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Kalla Rätter
Smörgåsbord
Smörgåsbord, extra
Smör, Bröd, Ost och Sill . .
Sardiner —— Sardeller pr styck .

6 st. Ostron
Hummer

Hummermajonnäs
Skivlax med stuvad potatis . .

Laxmajonnäs
. Rökt Lax med spenat och ägg . .

Rökt Ål med äggröra
Hönsmajonnäs
Blandad Fågel med sallad.

» Kött » »

Rostbiff med potatissallad _,

Rimmad Skinka med legymsallad
Biff a la Tartar med 1 ägg . .

Ålggrätter
Äggröra, naturel
Ägg special
Ägg a la Princesse
Champinjonomelett
Sparris
Persilje
Skink
Anjovis i låda med 2 ägg . . . .

Grönsallad
Potatissallad
Sallad la Russe

" Engelsk Porter
: Pale Ale '

Svensk Porter

Fiakrättcr
Strömming a la meuniére . . . .

Rödspotta » » . . .

Sjötungsfilé a la Normande . . .

Gösfilé au vin blanc
Slätvarsfiléa la Walewska. . .

Kokt "Lax, sauce hollandaise
.Bräckt Lax med spenat
. /s Hummer au gratin

Kul—rätter
Bräcktsalt Oxbringa med stuvad

potatis
' Biffstek

" Biffi låda med 1 ägg
Biff a la Lindström
Biff a la Bellman
Entrecöte a la Moelle

' Chateaubriand
Tournedos a la Nobis

Kalvkotlett .
Wienerschnitzel
Njursauté med champinjoner . .

Kalvfilé a la Oscar

Sallader
Pickles
Syltlök
Saltgurka
Rödbetor

Drycker

Öl från fat, stort glas
Dzo litet glas

" Öl pr flaska



Lamm

Lammkotlett
»

m,i-MoutonChops

V
—zHalstradFårfilémedärter.

.LammnoisettealaPrincesse

Fläskkotlett
»

_alaRobert.
BräcktSkinkamed1ägg..

'Baconmed1ägg
StektFläskmedlöksås

Fågelac/zVilt

Rapphöns
,]ärpe
Kalkon

Frukt

Ramlösavatten
VichyellerSoda

Citronil

Gnönrätter

SparrisIl/l-burk
»»

Haricotsverts

Kam/much
Päronkompott

Äppel»

Aprikos»
Persiko».
BlandadFruktkompott

Glacekompott
Lingonpäron-

Katrinplommon
KonserveradAnanas

Efterrätter
Vaniljglace

Glaceaufour20min.pers.).
Citronsufflé»»

OmeletteauxConfitures.
Syltomelett

'PäronalaMelBa
»"belleHéléne
»alaCardinal

Glacemaräng”

CamembertmedSmör
Brie

.1»

Roquefort»
Schweizer



STOCKHOLM
..”/1)"

_;
ru.

P._A. 'Norstedt & Söner
Kungl. Boktryckeriet

1922


