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ärtmurare- gtofeffets
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ESKILSTUNA + ......trazvgarsw

A LA CARTE—MATSEDEL
UNDER SOMAIARMÅNADERNA FÖR FRUKOST, MIDDAG, AFTON

Ai&
åå

ESKILSTUNA den©G dig:-EU? TWV &gt;"$$$.st ”sammma
: DUNKLES BIER ett stort glas 35 öre

EWRAMLÖSA VATTEN pr flaska 35 ,,

POMRIL pr -flaskam35Dg/DDZCDDZID._43DDZEDDDÅuuCClgu

pr %--flaska 60 öre
pr x-butelj 30 ,,

N K -----------G 8PORTER__ __ Z-butelj 40 ,, Hr—V—vv—V.—_MM.—Måååh—1f ?

Kaffetrukost
bestående af:

Smörgåsbrioka med småvarmt, 2:ne ägg,
kaffe eller thé . . .

Kaffe, smör, bröd och 2zne ägg
Kaffe, smör och bröd . .

En stor kopp kalfe 35 öre. D.0 m.småbröd
Mjölk, en portion . . . . . .

Varma rätter
Chateaubriand
Biff a la Frimurarehotellet
Biff i låda med 1 ägg
Biffstek med lök .

Pannbiff ,, .. . .

Femöriug .. 1 ägg.
Parisersmörgåsar. .

Kalf- eller Fläskootelette .

Cotelette a la Robert .

Griljerad kalfbress med ärter
Bräokt skinka med ägg

Dzo ,, äggröra .

Stekt fläsk med

Q &

Smörgåsbord, extra, med småvarmt .

Smörgåsbricka . .

Smörgåsbord, allmänna . . . .

Dzo d:o utan v. spisning
Smör, ost och inlagd sill .

Smör och ost .
Smör .

2:ne ägg .

Sill 1 papper med potatis

&

[

1

Råhaokad biff med äggula
Lybsk skinka. med spenat Q &'Filbunke.

Boullion med
Omeletter och Mellanrätter

Sparris .

Omelette på. sparris.
D:0 champignoner
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% Inkoktål

Efterrätter Ostsorter
[ [Koktblandad fruktcompotte med grädde Gorgonzola med smör och kex.

, Rabarberoréme . ,, ” ; Roquefort ,, ,. ,, ,, .

Katrinplommon , ...
P
(

Pytt i panna . . .

Stektgrynkorf med lingon .
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