Potage purée de gibier.

Petites caisses garnies de tortue. Sauce tortue.

Saumons & la St Cloud, Sauce hollandaise, pommes de terre.
il

Filéts de boeuf & la flamande, Sauce madére.

T'imballes de volailles & la parisienne, Sauce Supréme.

Filets de gélinottes a4 la Maréchal aux petits pois,
1 i

Sauce perigeux.

Galantine de Poulards Truffées a la gelée.
g

Giateaux viennois glacés.

Paniers de fruits glacés Historiés.




du 15 Avril 1862.
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Potage purée de gibier.

Petites caisses garnies de tortue. Sauce tortue.

Saumons & la St Cloud, Sauce hollandaise, pommes de terre.
Sy

Filéts de boeuf & la flamande, Sauce madére.

L'imballes de volailles & la parisienne, Sauce Supréme.

Filets de gélinottes a4 la Maréchal aux petits pois,

!

Sauce i)erigeux.
Galantine de Poulards Truffées a la gelée.
Dindonneaux bardée ritis — Salade.
Cardons & la Moéle, Sauce Espagnole.
Plumpouding & TI'anglaise, Sauce madeére.
Glace purée d’abricots au vin du Rhin.
Giateaux viennois glacés.

Paniers de fruits glacés Historiés.







