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LACTOSERIN,AKTIEBOLAGET
STOCKHOLM.

Lactoserin.ochCasein-foderkakor
Gasein.rörande ost-ämnetFörklaringar

mjölkskummadseparerad genomseparatorEn kanna
Man kan24,44eller ort torr ostmassa.105lemnar gram

inblandning ilämplig förluft—torkad ostmassa,attsäga,
tillseparerad mjölkkannaerhållesfoder-kakor, enenur

af 25vigt ort.
medäfven öfverensresultatpraktiska stämmerDetta

skummad mjölk vägerkannaithy attanalyserna, om—en
eller5 ostämne4,4, 4,5 ainnehålleroch %kring 6,-37få;

god utfäll—mindreellerGenom29,66 ort.6,374,5 merax =
dockmed måost—löpepraktisk vägvanligning, på man

blmzdningsior-r25 ostmassahögst ortberäkna änicke mera
mjölk?.separeradaf 1 kanna

löpe, börmjölk,afutfällning ostämnetVid genomur
dubblaC. äfvensom37 38"ablodvärmehafvamjölken

ostberedning.fall vidvanligaanvändas emotqvantiteten löpe

begagna ostmassatorrrörandeMeddelanden sättet att
foderkakor förförbättringsmedel isåsom ett

gödboskap:ochmjölk-
af.smältbar,till delenbestår störstaDen torra ostmassan

inblandar denderigenom,qväfvehaltig ochsubstans att man

mjöl-ostrik mjölk;vanliggäller föruppgiftmDenna ommen
halfberäkna fyra ochmåstefattig så.oståtmne,ken pit enär manmera

skålpundskummjölk till ostämnn.torrtkanna ett
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i foderkakorna. erhålles det kraftigasteostmassan ochtorra
sundaste fodermedel för såväl mjölk— gödboskap.som —

Se analysen foderkakorna.å

foderkakor,De hvilka prof blifvit tillverkade,såsom
innehålla följande beståndsdelar:

Linfrökaksmjöl,30 %
20 Raps d:o% ,

18 Hafremjöl och Hvetekli,%
2 Stoftfint benmjöl,%
30 Torr fin fördelad.ostmassa%

S:a 100 %.

Genom blott inblandaatt några få procent torr ost—
i lompound Cakes kan med eljest billigamassa s. man

sädes och affall frånsorter erhålla foderkakor fulltqvarnar
jemförlig med de bästa sådana af linfrö.ochraps—

Analys, enl. Professor 7. E. Bergstrand, Casein-foder-
kakor:

Vatten 14,06........................

Agghvrtehaltlga qväfve-d.v.sProteinämnen 33, 1_____________ rika amnen.
Fet-t 7,02............................

StärkelsehaltigasockerämnenKolhydrater 37 6................. eller qväfvefattiga ämnen.
Lösliga hufvudsakli—i syrorAskbeståndsdelar 6,""""" fosfater.gen

Dzo olösli-
iga syror

166,11?

Qväfve 5,33 %.
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Sommelius fodorkakorHrr C:o innehålla :

Linfrö/cakor CaseznfodcrkakorRaps-kakor : ::

Vatten.Vatten 10,60, 10,86, Vatten 14,06,_________ .........
Protein,.Proteinämnen.. 29,00, Protein 30,25, 33,31,

10,12, FettFett 9,50, Fett 7.02,.................. ............
Kolhydrater 45,06, Kolh. 41,74. Kolhydrat. 37,56,..

Askbeståndsdel. Askb...5,10, Askb.7,65, lösliga 6,89,

10000.d:o olösliga 1,16.S:a 100,00. S:a .

S:a 100,00.

föritem hornboskap och dervid mjölkgif-såsom ett
fett—vande eller och köttbildande kraftfoder kunna foder-

tillverkas, hvilka till hästar hundarkakor och utgöra ett
kraftigaste foderämne.aldra Hästar, hvilka skoladet an.

i falt hundar, hvilkaoch under långvariga jagterstrangas
dettill ansträngda, erhållablifva caseinensyttersta genom

inblandning i för dem afsedda foderkakor uthållighetstoren
godjemte helsa.under strapatserna

Förklaringar rörande Lactoserinen:

laetoserinens tillverkningGenom och använd-rätta
det medel erhållits,har hvilket, förbisedt,förutning

sina välsmakande, närande helsobrin-doek ochgenom——

intagakommergande egenskaper mycket fram-att ett—

ibland de menskligastående födoåtnmena och njut-rum
ningsmedlen.

Laetosurinen mycket användning inom den"storeger en
hushållningens och matlagningensmenskliga olika grenar.

Lactoserinen, hvars uppkommitnanm genom samman-
latinskaaf de uttrycken för mjölksättning orden lacl

afsorvassle inomserum, mjölkindustrien hufvud-och att
tillgodogöra de qvantiteter afsakligen skummadenorma

hitintills inomhvilka många och underåtskil—mjölk, orter
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mindreansedda ellerliga delar af blifvit såsomåret mera
värdelösa.

ostvassleLaetoserinen tillverkas af endast vasslekan
båda förening.af endast mjölk eller dessa ieller

af lämpliga användningNågra lactoserinens mest
nämligen:härmed,omnämnassätt

Lactoserinens blandning med rostadt derafkaffe, en
sig,katiedryck med lätthet beredes, hvilken i smak närmar

öfverträtiar, istundom det bästa, oblandade kaffe, mt-
ringsvärde öfver-traffar detsamma hvadanalyserna och,se

sanitära sidan vidkommer, förden sjuklingaa lemnar en
dryck dervid det oblandade kaffets eljest skadliga inverkan
i hög grad reduceras.

Lactoserin-kaffe kommer afsannolikt derför blifvaatt
mycket beaktansvärd betydelse.en

Lactoserinen blandad choko-med framställercacao en
medlad, till sina jemnbreddnärande egenskaper står isom
hvadkända värderadevåra och af och,mest sorter cacao

vidkommer, likasfsmaken dess fyllighetmildhet ochgenom
cacaopnl-intager framstående ypperligtett såsom ettrum

Derigenom lactoserin-cacao tillåter ännuattver. en—

före—öfverflödreduction af det i chokoladen ofta istörre
ochkommande blir härigenomfettet, lactoserin-eacao, dels

helsobringandedels, lactoserinens i sig sjelft så egen-genom
födoiimne,skaper, hvilket inomett eacao-prel;aratcrnas om-

intaga ettråde och såsom sanitär dryck kommer atten
ståendehögt rum.

olikaLactoserinen afredningsänme förbör, såsom ett
le-af och icke saknas isåser, något hem.sorter soppor

kryddning så-olika blir lactoscrinen värdeaf stortnom
afredning aftill starka, såväl mörka ljusa slagsom som

tilloch likaså. vid ochsåser; tillagning af desserter,soppor
med glace. -
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mycketlactoserinen ockför barnföda små ärSåsom
lactoserin välafdenöfverträffarvärdefull, och samman-

vidkommer,näringsvärdesmak ochhvadbarnfödan,satta
i Välg.andra preparatfiestade samma

in-lactoserin attkommerområdeconditorietsInom
brödbakninw.vidlikasåochframståendemycketett rumtaga

blifvitanvändbarhetolikalactoserinensSedan nu
utvisande detkalkyler,härmed några.uppställasomordad,

skumkommakanmejeriegarenhvilkettillresultat genom
densalnmasjemtedetta sätt,användande påmjölkens
foderkakor.föraf caseinämneframställandetanvändning för

1utfälld,vällemnar,skummad mjölkkannorFyra
afDenöreili. rest12ablandningstorr ostmassaskålpund

ochtill kannorsig 3belöperhärvid uppstår,vassle, som
120af näravigt ortlemnardennaochkubiktum60 en

handelsvärde denför näramedlactoserin ettenkeltorr
4för kannorAlltsåskålpund.10af öretorra prvaran
Beräknasbruttopris af 24 öre.erhålles ettskummad mjölk

förnettopris5återstår öreafdunstningskostnad, så4 iöre
tillanvändes torrmjölkendåmjölk,separeradkannan

lactoserin utand.lactoserinenkelafoch v. s.ostmassa
mjölk.aftillsatsringasteden

föl-sigframställerlactoserindubbelafberedningVid
kalkyl:jande

värdetillcascinämno ettmjöl/cskmnnuul lemnarkannor4
tillsättesytterligaredåochvasslekannor3,60af 12 samtöre

3tillsammanserhållessämjölk,skummadkannor3,50
afförsäljningspristill ettlactoserindubbelskålpund torr

för caseinämne12alltså öre42eller14 öre;öre %pr
71,1;fördelade54eller öre,lactoserinför42och öre

värde afresulterar ettskummjölk,användkannor som
afdunstnings-iaf 1afdrag öreMedkanna.öre4,3 pr

Se noten pag.
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kostnad, ncttopris denerhålles 6,2 för skummade mjuköre
mejeri,ken. Vid dcr mjölken användes till ost-fabrika-ett

tion öfverblifna vasslen får beräknasoch den till 2 öre pr
följandekanna, skulle resultat för den tillsattaså uppstå

skummade mjölken:
360 kannor vassle 2 7,20,öre =....................................

skummjölk350 7,31 27,70,öre :........................
afdunstningskostnad för 710 kannor 7,10.=,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Kronor 42,00.
30 dubbel lactoserin 14 Kronor 42,00.öre ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Nödvändigt torde medhär stöd af denatt veten-vara
skapliga analysen visa förutgåcnde praktiska beräkningaratt
icke för höga.äro

Enligt mull.hvad förut så kunnatär väger skum—en
mad mjölk 6 37 och lågt beräknadt innehållerort den-%

4,5-delztr och 4,8 delar mjölksockcr.oståtmnesamma
minst5,60 kannor vassle väger

% lcmnar 122 och 10 ort torr vara,=,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

kannor skummjölk15,50 väger
minst 22 % lemnaroch 99=—. —-_______

kannor skummjölk3,50 väger
minst %22 och lemnnr 99;;. —.........

lactoseriin8 ort torr

Dessa vigtbestämmelser lågt beräknade ochäro anföras,
för visa detta, följande mjölkanalys utförd af Professornatt
Fil. Doctor E. Bergstrand..

mjöl/;.Vanlig oslmmmud
Vatten
Fett ......................................................
Ostitmnc
Mjölksockcr 4,5..........................................
Askbeståndsdelm 0,0.................................

1000S:a
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oskummadmjölk1 d.Då kanna vägersöt om—v. S.

separerad mjölk 61kring 6 skålpund 33 och kannaort
mjölk alltid innevdå 1 skummadskålpund 37 kannaort samt

1 kannaochhåller mjölksocker ostämne änmera mera
blifvitberäkningarnaoskummad mjölk, härafså attsynes

i med praktiskthand handhållna i måttlig skala och gående
erhållna resultat.

1890.Boktryckeri-Aktiebolng,tryckt hos A. L. NormansStockholm,




