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Lampimia Liharuokia.
Viikilientd
Soppaa
Beefﬁa‘ perunoilla
Hirdin selldid perunoilla
Umpipaistia ja
Vz'-ilokkipaistia ynnd
Hiiréinkielté Kaprisilla ja perunoilla
Kalopsia ja
Lihamykyji ja
Vasikanpaistia ja
Vasikankotlettia ja
Paistettua Vasikanrintaa jo
Paistettuja Vasikansorkkia ja
Lampaanpaistia ja
Lampaankotlettia ja
Suolattua Lampaanrintaa ja
Vuonanlihaa Tillikosteessa
Linnunpaistia ja
Pyynpaistia ja
Jineksenpaistia ja
Kananpoikaa, paistettua, ja
Hanhenpaistia ja
Porsaanpaistia Jja
Stankotlettia ja
Siankylki-paistia ja
Halkkelusta
Sekulia
Makkaraa

Parrisaa

Kalaruokia.

Hi)’ystettyjd Mateita perunain kanssa
Keitettyi Kuhaa kosteen ja perunain kanssa
Paistettua Haukea ja

Paistettuja Ahvenia ja

Paistettuja Kammeliaita jo

Krapuja

Kylmia Ruokia.
Magnonaise’a
Prirasta
Keitettyji Sianlihaa ja
Savustettua Sianlkhaa ja
Savustettua Saksanmakkaraa jo
Vienosuolattua Siikaa ja
Vienosuolattua Lohta ja
Hyyde-Lohta
Hyyde-Hankea
Hyyde- Porsasta
Hyyde- Ankeriaista
Kaviaria

Makeisia.
Vani{ja-hyhmiiii
Hyhmiii
Hytelisii
Valkoherkkua
Puddingia kosteen kanssa
Omelettia ja hilloketta
Pannukaklua
Hilloa ja Makuleivoksia
Kompottia
Hoystettyji Luumuja
Rusinoita ja Manteleita
Supmen juustoa
Schweitzin juustoa

Varma Kottriatter.
Bowillon
Soppa
lf(ﬂfbtek med Potates
Entre Céte med Potates
Boeuj a la mode med
Ouxfilée pique
Ox ctunga med Capris och Potates
Kalops med
Kottbullor med
Kalfstek med
Kalfcotelets med
Stelkt Kalfbringa med
Stekta Kalffitter med
Farstel med
Farcitelets med
Salt Farbringa med
Dillkitt pé Lamm med
Fogelstek med
Hjerpstek med
Harstek med
Kycklingstek med
Gasstel med
Glrisstek med
Svincotelets med
Refbenspjell med
Friceasse
Lagout
Korf®
Sparris

Fiskritter.

Stufvade Lakor med Potates

Kokt Gos (Sandarte) med Sauce §& Potates
Stekt Géidda (Hecht) med

Stekta Aborrar (Barsche) med

Stekta Flundror (Butte) med

Kriftor (Krebse)

Kalla Ritter.

Magnonaise
Pastej (Paté froid)
Kokt Skinka med
Rokt Skinka med
Rokt Metvurst med
Graf Sik med
G"raf Lax med
Inlagd Lax
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. al

Caviar

Desserte.

Glace & la vanille
Glace
Glelée
Blanemangé
Buddmg med Sauce
Omelets aux Confitures
Pannkaka
Sylt med Bakelse
Compot
Stufvade Plommon
Russin & Mandel
Inlindsk Ost
Schwettzer Ost

Stllver:







