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När lärde vi känna kaffet
och

Hvilket kaffe böra vi dricka?

Af människosläktets njutnings- och näringsmedel torde kaffet
vara det, som vunnit sin största utbredning och i den rikes såväl
som i den fattiges hem hafva blifvit en hushållsartikel, hvilken
man i dagligt bruk icke kan vara förutan.

Beträffande kaffets införande i Sverige sägas de från Turkiet
efter “kalabaliken“ i Bender 1713 hemvändande svenska krigare
hafva under Karl XII:s ryska fälttåg lärt sig uppskatta kaffedryo-
ken och till sitt hemland medfört smaken för densamma. Det dröjde
häller ej länge förr än kaffet, fast i ringa kvantiteter, genom hol-
ländska och tyska köpmän vann afsättning i Sverige.

Medan kaffet i forna dagar uteslutande förekom såsom handels-
vara i rått tillstånd och för bruket i hemmen undergick den nöd-

vändiga rostningsprocessen på små mycket ofullkomliga apparater,
hafva till följd af den alltjämt växande utvexlingen af handeln och
konkurrensen tidens kraf öfverlämnadt bestyret med kaffets röstning
åt affärsmannen, som med sin större erfarenhet och sina bättre ma-

skiner erbjuder en säkrare garanti för kaffets riktiga behandling.
De rostningsapparater, som vanligen användas, för att icke tala

om den i hemmen brukliga kaffebrännaren, lida nämligen af följande
olägenheter:
l:o) att den under röstningen i stor mängd utvecklade röken icke

hastigt nog och tillräckligt bortföres. Denna olägenhet förorsa-
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kar att röken till stor del genomtränger bönorna och därigenom
gifver dem en obehaglig svedd och bäsk smak;

2:o) att rostningstemperaturen hvarken kan bestämmas eller regleras,
hvarför röstningen blir ofullkomlig och oregelmässig, och bönor-
na ofta utsättas för en ytterst skadlig långsam afkylning, hvar-
vid en stor del af kaffets bästa arom bortdunstar.

Dessa olägenheter afhjälpas af den af And. Mattsson i Falun
använda rostningsmaskinen, som är en af nutidens storartade upp-
tinningar inom detta område. Röstningen försiggår med upphettad
luft och elektrisk drifkraft.

l:o) Denna apparat bortför all skarp och skadlig rök, samt under

röstningen bortränsar alla skal och skadliga beståndsdelar, som

ofta förekomma i kaffet.

2:o) Reglerar rostningstemperaturen likasom — rostningsprocessen en-

dast varar så länge tills alla osunda och skadliga ämnen äro

bortförda, under det aromen just uppnått sin högsta utveck-
ling.

3:o) Afkylningen försiggår på cirka 1 minut.

Endast råvara af finaste kvalité rostas.

Glasering eller förfalskning af kaffe förekommer absolut icke
i mitt rosteri, och kan jag därför rekommendera mina olika

blandningar till en hvar, som sätter värde på att få ett godt och

på samma gång kraftigt kaffe.

Drick alltid.^^

Mattssons

Patentångrostade Tornado-Kaffe.

Begär Tornado-KaffeI

Fördelen får Ni snart erfara!

Säljes hos alla välsorterade speceri- och diversehandlare.


