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Landtbruksindustriens uppgift &r: rddmnens férddling och forvand-
ling i 4dlare produkter t. ex. till smdr, ost, socker, stirkelse, mjol,
pressjést, dttika, 61 och sprit m. m.

Lika vigtigt som landtbruket é&r for ett land, lika vigtigt & ock-
sd dess landtbruksindustri. Jordbruk och landtbruksindustri &ro inner-
ligt forbundna med hvarandra och en djup sanning ligger i var store
héidangédngne landsmans ord, professor Elias Fries, som yttrar i ett af
sina arbeten: »att pd den areal, som en af vara hedniska forfider be-
héfde for fingandet af vilda djur och fisk for att kunna fora ett uselt
lif; p& denna samma areal kunde hundrade 8kerbrukare fora ett bittre
lefnadssitt, men att, d& man férenar jordbruk och industri, s& kunna
pd denna areal tusende, ja hundra tusen och kanske snnu flere menniskor
fora ett dnnu bittre och lyckligare lefnadssitt 4n véra hedniska f£or-
fider».

Af alla de olika industrigrenarnes betydelse for jordbruket, vilja
vi nu blott fasthilla en, ndmligen spritindustrien. Spritindustrien ir
liksom alla 6friga industrigrenarne en sa att siga »forddlandets industri»
och omsitter specielt taget stirkelse, socker eller cellulosa till ett annat
amne — sprit, i hvilken ej finnes de fir jordbruket si vigtiga oorga-
nigka bestdndsdelarne: qvifvet och mineralimnena. Genom spritens
forsiljning ber6fvas silunda ej jorden ndgot af sin vixtkraft, och be-
sinnar man detta jemte det utmirkta affall, dranken, som spritindustrien
lemnar som biprodukt, maste man medgifva dess stora vigt s& vil for
jordbruket, som for ekonomien. :

Under 4ret 1876—1877 tillverkades vid 410 brinnerier inom
landet 19,594,912, kannor brinvin af 50 proc. alkoholhalt vid + 15
gr. Cels. Till frambringande af denna brinvinsmingd ha &tgatt:

spanmal s s e ai 786,407,4 centner
rotfrukter . . ., ... . 11,108,066,0 kub.-fot
hvitbetsmelass . . . . . s 8,712,0 centner
renlaféiviun Sac i s 1,790,0 A
Den anvinda spanmélen har utgjorts af: g
hivete L aat L niri e kI 0,47 procent
TAg AL TR A SE e Sl . 2710 Y
Korn /Goe LA s S dal 51,59 A
blandsadi et s s 10,09 i
hafre s gaaaien b Gl 5 1,44 5
]S AT T SR SO 8,90 i
bohvete tinigaii e i le i 0,50 5

100,00 procent.




Af sednare tal finna vi, att den anvinda spanmélen hufvudsak-
ligen utgjorts af de stérkelserikare slagen, hvarfor man minst kan
berdkna stirkelsehalten i medeltal hos de anvinda siddesslagen till
64 proc. Potatisens vigt i1 kub.-fot torde med storsta sannolikhet
kunna upptagas till 41,5 skilp. och dess stirkelsehalt i medeltal till
1fproc.e iy

For édstadkommande af 1,000 kannor brinvin af normal styrka,
dad det brinvin frinriknas, som kan antagas vara erhdllet af hvitbets-
melass och renlaf (och hvilket allmint utgor 89,148 kannor), hafva §t-
gatt under tillverkningsdret 1876—77 36,1 centner spanmil och 592
kub.-fot rotfrukter. :

Vi skola nu genom en enkel berdkning se till, huru mycket stir-
kelse den anvinda spanmélen innebéller, samt pd grund deraf berikna
huru mycket brinvin man bort erhilla:

36,1 centner spanmél & 64 proc. stdrkelse. . . . . .. 23,10 centner.
592  kub.-fot (= 246 ctr) potatis & 17 proc. stirkelse 41,82 =

Summa 64,92 centner.

Om ej ndgon forlust uppstode vid tillverkningen, si skulle af 1
centner stirkelse erhdllas 22,08 kannor brinvin 50 proc. Siledes af
64,92 inméskad stirkelse 1,433,4 kannor i stillet for 1,000 kannor.

Man erhiller siledes i Sverige i medeltal endast omkring 66
proc. af den inmiskade stirkelsen férvandlad i sprit. I Tyskland och
Osterrike har man forsttt tillgodogora sig i medeltal 86 proc. af den
inmiskade stirkelsen Ofverford i sprit.

Den under némda tillverkningsir inmiskade stirkelsen beléper
sig till i

786,407,4 ctr spanmil & 64 proc. stirkelse . . 503,301 centner,
11,108,066  kub.-fot potatis & 17 proc. stirkelse 783,674 5

1,286,975 centner.
Dessa 1,286,975 ctr stirkelse skulle teoretiskt kunna lemna
28,415,408 kannor brénvin, eller om vi antaga, att man egt till sitt
forfogande nutidens forbattrade apparater och derigenom tillgodogjort
. 86 proc. af stirkelsen, 24,438,111 kannor, d& deremot erhallits blott
19,694,972 kannor, hvadan det uppstir en forlust af 4,843,199 kannor,
hvilket med afdrag af skatten representerar ett virde af efter 70 re
pr kanna 3,390,239 kronor.
Af foreglende kalkyl se vi, att emedan ridmnenas stirkelse ej i
84 hog grad, som det med nutidens apparater ir méjligt, tiligodogores,
lider landet A&rligen en forlust af omkring 3 & 4 millioner kronor.
Detta ensamt &r den forlust, som vid tillverkningen uppstir genom
felaktigheter vid mailtning, inméskning, forjdsning och destillation.
Genom inférandet och anbringandet af dndamilsenliga apparater
kunna hogst betydliga besparingar i arbetskraft uppsts, hvilket framgér
deraf, att till framstdllning af 1,000 kannor brinvin har i medeltal

- ‘D g =

- N

end o gl S e S L

ot




n
1l
Bf
11

o
S«
t-
2

er

Al
al

5

for hela riket erfordrats 24 arbetare, di for brinnerierna i Kronobergs
lin erfordrats 31 arbetare, under det. att brinnerierna i Upsala lin,

hvilka hafva de bista apparaterna och hégsta tillverkningen, ej erfordra
mer dn 14 arbetare. ;

Till besparing af det dyrbara briinslet kan &fven mycket dtgoras,
hvilket framgir deraf, att till frambringandet af 1,000 kannor brinvin
vid de stora brinnerierna i Upsala lin atgdtt 373 kab.-fot ved, 41
kub.-fot torf under det att i Kronobergs lin for samma 4indamal atgatt
ej mindre 4n 622 kub.-fot ved och 83 kub. fot torf.

Sélunda torde éfven en ej obetydlig besparing af brinslet kunna
verkstillas.

Virdet af den vid brinvinstillverkningen erhillna dranken kan
berdknas p& grund af de vid denna tillverkning anviéinda rddmnena,
hvilka dro:

Spanmil 786,407,4 ctr & 5 kr. proetr. .. . . 3,932,037 kronor.
Rotfrukter 11,108,066 kub.-fot & 0,5 pr kub.-fot . 5,554,033 5

Summa 9,486,070 kronor.

Den erhdllna dranken berdknas i Tyskland motsvarara 1 af de
anvdnda rddmnenas inkOpspris, och siledes motsvarar dranken ett virde
af 3,162,023 kronor. :

Men for att dranken skall ega detta virde, ir det nodigt, att
han tillgodogbres pd ett rationelt sitt, hvilket tyvirr oftast ej ér fallet.

Af foregdende officiella statistiska uppgifter, hvilka i korthet
blifvit anforda, inses betydelsen af sivil jordbruk som industri for
landet och man finuer, att dervid ofantligt mycket &terstir att gora
for deras utveckling. ;

Hirmed vore kanske éfven i sin ordning gora ett litet utdrag
ofver spritindustrien och dess olika manipulationer m. m.

I afseende pi de rdmaterialier, som anvindas till spritfabrikation,
kan man indela i sddana, hvilka redan inpehdlla firdigbildad alkohol, i
sddana som innehalla socker, rérsocker eller dectrose samt slutligen i
dylika, som hvarken innehélla alkohol eller socker, men hvars bestinds-
delar kunna ofverforas i socker. Till dessa senare hora alla stirkelse-
haltiga d&mnen och de for oss vigtigaste dro potatis och spanmal.

Sésom typ for hela brinneri-processen kunna vi betrakta potatis-
brinneriet. Korn anvidndes vid sprittillverkningen ej si mycket for sin
stirkelsebalt, utan desto mera sdsom varande det diastasbildande for-
sockrande materialiet, d. v. s. sjilen, drifkraften i det hela.

Spritfabrikationen sonderfaller i 3 hufvudgrupper:

1) i framstdllning af den sockerhaltiga vitskan

2) i den sammas jdsning och

3) i alkoholens tillvaratagande genom destillation af den utjista
vitskan.

y




Potatisen innehéller (blott) stirkelse, 8—30 proc., men ej denna
ofverforare af detsamma i socker, nimligen diastase. ) Man mdste
derfor anvinda tillsammans med potatisen nigot slags diastas-magasin
och ett sidant hafva vi just i malt.

For spritfabrikationens 1:a grupp eller till framstdllningen af den
sockerhaltiga vitskan kunna vi antaga potatis sisom varande rimaterial.
Potatisen tvittas och kokas i &nga under tryck, i dndaméil att
sonderspringa stiirkelse-cellerna, forklistra stirkelsekornen och s4 under-
litta diastasens inverkan pi de senare. REfter angkokningen bringas
potatisen genom en krans Oppnande och &ngans tryck genom ett ror

till méskkaret, der, sedan misken afkylts till en viss grad (500 Cels.),”

det med vatten utrérda, krossade gronmaltet tillsittes under flitig an-
méskning.

Vid denna temperatur (500 Cels.) bérjar nu diastasen frin det
tillsatta gronmaltet utveckla sin hemlighetsfulla kraft — hvilket man med
jodlésning kan noggrant folja och kontrollera — stirkelsen forsvinner
efter hand och sedan misken stitt for sig sjelf 1 timmes tid for att
sockerbildningen ostérd skall fortgd, innehéller den enligt undersok-
ningar af O. Sullivan, E. Schultze o. a. ej som man férut antog sockret
i form af drufsocker, utan en med rorsockret till kemiska sammansétt-
ningen identisk sockerart, kallad maltsocker eller maltos (C;, Hyy O)).
Hirvid forsiggdr nu sockerbildningen ej s4, att, som man f6rr pastatt, forst
bildas dextrin, hvilket sedan genom diastasens vidare inverkan for-
vandlas till socker -- utan enligt »Brown» och »Herens» si fortjenst-
fulla arbeten méste den diastasiska verksamheten uppfattas som en
sonderdelning af stirkelse-molekylen, af hvilken uppstir under upp-
tagande af vatten: maltos som konstant produkt och som rester olika
dextrinarter, forst med en hog, sednare med en lig molekylarvigt.

Efter deras antagande att stirkelsemolekylen ir sammansatt af
10 (G}, Hypy 0,y) kan man téinka sig 10 diastasiska liknelser, hvarvid
9 olika dextrin uppstér.

Genom férsék &dr nu faststildt att 8-liknelsen eller Cia0 Hygo
0400 + 8 Hy, O = Coy Hyg 05y 48 (Cyp Hyy Oy,) édr den, hvilken er-

Dextrin Maltos.

hélles vid miskningen i spritfabrikerna.

-Méskningens operation i brinneriet ir identisk med den i bryggeriet,
— men med den skilnaden att d& brénnarens afsigt och 6nskan ir att
erhilla stéirkelsen fullstindigt forvandlad till socker, s& vill bryggaren
hafva ep del af stirkelsen i dextrin. Att diastasen vid olika temperatur

*) Diastasen #r ett ferment eller en genom kornets groning skedd forvand-
ling af oldsliga #gghvitekroppar i lésliga. Diastasen férekommer annars afven i
kornet i ringa grad och miltningens egentliga &ndamil &r hir blott densammas
forokande. ;
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bildar olika mingder socker kan man iakttaga af O. Sullivan’s under-
sokningar: frén 00 till 629 C. erhdll han af stirkelse
67,85 9% Maltos.
32,15 9; Dextrin.
vid 649—689 C. ter blott
34,54 94 Maltos.
65,46 % Dextrin.

Héraf kan man se hvilken stor vigt temperaturen vid méiskningen
har. Af ofvanstdende undersGkninger kan nu blott ses, att 6fver 620
C. sockerutbytet aftager, men man kan ju ténka sig, att det miste
finnas en bestdmd temperatur hvilken &r den diastasiska verksamhetens
optimum d. v. s. di diastasen verkar hastigast och kraftigast. I af-
seende hirpd har »Bassvitz» kommit till det resultat att den gynsam-
maste temperatur f6r sockerbildningen ligger emellan 459 och 55° C.
i nirheten af 500 C.

Vid denna temperatur bildas stirsta mingden socker.

Att ett mindre utbyte af socker erhélles vid hogre temperatur
beror pd, att diastasen bestir icke af en utan af flere mnen, af hvilka
de minst verksamma forblifva 16sta, om diastasen utsittes for en tem-
peratur af ofver 65° C., undet det att de verksammaste redan vid
denna temperatur koagulera d. v. s. blifva olosliga och utfillas och
hirigenom foérlora sin verksamhet. Samma verkan, som en for hog
temperatur har pa diastasens verksamhet, eger ock en for hog syrehalt
i méisken, den koagulerar dfven till en del diastasen och fortager dess
sockerbildande egenskaper.

Alltsd genom dessa bigge fall: £6r hog temperatur vid inmisk-
ningen och genom for stark syrehalt (under jisningen) férsvagas eller
rent af dodas diastasen — och i foljd hiraf en dalig forjdsning och
ett mindre utbyte af socker och foljaktligen af sprit.

Vid miskningen bildas som férut anférts »Maltos» och »Dextriny,
men hiraf ir nu blott maltosen direkt jdsbar, dextrin icke.

Dextrinen dr dock jisbar ifall vid miskens jisning &nnu finnes
oférsvagad diastas, som kan invertera dextrinen.

Utan diastasens efterverkan pd dextrinen skulle alltsi omkring
1 af stéirkelsevirdet i form af dextrin gé forlorad, hvilket annars genom
en riktig ledd manipulation skulle kunna férhindras.

Alltss genom bibehallandet af diastasen och densamma ofdrsvagad
ifven under jisningens forlopp beror nu méjligheten att tillgodogora
sig allt i misken innehallet jésbart material, hvilket annars ej skulle
vara mojligt. ¢

Slutresultatet af foregiende vigtiga anforande blir siledes (att
undvika alla hoga temperaturer vid miskningen), att hilla sig till 500
C. men ej dfverstiga 550 C., som utgdr grinsen for det tillitna, och
att forhindra mjolksyrans tillvéxt.




Den hogst tillitna syregraden utgér 30 oxymeter Liidersdorf (10
Ludersdorf = 2 gram mjolksyra i 1 liter), hvad derdfver blifver méste
ovilkorligen anses som fel.

Men vi &tergd till den nu firdiga misken. Densamma afkyles,
forsittes med jdst och lemnas att jésa. Sockret sonderfaller nu genom
Jdstens inverkan som bekant i alkohol och kolsyra. For att nu skilja
alkoholen frin de &friga i den jésta vitskan befintliga &mnena sdsom
hylsor, skal, salter, jést och talrika icke flygtiga biprodukter, underkastas
den senare destillation, i det man tillfér méisken virme si att den borjar
koka och att de dervid bildade &ngorna genom afkylning med kallt
vatten fortitas.

P4 s& sitt kan man litt uppni dndamélet att skilja, de flygtiga
bestdndsdelarne fran de icke flygtiga. Denna operation sker i sinnrika
destilleringsapparater, hvilka hafva allts till hufvudsyfte att vid destilla-
tionen dstadkomma en rectifikation d. v. 8. en koncentration och ett
borttagande af finkeloljorna, att slutprodukten mé blifva en alkohol,
hvars hoggradighet och renhet &ro hogsta méjliga eller sidana som en
god handelsvara fordra.

Utom alkoholen d. v. s. etylalkoholen innehaller den utjista
miésken en mingd biprodukter, som till qvantitet och egenskaper iro
mycket olika, hirrérande dels frin frimmande dmnen i den jdsande
vitskan dels frin den sednares koncentration och vérmegrad under jés-
ningen och till slut dmnen, som uppstatt genom oxidation eller vexel-
verkan mellan de redan fardigbildande kropparne.

Sélunda har man funnit i misken, utom denna etylalkohol, dfven
bretyl-, propyl- och amyl-alkohol m. fl., aldehyder, syror sisom &ttik-
syra, smorsyra, cumtensyra och mjolksyra, dessutom ifven sammansatta
eterarter, som uppkommit genom inverkan af de ofvannimde syrorna
pd alkoholerna, si hafva vi t. ex. dttiketer, smorsyreeter m. fl. Till
slut kunna vi nimna, att det bildas dnnu andra dmnen, men hvilkas natur
man dnnu ej lyckats &dagaligga pi annat sitt in genom tungan och
nésan, endr hittills de varit och dro oméjliga att isolera.

Af denna massa foreningar ir nu stérsta delen flygtig, ehuru i
mer eller mindre grad och beledsaga derfére etylalkoholen, di denna
afdestilleras frén den jista misken och fororena alltsi destillatet, som
bade i afseende pa lukt och smak derigenom ir af foga onskvirdhet.
Det dr just summan af dessa i den ofverdestillerade etylalkoholen inne-
hallna féroreningarne, som man i dagligt tal har gifvit det vilbekanta
namnet »finkelolja.

Namnet finkelolja dr, i inskrinkt mening tagen, blott ett annat
namn pd den alkohol, som man tillskrifver si my/cket ondt och om
bvilken man tror att om den férorenar brinvivet, den meddelar pé sistone
at brinvinesuparen obotliga sjukdomar, forderfvar hans armar och hénder,
att de ej kunna fora foremalen till mun.
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Denna alkohols (finkeloljans) riitta namn &r annars amylalkohol.
Huru den uppstdr ir ej si noga bekant, nog af, man vet blott att den
uppstdr som biprodukt vid jisningen och att jasande potatismiskar
lemna mer amylalkohol in sidesmiskar. Finkeloljan ar giftig och har -
en vedervirdig lukt och smak, si att blott derfor maste den afldgsnas
frin etylalkoholen eller vanliga rabrinvinet.

S4 siger nu Nowak ofver brinvinet: »Om man #fven maste med-
gifva, att smad mingder alkohol hos friska personer stegra matlusten,
paskynda cirkulationen, forstora blodkirlen och sa férorsaka ett tillsténd,
hvilket kiinnes &n sisom ett uppvirmande, ett erhillande af kraft, dn
sdsom ett vilbehag och en trefnad, som icke férut fanns i ens ego,
sé mdiste dervid dock fasthillas, att denna férdelaktiga verkan blott
vid ett méttligt bruk och ett ej for ofta njutande af alkoholdrycker
kan bibehéllas. Men denna briinvinets betydelse fér helsan beror ifven
af sittet for de olika sorternas framstillning, emedan de af rimateria-
lerna eller genom tillsats af dmnen i brinvinet innehallna bestinds-
delarne modifiera dess verkan p& organismen.

»Isynnerhet kan halten pé finkelolja géra ett brinvin hogst skad-
ligt och olycksbringande for helsan. Icke med oritt antager man, att
balten pa finkeloljan dr en af hufvudorsakerna till »delirium tremens»
hos brinvinssuparne och att hufvudvirk, uppkastningar och illamaende
efter njutandet af méanga viner, 8l och brinvin kanhinda fir tillskrifvas
en i de samma dryckerna férhandenvarande finkelhalt. Forsok hafva
visat, att ett glas vin, hvilket innehaller 20—30 c. gram amylalkohol, fram-
kallar dylika verkningar. Vid ett forsk, att i en stor spritfabrik nyttja
amylalkoholen som lysmedel, blefvo arbetarne genom det for rikliga
upptrddandet af denna kropps éngor ofta angripna af ett med Del. tr.
liknande sjuktillstdnd.»

Hédraf kan man se, hvilken vigt ett rent bridnvin och hvilket
stort forderf ett finkelhaltigt brdnvin medfér — och bridnvinsbridnna-
rens uppgift och hederssak bor sdledes vara att 4t den konsumerande
allminheten blott lemna en fullkomligt ren och god vara; men for
denna sednares framstillning méste han foljande sin tid ej bridnna pd
apparater af . gammal konstruktion, hvilka i afseende p& den & de
samma fabricerade spriten sdvil i framstillningskostnad som till renhet
och utbyte std l&ngt tillbaka, mot de pa sista dren med nyare, &nda-
mélsenligare och besparande konstruktion forsedda brénn- och renings-
apparater. 1

Det. brinvin, som nu vid destillationen af den utjdsta potatis- -
misken erhilles och hvilket allt efter det blifvit framstidldt pa den
eller den apparaten eger en olika renhet och styrka, kallas rdbrinvin.

Rébrinvinet innehéller nu utom de i det foregdende nimda flyg-
tiga produkterna, sisom »finkelolja», &ttiksyra och sammansatta ﬁt?r-
arter, en mingd vatten som alltid till destillationens slut medféljer

- och fortunnar den erhillna spriten. Destillationens och rektifikationens

\




o’

10

uppgift dr just att atskilja dessa fororeningar frdn alkoholen och detta

underlittas och gores till mdjlighet derigenom att de olika féreningarne

ega en olika kokpunkt. S& hafva vi't. ex.: :
Amylalkoholen (finkeloljan) kokar vid. . 4 1320 C.

A ttikeywavas SALON. Sl Lo e -+ 1180 C.
Viabtent. s it i kel G S -+ 100° C.
Bitylalkoholeiv b Sulia bt oy sasins -+ 78° C.

och eterarter, aldehyder vid dnnu ligre temperatur.

Om nu rdbrinvinet innebédllande alla dessa fororeningar uppvirmes,
s8 antaga nigra af dessa dmnen, sisom aldehyder, eterarter, redan ing-
form vid den ligre temperaturen som eger rum vid destillationens
bérjan, andra deremot &ro mindre flygtiga och antaga derfér angform
sednare. Man skulle kanske derfér tro, att om man kondenserar dessa
dngor i en kylapparat, man skulle kunna skilja isir vitskorna i tur
och ordning efter deras flygtighet, s& att man under destillationens
fortging kunde medelst kylaren uppsamla forst de littflygtigaste vit-
skorna, derefter alkoholen och f& de trogflygtigare jemte vattnet kvar
i destillationspannan. Men detta liter sig ej gora, ty oaktadt deras
olika flygtighet destillera de olika vétskorna dfven i sillskap med hvar-
andra; likvil skilja de sig s& pass mycket &t, att den i kylaren forst
kondenserade portionen innehéller mer af de littflygtigare &mnena, &n
de derpid foljande och den mot slutet kondenserade mer af de trog-
flygtigare vitskorna &n de foregiende. Alltsi genom denns fraktione-
rade destillation &dr det mojligt 4stadkomma en koncentration och ett
om ock ofullstindigt dtskiljande af de litta och svéarflygtigare dmnena.
Alkoholens tillvaratagande kan nu ske genom antingen enkel eller sam-
mansatt destillation. Med enkel destillation betecknar man den opera-
tion, vid hvilken man ur en panna (eller blésa) si linge destillerade
tills all alkoholen var 6fvergingen i destillatet, att hirvid #fven an-
senliga méngder vattendngor medféljde var naturligt och det erhallna
destillatet — ett fortunnadt brinvin — méste ater underkastas en de-
stillation, hvarvid nu likasom f6rut blott uppsamlas det forst ofver-
destillerade o. s. v. s& fortgér, tills den 6nskade koncentrationen af alko-
holen erhéllits. Denna alkoholens koncentration genom oupphérliga
destillationer kallas rektifikation. Den enkla destillationen med den
derpd foljande sdrskilda rektifikationen &r allmént ofvergifven.

Nu begagnar man sig af sd kallad sammansatt destillation, di
branvinet destilleras och rektifieras i samma apparat, i det man upp-
repade ginger fortdtar alkoholdngorna, som utvecklas, sedan &ter brin-
gar dem lika ofta i gasform och hirigenom erhélles nu destillat med
en Ldgre alkoholprocent. Den sammansatta destillationen har den fér-
delen, att genom en enda operation #stadkomma en sprit med hog
proc.-bhalt och det med anvindande af mindre virme dn vid den forn-
tida enkla destillationen med dess sirskilda rektifikation. De samman-
satta destillationsapparaterna hafva dessutom i afseende pa konstruktion
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sirskilda forrittningar, hvilka alla bafva till dndamél att genom for-
titning af och ater till dngform forsitta alkoholen erhilla ett mojli-
gast hogprocentigt destillat.

Af de sammansatta destillationsapparaterna hafva vi t. ex. de be-

“kanta af (Dorn) Pistorius, (Gan. Schwarz) och Siemens m. fl. Genom

Pistorius blefvo férst principerna for den sammansatta destillationen, mi-
skens forviirmning, rektifikation och dephlegmation pa ett sd sinorikt sitt
forda till praktisk anvindning, att den uttrdngde pa sin tid allaaudra appa-
rater, och blef si med skil epokgérande fér bela spritfabrikationen,
men nu miste den samma, sisom hafvande utspelt sin si stora forsta
rol i brinvinstillverkningens drama, draga sig tillbaka for de kontinuerligt
verkande Colonapparaterna, hvilka senare vida ofvertriffa de med ildre
konstruktion arbetande apparater och detta icke blott genom hoggradig
sprit pd kortare tid, brinsle och vattenbesparing, utan &fven deri-
genom att det erhélles ett rdbrinvin, som i afscende pi renhet &r
hégst beromvirdt och utmirkt gentemot de illaluktande produkter som
de gamla apparaterna, sisom de af Pistorius och Siemens m. fl., lemnna.

Pd dessa kontimuerligt arbetande Colonapparater vinnes utan své-
righet direkt frén misken 85—930-gradig (Tralles) sprit.

For att af ribrinvin erhdlla en ren vara méste det undergd en
reningsprocess, som sker genom sd kallado rektifikationsapparater, hvil-
kas princip dr lika med de kontinuerligt verkande Colonapparaterna
och hvarigenom erhilles nu en higgradig (dnda till 97 proc. Tralles)
och ren vara, som efter utspddning med vatten gifver brinvin. Huru
olika konstruerade dessa apparater nu dn iro, det gemensamma lLafva
alla dock, att de forenade alkohol- och vatten-ingorna pi sin vig frén
pannan till kylapparaten oafbrutet blifva rikare pd alkohol, tills de
slutligen forda till &nskadt gradtal inkomma i kylapparaten och der
fortitas.

Detta sistndimda sker i dessa apparater: dels genom att &ngbland-
ningen upprepade géinger fir stryka genom alkoholvitskor, som ha
uppstdtt genom forlitning af de forst bildade &ngorna, hvarefter,
om temperaturen vid fortsatt instrommande af &ngblandninger sti-
ger, en ny destillation eger rum, hvarvid de nu bildande &ngorna
dro vida alkoholrikare #n vid den forsta destillationen (principen for
rektifikation); dels att dngorna upprepade ginger utsittas f6r inverkan
af de kallare viggarne och metallytorna af apparaten sjelf. Genom en
dylik afkylning 4r man i stind sonderdela &ngblandningen si att den
alkoholrikare delen forblir gasformig, under det vattenidngorna fortita
sig (principen for dephlegmation).

Emellertid vid arbete med dessa reningsapparater samla sig i den
forst 6fverdestillerade portionen af alkoholen de littflygtigaste fi:'»rpre-
ningarne, derpd ofverdestillerar en ren eller nistan ren alkohol och i
den sist Ofverdestillerade portionen af alkoholen samla sig &ter trog-
flygtigare fororeningar (finkel).




Man erhiller sdledes som produkter vid en dylik destillation:
1:0) En stark, af littflygtiga vitskor férorenad sprit;

2:0) en stark, ren eller nistan ren sprit; i

3:0) en svagare, af trogflygtigare vitskor (finkelolja) oren sprit.
Huru mycket af det anvinda orena brinvinets alkoholhalt, som

man - kan fi 6fverdestillerad i form af ren sprit, beror i det allra vi-:
sentligaste pa& deskaffenheten af den destillationsapparat, hvarmed

brinvinet omarbetas. Ty ju ofullkomligare denna ir, ju lingre det
dréjer innan den 6fverdestillerade alkoholen blir fri fran lattflygtigare
fororeningar, ju snarare intriffar det, att den fororenas af trog-
flygtigare vitskor. Ett annat sitt att rena brinvinet &r genom kol,
som mekaniskt upptager finkeloljorna; men hirsfver siger L. O. Smith,

verkstillande direktér fér Vin- och Spirituosa-bolaget (som svar till*

Prof. Ekman): »Den nu varande brénvinsreningen i Sverige bedrifves
pé foljande sétt: Man uttager ena bottnen vanligtvis i en s. k. arraks-
legel och stiller den pa idnda, efter att hafva inlagt en silbotten pé&

ndgon  distans frin legelns egen kvarvarande botten. Ofvanps denna -

ifylles nu omkring 150 kannor malda trékol, hvarefter ‘en silbotten pi-
ligges och hela reningsapparaten &r dermed komplett firdig. Of-
vanifrin  pifylles nu finkelbrinvinet, som genomsipprar kollagret,
hvarefter det kallas enkelrenadt; och om detta enkelrenade bréin-
vin derefter &nyo tages och pafylles en ytterligare sidan apparat, si
fir detta brdnvin, efter att hafva passerat genom den senare arraks-
legeln, namn, heder och virdighet af dubbelrenadt. En siddan renings-

apparat, som den nu nimda, lemnar efter egarens Onskan 50—-100 -

kannor i dygnet, samt begagnas vanligen frin 6 till 12 manader. Om
vi di berdkna, att endast 10,000 i medeltal enkelrenas genom en sidan
apparat, sd torde vi hafva triffat sanningen néirmast, och om vi vidare
antaga, att de i apparaten fylda 150 kannor trikol kunna uppsuga
100 kannor af brinvinets illaluktande orenligheter, s utgor detta en-
dast 1 proc. af det genomgangna brinvinets qvantum, Avilket vdl icke
kan anses vara nog for att brinvinet skall kunna anses vara lagligen
renadt fran finkelolja 2»

Att genom kolrening ej ndgot rent bridnvin kan erhéllas, har nu
bevisats, hvilket man ocksi t. ex. af nedanstiende analyser kan iakt-
taga.

Understkningarna éro féregiende &r utférda af Komiska stationen
i Orebro pé brinvin frin Orebro Spritforsiljningsbolag och firman Ek-
strdm & komp. i Orebro.
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Som synes dro profvens antal 23 och ej ett enda under det
maximum af fororeningar som i lag dr stadgadt utan tvirtom hégre,

Och dessa analyser, mi de utgoéra ett bidrag till den villfarelse
méngden svifvar i, att, genom rening med kol ett fullkomllgt rent,
finkelfritt brinvin kan erhillas.

Att kolet uppsuper finkeloljor dr riktigt, men som kolet ej en-
samt ar tillrickligt borttaga dem och frambnuga en ren, finkelfri, god
vara, bor en dndamaélsenlig brinvinsrening si ledas, att kolrening och
rening medelst rektifikationsapparat férenas. Det blir den praktiska
l6sningen af frigan. Alltsi hufvudpunkten, slutresultatet maste siledes
blifva att fabrikanterna om méjligt ma forse sig for destilleringen och
reningen af rabrinvinet med sddana apparater, hvilka, svarande emot de
framsteg spritindustrien gjort de sednare &ren, skola lemna oss ett
brinvin, som i afseende pi sammansittning och deraf fol]ande fysiolo-
giska verkningar skall vara Ofverensstimmande med var kroppsliga
organism.




CARL ATTERLING,

Giuteri och Mekanisk Verkstad,
OREBRO,

/
Prisbelont i Sverige, Frankrike, Osterrike, Ryssland
och Nord-Amerikas Forenta Stater
med flera forsta pris af sivil guld- som sillver-medaljer,
: utfor foljande arbeten:

For Brénnerier, Bryggerier, Distillationer, Pressjastfabriker: alla der-
till horande apparater och maskiner.

For Mejerier: Ystkar, Angpannor m. m.

For Apotek, Sodavattenfabriker, Laboratorier, Férgerier: Apparater af
ny forbittrad konstruktion £or artificiella mineralvattens bered-
ning, Angpannor, Kemigka apparater m. m.

Bad- och Tvatt-inrdttningar med allt tillbehor.

Desinfektionsapparater for lasarett.

Vattenuppfordringsverk, ”Exelsior”-Spruter, patenterade, for stider,
bruk, byar, kyrkor och landtegendomar.

Vattenledningsanidggningar, £ér stider, bruk och landtegendomar, &ta-
gas till utférande i sin helhet, sévil.af byggnadsarbetet som
maskineri, rornit, brandposter och inledningar i hus.

Gasverksanliggningar med allt hvad dertill horer.

Sug- och Tryck-pumpar, olika storlekar.

Uppvirmningsapparater for kyrkor, skolor, kaserner och andra lokaler.

Askledare for kyrkor och andra byggnader.

Artesisk brunnsborrning.

Gjutgods af jern och metall, efter sivill egna som levererade modeller
och ritningar.

Kranar af olika storlekar och konstruktioner for gas, vatten och &nga.

Maskinarbeten af flera slag.

Stindigt lager af:
Smidda, gjutna och galvaniserade Jernrdr med féreningsdelar;
Rép af koppar, messing, kompositionsmetall och bly m. m.
Reparationer och fordndringar verkstillas skyndsamt.

Bk~ Alla ofvannimda arbeten utforas efter nyaste konstruktioner,
grundade pé vetenskap och erfarenhet, i forening med smaZ
och soliditet, samt af bista material och till billigaste pris.
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