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. Detta koncentrerade figg-pulver ersatter 4gg och lemnar samma delikata o '
smak och utseende som vid begagnandet af firska fgg, vid bakning af tértor,
puddingar, pannkakor m. m. pd samma géng det blir manga génger billigare
dn dgg. Dé& Ni/‘anv‘dnder' igg-pulver behofver Ni blott anviinda hilften s&
mycket smor som d&d Ni begagnar dgg. = T een S
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Obs.! Agg-pulyret ersitter fifven jistmjol di det innehdller ’t'illriigkl'igf'
med jisdmne, hvarfor hvarken jist eller jistmjol behofver tillsittas.
‘ - Som ’ﬁgg-pulirret innehéller jisimne skall det vid b,eg_ag‘nandet be-

handlas alldeles som jistmjol, d. v. s. att det blandas direkt i det torra mjolet.
Se bruksanvisningen! e ey : A s
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 Bruksanvisning.
~ CUMBERLAND-PUDDING.

1/, hekto hvetemjol, !/, hekto strosocker, 25 gram smor, skalet af en half
citron samt */s liter (lika med ett halfstop) sot mjolk, en nypa salt och en.
rigad tesked dgg-pulver. S R e , it

‘Blanda mjolet, ligg-pulvret, sockret, smoret och skalet af citronen (hvil-
ket skall vara rifvet) samt en nypa salt tillsammans i en form, omror det vl
med en triisked framfor den varma spiseln, tills smoret Hr nistan smélt, till-
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- ugnspannkaka i kvick ugn och servera det 1 bitar med graddsas eller syit.

A

- PLUMPUDDING (Akta engelsk) =+ V4 o

91/, hekto sondersmuladt hvetebrdd, 1 hekto hvetemjsl, 41/, hekto rus-

" sin, 2!/, hekto korinter, 8!/, ‘hekto finhackad njurtalg, 3'/s hekto farinsocker,

1/, hekto blandade citron- och pomeransskal, '/« muskotnot (riftven) samt en

_ liten nypa malen kanel, litet salt, 1!/, tekopp mjolk och 3 rfigade teskedar

. #gg-pulver. - : > s 6 T i

. Blanda med en trisked russinen, korinterna, det smulade brodet, mjolet,”

- njurtalgen, sockret, kryddorna, skalen (hvilka skola vara skurna i smé bitar)
~ samt saltet. och #gg-pulvret. Sedan blandadt, skall mjolken tillsittas, hvar-

 ofter massan hilles 1 en med smor vil insmord form, som téckes med en duk, &
~ férut ingniden med smor och mjol, och kokas s& i 8 timmanr. o ol
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dggsmak
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. Detta koncentrerade #gg-pulver ersitter 4gg och lemnar samma delikata
smak och utseende som vid begagnandet af firska fgg, vid bakning af tirtor,
puddingar, pannkakor m. m. p& samma gang det blir minga ginger billigare
in dgg. DA Ni/ anviinder Higg-pulver behofver Ni blott anvinda hilften si
mycket smor som di Ni begagnar igg. : ) .
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Obs.! Agg-pulvret ersitter iifven jistmjol di det innehdller {illréckiigiﬁ
med jisdmne, hvarfor hvarken jist eller jéstmjol behofver tillsdttas.
Som igg-pulvret innehdller jisiimne skall det vid begagnandet be-
handlas alldeles som jiistmjol, d. v. s. att det blandas direkt i det torra mjélet.
Se bruksanvisningen! 4 - A o
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- Bruksanvisning.
~ CUMBERLAND-PUDDING.

1/, hekto hvetemjol, !/, hekto strosocker, 25 gram smor, skalet af en half
citron samt */s liter (lika med ett halfstop) sot mjolk, en nypa salt och en.
rigad tesked dgg-pulver. gy T e

Blanda mjolet, igg-pulvret, sockret, smoret och skalet af citronen (hvil-
ket skall vara rifvet) samt en nypa salt tillsammans i en form, omror det vl
med en triisked framfor den varma spiseln, tills smoret Hr nistan smilt, till-
siitt sedan litet af mjolken under flitig omrorning, tills det blir en fin villing,
koka den 6friga mjélken, och under omrérning tillsitt detsammamed det hela,
hvarefter den insiittes i en moderat varm ugn, ungefir 30 minuter.
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YORKSHIRE-PUDDING. °

9/; hekto mjol, 2/s liter (lika med ett halfstop) sot mjolk, en nypa salt,
och en ragad tesked dgg-pulver. Blanda #gg-pulvret vil med det torra mjo-
let och saltet, tillsitt sedan under flitig omrorning hélften af mjolken, tills det.
blir en fin villing, hvarpd resterande mjolk inblandas. Gridda det sedan som
ugnspannkaka i kvick ugn och servera det i bitar med griddsés eller sylt.
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 PLUM-PUDDING. (Akta engelsk)

3 b v 2 ;
9!/, hekto sondersmuladt hvetebrod, 1 hekto hvetemjol, 4!/, hekto rus-
" sin, 2!/, hekto korinter, 8!/, ‘hekto finhackad njurtalg, 3'/s hekto farinsocker,
1/, hekto blandade citron- och pomeransskal, /+ muskotnot (rifven) samt en
liten nypa malen kanel, litet salt, 1!/, tekopp mjolk och 3 régade teskedar
. Hdgg-pulver. . : ) : v
° " Blanda med en trisked russinen, korinterna, det smulade brodet, mjolet,” -
_njurtalgen, sockret, kryddorna, skalen (hvilka skola vara skurna i smé bitar) g5
samt. saltet och Hgg.pulvret. Sedan blandadt, skall mjolken tillsdttas, hvar- &2
_ efter massan hiilles i en med smor vil insmord form, som téckes med en duk,
forut ingniden med smor och mjdl, och kokas s& i 8 timmanr.
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En enda tesked dgg-pulver t

ot




~ Genom att tillstta en tesked till cirka 1fa kilo kitt, erhélles
- de mest delikata Kkodttbullar. Obs.!. ‘Agg-pulvrqtfvskau blandas med de stott

. skorporna, . -
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fn e i ek som afredas med dgg, anvindes i stllet dgg-pulver, som |
Relns \"_Iemnar_s_a!'nma resultat, men blir mycket billigare ochibekvimare: - - ¢ e

o o CSBARSPUDDING - nop S

S e Shateladage sirap, 1 hekto. finhackad njurtalg, 1 hekto hvetemjsl, 1+ = . -
. hekto sondersmuladt hvetebrod, skalet och saften af en citron samt 2rigade

. teskedar dgepulyer, G s S A . S

- Blanda njurtalgen, mjolet, det smulade brodet, citronskalet (hvilket skall =~

finhackadt) och dgg-pulvret, sedan skall sirapen irgras med en gaffel

i tillséttes, hill det helekyndsamp i en form, vil insmord

med en duk och 1&t det koka 2 timmar vid moderat eld.
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~ CITRON-PUDDING,

. 3Ys hekto sondersmuladt hvetebrod, 2!/s hekto farinsocker, 21/s hekto
- finhackad. njurtalg, 2 “matskedar hvetemjol, skalen och saften af 2 citroner =
_ eller apelsiner, litet sit mjolk samt en ragad tesked dgg-pulver. Citronskalen
. skola finhackas och saften silas. = IV el A e
' Blanda det smulade brodet, mjolet, njurtalgen, sockret, skalet och saf-
- ten samt dgg-pulvret, tillsitt sedan litet mjolk for att £& det till en handter-
~lig deg och ligg def i en med smor vil insmord form, fast tickt med en
~duk och Iat det koka 3 timmar. Niir puddingen sl&s upp skall den Ofverstros
- med socker. ; : 2 ; 3 AR

, RIS-KAKA. ‘(Tarta) Ay _
SRt 2!/ hekto rismjol, 1 hekto ‘stl'b‘s«)ck'er, 1 hekto smir, 3 matskedar hyete-
-~ mjdl, en knapp tekopp sot mjolk samt en rigad tesked dgg-pulver. SRy
SR nda, rismjélet, sockret, hvetemjélet och dgg-pulyret, lena upp smoret

eh blanda det sedan vil med det ofriga. Tillsiitt sedan mjolken och baka
det i en kvick ugn, i en viil insmord form. ; -

, CITRON-TARTA.

: ; - 4'/2 hekto hvetemjsl, 2 hekto smor, 1Y/, hekto strisocker, en tekopp
. griddmjolk, en nypa salt, 1 liten bit socker, 1 citron och en matsked igg-
.~ pulyver. St : < 3 Ceehy ;

.~ Genomdriink sockerbiten med citron, genom att rifva den mot citronens
skal och upplés den ‘sedan i mjolken, hvilken forde virmas nigot for att

- Littare 10sa - sockerbiten, Blanda hvetemjilet och dgg-pulvret vil med strs.
sockret och saltét, lena upp smoret och blanda det sedan med det Gfriga, dock

. utan att arbeta det mycket. Blanda det hela i mjolken, sedan den blifvit ek

kall " och, insiitt t&rtan skyndsamt i en moderat ugn nigot ofver en timme, bty

~ Denna kvantitet bor delas pé 2 formar. : S i
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Obs.! Vid tértor “och annan bakning‘“' skall degen o] arbetas _mycket:" 3
. utan skyndsamt insittas i ugnens S Elen R Sy

_Ofvanstiende dgg-pulver siljés 1 burkar 4 75 Gro i irilsbrtemdeSp_eceri—
~och delikatess-afféi:rer samt i parti frin S R

 F. Ablgrens Tekn. Fabrik, Gefle.
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