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EAVORIT

(Patentangledning)

har ensam i sitt slag pa ett verkligt praktiskt sitt 16st fragan
att pd en laga koka tre olika fédoimnen eller ritter.

Storartade fordelar:

Maten kokas med dnga 6fver spisel, gas- eller fotogenkdk.

Fordrar ingen sirdeles tillsyn, ty intet kan brinnas vid.

Koktiden ar lika med vanlig kokningstid, i somliga fall
t. o. m. kortare.

De tre ritterna #dro fullkomligt oberoende af hvarandra,
da hvarje karl kan afstingas eller éppnas for angan.

Kirlen kunna for tillsyn under kokningen litt lyftas af
om sa Onskas. g

Den ena ritten behdfver icke blifva kall i vintan pa den
andra, hvilket sker vid vanlig anvindning af fotogenkok.

Intet nidmnvirdt matos férekommer, si att man kan
koka inne i boningsrum pa fotogenkok.

Intet sot, alltid blank och fin. Kirlen diskas med det
varma vattnet i beh&llaren.

De flesta fédoimnena nedliggas torra i kirlen (utom
gryn, drter, bénor m. m. hvilka absorbera mera vatten),
hvarigenom manga procent af niringen i fédoimnet utdfver
den vanliga bibehalles.

- Att uppvdarma mat: stek, stufning m. m. med anga Ar
det allra fortriffligaste — maten blir som nystekt.

Konserver kokas med fordel, témda eller otémda,

»FAVORIT» 4r i alla afseenden en vilkommen favorit,
lamplig pa médngahanda sitt och

rekommenderas

alla familjer, stora och sm&; personer som bo ensamma,
fartyg, lustfirdande, segelkuttrar, batar m. fl, m. fl.
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Specielt angendm fér sommargister, hvilka besparas tid
och arbete.

Som Mathdmtare utmirkt. Maten kokas och bort-
fores i samma kidrl och héilles varm ling tid.

Bruksanvisnin 29.

Fyll vattenbehallaren till tre fjerdedelar och sitt apparaten
ofver elden; Oppna regulatorn till alla tre kirlen genom att
vrida de tre prickarne i toppen i linie med inloppsréren.
Koka ur kirlen forst da apparaten dr ny genom att lita
angan '/, timmes tid rusa genom kirlen. Afsting &ngan,
skolj och torka kirlen.

Ex.: Man vill koka en middag. Vatten fylles sdsom
ofvan sagts. Regulatorn med kirlet N:o 1 pésittes behallaren.
Fédoamnena iordninggdras medan vattnet kokar upp. Amnena
iliggas undan fér undan med iakttagande af att det som be-
héfver koka liangst, ligges underst o. s. v. Kryddor palig-
gas genast. Angan paslippes enligt ofvan beskrifning. Nir
ndgon af ritterna dr firdig, stinges dngan af genom vridning
pa knappen & regulatorn, der prickarne, stilda i rak linie
med inloppsréren, utvisa de kirl, hvilka std ppna fér dngan.
Man tillser i vakaren, att vatten finnes tillrickligt i behallaren
och aktas noga for torrkokning. Nir alla kirlen dro i full
kokning och dngaun afstinges {or 1 eller 2 kirl, bor lagan
minskas och da dr dfven gynsamt tillfille att fylla p4 mera
vatten i behéallaren.

Kott, potatis, fisk, gromnsaker, frukt, 4gg behdfva icke
niagot vatten. Till gryn, torra drter och bémnor, torr frukt
o. d. ihdlles 1 a 2 koppar vatten och spiddes sedan vid behof.

Vid kokning af fisk, gromnsaker, potatis anviindes helst
galler i kirlet, dfvensom vid dggkokning.

Efter ndgon tids anvdndning inses litt flere férdelar dn
de ofvan ommnidmnda.

Apparaten tillverkas af dubbelfértent svensk stdlplat i fyra olika
storlekar samt forsiljes hos de flesta Herrar Jernhandlande.
Stockholm i Mars 1899,

Wilhelm Hermelin.

Sthlm, Centr.=Tr. 3. gg.







