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-CONFISEURgi
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MAISON SPECIÅLE

POUR

ES BONBÖNS, LES GLACES

ET

LE CHOCOLAT.





 ENTREMETS, DESSERTS, GÃTEAUX 

GLACES ,

DE DESSERT, PETITS-FOURS, GÄ- 

TEAUX Å THE, PIECES-MONTEES 

& &

FAITS SUF. COMMANDE 

CHEZ 

CARL J; GRAFSTRÖM. 

STOCKHOLM. 

Les produits de Mzr Grafström lui ont valu, å

FExposition universella de Paris, en 1855, 

deua:mentionå honorablea 

et le diplöme comme membre (le 
Pacadémie nationale å Paris. 
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  GLACES.

Pour__1kanna.
RGS.

Aux cerises

Aux framboinses
Aux gfoseilles
A 1a vanille

Au café, noir, ä Ia française
Au citron

Aux fraises . . 7:

A Porange
Aux amandes

Z kannztcoube24 s. en plnáque 1amoitié
de ces prix.

 

  



   GLACES FINES 

   

  

   

    

   

   

AUX mums Ä IJEAU. \ 
^4 

FMV, kanna. i
w

_ -ices, tAux abricots . . . . . . . . . . . 5: - i Aux

A ?ananas . . . . . . . . . . . . 5: -  A I, 

.Au cedrat . . . . . . . . . . . . 5: -  Aux 

›Au melon . . . . . . . . . . . . . 4: -a [ Al* 

A Pépine-vinette . . . . . . . . . 4: -  
An

Aux_ pêc-hes...., . . . . . .. 5: -- AP

Aux reine-claudes  . . . . . . . 4: -- Af” 

  

  
Tutti-frutti . . . Q . . . . . . . . 4: 

   



.lr

7

GLAGES FINES 

AUX FRUITS Ä LA CREME Ä FROID.

Pom- 1/2 kanna.

nes,
Aux abricots . . . . . . . . . . . 6: - 

A ?ananas . . . . . . . . . . . . 6: -

Aux fraises.._... . . . . . ..4:A-

Au lait düamandes . . . . . . . 34-. --

Aumelon...,..- . . . . . ..5:--

A Porange ä 1a portugaise . . . 5: --

Auxpêches....“l_ . . . . ...6 - 

 
Tutti-frutti . . . . . .- . . . --



   GLAOES FINES 
  

   

   

    

   

   

   

  

   

   
  

Å LA emma, PASEE AU FEU. 

Pour V, kanna. 

RGS. 
Aux amandes á la sicilienne . . 5: -- Chât.Aux amandes de pêches, au ma- g

rasquin . . . . . . . . . . . . . 6 - ö
Aux avelines . . . . . . . . . . . 4 .-4 ,. Poud 
Au café, blanc å Pitalienne. . . 4 -- I a
Au chocolat . . . . . . . . . . 4 -- d 
Au chocolat, b-lanc å Pitalienne. 5 -- a
.Au créme brülée . . , . . . . . (4: P°“d 
Aux máccarons de Nancy. . . . 4: _- 

Å
äAux marrons de Turin . . . . . 5 -

i MW Auxnoix.....,.. . . . . _á--gê Au nougat å la napolitaixle . . . 4 -- 
  Aux biscuits dEspagne . . . . 5, - 1 Aux .pistaches . . . . . . . . . . 6 -- plom A la portugaise . . . . . . . . . 5 -ø plom Aux pralines . . . .“ . . . . . . . 4 - poud Vierge au lait damandes . . . .

   



Hññåâåø-ø
4. .\ Moustatchiole á la Sicilienne, glace

guumgraauuugqwgvmg,

GLACES FINES 

EN POUDING ET ma: rxmuusuz.

Powr 1/2kanna.
. RGS.

Châteaubrxanrl, pouding auxamandes
garni deraisins, de cedrat, dbranges
ölc. .......“...›....5: - 

Pouding å 1a Nesselrode, glace
au marasquin 6:e.,garni de raisins,

= (Tananas, de marrons & et servi- ›
avec une sauce au marasquin . . . 7; _-

Pouding á 1a Ohambéry, glace 
aux marrons et au marasquin, garñi

L 
de fruits melés, avec une sauce. . l

aux amandeset au chocolat, garnie
de cedrat, (Técorces,tfamandes gri-
lées; moulé dansun moule å.briques

Plombiére aux amandes ä Fabricot
Plombiére tutti-frutti. . . . . . .

Pouding å. vanille aux fruits . .
Toronchino aux pistaches . . . .

Rizotte, glace au riz garnie de fruits m.

.i

.l.



   

  

 

  

  

   
 

  
 

  

   

   

  

   

GLAACES FINES 

LIQUOREUSES;

Pom »lg kanna.
_ RGS.

a) A- la créme, en moule.
Chimel å. Pitalienne d)›5
Aux framboises, rosée N AV 1:a]Au kirschenwasser . . . .v . 6: - ; yAu marasquin ) Aux*
.A Porange au cognac* _ * Au s]

b) A Servir en verres å punch. j AAu rack . . . . . . . . . . . . . . 4: -- um
Au rhum . . . . . . . . . . . . . 4; 5-.- i PjanacAu kirschenwasser . . . . . . . . 5: - 

Au ki
c) Punch å la romaine.

Au rack et _au champagne . . . 6 -- _Au95
Au r1_1umet ” s id; .- . . 6: - 503,61A11. klrsch et id. .- . . 7: _ *
Auimarasquin et ii . . . 7- - 
A la dAu-mont, aux fraises,.. kirsch, et champagne . . . . 7: --
A.lananas et champagne . . . - 



 Auxvinsb1ancs......... 

 
Banachégatu champagnelirschdzc: i 

* .ç 
.Å 

Au kirschiä Ia oaçadøct. f; ; .. 

T1 

-SUITE -

m: GLACES LIQUOEEUSES. 

Pom* /, kdmui. ›
. › - nes. 

d) Sorbets (â servir én vérreáj. 

A Pananas et au champagne . .

Au madére (leger) . . . . .› . . ._ : 

6

4

Au sherry  Yaméricaine» . . . . 5:  
.. 

4
_«. 

6

ä

Au café (âjla tasse): . . . . . . . 4:*  

Sorbets legers aux* vins blancs . 3

Wåmiga ;_- .,.. 



     GLACES FINES. 

spoNáAnEáf 

Cette sorte de glace, trés-Iegére et délicate, 
Å

se_-moule, comme int-ériéur, dans une écorce “flehslså :Yautre glace plus serrée. 
v

l. gm] se .  convena Pour V., kanna. ›› , . , . ›; ” RGS.  - 
Auxannatxdesgn écorcetfabricots (iAux aAu café id. au kirsch › 

“nya Châteaubriand -id.- au noix xlAijcá Aufraises  fid. älananas 
5_ ___ sçAil el, Au m_a_rasquin  de pêches . . kAu m; Aux plstäches .1d. aux fraises v J* Au ki; Au rhum . . 1d.decréme brülé A rm Au kirçsch id. aux cerisesJ Aux p

A On ne peut faire moins. que Ia quantitée 
ux p

Aiudiqilée cidessus. 1a \
›

  



»délieatç, 
IE som 

  

GLACES FINES. 

FIORE DI LACTE. 

13: 

Le Fiore di lacte est une glace tréS-douce 
et lisse, mais én même temps Iegére. De même» 
que les Spongades, le Fiore di lacte ne peut 
être servi que cömnie intérieur (Tune 
convenable. 

Pam* V; 
›
kanna.

Aux amandes, enécorce de pêches 
u 7 Aux avelines id. (Yabxjicots 
“ Aq café id. du kirsch 

 Au chocolat id. de vanille 
_\ Au marasquin id. de fraises 
V Au kirsch id._ de fraises 

A Parange id. de noix .  
Aux pistaches id. dananas .

Aux pralines id. de fraises 
A 1a vanille Vid. dbrange .

6001136 . 

RGS. 

ñ?ñ?9ñ??? |

|

On ne peut faire ›m0ius queialquantitée 
indiquée cidessus. 



GLACES FINES.
›

BOMBES. . 
Les bombes sont des glaces três-legêres qui

se mbulennsoit comme intérieur, soil; seules,
dans des sabotiéres å bomba, garnies de papiers.

.Pour V, kunna.

Aux amandes .
Aux» avelines . . .
Au qhocolat . 
Au kirsch. . . . .
Au marasquin . . .
Aux _noix . . . .
Aux pistaches . .
Alavanille . . .
A la Caradoc, une glace- de pêches,

parée de biscuits au chocolat, en
écorce et garuie dune intériéur de
Fiore de lacte au marasquin _ _

A la dAumont, une glace de frai-
ses, parée de biscuits au matas-
quin, en écorce et garnie :Fun
Spongadeå la- vanille , _ _ , _ _ 



 

 

   

    

 

     

GLACES* FINES;s

, i .›
. \ GRANITS.

m 9* J  . . 
“W .r vfservir en vefré å anåe.”

paplm: j N
f .i Pau/r w kamma.* L «

-
› _  * . RGS.

3,25; Aux abricots . . . -45 - 

3:24_
“

A ?ananas . . . . . . . . . . 4: .-
gzgg, 1 A 1a macédoine . . . . . . . . . 4: --

4;2.;;.&#39;“Auxpêches............ 4: --

,NAmbroisie, en fraises, orangea, ma-

3: 244.”i rasquin, champagne åc. . . . . . 6: _-
. J i ,

i LIMONADES GLAQEES. V

Pom l/g kanna.

_fftAux cerises...*.........
.v-fqAucitron.. . . . .  

2

. › _ k 2:
5 _. :Aux framboises. . . . . . . . . . 1:24.

i.
2
2

    

lAux groseiiles



  MACEDOINES IYHIVER.  

L911Macêdoine est un mélange de fruitsz; Tarte
leshñs conñts, les autres mis naturellement et
le tout glaqtá_dans _uuesauce convenable. Tarm

Au kirsch. . . . . . 1a a å
31m;

Au marasquin.. . » 1 ..
i

. . 2: 24. - z 
Au rhum ›. . . .-. . »

I ämm*
Aux Vins dEspagnes _» 7 ii

^
Mering

, QPETITS-FOURS Vachñ

_ _ Créine.
POUR LES GLACES. créme

Biscuitsfla cuilliére (glassbröd). ;Savam
id. croquants. “Gélées
id. ronds, glacés á diif. couleurs. GWS
id. soufflés ä la rose. Times
id. id. s; la vanille. Tartes

Croquigdoles.

 



fruit; 
xent et

2; 24. 

ears. v
i Tartes 

- g Tartes 

17 

ENTREMETS ET DESSERTS. 

Tarte-lneringue á la glace. 
id. au blanc manger. 

Tarte dEspagne, meringue, á la créme. 
Blanc manger, en moules. 

id. å tutti-fxzutti. 
. Charlottes russes ä 1a créme fouettée. 

id. au blanc manger. 
Meringues suisses. 
Vacherains å. Ia créme fouettée. 
Crémes fouettées å diñ. goüts. 
Crémes cuites á diñ”. goüts. 
Savarins á la créme fouettée. 
Gélées 
Gélées 

aux vins et aux liqueurs. 
garnies de fruits melés. 
de marzipan, 
aux conñtures. 

özc. dte. 



  PETITS GÃTEAUX 
DE DESSERT.

å Fabricot.
å Pananas.
å Porauge.

Bouchées de dames au pomme.
id. id. aux cerise.
id. id. au ehocolat.

o

Punch-krapfen au punch.
\ 1a rose.

id. au chocolat. 

Au marasqlün.

Au kirsch.

Biscuits glacés au pomme.
id. id. å 1a cerise.
id. id. au chocolat.

 

  

 
 

   

  

  

   

   

 

 

 
 

 

    

 

 



  

   

 
   

  

  

     

SUITE 

   

  

   

  

  

   

    

  
  

 

  

 

   

Ä DE GATEAUX DE DESSERT.

T 

 
SandV-itdciurtes:u:

id. au café.

  

    

  

N De noix, å 1a créme.
mm. i  De punch, fourrés.

L L  1=*_ilHlllllIHHIIHIINJHIIIIUHHHN»
å 

at. De pistaches, å 1a créme.
    
  ; IIIIIHHHIIIJIIHHWRNEFJ

Biscuits roulés.

Fromage, imitation.

Sand-tourtes fourréesÄ



   

. cs. z . :å .- 

   

SUITE
DE GâTEAUX DE DESSERT.

Tal-tes dEcosse.

Eclairs au café, å. 1a créme.
id. au chocolat, id;

Krapfen dOtheI1o, auchocolat.

Gâteaux turques.

id. de Sevilla.

id. ,de fruits, glacés.

Marzipan de Koenigsberg.

 

  
 

 

   

   

   

  

     

  
 



rême.

Locolat. , 

  

AGÅTEAUX 

901m LE THE. 

Babas. 
Biscuits croquants. 
Brioches. 
Creissins. 
Choux. 
Génoises. 
Espagnolettes. 
Pains damandes. 

» croquants. 
» de dames. 
» de muscade. 
» å. la vanille. 
» glacés, assortim. 

Plumcaks. 
Sand-tourtes. 
Savarins. 
Windbeutels. 

dte. dte. 



   
BONBONS. 

Fruits caramelés. 
Fruits glacés. 
Bonbons assortis. 
Bonbons au candi. f
Caramels. 

Dragées å. liquelirs, ä la créme 620.* 
Pastilles diverses. 
Pralines au chocolat.. 
Fondants. 
Diablotins. 

Papillotes. 
Oossaques. 
Bonbons á cornes. 
Bonbons riches enveloppes. 

. özc. özc. 

   

55:55

ääsäggagsgz 
  

I-I 

o 
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LIQUEURS ETRANGERS.

Absinth. .
Eau verte stomachique.
Vermouth.
Strengthening cordial.
Kirschenwasser.
Moka.
Chimel.x
Marasquin.
Curacao.
Anisette.
Eau de vie vielle de Cognac.

LIQUEURS DU PAYS.

Rose.
Persicot.
Vanilla.
Pekoe.
Menth.
Cognac å. Pananas.

Ale. dte.



*- é .lrç ,gnrxriärlisns. -

Sirops de. toutes espéces. 
Conñture$- 

› 

Gompottes. 
Pâtes pect0rales{ 
Fruits conñts de Fwrancéf 
Eau de ñeurs dOranger. 
Cartonnages riches et ordiñaires en grand ›

wdx ” 

SPECIALITE im 

CHOCOLATS, 

depuis I Iüdr jusquñ 3 Ruir 1a livrre. 
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