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MAISON SPECIALE

POUR

ES BONBONS, LES GLACES

ET

LE CHOCOLAT.







GLACES,

ENTREMATS, DESSERTS, GATEAUX
DE DESSERT, PETITS-FOURS, GA-
TEAUX A THE, PIRCES-MONTEES

&e. &e.

FAITS SUR COMMANDE

CHEZ

CARL J. GRAFSTROM.

STOCKHOLM.

Les produits de M:r Grafstrdm lui ont valu, &
I'Exposition universelle de Paris, en 1855,

deuas mentions honorables

et le dipléme comme membre de
T'académie nationale & Paris,

~Shrgoke-

!
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GLACES.
Pour 1 kanna.
' RGS.

Aux cerises
Aux framboises : A
Aux groseilles
A la vanille
Au café, noir, & la frangaise
Au citron
Aux fraises o i —
A Torange

Aux amandes
Y. kanna coute 24 s. en plus que la moitié

de ces prix.




GLACES FINES

AUX FRUITS A 1’EAU. E
Pom'% kanna. i
RGS.

Anx abricots w3 X il . D 5 = | O
AfPananas: oo o 5: — Al
Aicedratss o2 k- 5e - Aux
semelontr s i T £ — -
A Dépine-vinette'. . . d . =, 3 —
Aux péches . . . . . e 5: — AT
Aux reine-claudes ... ... ... g Aux

Tutti-frutti

............




GLACES FINES

AUX FRUITS A LA CRhﬁE A FROID.

Pour '/, kanna.

RGS. RGS.
. —| Aux abricots .. .. ... s e B
i 8 A lananas . ... .- Ok
| Aux fraises . . o oo oo oo hii—
= Au lait' Pamandes’. . . . ... A —
S Au meloniaaiiaiih & skl 2ai0e 5: —
_ | A lorange & la portugaise . .. 5: —
Aux péches. . .. e . 6: —

; ‘F Pattifrutti= o o o o : 5 7t




GLACES FINES

A LA’ CREME, PASEE AU FEU.

Pour. Y, kanna.

RGS::- |
Aux amandes i la sicilienne . . 5. — Chat
Aux amandes de péches, au ma- ¢
TaSQUIT:: & > 5 ~x . 5

Auxagvelines—, = o =
Au café, blane & Ditalienne . . .
ghndchocalat -~ o et T
Au chocolat, blanc & l’1tallenne
Au créme brilée
Aux macearons de Naney .
* Aux marrons de Turin-
Aux ‘pojx .. ..
Au nougat 3 la napohtame
Aux blscults d’Espagne
Aux pistaches
A la portugaise
Aux pla]ines .

.....

..........

.........
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GLACES FINES

EN POUDING ET DE FANTAISIE.

%

Pour Y, kanna.

Chateaubriand, pouding aux amandes
garni de raisins, de cedrat d’oranges
&G o oo ROR0

Pouding & la Nesselrode, glace
au marasquin &ec., garni de raisins,

d’ananas, de marrons &c. et servi

avec une sauce au Inarasquin . . .
Pouding & la Chambéry, glace
aux marrons et au marasquin, garni
de fruits melés, avec une sauce .
Moustatchiole a la Sicilienne, glace
aux amandes et au chocolat, garme
de cedrat, d’écorces, d’amandes gri-
1ées; moulé dans un moule & briques
Plombiere aux amandes & I'abricot
Plombiére tutti-fruttic . . . . . .
Pouding & vanille aux fruits . .
Toronchino aux plstaches il ol
Rizotte, glace au riz garnie de fruits

RGS.

R
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GLACES PINES
LIQUOREUSES:

Pour Y/, lkanna.

RGS.

a) 4 la creme, en moule.
Chimel & Pitalienne ] |2
Aux framboises, rosée

Ala

Au kirschenwasser c v f
Au marasquin - Aux
A Porange au cognac) Au sl

by 4 Servir en verres ¢ punch. s
AuerAck . ELEERET S b —
A plinmss cEE E e 4 — | Panac
Au kirschenwasser . . . ... .. 5: — | Pip

¢) Punch ¢ la romaine. _‘?‘,

Au rack et au champagne ... 6: — ! Au ¢
Au rhum et id. dens 60 — | gorhe
Au kirsch et id. an el et
Au marasquin et id. - e 7=
A la d’Aumont, aux fraises,

- kirsch, et champagne .

cew Tio—
A Pananas et champagne . . . . 7:



ey

\ Aux vins blanes . . . .00 00
L Au sherry & Paméricaine . . . .
i Au madere (leger) . . - - hugind
k —M Panaché, au champagne, kirsch &e.
<% =4 Au kirsch a la Caradoc. .. . .
i~ Au café (ala tasse) . ..o e oo
LB~  Sorbets legers aux vins blancs .
o=
slese
)

‘SUITE

DE GLACES LIQUOREUSES.

RS Pour Yy kanna.

d) Sorbets (4 servir en verres).

A Vananas et au champagune . .

"




Cette sorte de glace, trés-legere et délicate,
se_moule, comme intérieur, dans une &corce

GLACES FINES.

SPONGADES.

d’autre glace plus serrée.

Pour %/, kanna.

Auxamandes, en écorce d’abricots

Au café
Chateaubriand
Au fraises

Au marasquin
Aux pistaches
Au rhum .
Au kirsch

On ne peut faire moins. que la quantitée

indiquée cidessus.

id. au kirsch
id. - au noix

id. A lananas
id. de péches
id. aux fraises

- id. de créme bralé

id, aux cerises

'

RGS.

L
et lisse
que le
tre se
conven:

&
- Aux g
- Au ca
£ Au ch

Au m
Au ki
A Tor
Aux P

Aux P

Ala,

(O
ndiquée
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GLACES FINES.

FIORE DI LACTE.

Le Fiore di lacte est une glace trés-douce
et lisse, mais en méme temps legére. De méme
que les Spongades, le Fiore di lacte ne peut

étre servi que comme intérieur d'une
convenable.

Pour Y, kanna.

Aux amandes, enécorce de péches

Aux avelines id. d’abricots
Au café : - 4d. + + du 'Kirseh
Au chocolat id. - - de vanille
Au marasquin  id.  de fraises
Au kirsch id. - de fraises
A Torange 1d:T 2 de ot
Aux pistaches id. d’ananas .
" Aux pralines id.  de fraises
A la vanille id,  d’orange.

ecorce

RGS.

)
5
5
4
5
5 —
%
6
4
4:

On mne peut faire moins que la quantitée
indiquée cidessus.




Aux amandes . .
Aux avelines . .
Au chocolat . .
Aun kirsch..:...:
Au marasquin .
Aux W0ixtny 0
Aux pistaches .
A la vanille ..

A la d’Aumont,

o

kanna.

o e o

A la Caradoc, une glace de

parée de biscuits au chocolat, en
écorce et garnie d’une intérieur de
Fiore de lacte au marasquin

o o

GLACES FINES.

BOMBES.

Les bombes sont des glaces trés-legéres qui
se moulent, soit comme  intérieur, soit seules,
dans des sabotiéres & bombe, garnies de papiers.

Pour 'y

RGS.

Yoo AUy

et el
3 24
24,
4.
24.
24,

ol

péches,

e e B —

une glace de frai-
ses, parée de biscuits au maras-
quin, en écorce et garnie d’un
Spongade & la vanille

Aux ¢
7 A Tap
Ala
Aux 1
Aubre

EAux o
Au it
A fi
AllX g
A Torg
A Porg
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GLACES FINES.
GRANITS.
res qui = :
‘ se'f‘l”’ "R setvir en verre d anse.
Daplers,
‘ Pour' \/, kaning. * -
ReS, | : et RGS.
G, Aux abricotsi. w. .o, e =
BRI A Pananas i, L. .pues i T ks
g A la macédoine . .... ... 4 —
ol Aux péches. . ... GE s b —
k2%, Ambroisie, en fraises, oranges, ma-
3. 94, rasquin, champagne &c. , ., . . . (=
it | LIMONADES GLACKES.

Powr Y, kanna.

Bl Aux- cerises b b Saidn wlvine 205
AT cibton i isaa s S oAl e g
b Aux framboises. . . . . e e
Aux groseilles™ . S0 RS Gt o4
A Porange s woc Cioil . S EE R
A Porgeat . .. . .. S B

——



MACEDOINES D HIVER.

La Mactdoine est un mélange de fruits:
les uns confits, les autres mis naturellement et
le tout glacé dans une sauce convenable.

Anckirseh s, oS0 13 B
Au marasquin . . » ]
Awe phnmir. oo o 5t »J“
Aux vins d’Espagnes »

{PETITS-FOURS
"~ POUR LES GLACES.

Biscuits & la cullhéxe (glassbrod).
id.  croquants.
id.  ronds, glacés & diff. couleurs.
id.  soufflés & la rose.
id. id. 2 la vanille.
Croquignoles.

Tarfe

Tarte

- Chanl

Blanc

Merin

 Vache
* Créme
| Urbme
* Savari
 Gélées

(iélées

- Targeg
Tnges



fruits:
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ENTREMETS BT DESSERTS.

Tarte-meringue & la glace.

id. au blanc manger.
Tarte d’Espagne, meringue, 4 la créme.
Blanc manger, en moules.

id. a tutti-frutti.
Charlottes russes & la’ créme fouettée.
id. au blanc manger.

Meringues snisses.
Vacherains A la créme fouettée.

- Crémes fouettées a diff. gotts.

Crémes cuites a diff. gouts.
Savarins & la créme fouettée.
Gélées aux vins et aux liqueurs.
Gélées garnies de fruits melés.
Tartes de marzipan,
Tartes aux confitures.

d&e. &e.

R R~




PETITS GATEAUX
DE DESSERT.

3 T’abricot.
3 l'ananas.
4 D'orange.

id. id. aux cerise.

Punch- krapfen au punch.
4 la rose.
id. au chocolat.

Au marasquin.

Au kirsch.

Biscuits glacés au pomme.
id. id. & la cerise.
id. id. au chocolat.

Bouchées de dames au pomme.

id. id. au chocolat.




SUITE
DE GATEAUX DE DESSERT.

T

Sand-tourtes au rhum.
’ id. au kirsch.
id. au café.

l

T

mmmummw De noix, & la créme.

2] i ““

e mmnmunuuaurmHH'”]‘ s |
L -uumunmmummm\mn' |
:l.at. ‘ “ Nm‘ De pistaches, 3 la créme. |

Biscuits roulés.

Fromage, imitation.

A\ Sand-tourtes fourrées.’



SUITE
DE GATEAUX DE DESSERT.

Tartes d’Ecosse.
* Eeclairs an café, & la eréme.
id. au chocolat, id.

Krapfen d’Othello, au chocolat.

Géteaux turques.

id.  de Sevilla.

id.  de fruits, glacés.

Marzipan de Koenigsberg.




réme.

ocolat. |

GATEAUX

POUR LE THE.

Babas.
Biscuits croquants.
Brioches.
Creissins.
Choux.
Génoises.
Espagnolettes.
Pains d’amandes.
»  croquants.
» de dames.
» de muscade.
» a la vanille.
» glacés, assortis.
Plumcaks.
Sand-tourtes.
Savarins.
Windbeutels.
&e. &ec.




BONBONS.

Fruits caramelés.

Fruits glacés.

Bonbons assortis.

Bonbons au candi.

Caramels.

Dragées a liqueurs, 4 la créme &c.
Pastilles diverses.

Pralines au chocolat.

Fondants.

Diablotins.

Papillotes.

Cossaques.

Bonbons & cornes.

Bonbons riches enveloppes.

&c. &ec.

Pe
Va



me &c. |

LIQUEURS ETRANGERS.

Absinth.

Eau verte stomachique.
Vermouth.
Strengthening cordial.
Kirschenwasser.

Moka.

Chimel.

Marasquin.

Curacao.

Anisette.

Eau de vie vielle de Cognac.

LIQUEURS DU PAYS.

Rose.

Persicot.
Vanille.
Pekoe.

Menth.
Cognac & 'ananas.
&e. &c.



~ DIVERSES.

Sirops de. toutes espéces.
Confitures. -
Compottes.
Pates pectorales. :
Fruits confits de France.
Bau de fleurs d’Oranger.
Cartonnages riches et ordman'es en grand
choix.

SPECIALITE DE

CHOCOLATS
depms 1 Rudr jusqu'a 3 Ridr la livre.

S'IOCKHO'LM, IMPRIMERIE DE J. BECKMAN, 1536,







PRIX-COURANT.

B,




