e J astpulvret bla,ndas omsorgsfullt torrt med m]olet hvarefter
s ",:‘]emte) kall m]OJk eller vatten o. 5. V. och bakmngen for31ggar strax ‘né
: ~ Lagom ugnsvirme.
Tﬂl........wi...; ....... _kilo m]ol anvandes 2 strukna theskedar af Jastpulvret"

.

Recept

: i Lmnnekaka“__; i
o o agg v1spas val tillsammans med 320 gram (75 ort) socker hvarefter
dl (1/2 kvarter) gridde och 4 skedblad skirdt smor. e
2 ‘strukna theskedar ]astpulver blandas val tlllsammans med 320 gr
' ’;v"hve,tem]ol. Bada bla,ndmngarne sammanroras och' nagot rlfven cltron txllsa,ttes '

Sockerkaka #n@¢dN

o 4— agg, 320 gr (75 ort) socker samt 2ne skedblad sklrdt smor v1spas val tﬂlsammans
'/ med en kaffekopp mjolk. Bl A : S

'- 4 ll hlandninoar

Ur KB:s samlingar
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skirdt smor hka mycket m]olk sammanror detta forst Val och b]anda sedan tlllsamman med :
m]olet samt gridda strax i en god ugn. / '

Tlll graddnmgen atgar omkrmg 15 mmuter

Flammén & Westerlund, Sv:va.l.l,
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Jastpulver Exelcior

Bruksanwsnmg

Ji astpulvret blandas omsorgsfullt torrt med mjolet, hvarefter tillsittes brukligt med (salt ;
jemte) kall mjolk eller vatten o. s. v. och bakningen forsiggar 5t1ax niir degen dr rord firdig, /
Lagom ugnsviirme. <
AL R kilo mjol anvandes 2 strukna theskedar af ]astpulvret

Recept: . /

Linnékaka.

4 dgg vispas vil tillsammans med 320 gram (75 ort) socker, hvarefter tillsittes/:

L. (*/2 kvarter) gridde och 4 skedblad skirdt smor.
.............. strukna theskedar jéstpulver blandas vil tillsammans med 320 oT; (7,’T
hvetemjol Bada blandningarne sammanréras och nagot rifven citron tillsdttes. - ; b

Sockerlzalra.

.............. theskedar jistpulver blandas vil torrt tillsammans med 300 gram (70 ort) hvete-
mjol. :
4 4gg, 320 gr. (75 ort) socker samt 2:mne skedblad skirdt smor vispas vil tillsammans
med en kaffekopp mjslk.
Dessa bada blandningar roras sedan tillsammans och hillas i med smér forut smorda
formar, som strax insittas i en god lagom ugnsvirme.
Ugnsluckan bér under griddningen héllas vil tillsluten.
Till griddningen atgar omkring 20 minuter.

Sockerkringlor.
'»4\ Tag 2mne ragade theskedar jistmjol, blanda det med 535 gram hvetemjol
\Tag 2 st. 4gg, 106 gr. (25 ort) socker, 8 st. sttta kardemummor, 1'/> dl. (/2 qvarter)
skirdt smsr, lika mycket mjolk, sammanror detta forst vial och blanda sedan tillsamman med
mjolet, samt gridda strax i en god ugn.
Till griddningen dtgar omkring 15 minuter,

Flammén & Westerlund, S:vall,







