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GLASSER,

ENTREMETS, DESSERTER, TÅRTOR,

BAKELSER, KONFEKTYRER, CHOKOLAD,

LIKÖRER m. M.,

hvilka dels finnas, dels erhållas på. beställning

hos

GARL J. GRAFSTRÖM

i

STOCKHOLM.

smoenuonm,
TRYCKTHOSJOH. BECKMAN,

1862.
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Andra Afdelningen.
Lätt bakverk till glasser och géléer . . . . . . . . . . .

Stort bakverk till té . . . .
Tébröd och smått bakverk: a) med smör . .

Inutansmör .........
c) finare bröd utan smör. . .
d) makroner och makronbröd
e) finare makronbakverk . . .

Tyngre småtårtor eller frukostbakelser:
Smörbake1se1.....................
Mörbakelser . . . . . . . .
Formbakelser i smördegsskal . . . . . . . . . . . .
Bakelsermedsnlör
Bakelser af brännmassa . . . . . . . . . . . . . . . 

Desertbakelser:

-.o....uo--....o

0uo....a..ao.

afsandtårtsmassa.............
» mandeltårtsmassa . . . . . . . . . . . .
»biscuitmassa...............
» biscuit- och marängmassa . . . . . . .
»makronmassa
» makron- och marängmassa .
»marängmassa..............
»nougat..,......._........

Uppsatser. . . . . 
Tårtor............................
Konfektyrer
Ch0k01ad...........................
Likörer...........-.................
Diversespirituosa......................
Viner.......................
Siruper....

oooconcovouivuncnoctor

.-.-....o.-............o
Bröstsirup och diverse andra varor . . . . . . . . . . . .
Utländska frukter och dzo d:o . . . . . . . . . . . .
Cartonnager och Mignonetter. . . . . . . . . . . . . . . .
Servering . . . . . . . . . . . ..qa........n...
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FÖRSTA AFDELNINGEN. 

Pris på 
Glasser och Entreméts sucrés. 

Glaces ordinaires. 
1 kanna. 

Aux cerises.. . . . . . . . . . . . ... 
Aux framlnmlses . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 Rail_ Runt 
Aux grosellles . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Alavanille . . . . . . . . . .

01th V, kanna coute 50 öre en plus que la moitié de ces priw. 

Glaces ñnes
aux fruits á Peau. 

A kanna. 
Aux abricots . . . . . . . . . . . . . . s . . . . . . . . a: -
A Yananas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5:_- 
Au cedrat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 - 
Au citron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: -
Aux fraises . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: - 
Au melon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . , 5: - 
Aux mures . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5: -
A Porange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: -
A Yépine vinette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: -
Aux pêches . . . . . . . . . . . . . .f . . . . . . . . . . 5: - 
Aux poires . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: - 
Aux reine claudes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: -
Tutti fruLti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: - 

100 Glaces ñnes en petites moules de fruits & üeurs 25: - 
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Glaces ñnes

aux fruits ä. 1a, créme á froid.

Akannau
Aux abricots . . . . . .
A Pananas . . . .

Auxfraises.........,..............
Au lait dfamandes . . . . .
Aumelon

uilonnonoouuna-c-

Albrangeálaportugaise...............
Auxpêches...............
Tuttifrutti............

..................

A 1a. créme, paée au fen.
. V, kanna.

Auxnmandes...........
Aux amandes å la sicilienne . . . . .
Aux amandes de pêches au marasqtxin . . . . . . . . .
Aux avelines . . . . . . . . . . 
Aux biscuits dEspagne . . . . . . . . . . . . . . . . .
Au café noir å la francaise . , . . . . . . . . . . . . .
Au café blanc ä Yitalienne . . . . . . . . . . . . . . .
Auchocolat . . . .
Alacrémebüxlée. . . . . . . . .
A la créme de Venus . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Au kirschwasser . . . . . . . . . . . . .

Aumarasquip......._.... . . . . . . ..
Aux maccarons de Nancy . . . . . . . . . . . . . . . .
Auxmarrons....... . . . . . . . . . . . . . . ..
Auxn0ix..............
Aux noix å. la sicilienne. . . . . I 
Au nougat å. 1a napolitaine . . . . . . . . . . . . .
Aux pistaches. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
A 1a.portugaise. . . . . . . . . . . . . . . . .
Aux pralines . . . . .
Vierge au lait :Tamandes . . . . 

åsâgn*
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u { Glaces lines

en puddings.

& A kanna.
--. L Châteaubriant, garni de raisins, de cedrat etc. . . . . . 5: -
u-”L Puddingâlavanille................... 4:-
-...,_L » å. 1a Chambéry, avec sauce . . . . . . . . . . 7: -_-
...,__L » å, Ia Nesselrode, » » . . . . . . . . . . 7: -- 
.. .__5_ Moustatchiole å. 1a sicilienne, moulé en brique . . . . . 6: - 
.. _ut_ Rizotte, glace au riz gar-m de fruits . . . . . . . . . . 5: -

_mus_ Toronchino aux pistaches . . . . . . . . . . . . . . . . 6: -

l Plombiêres.

n kanna.
Aux avelinesäla vanille......... . . . . . .. 5:-
Aucafé..... . . . .
Aux diavolonis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5: -
A Tépine vinette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: - 
Aux fraises å la maltaise . . . . . .- . . . . . . . . . . 5: - 
Aumarasquin . . . . . . . . .
Au kirschwasser . . . . . .
Auxnoix. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..5:-
Aux pistaches . . . . . . . . . . . 

Macédoines (Phiver.

L
i 
i:
k
E
i
i 
i La acêdoine est un mélange de fruits: les uns confts,

Unni
x

les autres mis naturellement, le tout de premiere gualités dans.
i une glace convenable.
5 Au kirsch .
5 Au marasquin . . . . . . . . . . . . . .
5 Au rhum. . . . . . . . . . . . . . . . .
i Aux vius dEspagne 4 . . . . . . . . . . 
i
i 
i

la V, kanna 8: -

im Må
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Glaces ñnes.

Bomben.

Les bombes som des ylaces três-legêres qui se moulent,
.voit comme intériewr, soit seules alors garnie de papiers.

V, kanna. 

Aux :unandes
Auxavelines.......... . . . .

Aucafé....l.... . . .
Auchocolat.......................
Aukirsch......... . . . . .
Au marasquin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Auxnoix...... . . . . . . . . . .

Auxpistaches . . . . . . . . . . .
Alasicilienne... . . . . . . . .
Alavanille......... . . . . .
A 1a (Yaumont, une glace de fraises, parée de biscuiis

au marasquin, en écorce et gamie Jun Spongade
ålavanille........._............

A 1a Caradoc, une glace de pêches, parée de biscuits
au chocolat, en écorce et gar-nia dune intérieur de
More di latte au marasquin . . . . . . . . . . . .

Grants ou Grammolates.

/2 kanna.

Ambroisie, enfraises, oranges, marasguin et champagne
Aux b ctari0s......... . . . . . .
Alananas...... . . . . . . . . . . . . . ..
Aux pêches . . . . . . . . . . . . . . .
Aux cerises . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aucitron....... . . . . . . ..
A1orange......... . . . . . .
Auxframboises

50.

50.
50.

50.

åAuxgroseilles......
. . . . . . .
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wav;Glaces ñnes.
F au* spongadés.

hä! Cette sorte de glace, três-legêre et delicate, se moule, comme
intérieur, dans une écorce düwtre glace plus serrée.

..,___u V, kanna.

--ugL Aux amandes . . . . . . en écorce :fabricots x
-...__{_ Au café . . . . . . . . . » au kirsch
...,__ L; Châteaubriant . . . . . . n au noix v
”Huka Aux fraises . . . . . . . » å ?ananas

5_ __
_UMH Au marasquin. . . . . . » de pêches

 

”m” k_ Aux pistaches . . . . . . » aux fraises

”Nm” Au :hum . . . . . . . . » de créme brülée
unmk_ Au kirsch . . . . . . . . u aux cerises

Fiore di latte.
»Mid Le Fiore di latte est une glace três-dance et lisse, mais
hm en mêmetemps Zegêre. Le Fiore di latte ne peut être semi que“ å comme intérieur mhz/neécørøeconvenable.
MH!
ühi V, kanna.

Aux amandes . . . . . . . en écorce de pêches . . . . 5: -
Aux avelines . . . . . . . » dabricots . . . . 5: --
Aucafé.......... » dukirsch....5:-l Au chocolat . . . . . . . . u de vanille . . . . 4: --
Au marasquin. . . . . . . n de fraises . . . . 5: - 

mi Au kirsch . . . . . . . . . » de fraises . . . . 5: --
____,.E Albrauge n de noix ..... 4:-

_ vi Aux pistaches . . . . . . . » dfananas . . . . . 6: -
___k Aux pralines . . . . . . . n de fraises . . . . 5: -
“_23 A la vanille . . . . . . . » dbrange . . . . . 4: -  

z
_..-

:i
De ce.: dena:genres de glaces on ne peut faire main.: que

_w-t la quantitée indiquée cidessus.

äga. W: 
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Aurackmm...
Aurhum.............
Au kirschwasser . . . . . . . 

Auwhisky..........

Au kirsch » .- .

Au marasquin a » . . . 0-0
A Yananas n . .

Auxvinsblancs.........

Au. madére (Zeger) . . . . . . . .

Au kirsch å. 1a caradoc . . . . .

A\1a. macédoine . . . . . . . . .
Sorbets legers aux vina blancs .
Au café (á la tasse) . . . . . . .

Au rack et champagne . . . . . .

Aurhum »

.-......

vAu sherry å Paméricaine . . . . . 

Au vina dEsp-agne. . . . . . . .*. . . .

Panaché, uu kirsch, champ. etc. . . 

Glaces ñnes.

Iáquoreuses.

V, kanna.

Punch ä la glace.
oøhnnçtnnnøoonoou

Punch a la romaine.

a..a.ao..

.onao.....ca
.n.-ø..

A 1a daum0nt, (manfraises, Icirsch tj* champagne

Sorbets.

A Pananas et au champagne . . . . a 0 o u u
...o-o...
..-o...o...

s c y
0 0 0 u .
u . u 0 
. . . . . - . n

r 0 . .

  

|

I

| 

1 l ;âw

 



...huib

...NHL

...HHL
onnnL

mui-

......5-

......7:-

sv-ui-

,.....4

uå_
a-Hjf

&

.Hi 
0 e

&

a1
n k

.J
//W

§31»
M

Glaces ñnés.

De iantaisia.

V, kanna.

Timbales vénitiennes á la glnce.
Ges glaces legêres sant moulée en couronne, garm June

grilla en meringue et servaavec une créme conøenable.
Timbale vénit. aux pêches . . . . . - . . . . . . . . .

»v » au marasquin . . . .
å. la. Châteaubriant . . . . . . . . . . .

» historiéådiügoüts..............

u.o......o
l) U

I 

Groquenbouches napolitains á la glace.
Ces glaces se maulent dans des moules á bomba*et som

gamies de petites meringues glacés.
Croqueubouche nap. aux avelines .. . . . . . . . . . .. . 6:

» »aukirsch.. . . . .
» » aux pistaches .\ . . . . . . . . . . 6: -
» » å 1a vanille . . . . . . . . . . . . 5: - 

5:n provençal å diff. goüts . . . . . . . . .

Diff. glaces de fantaisie.

Bourdaloue: un moule uni, garni de glaces aux pistaches,
\aux fraises et a Pananas, en trois couchesdont la pre-

miêredécoréedefruits...............6:-
Cassate: glace au marrons dans une écorce de glace

aumarasquin.............. . . . . ..6:-
Ceylan: créme soufiéeau maka, glacée dans une écorce

deglaceauøframbøises.............. 5:-

Jåxüüd
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De Iansaisie.

Suite de diff. glaces de fantaisie.

V, kanna.

Fiorani: êwece de créme glacée aux fraises . . . .I . . 5:

Madeleine: glace au marasquin garm de fruit.: . . 6:

Montbriant: quelqzte glace aux fruit.: ser-vi dans am

.savarin au kirsch (le savarin compris dans Zepråm) 7:

Spumes.
Glace três-Zegêreet spøngieuse. Se serve dans despetites tassea.

Pour la doucaine de tasses.

Aucafé.........
Aukirsch.......
Au marasquin . . . .

A la menthe . . .

Aux pistaches . . .

WAIa portugaise . . . .

A. 1a sicilienne . .I . .

Alavanille.................

De Spumeson ne peut faire maine quñme doucaine de tasses.



 

 

7 änk_
13 Wøbgsâ:
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ä”
g Entreméts L sucrés-.fro1ds.

kl I; mmm Bavaroisea: frappés..

u Les bavaroisesfrappés pezwent aussi ramplacer la glace.

. v2 kanna-

jaüuhlt
Aux

agåelmes
. . . . . . . . . u...

ñüñh. âuc: .l.t
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

4._ u c oco a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . : - 
ibm Aukirsch . . . . . . . . . . . . .

i
Au marasquin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5: -

Aunoix... . . . . . . .  . . . . . . . . . m4:-
b

:han Aux pistaches . . . . . . . . . . . . . . . -› . . - - - ä **
u_

Alavanille....,....,..y...,.ç...5:,...3:-

charlottes russes.

__ 9 _ , 12 personnes. Lät_
.........-.. Au café . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Q. . . . .“4:

...Hmm Au chocolat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: -Ã 

A la ñeur dbranger . . . .». . . . . . . . . . . . . . 3: --

NN Aux pistaches . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . *. 4: 50.
u”

Ala vanille. . . . . . . . . . . . 3:--
H  i H 

Charlotte plombiére . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: -

_ fin._i- cremes fouettées (ä. 1a chantilly).
12 personnes.

Au chocolat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3: 50.

A 1a ñeur (Yoranger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3: - 

Aux maccarons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: - 

Au marasquin . . . . . . . . . . . . .
4 
. . . . . . . . . 4: - 

å
A 1a vanille . . . . . . . . . . . .› . . . . . . . . . . . 3: - 

å:

än:
g 

2 3955:3 i



A ?orange et

Au vin de Xeres

alors un peu plus

Aux avelines. . .

Tuttijfrutti . . .

)) I)
Tarte dEspagne .
Vacherin . . . . . 

å 
223%»

Aurack......
Aurhum
Aukirsch......

(Jes Crêmespeuvent aussi être faites en

Entreméts sucljês üoids.

Gremes cuites, auvin etc.
12 personnes.

)) :in

chers.

AuvindeMalaga........

Au citron 8: au vin blanc . . A. . . . .

Grémes cuites, en moules (sans

o...

o. o..
.. oc .

p ..
.......

moules

12 personnes.

Diverses. I

Blancmanger........... . . . . . .
Au-café.. . . . . .. . . . .....
Auchocolat.. . . . . . . .
Auxmarr0ns......... . . . . . . .
Auxn0ix...., . . . . .  
Aux pistaches .. . . . . .

- 12 personnes.

. . a . . .....

Meringues suisses å 1a vanille . . .
å. la fleur dbranger . . . .

Savarin á 1a créme fouettée . . . . . .
n aux conñtures 0rd. . . . .
n aux peches, abricots etc.

. u n u
a . . . . . . c 
0 0 0 0 0 u

a . . . - . .
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Entremets sucrés froids.

ä, 

Gélées.
12 persoánes.

A Pananas_auvin . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5: -- 

A Im-ange » . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5: - 

Au citron »7 . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4: 50.
A11 sherry, ou madére . . . . . . . . . . . . . . . . 5: 50.
Tutti frutti au vin . . _. . . . . . . . . . . . . . . . 5: 50.
Au punch...» . . . . . . . . . . . . . . . 4:50. 
Au champagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6: - 

A la macédoine royale . . . . . . . . . . . . . . . . 8: -

Entreméts sucrés chauds.
i

Puddings.
12 personnes.

A 1a bechamel avec sauce au vin . . . . . . . . . . 

Anglaise, de cabinet n » . . . . . . . . . . 1 Au tapioca » » . . . . . . . . . . 6 _
A11 riz » » . . . . . . . . . .

J Au sagou » » . . . . . . . . . .

Savarins a: Babas.

V 12 personnes.
Savarins chauds å 1a créme . . . . . . . .  . . . 5: 4 

» » aux conütures . . . . . . . . . . . . . 6: -- 
» » aux peches 8: abricots . . . . . . . 9: 50.

“WU/gi



  

ANDRA AF DELNIN GEN .

Bakverk, Chokolad, Konfektyrer,å
Likörer m. m.

Lätt bakverk till glasser, gélééro. s. v.

Sockerbröd eller s. k. glassbröd.
Glasserade runda sockerbröd,
Sockerbröd med apelsinskal på.
Biscuits de Reims.
Orangebiscuit. k .

. Biscuits sbuflées.
Ä * *

Gaufres eller rullspån, 2 sorter.
Croquiglnoler.

Jm-
-ø

011:, Pâ kontinenten kallas lätt bakverk af socker, ägg
och mjöl Biscuit; smått bakverk af mandel och socker kallas
Makroner. Då dessa benämningar äro riktiga, så bibehållzzs
de i denna förteckning, ehuru man i Sverige allmänt kallar
makrøner biscuitelá
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BAKVERK.
4%

- Stort bakverk till. té.

a) :lästa varor (börd beställas dagen förut).
Baba.

 * 
Brioche. .  
Kugelhupf, Napfkuchen eller Puüer.
Plunderkringlor eller Stänger.

“ 
Savarin. / .
Sister.

, Tékakor olika beströdda;
W191. b) Utan jäst.

Biscuit de Savoie.
* l 

Brödtårta.  

Chartreusetårta.
i v Geuoisekaka.

Plumcaks, Korinthtårta eller s. k. Engelsk 0st.
Sandtårta. - 

Tébröd-*och smått bakverk.

a) Med smör, I
é Lättare : Tyngre :

, Blåsbröd.
x

Chokoladspån.
Frankfurterbröd. Chokoladsandbröd.

° Sessbröd. Sandktinglor.
Kardemummbröd. Sandkransan
Geuoises. Bordeauxbröd.

“ma” D:o glasserade. Chokoladlintzerbröd.
d” W Muskottbröd. Kollatscher. N

_ Q › Téspritz. Mandelkollatséher.
N“ma”

Kungskollatscher.
u W

b) Utan smör. /
Lättare .- Tyngre :

Anisbröd, rostade. Biscuits Secs.
Tébröd med mandel. Büches.
Rostade tébröd i kapsel. Biscuitkakor.
Vaniljbröd. Vaniljskorpor.
Croquiguoler. Kryddbröd, glasserade.
Citronbröd. , Vanüjkringlor. i, Pains damandes. i

âå Muscazonbröd. :g
f»
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- Belagda makroner.

   

   

   
 
 
 

 
 

  
   

  
 

  
 
 

  

   

  

   

  

BAKERK.
I 

ä
Tébröd och: smått; bakverk.

c) Finare* bröd utan smör.
Aprikosbiscuiter *). Hasselnötbiscuiter -*).
Barcelona n Valnöts D-
Palermo » Pistatie* » 
Alhambra » l

\ 
Nötstjernoxw

Citronschampo. Hasselnötschampo.
*) Med Biscuit förstås en massa cçf socker, äjgyoch mjöl.

Till Aprikos- eller ;Vötbiscuit kommer dessutomaprikossylt eller
nötter uti massan. Ä * ›  

d) Makroner ochmakronbröd.
Makroner består af mandel och socker, mn vlcallas z

Sverige oriktigt Biscuirter.
Små makroner,

k

Långa dzo med fruktskal.
Raka dzo med hagelsocker.

Maccarons de Nancy.
Spritsbröd, slingrigaa
Spritsmakroner. 

e) Finarq mahonbakverk.
uApelsinskal, imitteraåe.
Hasselnötter, »
valnötter, »

Ceylons-kanelmakroner. “ Pistatienötter.
Pistatiemakroner med chokoladlEkollon på blad.

Vindmakroner.
Fasonerade fylda makroner.

 

Tyngre småtårtor eller. ñukostbakelser.
x Smörbakelser: Halfüånar, Knyten, Galetter, Rullar, Napoleons,

Appel, Condés, Epauletter, Royaux, dArt0is,
Frangipane, Friands, Carêmes, Risbakelser,* Frankfurter.

Mörbakelser: Fylda runda med sylt och kram.
4 lüasonerade.

Hamburgare.
Mandelmördegs.
Mördegslintzer.
Holländare.
Frukttårtor.
Pumpernickel.

 

i &



 

 

?ms-
19

e; 4 BAKVEBK.

Tyngre småtårtor .e11er.ñ11kostbake1ser._

Formbakelser i smördegsskahv*
*“ v h 

Darioler. _ Långa kram.
Gräddbakelser. Runda dzb.
Mazagran. Souñéesde fécule.
Mirlitons. V_?fovenceaun
Berliner. Ris. I 
Mandelkongress. Appelkongress.
Polonais. Citron.
Hallonsouñées. Fanchon ter.
Igelkottar. Touren» v i * i °

Bakelaer innehållande smör.-

Kungs. 
›

Plumcaks i papper.
Lintzer. Fylda lintzer.

. . I Chartrense. Hvita lintzer.

, Madeleines. Chokoladlintzer.
y Imperiales. Genoises fourrés.

.
l Mazarins. Dominos.

“- Wienervåfüor. Sandtårtor.

“h” Bakelsef af brännmassa.

“hv-w Choux. . 

 
» á 1a créme.

u
y Eclairs au café.

I
» au chocolat. “

n å. 1a vanille.
» å. 1a Duchesse.

Vindbeutlar.
Spritzkakor, smörspritz.

2%
åsâw
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BAKVERK.

Deseftbakelser.
Af Sandtårtçmassa: Sandbiscuiter glass: i olika färger.D:o fylda.

Dominospel.
Gâteaux Royaux, fylda i många hvarf.
Formsandbakelser.
Belagd dzo d:o.
Malteserrutor.
GiraHrutor.
Turkisk bakelse, belagd.
Ostbakelse, imitation.
Smörgåsar, dzo.

a: Mandeltårtsnâsa:Mandelrutor.
-5 Punsch dzo.

Apelsin d:o.
Créme 6:0.
Gélée dzo.
Pistache 41:0.
Sevilla d:0.

Valnöts d:0.
Hasselnöt dzo.
Brödtårts d:0.

_ Af Biscuitmassa: består af socker, ägg och mjöl.
Biscuits glacés i olika färger.Biscuits grosses (lätta, möra, stora).Biscuits roulés.

.Bikscuits fourés.
Bouchées de Dames á 1a vauille.

aux cerises.
au chocolat.
au café.
aux noix.
aux avelines.
aux pistaches.

.sugs-esD
Ovales aux abricots.

» aux pêches.» å Pananas.
» , á Forange.» aux müres.

*Wxlâöá
_,
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. Af Marängmassa: Maränger, lösa eller torra.

21 .. 45556
BAKVERK.

Desertbakelser.

Af Biscuitmassa.: Wienerkrapfen å. 1a vañille. , 
» å. 1a ñeur (Yoranger.
» . au marasquin.
» indiens, au chocolat.

Af Biscuit- och Marängmassa:
Punschkrapfen i olika färger.
Othellokrapfen, chokolad.
Leopardbakelser.

* 

Marasquin- dm.
Kirsch- dzo,
Chenillekxapfen.
Snäckor m. m. 

Af Makronmassa: består af mandel och socker.
Spritzbakelser i fasoner.
Mandelspån.
Orangebröd. - 
Skottska bakelser med sylter i.
Makrontårtor.
Stjernmakroner m. m.

Af ltakron- och Marängmassa.:
Météorer.
Pascha.
Sultan.
Marabout.
Snäckbakelser.
Uppblåsta.
Amazon.
Timbaler. «

Dm å, 1a chantilly.
s. k. Svensk bakelse, spännen m. m.
Rococo.

Marängkransar.
Kremmaränger.
Glassmaränger.
Champignoner.
Tourons.
Små kulörta mal-ånger. å;



 
 BAKVERK.

Desertbakelser.
Af nougat: Nougat-formar.

d:0 fylda. med krem.
Småkorgar m. m.

Uppsatser
eller ätbara bordsprydnader.

Nougat-vaser.
» korgar.

r » fyllhorn.
n uppsatser i estrader till bakelser.

Mandel- _ dzo 41:0 d:o.
Spritz- 41:0 z dao dzo. 
Krokaner.
Soclar till desertbakelser.
Croquenbouches eller uppsatser af :

karamellerad frukt,
croquignoler,

p choux au caramel etc. etc.
Uppsatstårtor (se sid. 23).

N

Obi. De moderna vaser och korgar af nougat, som
uppsättas, kunna fyllas med krem-maränger, små bquchées,frukt,
konfelct eller dylik-t. Uppsatser iwastrader äro de mestfaktiska
vid stora baler, psoiréer, supéer o. s. v. då de beläggas md
läsa, .varierande desertbakelser.

 

 

  



_gig-
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BAKVERIL “ägg

L Tårtor, V _ 
Priset rättas qñer storleken. ,

Alliance-tårta. Mörlintzer-tårta.
Ananas- » Mandel- » ^

Apelsin- n Makron- n u 
Berliner- » Marcipan- »
Biscuit- » Marmor- n
Biscuit de savoie. Marängv- »
Catalani-tårta. Nelson- »
Chartreuse- » Pistatie- »

_, Chokolad- » Portugiser- n
Fanchons-- » Pounsch- N n
Frukt- » Regent-

i n
Glass- » Ris- »
Grädd- n Ris- å. la malte.

D:o u Rosen-tårta.
Grillage- » › Rysk (alldeles egendomlig).
Guttenbergs- (Prakttårta). Sand-tårta., i
Hvita fruu- » Sevilla- »
Hasselnöt-tårta. Skottsk »
Jenny Lind- (Prakttårta). Sonntags-tårta;
Kejsar- » Wiener- n
Kungs-tärta. Valnöts- »-
Krem- » a) Frankfurter. Vindrufskrem-tårta.

Dzo » b) »med vinkrem. Äppel- i »
Lintzer- » Äppelkrem- u
Louisen- (Prakttårta).

Uppsatstårtor
_ till namnsdagar, fester och bordsprydnader.

Bordelais. Sicilien i många vaüationer.
Pyramid. Tempel-tårta.

g Richelieu. Vas-tårta.
å 
åsüim- 35521



 
ä?

å;

:å

 

  Konfektyrer.
Alla sorter svensk konfekt, Alla sorter karameller, såsom:

Korn, Äppel, Körsbär, Inglefárs, Karagén, Vanilj, Pektoral,
Limondrops etc. y

Alla de nyare sorter fransysk konfekt, hvilka af Carl J.
Grafström blifvit till Sverige införda, såsom: -

Dragéemandlar i alla färger och med olika smak.
Likör och andra kandéer med bestämd, varierad smak.
Fondanter i mångfaldiga, genrer. “

Mandelfondants och s. k. pistaches.
Fondantes fourrés 8x farcis.
Fondantes aux fruits diverses.
Pâte de fruits en fondants.
Fleurs 8x fruits en fondants.
Fruits en pâte de fruits.
Bonbons å. 1a gélée.
Bonbons å. la créme.
Bonbons au chocolat.
Pralines au chocolat.
Pralines souffiées.
Croquettes au chocolat.
Pastilles rafraichissuntes.
Pastilles surfines å 1a menthe.
Pastilles chêmel etc. etc.
Enveloppes riches.
Diablotins, cossaques,papilottes etc.

Vid 1855 års verldsexposition i Paris belönades konfekt
af denna fabrikation med Bronzmedalj.

011.9. Då mången tror att konfekt ej kan hålla sig till
för-sändningar, så torde kanna nämnas, att, som bekant, exposi-
tionsartiklarne i Stockholm blefvo ajlemnade redan i Maj, men
ej exponeradeförr än i Juli månad. Denna prisbelönta konfekt
hade såledeslegat inpackad under minst 2 månader innan den
exponerade.:vid sidan af de Parásiska produkterna, hvilka voro
alldeles färska.

9521*
S:
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Enwm 25 wars.

Ghokolad

enligt särskild priskurant.
Denna chokoled tillverkas med all noggrannhet och om-

sorg enligt bästa, nyaste method, medelst ångkraft och uti
väl tillslutande maskiner af granit, hvarigenom kakaons fina,
aromatiska beståndsdelar bibehållas.

En af dessa maskiner, den af Carl J. Grafström upp-
funna, patenterade och i Paris 1855 exponerade kakaoförmal-
ningsmaslcinenbelönades der på verldsexpositionen med

mention honorablo
och uppñnnaren invaldes till ledamot af Académie nationale,
Agricole, Manufaeturiêre 8x Commerciale i Paris, samt erhöll
år 1856 akademiens Süfvermedali.

Denna fabrik som anlades för 12 år sedan var den första
Chokoladfabrik i Sverige, som drefs med ånga.

I Bokhandeln finnes att tillgå en broschyr om kaffe och
chokolad af Carl J. Grafström, som noga beskrifver och af-
handlar dessa båda varnartiklar.
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Likörer,
utländska och inhemska.

Maraschino di Zara . . . . . . . . . . . . . pr ñaska 7: - 
JChimel dzo . . . . . . . . . . . . . » ö: - 

Elixir de champagne.
Chartreuse.

“ Dessa -
ytterst ;ina och mkt

ââlâäânäedgagggâååcearomatiska li/cärer jimlas pa.
› (YA

 jiaslcor om /, litre. Inkomna› nanas direkte frånfwbrikanten säljasMenthe glaciale. . . . . _ 5 4
Vespétro.

J 
tlll det bllllga prlset . . . . . 2. 0.

Rosolio de Turin.
Eau verte stomachique, maglikör. * l
Créme de Moka surñn. | 

» de Pekoe blanc. . . . . . pr butelj 4: -
] » de » jauue.

» , de Cacao blanc. 1 
Curacao.

E 
l

xxnisette. g 
Créme de Rose, Créme de Persicot. . _ 

» de Noyeaux, Créme de Vanille. E pr butel] 2 

Å_ Liqueur Chinois alldeles ny, modern . . .pr daska 3: - 

. . . . . . . . . . . . . ..prkrus8:--

Diverse spirituosa.
Absinthe de Suisse.

* Kirschwasser de Zoug. . . . . . . . . . . . .pr buteljl Whisky.
Cognac Saintonge, 1841 . . . . . . . . . . . .

» de champagne . . . . . . . . . . . . .
» gammal. . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ananas-Cognac . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vermouth de Turin . . . . . . . . . . . . . .
Arraks- 8: Rumm-Pounsch. . . . . . . . . . .
Fransk 8x Engelsk Pounsch . . . . . . . . . .
Ananas- ac Orange- 41:0

ESzt Croix- 8a Sherry- 41:0
PunchR0ya1ibålför8pers.

g Sherry-Champagnebål dzo . . . . . . . . . . . . Ö:
i Andra bålar enligt begäran.
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-ømää 
Viner. . 

Champagne V:e Cliquot . . . . . . . . . . . .pr Ebutelj 7: --
» Moit Chandon . . . . . . . . . . . » 7: - 
» » .M 2 . . . . . . . v 6: - 
» ñerasorterâ . . . . . . . . . ..,....6-
» Carte blauche . . . . . . . . . . .pr butelj 6 50.

Söta Viner.

Constantia, hvit och röd . . . . . . . . . . . pr ñaska 5: - 
T0kayer.... . . . . ............ » 5:-
Rivesaltes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . pr butelj 6: 50.
Malvoisir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . » 5: 50.
Paccaret doux . . . . . . . . . . . . . . . . » 4: -
Muscat Frontignac . . .\ . . . . . . . pr halfbutelj 2: 50.
Muscat Lunel. . . . . . . . . . . . . . . » 2: --
Sherry Muscatel .M7 l . . . . . . . . . . » 3: 50.

» » » n 2:75.
» Pajarette » l . . . . . . . . L . » 3: -
» » »2.... . . . . . . ..prbute1j4:-
» extra gammal . . . . . . . . . . . » 6: --
» PaulyDastis.......... » 4:-
» OldCadix........... » 3:-

Madeira, extra gammal (sec.) . , . . . . . » 6: -
» » » ........... » 4:50.

Portwine old superior White . . . . . . . . » 4: 50.
» 2) Red. . . . . . . . . . D 4: 50.
» ñneoldRed....w....r..-.. » 4:-
» gammalt . . . . . . . . . . . . . » 3: -

Bischoff . . . . . . . . , » 2:--
Cardinal................... » 2:-
Bourgogne Szt Léon Cométe, rödt. . . . » 2: 50.
Bordeaux Szt Estéphe, rödt . . . . . . .r » 2: 50-

» Graves, hvitt. . . . . . . . . . . . » 2: 50.

å:

ågm»

...yra-
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Siruper..

Alla sortera bär- och fruktan-up, såsom:

Hallon. i Körsbär.
Röd Vinbärs. Svart Vinbärs.

Ananas.
/

Citron.

Apelsin. Mandal o. s. v.

Bröst-sirup,
såsom:

Althaew, Gummi- och Capillairw.

Mynthvatten.

Fleur (Porangevatten.

Utländska frukter,
såsom:

Aprikoser, Aprikosskifvor, Chinois, Figues de Marseillø,
Amandas vertes Noix, Angelique, Cedrat, etc. etc.

Pistatier.

Gelatine.

Sockerbagarefärger,
oskadliga, från de bästa fabriker i utlandet,

m. m.

 
  kr
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är
å*Nu

L t v_ Cartonnager
från de utmärktaste fabriker i Paris såväl ordinärt: som
eleganta..

Mignonetter
är_ s eller små bonbonniérer i stort urval och till billiga priser.

28 MALMSKILNADSGATAN 28

på nedm botten

i serveras för Herrar och Damer med allt hvad till rörelsen
_ 2 hörer.

deman, _
Nmm I vanmgen I tr. upp

serveras för Cigarrökare.

“Qââââüw

m:

/

95% “sång 








