Medelbrun fiire.

For att uppnd denna firg, den mest omtyckta
och den, hvarvid aromen bast dr utvecklad, stal-
ler man pa 18 Y/, (dertill kommer &nnu under af-
kylningen en vigtforlust af 1 °/,, se prospektet be-
traffande Pat. Kaffe-Kyhl-Apparaten, Patent
Barth.)

Ljusare eller mirkare rostning

erhalles i forra fallet pa 1 eller 2 °/, mindre, i se-
nare pa 1 eller 2 % imer.

Matt rostning eller rosining med glans

beror pa om vid rostningens nira afslutande ligre
eller hogre viarme anvindes. Skall rostningen vara
matt, si reglerar man emot slutet af rostningen
hettan medelst den pa Patent-Siakerhets-Brinnaren
befintliga eldregleringsddrren. Skall glans bil-
das, sa later man #nda till brandens slut hettan
vara hog. Det 6gonblick, dd hettan skall mildras
i och for mattrostning, visas af apparaten. Glans-
bildningen har dock intet godt inflytande pé kaffets
arom; derfor féredrages mest att rosta utan glans
och om glans fordras tillsittes litet socker vid
slutet af rostningen eller ock tillsittes efter rost-
ningen kaffe-olja, som i finaste gvalitet anskaffas
genom undertecknad.

Binornas uppsviillning

beror hufvudsakligen pa upphettningen vid rost-
ningens boérjan. Skola bonorna svilla mest moj-
ligt, sd iakttages att elden redan vid rostningens
borjan brinner bra och hettan dr stark. Nir en
bestimd grad af rostningen intradt dr nodigt for
aromens fullstindiga utvecklings skull att mildra
hettan, hvartill tjenar den regulerbara eldningen
vid Patent Sikerhets-rostaren. Det o6gonblick,
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Afvig ratt pa O.

Stall pa 13 %, (for kaffe).

Nir regulatorn visar denna grads intridde, mildra
da hettan.

Stall for ljust pa 17 °, medelfirg 18 °/;, morkt

pé 2 %o :
ulan kommer da sjelf ut och kaffet 4r fardig-

rostadt.

Elden att borja med bra, mot slutet aftagande.

Drag alltid riktigt, icke for langsamt, icke for fort.

Vid mojligtvis nagon gang onskad morkare efter-
rostning, i fall elden ar stark, lat den storre dorren
vara 6éppen och stdll 1 %, vidare for hvarje nyans
morkare, som onskas.
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Kort sammanfattning
af

Bruksanvisningen.

Still Patent Sdkerhets-briannaren ritt.
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~ Utvecklingen af en fin arom
 beror likaledes af hettan och man har just detta
att iakttaga med afseende pé det foregaende.

Ljusa honor

forekomma ofta i kaffesorter af ringare gvalitet.
Desamma hafva ej blifvit nodigt mogna och kunna
aldrig rostas med de mogna bonorna till samma
fairg. Genom att tillsitta 2 & 3 °, socker vid slu-
tet af rostningen, vid omkring 16 a 17 °/, vigt-
forlust, kan man dock fi #fven sidant kaffe af
en jemn, vacker rodbrun eller ock morkare farg.
D4 “emellertid de ljusa bonorna idro af en dalig
smak dr det battre att frAnplocka dem.

JOHAN EKELUND, Ystad,

generalagent 1 Sverige och No;?ge for Fabrik for
Pat. Sicherheits-Roster och Patent Kajfee-
Kiihl-Apparaten, Pat. Barth,

samt for Schillersche Konservburkar och Kaffe-, Thé- &
Sockerburkar med rund, hdltom gummiring, tillverkar
sjelfmatande fotogénkannor i olika storlekar, eger
porslinsmaleri, glasraffinaderi och glasbruk.

— S

P& Folj alltid bruksanvisningen!




