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A. Bakugnen Fornarina.

Denna #r den bidsta, bekvdmaste och tillforlitligaste bakugn som hit-
tills uppfunnits. Négra af dess fordelar bestar deri att

Fornarina-ugnen ar:
Brinslebesparande.
LAtt transportabel; intet murverk erfordras.
Latt skott.
Billighet i anskaffandet, ty genom minskad brinsledtgdng betalar den
sig sjelf pa kort tid.
Stark och héllbar.
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10:0.  Allt slags brinsle kan anvindas, sdsom kol, koks, ved, torf etc.
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Kllmén beskrifning ofver systemet.

Medels en sinnrik anordning vid eldstaden har det lyckats uppfinnaren
att tillgodogdra ugnen allt det vdrme, som kan uppstd genom bildande af
vattengas, och hirigenom ernds en belydande besparing i brinslemateriel.
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A. Bakugnen Fornarina.

Denna #r den bidsta, bekvdmaste och tillforlitligaste bakugn som hit-
tills uppfunnits. Négra af dess fordelar bestar deri att

Fornarina-ugnen ar:

Brinslebesparande.

LAtt transportabel; intet murverk erfordras.

Latt skott.

Billighet i anskaffandet, ty genom minskad brinsledtgdng betalar den
sig sjelf pa kort tid.

Stark och héllbar.

Prydlig och nitt.

Forbranningsprodukterna ledas pa sadant sitt att de ej komma i be-

roring med brédet som griddas.

Graddningen kan ske kontinuerligt, utan afbrott fér ny paeldning, ty
denna sker efter handen i man af behof.

Graddningstemperaturen uppnds ldatt, och kan efter behag regleras si att
den passar for allt slags bakverk, fran de grofsta limpor och spis-
brod, till de finaste bakelser etc.

Allt slags brinsle kan anvindas, sdsom kol, koks, ved, torf etc.

eptitome
Kllmédn beskrifning ofver systemet.

Medels en sinnrik anordning vid eldstaden har det lyckats uppfinnaren
att tillgodogdéra ugnen allt det virme, som kan uppstd genom bildande af
vattengas, och hirigenom ernds en belydande besparing i brinslemateriel.




2 Aktiebolaget FURNUS, Stockholin.

Pa begdran forses ugnarne med anordning for astadkommande af dnga
(s. k. »kvalm») uti grdddningskamrarne, hvarigenom ernds att brédet fir en
blank o6fveryta, péser upp, blir stort och porést samt blir latt genomgriddadt.

Fornarina-bakugnarne hafva sirskildt funnit stor anvindning bade
inom landet och #dfven utomlands. De tillverkas i en mingd olika storlekar,
passande for de storsta bagerier sivil som for de minsta fin- och hemba-
gerier, hotell, restauranter, hushall etc. och #ro anvindbara for griaddning
af alla slags brédsorter, omeletter, kakor, etc. dfvensom till stekning. Med
en Fornarina-bakugn N:o 7 kan pr dygn griddas ofver 400 kg. spishrédd,
eller 3,500 kg. ragmjdlsbullar (motsvarande c:a 30 sickar mjol) och detta med
en briansleatgang af endast c:a 3 kr. — Med en Fornatina-bakugn N:o 2
kan pr dag griddas fér ungefir 200 kr. diverse brodsorter, som férekomma
i ett finbageri, for en brinslekostnad af 5075 ore. '

Dessa ungar édro fristdende, latt transportabla och kunna uppstillas i
hvilken lokal som helst. De dro derjemte prydliga och nitta samt ytterst
praktiskt och inventiést inrdttade, och kunna med ldtthet skotas af hvem
som helst. D& dertill kommer, att ugnarna dro starka och héllbara, si att
efter drslang anvindning 4nnu ingen underhéllskostnad behoft ifrAgakomma,
sa kan man hafva skil férmoda, att Aktiebolaget Furnus’ patenterade ugns-
konstruktioner 6fverallt skola komma att trida i stillet f6r de hittills brukliga
ugnstyperna i synnerhet pa de manga platser, der de urdldriga brinsletdande
ungskonstruktionerna dnnu édro i bruk. Aktiebolaget Furnus’ ugnar iro kon-
tinuerliga, d. v. s. gridddningen kan fortgd oafbrutet. Forbrinningsproduk-
terna ledas ndmligen frin den under ugnarna befintliga eldstaden, genom
tuber rundt kring griaddningsrummen, och utmynna i skorstenen forst efter
det de afgifvit sin vdrme f6r det ifrigavarande dndamalet och komma siledes
ej i berdring med brodet, som gridddas. Pdeldningen kan derfér ske i méan
af behof och nidr som helst, hvarjemte allt slags brinsle kan anvindas, sdsom
ved, stenkol, koks, torf, fotogén eller gas.

Vid en nu utférd anliggning af en Fornarina-bakugn vid ett storre
bageri, beriiknas den brinslebesparing, som hirigenom kommer bageriet till
godo, utgéra minst 2,500 kr. pr ar, pd grund hvaraf ugnens anskaffnings-
kostnad blir betdckt pa ganska kort tid.

Fornarina-ugnen
tillverkas i f6ljande olika storlekar:

2E% :f Modell N:o 1. 75x75 cm. Med tva griddningsrum,
2 hvardera innehdllande en griddningsplat 5844 cm. (Ugnen |
o rymmer sdlunda ¢ griddningsplatar).
[ Vigt c:a 450 kg.
J g/i Pris Kr. 490;: —
Meditorkrum tillkommer: & - o cors o K 045 222

BornarinaNior.-« o Kvalmeapparatcextra w5 b i 20 e L
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A Modell N:o 2. 75x75 cm. Med tre griddningsrum,
o hvardera innehéllande en griaddningsplat 58x44 cm. (Ugnen
!ﬁ éé rymmer salunda /¢ griaddningsplatar.)
i Vigt ca 550 kg.
o) Pris Kr. 600: —
l Qyi Med torkeriim: tillkommer = Be e o h e g Kr.,  45: —
Kvalm-apparat,” extrasn: seead S5 i os S e e BT R

Fornarina N:o 2.

Modell N:o 8. 115%x75 cm. Med tva griaddnings-

. i rum, hvardera innehéllande tva griaddningsplatar 58 x44
ot cm. i bredd. (Ugnen rymmer salunda /e graddnings-
w  platar.

M [, & L Vigt c:a 650 kg.
55 Pris Kr. 725: —
Med itorkrum tilllkommer: = emara = = o Kl et
Eormatina N:o s Kvalm-apparat- extea - -5 el B ot Kr. 10: —.

Yy Modell N:o 4. 75x133 cm. Med tre griaddningsrum,
l_ “ enkel plitbredd och dubbelt platdjup, hvardera rummet in-
- ] ““,. nehéllande tva griaddningsplatar 58x44 cm. i djup. (Hela
=~ |' | ugnen rymmer silunda sex griddningsplatar.)

j : L Vigt c:a 1100 kg.
J i Pris Kr. 1,020: —
‘—-B/L Med' torkrum ‘tillkomier. & i i Kr. 65: —
N aai e N o) dSvalimcapparat fextral S SN Saes i e Kr. 15: —
g~ Modell N:o 5. risxi33 cm. Med tvd griddnings-

@"’_ "":,. rum, dubbelt platdjup och dubbel platbredd, hvardera

3 ,oo) rummet innehéllande fyra griddningsplitar 58x44 cm.
= L (Hela ugnen rymmer salunda a/a griddningsplatar.)
”g@ ) Vigt c:a 1300 kg.
Y Pris Kr. 1,360: —
Med totlerum: fillkomgner o i 2 S o K= 1102 ==

Fornarina N:o 5.

Kevalm=-apparat “extra, i is Hule dee i e Kr. 15: —
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tr N Modell N:0 6. 75x190 cm. Med tre griddningsrum,

TR | enkel plitbredd och tredubbelt platdjup, hvardera rummet
on innehéllande tre griddningsplatar 5‘8x44 Dcm. i djup. (Hela
ou' ugnen rymmer salunda zio griddningsplétar.)

= Vigt ca kg.

i t@E Pris Kr. 1,530: —
Medistorkrum: tillkommetic i o 0 Kk 120 —

Fornarina N:o 6,  Kvalm-apparat, extra .............c.oocceieeiievineiinnn, Kr. 20: —

Modell N:o 7. 115%x190 cm. Med tvd gridd-
ningsrum,!dubbel plathredd och tredubbelt plitdjup, hvar-
dera rummet innehéllande sex griddningsplatar 58 x 44 cm.
(Hela ugnen rymmer salunda /// griddningsplitar.)

Vigt ca 1500 kg.

; Pris Kr. 1,800: —
Med: torkrum: tillkommer: = 0 Lo s 90=

; Kydlm-apparat lextrar .o o o Kr. 20: —
Fornarina N:o 7.
Rorliga arilar (med hjul ochisskenor)., 0 i i Kr. 150: —

P4 begiran tillverkas #fven stirre ugnar af denna konstruktion, hvara
sirskilda kostnadsforslag aflemnas.

Med hvarje ugn félja behofliga tillbehdr sasom raka, skyffel, brédspade

sotviska griddplatar och krok fdr rensning af rosterna, samt 4 st. lingre
reservproppar for temperaturreglering.

Knvisning for
Reglering af Temperaturen, Skotsel och Sotning.

Med ugnarna f6lja négra reservproppar, som fro léngre in de hvilka
vanligen sitta uti tubhdlen. Om man skulle énska minska temperaturen i
ndgot af gridddningsrummen si uttagas de korta propparne ur hilen vid
ifrdgavarande grdddningsrum, och de lingre propparne insittas i stillet,
hvarigenom vérmen afstinges frén detta rérsystem till stdrre eller mindre
grad, och temperaturen pa ett enkelt och bekvimt sitt silunda kan regleras,
eller hallas fullkomligt jemn dfven vid mera 4n vanligt forcerad eldning.
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Rosterna rensas bdst fran undersidan medels kroken. Askugnen bér
hallas ren, ty om den blir 6fverfylld sa kunna rosterna derigenom taga skada.

Sotning af tuberna verkstilles med sotviskorna en a tvd ginger i méa-
naden, beroende dels pa det brénsle som anvindes och dels p4 draget i skor-
stenspipan.

B. Féalt-bakugnen.

Denna ugn 4r afsedd f6r Arméens Tring,
och #r derfér anordnad i form af en vagn, med
sd starkt lavettage, si att den med litthet kan
framkoéras 1 hvilken terrding som helst. Sjelfva
ugns-systemet 4r for oOfrigt i hufvudsak lika
den. hdr f6rut beskrifna »Fornarina-ugnens».
Den gores i varierande storlekar, allt efter de
olika regeringarnes och enskilda koépares be-

stimmelser.

For Svenska Arméens rikning har Armeé-
forvaltningen bestdllt af denna -modell, efter
det en grundlig profning under filtmandver hosten 1896 foretagits af Norr-
lands Trangbataljon, dervid vdr ugnskonstruktions stora graddningseffekt,
ringa brinsleférbrukning och ldtta skotsel blifvit till fullo d4dagalagd. Vikten
4 1896 ars modell 4r c:a 1,600 kg. och den drogs af endast tva héstar, samt
framkoérdes 1 delvis svar terrdng. Uppeldning och griddning kan forsiggd
under marschen. Den nu till Svenska Arméen levererade Filt-bakugnen
1897 ars modell viger c:a 2000 kg. inklusive foérstdllare och lavett samt har
vid officiella profbakningar visat sig kunna griadda dnda till 230 portioner
s. k. »ankarstockar» (rdgmjolsbullar), hvardera vigande 8oo gm — 184 kg.
bréd pd 1!/, timme, hvilket pr dygn motsvarar 4,400 portioner — 3,500 kg.
bréd. Afven under marsch bakar denna ugn lika bra. Den drages af 2
eller 4 histar, beroende pd terringen. Brénsledtgangen &r ytterst ringa; sd
t. ex. erfordrade sex timmars griaddning (inberiknadt tva timmars uppeld-
ning), som forsiggick ute i det fria vid en temperatur under fryspunkten
och under full sndyra, endast 15 stycken vedtrdn. — Till hela baknings-
proceduren behoéfdes blott ett lag af 4 man. (Se for ofrigt utlitande Sfver
de officiella profven i slutet af detta cirkulir.)

Filt-bakugn 1897 ars modell.

7 s>
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Svenska Uppfinnare Foreningen.

Sedan Ingeniéren E. M. Sjdholm anhllit, att Styrelsen fér Svenska Uppfinnare-
féreningen genom ett af densamma utsedt ombud ville utfirda ett intyg 6fver en af honom
uppfunnen och 4 Fabrikér K. J. Svensson & Cio Mekaniska Verkstad forfirdigad, samt
darstides utstilld portativ bakugn, far undertecknad, som denna dag tagit ugnen i betrak-
tande och undersokt dess arbetsférmiga, afgifva foljande utlatande.

Ugnen, som dr af emkel och sinnrik konstrukiion, samt Jristdende utan murverk, gor
ett 7 Zdgsta madtto behagligt intryck pa den tinkande askidaren; och detta intryck férminskas
ingalunda, sedan man tagit densamma i nidrmare skirskiddande.

Utan att hir inga i ndgon detaljbeskrifning af ugnen, vill jag ndmligen framhélla, att
dess konstruktion ér sidan, att brédet pd intet vis kommer i beriring med forbrinningsproduk-
terna fran eldstaden, hvarigenom vinnes den stora férdelen, att brdanmmatericlet i detta hin-
seende ar jfullkomligt likgiltigt.

Afvenledes ma framhéllas, att wgnens hdllbarhet ér betydlig, ty genom den kring platar
och eldkanaler framstrémmande friska luften hindras dessa att blifva alltfér mycket upp-
hettade (de gloda e¢j vid till och med goo® C.) och kunna sdledes lingre hilla, én platar,
som ¢j tjdnstgéra nnder sd gynnsamma férhallanden. Vid den profning, som denna dag
utfdrdes, visade det sig, att ugnen fran att hafva varit fullkomligt obegagnad under si lang
tid, att den endast hade rummets temperatur, efter knappa tva timmar, var fullt firdig att
mottaga brodet till griddning eller hade antagit en medeltemperatur af 250° C.

Vid den fortsatta profningen af ugnens produktionsférmaga, visade sig densamma
kunna pd ett fullt tillfredsstillande sitt gridda jugufyra limpor (blandning af rigsikt och
hvete) om 850 gram hvardera pd cirka 50 minuter (griddningen férsiggick i tva omgan-
gar, tolf limpor i taget); samt fyratiodtta limpor (samma blandning, och &fvenledes i tva
omgéangar, tjugufyra limpor i taget) om 425 gram hvardera, likaledes pa cirka 50 minuter.
Sedan ugnen blifvit pdeldad och uppvdrmd till den erfoderliga temperaturen, s torde
densamma, af férséket att déma, kunna halla denna temperatur oférindrad under dtmin-
stone sex timmar, utan att fyrem behoéfver »friskas péao. :

Profvet borjade kl. 9 t. 20 m. f. m. 3

Full griddningstemperatur (250° C.) kl. 11 t. 20 m. f m.

Profvet slutade kl. 3 e. m.

Sluttemperaturen i medeltal 250° C.

Ingen pdeldning efter k1. 11.20 f m.

Under proftiden férbrukades 5 kg. ved, samt 13 kg., d. v. s. en fjerdedels hl. koks
samt griddades tjugufyra stérre (850 gram) och sextiodtta smi (425 gram)
limpor.

Att €j pro%uk‘tionen blef storre, berodde pd, att brodet ej var firdigt till griddning,
da ugnens temperatur var tillricklig, utan att griddningen f6rst kl. 11 t. 30 m. e. m. tog
sin borjan, samt att deg ej fanns till fullt sjuttiotvd sma limpor, hvilket ju eljest hade
varit det afsedda antalet. :

Stockholm den 2 maj 1896. Pi Svenska Uppfinnareféreningens vignar

Erik Kuylenstierna.

Foreningens sekreterare, ;
Byraingeniér hos K. Patent- och Registreringsverket.

Undertecknad har alltsedan oktober 1896 begagnadt en »Fornarina-ugn» modell
N:o 2, med tre grdddningsrum i mitt finbageri och konditori, samt fir hirmed intyga,
att jag i alla afseenden dr symnerligen beldten med denna ugn, som uppfyller alla de for-
dringar, man har ritt att stilla pa en dylik. Den &r ldtt skott, och sd vil groft och fint
brod, som bakelser, tartor, omeletter och dylikt, griddas fort och vil & densamma; dfvensa
stekning af stekar kan snabbt och bra forrittas i denna ugn. Dérjimte tager den ringa ut-

[ S am—,
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rymme, och dr ldtt uppstélld i hvilket rum som helst, ddr det blott finnes tillfdlle att 1ita
ugnens rékrér gd in i en skorstenspipa. Vid en flyttning kan ugnen silunda utan nimn-
viardt besvdr och utan sidrskilda anordningar uppstillas & den nya lokalen. Det yttre ut-
seendet dr ndtt och prydligt. Brdnsledtgdngen dr ytterst ringa, och brédet far ett vackert
och aptitligt utseende. Sdsom en jadmforelse kan ndmnas att jag foérut graddade bréd och
bakelser i en Bolinders spis N:o 2, som inneh6ll blott en plit, hvarvid veditgangen kos-
tade en krona pr dag. Nu grdddar jag mer 4n tre gdnger sd mycket p4 min »Fornarina-
ugn», med en atgang pr dygn af hogst !/, hektoliter koks som kostar 50 6re. Till ugnens
tindande om morgnarna atgar nagot ved, som jag berdknar till hégst 25 6re pr gdng. Brin-
slekostnaden idr silunda Zdgst 75 ore pr d)/lrn, hvilket motsvarar 25 Ore pr plat. Besparin-
gen dr sdledes 75 Ore pr plat, eller minst kr. 2: 25 pr dygn for alla tre plitarna. Jag
kan pr dygn baka fér cirka 100 kronor, men mitt bréd har nu rént en si stor efterfrigan
att jag maste bestilla ytterligare en »Fornarina-ugn», som jag onskar f4 af modell N:o 3
med fyra platar. Ugnen sprider en jimn virme, sidsom fallet ir med kaminer, och har
gjort eldning i de rum, som grinsa intill bagerilokalen, nistan alldeles 6fverflédig, t. o. m.
under kallaste delen af vintern. For alla hembagerier, hotell, restauranter, stérre hushall
och dylikt borde en »Fornarina-ugn» blifva till stérsta nytta.
Stockholm den 16 juni 1897.
CHARLOTTA ERICKSON,
Finbagerska, Grefturegatan s4.

Undertecknad har sedan september 1896 begagnadt en »Fornarina-ugn», N:o 2 med
3 grdddningsrum, i mitt hembageri, och intygar hdrmed att denna ugn dr till min fulla
belatenhet samt har manga fordelar framfor andra bakugnar.

Skétseln dr synnerligen ldtt och brinsledtgdngen ringa; ved och koks dtgar till ett
virde af hoégst 50 Ore pr dag vid 12 timmars eldning.

Ugnen grdddar och steker allt det som pa en Bolinders spis af bidsta konstruktion
kan 4stadkommas. : _

Sidrskildt grdddar jag med férdel & denna ugn mina dietiska brédsorter, sisom gra-
hambréd, frukt- och fikonbréd, som grdddas i form och till hvilka atgdr en jimn och
stark vidrme.

Ugnen #dr nidtt och prydlig, dr litt transportabel samt tar ringa plats.

Séiledes kan jag med allt skdl rekommendera »Fornarina-ugnen» som jag anser
sirdeles lamplig for restauranter och bagerier samt dfven for privata hushall

Stockholm den 16 juli 1897.

JULIA FORSGREN,

Brahe Hembageri, Brahegatan 45.

Undertecknade, som i boérjan af sistlidne oktober ink&pte hvar sin »Fornarina-ugn»
f6r 600 kronor, och sedan dess dagligen anvidndt samma, hafva funnit dem till var full-
komliga beldtenhet. Och anse vi att ugnarna i alla afseenden Ofvertriffa de 16ften som
cirkuldret angdegde Fornarina-ugnarne innehdller, ty brinsledtgangen pr dag ofverstiger
ej 40 oOre, och dd kan man under hela dagen hélla ugnen vid 6nskad temperatur fér
griddning, ndmligen 250° Celcius. P4 denna tid kan man gridda édnda till 400 kilogram.
Brinslet har varit koks. Gridddningseffekten &r mer 4n tillricklig for 4 & 5 personers
bageripersonal. Skotseln 4r enkel och littlird. Pa grund af ofvanstdende kunna vi i alla
afseenden rekommendera »Fornarina-ugnarne».

Stockholm den 14 december 1896.

JULIA FORSGREN, CHARLOTTA ERICKSON,
Innehafvare af Brahe Hembageri, Innehafvare af Finbageriet,
Brahegatan 45. Grefturegatan s54.

Undertecknad, som sett bolaget Furnus’ ugnar i verksamhet vid finbageriet Gref-
turegatan 54, dfvensom vid Brahegatan 45, vill hdrmed intyga att brédet 4 dessa ugnar
blef vil utbakat och vackert till utseendet, dfvensom att limpor, som bakades vid en sir-
skild anordnad profbakning vid fabrikér Svensons & Cio mek. verkstad, blefvo ovanligt
fort griddade och hade ett godt och aptitligt utseende.

Stockholm den 27 april 1897.

W. LINDFELDT

Bagare.
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Undertecknad, som i februari manad detta &r kopt en bakugn »Fornarina» till ett
pris af 600 kr. och som anvdndt denna ugn for tillverkning af kaffebréd och smabrdd,
far hiarmed 111ty a, att ugnen dr lattskott, brinslebesparande och griddar brédet vil.
Man kan pa 12 timmars tid & densamma baka for c:a 75 kr. smabréd med en brinsle-
dtgang af blott !/, hektoliter koks. Dessutom #r den litt uppeldad, ty om ugnen har
rummets temperatur kan man pd tvd timmar fi den varm till bakning. I f61jd af ugnens
fortrafilighet vill jag ddrfor densamma till det bésta rekommendera.

Stockholm i augusti 1897.

D. A. STENKILSON.

Vid profbakning, anstdld a4 Sannadals Brodfabrik med en 4 platars »Fornarina-ugn»
modell N:o 3 frdn Aktiebolaget Furnus, gjordes den iakttagelsen, att i denna lilla ugn
kunde pr timme forbakas 128 st. rags1ktslm1por eller annan dermed jimforlig brodsort
vigande 325 gr. pr st. griddade. Dessa brdd visade vid uttagning ur ugnen ett utmdrkt
vackert utseende samt voro wdl genombakade. Vid fortsatt bakning befanns att brinsledt-
gangen under 6 timmar uppgétt endast till '/, hektoliter gasverkskoks. DA dertill kommer,
att ugnen befanns sa littskott att densamma mycket vil kan skétas af zvem som helst, kan
det med fog sdgas, att det linge efterstrifvade madlet att fi en god, brdnsicbesparande och
littskott bakugn hirigenom blifvit uppnadt.

Stockholm & Sannadal den 10 augusti 1897.

SANNADALS BRODFABRIK.

Utdrag af en notis i N:o 2 af tidningen »Idun» fér 1897:

»Fran en kvinnlig bagare har tillsindts oss f¢ljande skrifvelse, hvilken nog torde
innehalla ett uppslag att behjirta:

»Manga reformer dro utférda och dnnu flere pdtinkta af nutidens goda och lyck-
ligt lottade damer, for kvinnans utveckling i flere afseenden, men till allt detta fordras
penningar, och dd 4r det af stor vikt att fortjina sidana. Genom att anligga mindre
bagerier och anstilla endast kvinnliga arbetare skulle de méinga hundra kvinnor, som nu
samarbetar med ménnen i de nuvarande bagerierna, f& en lycklig tillvaro emot nu.
Ménga flere skulle da ock fa sin utkomst i bageriyrket, hvilket naturligtvis borde till-
hora kvinnan savél i stiderna som pa landet, dér hon oklanderligt och uteslutande utfér
detta arbete. Det inses ldtt, att betydlig vinst pd dylika bagerier skulle uppstd. Monster
for ett dylikt bageri ha anlagts i Stockholm af froken Erikson, Grefturegatan 54, samt af
fru Forsgren, Brahegatan 45; ddr anvidndes en flyttbar bakugn kallad, »Fornarina» som kan
gridda 4oo kilogram om dagen med en vedatging af endast 40 6re. Ugnarna lira kosta,
af den storleken som dir anvindes, 600 kr. Téink, om vi kvinnor skulle i éfvertaga hela
tillverkningen af brédet! Det onskar

Mry, Bagerska.»

Modell N:o 2.

Vid hérvarande skolas nyinredda bageri, har nu under en ménads tid begagnats
en Fornarina-ugn, modell N:o 2, med 3 griddningsrum, och har deruti bakats alla slags
hvetebréd och hmpor samt skorpor, vattenbrdd, kaffebréd och s. k. wienerbréd m. m.
f6r hela den till 450 man uppgdende personalens dagliga forbrukning. Den nimda ugnen
har visat sig i alla afseenden fortrifflig och limnar, med en mvc,éet ringa ZJi’anle’m‘amzb,
ett utmirkt vil bakadt brod.

Karlshorg den 2 dec. 1897. N. J. T. SELANDER

Chef for infanteri-volontidrskolan.

Modell N:o 3.
Aktiebolaget Furnus, Stockholm.

Till svar 4 drade skrifvelsen af den *7/,, far jag meddela att ngnen griddar utméirkt
och till min fulla beldtenhet, och kan jag icke annat &n pa det bista rekommendera
denna ugn. :

Borga, Finland, den 9 december 1897. Hogaktningsfullt

OSKAR LEWIN.

Disponent




Akticbolaget FURNUS, Stockholm. 9

Modell N:o 3.

Sedan tre mdnader tillbaka har jag nu skétt graddningen & en Fornarina-bakugn
modell N:o 3 med 4 grdddningsplitar och skorptorkningsrum, som levererats af Aktie-
bolaget Furnus i Stockholm, och har hirmed néjet intyga, att ingen ugn kan vara si
litt och behaglig att arbeta vid, som denna Fornarina-bakugn; den som blott en ging
fatt foérséka den, vill sedan icke arbeta med den gamla sortens ugnar. A denna Forna-
rina-ugn kan grdddas f6r c:ia 225 Kr. finbréd, skorpor, franska brdd, limpor etc. pr 6
timmar och med en brinsleitging af blott !/, hektoliter koks. Temperaturen kan reg-
leras alldeles efter behag pa det enklaste sitt, och hvem som helst kan hastigt lira sig
skota ugnen, som for 6frigt har ett snyggt och prydligt yttre.

Dé derjemte det pd densamma griddade brodet blir sirdeles jemnt och ovanligt
vackert griddadt kan jag pd det bista rekommendera Fornarina-ugnarna fér savil stérre
som mindre bagerier.

Stockholm den 27 december 1897. EDLA DAHI,
Bagerska,

Modell N:o 3.

Harmed fa vi intyga, att vi i alla afseenden iro mycket belitna med den Forna-
rina-bakugn, modell N:o 3, innehéllande 2 griddningsrum och skorptorkningsrum, som
vi inképt frdn Aktiebolaget Furnus i Stockholm. Vi kunna pa densamma snabbt gridda
allt slags finbréd, skorpor, bullar, limpor, etc. och atgar hirfor ofantligt litet brinsle.
Ugnen tager mycket litet utrymme, och ser snyg och prydlig ut. Dess skotsel och hand-
hafvande &r ytterst enkelt, si att hvem som helst kan hastigt lira sig anvinda ugnen
och reglera temperaturen efter behof. Dessutom ir ugnen transportabel, si att man vid
ombyte af lokal kan féra ugnen med sig och litt stilla upp den hvar som helst pa
samma sitt som man stéller upp en vanlig kamin.

P4 grund af Fornarina-bakugnarnes ménga och stora fordelar fa vi derfér pa det
varmaste rekommendera dessa ugnar 4t sdvil stérre och mindre bagerier, som ock &t
restauranter, hushall, o. dyl

Stockholm den 11 jan. 1898.
: ALMA SVENSON. IDA JANSSON.

Aktiebolaget Furnus.

Stockholm.
Modell N:o 4.

Sedan jag ndgon tid anvindt den frdn Fder erhillna »Fornarina-ugnen N:o 4» #r
det mig ett sannt néje meddela, att jag dr synnerligt beliten med densamma. Ugnen
anvindes hufvudsakligast vid bakning af stora s. k. srallarelimpor», hvartill Atgér 4 skal-
pund deg, och dessa griddas bade fort och vil. Ugnen eldas med ved, och brinsleat-
gangen dr férvdnansvirdt ringa.

les d 808. {
S den 1ot 459 F. LUDV. BERGSTROM.

Modell N:o 5.

Ugnen dr till min fulla beldtenhet, och brinsledtgdngen dr nog i 6iverensstimmelse
med prospekt. Jag anvinder den till thebréd och konditorivaror, och den fyller sitt #n-
damal till min fulla beldtenhet, hvarfér jag dfven rekommenderar den till andra.
Goteborg den 3 mars 1898.
Hogaktningsfullt
C. E. SEGERDAHI,

Bagaremistare,




Akticbolaget FURNUS, Stockholm.

FFaltbakugnen 1896 ars modell.

T'ransumt.

Till KONUNGEN.

Genom nadig remiss den 20 sistlidne oktober anbefalld att afgifva underdanigt ut-
litande rorande en af Ingenidr E. M. Sjoholm samma dag till Eders Kungl. Maj:t in-
gifven underdanig framstéllning betriffande en af bemilda ingeniér konstruerad och in-
nevarande ar profvad modell till féltbakugn, fir Arméférvaltningen & intendentsdeparte-
mentet som d ena sidan till fullo erkinner det af inhemtade statistiska uppgifter styrkta
behofvet f6r armén att under krigstid hafva si vil till flyttande bageriernas som etapp-
védsendets forfogande rorliga bakugnar sdsom forstirkning till de i fred befintliga, af
allmidnheten anvinda fasta ugnarna, samt dessutom anser dylika nirmast f6r filtbruk af-
sedda ugnar kunna fa en s vil ur 6fnings- som besparingssynpunkt fordelaktig anvind-
ning vid armén #fven under fredstid, och som & andra sidan finner de med ingenior
Sjoholms ugn utforda férsdken hafva gifvit godt stod f6r den uppfattningen, att en efter
samma idé konstruerad, men i utférandet modifierad, rérlig bakugn bor vil limpa sig
f6r fyllande af arméns ifrdgavarande behof hirmed, under aterstillande af remisshandlingen,
i underdanighet hemstilla:

att ett belop af hégst 3,000 kronor matte stillas till generalintendentens
férfogande att, efter hans beprofvande och i den mén det befinnes erforder-
ligt anvindas for tillverkning af en ny bakugnsmodell efter ingeniér Sjéholms
redan profvade system, men med de forindringar i utférande, som general-
intendenten kan finna énskvirda.

Stockholm den 27 november 18g6.

Underdénigst
RICHARD BERG

L. THIMGREN. CARI, EREROTH. NiIrs BERG.
Albert Welin.

Arméforvaltningen 4 intendentsdepartementet, angdende gjord underdinig framstill-
ning om inlésande af en filtbakugn m. m.
Vidimeras ex officio

I. L. LEYONMARK.
D. N:o 4906. M. Registrator i K. landtf. Dep.

Kongl. Norrlands Transumt.
I'rdngbataljonens Exp. »

Forsok

anstillda med den af Ingeniéren E. M. Sjoholm konstruerade fGltbakugnen.
~ Forsoken hafva verkstillts dels vid hdrvarande kronobageri, dels under en filtmarsch,
som wunder den 8, 9 och 1o dennes foretogs med Kongl. Norrlands Tringbataljons be-
véring.
gVid de forstndmnda forsdken var ugnen uppstdlld pa kronobageriets gdrd och bak-
ningen verkstilldes dels af bageriets personal och dels af tre beviringsmén till yrket ba-
gare fran Norrlands Tringbataljon.
Af dessa fors6k har framgatt:
att ugnen rymmer 100 portioner mjukt ragbréd af vikt och storlek forslaget till
faltforplagningsreglementet angifver,
att ungefir lika mycket brinsle dtgar att halla ugnen vid tillrdcklig hog tempera-
tur for hvarje bak (100 portioner) som for ugnens forsta uppvirmning.
att for griddning af fint bréd s. k. frukostbrod, och af groft torrt bréd, s. k. spis-
brod, dfven ugnen liampar sig, och dr griddningstiden f6r det férra omkring 1 timme
och af den senare brddsorten kan med fortgdende insédttningar och uttagningar 18 kg.
tillverkas pr timme,
att skoétseln af ugnen #dr enkel och littlird samt bakning kan verkstillas af ett
lag pa 4 man.




Abktiebolaget FURNUS, Stockholm. i

nsta dagen borjades uppeldningen under marschen 2 timmar innan bivuak intogs,
dd virmen var 200° Cels. — Degen iordningsstilldes, och niir denna efter 1 timme var
firdig, var ugnen ifven uppvirmd till erforderlig virmegrad. Men som degen behofde
ligga ytterligare 2 timmar, kunde ej bakningen f6rr 4n efter denna tid taga sin borjan.
Bakningen verkstilldes dédrefter pd vanligt sitt och med godt resultat. S

2:dra dagen, 3 timmar foére uppbrottet, tillagades degen, samtidigit med att upp-
eldningen tog sin borjan, och omedelbart fére uppbrottet insattes brédet; under dags-
marschen, som verkstilldes i omvixlande traf och skridt, och hvarvid tva farjor passerades,
fortgick bakningen med fortgdende insittningar och uttagningar, hvarvid det visade sig,
att sd vil bakningstiden, som briinsledtgdngen var nigot mindre, beroende pé det starkare
drag, som uppstod i eldstaden, dd ugnen var i rorelse. Brodet var af god beskaffenhet.

3:dje dagen bakades i bivuaken, ugnen var di placerad pa en hajd och utsatt for
ganska hérd blast, hvarfoér eldningen méste verkstillas med storsta forsigtighet och under
bakningens fortgang betydligt minskas for att undvika svedning af brédet.

Ugnen viger 1,545 kg. och var anspind med tvinne mycket stora histar.

Utom ofvanndmda férsok har ugnen under 24 timmar i strick varit uppeldad till
en temperatur af 400° Cels.

Stockholm den 15 september 1896.
EDUARD KRAAK,
Befidlhafvare for Kongl. Norrlands ‘I'ringbataljon.
Vidimeras

G. HYLTEN-CAVALLIUS,
Kapten.

Faltbakugnen 1897 ars modell.

Ad. D. N:o 556.
7ill Herr Generalintendenten och Chefen for Intendenturkdren.

Hirmed far jag vordsamt anmila, att férsék fro hirstides anstillda med den af
Ingeniér E. M. Sjcholm (Aktiebolaget Furnus) konstruerade Filtbakugnen af 18¢7 érs
modell.

Ugnen ér uppstilld a Kronobageriets gard, och bakningen verkstilld af bageri-
personalen. Bakningen utférdes under tidvis snéyra och tidvis vid temperatur under frys-
punkten. Af dessa forsok hafva framgatt:

at/ ugnen rymmer 230 st. mjuka bréd a 8oo gr. af sammalet rdgmjol, eller 140 st.
s. k. frukostbréd a 8oo gr. af ?/; rdgsikt och !/, hvetemjsl,

ait f6r ugnens uppvirmning till erforderlig griddningstemperatur Atgar en tid af
2 timmar, och fér bibehéllande af samma temperatur under 6 timmar (inclusive forsta
uppeldningen) erfordras omkring ¥/, sick ved (omkring 15 vanliga famnvedstrid) eller 1
hl. koks,

att skotseln af ugnen dr enkel och littlird samt att bakningen utfres af ett lag
Pa 4 man,

att savil koks som ved dro lika tjenliga.

Hirnedan angifves resultaten af de profbakningar, som verkstillts, sedan nagra for-
dndringar 4 de rorliga drilarne vidtagits, efter den erfarenhet som erhélls vid profbak-
ningen 4 Fredrikshof den 5 november.

Den *'[;;. Griaddningen . af raghréd erfordrade i medeltal en tid af 1 timma so0
minuter hvarunder griddades 230 bréd a 8oo gr. — 184 kg. (siledes pr 24 timmar — 2400
kg. bréd = 20!/, sickar mjol.)

Griddningen af frukostbréd erfordrade i medeltal en tid af 1 timma, hvarunder
griddades 140 bréd a 800 gr. — 112 kg. (siledes pr 24 timmar — 2688 kg. brod — 225/
sdckar mjol.)

Eldningen verkstilles med koks,




Atiebolaget FURNUS, Stockholm.

Den ?%/,,. Griddningen af rdgbréd erfordrade i medeltal en tid af 1 timma 15
minuter, hvarunder griddades 230 bréd a 8oo gr. (sdledes pr 24 timmar — 3532 kg. brod
- 30 sickar mjol).

Griddningen af frukostbrdd erfordrade i medeltal en tid af 50 minuter, hvarunder
‘griddades 140 bréd a 8oo gr. (sdledes pr 24 timmar — 3136 kg. bréd = 26!/, sickar mjol.

Eldningen verkstilles med ved.

I de angifna tiderna &dro insittningar och uttagningar inberiknade.

For filtbakugnens utrustning i filtbart skick tillkommer féljande:

1 bakskifva, hvilken, sedan den blifvit hopvikt, ifven kan tjenstgéra som lock
o6fver den a framvagnen befintliga 1ddan (kuskbocken), 1 stérre och 1 mindre degtrag,
18 brodbriden, 1 degskrapa, 1 degspade, 1 vdg, I vedyxa, T vedsdg, I vattenhink, 1 bréd-
spade af jernplat och 1 mjoldamborste.

Kronobageriet i Stockholm den 27 nov. 1897.
KARI, TENGER
Verkmaistare.
Vidimeras
E. ANDERSON
Major.

ST FoT.

Falt-bakugn, 1897 ars modell.

e

Stockholin, tryckt hos Ernst Westerberg, 1898.




