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PRISKURANT

ODHNER & C:s
patenterade Fotogenspislar och Kokkérl,

N:0 1. Enlagig rund fotogenspis af jernplét
Kaffekanna af messing om 80 kubiktums rymd...|
D:o- af fortent jernplit om 30 k.-tums rymd‘
Bastrall = 5% 5 280 ’
Glaspumpa med stallmng 25 Lubll\tums rymd
D:o utan - 25 o

Enlégig rund Fotogenspis af jernplat
Kaffekanna af messing om 60 kubiktums rymd...|. .. ... ... ..
D:o af fortent jernpldt om 60 k.-tums rymd
Kastrull " il ;
Stekpanna af jernplit 70 ore, med lock
Stekgryta
Puddingform af fortent jernplit om 30 k.-t:s rymd |
Glaspumpa med stillning om 45 kubiktums
D:o utan 4 s 45
Angkokare med 3 runda kirl, hvardera om 30‘
. kubiktums rymd |
Angkokkirl i halfmanform (2- rumskarl) dé storre |
qvantitet skall kokas (endast 2 kirl fa di plats
. 1 &ngkokaren) om 70 kubiktums rymd
Angpanna af koppar (for tekniska behof) om 50
kubiktums rymd
Kastrull af koppar med pip (for tekniska behof)
om 50 kubiktums rymd

N:o 2. Enlagig rund Fotogenspis med kanna om 60 ku-
biktums rymd, bada af nysilfver .

N:o 2. Enlagig rund Fotogenspis af polerad messing

Anm. Till dessa kunna samma kirl anvindas som
ofvan dr namt till J# 2 ‘af jernplat.

N:o 2a. Tvalagig rund Fotogenspis af jernplat afsedd da
hastig uppkokning onskas : |
Kaffepanna af messing om 100 kub.-tums rymd|...
D:o af fortent jernplat om 100 k.-t:s
Kastrull , ,, & e {0 U e o
Glaspumpa med stéllning om 75 kub.-tums ,
D:o utan . 200D ; i

N:o 2 a. Tvaligig Fotogenspis med Kaffekanna, bida af
nysilfver, kannan om 100 kubiktums rymd...

8%0




N:0 3. Enlagig rund Fotogenspis af jernplat ... ... ... looio s
Kastrull af fortent jernpldt om 100 k.-tums rymd |...............|eecccueee
D:o p 200 3¢, g T e
Stekgryta af Jernplﬁt ................................................................
Puddingform af fortent jernplat om 75 k. tsrymd .............. Lo,
Stekpanna af jernplat 1 rdr, med lock ... . .......
Glaspumpa med stdllning om 75 kub.-tums rymd
D:o 111 0 BERER C 75
Angkokare med 3 runda kirl hvardera om 50 ‘
kubiktums nazi s Bvectuheig R R R R R R SRR e
Anglokkarl i halfmanform (2-rumskirl) om 100 !
enbikiums tyma ez Dotk Ll Sl e ol
N:0 3. Enlagig rund Fotogenspis af jernplat och vatten-
reseryeir, med. kran afekoppars. ol x aiaiai il en Sk ons
Anm. Till denna anvandes alla karl som till N:o 2
spis, men om vattenreservoiren, som star 19s,
borttages kunna de karl som tillhora N:o 3
‘ spis anvandas.
N:o 3. Enligig rund Fotogenspis af jernplit och klttel
med kran af messing om 200 kubiktums rymd ........................
N:0 3. Enligig rund Fotogenspis med kittel och kran af
fortent jernpldt om 200 kubiktums rymd ... v sty
Afsedda for Killare och Schweitzerier. |
N:0 3 a. Tvalagig rund Fotogenspis af jernplit samma stor- |
lek som N:o 3afsedd ddhastig uppkokning 6nskas|...............lo.cccco.
Angkokare med 3 kirl hvardera om 75 k-t:s rymd |...............[......... ‘
Angkokkirl i halfmanform (2-rumskirl) om 175
fpbikctoms mymd - e s g L R el
Ofriga karl lika med N:o 3.
N:o 3 a. Tvalagigc Fotogenspis af jernplat och kittel med
kran af messing om 200 kubiktums rymd ... |.... ...
N:o 3 a. Tvalagig Fotogenspis med Kkittel och kran af for-
tent jernplat om 200 knbiktums rymd 0ol
N:0 4. Tvalagig oval Fotogenspis af jernplit med stek-
gryta med dubbel botten och dubbelt lock......|......cc.......|.iunie..
Anm. Den dubbla bottnen ar for att steken icke skall
vidbranna och det dubbla locket for att erhélla
ofvervarme. I denna stekgryta rymmes en stek
a 16 skalp.
Oval kittel af fortent jernpldt om 200 k.-t:srymd|...............[........
Oval stelapgnng pwed Joeke o © oo o 00 oo
Angkokare lika med N:o 3a :
Anm. A denna spis kan afven 2 kirl pi en gang an-
vandas, t. ex. kastrull om 100 kub.-tums rymd
och kaffekanna om 60 kub.-tums rymd, endast
pannring, passande till kéarlen, palagges.

Anm. Alla de mindre kiirlen kunna anvindaside storre spislarne och placeras da
antingen direkt pa. tvarbandet eller ock begagnastill dem passande pa.nnrmgar
N:io 1 Spisel ar endast afsedd for enklare kokning sisom kaffe, thé, dgg,
.mjélk etc. N:o 2 spisel vid matlagning for 2 personer, N:o.3 for 4 perso-
~mner och N:o 4 for 6 4 8 personer. D& endast 1 ratt kokas i Angkokaren
racker det naturligtvis for minst dubbla antalet.
Vid reqvisitioner torde alltid nummern pé, apparaten utsittas jemte de
karl som till densamma Onskas. 4




ODHNER & Ciis

i Stockholm
patenterade Fotogenspislar och Angkokare.

Dessa Spislars anvind- e

ning ir myecket enkel: Jl’
|

it

eller da ny wveke skall insdttas AN
aflyftes den ofre stommen, veken
nedskjutes genom kupolens opp-
ning i vekroret tills den gripes
af drefvarne; nedskrufvas tills
den kommer néra jemt med vek-
rorets afrundade ofverkant; ett
streck ritas di& pa vekens ena ;
sida utefter vekroret, hvarefter den uppskrufvas och afklippes efter strecket
‘s att den far samma form som vekrorets #nda; nedskrufvas derpd i jemn-
hojd med detta. Stommen ditsittes si att tvirbandet inuti densamma kom-
mer lings efter Oppningen i kupolen.

Olja ihilles genom halsen pi oljehusets ofversida och halsen tilltéip-
pes med det dithorande locket.

Antiindningen sker under kupolen genom att vidréra vekens #nda
med en brinnande sticka.

Kokkiirlet nedsittes s att det hvilar pa tvirbandet, och ligan, som
kan observeras genom det péd stommen varande fonstret, regleras likasom i
en vanlig fotogenlampa d. v. s. uppskrufvas (sedan kokkdrlet blifvit nedsatt)
s hogt man kan utan att den roker. Sinker ligan sig s& att den blir
liten, uppskrufvas veken nagot; hojer den sig och borjar roka nedskrufvas
den, alldeles som i en fotogenlampa. Vanligen bor ldgan nedskrufvas ndgot
dd ett nytt kallt kokkdrl insdittes och dter uppskrufvas sedan detta hunnit bli
ndgot wvarmt. Sedan uppkokning intriffat. kan lagan betydligt nedskrufvas
om locket ligger pd; men kokar man i Oppet kirl, behofves vanligen full
laga. Lagan bor dock aldrig nedskrufvas mera {n att den synes vid pass
en linie ofver kupolen; nedskrufvas den mera s& kan os uppkomma.

Vekens putsning sker medelst en bojd staltrid hvarmed askan af-
skrapas. Spislen bor héllas vil ren och bor man akta sig att uppskrufva
lagan si hogt att den ryker, ty man har derigenom icke allenast obehaget
af nedsotade kirl, utan kan tomrummet mellan stommens bdda viiggar éfven
blifva - uppfylldt af sot,’ di lampan icke brinner s& bra som forut, emedan
draget hindras.




Vid angkokning fylles ingkokarens nedre del eller fordjupning till
cirka j-delar med vatten, nedsiittes i spiseln liksom eljest kokkarlet. Mel-
lanbottnen inligges i &ngpannan, och kokkirlen, fyllda med de rétter som
skola kokas, stilles pi denna botten, helst si att ett kirl kommer midt
ofver hvarje hal & densamma. Rummen mellan kirlen kunna, om man si
vill, fyllas med potatis eller andra dylika torra saker, som skola kokas.
Skola endast sidana dmnen kokas, #r ej nodigt att begagna kokkirl, utan
kunna dessa ldggas direkte pi mellanbottnen. Sedan allt blifvit inlagt,
paligges locket och ligan fir brinna med full storlek tilldess &nga uttrin-
ger genom halet i locket eller kring lockets kanter, hvarefter ldgan kan
nedskrufvas nagot for besparing skull. D& man vill tillse eller uttaga négot
af karlen aflyftes locket och paligges ater si fort man utrittadt hvad som
asyftas; dock bor man si litet som mojligt aftaga locket, ty en mingd
anga gar for hvarje ging forlorad.

Dessa dngkokare kunna dfven med fordel anvindasien vanlig jern-
spisel d& de placeras i ett af hilen & densamma. Vi omnimna detta eme-
dan &ngkokning medfor méinga fordelar sisom: att inga néirande bestdnds-
delar forflyktiga under kokningen; att maten icke kokar ofver, hvarfore
man kan hafva kokkirlen fyllda; att den ej heller kan vidbrinnas, &fven
om det icke finns nigot vatten pi densamma, hvarfore man vid kokning af
kott, fisk, potates och dylikt, ej behofver hilla vatten derpd (pd s& sétt
kokad mat blir kraftigare och erhiller en angenimare smak), att foga till-
syn behofves under kokningen utan kan man tryggt egna sin uppmérksam-
het &t annat ball, samt slutligen att man kan pd sidant sitt Ofver en liga
koka flera olika ritter.

Vid stekning och brodbakning halles ligan ej si hog som vid
uppkokning, ty di kan vidbrinning intriffa, synnerligast om vid stekning
enkel gryta begagnas. Vid brodbakning maste, for erhillande af dfvervirme,
lock liggas pd spiseln.

Till uppvirmning af strykjern kan den dfven begagnas di man,
om spiseln #r liten, stiiller ned jernetisned riktning si att dess breda #nda
stoder mot tvirbandet och spetsen emot spiselns sida. Ar spiseln si stor
att jernet gir ned i densamma nedstdlles det helt och hallet pd tvirbandet.

Till N:o 3 a spis finnes éfven sirskild strykugn (se priskuranten).

Kostnaden ir med storsta brdnnaren och den storsta mdjliga laga 3
ore i timmen, (fotogen berdknad till 1: 25 pr kanna) efter som légan for-
minskas, forminskas #fven kostnaden. 1 kanna kallt (5-gradigt) vatten upp-
kokar pa 45 minuter eller mot en kostnad af 2} ore, eller t. ex. 6 & 7
koppar kaffe (3 kanna) for en kostnad af 1 ore. Vid stekning och brdd-
bakning kan man berikna 1} ore i timmen ty ligan mdste di vara liten.

Vid graddning af pudding etc. maste dubbla kirl anvindas, och sditer
man di puddingformen inuti stekgrytan, sedan man forst lagt ett § tums tjockt
lager af aska eller sandibottnen pi stekgrytan for att hindra vidbrédnning.

Forsta och sista regeln om mian vill hafva den trefnad och
nytta af dessa fotogenspislar som man kan och bor hafva: hall den vil ren
och om pannan skulle koka ofver si att af innehallet kommer vare sig pé
spisens botten eller sidor, s& gor ren den si fort kokningen ér slutad, i
annat fall maste den osa da af det som kommit pa den, genom hettan brén-
ner vid. Vill man hindra den fran att rosta si #r biista medlet att, medan
spisen #r varm, taga nigot vax pid en linnelapp och dermed ytterst tunnt
ingnida platen. Detta behofver knappt goras mer &n 2 ginger om dret.




