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I en dammig gbrﬁma hittade vi ett gammale
; glas frin brukets ildsta tider. Det gav oss
en impuls och infér vire 100-arsjubileum
har vi licic Eva Englund skapa en servis,
som ir tillverkad efter de enkla metoder
och med de enkla verktyg, som vara fore-
gingare arbetade med. Vi har kallat servisen
Carolina efter hustrun till féretagets grun-

dare, Grosshandlaren’ Arvid Bohlmark.

De skilda glasen i servisen har fitc namn
efter nigra av pionjirerna inom vire fore-
tag som en enkel hyllning fér derasinsatser.
Tidsbilderna i dvrigt ligger vil troligen

nigonstans mellan fantasi och verkligher.

R hoppasatt glasen skall skinka mycketav

glidje och trevnad idven i vir moderna rid.
Med viinliga hilsningar
Bohlmark-Pukeberg AB




BALSKAL fr 351003
SELTERSGLAS  nr 350403
STARKVINSGLAS nr 352703 e




Vid festliga tillfillen bjod Moster Lina pa

en hirlig vinbil. Den serverades i

CAROLINAS BALSATS

Vinbilen kunde vara gjord efter det hir
receptet:

I: bilskilen lades en stor, klar isbit, saften
av tre citroner, en :1pcisin, skuren i skivor
10 cl hallonsaft, 15 ¢l cognac, 5 cl brur
Curacao, en flaska kolsyrat vatten, er
flaska mousserande vin. Det hela sockrade
efter smak, omrérdes forsikeigt och gar

nerades med fruke.




KANNA nr 350903
TODDYGLAS nr 350503
SOCKERSKAL nr 350803
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Efter en kall och ruggig vinterdag smakade.
det bra med en toddy. Den avnjéts ur

GLAS FOR
MORBROR ARVIDS TODDY

Rédyinstoddyn blandades sa hir:

I toddyglaset lades fyra sockerbitar, som
lostes i liter varme varten. 10 cl rédvin dill-
sattes varefter glaset fylldes med hect vatten.
Glaset garnerades med en citronskiva och

serverades med sked:

En annan toddy blandades sa hir: '

"1 toddyglaser lades tva sockerbitar, som
léstes i litet varme vatten. Direfter tillsacres
215 ¢l cognac och 21 cl portvin. Glaser
fylldes med hett vatten ochigarnerades med

en citronskiva.




MUMMAGLAS nr 350603




Efter en vandring genom mengkammar-
dammet och genom roken och virmen i
hyttorna kunde det smaka bramed ett stop
mumma. Den dracks i detta rymliga glas,

som vi kallar

ETT GLAS
FOR FARBROR KLAS

Mumman bestod av lika delar porter och

fatsl med en tillsats av portvin efter behag.




VINGLAS nr- 352203




Pi sondagarna drog brukspatronen och
hans familj ofta ut pa picknick-till Hoga-
berg. Rédvinet serverades di i dessa glas

som vi kallar

CARL AUGUSTS VINGLAS
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SOCKERSKAL ~ nr 350803
GRADDKANNA nr 350703
LIKORGLAS nr 352803
BLOMSKAL nr

352303



Sockret och gridden till kaffetiren serve-
rade Moster Lina i dessa glas och — i fore-
kommande fall — likoren i det glas, som

{acc namnet

MOSTER LINAS EGET
LIEEAT GEAS

Slinbirslikor var pepulir och den var till-
redd efrer det hir receptet:

1 liter frostbitna slanbir

1 liter brinnyin

Sockerlag bestiende av 500 gr flor-

socker 1 2-dl vatten
Biren rensas och fordelas pa tvd liter-
buteljer. Fyll pa brinnvinet och lat butel-
jerna std varmt i tre veckor. Hill upp
genom silduk. Koka sockerlagen och

skumma. Fyll pi sockerlagen och'férvara

likoren pd kalle stille




PLUNTA nr 352503
SNAPSGLAS nr 350303




Hytesill och hyteporatis stekt pd ugnarna
" i hyeran var gote till sexan — ochsi for-
stis besken, som serverades i dess1 glas

som (vi kallar

GLAS FOR' HYTTSEXAN

Och hic et recept pd besk:

Eyll en butelj till'23 med brinnvin, till-
site 56t vermouth men limna plaes for
nigra teskedar dubbla malsresdroppar efter
behag och spetsa det hela med en aning

malen. vitpeppar. |

il bekomme!
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