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Vid anriittandet af Arter, grona Bonor, Spenat och
Brysselkal slar man burkarnes innehéll i en kastrull, later
det koka upp samt afreder med smor, nagot litet hvete-
mjol samt salt. Till Arter brukas afven socker och till
Spenat socker, dttika och muskott, till Brysselkal muskott.
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Denna Bouillon #r undersokt af Professor

marsten och befunnen vara af utmirkt qvalité.

1/, burk
Yo' o
1 i
oy
1//1 2
Yo »
Yyi»
l/2 »
i bl
1 /'2 »
1 e »
1/2 »
l/l »
Yo »
Uy o»
1 /2 »
1,/1 »
Yyl
h 2
Yo »
1 »
s
i v
g »
0. Ham

= DD S PO DO DO DD DO R DO DO DO D W




Grdn a&risoppa, firsk Lol i pr '/, burk
3 5 S e Salinis

Anvandningssatt.
Soppburken stélles i en kastrull med kallt vatten

pa elden, nir vatinet kokar ér soppan lagom varm och :

forst da Oppnas burken.

Fordelaktigt #r att, niir soppan serveras, hafva pa
bordet en tillbringare kokt vatten, hvarmed da hvar och
en kan spida soppan efter behag.

For att af Bouillon de poche tillreda buljong kokas
vatten, i hvilket sedan ligges Bouillon de poche till
onskad styrka samt salt och peppar efter behag.

KOTTRATTER

i burkar om 4, 3 och 2 portioner.
En 2-portionshurk véiger omkring l.oo ¢ eller 45 gram.
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Oxkott och Soppa for skeppsbehof i burkar om 2, 3,
4,6, 8, 10 och 20 portioner. Endast 1:a Oxkott anvindes.

Allt Flisk som anviéindes dr besigtigadt.

Konserverade Kottriitter kunna virmas antingen pa
samma sitt som Soppa eller ocksd kunna burkarne slds
upp och innehallet virmas i1 panna.

Andra hiir icke uppriiknade Kottritter kunna erhallas

efter bestdllning.
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FAGEL

i burkar om 4, 3 och 2 portioner.
Vigten densamma som for Kottratter.
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VILLEBRAD.

Vigten 4 burkarne densamma som vid Kattritter.
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SYLTER.
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Hallonsaft
Korsbarssaft
Svart Vinbarssaft

DIVERSE.

Senap.
Soya for firgning af Soppor.
Biffstekssas.
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