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Grönsaker.

Ärter fin-fina
»

»

» » » storre
;

» » — skurna, vanliga turska

Spenat, finhackad

Brysselkål, små hufvud

Julienne (blandade grönsaker till soppor)
Sockerärtskidor, små extra fina

Morötter, små extra fina

Sparris
Sparris, sopp-
Sparris, knopp-
Kronärtskockor
Blomkål

Syltlök
»

Pickles
»

Gurkor
»

Vid anrättandet af Ärter, gröna Bönor, Spenat. och
Brysselkål slår man burkarnes innehåll i en kastrull låter det

l I Kronor

koka upp samt afreder med smör, något litet hvetemjol samt :
salt. -Till Ärter brukas äfven socker och till Spenat socker,å
ättika och muskott, till Brysselkål muskott. |
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Användningssätt.

Soppburken: ställes i en kastrull med kallt Vvatten på
elden, när vattnet kokar är soppan lagom varm och först då

öppnas burken. ;

Fördelaktigt är attnär soppan serveras, hafva på bordet

en tillbringare kokt vatten hvarmed da hvar och en kan späda
soppan efter behag.

För att af Bouillon de poche tillreda Buljong kokas vat-

ten, i hvilket sedan lägges Bouillon de poche till önskad

styrka samt salt och peppar efter behag.
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Kalfkotletter .................X priburk om 4 port.
»
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Kalflefver
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Kåldolma
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Kokt benfritt Oxkött i buljong för Skeppsbehof, Armé-

proviant, Fyrtorn o. s. v.

» Priset beroende på den vigt som önskas pr burk samt

» partiets storlek.

Endast prima Oxkött användes.

Allt fläsk som användes är besigtigadt.
Andra här, icke uppraknade kötträtter kunna erhållas

efter beställning.
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Ål, inkokt
Rökt 'Lax i olja
Inkokt Lax

-

»

Stekt Strömming
Kräftstjertar
Kräftpastej
Kräftsmör

Kryddsill
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Villebråd. ;
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Diverse.
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STOCKHOLM, P. A. NYMANS TRYCKERI, 1887.


