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ISEBERGS:WARDs

HKalla vätter

Beluga Caviar'....., 50ofrcsessdassid
SMNOTBRSDOFA. ; .oo> osr siar öna or s in

Smör, ost och inl. sill ............

Gåslever en croäte med sallad ...

Rökt lax med spenat och ägg ...

Kallt bl. kött å la Parisienne......
e Hummerssöbidsn vsr

FIarAOr SSeRI n od

HOIS dwuvre

Fresh smoked salmon, spmpcl; x.
poached egg

Cold cuts å la Pansnenne
1/aLobster ....... G.

Dklfimps............s vir
;

Soppor
Consommé i kopp, varm eller kall
Sköldpaddsoppiss . sr:.ssivi.s. cesoisres

MNNe: du sjöurs...seies sör

%ggzäffer
Omelette eller äggröra med skinka

.. Omelette å l'Espagnole...............
Skinka eller bacon med ägg ......

Förlorade ägg å I'Américaine......
f_"örlorade SR Da LOM is ...sevies

SEE la Bereyasngsasio.

Fiskrätter
.:Åkta sjötunga, stekt, Remoulade sås
Äkta sjötungsfilet å la Walewska

Kokt piggvar med brynt smör och
...........................

HKöotträtter
fikätraubrignd:" .. .......s.s..bepoosgår

Billötek:,......:..s p

bocsavetordnol r N
Entrecåte eller Rumpsteak å la

Maitre d'Hötel ..................

L2 personer);:.;:5iö0 arises osdlöd
Kalvkotlett å la Maintenon .........

Lammkotlett å la Nicoise .........

Mutton-Chop : med ' haricots verts

Fläskkotlett å la Robert............

Clear soup hot or cold..
Turtle soup ........4-3

Thick soup ...............

Eggs
Omelette or serambled eggs w

Omelette Spanish style .

Ham or bacon with eggs «

Poached eggs American
Poached eggs on toast

..

Eggs å la: Bercy :: u

F

Real sole, fried, Remoulade'ilkuice8:50.
Real fillet of sole å la Wa :

Turbot, boiled, with browned'
ter and horseradish...... ä

Salmon, boiled, Hollandaise sa

Plaice å la Meuniére

Iiands
Double tenderloin steak -.. ar
Berföteaki iiia _' 2
Entrecdte or Rumpsteak å:

k

Mattre d'Hötel

(2 persons). isr se
:

Veal cutlets å la Maintenon
Lamb cutlets å la Nicois
Mutton-Chop with harico
Pork cutlets a la Robert...
Mixed:-Grilba.sisnornsö d '_

Fiågel
'h anka med kompott (35 mxn)
1/1 orre med lmgon och saltgurka

FDRsrriersgerocos vor soc
2 järpe, l rapp”

höna med sallad (20 min.)...
1/2 kyckling G

DSHUS-:GBG

(30 mm)
Wbhole grouse, roasted, withw

leberris and cucumber (3 .:a
Y clncken, !/3 hazelhen, u/apar

-

ÖR A R mA esd leero

2, burk kons. sparris..........es...
Blomkål Polonaise ..................

Färserade tomater.....................

Sallader
Tomat, legym. potatis och grön-

PRTOE.

Efterrätter
Vanilj- eller bl. glace...............
Omelette en surprise (2 personer

BUD:) 2. cc oklbor ksTr

Glace au four (2 personer, 20 min.)
Coupe St. Jacques, Coupe Melba
Vanilj-,; choklad- eller citronsouftlé

(2 personer, 20 min.) .........

Souftlé Rotschild sauce Sabayon
Fruits Rafraichis ...........s.5scd
Blandad f;_uktkompott ...............

Ananas, Äpplen, Persikor, Päron,
Aprikos kompott..............s«:

Iegetables
French peas isssssovsbta ..db
Haricots verts.....,.....;.....L

Artichoke bottomsålAment?ul* :

Asparagus pres. /, tin ARE :;-',
Coliflowers Polonaise .........SR s
Minced tomatoes ............. r e

Salads
Tomatoes, vegetables. potat

|

lettuce salad

Pesserts
Mixed icecream or Vanilla..
Omelette Alaska  (2 persons. d

foröredik a four(Zpersons 20 in

Coupe St. Jaeques, Coupe Melb
Vanilla, chocolate or lemopsof_'

(2 persons, 20 min.) i..

Souftlé Rotschild sauce

Fruits Rafraichis ............

Mixed fruit compote .......«.:

Pineapples, Apples, Peaches,
Apricots compote .......

Ost
Roquefort. Gorgonzola, Camembert,

Brie, Schweizer, Västerbotten,
DEÖ .. oscsöeedecdrrcrss SSA

Frukt
Äpple, Päron, Apelsin N ESRRes sR

Bananer, Färsk Ananas............
Druvor, blå .........soso0r. SSA r

Roquefort, Gorgomola Camembert, -

Bne. Schwemer Vasterbom

Fruits
Apples, Pears, Öfinges

;

Bananas, Fresh pineapples .

Grapes, bluei:s,ö.sbsnstd.. :

MEYER & KÖSTER. GBG.



 


