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MAISON SPECIALE
3

POUR

ES BONBONS, LES GLACES

ET

LE CHOCOLAT.



 



GLACES,

— ENTREMÉTS, DESSERTS, GÅTEAUX

DE DESSERT, PETITS-FOURS, GÅ-

TEAUX Å THÉ, PIECES-MONTEES
&c. ”&C.

FAITS SUR COMMANDE

CHEZ

CARL J. GRAFSTRÖM.

STOCKHOLM.

Les produits de M:r Grafström lui ont valu, å&

P'Exposition universelle de Paris, en 1855,

deux mentions honorables

et le diplöme comme membre de

T'académie nationale å Paris,
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GLACES.

Pour ,1 kanna.

RGS:

Aux cerises

Aux framboises
Aux groseilles
A la vanille

Au café, noir, å la francjaise
Au citron

Aux fraises o 1i —

A YPorange
Aux amandes

Y2 kanna coute 24 s. en plnå que la moitié

de ces prix.



GLACES FINES

AUX FRUITS Å IEAU. A

Pour Y kanna.

RGS.
Aux abrieotsvi lt. . oc o

|

Av

ACPANADAS sar si R 5: o — **
Ar

AU CCEdrar n E O

SAM MClON = scc o R sn E AR a VE ( Au

A Ecpimesvinetle > . « da. 4: —

*

Au

NUE peches snR 5— E

Äux reineelaudes .. . .. o E Auzx

Tutti-frutti ............



GLACES FINES

AUX FRUITS Å LÅ CREME Å FROID.

Pour '/, kanna.

RGS.
Aux FabricolsEPP eara N SR Dra

A Pananas . o te ses » sr 6: —

Aux fraises .. : ..c0 -00 cr 4

Au lait' d'amandes . . . » » sssd så

A Porange å la portugaise . .. 5: —

å Åux peches. ;. ; RRb RD . 6: —

F 'Tuttisfrutti: .-.s sc PR TR SV AlOD: AER

N



GLACES FINES

Å LA/ CREME, PASÉR AU FEU.

Pour '/, kanna.

RGS.
Åux amandes å la sicilienne . . E
Aux amandes de peches, au ma-

FaSQUU S A l I

Aux avelines ...........

6
4

Au café, blanc å PVitalienne. . . 4
PU sehoCOlal. aar 4
Au chocolat, blanc å Vitalienne. 5

Aucremebrulée.........4:
Aux maccarons de Nänley: soc A:

” Aux marrons de Turin: 5:
ÅUL BOT oda n 4
Au nougat å la napohtame 4
Aux blscults dEspagne . .. .. 5
Aux pistaches .. 6
A la portugaise 5
Aux plalines ö 4

........

..........
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GLACES FINES

EN POUDING ET DE FANTAISIE,

Pour 4, 'kanna.

;
RGS.

Chåteaubriand, pouding aux amandes

garni de raisins, de cedrat d'oranges
Ölöre s ece s SRÖSOT EPEIOTE

Pouding å la Nesselrode; glace
au marasquin &c., garni de raisins,

: d'ananas, de marrons &c. et servi:
;

avec une sauce au marasquin . .. $: —

Pouding å la Chambéry, glace
aux marrons etau marasquin, garni

L de froits melés, avec une sauce . .

Moustatcbiole å la Sicilienne, glace
aux amandes et au chocolat, garnie
de cedrat, d'écorces, d'amandes gri-
lées; moulé dans un moule å briques

Plombiére aux amandes å Pabricot

Plombiere tutti-frutti. . - . » » -

Pouding å vanille aux fruits . .

Toronchino aux plstaches FIG

Rizotte, glace au riz garnie de fruits

|

LILEETNOR
SRS



GLACES FINES

LIQUOREUSES:

Pour /, kanna.

RGS.
a) Å la creme, en moule.

Chimel å VFitalienne ) d «
Aux framboises, rosée

3 AAu kirschenwasser o lR OD
Au marasquin . A
A VPorange au cognac)' mud

b) A Servir en verres å punch. | AN TaRRR S 4: — R
AU ND d e dar r A a 4: — | Panac
Au kirschenwasser . ...... 20 3 —

Nkc) Punch å la romaine. SAu rack et au champagne: . .. 6: — Ån c

Au rhumset.' - scd fuonm 6R — SorbeAu kirsch. et id. ov Cr

Au- marasquin et. idisioig asti se

A la: d'Aumont, - aux fraises,
- kissch, et.champagner .-. «usuoc

A VPananas et champagne . ..



SUITE :

DE GLACES LIQUOREUSES.

Pour YVy känna.

11

RGS.

d) Sorbets (å servir eå verres).
A Pananas et au champagne . . 6

S Aux vins blancs . .. .. .. + >4
>

Au sherry & Paméricaine . » » + 5: —

a saD
6

ön SEE

|

Au madére (leger) » + ++ dmrelt

1 Panaché, au'champagne, kirsch &e: 6: —

- Au kirschå la Caradoe:. . ++ » 6: —
”

Au café lärladtassep sbb -. t41

Sorbets legers aux vins blancs . 3: —



GLACES FINES.

SPONGADES.

Cette sorte de-glace, tres-legere et délicate,
se -moule, comme intérieur, dans une écorce et hsrd'autre glace plus serrée. :

j i gåi ;
:

i convkmaPouwr '/, kanna.
R

R

öRrda aÅ RGS:A j G

Auxamandes,en écorce d'abricots ST Åux aAu café Sid an kirsch Åux aChåteaubriand: -id.- au noix TÅ caAun. fraisesg iocrillsa-ådananas g gåAu chAu marasquin id. de Pechesf. so i ÅG mAux pistaches' 'id. aux fraises 7 Au kiAu - rhum . . . id.decreme brålé A lorAu kirsch id, aux cerises Åux P
On ne peut faire moins. que la quantitée åuf P

indiquée cidessus. =
/

On
indiquée
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GLACES FINES:

FIORE DI LACTE.

Te Fiore di-lacte est une glaee tres-douce
et lisse,' mais en .méme temps legere. De méme;
que les Spongades, le Fiore di lacte ne peut
åtre servi que comme intérieur d'une ecorce .

convenable.

Pour Y,' kanna.
FRS RGS.

— Aux amandes; en écorce de péches 5: —

—

Aux avelines id. - d'abricots 5: —

H Au-café : > id : > du kirseh 5: —

' Au chocolat id.: : de'vanille 4: —

>
Au marasquin ' id. : :de fraises 5: —

F
Au kirsch : : id.: 'de fraises 5: —

A Yorange id. ” de h0r s4
”

Aux pistaches ” id. — d'ananas . 6: —

”

Aux pralines id. — de fraises 4: —

A la vanille id. — d'orange. 4: —

On ne peut faire moins que'la'quantitée
indiquée cidessus. 5



GLACES FINES.'

BOMBES.

Les bombes sont des glaces trös-legåres qui
se - moulent, soit comme»- intérieur, - soit seules,
dans: des-$abotidres å bombe, garnies de papiers.

Pour Y; konmna.
;é

RGS.
ER
: 24.

24.

AX AM ANdeS=- v paslet &oc > & ia
HIRHRVCNDES=ATra e br vr
AU CROCOIAE a0 sorog sa Fba

AUCKRSChaad 0 R
AU MATASTUWIN phr e vib see es

AU BOlS apa ra s sbb sia

AU PISlacCheS h e te nr aver
ATa sänllen . or od e a

A la Caradoc, une glace: de påches,
parée de biscuits au chocolat, en

écorce et garnie d'une intérieur de
Fiore de lacte au marasquin . . . 5: —

A la d'Aumont, une glace de frai-

ses, parée de biscvits au maras-

quin, en écorce et garnie d'un
Spongade å la: vanille:; . .. . . - 0

E
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o

a
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GLACES FINES.|

|
;

- GRANITS.
eu | 3

|

- sodes, — ”Å servir en verré d åtse.
Papiers, —

N Pour”'/y kaninå.
”

;

R, ,
: v RGS.

TR. Aux abricots t: u: ..c ses- ARE

RTT A Pananas-.l. qs sgupos ltR er

e A la maceédoine . ..r ccc 4: —

R Auz påches. . ....« odkies .4 —

4 2, - Ambroisie, en fraises, oranges, ma-

3: 24;[ rasquin, champagne &ce. . ....r

Se 2

SE - LIMONADES GLACRES.
; 1

Pour Y, kanna.

,!._:tAux COtiSeR t aa

M Au citfon - . s.. s..d e R
2

- å

2.

I l-Aux framboises. . . . . A r N
l.
2
2

lAux grosellles = E



MACBDOINES D'HIVER.

'La_._- Mackdoine est un mélange de fruits: Tarle
les 'uns confits, les autres mis naturellement et

le tout glacé dans une sauce convenable. Tarte

AUV-kirseh => soca la & — Blanc
Aw'marasquin. . .. » 1 n

r Ra ;

Ar TRU osdasARE J åcim”k
Aux vins d'Espagnes: » ”

; Merin
IPETITS-FOURS Vache

23

Créme
POUR LES GLACES. Crme

Biscuits' &' la cullhéxe (glassbröd). Savari
id. — crogquants. Gélées
id. — ronds, glacés å diff. couleurs. Gelées
id. — soufflés å la rose. Tartes
id

-

id a la vanille. Tartes
Croquignoles.
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ENTREMÉTS ET DESSERTS.

fruite: > Tarte-meringue å la glace.
lent et id. au' blanc manger.

Tarte d'Espagne, meringue, å la créme.—

Blane manger, en moules.
id. å tutti-frutti.

- Charlottes russes å la créme fouettée.
id. au blanc manger.

» Meringues' suisses.
| Vacherains å la créme fouettée.

å Cremes fouettées å diff. gotts.
& Creémes cuites å diff. gotts.—

Savarins å la ereme fouettée.

-

Gélées aux vins et aux liqueurs.
bärd | Gélées garnies de fruits melés.

— Tartes de marzipan,
— Tartes aux confitures.

|

&c. Uc

2 24



PETITS GÅTEAUX
DE DESSERT.

å Pabricot.
å P'ananas.
å P'orange.

id. 20: aux cerise.

.

Punch-krapfen 'au punch.
id. å la rose.

id. au chocolat.

Au marasquin.

Au kirsch.

Biscuits glacés au pomme.
id. id. å la cerise.
id. id. — au chocolat.

Bouchées de dames au pomme.

id. id. au chocolat.



DE GATEAUX DE DESSERT.

ll

hnunmmm
a>

SUVITE

Sand-tourtes au rhum.
id: au kirsch.
id. au café.

De noix, å la creéme.

De punch, fourrés.

De pistaches, å la creme.

Biscuits roulés.

Fromage, imitation.

Sand-tourtes fourrées.”



SUITE
DE GÅTEAUX DE DESSERT.

Tartes d'Ecosse.

' Eclairs an café, å la eréme.
id. au chocolat, id.

Krapfen d'Othello, au chocolat.

Gåteaux turques.

id. — de Sevilla.

id.. . de fruits, glacés.

Marzipan de Koenigsberg.



GÅTEAUX
POUR LE THÉ. |

Babas.
Biscuits croquants. |

Brioches.
Creissins.

| Chouzx.
ocolat. [ Génoises.

: Espagnolettes.
| Pains d'amandes.

» — croquants.
» -de dames.
» de muscade.
» å la vanille.
» — glacés, assortisi:

Plumcaks.
Sand-tourtes.

R Savarins.
: | Windbeutels.

&c. &c.

reéme.



BONBONS.

Fruits caramelés.
Fruits glacés.
Bonbons assortis.
Bonbons au candi.

-

Caramels.

Dragées å liqueurs, å la creéme å&c.
Pastilles diverses.
Pralines au chocolat.
Fondants.

Diablotins.

Papillotes.
Cossaques.
Bonbons å cornes.

Bonbons riches enveloppes.
- &c &c.
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LIQUEURS ÉTRANGERS.
Absinth. .

Eau verte stomachique.
Vermouth.
Strengthening cordial.
Kirschenwasser.
Moka.
Chimel.

-

Marasquin.
Curacao.
Anisette.
Eau de vie 'vielle de Cognac.

LIQUEURS DU PAYS.

Rose.
Persicot.
Vanille.
Pekoe.
Menth.
Cognac å Pananas.

å&ce. å&c.



; :DWERSES

Sirops de toutes espéces.
Confitures. -

Compottes.
Påtes pectorales.
Fruits confits de France.
Eau de fleurs d'Oranger.
Cartonnages riches et ordmaxres en grand

choix.

SPECIALITE DE

CHOCO L AT.S;
depms 1 R:dr jusqu'å 3 R:dr la livre.

S'IOCKHO_LM, IMPRIMERIE DE J.ABECKMAN, 1556.
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