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Statens offentliga utredningar 1945
Kronologisk forteckning

\

Betinkande med utredning och forslag angdende yr-

1. Betinkande med forslag till utlénningslag och lag an- | 5.
ghende omhiindertagande av utlinning i anstalt eller kesutbildning av sjofolk av manskapsgrad samt Atgir-
forliggning. Norstedt. 169 s. Ju. der till hojande av sjofolkets allmiinna och medbor-
2. Betinkande med forslag till organisation ay en luft.-' gerliga bildning. Idun, 870 s. E.
fartsstyrelse m. m. Norstedt. 68 s. K. | 6. Utredning rorande den tekniskt-vetenskapliga forsk-
3. Betiinkande rorande sirskilda figirder vid Aterféran- ningens ordnande. 7. Forslag till dtgiirder for livsme-
det till civil verksamhet av till beredskapstjinstgoring delsforskningens ordnande. Heaeggstrom. 150 s, H.
inkallad personal. Heggstrom. 74 s. Fo.

4. Betinkande angfiende den husliga utbildningen. Beck- |
man. 167 s. S. |

Anm. Om sirskild tryckort ej angives, #r tryckorten Stockholm. Bokstiiverna med fetstil utgéra begynnelsebok-
stiverna till det departement, under vilket utredningen avgivits, t. ex. E. = ecklesiastikdepartementet, Jo. = jord-
bruksdepartementet. Enligt kungérelsen den 8 febr. 1922 ang. statens offentliga utredningars yttre anordning (nr 98)
utgivas utredningarna i omslag med enhetlig fiirg f6r varje departement.
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Till
Herr Statsrddet och Chefen fér Kungl. Handelsdepartementet.

Utredningen rorande den tekniskt-vetenskapliga forskningens ordnande
overlamnar hiirmed sitt betinkande nr VII med forslag till dtgarder for livs-
medelsforskningens ordnande innebiirande bland annat inrittande av ett
institut for konserveringsforskning i Géteborg samt vissa atgirder for ut-
vidgning av livsmedelsforskningen vid tekniska hogskolan i Stockholm.

Livsmedelsforskningen ir ett mycket stort omride och omfattar i sin
vidaste mening savil ravaruproduktionen som forddlingen. I sitt betin-
kande nr I (stat. off. utr. 1942/6) har utredningen framhallit, att den
ansett sig bora begrinsa sin utredningsuppgift betriffande den tekniskt-
vetenskapliga forskningen till att avse den grundliggande forskningen och
av tillimpningsforskningen endast sidan, som giller industriella, byggnads-
tekniska och kommunikationstekniska tillimpningar. Teknisk tillimpnings-
forskning i friga om skogs- och jordbruk med bindringar har dirfor ur
utredningens synpunkt kommit att tillhora griinsomriddena. En sadan gréins-
dragning synes vara desto mera beriittigad, som under senare ér ett flertal
statliga kommittéer sysslat med skogs- och jordbruksforskningen.

Med tillimpning av denna princip for grinsdragningen har i fraga om
livsmedelsforskningen frimst behandlats sadana sporsmal som samman-
hiinga med foridlingen av rivaror till livsmedel. Di emellertid sambandet
mellan ravaruproduktionens problem och forddlingsarbetet ar sirskilt pa-
fallande pa livsmedelsomridet och sidana faktorer som riavarornas beskaf-
fenhet spelar en avgorande roll i friga om savil foridlingsprocesserna som
egenskaperna hos slutprodukten, har utredningen betriffande livsmedels-
omradet ansett sig bora i hogre grad in som skett vid behandlingen av
andra forskningsomriden gi in pi ravaruproduktionen och dess problem.

Som sirskild expert for utredningsarbetet inom livsmedelsomradet har
Kungl. Maj:t efter framstiillning av utredningen férordnat Gveringenjéren
H. Brahmer. Denne har till utredningen ingivit en omfattande oversikt
over forskning och forskningsbehov och diri dven framlagt forslag till
atgirder. Denna 6versikt har legat till grund for visentliga delar av bilagda
betinkande. Framfor allt har framstiillningen betriffande 6versikten over
hittillsvarande forhallanden nira foljt den av Brahmer utarbetade Gver-
sikten.

Utredningen har dessutom genom sin ledamot professor Edy Velander,
vilken fran december 1943 till juni 1944 enligt férordnande av Kungl. Maj:t
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gjort tjanst vid svenska legationen i Washington, kunnat studera livs-
medelsforskningen i Amerikas forenta stater, foregingslandet pa detta om-
rade. Som sirskild bilaga dterges en av Velander utarbetad sammanfatt-
ning av iakttagelser betriffande livsmedelsforskningen i Forenta staterna.

I samband med fullgérandet av utredningsuppdraget betriffande den
tekniskt-vetenskapliga livsmedelsforskningen har utredningen iven enligt
sirskilt uppdrag verkstillt en av riksdagen begird undersokning rérande
mojligheterna att astadkomma ett ordnat och effektivt forskningsarbete
for uppniende av forbittrade metoder for lagring av livsmedel. Denna éver-
limnades den 20 maj 1944 till statsridet och chefen for kungl. jord-
bruksdepartementet. Vid verkstillande av denna utredning har beaktats
det nira sammanhang som forskning angdende lagring av jordbrukspro-
dukter har med annan livsmedelsforskning. Bland annat har utredningen
framhallit, att det institut f6r konserveringsforskning, som utredningen i det
foljande foreslir, kan bli ett betydelsefullt hjilporgan iven for lagrings-
forskningen. Utredningen har ocksi foreslagit ett organisatoriskt samband
mellan den statliga kommittén for lagringsforskning och institutet f6r kon-
serveringsforskning bestdende i att institutet skulle diga att avge forslag
till en ledamot av kommittén for lagringsforskning.

Aven en annan utredning, som beror livsmedelsforskningen, har pagatt
samtidigt med den i detta betinkande framlagda, nimligen utredningen
rorande inrattande av ett forskningsrid for jordbruket. Di denna utred-
ning liksom den hir foreliggande éigt rum under ordférandeskap av under-
tecknad Malm, ha forslagen i de bada utredningarna kunnat samordnas.

Vid utarbetande av de hirmed 6verlimnade forslagen har utredningen
samratt med foretriidare for svenska hydrografisk-biologiska kommissionen
och dess havsfiskelaboratorium i Lysekil, statens institut for folkhilsan,
de bada tekniska hogskolorna, biokemiska institutet vid Stockholms hog-
skola, 1940 ars sakkunniga for den hogre tekniska undervisningen samt
med vissa pa omradet sirskilt framstiende vetenskapsmin utanfér ovan-
namnda institutioner. Déarjimte ha grunddragen av forslagen upplagts
efter samrad med foljande experter, nimligen professorerna K. Myrbick,
R. Nilsson och B. Platon samt fil. doktorerna H. Fredholm och H. Lundin.

For uppgorande av byggnadsritningar och kostnadsberiikningar har enligt
anvisning av byggnadsstyrelsen anlitats professor C. M. Wernstedt.

For att fa en sa allsidig kontakt som mojligt med livsmedelsproduktionens
foretridare har utredningen ordnat ett antal konferenser med ett bety-
dande antal inbjudna representanter for niringslivet och de nirmast be-
rorda vetenskapliga institutionerna. Sidana konferenser ha hallits i Gote-
borg den 20 mars 1943 och den 11 november 1944 och i Stockholm den
14 mars och den 18 november 1944. Vid det sistnamnda tillfillet enades
niringslivets néirvarande representanter om att utse vissa delegerade att
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forhandla med utredningen angiende formerna foér och den ekonomiska
insatsen vid niiringslivets medverkan till tillkomsten och driften av insti-
tutet for konserveringsforskning. Till niringslivets delegerade utsigos fol-
jande personer:

Bankdirektoren C. Bert. Lilja, Svenska aktiebolaget Vato, ordforande,

Direktoren Hj. Degerstedt, Kooperativa forbundet,

Fil. dr H. Fredholm, Sveriges slakteriforbund,

Direktoren James Johanson, Oskar Johansons slakteriaktiebolag,

Direktoren Knut Laurin, Aktiebolaget Plitmanufaktur,

Direktoren E. Luckey, Aktiebolaget Elis Luckeys konserviabrik,

Dr-ing. Max Malm, Aktiebolaget Marabou,

Direktoren E. Samuelson, Aktiebolaget Sveriges forenade konserv-

fabriker,

Direktoren Einar Sjogren, Sveriges lantbruksforbund samt

Overingenjoren Anders Wiberg, Aktiebolaget konservfabriken Sirius.

Forhandlingarna mellan utredningen och ovannimnda delegation fran
niringslivet ha resulterat i framliggande av bilagda forslag till avtal mel-
lan & ena sidan Kungl. Maj:t och Kronan samt & andra sidan en stiftelse,
»Svensk konserveringsforskning», avsedd att bildas av intresserade organi-
sationer och foretag. Till forslaget till avtal ir fogat ett forslag till stad-
gar for institutet for konserveringsforskning. Nimnda avtal och stad-
gar inrymma grunderna for reglering av statens och niringslivets omse-
sidiga skyldigheter i fraga om forskningsverksamhetens administration och
finansiering.

Innan avtalet frin statens sida ingis fordras, att ovannimnda stif-
telse skall kunna visa att bakom densamma stir en grupp inom néirings-
livet, vilken #r villig och i stind att svara for stiftelsens dtaganden.

Den ovannimnda delegationen fran niringslivet, med vilken utredningen
haft att férhandla, ir for nirvarande sysselsatt med att virva de for konsti-
tuering av stiftelsen erforderliga medlemmarna. P4 grund av den stora
splittring pi en mingd foretag av ofta sma dimensioner, som utmirker hir
ifrigavarande produktionsgren och den brist pi tekniskt kvalificerad led-
ning, som rader vid manga foretag, fordras en tidskrivande upplysnings-
verksamhet fér att f4 huvudparten av vederborande industrier intresserad
av att ekonomiskt bidra till gemensam forskningsverksambhet.

A andra sidan anser utredningen, att det — sasom forutsittning for att
staten skall pa i avtalsforslaget angivet siitt bidra till inrdttande av ett
institut foér konserveringsforskning — bor fordras, att den berérda delen
av naringslivet skall manifestera si stort intresse, att den utféster sig till
ett bidrag av ungefir den storlek, som angivits i avtalsforslaget. Da den
ovannimnda delegationen anser sig iga god férhoppning att kunna an-
skaffa garantier for det i avtalsforslaget angivna bidraget fran nirings-
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livet inom den niarmaste tiden, har utredningen ansett det motiverat att
redan nu framligga ett utarbetat forslag till frigans losning, anskont nagot
undertecknat avtalsforslag icke kan forebringas. Under forutsittning att
remisstiden utnyttjas till komplettering av forberedelserna blir det dd maj-
ligt att ligga fram proposition i dmnet till arets riksdag.

Stockholm den 12 februari 1945.

G. MALM
HARALD CARLBORG H. KREUGER
HARALD NORDENSON THE SVEDBERG
EDY VELANDER STEN WESTERBERG

/ Ernst Sundstrom



A. Oversikt over hittillsvarande

forhallanden.

1. Livsmedelsindustrien i Sverige.

a. Definitioner.

For att klarligga frigan om behovet inom vart land av tekniskt-veten-
skaplig forskning pa livsmedelsomridet torde begreppen livsmedel och
livsmedelsindustri bora definieras.

Nigon allmiint antagen definition av begreppet livsmedel synes i vart
land icke ha uppstillts. 1921 ars forslag till livsmedelsstadgar inneholl i
1 § foljande formulering: » Med livsmedel forstds i denna stadga fodoéimnen
och dryckesvaror, varunder inbegripes varje till fortiring av ménniskor
avsedd vara, dven-sidan som ir dmnad att anviindas allenast 1 egenskap
av krydda, konserveringsmedel eller firg. Dock ma likemedel icke hinforas
till livsmedel.»

Denna bestimning av begreppet livsmedel vann icke odelad anslutning
fran dem, som avgavo yttrande i frigan, nimligen kommerskollegium, dver-
stathallarambetet, Kemistsamfundet, centralanstalten for forsoksvisendet
pa jordbruksomradet, tekniska hogskolan i Stockholm m. fl. De framstéllda
erinringarna ha beaktats bland annat i »Betinkande med forslag till livs-.
medelsstadga m. m.», avgivet av livsmedelslagstiftningssakkunniga den
4 juli 1941.

Dessa sakkunniga ha helt avstitt frin en begreppsdefinition under dbe-
ropande av att tvekan siillan torde uppstd rérande livsmedelsbegreppets
omfattning, utom vad betriffar avgrinsningen gentemot likemedel. I 1941
ars betinkande uttalas dock att »begreppet livsmedel torde i stort sett bora
iiga den omfattning», som 1921 ars kommitté forordat.

I utlindsk lagstiftning forekomma i vissa fall definitioner av livsmedels-
begreppet. Si angives enligt en dansk kungorelse (ar 1911), att med livs-
medel skola forstas alla &mnen, som iro avsedda att fortiras eller drickas
av minniskor, jimvil dricksvatten. Enligt norsk uppfattning (ar 1935) har
livsmedel samma betydelse som den angivna danska, men omfattar ocksa
konserveringsmedel, kryddor och andra tillsatser vid beredning av livs-
medel. I England (bestimmelser av &r 1938) skall med livsmedel forstis
varje imne, som av minniskan anviindes sdsom mat eller dryck med undan-
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tag for likemedel eller vatten. I den tyska livsmedelslagen (av ar 1927)
stadgas, att med livsmedel forstés alla imnen, avsedda att i oférindrat eller
tillrett eller bearbetat skick itas eller drickas av minniskan, sivida de ej
aro overvigande avsedda att avlidgsna, hindra eller forebygga sjukdomar.
Med livsmedel likstillas tobaksvaror till minskligt bruk. I likhet med den
tyska uppfattningen giller i Finland (sedan &r 1941) vad som stadgas om
livsmedel jéimvil om njutningsmedel. I Schweiz riiknas (sedan ar 1936) till
livsmedel ej blott niiringsmedel, fasta och flytande, utan iven kryddor och
njutningsmedel samt fiirger och konserveringsmedel, som tillsittas till livs-
medel.

Den visentligaste skiljaktigheten i de ovan anférda uppfattningarna
rorande begreppet livsmedel ligger tydligen i frigan, om njutningsmedel
utan eller nistan utan niringsviirde, skola riknas till livsmedel eller ej.
Enligt 1941 ars forslag till svensk livsmedelsstadga #r tobak icke foremil
for nagon bestéimmelse, vilket diremot ir fallet med liskedrycker, kaffe, te,
kryddor, ittika, vatten och is.

Emellertid betraktas i olika liinders livsmedelsstadgar begreppet livsmedel
givetvis fraimst fran hygienisk synpunkt och inriktas ocksi mot forfalskning
av livsmedel. Fran industriell synpunkt bér méihinda livsmedelshegreppet
givas en nagot avvikande innebérd.

Viigledande ar hirvid vad som i var officiella statistik upptas under
rubriken livsmedelsindustri. Forutom foéretag, som producera egentliga nii-
ringsimnen, huvudsakligen bestiende av kolhydrat, fett och iggvita, upp-
tar statistiken briannvinsbrinnerier, bryggerier och tobaksfabriker, vilka
kunna siigas framstiilla antingen 6verviigande eller uteslutande njutnings-
medel.

I det foljande avses med livsmedel vad som enligt oférvillat sprakbruk
allmént uppfattas ingd i mat och dryck, oavsett om tonvikten ligges pé
nirings- eller njutningsvirdet, vilka oftast iiro oskiljbara. Sisom livsmedel
skall dock hiir icke anses tobak. Hiirigenom blir begreppet livsmedel icke
onddigt begrinsat och forskningsbehovet kan underskas inom ett pi en
gdng mera naturligt och vidstrickt omride, &in som bleve fallet, om den
svirdefinierade njutningsmedelsynpunkten skulle tillitas alltfér mycket in-
kriikta pa livsmedelsbegreppet. Genom en vidstriickt tolkning av livsmedels-
begreppet i detta sammanhang minskas jimvil risken av att viktiga forsk-
ningsbehov inom griinsomradena limnas obeaktade.

Det torde hirefter vara 6nskligt att soka faststilla inneborden av begrep-
pet livsmedelsindustri. Héirmed kan icke avses sidan livsmedelsproduktion,
som normalt féres under rubriken lantbruksniiring, iven om denna produk-
tion i vissa fall bedrives pd ett siitt och i en skala, som kunde sigas vara
industriell. Livsmedelsindustrien bor skiljas fran lantbruket och dven fran
fisket och jakten genom den distinktionen, att dessa senare niringsgrenar
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framstilla ravaror till livsmedel, medan livsmedelsindustrien bearbetar eller,
som det brukar heta, foradlar dylika ravaror. Ifrigavarande ravaror kunna
vara inhemska eller importerade.

Ett kriterium pa livsmedelsindustri kan ocksa vara, att lantbrukets ra-
varor sammanforas fran flera hall for att bearbetas i industriens anligg-
ningar. Dessa bora vara av en viss minimistorlek for att kunna sirskiljas
fran foretag av hushélls- eller hantverkstyp. A andra sidan méiste med livs-
medelsindustrier jamval avses sddana, vilka vidare bearbeta halvfabrikat,
som framstillas av andra livsmedelsindustrier, t. ex. tillverka brod av mjol,
konfektyrer av socker eller charkuterivaror av slaktkott. Den vidare
bearbetningen 1 skilda anliggningar av vissa biprodukter till livsmedels-
industrien kan diaremot icke anses falla under rubriken livsmedelsindustri,
t. ex. beredning av lider av hudar eller lim av ben och kriteriet hirpa blir
sjilviallet, att sidana industriers produkter icke kunna itas eller drickas.
Inom grinsomriadena kunna daremot vissa andra biprodukttillverkningar
anses ligga, t. ex. framstillningen av dietiska preparat av kott eller jist eller
vitaminpreparat av t. ex. nypon eller morétter. Slutligen maste till livs-
medelsindustri dven riknas sddan rorelse, som har till Andamal livsmedlens
bevarande genom konservering eller genom lagring enligt andra metoder.

Inom livsmedelsindustrier av sagda typer bor teknisk forskning med fordel
kunna bedrivas. Men hirigenom har icke givits rum for sidan verksamhet,
som tager hinsyn 1 sirskild grad till konsumentintresset i vad detsamma
avser standardisering av livsmedelsprodukterna eller dessas dndamaéalsenliga
emballering, transport och distribution, frigor av den storsta betydelse for
bade det slutliga pris, konsumenterna av livsmedel skola betala, och for
kvaliteten av de tillhandahillna livsmedlen. For att begrinsa forskningsupp-
gifternas omfattning i detta sammanhang torde det dock vara lampligt att
folja livsmedlen endast fram till partihandlare och grossister, men att avsta
fran att studera deras 6de hos detaljisterna och forbrukarna.

Salunda uppfattad skulle déarfor teknisk forskning inom livsmedelsom-
radet avse studier och framstegsarbete till tjianst for landet och for sidana
foretagare, vilka i sina anliaggningar i nigot s nir betydande skala sam-
manfora raimaterial himtade fran lantbruksproduktionen, jakten eller fisket
och dirav framstilla samt i lagringsbar form overfora och bevara livs-
medel, d. v. s. mat och dryck samt njutningsmedel, savitt de dga nérings-
virde. Hirigenom uteslutas likemedel och tobak.

Med utgingspunkt frin den officiella industristatistikens indelning kom-
ma nedan anforda niringsgrupper och foretag i betraktande.
I. Foretag med huvudsakligen vegetabiliska ramaterial.

A. Med overviagande stirkelsehaltiga ramaterial.
1. Kvarnrorelser.
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2. Starkelsefabriker.
3. Bagerier, kexfabriker.
B. Med huvudsakligen sockerhaltiga ramaterial.

1. Rasockerbruk, sockerraffinaderier.
2. Choklad- och karamellfabriker.

II. Foretag med huvudsakligen animala ramaterial.
1. Mejerier, agglagringsforetag.
2. Slakterier och charkuterier.
3. Margarin- och flottfabriker samt talgraffinaderier (iven viixt-

margarin).
4. Fiskberedningsanstalter och konservfabriker (iven viixt-
konserver).
III. Foretag, som framstilla jisningsprodukter eller drycker.

1. Brinnvinsbréinnerier och destilleringsverk.
2. Bryggerier och miilterier.
3. Pressjastfabriker.
4. Attiksfabriker.
5. Fabriker for andra dryckesvaror (sirskilt vattenfabriker).

IV. Foretag, som lagra och distribuera livsmedel.
1. Fryserier och lagerhus.
2. Livsmedelsgrossister och livsmedelsimportorer.

V. Andra foretag inom livsmedelsindustrien.
1. Tillverkare av kryddor och andra smakimnen.
2. Tillverkare av andra tillsatsimnen for livsmedel.

b. Omfattningen av virt lands livsmedelsindustri.

Statistisk arsbok anger for dren 1929 och 1939 bland annat i tabellen
pa omstiende sida dtergivna data om livsmedelsindustrien. (Dessa ar ha
valts, dels darfor att 4r 1939 var det sista av nuvarande kris nira nog obe-
rorda aret, dels darfor att vid jimforelse med 1929 ars viirden de forskjut-
ningar, som kunna ha skett under en tiodrsperiod, nigot s nir tydligt kom-
ma att framtrida.)

Med industriellt arbetsstille forstis enligt industristatistiken sddant som
motsvarar vissa antagna regler. De regler som rora livsmedelsindustrifore-
tag dro 1 huvudsak foljande.

1. Foretaget skall sysselsiitta mer dn 10 arbetare eller ha ett arligt produkt-
virde av mer én 15 000 kronor eller ha intjinat en érlig foridlingslon
av mer an 4 000 kronor.

For charkuterier och kafferosterier giller dock, att produktviirdet per
arbetsstille skall vara minst 50 000 kronor per Ar.

[
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1. Antal arbetsstillen, forvaltnings- och arbetarepersonal.

Antal arbets- | Forvaltnings- | Arbetsperso-
stillen personal nal

1929 | 1939 | 1929 | 1939 | 1929 | 1939

Kvarnrorelssriolsi s . & 803 e Al ol thalen 1003 | 1225 594 | BH77 | 3404 3386
Stirkelsefabriker . . . . . . . .. ... 10,1121 95 | 106 497 542
Bagerier, kexfabriker . . . ... ... ...... 373 | 467 584 | 765 | 653Db| 7975

Summa | 71486 | 1813 | 1273 | 1447 | 10 436 | 11 903

Risockerbruket, Ge s o 0, o SRR, 2 21 217 | 284 | 5819| 3849
Sockerraffinaderier . . . . . . . ... 0000 .. 5 140 174 | 2850| 2330
Choklad- och karamellfabriker . . . . .. .. .. 136 169 855 (1340 | 4429| 5831

Summa | 163 | 195 (1212 | 1748 (13098 |12010

[ 0 )

Mejerier, mesostfabriker . . . . . . .. ... ... 1473 11045 | 693 |1175 | 4995| 5615
Slakterier, charkuterier . ... .......... 209 379 508 [1039 | 2327 5172
Margarin- och flottfabriker, talgraffinaderier . . 26 40| 235 | 385 904 | 1017
Fiskberedningsanstalter, konservfabriker . . . . . 8| 129 | 1656 | 2566 | 1427| 3134

Summa | 1781 | 1593 | 1601 | 2854 | 9653|114 938
Briannvinsbriannerier . . . ... ... ... 121 121 205 | 198 730 672
Bestilleringaverk . . M0 o o SuhRee T Sl 4 4 97 | 114 318 291
Bryggerier, malterier . . . . . ... .00 .. 455 | 508 | 959 |[1105 [ 6570| 6580
Fabriker for andra dryckesvaror . . . ... ... 88 108 186 | 228 883 | 1048
Presgjistfalitiker’ . o0 sioniy ole ittt (ole 6 5 45 43 226 184

Summa| 674 | 746 | 1492|1688 | 8727 | 8775
Annan livsmedelsindustri . . . . . ... .. ... 140 | 218 254 528 691| 1255

Summa | 4244 | 4565 | 5832 | 8265 42('505 48 881
Relativtal | 100 | 108 | 100 | 142 100 114

3. For mjukbrodsbagerier skall produktviirdet 6verstiga 75000 kronor
per ar.

4. Sasom arbetsstille inom mejerihanteringen har upptagits endast sidant
mejeri, som framstillt smor eller ost och bland dem, som icke &ro andels-
mejerier, endast sidant som vid dessa tillverkningar inviigt minst 100 000
kg mjolk eller diremot svarande méngd gridde.

Tillverkningsviirdenas belopp kunna for de bada aren 1929 och 1939 anses
vara i det allra nirmaste jimforbara, vilket framgér t. ex. av professor
Silverstolpes index for partipriser. Dessa indextal voro, om 1913—1914 ars
pris sittes = 100.

1929 1939
For vegetabiliska livsmedel ................. 116 114
» animaliska Sy ! Bt N 2 O TR 136 138

Medeltal 126 126
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2. Salutillverkningars virde, milj. kronor. Drivkraft i eff. hier.

Tillverkningsvirde Drivkraft
milj. kr. eft. hkr

1929 | 1939 1929 | 1939

Kvarnrorelser l: Bie o Lol o] 0L b ag L 176.2 178.8 79 521 95 637
Starkelsefabrikeris!! o 4ol L b G EE b.7 8.1 2023 2 250
Bagerier, kexfabriker . . .. . ... . L L. L. L. 97.4 132.6 6 309 8 969
Summa 279.3 319.5 87 853 | 106 856

Rasockerbruk 1. Fal f SIS b SL s 4 46.0 75.5 35 060 72 856
Bockerraffinaderier : . § 05 0 L LbG L) b 101.5 98.0 18 091 29195
Choklad- och karamellfabriker . . . . . . ... . . 50.2 83.9 6970 14 665
Summa 1977 257 .4 60 121 | 116 216

Mejerier, mesostfabriker . . . . . .. ... ... .. 178.6 302.2 14 140 29 825
Slakterier, charkuterier . . . . . . ... ... .. .. 116.8 272 5261 14 888
Margarin- och flottfabriker, talgraffinaderier . . . 67.3 54.5 5 860 6574
Fiskberedningsanstalter, konservfabriker . . . . . . 15.1 30.1 1:212 2230
Summa 378 704.0 26 473 53517

Brinnvinsbrénnerier. . . . .. ... ... ... ... 10.6 17.5 3672 5 bH41
Destilleringsverki. i3 . 4 20 . J.0, o L8 o 41.9 59.1 793 1136
Bryggerier, miilterier . . .. ... ... ....... 107.8 139.5 22 367 30 897
Fabriker for andra dryckesvaror . . .. ... ... 10.6 14.8 741 1 886
Presgjastfabrikerit. o0 ik Sl GG oL aL 8.9 % 3312 3475
Summa 179.8 238.6 30 885 42 935

Annan livsmedelsindustri. . . . ... ... ..... 59.1 107.1 2553 6814

.

Summa| 1093.7 | 1626.6 | 207885 | 326338

Relativtal 100 150 100 157

Ur det anforda statistiska materialet kunna till en borjan dragas nigra
slutsatser av allmiin innebérd om livsmedelsindustriens utveckling under
tiden 1929—1939.

Salunda har tillverkningsviirdet stigit ej mindre @n 50 procent frin 1 093.7
miljoner kronor ar 1929 till 1 626.6 miljoner kronor ir 1939. Trots denna
hogst betydande 6kning har antalet arbetare stigit med endast 14 procent.
Tillverkningsviirdets stegring tyder pa, att industrialiseringen av livsmed-
lens bearbetning befunnit sig i stark 6kning, en foreteelse som med all sanno-
likhet fortgar och i fortsittningen kommer att si gora. For att genomféra
denna betydande okning har emellertid endast behovts 8 procent flera
arbetsstillen. Driftsintensiteten har silunda éven den starkt stigit. Detta
framgar ocksid mycket tydligt dirav, att produktionsviirdet per fabriks-
enhet och arbetare blivit betydligt storre eller 46 procent mer per arbets-
stille och 44 procent mer per arbetare. Installerade kraftmaskiners effekt
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har okats med 57 procent, siledes i ndgot snabbare takt in produktions-
virdets stegring.

Mycket markligt ar vidare, att antalet forvaltningspersonal stigit sa
mycket som 42 procent, d. v. s. det hogre kvalificerade tjinstemannaarbetet
har tagits i vida storre anvindning i forhallande till annat arbete.

Det kan av det ovan anforda sigas, att vart lands livsmedelsindustri
foreter bilden av en snabb utveckling bade kvantitativt med avseende pa
produktionsviirde samt kvalitativt med avseende pa driftsintensitet och
arbetskraftens anviindning och beskatfenhet.

De enskilda industrigrenarnas relativa utveckling under tioarsperioden
1929—1939 framgér av foljande tabell 6ver index for ar 1939 om ar 1929
antagits till 100.

1939 ars Livsmedelsindustri jimfort med 1929 drs (= 100).

Antal Fiftx'va}lt— i Do Til‘lverk-
arbets- nings- | kraft nings-
stillen | personal REFOR virde

Kvarnrorelsertia s st o0 anies s Cralan ) 122 97 99 120 101
Stirkelsefabriker . . . .. ... .. ... 110 110 109 111 142
Bagerier, kexfabriker . . . ... ... .. 125 131 192 142 136
Medeltal 121 114 115 122 114
Rasockershmk leil=lad o 85k vl o Sass e 95 108 66 207 164
Sockerraffinaderier . . . ......... 100 124 82 161 97
Choklad- och karamellfabriker . . . . . 124 167 132 210 167
Medeltal 120 144 92 194 130
Mejerier, mesostfabriker . . . . .. ... /G 170 112 212 169
Slakterier, charkuterier . . . . . .. ... 181 205 222 287 273
Margarin- och flottfabriker, talgraffina-
dexier LA il - i e T 154 163 112 112 81
Fiskberedningsanstalter, konservfabriker 176 154 220 184 200
Medeltal 89 178 155 211 186
Brannvinsbrinnerier . . . .. ...... 100 97 92 151 165
Destillennpsverle Vi & Gl SuR et 100 118 92 142 141
Bryggerier, milterier . . . . ... .. .. 111 1156 100 138 130
Fabriker for andra dryckesvaror . . . . 123 123 119 255 140
Pressjastfabriker. . . . . . . ... .. 83 96 81 105 87
Medeltal 111 113 100 139 133
Annan livsmedelsindustri. . . . ... .. 156 207 181 268 181
Genomsnitt for all livsmedelsindustri. . 108 142 114 157 150

Av denna tabell framgir bland annat att den forhallandevis snabbaste
utvecklingen forsiggitt inom slakteri- och charkuteri- samt fiskberednings-
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och konservioretagen, inom vilka tillverkningsvirdet pa 10 ar stigit med 173
procent respektive 100 procent. Diirjimte ha mejerier, brannerier och socker-
fabriker att uppvisa stegringar av tillverkningarnas virde, som overstiga
den genomsnittliga stegringen. Av sirskilt intresse 1 detta avseende ar, att
»annan livsmedelsindustris» tillverkningsvirde pa tio ar stigit med 81 pro-
cent, vilket tyder pa, att livsmedelsindustriens tillverkningsprogram av-
seviart utvidgats. Denna grupp av tillverkningar foreter relativa utveck-
lingstal, vilka bide med avseende pa antal tillverkningsstillen, anstilld
personal och drivkraft ligga vida 6ver medeltalen. Huvudintrycket blir att
kvantitativt sett framstegsarbetet inom livsmedelsindustrierna bedrivits
med iver och med framgéng.

c. Livsmedelsindustriens foridlingsviirde.

Livsmedelsindustriens tillverkningsvdrde jamfort med andra

industrigruppers.

Salutillverkningarnas | Relativ- | Procentuell andel
viirde tal for | i hela industriens
Industrigrupp milj. kronor ar 1939 | tillverkningsviirde

(1929
1929 1939 | = 100) | 1929 1939
1. Malmbrytning och metallindustri . .| 1399.0 | 2821.6 212 28.8 36.6
2. Jord- och stenindustri. . .. ... .. 183.3 267.7 146 3.8 3.5
B, - Traindustry et St ey ot it 467.7 577.4 123 9.6 7.5
4. Pappers- och grafisk industri. . . . . 764.3 912.2 119 15.8 11.9
5. Livsmedelsindustri ... . . . ... ... 1093.7 1626.6 150 22.5 21.2
6. Textil- och beklidnadsindustri . . . . 492.0 801.8 163 10.1 10.4
7. Lider-, har- och gummivaruindustri . 212.6 289.2 136 4.4 3.8
8. Kemisk-teknisk industri. .. ... .. 241.1 392.6 163 5.0 5.1
4858.7 | 7689.1 158 100.0 100.0

Av det anforda siffermaterialet framgir att livsmedelsindustriens till-
verkningsvirde aren 1929 och 1939 overtriffades endast av motsvarande
virde for industrigruppen malmbrytning och metallindustri.

Den relativa okningen i tillverkningsvirde fran ar 1929 till ar 1939 var
starkast inom industrigruppen malmbrytning och metallindustri, och rela-
tivt starkare tillvixt an inom livsmedelsindustrien hade dven dgt rum inom
industrigrupperna textil- och beklidnadsindustri samt kemisk-teknisk in-
dustri. Trivaru-, pappers-, jord- och sten- samt lider-, har- och gummi-
varuindustrierna hade okat relativt mindre starkt éin livsmedelsindustrien.
Av hela det industriella tillverkningsvirdet aren 1929 och 1939 svarade
livsmedelsindustrien for i medeltal 21.9 procent samt malmbrytning och
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metallindustrierna med 32.9 procent. De 6vriga industrigruppernas andel i
tillverkningsvirdet var vida mindre. Exempelvis utgjorde triindustriens
andel 1 medeltal 8.5 procent och pappers- och grafisk industri i medeltal
13.9 procent. Denna sistnimnda industrigrupps tillverkningsviirde visade
den lagsta relativa okningen under den nimnda tiodrsperioden eller 19
procent.

Emellertid ger en uppgift om en industris tillverkningsviirde i och for sig
icke ndgon ritt forestillning om dess egna insatser vid bearbetning till andra
produkter av mottagna varor. Silunda kan tillverkningsviirdet piverkas av
den omsténdigheten, att det ursprungliga ramaterialet i forindrad form
avlimnas till en annan industri, som bearbetar varan vidare och varigenom
den ursprungliga ravaran kommer att delvis riknas in i tillverkningsviirdet
tva eller mahinda flera ginger. Men det ir for bedomande av industriens
egna prestanda ocksi ovidkommande vad andra utanfor foretaget astad-
kommit, d. v. s. 1 forsta hand viirdet av rdvaror, forbrukningsmaterial och
drivmedel samt tjéinster. Med det senare forstds hir frimst kapital- och
forsikringskostnader samt skatter jimte utgifter for virdeforstoring (un-
derhall, virdeminskning, handelsforluster). Franriknas frin tillverkningars
saluvirde allt detta, si aterstir sisom produktionens egen egentliga insats
i forsta hand virdet av eget arbete med hjéirna och hand. Vidare tillkommer
virdet av det forsprang framfor andra, som foretaget kan ha forskaffat sig,
t. ex. genom uppfinningar, framstegsarbete, egna patent, forsiljningsarbete
och reklam. Detta far anses taga sig uttryck i en storre eller mindre handels-
vinst.

Det ir emellertid ogorligt att ur tillgéingligt statistiskt material utlisa
de enskilda industriernas foradlingsvirde, uppfattat pa sitt, som nyss sagts.
Om likval hir ett forsok gjorts i denna riktning, si bor syftet hirmed for-
stds s, att det ansetts onskvirt att ge en forestillning om i vilken grad ut-
gifter for teknisk forskning kunna motiveras och avvigas med hinsyn till
industrigruppernas inbordes storlek och betydelse for vart land. Avsikten
ir 1 tringre mening den att soka ge en antydan om, huruvida livsmedels-
industrien med hénsyn till storleken av de viirden den skapar for vart land
bor vara mer eller mindre #n andra industrigrupper fortjint av uppmirk-
samhet och stod, da det giller att forse den med medel att genom teknisk
forskning frimja dess utveckling.

Da det hir giller att verkstilla en gradering mellan industrigruppernas
inbordes storlek, métt med det egna forddlingsviirdet, synes det hir vara
av mindre vikt om erhdllna tal &ro kvantitativt riktiga dn att virdena
iro jamforbara. Den hir anvinda metoden bygger pia de tre faktorer,
som dro statistiskt kiénda, niamligen antalet arbetare, antalet forvalt-
ningspersonal och tillverkningarnas saluvirde. En viss industrigrupps ut-
gifter for arbetsloner kunna beriknas ur den officiella statistiken. Detta
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ar daremot icke fallet med loner till forvaltningspersonal. Loner till sidan
personal har hir uppskattningsvis upptagits till dubbla arbetarelonen per
anstélld. Ej heller éro de vinster, som tillfallit industrigrupperna niirmare
kianda. Sdsom ett uttryck for foretagarevinsten har hir insatts 10 procent
av tillverkningarnas saluvirde, vilket i méinga fall anses vara ett skiiligt
bruttovinsttilligg vid upprittandet av tillverkningskalkyler.

Enligt detta berdkningssitt for bestimning av det virde, som skapats av
industrigrupperna sjalva, har framkommit foéljande resultat.

Det bor anmérkas, att grupperingen av olika industrier har foretagits pa
ndgot annat sitt &n som sker i den officiella statistiken. Silunda har ur grup-
pen malmbrytning och metallbearbetning utskilts malmbrytning, som upp-
forts i en egen grupp, trivaru- och pappersindustrierna sammanforts till en
grupp, men avskilts gruppen grafisk industri, som forts sirskilt. Hirigenom
ha industrigrupperna fatt en viss overensstimtnelse med flera av de av ut-
redningen betraktade huvudomradena for teknisk forskning.

Industrigrupper ordnade efter foradlingsvirde © milj. kronor per ar.

Foridlings-
Industrigrupp virde milj.
kr. ar 1939
1. Mekaniska verkstider, skeppsvarv och batbyggerier. Fabriker for
elektriska maskiner, apparater och ledningar, instrument- och ur-
(08 1 S e e S S feor (o B ettt Ot e o | o i e 5 s el 592.07

2. Sagverk och hyvlerier, 1ad- och fanérfabriker, snickeri- och mobel-
fabriker, pappersmassefabriker, pappersbruk och pappfabriker, kar-
tongvarufabriker och annan pappersindustri, tapetfabriker (skogs-
profukiindnstrier) Bf. I Sheti cat et A Sl el T 367.57

3. Kvarnrorelser, stiarkelsefabriker, pressjastfabriker, bagerier, kex-
fabriker, sockerbruk, choklad- och karamellfabriker, brannvinsbran-
nerier och destilleringsverk, bryggerier, mélterier, andra dryckes-
varufabriker, mejerier, margarinfabriker, slakterier och charkuteri-
fabriker, fiskberednings- och konservfabriker och andra (livsme-
delsinduspmyiete e 1SR i SO e T e s 315.32

4. Jarn- och stalverk, metallverk, jarn- och stalmanufaktur, metall-
manufaktur, guld- och silvervarufabriker, annan jarn- och metall-
T O L R e R e e mae 298.51

. Bomulls-, linne-, hamp-, jute- och ylleindustri, trikafabriker, band-
och gardinfabriker, snormakerier, repslagerier och bindgarnsfabri-
ker, somnadsfabriker, hatt- och mossfabriker, firgerier, blekerier
och impregneringsfabriker och andra (textilindustrier) .......... 249 .89

(974

6. Kolgruvor, torvindustri, stenhuggerier, stenkrossnings- och stenfor-
idlingsindustri, kalk- och kritbruk, cementfabriker, stengods- och
lergodsfabriker, tegelbruk, porslins- och kakelfabriker, glasindustri
och andra (huvudsakligen silikatindustri) ..................... 112.24
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Foradlings-
Industrigrupp viarde milj.
kr. &r 1939
7. Firg- och fernissfabriker, olje-, tvdl-, ljus- och parfymfabriker,
konstgodselfabriker (utom kalkkvive-), kolnings- och tridestilla-
tionsverk, krutbruk, springimnesfabriker, tindsticksfabriker och
andra (kemisk-teknisk industri) ........... ... ... ... .. ... ... . 97 51

8. Grafiska anstaltersboktryckerier]t s 5 ik 08 St e e e 96.77

9. Garverier, pils- och skinnvarufabriker, skofabriker, gummivaru-
industri och andrs ... o i S i B cei e st e 90.85

10. Jirnmalmsgruvor, jirnmalmsanriknings- och briketteringsverk, an-
dra gruvor och anrikningsverk (gruvhantering) ................ 67.31

Sammanlagt foridlingsviirde milj. kronor per ar 2 288.04

I procent av hela forddlingsvirdet kommer pé

Procent
1. Mekaniska verkstider (i vidstriackt betydelse) .................... 26
2. Tréindustri, pappers- och pappersmasseindustrier ................. 16
8.-LivsmedeRindustiien ;s\ o4 Gt (0 o FRICHU oty d8h o1 i ) 14
4. Jirn- och metallverk samt manufakturverk ....................... 13
Stilestiliailuatel ot B Bl Tt o BR T  w 11
6. Jord- och stenindustrier, silikatindustri ......................... bk B
T WOTHSER MEAUSERIET, 7 | ca by 1t 5 3l s W0ty ot o M T T TR 4
8. Grafiska anstalter, boktryckerier ..................... ... .. ... .. 4
9. Lider- och gummivaruindustrier .......0. ... ... 0 0 it 4
10. Malmbrytning och anrikningsverk ............................... 3
100

Med hinsyn till livsmedelsindustriens pi ovan angivet sitt beriknade
egna foridlingsvirde kommer siledes denna industri i betydelse pa tredje
platsen, nira de egentliga skogsproduktindustrierna och fére industrier som
framstilla och manufakturera jirn och metaller samt sidana som tillverka
textilalster. Alla 6vriga industrigrupper visa betydligt liigre foridlingsvirde.

Det bor hirav dragas den slutsatsen, att, om man betraktar livsmedels-
industriens foridlingsvirde, detsamma har en storlek, som stiller livs-
medelsindustrien bland de frimsta i raden av industrigrupper.

d. Graden av virt lands sjilvforsorjning i friga om livsmedel.

Enligt en av rikskommissionen foér ekonomisk forsvarsberedskap aren
1936—1937 verkstiilld utredning rérande frigan i huru hég grad vért land
di kunde anses bidraga med egna produktionsmedel till landets forsorjning
med livsmedel har framgitt f6ljande.

2 — 444928
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Procent
1. Av hela livsmedelsbehovet ticktes medelst inhemsk produktion utan
D Ry A DOrt VA T OT R e s e oy S e P L 71
2. Medelst inhemsk produktion med tillhjalp av importerade fodervaror
L T e i ) 9
3. Med hjalp av inhemsk produktion under anvindning av importerad
handelspbdsel ‘theletes SHiaE Tl b N e B o il 14
4. Genom importoverskott av fardiga livsmedel inberaknat matfett
116 16] 4 Ly o =y e e SR I RN e B S e 6
100

Till nara %/,, var saledes var livsmedelsforsorjning vid naimnda tid be-
roende av import av olika slags varor. Aven om vi icke torde ha nigon
svarighet att under normala forhédllanden betala sidan import med export
av egna alster, si framstar det likvil sisom betydelsefullt for varje folk,
och for kinslan av trygghet och oberoende viktigt, att framfor allt livs-
medel kunna produceras med egna medel i tillrickliga méngder och av
tillfredsstéllande beskaffenhet.

Med avseende pa de mojligheter, som kunna tinkas for att fylla de brister
i var forsorjning med livsmedel som hirrora frin otillracklig tillgang pa
foderimnen, torde lantbruksproduktionen nidrmast kunna ange och vidta
erforderliga atgirder. Vad betriffar vart behov av utlindsk handelsgodsel,
kvive-, fosfor- och kalisalter, si ar det sjilvfallet vart lands tunga kemiska
industri, som vid behov kan komma att 16sa hirmed sammanhingande
sporsmal.

Import och export av livsmedel 1939. Virde malj. kronor.

Overskott
Import Export

Import Export

Kottt ochifidsk ", JReb i T T L, 7.9 26.7 — 17.8
)P EPTI 1L HYT APl TRl T TR AR B B S 27.1 10.1 17.0 —
Smbrost, gy i S S i R el s 4.6 58.6 = 54.0
IRGELEr; POtBLiS - v sy s eulihon Ussip vl + F ot E541 Rt th e b (2 1.5 5.7 —
Brakter, IDAT I & & o % wao e, Smsom, slbe & 5 60e o kit o 64.7 1 63.6 e
Kolonislvarory keyddor vl Lh 200 e LU . 51.3 - 51.3 -
Spannmaél, omalen . ................. 14.0 4.4 9.6 b
Spannmal, malen, malt, stirkelse . . .. ... ... h.2 0.7 4.5 -
Fril oljehadtiga frukted:. » 48 il Gl i, o8 45.4 1.0 44.4 =
[Battlloljor it iy Run i m et S N RO S S la s 36.6 6.9 29.7 —
Produkter av livsmedelsindustri . . . . . .. .. .. 20.1 4.0 16.1 —
Dipvekertt il 80 Heoiis 8l pl B teca s ol 19:2 0.4 18.8 =3
Summa | 303.3 1144 260.7 1.8
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Livsmedelsindustriens okade bidrag till var férsorjning med livsmedel
skulle diaremot bliva av annat slag. Det ir livsmedelsindustrien, som kan
anvisa mojligheter dels att bittre hushilla med en stor del av de ramaterial,
som jordbruket avkastar, dels att framstilla produkter, vilka kunna ersiitta
importerade varor, som anvindas till eller ing i livsmedel.

Livsmedelsindustriens program ér i detta avseende endast ofullstiindigt
forverkligat, och forstiarkt teknisk forskning vore fér vinnande av framsteg
hiri av stor betydelse.

En 6versikt av virdet ar 1939 av vart lands import och export av livs-
medel och differensen dem emellan &terges p& féregdende sida. Import-
vardet ar avsevirt, 303.3 milj. kronor, och importiverskottet likaledes,
188.9 milj. kronor.

Exportoverskott fanns silunda endast i friga om kott och flisk for
17.8 milj. kronor samt smor, ost och agg for 54.0 milj. kronor. En granskning
av importoverskottets sammansittning visar, att stora delar av detsamma
borde kunna pa ett ekonomiskt sitt tickas genom inhemsk produktion.
Salunda var virdet av importéverskottet for varor av

Inhemsk typ

Bisk fochtskald ol 5 SR ATt 17.0 milj. kr.

Rotter, potatis, gronsaker m.m. . . . ... .. bl7ivaitiny

Spannmaél, malen och omalen ....... .. 141 08,00 %

Socker, sirap, konserver ete.. .. ...... .. 9.0 » >

Frukter, bar av inhemsk typ .. ........ P oy, o

Fr6 och oljehaltiga frukter......... . . . 156 > >

Fett,(feta 'oljor m¥mii S0 SUSTEC SRR 52 » > 83,9 milj. kr.

Utlindsk typ

Eruktertocht by i S G 46.3 milj. kr.

Kakao;, choklad. eto.sif o0 dlais SEEe Sem) 7175 i e i

Olyefrulcan: ;.- Fer AT Y 5By 28.8 » »

Bett-och/feta oljor i o g e bl b, 245 » »

Piegeker . V.. oodity STt el (U USSR 68 ARl 18tgidian vy
Kolonialvaror, kryddor . . . ............ 513 » > 176.8 milj. kr.

Summa importéverskott, milj. kr. 260.7

Av dessa viirden framgar, att genom 6kning av den inhemska livsmedels-
produktionen det torde ligga ganska nira inom riickhall att undvika &tmin-
stone !/, av importoverskottet.

Losandet av en sidan uppgift bleve en gemensam prestation av lantbruket
och livsmedelsindustrien. Men en begriinsning av importoverskottet kan
vinnas icke blott genom 6kad inhemsk produktion utan lika viil genom klokt
begagnande av vad som redan produceras, si att storre mingd firdiga livs-
medel kunde komma férbrukarna till godo under bearbetning av samma
miingd eller kanske mindre miingd rdmaterial éin den hittillsvarande.
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For att ge en forestillning om de belopp, som motsvara vardet av vart
folks arliga forbrukning av livsmedel kan foljande anforas.

Det beriknas, att inom vért lands befolkning funnos ar 1939 cirka 1.59
milj. normalhushill om 3.3 konsumtionsenheter motsvarande cirka 5.25
milj. konsumtionsenheter pad 6.3 milj. individer. Virdet av de livsmedel,
som samma Aar konsumerades av sagda antal normalhushill, torde ha
uppgitt till omkring 2 280 milj. kronor. Med 4 procent béttre hushéllning
med livsmedlen skulle inbesparats ett belopp, som overstigit virdet av im-
portoverskottet av livsmedel av inhemsk typ, 83.9 milj. kronor. Till for-
verkligandet av en sidan besparingsitgird kunde teknisk forskning utan
tvivel bidraga.

e. Livsmedelsindustriens struktur.

Livsmedelsindustri ir sjilvfallet ett mycket heterogent begrepp sett frin
synpunkten av den mangfald arter av tillverkningar och de varierande fore-
tagstyper denna industri foreter. Foretagen dro mycket ofta sia smi, att
de hora hemma under rubriken hantverk, men iiro ater i manga fall av verk-
ligt storindustriell typ. De flesta bagerier och slakterier bedrivas alltjimt
sasom hantverk i liten skala, varjimte ett stort antal kvarnrorelser, stir-
kelsefabriker, karamellfabriker, brinnvinsbrinnerier, bryggerier, liske-
drycksfabriker, mejerier och fiskkonservfabriker ha smaindustriens kinne-
mirken.

I nedanstiende tabell karakteriseras nigra huvuddrag for olika industri-
grupper, nimligen antalet arbetsstillen samt drliga forddlingsvirdet per
arbetsstille och per arbetare 1939. Gruppindelningen ir densamma som
anforts pa sid. 16—17.

Fordadlingsvarde
i i Quital 1000 kr. per &r
Industrigrupp 2{5?1:; M ird Ml r. per
kr. per arbets- per
stille arbetare

Verkstider och varv. . .. ... ... 2990 122 962 592.07 198.0 4.82
Skogsproduktindustri . . . . .. .. .. 4 262 109 871 367.57 86.1 3.3b
Livsmedelsindustri . . ... ...... 4574 51 201 315.82 68 9 6.16
Jarn- och metallverk . ........ 1627 73 328 298.51 183.5 4,07
Textil- och beklidnadsindustri . . . . 1167 84 286 249.89 214.1 2.96
Jord- ‘och stepindustri™. -0 o 0. 1521 40 831 112.24 73.9 2.76
Kemisk anduster’ (38800 80 IS 497 16 483 97.51 196.2 5.92
Grafiska anstalter . .. ... ... 791 16 502 96.77 114.6 5.85
Liader- och gummiindustri. . . . . . . 650 26 646 98.85 139.8 3.41
Gruvor och anrikningsverk . . .. .. 107 12 464 67.31 673.1 5.40
Summa | 18186 554 674 | 2288.04 125.8 413
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Av denna tabell framgér, att livsmedelsindustriens foretag visa ett ligre
foradlingsvirde per anlaggning én fallet ér inom alla 6vriga huvudgrupper
av industri. I genomsnitt ar foradlingsvirdet endast ungefir halften si stort
som pa andra industriomriden. Livsmedelsindustriens foretagsenheter éro
silunda i medeltal betydligt mindre én andra industriers. A andra sidan dr
foridlingsvirdet, vilket ju endast omfattar loner och vinst, per arbetare
inom livsmedelsindustrien, hogre an inom nigon annan industrigrupp. Detta
torde i frimsta rummet sammanhinga med, att foretagaren eller drifts-
ledaren, vilken ju i regel har hogre inkomst #in genomsnittet av de anstall-
da, ofta sjilv deltager i arbetet i de smi anliggningar, varom hér ar
fraga.

Livsmedelsindustriféretagen aro vidare talrikare #n Ovriga industri-
gruppers och pa dem komma mer én 25 procent av samtliga industriarbets-
platser. Trots detta svarar livsmedelsindustrien, som ovan anforts, for endast
14 procent av all industris foridlingsvirde.

En undersokning av de typer av arbetsgivare, som férekomma inom livs-
medelsindustrierna ger foljande resultat.

Av arbetsgivarna voro ar 1939 Liiat Poohal
Euskilda: personer, w8 208 IS aadnin RE: ) SR h 1 994 43.7
Ekonomiska foreningar och enkla bolag .................. 1551 339
Aleticholap 1o/ il 150t o be ek i) T Fl-d8 S oy St on a0 e U 1014 221
Stat eller-kommirn s Gamn b smte 58 a3 e ol b ety bt 15 0.3
4 574 100.0

Hérav erhilles forklaringen till att livsmedelsindustrien har talrikare
arbetsstillen dn andra industrigrupper ty mer in */, innehavas av enskilda
personer, ekonomiska foreningar och enkla bolag, vilka med endast sill-
synta undantag foretrida forhdllandevis sma ekonomiska enheter. Livs-
medelsforetag i aktiebolagsform, inom vilken kategori de storre ekonomiska
enheterna upptrida, forekomma endast i 22.1 procent av samtliga fall.

Andra sirdrag uppvisa livsmedelsindustriens foretag med avseende pa
den sysselsatta personalen.

Salunda funnos inom livsmedelsindustrien ar 1939 per arbetsstille 11
arbetare mot 37 inom annan industri och av forvaltningspersonal 1.85 per-
soner mot 5.26 inom annan industri.

Dessa tal bekrifta intrycket, att livsmedelsindustriens anliggningar éro
betydligt mindre per enhet in andra industriforetags, i det att arbetsstyrkan
11 personer per arbetsstille #ir mindre #in !/,, och forvaltningspersonalen
1.85 personer per arbetsstiille, foga mer éin '/, av motsvarande personal inom
annan industri.
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Dessa siardrag, de manga och smé foretagen, innebiira med stor sannolik-
het en betydligt ligre genomsnittlig teknisk och ekonomisk standard hos
livsmedelsforetagen én fallet dr inom annan industri, och det kan dirfor
iven med ganska stor visshet antagas, att samma omdome kan fillas om
rationaliseringsarbetet och i innu hogre grad om forskningsarbetet vid de
enskilda anlaggningarna inom livsmedelsindustrien.

Denna undersokning kan foras lingre, om man betraktar férvaltnings-

personalens sammansittning, vilken framgéir av foljande jimforelse, avse-
ende forhallandena ar 1939.

Inom livsmedelsindustrien I annan
Forvaltningspersonal industri per
antal per arbets- arbetsstille
personer stille
Eoretagslodare Gl o DA SRS S e 1690 0.37 0.51
Teknisk driftspersonal och arbetsbefdal . . . . 1377 0.30 1.88
Kontorspersonal « . .. ¢ ..ce s o wam o h i 4681 1.02 2.62
Resande , oo 5t L AT SR e 714 0.16 0.25
Summa 8 462 1.85 5.26

I de flesta fall skotas tydligen livsmedelsfabriker av personer, som utféra
béade administrativt, kameralt och tekniskt arbete. Specialutbildad personal
anviandes 1 forhallandevis liten utstrickning.

Av sirskilt intresse ér i detta ssmmanhang livsmedelsindustriens tekniska
personal, vilken bor innesluta dem, som mer #in andra borde dga forutsétt-
ningar for tekniskt framstegsarbete. Om denna personal kan i viss mén
erhillas upplysning ur en undersokning verkstilld av 1940 ars sakkunniga
for den hogre tekniska undervisningen. Det ér emellertid karakteristiskt,
att de sakkunniga icke ansett sig behova undersoka forekomsten av teknisk
personal inom tullkvarnar, stirkelsefabriker, mjukbrodsbagerier, lantbruks-
briinnerier, icke skattepliktiga bryggerier, mélterier, mejerier, slakterier och
fiskberedningsanstalter, emedan dessa slag av foretag enligt de sakkunniga
icke tillhora den egentliga industrien. Dirmed bortfalla fran undersékningen
3 441 av 4 574 arbetsstillen eller 3/, av samtliga. Det berittigade i de sak-
kunnigas forfaringssitt stodes verksamt av vad som ovan sagts, att 70 pro-
cent av livsmedelsindustriens foretag synas sakna sirskild teknisk drifts-
personal eller arbetsledare.

De 1 059 arbetsstillen inom livsmedelsindustrien, vid vilka man kan vinta
att patriffa teknisk personal i egentlig mening, kunna beriknas vara fol-
jande.
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Antal
arbetsstillen

Handelskvarnar .. qiior don ikt SULER I i sieal ) Sl o A 228
Spisbrodsbageriemail) o Staruo f iSRSNI, e S e % 74
Kexfabriker' . - Guet i U oL SRS Bl senily SR e 8
Sockerfabiriker: = Wit SIS Rl VN F e s e e 26
Choklad- och karamellfabriker .............................. 169
Diestilleritigawerled. il itie i L s veu A €
Bryggerier; skattepliktiga /s oot 0o b et i i D08 8 i 152
Presajistinbriker 0 a, ool Sellcl B o me il e e e L 5
Vatten- och liskedrycksfabriker ............................ 108
Margarin-och flottfabriker o s e e e % . 40
onserviabrikent oun i 1% Aem R S Bl e s 72
Kafferosteriersn tunaionl 1ot il Sk daey en o, S e 18 146
Makaroni- och sagogrynsfabriker ............................ 5
Livsmedelsindustrier ej sirskilt nimnda ..................... 22
Summa 1059

De sakkunniga upptaga i sin undersokning rorande utbildad teknisk
personal inom livsmedelsindustrien féljande antal personer.

1. Med examen fran teknisk higskola, svensk eller utlindsk

Medskemisk utbildnmestc o 2ol 102
Utan » P 4 E it P S R e, B Ol e 27 129
2. Med akademisk CRAMEN. . 5510 < i o v mieibn s ons g il s gt sl o n s 6
3. Med ligre tekniskiexamen' L& in ittt ol o D oo 4 e 174
Summa 309
4. Utan teknisk utbildning ................ciiiiitiennenennns. 49

Totalsumma 358

Da emellertid atskilliga industrianliggningar veterligen ha mer in en
tekniskt utbildad person anstilld, si méiste antalet arbetsstillen inom livs-
medelsindustrien vilka 6ver huvud taget sysselsiitta tekniskt utbildad per-
sonal vara avsevirt mindre in det ovannamnda antalet anstiillda med tek-
nisk utbildning., Hérav foljer att mer #in 93 procent av inom gruppen livs-
medelsindustri upptagna arbetsstillen helt sakna tekniskt utbildad per-
sonal. Mindre é#n 3 procent av livsmedelsindustriella foretag ha tagit hogre
tekniskt eller akademiskt bildad personal i sin tjinst.

Man ir darfor beréttigad att siga, att inom livsmedelsindustrien endast
undantagsvis tekniskt utbildad personal ir verksam. Dirigenom bekriiftas
vad som tidigare anforts, att mera kvalificerat tekniskt framstegsarbete
och teknisk forskning inom den svenska livsmedelsindustriens egna foretag
maste vara mycket sillsynta foreteelser.

Livsmedelsindustriens forhéllande med avseende pa forekomsten av tek-
nisk personal i jamforelse med vart lands ovriga industrier framgir av
foljande tabell.
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Teknisk personal sysselsatt inom olika industrigrupper.

Utbildning

Industri S

P i Hogre Aka- Lagre |[Ingen och s
teknisk | demisk | teknisk ovriga

Malmbrytning och metallindustri . . . . 1 650 35 4942 514 7141
Jord- och stenindustri . .. ....... 67 2 106 9 184
Eraindustrl S s 16 0 132 20 168
Pappers- och grafisk industri . . . . .. 194 6 309 19 528
Livsmedelsindustri . . ... ....... 129 6 174 49 358
Textil- och beklidnadsindustri . . . . . 111 2 457 26 596
Léader- och gummivaruindustri . . . . . 32 4 70 10 116
Kemisk-teknisk industri . . . ... ... 207 35 292 33 497
Summa| 2406 90 6412 680 9588

Av samtliga ovan redovisade 9 588 ingenjorer iro 358 eller 3.8 procent
verksamma inom livsmedelsindustrien och av samtliga 2 406 hogre utbildade
ingenjorskrafter dro 129 eller 5.3 procent anknutna till densamma. DA man
erinrar sig, att livsmedelsindustrien deltager med 14 procent i hela indu-
striens foriadlingsvirde, framstir livsmedelsindustriens underskott pi tek-
niskt utbildad personal ganska tydligt.

Maéhéanda anda klarare framgir detta forhillande, om man anger ingen-
jorspersonalen inom de olika industrigrupperna i antal personer per 100
milj. kronor arligt industriellt foéradlingsvirde, sésom skett nedan.

Antal ingenjorer per 100 miljoner lronor arligt foridlingsvirde inom
olika industrigrupper.

Utbildning
Foridlings-
Industrigrupp viirde per ar |[ggre teknisk|; .. LS Summa

milj. kr. Coller’ ki Légre teknisk

Qeinisk) (eller ingen)
Malmbrytning och metallindustri . . 957.89 174 580 754
Jord- och stenindustri . . ... ... 112.24 54 111 165
Eraindustri i atemtoin dorrl sy 184.05 9 83 92
Pappers- och grafisk industri . . 280.29 * 69 119 188
Livsmedelsindustri . . ... s o . .. 315.32 41 3 114
Textil- och beklidnadsindustri 249.89 44 194 238
Lider- och gummivaruindustri 90.85 36 93 129
Kemisk-teknisk industri . . ... .. 97.51 213 299 512
Medeltal | 2288 04 105 314 419

Av ovanstidende tabell framgir, att
strien, tagit tekniskt utbildad personal i sin tjinst minst av all industri. I

livsmedelsindustrien, nist traindu-
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genomsnitt dr ingenjorsbestindet i forhéllande till foradlingsvirdet foga
mer in !/, av vad industrien i 6vrigt uppvisar. Med avseende pa anvind-
ningen av hogre tekniskt utbildad personal har annan industri &n livs-
medelsindustri i medeltal 2 '/, ginger si minga hogre tekniskt utbildade
personer i sin tjinst per 100 milj. kronor arligt foradlingsvirde.

Eftersom man har att soka det 6vervigande antalet av dem som kunde
vara #gnade att leda det tekniska forskningsarbetet bland hogre ut-
bildad teknisk personal, och da Svenska teknologforeningen kan an-
ses representativ for detta slag av tjinstemin, kan det dga sitt intresse
att undersoka huru ménga av dess medlemmar som éro verksamma inom
livsmedelsindustrierna. Resultatet iterges nedan ordnat efter livsmedels-
industriens olika grenar.

Antal medlemmar

K varnrorelser 4 g U d ot al S SE R o Tl e 2
Sockerfabrikenivs 20 ST RSE G iy TR 5
Choklad- och karamellfabriker ............... 1
Destilleringsverke . il s St L B - 4+
Bryggerien karciin i Lslntt s e LSRRI 12
Presgjastiabrakers .ot mran et ey ol Sl 11
Fabriker for andra dryckesvaror .............. 2
NEejerier Vo5 .0 0 e e O r e o 2
Slalterfer g LEL i b Bl it Ml R B 1
KionSeryTaAbIIKET" oo d o ofe e 2ot s r i e s ot e 2

Ovriga livsmedelsindustrier, gransomraden m. m. 5

Summa 47 medlemmar

eller 1.1 procent av Svenska teknologféreningens samtliga medlemmar.

Bland dessa medlemmar dro de som verka inom jasningsindustrierna
pafallande talrika eller nira ?/; av samtliga.

Dessa drag hos livsmedelsindustrien befista ytterligare intrycket av en
lag teknisk standard, vilket fir sin fulla forklaring genom den tidigare
framhallna oftast hantverksmiissiga eller smiindustriella typ, som livsme-
delsindustriens foretag i stort sett forete.

Utsikterna till astadkommandet av en livligare teknisk forskning inom
livsmedelsindustrien kunde mot bakgrunden hirav synas ganska morka,
om man hade att enbart rikna med de enskilda foretagens mojligheter till
bedrivande av systematiskt framstegsarbete med naturvetenskapens och
den hogre teknikens arbetsmetoder. Men det en ensam icke miktar kan
bli méjligt genom méngas samverkan, hiir likavil som pa andra omrdden.
Och hiirvid rdda inom livsmedelsindustrien sidana organisationsforhdl-
landen, som borde kunna erbjuda forutsittningar fér gemensamt bedri-
vande av ett mera omfattande och kvalificerat framstegsarbete én som
hittills férekommit.
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.

10.
TH I
12.

13.
14.

Inom de skilda grenarna av livsmedelsindustrien och denna nirstiende
produktionsomréiden finnas silunda frimst féljande representativa organ.

Kvarnrorelser

. Stiarkelsefabriker
. Bagerier

. Rasockerbruk och soc-

kerraffinaderier

. Choklad- och kara-

mellfabriker

. Brannvinshrinnerier
. Destilleringsverk
. Bryggerier och miilte-

rier

. Fabriker for andra

dryckesvaror
Pressjistfabriker
Mejerier
Margarinfabriker

Slakterier

Fiskberedningsanstal-
ter och konserv-
fabriker

. Ovriga livsmedels-

samt import-, lagrings-
och distributionsfore-
tag samt organ for all-
minna fragor rérande
livsmedels- och indu-
striprodukter

Svenska kvarnforeningen, Stockholm, Svenska gryn-
kvarnarnas forening, Stockholm.

Sveriges stirkelseproducenters forening, Karlshamn.

Sveriges bageriidkareférening, Stockholm,

Féreningen Sveriges spisbrodsfabrikanter, Stockholm

och Svenska kexfabrikantféreningen, Stockholm.

Svenska sockerfabriksaktiebolaget, Malmo.

Svenska choklad- och konfektyrfabrikantféreningen,
Stockholm.

Sveriges branneriidkareforening, Kristianstad.

Aktiebolaget Vin- och spritcentralen, Stockholm.

Svenska bryggareforeningen, Stockholm.

Sveriges vattenfabrikanters riksforbund, Stockholm.

Svenska jastfabriksaktiebolaget, Stockholm.
Svenska mejeriernas riksférening, Stockholm.

Margarinfabrikernas férsiljningsaktiebolag, Stock-
holm.

Sveriges slakteriférbund, Stockholm.

Svenska konservfabrikernas riksforening, Géteborg,

Svenska kottkonservfabrikernas forening, Goteborg,

Sveriges fruktindustriférbund, Stockholm,

Sveriges frukt- och gronsaksodlares riksférbund, Stock-
holm och

Svenska dgghandelsférbundet, Stockholm.

Aktiebolaget Svenska kolonialgrossister, Goteborg,

Kooperativa forbundet, Stockholm,

Inképscentralernas aktiebolag, Visteras,

Sveriges industriférbund, Stockholm,

Kemiska och livsmedelsfabrikanters forening
(KeLiFa),

Sveriges lantbruksforbund, Stockholm och

Svenska lantménnens riksforbund, Stockholm.

Av denna sammanstillning framgér att samforskningens metod bér ha
vissa forutsittningar inom livsmedelsindustrierna och det kan forutses,
att for manga livsmedelsgrenar detta #r den enda forskningsmetod, som
kan komma till anviindning, om man 6nskar genomfora en allmin héjning
av niringsgrenens tekniska standard och 6ka dess ekonomiska effektivitet.
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2. Hittillsvarande livsmedelsforskning.

a. Forskningslitteratur inom livsmedelsomradet.

Den innehallsrikaste oversikt, som stir att f4 rorande de fragor, vilka 1
nutiden #ro foremal for behandling vid framstegsarbeten inom livsmedels-
omradet, erhilles ur referatlitteraturen. Den vid efterféljande undersokning
anvinda referattidskriften har varit Chemisches Zentralblatt, drgangarna
1939 och 1940, vilka kunna anses dterge de senaste, av kriget relativt obe-
rorda forhallandena. Tidskriftscirkulationen torde némligen éven ar 1940
ha varit i stort sett ohimmad, vilket emellertid icke ir forhallandet for
nirvarande. Ehuru stormaktskriget pagick ar 1940, torde vidare de da
refererade arbetena till 6verviigande del grunda sig pd undersokningar, som
utforts fore kriget och alltsd avsigo fredsmissiga forhallanden.

Det ansedda och vilbekanta Chemisches Zentralblatt utges av Verein
Deutscher Chemiker och foérfogar éver omkring 400 referenter, vilka gran-
ska cirka 3 000 tidskrifter frin hela virlden i vad det giller naturvetenskap-
liga och tekniska artiklar inom kemiens fiilt och ur dessa sammanstilla ett
betydande antal utdrag. Silunda var referatens antal ar 1939 ej mindre
&n 71 000 och publicerades pa 12 000 trycksidor. En viss minskning i refe-
ratens antal r 1940 férmirktes men uppgick endast till 5 a4 6 procent.

Av de publicerade arbetena hiirrorde en pafallande stor del frin livsmedels-
omradet och dess grinsomraden, enzym- och vitaminkemien, eller 12 procent
av samtliga. En lika stor andel i den vetenskapliga produktionen hade vidare
#imnena organ- och hormonforskning, vilka sjilvfallet ha stor betydelse
for grundforskningen inom livsmedelsomriddet. Med denna utvidgning av
grinserna for det omrade, som mer eller mindre ber6r livsmedlen i dessas
egenskap av produkter, himtade frin den levande naturen, kan uppskattas,
att niistan en fjirdedel av alla kemiskt inriktade arbeten, som utféras i vérl-
den, mer eller mindre beréra livsmedlen. Detta betyder, att dagligen offent-
liggoras ver 50 publikationer av denna art. Av sidana arbeten i mera sniv
begriinsning, siledes oberiknat arbeten av éverviigande fysiologisk-kemisk
natur, publiceras ver 25 om dagen. Enbart hirav framstar klart betydelsen
och storleken av den dokumentationstjinst, som livsmedelstekniken har
behov av.

Vid den foretagna niirmare undersokningen av litteraturmaterialet dren
1939 och 1940 har detta uppdelats i huvudgrupper, vilka ansluta sig till
de olika livsmedelsindustriernas inriktning. Den valda gruppindelningen
framgir av foljande tabla.
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Grupp Nibingilitanctng i Motsvarande mdustr}gr.enar enligt svensk
statistik
a Starkelsehaltiga niringsimnen Kvarnrérelser, bagerier, kexfabriker, stirkelse-
fabriker
b Sockerhaltiga niringsimnen Rasockerbruk, sockerraffinaderier, glykos-, choklad-
och karamellfabriker
c Biokemiska niringsimnen, Briinnvinsbriinnerier, destilleringsverk, bryggerier
drycker och malterier, pressjistfabriker, fabriker for andra
dryckesvaror
d Mejeriprodukter Mejerier
e Matfett, kott Margarin- och flottfabriker samt talgraffinaderier,
slakterier och charkuterier
f Ovriga niringsimnen, konserver, Fiskberedningsanstalter och konservfabriker, annan
hjialpmedel livsmedelsindustri

Vidare har materialet klassificerats efter innehallets art, 1 den man detta
kunnat bedomas. Salunda har skillnad gjorts mellan arbeten, som haft till
syfte grundforskning, malforskning eller utarbetandet av undersoknings-
metoder.

For de bada dren 1939 och 1940 har undersékningen gett foljande upp-
delning av antalet refererade artiklar pi olika omriden av livsmedelsforsk-
ningen.

Grund- Mal- Analys-

a8 forskning forskning metodik Summa | %
Niringséimnenas art 1939 +

1940

1939 | 1940 | 1939 | 1940 | 1939 | 1940 | 1939 | 1940

Stirkelsehaltiga . . . . . 302 382 314 402 77 19 693 883 18
Sockerhaltiga . .. ... 308 | 290 | 3859 | 323 74 62 [ 741 | 675 11
Biokemiska . ... ... 1162 779 607 640 78 61 |1847 [1480 26
Mejeriprodukter . . . . . 264 [ 273 | 520 | 269 | 108 | 105 | 892 [ 647 12
Matfett, kot wety Ll 495 611 | 506 | 476 94 | 103 {1095 (1190 18
Ovrigt, konserver . . . .| 892 | 417 774 797 87 22 (1253 |1 236 20

Summa [ 2923 [ 2752 (3080 (2907 | 518 | 4562 (6521 [6111 100

Till talen for ar 1940 i ovanstéiende tabell kunna vid en utvidgning av
begreppet livsmedelsforskning liggas antalet refererade artiklar avseende
vitaminstudier 1213, enzymstudier 549, organforskning 1762 och hormon-
forskning 6 149. Sammanlagda antalet artiklar om frigor berérande livs-
medelsforskningen skulle di bli 15 784.

Produktionen av forskningsarbeten hade enligt ovanstiende tabell gan-
ska lika omfattning de bada undersokta dren och forskningens omfang
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inom de olika omridena av livsmedel och livsmedelsindustri skiljer sig
mindre, in man kunnat viinta. Niagon bestimd tendens kan icke utlisas.

Det bedrevs forskning rorande stirkelse- och sockerhaltiga livsmedel
samt rorande mejeriprodukter i ungefir lika stor omfattning, vilket fram-
gir av den procentuella andelen av dessa omridens forskningsarbeten av
hela antalet, nimligen respektive 13, 11 och 12 procent. Matfett och kott-
varor samt konserver och 6vriga livsmedel sysselsatte en négot storre del
an den forstnimnda gruppen av forskningen, och omfattade 18 respektive
20 procent av hela antalet arbeten. Men det mesta forskningsarbetet be-
drevs pa de biokemiska omradena, och omfattade 26 procent av hela an-
talet publikationer.

Dessa relativa tal kunna tjina till ledning vid bedémandet av den in-
bordes omfattning de olika industrigrenarnas forskningsarbete i vért land
borde figa. Beriittigandet av denna synpunkt framgéir, om man ténker pd,
att naturvetenskaplig forskning i allminhet och livsmedelsforskning i syn-
nerhet bedrives i huvudsak av jordens vita befolkning och att denna befolk-
ning anvinder i huvudsak samma eller likartade slag av livsmedel. Déarmed
ir dven livsmedelsforskningens utpriglade internationalitet inom det vita
folkomradet framhivd. Till forskande folk méste dock dven riknas det
japanska.

For denna utredning torde det iiga ett visst intresse att betrakta de till
den ovan pavisade rikedomen av forskningsarbeten knutna férfattarenam-
nen, sirskilt i den méan forfattarna iro svenska. En verkstilld undersokning
visar, att endast sju svenska forskares namn aterfinnas i forfattareregistret
for ar 1940 och att dessa forfattare offentliggjort tillhopa tjugofyra arbeten,
som med storre eller mindre ritt kunna anses iiga intresse for livsmedels-
industrien. Alla bira prigeln av naturvetenskaplig grundforskning. Utan
undantag rora sig de behandlade problemen inom biokemiens omride, och
de flesta ha beroring med jisningssystem och jistorganismens fysiologi. Vi
iiga ju ocksa sirskilt pd detta omride berdmda vetenskapsmin. Ett enda
svenskt arbete har tekniskt innehdll, och detta arbete ir refererande och
kompilatoriskt.

Det vore sikerligen forhastat, att hirav dra den slutsatsen, att teknisk
forskning pa livsmedelsomridet praktiskt taget icke forekommer i vart
land, ty det bedrives ofta teknisk forskning utan att resultaten publiceras.
Men symptomatiskt ir, att dven den naturvetenskapliga produktionen ar
av ringa omfattning och dartill i hog grad ensidig. For naturvetenskaplig
forskning kan icke samma reservation i friga om publiceringsfrekvensen
vara berittigad som giller teknisk forskning, ty naturvetenskapliga auk-
torer bruka i regel icke underlata att publicera sina arbeten 1 vetenskaplig
fackpress av den art, som hir tagits 1 betraktande.
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For att gora det svenska publicerade framstegsarbetet pa livsmedelsom-
radet rattvisa kunde det vara av intresse att ocks undersoka, i vad man det
avsatt mirken i var patentlitteratur. Denna iir visserligen icke av veten-
skaplig-teknisk art, men ger dock ett uttryck for skapande teknisk verk-
samhet, som kan #ga stor industriell betydelse i framatskridandets anda.
Livsmedel sisom sidana kunna visserligen icke patenteras, men en under-
sokning av meddelade patent kommer hirigenom att pa ett renodlat sitt
representera forfaringssitt vid livsmedels framstillning och behandling, och
livsmedelspatenten giva hirigenom ett klart och entydigt uttryck for
teknisk uppfinnareverksamhet pi detta omride. Undersokningen har skett
genom uppskattning och gor dérfor icke ansprik pa fullt numerisk riktig-
het.

Det har hirvid framgitt, att av de under 57 ar beviljade cirka 106 000
svenska patenten tillhérde cirka 3750 de klasser, till vilka livsmedelstek-
niska uppfinningar hiinféras, d. v. s. endast 3 1/, procent eller en pa 28.
Av dessa 3 750 uppfinningar hade cirka 2 600 beviljats at utlindska sékande
och resten, 1150, voro meddelade it svenska uppfinnare. Hirav framgar,
att frekvensen av svenska patenterade uppfinningar pa livsmedelsomradet
varit 1 medeltal 20 patent per &r d. v. s. ej fullt 1.1 procent av samtliga med-
delade patent eller en pd 92. Det hor séledes till undantagen, att en svensk
uppfinning, som leder till patent, gores pi livsmedelsomradet och den eko-
nomiska betydelsen av denna uppfinnarverksamhet ir sikerligen icke stor.
Intrycket av det svenska framstegsarbetet inom livsmedelsindustriens om-
ride, bedomt pa nu anfért sitt, ir lika oforménligt som redan de forut ater-
givna uppgifterna om det vetenskapliga och vetenskapligt-tekniska littera-
turomradet gett vid handen.

Uppenbart ér, att om eller niir virt lands livsmedelsindustri tillgodogér
sig forskningsresultat och framstegsarbete, vunna utanfor vart lands gran-
ser, si limnar den néstan intet motsvarande i gengiild. Men iiven om vi
hittills tillatits och tillitit oss att vegetera pa detta siitt si behdover det
knappast sigas, att hiri kan ligga en fara for att vi i laingden skola bli
alltfor langt efter i jimforelse med utlandets livsmedelsindustri. S& kan
komma att ske, om utlandets frikostighet med vetenskapliga ron skulle
begriinsas eller helt upphéra, och det kan dessviirre befaras, att detta kom-
mer att intréiffa i framtiden, dven i fredstid.

Livsmedelsindustrien ger silunda icke, generellt sett, det intryck, som
man forbinder med begreppet industri i modern mening, en form for
niringsutévning i storre skala, vari skolade tekniska krafter leda fram-
stegsarbete pi vetenskaplig grund och vari rida en viss frihet och objek-
tivitet i tankeutbytet utévarna emellan sisom livgivande kraft.
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b. Livsmedelsforskningen i Sverige.

Universiteten och hogskolorna bilda en grupp, som i storre eller mindre
utstriickning anlitas av livsmedelsindustrier vid forskningsuppgifters be-
arbetning, men vilkas huvudsyfte dock ir ett helt annat &n att vara livs-
medelsindustriernas forskningsorgan. Dessa undervisningsanstalter utmir-
kas samtliga dirav, att den forskning som bedrives har grundforskningens
kinnemirken. De inrikta sig siledes pi problem av allmén natur, pd av-
ligsna mal, pa klarliggandet av sammanhang och lagbundenhet i naturen
eller pa vissa langfristiga forskningsproblem inom den tillimpade natur-
vetenskapen.

Andra offentliga organ finnas, som helt eller delvis tillkommit for att
tjina en viss livsmedelsindustriell riktnings behov av férdjupad kunskap.

Bland dessa mirkas statens mejeriforsok, statens tradgirdsforsok, havs-
fiskelaboratoriets fiskeritekniska avdelning, Sveriges utsidesforening och
statens institut for folkhalsan.

Vidare bedrives forskning inom vissa industrilaboratorier. I det foljande
lamnas uppgifter angiende forskningen och forskningsresurserna. Alla
laboratorier av betydelse ha icke kunnat medtagas i redogorelsen utan
denna har inskrinkts till ett representativt urval.

I sammanhanget ma néimnas, att Forskningens beredskapsorganisation i
samband med behandlingen av vissa forsorjningsfrigor, sirskilt mikro-
biologisk syntes av protein- och fettiimnen, ar 1940 tog ett initiativ, som
ledde till ett flerarigt samarbete mellan vetenskapliga specialister och tek-
niska forskare inom livsmedelsomridet. Sedermera har inom Ingeniors-
vetenskapsakademien inriittats ett permanent organ for dylikt samarbete,
som frin och med &r 1943 ingir sisom akademiens avdelning X for bio-
tekniska och dirmed samhorande vetenskaper.

De tekniska hogskolorna.

Vid tekniska hégskolan i Stockholm meddelas sedan ar 1929 undervis-
ning av en speciallirare i vatten- och livsmedelskemi, men forelisningarna
i smnet rora sig till 6verviigande del om vatten, ett i och for sig synnerligen
viktigt foremal for studium, som dock diirigenom kommit att skjuta studiet
av livsmedelskemien at sidan. Darjamte undervisas av en speciallirare i
amnet jasningslira. De bida dimnena éro valfria.

Undervisningen, som pigar under endast en termin under hela utbild-
ningstiden, omfattar foljande antal timmar per vecka.

Foreliasningar  Ovningar

Vatten- och hvemedelSkamit . i s e 2 3
Jasningslira ... . oo d PPN TV S SRR U S0 R 2 4
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De arliga statsanslagen for undervisningen iro:
Arvode & speciallirare i vatten- och livsmedelskemi 1800 kronor

Arvode at tva dmnesassistenter & 585 kronor . ... .. 1170 s
Anslag till laborationer och Gvningar ............ 975 » 3045 kionor
Arvode at speciallirare i jisningslira ............ 2200 kronor
Arvode ét forste assistent 359 kronor per manad; vid
IS mmanader, 0 e e 4. 308 >
Anslag till laborationer och ovningar .............. 900 > 7408 ktonor

Kronor 11353

Av denna sammanstillning framgar, att inom #mnet vatten- och livs-
medelskemi anslagens ringa storlek icke forsla till forskningsarbete och att
Inom dmnet jasningslira forskning finansierad av statsmedel kan utforas
endast i den ringa mén forste assistenten kan medhinna sidant vid sidan
av sitt assistentuppdrag. Tack vare initiativ frin vederborande speciallarare
ha dock anslag till vissa forskningsuppdrag utverkats frin niringslivet,
varigenom en del virdefulla arbeten kunnat utforas vid sidan om de statliga
anslagen.

Vid Chalmers tekniska higskola har hittills icke funnits nigon mot-
svarighet till de hér nimnda specialimnena, om man undantar att frin och
med viren 1943 meddelas specialundervisning i jasningslira och frin och
med viren 1944 specialundervisning i konserveringsteknik. Den under-
visning, som dir férekommit rorande livsmedels- och vattenkemi, har 1 den
mén si medhunnits meddelats i beskrivande form under forelasningarna i
kemisk teknologi. Forskning inom omridena ifriga har icke bedrivits.

Universitet, allmiinna hogskolor och andra offentliga institutioner.

Fysikalisk-kemiska institutionen vid Uppsala universitet. Det #r fullt
forklarligt, att foretag inom livsmedelsindustrien hinvint sig till denna
institution, di det gillt bearbetandet av vissa problem av grundforsknings-
natur, eftersom institutionen férfogar 6ver dverligsna personliga och appa-
rativa resurser for undersokning sirskilt av kolloidala och hogmolekylira
amnen, av vilka de flesta livsmedel till 6vervigande del besti. Sidana
undersékningar ha bland annat utforts for bryggeri- och sockerindustrier-
nas rikning.

Biokemiska institutet vid Stockholms hégskola har tillkommit genom
samfillda donationsmedel frain Rockefeller Foundation och Knut och Alice
Wallenbergs stiftelse, sannolikt under intryck av den uppmérksammade
biokemiska grundforskning, vilken sedan bérjan av detta sekel bedrivits
vid Stockholms hogskola. Med donationsmedlen ha bestridits savil upp-
forandet av en siirskild institutionsbyggnad som ock en del av inredningen
och den apparativa utrustningen. Institutets byggnad har en samman-
lagd golvyta av 2 364 kvm, dirav '/, under markplanet.
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Till institutet, som invigdes i maj 1936, dr knuten en personlig professur
i imnet jisningsliira, till vilken avloning for nirvarande bestrides till hélf-
ten med hogskolans medel och till hilften med avkastningen frin en dona-
tion till hogskolan frin Svenska bryggareforeningen. Den hirigenom ska-
pade anknytningen till bryggeriindustrien har for denna varit av stor be-
tydelse.

Aven i annat avseende berores livsmedelsindustriens forskningsfragor ay
detta institut, i det att dir utférts arbeten pa uppdrag av Margarinfabri-
kernas vitaminforening vid utredandet av vissa vitaminiseringssporsmal.
Sedermera synes denna undersokningsverksamhet ha overforts till statens
institut for folkhilsan, di det gillt kontroll av margarins vitaminhalt.

Institutets arbete ar dock framfér allt inriktat pa naturvetenskaplig bio-
kemisk grundforskning utan industriell malsittning.

Wenner-Grens institut for ewperimentell biologi #r i likhet med bio-
kemiska institutet anknutet till Stockholms hogskola. Aven detta institut
har tillkommit genom donationer, dels frin Rockefeller Foundation och
dels fran Wenner-Grenska samfundet. Institutets arbete bedrives inom fem
avdelningar, varav en for cellfysiologi, en for utvecklingsfysiologi och arft-
lighetsliira, en for biofysik, en for fysiologisk kemi och en for imnesomsitt-
ningsforskning. Den femte avdelningen, for matematisk fysik, ir fristdende
fran de ovriga.

Institutet invigdes ar 1939. Vid detsamma bedrives frimst naturveten-
skaplig grundforskning inom de angivna Amnesomradena men i ej ringa
omfattning iven tillimpningsforskning inom praktisk medicin och, vad
som hiir &r av sirskilt intresse, betriiffande vissa grenar av livsmedelspro-
duktionen. Salunda utfores forskningsarbete i samarbete med Svenska
sockerfabriksaktiebolaget, Sveriges slakteriférbund, Svenska mejeriernas
riksforening och Svenska jistfabriksaktiebolaget. Pa andra omriden én det
livsmedelstekniska #ger dessutom samarbete rum med Kooperativa for-
bundet samt med vissa foretag inom likemedels- och det kemisk-tekniska
industriomradet. Tillimpningsforskning av hér ifrigavarande art mojlig-
gbres genom anslag frin vederborande industriforetag, antingen genom fasta
anslag, som utgd under en fixerad f6ljd av ér, eller ocksa genom medel, som
anslis for ett ar i sinder eller for bestimda uppdrag. Aven en sidan form
av samarbete mellan industrien och institutet férekommer, att arbetsplats
beredes at enskild forskare med visst uppdrag frin ett industriféretag, var-
vid detta bestrider samtliga med arbetet férenade kostnader.

Institutet erbjuder, forutom moderna laboratorier och ett gott bibliotek,
formanen av en stab av naturvetenskapliga forskare, vilka i ej ringa ut-
strickning gjort sig fortrogna med industriell tillampningsforskning inom
de nimnda industriomridena. Tillimpningsforskningen kommer av natur-

3 — 444928
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liga skil att f& en mera utpriiglad karaktir av teknisk malforskning pa
ling sikt &n den som kan bedrivas vid industriernas egna laboratorier. Be-
arbetandet av uppgifter, som erfordra stérre naturvetenskaplig kompetens
an den, vargver industrifsretagen forfoga, ligger dérfor sirskilt vl till for
institutet.

Lantbrukshégskolan vid Ultuna. Ehuru denna hogskola ar avsedd att
frimst vara hégre utbildnings- och forskningsanstalt for lantbruket, har
den genom denna sin stillning indirekt stor betydelse dven for livsmedels-
industrien, i den man hégskolans verksamhet paverkar mingden och be-
skaffenheten av de lantbruksprodukter, som komma att bearbetas av livs-
medelsindustrien. Nigon direkt organiserad samverkan mellan lantbruks-
hégskolan och livsmedelsindustrien med denna synpunkt for 6gonen torde
dock knappast ha forekommit. Mojligen skulle man kunna tala om ett
medelbart organiserat férhallande i det att flera livsmedelsindustriers riks-
organisationer iro anslutna till Sveriges lantbruksforbund, vilket sisom
huvudorgan for lantbrukets producenter star i forbindelse med lantbruks-
hogskolan. Bland livsmedelsindustrier, vilkas organisationer std i dylikt in-
direkt organisatoriskt forhallande till lantbrukshogskolan, mirkas slakte-
rier, brinnerier och stiirkelsefabriker, varjiimte kunna nimnas foretagare-
grupper, som 1 viss mén i lagrings- och konserveringsfragor st livsmedels-
industrierna niira, sisom frukt- och grénsaksodlare samt agglagringsfore-
tag.

Viss samverkan mellan lantbrukshégskolan och livsmedelsindustrien har
forekommit genom forskningsuppdrag, som limnats hogskolans mikrobio-
logiska och viixtfysiologiska institutioner. Den forra atnjuter anslag fran
Wenner-Grenska samfundet och stir dirigenom #ven i forbindelse med
Wenner-Grens institut.

Alnarps lantbruks-, mejeri- och tradgdrdsinstitut. Vid denna undervis-
ningsanstalt bedrivas vissa undersékningar hanforliga till livsmedelsforsk-
ningen, sirskilt for mejerihanteringen samt frukt- och gronsaksodlingen.

Veterindrhogskoban. I nigon min ha de med animalier arbetande livs-
medelsindustriernas forskningsfrigor behandlats av veterinidrhogskolan,
bland annat beroende pa vissa dir verkande forskares inriktning pa vita-
minsporsmal, sirskilt sidana som berora B-vitaminkomplexets fysiologiska
verkningar. Samarbete med slakteriniringens forskningsverksamhet har in-
letts.

Statens mejeriforsok. Till Alnarps lantbruks-, mejeri- och tridgirdsin-
stitut dr sedan 1938 forlagt ett statligt forskningsinstitut, statens mejeri-
forsok. Dess dndamal ar att genom vetenskapliga undersékningar och sys-
tematiska forsok utreda fér mejerihanteringen viktiga fragor. Arbetet om-
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fattar sivil grundforskning som tillimpningsforskning. Med denna forsk-
ningsverksamhet ar dven forbunden skyldighet att genom utgivande av
redogorelser — Meddelanden frin statens mejeriforsok — stilla forsknings-
resultaten till allmént forfogande. Institutionen limnar dven allminheten
rad och anvisningar inom sitt verksamhetsomrade.

Personalen bestir av forestindare med professors titel, forste assistent i
kemi, forste assistent i bakteriologi, mejerist och hjalpkrafter. ;

Institutionen ir inrymd i samma byggnad som Alnarpsinstitutets meje-
riavdelning, en anordning av betydelse for den praktiska provningen av
vissa vid statens mejeriforsok gjorda ron. Laboratorielokalerna uppta en
yta omkring 250 m* och utgoras av storre och mindre specialavdelningar
med plats for ett antal forskare jimte skrivrum och bibliotek.

Av institutionens meddelanden hade under tiden frén ar 1938 t. o. m. ar
1941 utkommit &tta nummer, vilka ingingo i Arsskrift for Alnarps lant-
bruks-, mejeri- och tridgardsinstitut.

Organisatoriskt #r statens mejeriférsok understilld Alnarpsinstitutets
styrelse, av vilken forsoksinstitutionens forestandare ir ledamot. Plan for
forsoksverksamhetens bedrivande faststilles arligen av styrelsen. Forestin-
daren for statens mejeriférsok ir likaledes medlem av institutets kollegium
fér mejeriavdelningen. Han har — liksom ocksé institutionens forste assistent
i kemi — viss undervisningsskyldighet i kemi vid Alnarpsinstitutets hogre
mejerikurs.

Statens mejeriforsok bekostas helt och hallet med statsmedel.

Statens tridgdrdsforsok. En organisatoriskt sett med statens mejeri-
forsok likartad stillning intager statens tridgardsforsok vid Alnarps lant-
bruks-, mejeri- och tridgirdsinstitut. Dess verksamhet ligger inom omré-
det for tillimpad vetenskap och dess syfte framgar av dess namn. Verk-
samheten ir i frimsta rummet tillkommen for tridgirdshanteringens pro-
duktionsfragor, men kan icke undgd att vid sina grinser berora avnimare
av tridgardsprodukter och diarmed dven konserveringstekniken och kon-
servindustrien, varfér ett omnimnande av denna forskningsanstalt och de
méojligheter till samarbete med livsmedelsindustrien institutet erbjuder héar
ar pa sin plats.

Havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska avdelning. En forsknings- och kon-
trollanstalt av betydelse for konservindustrien ir havsfiskelaboratoriets
fiskeritekniska avdelning i Lysekil.

Laboratoriets tillkomsthistoria har foljande huvuddrag. Laboratoriet ér
ett organ, som ir understillt svenska hydrografisk-biologiska kommissionen,
vilken erholl sin forsta instruktion av Kungl. Maj:t ar 1901, sedan kommis-
sionen eftertriitt en redan r 1892 inrittad enbart hydrografisk kommission.
Ar 1931 utfirdade Kungl. Maj:t ny instruktion f6r kommissionen, varigenom
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dennas arbetsprogram utvidgades till att avse utom vetenskapliga studier
av hydrografisk och biologisk art av de Sverige omgivande haven, iven
sidan forskning; som kunde vara av betydelse for havsfisket. Hirmed be-
tonades siledes; att kommissionen iven skulle st§ i niringslivets tjinst,
och det sades uttryckligen i instruktionen, att dess verksamhet skulle om-
fatta jamval fiskeritekniska undersokningar. Dirmed avsags i frimsta rum-
met konservtekniska undersokningar och dirjimte undersokningar rorande
materialet i fiskredskap, sirskilt garn. Denna kommissionens nytillkomna
tekniska uppgift ledde till tillsittandet av en forestindare for de hydro-
grafiska och en for de biologiska och fiskeritekniska arbetena. Ar 1939
skedde en uppdelning av den senares arbetsuppgifter, s att numera den
fiskeritekniska verksamhetsgrenen erhillit sirskild forestandare. Det ir
dennes avdelning, som ovan benimnts havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska
avdelning och som i detta sammanhang frimst intresserar.

Laboratoriet kom att forliggas till Lysekil bland annat av den anled-
ningen, att en dérstides befintlig byggnad donerades for dess éindamal. Till
utrustning och laboratorieinredning tillskétos medel frain Knut och Alice
Wallenbergs - stiftelse. Statens prestation bestir i anslag till laboratoriets
drift, varav pa den fiskeritekniska avdelningen komma cirka 32 000 kro-
nor per dr. Dess personal utgores av en laborator, en kemist och ett labora-
toriebitride. Det utrymme, som star till laboratoriets férfogande, ir endast
omkring 70 m*. Av dessa uppgifter framgér rorelsens blygsamma omfatt-
ning. Saviil driftsanslag som personal och utrymme maste anses vara alldeles
otillriickliga. for bedrivande av verksamheten i behovlig och énskviird om-
fattning.

Arbetena vid laboratoriet firo av sivil bakteriologisk som kemisk och
fysikalisk natur. De bakteriologiska avse i regel undersskning av orsaken
till bristande sterilitet hos konserver, de kemiska och fysikaliska omfatta
analyser och undersckningar av ravaror och firdiga produkter, kryddor,
oljor och konserveringsimnen. Aven frigor rérande emballage, avfalls- och
biprodukter samt fiskegarn #ro foremal for studium.

I 6verviigande grad dro de utférda arbetena av kontrollnatur. I viss, men
alltfor ringa mén &r laboratoriet i stind att inrikta sitt arbete pa forsk-
ningsproblem, vilka ofta synas réra sig om analysmetoders provning och
utarbetande.

Laboratoriet lamnar muntliga och skriftliga rid till industriforetag.

Av naturliga skl rora sig laboratoriets arbeten huvudsakligen om fisk-
produkter, men undersokning av kott- och gronsakskonserver forekommer
ocksa pa dess arbetsprogram. Aven andra marina material &n fisk, sisom
alger och plankton, dro féreméil for laboratoriets uppmirksamhet och ar-
bete. Dess arbetsfilt dr silunda stort, men man nédgas konstatera, att
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havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska avdelning icke getts  tillrickliga for-
utsittningar for att bli ett konservindustriens forskningslaboratorium.

Sveriges utsddesfoérening. Den ryktbara verksamhet, vilken sedan mera
an ett halvt sekel bedrivits vid Sveriges utsidesforenings forskningsinstitut
1 Svalov ir 1 och for sig ett bevis pd virdet av uthéllig milforskning. Si-
lunda uppskattades virdet av den arliga avkastningsokning som foreningens
sortforiadling av lantbruksvixter medfort till minst 100 milj. kronor per ar
fore kriget. Den sammanlagda kostnaden for institutets drift under dess
hela mera @n femtiodriga tillvaro 6verstiger ej 10 milj. kronor.

Foreningen, som riknar sitt ursprung fran ar 1886 genom den da bilda-
de Sydsvenska foreningen for odling och foradling av utside, utstrickte
fran och med &r 1887 sin verksamhet till hela landet och antog namnet
Allméanna svenska utsiadesforeningen, vilken efter infoérlivandet av en mot-
svarande organisation, bildad ir 1888 i Orebro, antog det nuvarande nam-
net ar 1894.

Forskningsinstitutet tillhor alltjimt foreningen, men dr numera att be-
trakta sdsom i verkligheten statligt, eniir dess verksamhet si gott som helt
och héllet bekostas med statsmedel. Aven donationsmedel ha dock tillforts
foreningen, sirskilt frin Knut och Alice Wallenbergs stiftelse. Foreningens
styrelseledamoter utses till 6verviigande del av staten.

Ehuru féreningens verksamhet primirt genom sin natur ir inriktad pé
lantbruksniringen, har den kommit att fi viss betydelse iven for en del
grenar av livsmedelsindustrien, framfor allt genom det kemiska labora-
torium, varover forskningsinstitutet forfogar. Om storleken av dess arbete
erhélles en uppfattning genom uppgiften att arligen mera én 100 000 ana-
lyser dir utforas. En avdelning, som ocksi ér av speciellt intresse, ir institu-
tets cereallaboratorium, vilket férfogar 6ver en god utrustning fér bedoman-
det av spannmail sisom ramaterial for mjol och brod. Aven korn, betor
och potatis m. fl. odlade vixter dro foremél for studier vid institutet. Har-
igenom har detta tid efter annan kommit att behandla fragor av intresse
for kvarnar, bagerier, bryggerier, jistfabriker, sockerbruk, potatisbranne-
rier och stirkelsefabriker och #r dirmed en naturlig replipunkt for livs-
medelsindustrier, som arbeta med kolhydrathaltiga ramaterial.

De forskningsarbeten som utforas dro malinriktade och syfta till resultat,
som skola vara till nytta for néringslivet. Darmed &r icke sagt, att méilen
viintas ligga inom nira rickhdll. Silunda anses en ny utsiddessort er-
fordra ett langvarigt — intill femton ar — systematiskt bedrivet forsknings-
och kontrollarbete, innan den kan rekommenderas sisom handelsvara. Hir
foreligger ett exempel pd ett malriktat forskningsarbete av langtidskarak-
tiar, som visat sig rikt lona den tdlmodiga uthillighet dess utovare lagt i
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dagen. Institutet kan ocksd tagas sisom en typisk forebild for ett sidant
industriellt centralt forskningslaboratorium, som skulle kunna inrittas av
en eller flera branschsammanslutningar inom livsmedelsindustrien.

Statens institut for folkhdlsan. Ehuru tillkommet for losandet av helt
andra uppgifter in sidana, varpi livsmedelsindustriernas tekniska forsk-
ningsarbete inriktas, bor statens institut for folkhilsan likvil omnéimnas
sasom varande en befintlig institution, vilken i viktiga avseenden beror
livsmedelsindustrien.

Anstalten utgor statens socialhygieniska institut. Enligt dess av Kungl.
Maj:t den 27 maj 1938 utfirdade instruktion har institutet till uppgift
»att pd uppdrag av myndigheter, sammanslutningar och enskilda utféra
praktiskt-vetenskapliga undersokningar dvensom eljest idka forsknings-
verksamhet inom den allminna hygienens, yrkeshygienens och fédoimnes-
hygienens omraden i syfte att forbereda och framja forebyggande atgirder,
agnade att bevara eller befordra folkhilsan».

Vid institutet bedrives undervisning i fodoamneshygien, niiringslidra och
livsmedelskontroll for tjanstelikare, distriktsskoterskor och hilsovardstill-
syningsmén.

Den fodoamneshygieniska avdelningen vid institutet utgor det centrala
undersokningsorganet for livsmedelskontrollen i riket. Dess verksamhet be-
star i att utfora undersokningar for att forebygga tillverkning och forsilj-
ning av for hilsan skadliga livsmedel, bestimma olika fodoimnens virde
ur folkniringssynpunkt, utféra vitaminundersékningar bland annat pé livs-
mede] samt pa begiran limna rid vid uppgorandet av koststater.

Héarav framgar, att den fédodmneshygieniska avdelningen positivt skall
tjina ett hilsovardande syfte for dem, som konsumera livsmedel, och att
den skall utova inflytande pad dem, som producera livsmedel, genom att
soka forebygga tillverkningen av sidana fodoimmen, som kunna skada
konsumenternas hiilsa.

Det dr i detta sistnimnda avseende som livsmedelsindustrierna jimte
ovriga frambringare av livsmedel beréras av institutets verksamhet. I den
man institutets fodoamneshygieniska avdelning medverkar till att for-
hindra tillverkning och saluhillande av hygieniskt otillfredsstillande eller
halsovadliga livsmedel, fyller den hirigenom en ytterst betydelsefull upp-
gift inom livsmedelsomradet. Dess arbetsprogram upptar utom dylika kon-
trolluppgifter dven forskning inom det fédoimneshygieniska omradet. '

Nagot utrymme for behandlingen av livsmedelsindustriernas produk-
tionstekniska forskningsproblem erbjuder dock institutet for nérvarande
icke.
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Enskilda branschlaboratorier.

Svenska sockerfabriksaktiebolaget, vilket numera representerar hela lan-
dets sockerindustri, forfogar over tvenne forskningsavdelningar med skilda
uppgifter. Den ena, beligen vid Hilleshog nira Landskrona, ir inriktad pa
sockerbetviixtens foridling, den andra, centrallaboratoriet vid sockerbru-
ket 1 Arlov, utfor teknologiskt arbete i driftsforbéttrande syfte. Till for-
fogande for bida anstalterna stir dessutom en statistisk byra.

Forskningsarbetet ir malriktat men ér icke begrinsat i tiden och har
dirfor karaktir av sdvil lingtids- som korttidsforskning.

Betforadlingsanstalten har arbetat i fyrtio dr. Med anvindning av vixt-
foridlande metoder har anstalten under sitt synnerligen omfattande forsk-
ningsarbete lyckats framstilla sockerbetsfroer, vilkas avkastning limnar
sockerbetsskordar per hektar riknat, som overtriffa dem som erhallas
med varje utlindsk betfrosort. Aven med avseende pa andra odlingsegen-
skaper hos sockerbetan, vilka ha betydelse ur klimatisk, odlings- och skorde-
synpunkt, ha viktiga forbéttringar kunnat uppnas.

Centrallaboratoriet i Arlov tillkom for atta ar sedan och arbetar pa tre
avdelningar. Vid den forsta utfores sidan sockerteknisk forskning pa ling
sikt och av grundlaggande natur som har till huvuduppgift att klarligga de
olika momenten vid sockertillverkningen i avsikt att mojliggora ett for-
battrat driftsitt bide med hiinsyn till rdmaterialets utnyttjande, socker-
saftens utvinnande och rening, dess overférande i handelsprodukter samt
avfallsprodukternas art och tillgodogorande. Den andra avdelningen av
centrallaboratoriet utgores av en sockerfabrik i miniatyr, inom vilken studier
i storre skala dn laboratorieskala kunna ske, och vid vilken den socker-
tekniskt forskande avdelningens laboratorieron kunna verifieras och foras
vidare mot industriell tillimpning. En tredje avdelning utfor analytiska
arbeten av alla behovliga slag, till tjanst bade for forskningsarbetet och
for driftkontrollen vid de minga sockerfabrikerna. Dessa ha emellertid
ocksd egna, rutinmiissigt arbetande kontrollaboratorier. Analysavdelningen
utfor utom arbeten gilllande betor och produkter av dessa dven undersok-
ningar av jordar, avsedda for betodlingen, av fodermedel, brinslen etec.

Bolagets statistiska avdelning, som stir under matematiskt-statistiskt
skolad ledning, bearbetar frin sina utgingspunkter de vid de ovriga avdel-
ningarna vunna sifferresultaten, vilka, utom vad som ovan namnts, dven
omfatta klimatologiska faktorer, filtforsok, transportfragor m. m.

Forskningsarbetet i dess helhet planligges av tre forskningskommittéer,
i vilka ing8 fabrikschefer, institutionsforestindare, ingenjorer och andra hos
bolaget anstillda tekniker och vetenskapsmin. Vid behov uppdelas arbets-
uppgifterna pa subkommittéer, som handligga frigor av mera sirpriiglad
natur. Subkommittéerna ha icke minst under de nuvarande for industrien
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ofta bekymmersamma forhallandena haft stor betydelse for behandlingen
av frigor rorande substitut for driftsmedel och dylikt. En siirskild kom-
mitté handligger standardiseringsfrigor inom foretaget.

Utover egna insatser pa forskningsomriddet har Svenska sockerfabriks-
aktiebolaget funnit erforderligt att iven utnyttja de forskningsmojligheter
inom landet, vilka bolaget ansett kunna gagna dess framstegsarbete. Sa-
lunda dger samarbete rum med Wenner-Grens institut, fysikaliskt-kemiska
mstitutionen vid Uppsala universitet m. fl.

Utredningar, forskningsresultat och foredrag publiceras inom foretaget
i meddelanden benimnda »Dirigentforeningens forhandlingar». Svenska
sockerdirigenternas forening bildades redan ar 1905 och har bland annat
till indamal att bidra till sockerindustriens utveckling. Utgivandet av de
nimnda meddelandena sker i1 syfte att sprida och nyttiggora kunskap inom
sockerbolaget av ron och erfarenheter, ignade att frimja sockerindustriens
framatskridande.

I 6vrigt hinvisas till den redogorelse for sockerindustriens forskning,
som limnats i utredningens betinkande nr I (stat. off. utr. 1942: 6 sid.
78—179).

Sammanfattningsvis kan sigas, att Svenska sockerfabriksaktiebolagets
atgirder for bedrivande av framstegsarbete genom systematisk forskning
kunna tjina sisom ett foredome for huru en industrigren med fordel kan
och bor ordna sddan verksamhet. Att foretaget anser forskningsverksam-
het av angivet slag vara oumbirlig framgéir av ett uttalande av bolagets
tekniske chef, 6veringenjor T. Wintzell att »vi skulle ej vilja tanka pé
framtiden, om vi ej hade denna hjilp att soka komma framat i vért
arbete».

Sveriges slakteriforbunds centrallaboratoriwm. Inom de mangtaliga, 1
regel smi slakteriforetagen har av naturliga ekonomiska skil eget labora-
toriearbete i forskningssyfte knappast kunnat komma till stind. Behovet av
forskning har emellertid varit tydligt insett och numera lett till upprittan-
det av ett slakteriniiringens centrallaboratorium, vilket forlagts till Stock-
holms stads slakthus vid Enskede. Hirigenom erhéller laboratoriet omedel-
bar forbindelse med en betydande slakteridrift, vilket i manga hinseenden
torde vara av virde for forskningsarbetet.

Detta centrallaboratoriums verksamhet upptogs 1 borjan av ar 1943.
Laboratoriet star under naturvetenskapligt skolad ledning.

Centrallaboratoriet skall arbeta efter ett brett upplagt program, vilket
man avser att efter hand forverkliga. Dess syfte ar framfor allt att finna
metoder for ett si effektivt utnyttjande av slaktkropparna som mdjligt
dels for att hoja slaktvarornas kvalitet, dels for att mojligast forlustfritt
tillvarataga och nyttiggora slaktavfallet. A ena sidan uppsta hirvid behov
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av fordjupad kunskap rorande charkuterihanteringens rétta bedrivande och
4 andra sidan problem av preparativ art for att mojliggéra ett rationellt
utvinnande av fysiologiskt-medicinskt verksamma #imnen. Vid forsknings-
arbeten rorande avfallets utnyttjande kommer kontakt att uppsti med
andra industrier, vilka i vissa fall icke ha karaktiren av livsmedelsindu-
strier sisom har-, lider-, horn-, ben-, lim-, fett-, tviittmedels- och lake-
medelstillverkning. Redan av denna exemplifiering erhilles en uppfattning
om den méngsidiga inriktning slakteriforbundets centrallaboratorium kan
komma att fa.

Den kemiskt sett utomordentligt sammansatta naturen hos slakterihan-
teringens ramaterial gor, att denna nirings forskningsverksamhet &dven
maste soka anknytning till andra institut dn det egna. Silunda har redan
upprittats samarbete med Wenner-Grens institut for experimentell biologi
och med fysikaliskt-kemiska institutionen vid Uppsala universitet d&vensom
med lantbruks- och veterinirhogskolorna.

Svenska jistfabriksaktiebolaget representerar i det néirmaste landets hela
jistindustri och dess i Rotebro beligna centrallaboratorium kan darfor
sigas utgéra denna industris forsoksanstalt. (Angéende personal- och lokal-
forhallanden se stat. off. utr. 1942: 6 sid. 80.) Vid detta centrallaboratorium
utféres dels central kontroll av ramaterial och firdiga produkter med hiin-
syn till deras kemiska och biologiska egenskaper dels systematiskt fram-
stegsarbete. For det senare dndamalet std till forfogande en laboratorie-
avdelning och en avdelning for forsok i storre skala, vilken ar forsedd med
halvstor jistfabriksapparatur. Fér maskinkonstruktion och apparativa for-
bittringar iger samarbete rum med mekanisk verkstad. Framstegsarbetet
ir malriktat, ehuru ofta pa lang sikt och utstriickt under ling tid.

Ett givande samarbete har sedan flera &r dgt rum med Wenner-Grens
institut for experimentell biologi. Ett dylikt samarbete ar si mycket natur-
ligare som flera av institutets avdelningar anvinda jist sdsom arbets-
material vid vetenskapliga arbeten av cellfysiologisk, biokemisk eller annan
natur. Hirigenom kommer Wenner-Grens institut att fran jistindustriens
synpunkt intaga platsen sisom det organ, vid vilket grundforskning av
speciellt intresse for denna industri bedrives. Institutet har ocksd berett
arbetsplats &t en av jastindustrien avlénad forskare med méalriktade arbets-
uppgifter. Aven de arbeten, som institutet bedriver i samrad med jastindu-
strien, uppfattas av institutet sisom mélbetonade.

Margarinindustrien ir kartelliserad och bildar silunda en industriell pro-
duktionsenhet. Dess forskningsresurser dro for nirvarande icke sirskilt
betydande, men vid Margarinfabrikernas forsiljningsaltiebolags laborato-
rium i Stockholm kan i viss utstriickning malforskning utforas. Fore kriget
igde i tekniskt-vetenskapliga frigor samarbete rum med den fortrustade
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internationella matfettindustrien. For behandling av vitaminsporsmal inom
margarinindustrien verkar en sirskild industriens intresseforening, vilken
uppehéller samarbete med institutet for organisk-kemisk forskning vid
Stockholms hogskola och med statens institut for folkhilsan.

Laboratorier vid enskilda industrifiretag.

Vid négra enskilda industriféretag finnas laboratorier av ganska stora
dimensioner. I det féljande limnas uppgifter angdende vissa sidana labo-
ratorier for att ge nigon uppfattning om deras inriktning och maojligheter.
Urvalet gor icke ansprik pa att vara fullstindigt eller att innebira nagon
rangordning mellan behandlade och férbigingna laboratorier.

Vid négra av landets storre kvarnar finnas vissa resurser for utforande
av forskningsarbeten av mer eller mindre langfristig art. Silunda ha vid
aktiebolaget Saltsjokvarns cereallaboratorium genomférts arbeten, vilka
varit av stor betydelse f6r kvarnindustrien och lett till arbetsmetoder vilka
vunnit avsevird utbredning och tillimpning.

Konsumentkooperationen forfogar pa livsmedelsomridet over ett cereal-
laboratorium, niamligen kvarnaktiebolaget Tre kronors laboratorium, samt
ett livsmedelslaboratorium och ett ljustekniskt laboratorium. Vid det sist-
nimnda bedrives langtidsforskning pi vetenskaplig grund rérande infly-
tandet av ljusstrilning pd viixters och djurs utveckling och fysiologiska
forhéllande.

Inom bryggeriindustrien finnas atskilliga driftkontrollaboratorier, men
mahinda endast ett laboratorium, nimligen Stockholms bryggeriers central-
laboratorium, dir tekniskt-vetenskapligt forskningsarbete bedrives i mera
avsevird omfattning. Vissa uppgifter om detta laboratorium ha limnats i
utredningens betinkande nr I (stat. off. utr. 1942: 6 sid. 80). Detta labora-
torium har pa ett lyckligt sitt tillgodogjort sig forskningsresurserna vid
institut och hogskolor genom att limna forskningsuppdrag at sidana insti-
tutioner, Samarbete har silunda gt rum med biokemiska institutet vid
Stockholms hogskola, fysikaliskt-kemiska institutionen vid Uppsala uni-
versitet, lantbrukshégskolan, veterinarhégskolan, de bada tekniska hogsko-
lorna, Sveriges utsiidesforening m. fl. institutioner.

Landets storsta andelsforetag i slakteribranschen, Skdnska andelsslakte-
rierna i Malmo, har nyligen uppriittat ett mindre, under vetenskapligt
skolad ledning stiende laboratorium, vilket ar avsett att vid lamplig tid-
punkt forflyttas till Kiavlinge och dir utbyggas till storre omfattning.

De nimnda industrilaboratorierna, évensom aktiebolaget Chokladfabri-
ken Marabous, Apotekarnas mineralvattenaktiebolags och aktiebolaget Vin-
och spritcentralens laboratorier samt sannolikt ytterligare nigra liknande



43

taboratorier dro i stand att i mer eller mindre utpriiglad grad bedriva teknisk
malforskning till det egna foretagets fromma.

Inom stora delar av livsmedelsindustrien sakna emellertid foretagen egna
framstegsorgan helt och hallet eller figa sidana av endast mycket ringa be-
tydelse. Detta #r i stort sett fallet med stirkelseindustrien, bagerihan-
teringen, briinneriniringen, frukt- och gronsaksodlingen samt stora delar av
kvarn-, choklad-, bryggeri-, vatten-, mejeri-, slakteri-, margarin- och kon-
servindustrierna. Det kan icke undgis att man fir ett starkt intryck av att
i férhallande till livsmedelsindustriens ofantliga betydelse for vért land och
de stora virden denna industris tillverkningar foretrida, det organiserade
framstegsarbetet pa livsmedelsomriddet har alltfor svaga och outvecklade
hjilpmedel till sitt férfogande.

c. Livsmedelsforskningen i vissa frimmande liinder.!
Norge.

Vid Norges Tekniske Hggskole i Trondheim finnes en lirostol i organisk
kemisk teknologi, inom vilken huvudvikten lagts pd livsmedlens kemi och
teknik. I Norge finnes siledes mojlighet for studerande att erhélla hogre
teknisk utbildning inom det livsmedelskemiska och livsmedelstekniska om-
radet. Hirigenom kan den norska livsmedelsindustrien erhélla tekniskt hog-
skolebildad driftspersonal. Men dessutom, vilket ér av icke mindre vikt,
kan livsmedelsforskning bedrivas vid Norges Tekniske Hggskole och fors-
kare diir erhalla skolning for kvalificerat framstegsarbete pa livsmedelsom-
radet. Motsvarande mdjligheter saknas i vart land.

Stor betydelse méste vidare tillmitas, att Norge dger ett forsknings-
institut av rang pa konservomridet, nimligen Hermetikkindustriens Labo-
ratortum 1 Stavanger.

Betydelsen av vetenskaplig forskning pa konservomradet framhélls 1
Norge redan ar 1911 vid ett ingenjorsméte i Stavanger och denna tanke
aktualiserades vidare genom tillkomsten ar 1917 av De Norske Hermetikk-
fabrikers Landsforening, vilken pa sitt program upptog énskemélet om upp-
riittandet av en forsoksstation for foreningens verksamhetsomrade och fore-
slog sina medlemmar att tillskjuta bidrag till en fond for indamalet. Det
drojde till &r 1928 innan planerna kunde férverkligas. Dé beviljade norska
staten 400 000 kronor for konserveringsforskningen, dirav hilften sisom bi-
drag till institutionsbyggnad och hilften till en driftsfond. Dirjimte genom-
fordes i lag, att exportavgifter lades pa sill- och brislingkonserver, vilka av-
gifter skulle tillfalla institutet sisom bidrag till dess driftkostnader. Labo-
ratoriet stilldes under en av Konungen tillsatt styrelse. Av styrelsens
medlemmar foreslds tre av De Norske Hermetikkfabrikers Landsforening

! Uppgifterna avse, dir ej annat anges, forkrigstiden.
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och tva av handelsdepartementet, varjamte institutets direktor ir ledamot
av styrelsen. De statliga representanterna #ro siledes i minoritet inom
styrelsen.

Laboratoriet bérjade sin verksamhet ar 1931. Det har en grundyta av
580 m* och innehiller tre viningar och vind. Den sammanlagda golv-
ytan, vinden oberiknad, utgor 1740 m?2. I forsta vaningen inrymmes
en maskinprovningsavdelning med inliggningsrum och fullstindig fabriks-
missig maskin- och apparatutrustning. Hirjimte finnes forsokslackerings-
anldggning med bréinnugn for lackerad plit. I de dvriga vaningarna Aro
inrymda tre vetenskapliga forskningsavdelningar, en bakteriologisk-biolo-*
gisk, en kemisk och en fysikalisk-kemisk.

Institutets anliggningskostnad inberiknat byggnad, mobler, maskiner,
instrument, laboratorieutensilier och bibliotek uppgick till 600 000 kronor,
varav de tre sistnimnda posterna kostade 100 000 kronor. Av totalbeloppet
tillskot konservindustrien 24 och, sisom ovan antytts, staten 14.

I allt sysselsitter institutet en personal av 29 personer. De tre huvud-
avdelningarna std under ledning av vetenskapligt utbildad personal. De
arliga utgifterna for driften uppga till 70 000 & 90 000 kronor.

Institutets arbete bedrives pa tre stora huvudomriden, namligen ut-
forskandet av steriliseringsvillkoren for alla slag av hermetiskt emballerade
konserver, studier rérande emballagets egenskaper och anvindbarhet for
sidana produkter samt frigor om konservernas niringsviirde. Verksam-
heten har i princip karaktiiren av forskning. Arbetsresultaten publiceras i
form av Meldinger fra Hermetikkindustriens Laboratorium, som inflyta
1 Tidskrift for Hermetikkindustri. Institutet tar icke emot utom institutet
stiende forskare, men étar sig diremot i mén av tillgaing pa personal spe-
cialarbeten frin konservindustrien mot ersiittning for kostnaderna. Sidana
arbeten kunna bestd i forskning men i vissa fall dven i kontroll av pro-
dukter eller fabrikationssitt. Patentering av arbetsresultat har hittills icke
forekommit.

Institutets arbetsprogram omfattar forskning rérande alla slags konser-
ver, i frimsta rummet av fiskrivara men dven frukt-, gronsaks- och kott-
konserver av olika slag. De riktlinjer efter vilka institutets verksamhet ut-
stakats och fullf6ljts angivos ir 1939 av dess divarande direktor silunda:

1. Ramaterialkontroll, avseende sivil emballaget som dess innehall.

2. Forbattring och forenkling av tillverkningsmetoderna.

3. Speciella forskningsarbeten av grundliggande art.

4. Nya konservprodukter.

5. Upplysnings- och propagandaverksamhet rérande konserver.

Med avseende pé sistnimnda programpunkt #r att mirka, att institutet
gor mycket for att fora sina ron och erfarenheter ut i tillimpning i nirings-
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livet oeh att en livlig viaxelverkan mellan industri och institut dger rum.
I detta syfte hilla institutets forskare foredrag infor olika fackkretsar,
besoka fabriksanldggningar for radgivning vid driftstorningar eller annan
anledning och anordna kurser for industriens driftledarepersonal. Forutom
genom den ovan nimnda publikationsserien Meldinger fra Hermetikk-
industriens Laboratorium, varav under dren 1931—1941 utkommit 77
nummer, stodes laboratoriets publicitetsverksamhet genom samarbete med
den norska konservindustriens reklamfond, som publicerar praktiska rad
och anvisningar rérande konserver och konservering under utnyttjande av
institutets forskningsresultat.

Institutet har vidare sedan ar 1935 understotts genom anslag fran det
norska rddet for teknisk industriell forskning for utforande av formulerade
forskningsarbeten rorande bir, frukt, silverrivfoder m. m. Anslagen hava
rort sig mellan 5 000 och 10 000 kronor for varje arbete.

Vart land har endast en mycket blygsam motsvarighet till detta norska
institut nimligen det forut behandlade havsfiskelaboratoriets i Lysekil
fiskeritekniska avdelning, vars utrymme &r endast 4 procent av det norska
institutets.

Finland.

I motsats till vad fallet ar i Sverige finnes vid Tekniska hégskolan i
Helsingfors en utbildningslinje inom fackavdelningen for kemisk teknologi
med biokemisk inriktning. Aven Finland kan siledes ge sina teknologie
studerande en hogskolemiissig specialutbildning, som kan limpa sig for
livsmedelsindustriens behov av tekniska driftledare. Nagon egentlig forsk-
ningsverksamhet torde dock icke ha bedrivits vid denna hogskola pé bio-
kemiens omrade.

Ej heller har Finland tidigare gt nigot institut for livsmedelsindustriell
forskning. Trots att landet varit invecklat i tvd krig har emellertid pa
senaste tid denna friga bragts nirmare sin losning i samband med inrat-
tandet av Statens tekniska forskningsanstalt i Helsingfors. Anstaltens grund-
prineiper éro foljande.

Anstalten dr anknuten till Tekniska hogskolan i Helsingfors, men ér ad-
ministrativt fristiende frin denna. Forskningen skall bedrivas av staten
sjilv och ha 6verviigande lingtidskaraktir, men anstalten skall kunna motta
uppdrag iven av enskilda. I styrelsen placeras representanter jamvil for
industrien, utsedda av industriens organisationer.

Anstalten indelas i sektioner (laboratorier), vardera under ledning av en
direktor, vid de storre laboratorierna med heltidstjinst.

Anstaltens personal fir ej direkt ata sig privatuppdrag, utan alla upp-
drag skola gi genom institutets ledning. Till forskningspersonal tinkes i
fortjinta fall utgs lonetilliigg av t. ex. industrimedel.
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Bland laboratorierna (7 till antalet) mirkes ett for livsmedelskems, var-
jamte ett laboratorium for kemisk teknologi skall utfora kemiska arbeten
for samtliga 6vriga laboratoriers rikning.

Till varje avdelning skall hora en rddgivande teknisk kommitté for for-
delning av medel, som inflyta frén industrien, samt fér underhandling med
industrien rérande utforandet av forskningsuppdrag.

Tekniska hogskolans professorer, docenter och forskningsassistenter figa
att begagna anstaltens laboratorier bide fér forskning och undervisning
efter tillstaind av vederborande direktér. Examensarbeten av teknologie stu-
derande ma dven utforas vid anstalten.

Allménna och allménnyttiga arbeten torde komma att publiceras, medan
diremot privata uppdrag skola behandlas konfidentiellt.

Finansieringen beriknas ske genom lika bidrag fran stat och industri.
Staten bekostar loner till fast anstalld personal, utgifter for lokaler, lyse,
kraft m. m., resor och publikationer och fordrar icke garanterade bidrag
fran industriens sida for sin medverkan.

Danmark.

I likhet med forhallandet vid den finska tekniska hogskolan ir vid Dan-
marks Tekniske Hgiskole 1 Kopenhamn for fabriksingenjorer inrittad en
utbildningslinje, omfattande bioteknisk kemi. Forelisningarna i #mnet om-
fatta nitton @mnesgrupper, vilka beréra samtliga de grenar av livsmedels-
tekniken, som ha intresse for Danmark. Utbildningen i bioteknisk kemi
omfattar tva terminer. Till institutionen hér ett biotekniskt-kemiskt labora-
torium. Vid detta férekomma 6vningar i undersékning av ramaterial och
fabrikat samt studium av sidana metoder, som komma till anvindning
for att folja vissa kemiska processers forlopp. Dirjimte utarbetas forslag
till fabriksanliggningar.

Forskningsarbetet inom vissa delar av livsmedelskemien star hogt i Dan-
mark. Silunda finnes en forskningsavdelning foér animaliska produkter vid
Landbohgiskolen, Dansk Slagteri- og Mejerilaboratorium.

Fragor rorande fiske och fiskekonserver behandlas av Fiskeridirektoratets
Forsggslaboratorium, som forfogar 6ver en forskningsanstalt férlagd inom
hogskolan. Invid hogskolan ligger en fristiende forskningsanstalt, Dansk
Kgleinstitut, for studium av frysningslagring och frysningskonservering. Vid
Kopenhamns Universitet finnes en omfattande och vil utrustad institution
for biokemi och zoo-fysiologi samt vid dess hygieniska fakultet laboratorier
for vitaminkontroll och vitaminforskning. Enskilda forskningslaboratorier
behandla spérsméal i samband med spannmail, mjol, jist, sprit, choklad,
emballage, fett o. s. v.

Virldsberomt ir Carlsbergslaboratoriet, som disponerar kapitalfonder
om 110 miljoner kronor. Enligt statuterna skola de vetenskapliga forsknings-
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arbeten, som utféras vid laboratoriet, helst diga samband med och anknyt-
ning till bryggeritekniken, en foreskrift som emellertid kommit att givas en
mycket vidstrickt tolkning. Framstiende vetenskapliga arbeten ha utforts
rorande jdsningsorganismer och jisningsprodukter, spannmal, mjol, socker,
dextrin, malt och 6] samt dggviteamnen, enzymer och tillvixtfaktorer. Aven
arftlighetsforskning bedrives. Laboratoriet har siledes en utpriglat bio-
kemisk karaktir med teknisk anknytning.

De vid laboratoriet utférda arbetena ha i allminhet grundforsknings-
natur. Resultaten publiceras i laboratoriets egen skriftserie » Meddelelser
fra Carlsbergslaboratoriet> och skola enligt statuterna stillas till fritt for-
fogande fér envar.

Av utbildningsanstalter ér vidare att niimna den skandinaviska bryggare-
hogskolan i Kopenhamn, vilken bekostas av bryggerisammanslutningarna
i de skandinaviska linderna och besokes av studerande fran dessa. Ut-
bildningens mél &r emellertid icke forskning utan utbildning av driftperso-
nal och bryggmaistare.

Schweiz.

I Schweiz bedrives i samarbete mellan industrien och hogre undervisnings-
anstalter en hogtstiende livsmedelsforskning, framforallt i friga om sidana
grinsomraden som hormon- och vitaminforskningen. Silunda samarbetar
professor Karrel vid universitetet i Ziirich med ett stort foretag for produk-
tion av likemedel, F. Hoffman-La Roche & Co. A.-G. i Basel, och har
utfort betydelsefulla undersskningar angiende kolhydrater och vitaminer.
Vid professor Ruzickas institution for organisk kemi vid Eidgenissische
Techmische Hochschule i Ziirich bedrives ett omfattande forskningsarbete,
till stor del bekostat av Gesellschaft fiir Chemische Industrie in Basel
(CIBA) och frimst gillande hormonforskning.

De nimnda industrierna bedriva dven — liksom det tredje stora Basel-
foretaget pa detta omride, Sandoz A.-G. — en omfattande forskning i egna
laboratorier angiende vitaminer, hormoner, klorofyll m. m.

Av andra forskningsinstitutioner mirkes Milchwirtschaftliche und Bak-
teriologische Anstalt i Liebefeld-Bern, som arbetar med forskningsproblem
rorande mjolk, mjolkprodukter och biskotsel. Schweizerische Gesund-
heitsamt handligger problem rorande livsmedelskemi i allmiinhet.

Nederlinderna.

Nederléindernas industriella forskningsuppgifter frimjas av det centrala
forskningsradet Technisch-Naturwissenschaftelijke Ondersoekening, vilket
dven inrymmer avdelningar for livsmedel. Sirskilda organ handligga ut-
forskningen av Nederlindernas koloniala livsmedelsprodukter, sirskilt
kakao och fabrikat dirav.
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Tscheckoslovakien.

I Tscheckoslovakien funnos fore kriget beromda forskningsinstitut pa
vissa omraden av livsmedelsindustrien sasom Forschungsinstitut der
Tscheckoslowalkischen Zucherindustrie i Prag, Institut fiir Spiritusindustrie
och Wissenschaftliche Anstalt fiir Brauindustrie.

Portugal.

I Portugal, som ér ett land med betydelsefulit fiske och stor fiskkonserv-
industri, finnes ett institut for fiskkonserver i Lissabon.

Tyskland.

Sasom centralt organ for teknisk forskning i Tyskland fungerar ett forsk-
ningsrad, Reichsforschungsrat, vilket stodes av den frivilliga organisationen
Deutsche Forschungsgemeinschaft.

Bland viktigare organ for livsmedelsforskning mirkes Deutsche For-
schungsanstalt fir Lebensmittel-Chemie i Miinchen. Denna forsknings-
anstalt har bedrivit sin verksamhet sedan forra virldskriget. Ar 1937 syssel-
sattes fem vetenskapliga medarbetare jimte assisterande personal. I anstal-
tens arsbocker ha publicerats 6ver 200 arbeten rorande fett och kolhydrat,
vin- och brodkemi samt sotmedel.

P& omradena for kvarnindustri och brodtillverkning arbetar Reichs-
anstalt fiir Getreide-Verarbeitung, sockerindustriens problem bearbetas av
Institut fir Zucker-Industrie och jist-, sprit-, ittik- och stirkelseproblemen
behandlas av Institut fiir Garungsgewerbe. Dessa tre institut iro forlagda
till Berlin. Bryggeriindustrien har ett mycket ansett institut 1 Weihenstephan
Versuchs- und Lehranstalt fiir Brauerei och for konservindustriens rikning
utforas forskningsarbeten dels av Forschungsinstitut fiir die Fischindustrie
1 Hamburg-Altona och dels av Institut fiir Seefischerei i Wesermiinde. Pa
mejeriomradet ma sirskilt nimnas Preussische Versuchs- und Forschungs-
anstalt fiir Milchwirtschaft 1 Kiel. Av stort intresse ar det it studiet av
frysningslagring och {rysningskonservering siirskilt fgnade Institut fiir
Lebensmittelfrischhaltung, en for detta speciella forskningsomride mycket
vilutrustad forskningsanstalt.

Sikerligen vore mycket mera av intresse att anfora om livsmedelsindu-
striens forskningsresurser, men pa grund av krigsforhdllandena ha utfor-
ligare upplysningar icke stétt att erhdlla. Det anforda ger dock en viss fore-
stillning om Tysklands tillgangar pa omradet for livsmedelsforskning.

Det synes likvil som om den livsmedelstekniska forskningen i Tyskland
knappast vore s omhuldad som man kunde vinta med hénsyn till landets
forgrundsstillning inom den tekniska forskningen o6verhuvud. S finnes
t. ex. bland de 38 institut som tillhora det beromda Kaiser-Wilhelm-Gesell-
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schaft intet, som dgnar sig at livsmedelsforskning i egentlig mening. Ett
bland dem, Kaiser-Wilhelm-Institut fiir Biochemie, torde dock #aga stor
betydelse for grundforskningen inom vissa delar av livsmedelskemien, sér-
skilt rorande hormoner och vitaminer.

Med naturvetenskapliga program finnas forskningsinstitut for biologi,
arftlighetsforskning, entomologi, havsbiologi, limnologi, cellfysiologi och
mikrobiologi etc. och dirjamte bedrives naturvetenskaplig och teknisk
grundforskning i vidstrickt mén dven vid manga av universitetens och
hogskolornas biokemiska och kemiska larostolar.

England.

Englands forskningsresurser pa livsmedelsomradet dro betydande. Ett
stort upplagt statligt dirigerat forskningsarbete har pi sitt program under-
sokningar rorande ménniskans fysiska livsbetingelser. Ledningen av detta
arbete har anfortrotts at den statliga forskningskommittén Food Investig-
ation Board, som sorterar under det statliga centralorganet for teknisk och
naturvetenskaplig forskning, Department of Scientific and Industrial
Research.

Till Food Investigation Boards forfogande stir Low Temperature Rese-
arch Station i Cambridge, vid vilken ar 1927 upprattades en avdelning for
konservforskning med sirskild inriktning pa frigor om metallemballagets
korrosion och om lagring av livsmedel vid liga temperaturer. For studiet
av problem, som avse lagring av frukt, finnes Ditton Laboratory i Kent
och for fiskeriprodukter Torry Research Station i Aberdeen. Samarbete
dger rum sarskilt rorande fysiska problem med National Physical Laboratory
och betraffande kemiska och biologiska sporsmal med Imperial College of
Science and Technology.

Av enskild natur ar den forskningsverksamhet, som bedrives under héignet
av British Food Manufacturers Association. Detta branschférbund har en
organisation, British Food Manufacturers Research Association 1 London,
som handlidgger forskningssporsméil rérande kott och fisk, och branschfor-
bundet har vidare i samarbete med Manufacturing Confectioners Alliance
upprittat British Association of Research for the Cocoa, Chocolate, Sugar,
Confectionary and Jam Trades for forskning rorande choklad och konfek-
tyrer. Dessa bada forskningsorgan &tnjuta statsunderstod fran Depart-
ment of Scientific and Industrial Research med normalt cirka 150 000 kronor
per ar. Industrien sjalv tillskjuter mer éan dubbelt s mycket for forsknings-
verksamheten i fraga.

Under det brittiska jordbruksdepartementet, Ministry of Agriculture and
Fisheries, lyda flera organ for handliggandet av forskningsfrigor pa livs-
medelsomridet. Fruit and Vegetable Preservation Research Station i
Campden sysslar med forskning angdende frukt-, gronsaks- och mejeripro-
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dukter, Agricultural and Horticultural Research Station, Long Ashton, an-
gaende fruktprodukter, Flour Millers’ Association, St. Albans, angiende
spannmélsprodukter och National Institute for Research in Dairyring an-
gaende mejeriprodukter.

Frankrike.

Kort fore det pagiaende virldskriget inrittades i Frankrike under statlig
kontroll tvenne topporganisationer for tekniskt-vetenskaplig forskning, en
for grundforskning, Service Central de la Recherche scientifique, och en
for malforskning, Centre National de la Recherche scientifique appliquée,
den senare med anknytning bland annat till kemisk industri, formodligen
dven livsmedelsindustri.

Virldsberommelse atnjuter Institut Pasteur for grundliggande mikro-
biologiska och biokemiska arbeten. Vid det ar 1938 inrittade Inmstitut de
Biologie-chemique bedrives forskning till industriens och dkerbrukets from-
ma, sdledes med all sannolikhet till tjénst dven for livsmedelsindustrien.

Ttalien.

Italien forfogar 6ver flera institutioner pa livsmedelsforskningens omrade
sdsom Instituto Sperimentale di Caseificio, som bearbetar ostproblem,
Laboratorio di Batteriologia, som utfér undersokningar rérande mjolk- och
mejeriprodukthygien samt ett konservinstitut i Parma, sarskilt for tomat-
produkter.

Amerikas forenta stater.

Bortsett frin folknumeriren i Férenta staterna och den allmint kinda
stora omfattningen av denna statsbildnings vetenskapliga och tekniska forsk-
ning i allménhet, foreligga diir alldeles sirskilda forutsittningar for och
behov av forskning pd livsmedelsomridet. Detta sammanhinger med de
starka klimatiska variationerna inom detta landomride, de stora avstinden
mellan produktions- och konsumtionsorterna och den typ av hemhushall,
som utvecklats i detta land, vilket allt bidrager till att uppamma en kon-
servindustri av i andra linder okind omfattning. Silunda beriknas forbruk-
ningen enbart av hermetiskt packade konserver fére kriget ha utgjort 39 kg.
per ar och invéinare mot i Sverige 1.8 kg.

Utredningens ledamot professor Edy Velander har under tiden fran den
5 december 1943 till den 6 juni 1944 tjinstgjort som tekniskt rad
vid svenska legationen i Washington och dirunder varit i tillfille att pa
ort och stille gora iakttagelser angfende den amerikanska forskningen och
insamla firska uppgifter om densamma. P& grund hirav och med hiinsyn
till den ledande roll Forenta staterna spela inom livsmedelsforskningen har
det ansetts motiverat att i detta betinkande &terge nigot utforligare upp-
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gifter om detta lands forskning rorande livsmedel och speciellt rorande dessas
konservering och lagring dn som limnats betriffande andra lander. Som
bilaga 1 sid. 117 infores en av Velander utarbetad »Oversikt av den livs-
medelstekniska och sérskilt den konserveringstekniska forskningen i Forenta
staterna», varfor framstéllningen i detta sammanhang kan inskrinkas till
ett kort sammandrag.

Det centrala koordinationsorganet for teknisk, naturvetenskaplig och ma-
tematisk forskning ar National Research Council, ett verkstillande organ for
den amerikanska vetenskapsakademien, National Academy of Science. Dess
organisation och syfte framgar av utredningens betinkande nr I (stat. off. utr.
1942: 6 sid. 188) samt av forenimnda bilaga 1.

Administrativt sortera frigorna angiende livsmedelsforskningen huvudsak-
ligen under Department of Agriculture och Department of Interior. Under
det forstnimnda departementet hor Agricultural Research Administration
med bland annat 8 forskningsavdelningar, varav ett par behandla fragor
om tekniskt-vetenskaplig livsmedelsforskning. Sidoordnad till dessa avdel-
ningar finnes en stor centralférsoksstation i Beltsville. Till Agricultural
Research Administration hora dven 13 regionala laboratorier och 50 jord-
bruksforsoksstationer pa olika hill inom landet.

Livsmedelsforskningen betriffande fisk lyder under avdelningen Fish and
Wildlife service av Department of Interior, vilken forfogar éver ett flertal
forskningslaboratorier.

Arméns upphandlingsorgan, Office of the Quartermaster General har pa se-
naste tiden igdngsatt en timligen omfattande livsmedelsforskning.

Vid de ménga universiteten och hégskolorna, av vilka ett stort antal éro
utrustade med teknologiska fakulteter, utfores en mycket omfattande livsme-
delsforskning. Ofta bedrives denna forskning si att en forskargrupp samlas
omkring nigon siirskilt framstdende vetenskapsman och arbetar under den-
nes ledning samt med finansiellt stod fran och i nira samarbete med savil
statliga myndigheter som enskilda foretag och organisationer.

Utbildning av drifts- och forskningspersonal for livsmedelsindustrien bedri-
ves vid ett flertal universitet.

Inom det enskilda niiringslivets livsmedelsforskning intar Nutrition Foun-
dation en central stillning. I denna stiftelse ingd 22 av de ledande koncernerna
inom konservindustrien, kvarnrérelsen, choklad- och konfektyrindustrien samt
emballageindustrien. Stiftelsen verkar bland annat genom att ansld medel till
grundliggande livsmedelsforskning vid olika befintliga forskningsinstitutioner.

Den viktigaste foreningen av vetenskapsmin och tekniker pa livsmedels-
omradet ar Institute of Food Technologists, varjimte det amerikanska ke-
mistsamfundet (American Chemical Society) behandlar blokemlska fragor
vid en sirskild avdelning.
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Den mest omfattande livsmedelsforskningen bedrives emellertid av industri-
ens branschorganisationer och de stora foretagen vid deras central- och fa-
brikslaboratorier. For nirmare uppgifter om denna industriens egen forskning
hanvisas till bilagan 1.

3. Pa senare tid framforda forslag och onskemal
rorande livsmedelsforskningens ordnande.

Sasom den i det foregaende limnade redogorelsen visar iro de svenska re-
surserna pa livsmedelsforskningens omrade mycket begrinsade. Forslag till
utvidgningar av forskningen ha ocksé vid flera tillfillen framforts savil fran
enskilda foretagares och organisationers hall som av statliga myndigheter.
Till belysning av de strivanden, som sokt gora sig gillande pd omradet,
aterges 1 det foljande synpunkter framforda frin olika hill dels i hinvin-
delser till utredningen, dels i offentliga uttalanden och aktioner. De inham-
tade upplysningarna datera sig fran tiden innan utredningen sammanstillt
sina synpunkter och utarbetat sina forslag.

a. Uttalanden fran industrihall.

Skriftliga och muntliga hanvindelser ha av utredningens expert veringen-
jor Brahmer riktats till ett antal intresseorganisationer och ledande industri-
foretag inom den svenska livsmedelsindustrien i avsikt att vinna upplysning
rorande behoven pa olika hill av utvidgning av den tekniskt-vetenskapliga
forskningen pé livsmedelsomradet. Silunda utsindes frageformulir till Sven-
ska kvarnforeningen, Svenska grynkvarnarnas forening, Sveriges starkelse-
producenters forening, Sveriges bageriidkareforening, Svenska sockerfabriks-
aktiebolaget, Svenska choklad- och konfektyrfabrikantforeningen, Sveriges
brinneriidkareforening, Svenska bryggareforeningen, Sveriges vattenfabri-
kanters riksforbund, Svenska jistfabriksaktiebolaget, Svenska mejeriernas
riksforening, Margarinfabrikernas forsiljningsaktiebolag, Svenska oljesla-
garnas forbund, Sveriges slakteriforbund, Svenska konserviabrikernas riks-
forening, Svenska kottkonservfabrikernas forening, Sveriges frukt- och trad-
gardsodlares riksforbund, Sveriges fruktindustriférbund, Svenska dgghan-
delsférbundet, Kooperativa forbundet samt Inkopscentralernas aktiebolag
och dessa organisationer ha sedan 1 stor utstrickning inhimtat uppgifter
fran sina anslutna foretag.

Genom frigeformuliren skulle bland annat utronas:

behoven inom olika produktionsomriden av tekniskt-vetenskapliga arbets-
metoder for att losa produktionsproblemen,
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tillgingliga resurser for grundforskning och malforskning,

limpligheten av ett centralt, eventuellt statsunderstott forskningsinstitut
eller av en samarbetsorganisation for att effektivt utnyttja befintliga forsk-
ningsresurser,

limpligaste organisationsformerna for ett eventuellt centralt forsknings-
institut,

lampligaste forlaggningsort for ett eventuellt centralt institut,

omfattningen och karaktiren av forekommande forskningsproblem,

tillgiingliga laboratorier (personal och materiella resurser) samt

forekomsten av forskningsproblem, som icke kunde lésas med befintliga
resurser.

Mer eller mindre utforliga svar pi de uppstilllda frigorna ha ingitt frin
sa gott som alla de tillfragade industriorganisationerna och foretagen. Nistan
utan undantag forklaras, att behov finnes att anvinda tekniskt-vetenskap-
liga arbetsmetoder vid framstegsarbetet, iven om behovet synes framtrida
med olika grad av styrka inom olika produktionsomriden. Hela industrigre-
nar finnas, inom vilka foretagen endast undantagsvis och med linga tidsmel-
lanrum anlitat mera kvalificerade krafter vid losandet av industriella pro-
blem, men det finnes ocksi andra foretag, som i artionden bedrivit regel-
bunden teknisk forskning och som, di de egna resurserna icke riickt till, anli-
tat den fornamsta vetenskapliga expertis, som stitt att uppbringa. De enskil-
da foretagen, sirskilt givetvis de mindre, iiro endast sillan utrustade med la-
boratorier ens for rutinméssig driftkontroll och #nnu mera siillan iga de si-
dana laboratorier och sidan arbetskraft att systematiskt framstegsarbete kan
bedrivas. Denna slutsats kan ju ocksi dragas redan av den i det foregiende
limnade redovisningen for det ringa antal hogre utbildade ingenjorer samt
akademiker, som dro verksamma inom livsmedelsindustrierna. Vid 97 arbets-
stillen av 100 torde som forut framhéillits sidan personal saknas. Av inom
livsmedelsindustrien verksam hogre kvalificerad personal, cirka 135 personer,
sysselsiitta sig endast cirka 40 eller mindre én en tredjedel med laboratorie-
arbete. Ett &nnu mycket mindre antal torde iigna sig 4t egentligt forsknings-
arbete, eniar de flesta av livsmedelsindustriens laboratorier dro uteslutande
driftkontrollerande. Man torde icke misstaga sig alltfér mycket, om man
uppskattar antalet verkliga forskare inom hela livsmedelsindustrien till mellan
tjugo och trettio.

De uppfattningar som framforts av de tillfrigade industriorganisationerna
rorande behovet av tekniskt-vetenskaplig forskning bekrifta intrycket att
de personella och materiella forskningsresurserna iro otillrickliga.

En 6versikt av de frin olika industrigrenar framstéllda nskemélen foljer
nedan.

Kvarnindustrien. Fran kvarnindustrihill har den asikten uttalats, att ett cen-
tralt statligt underst6tt institut icke bor inrdttas utan att man hellre bor soka
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tillskapa ett samarbetsorgan, genom vilket inom landet befintliga forskningsresur-
ser utnyttjas mera dn som hittills skett.

Skulle emellertid ett centralt institut for livsmedelsforskning tillskapas bor ett
sadant enligt kvarnintressenternas uppfattning foérenas med ett speciallaborato-
rium gemensamt for kvarn- och bageriniringen och forliggas till Stockholm.

Grynkvarnarna synas icke inta nagon bestimd stdndpunkt i frigorna om ett
centralt forskningsinstitut och 6nska avvakta en utredning om kostnaderna for en
tankt forskningsverksamhet, innan asikterna inom denna grupp av foretag anses
kunna bliva stadgade.

Starkelseindustrien. Inom denna industris intresseorganisation har man for nir-
varande ansett sig icke kunna gora niagot uttalande i frigan om behovet av teknisk
forskning.

Bagerindringen. Fran bageriniringens sida framhalles, att ett stort behov finnes
av ett laboratorium for framstegsarbetet. Inom bageriniringen hyser man dock
den asikten, att forskningsarbeten mycket vil Atminstone inledningsvis skulle 1ata
sig utforas vid hantverksinstitutets bagerilaboratorium, om blott forskningsper-
sonal anstélldes dar.

Sockerimdustrien. Sisom redan tidigare berorts pdgar inom sockerindustrien
sedan artionden ett omfattande forskningsarbete och behovet av nya forsknings-
resurser anses icke vara overhingande. Fran denna industrigrens sida har man
emellertid uttalat flera beaktansvirda synpunkter, som rora livsmedelsindustriell
forskning i allménhet.

Salunda anser man inom sockerindustrien, att ett centralt institut for all slags
livsmedelsforskning icke erfordras. Vid bedrivande av grundforskning bora be-
fintliga institut utnyttjas. Forskning av denna art bor bekostas av staten for-
savitt den icke utfores pad begiran frin industrihill och for 16sande av problem,
som uppstéllts av industrien. I sistberorda fall bor industrien helt eller delvis
bestrida utgifterna for forskningsarbetet. Malforskningen p& kort sikt bor be-
drivas av foretagen sjilva vid deras fabriksanldggningar, varfor centrala andels-
eller branschlaboratorier icke bora upprittas for sidant dndamal.

Den hogre undervisningen i livsmedelskemi anser sockerindustrien vara starkt
forsummad vid de tekniska hogskolorna. For att rida bot hiarpd foreslds att en
professur inrattas i Amnet livsmedelskemi och att tillfille beredes bade till hogre
ingenjorsutbildning och fortsatt forskning fér studerande, som ©nska igna sig it
livsmedelsindustrierna. Livsmedelskemien dr dock, framhélles det, i och for sig
ett sa ofantligt stort &mnesomrade, att djupgiende studium av detsamma knap-
past kan genomforas ens vid en teknisk hogskola. Tillkomsten av en professur med
institution i Amnet skulle dock verka lyftande pd den tekniska nivin inom livs-
medelsindustrien och vicka intresse for denna produktionsgrens utveckling.

Ett allvarligt hinder for forskningsarbetets bedrivande och utveckling vid uni-
versitet och hogskolor anses inom sockerindustrien vara den sviltfédning, som
hittills utmarkt och i stor utstrickning alltjimt karakteriserar statens atgirder
for forskningen. Institutioner, som kunna verka for naturvetenskapens och tek-
nikens utveckling bora rikligt forses med medel, och de forskare som arbeta vid
desamma bora si avlonas, att de kunna pad en mot sina insatser skilig niva leva
pa forskningsarbete, vilket nu icke ar fallet.

Slutligen varnas for att betrakta forskningen sisom en modesak. Forskningen
bor fa tillfalle att utvecklas genom naturlig tillvixt, systematiskt, uthilligt och
malmedvetet.
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Choklad- och konfektyrindustrien. Inom denna industri bedrives icke nagon
grundforskning, och malforskning utféres endast i begrinsad utstrickning, men
intresset for teknisk forskning synes vara livligt. Fran industrihall f6rordas upp-
rittandet av ett centralt institut i samarbete med andra forskningsorgan, darvid
grundforskning skulle bedrivas och bekostas av staten, medan malforskning borde
utforas vid ett industriens branschlaboratorium i anknytning till ett centralt
forskningsinstitut. Endast ett sidant forskningsinstitut anses erforderligt och
foreslds bliva forlagt till Stockholm.

Ett av de storsta foretagen inom denna industrigren har anfért vissa synpunkter
av sirskilt intresse, vilka avvika frin de ovan anforda, och darfor refereras i det
foljande.

Salunda framhélles, att livsmedelsindustrien ar sia mangsidig, att tillskapandet
av ett centralinstitut fér all livsmedelsindustri ej ar att tillrida. I stallet bora de
institutioner, som redan finnas och som limpa sig for att behandla livsmedels-
industriens forskningsproblem, utnyttjas och forses med tillrackliga medel for en
effektiv forskningsverksamhet. For att organisera en sadan verksamhet bor ett
kontaktorgan upprittas. Vidare bor, framhalles det, en professur i livsmedelskemi
upprittas vid tekniska hogskolan i Stockholm. Téinkbart vore, att innehavaren
av denna professur omhianderhade ledningen av det nyssnimnda kontaktorganet,
vilket fordenskull limpligen kunde forlaggas till hogskolan. Den allmédnna betydel-
sen for landets livsmedelsindustri av den ifragasatta professuren i livsmedelskemi
ir mycket stor, pipekas det, genom den mojlighet till hogre teknisk utbildning
av ingenjorer for livsmedelsindustriens behov, som héarigenom skulle skapas och
det tillfalle till fortsatt forskning i samarbete med professorn i livsmedelskemi,
som hirigenom kunde beredas unga tekniker eller inom livsmedelsindustrien verk-
samma forskare.

Flera foretag inom denna bransch ha vidare limnat en rikhaltig exemplifiering
av sidana forskningsuppgifter, som hittills icke kunnat losas pa grund av brist
pa resurser.

Brinnerindringen synes i endast ringa man ha erfarit behov av teknisk forsk-
ning inom sitt verksamhetsomride, men torde i vissa fall ha dragit fordel av
samarbete med Sveriges utsidesférening och lantbrukskemiska kontrollanstalter.
Néagra speciella 6nskemal betraffande livsmedelsforskningens ordnande ha ej ut-
talats av foretridarna for denna bransch.

Bryggeriindustrien. Det forhallandet, att framstegen inom virt lands bryggeri-
industri oftast goras efter utlindska, siarskilt tyska forebilder, varigenom, genom-
snittligt sett, en viss efterblivenhet i forhallande till motsvarande foretag i de
ledande industrilinderna icke kunnat undgés, anses pd ledande hall inom industrien
kriva atgirder for att forbattra liget i vart land pa livsmedelsforskningens om-
rade. Det understrykes dirvid, att vad som framforallt erfordras dr inrdttandet
av en professur med institution for teknisk biokemi, laimpligen forlagd till tek-
niska hogskolan i Stockholm. Av denna anledning skulle ett centralt institut for
all livsmedelsindustri icke bora komma ifriga, men diremot skulle bryggeriin-
dustrien beredas tillfille att vid behov placera forskare vid den foreslagna institu-
tionen for teknisk biokemi. Vid denna institution borde bedrivas savil statsunder-
stodd grundforskning som av industrien bekostad och pa industriella tillimpningar
direkt inriktad malforskning.

Vatten- och liskedryckstillverkningen. Fabrikanterna av mineralvatten och
liskedrycker ha uttalat sitt intresse for teknisk forskning inom sitt verksambhets-
omrade, men anmila, att behovet av dylik forskning icke ar konstant. Man torde
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kunna dra den slutsatsen, att vissa problem — sannolikt av korttidskaraktir —
upptrida med ojimna mellanrum och di behéva underkastas laboratorie-
behandling.

Det framhalles frin denna industrigren, att om ett centralt institut for livs-
medelsforskning upprittas, si kunna fabrikanter av vatten och liskedrycker icke
vintas att vid detta uppritta ndgot eget branschlaboratorium, emedan denna
industrigrens ekonomi icke anses kunna bira de dirmed forbundna kostnaderna.

Jastindustrien har sisom av det foregiende framgir, sedan ritt ling tid be-
drivit teknisk forskning vid sitt centrallaboratorium och sin forsoksanstalt i Rote-
bro och anser sitt forskningsbehov déirigenom vara i huvudsak tillgodosett, men
betonar att tillkomsten av en professur med institution i teknisk biokemi #r
mycket 6nskvird for att frimja industriens och den tekniska forskningens ut-
veckling och framatskridande.

Margarinindustrien. Under utredning dro dtgirder for att mojliggora grund-
forskning inom organisationens egen ram. Frin denna industris sida har uttalats
onskemdlet att statens institut for folkhilsan matte erhdlla vidgade mojligheter
att verkstilla vitaminkontroll av margarinprodukter.

Utbyggas forskningsresurserna fér detta produktionsomride sisom ovan an-
tytts, och utnyttjas effektivt inom landet redan befintliga forskningsorgan, anser
man inom margarinindustrien, att behovet av forskningsresurser skulle bli fyllt i
huvudsak.

Slakterindringen. Genom de utvidgningar av forskningsresurserna, som pa senare
ar foretagits, anser Sveriges slakteriforbund det omedelbara behovet av forsk-
ningsverksamhet fyllt. Utvecklat samarbete med tillgiingliga forskningsinstitut i
landet efterstrivas och dr avsett att organiseras av forbundets centrallabora-
torium i den mén s& erfordras.

Konservfabrikerna. Tillverkarna av hermetiskt slutna konserver av alla slag
(fisk-, kott-, frukt- och gronsakskonserver) dro eniga dirom, att nu tillgingliga
forskningsresurser aro alldeles otillrackliga for att ticka behovet av teknisk forsk-
ning. Inom de enskilda foretagen kan forskning i allminhet icke bedrivas och i
sjalva verket 4ga endast fi av dem ens egna kontrollaboratorier. Den institution,
som s gott som ensam skulle svara for forskningsarbetet, nimligen fiskeritekniska
avdelningen vid havsfiskelaboratoriet i Lysekil, har linge framstatt sisom alltfor
svagt utrustad for att kunna motsvara konservproduktionens behov. Sasom forut
antytts utfor institutionen overvigande kontrollarbete och resurserna for forskning
aro mycket begriinsade bade i fraga om anslag, personal och lokalutrymme. Redan
for flera dr sedan ha ledande méin inom konservindustrien gjort férberedande ut-
redningar med sikte pa upprittandet av ett bittre utrustat forskningsinstitut &n
det nuvarande laboratoriet. Harvid har Géteborg ansetts vara den mnaturligaste
och fordelaktigaste forliggningsorten och forutsatts att anknytning borde ske till
Chalmers tekniska hogskola. Prelimindira ritningar till ett sidant institut fére-
ligga. Institutet skulle enligt detta forslag upprittas av staten, forbindas med en
professur i konservteknik och bereda industrien tillfille att dit forligga egen
branschforskning. Utbildning av studerande till drift- och forskningsingenjorer
samt till konsulenter, dvensom grundforskning pi det konservtekniska omradet
anser konservindustrien bora bekostas av staten, under det att kostnaderna for
industriens egen mélforskning vid institutet borde baras av denna industri. In-
giende samarbete och vixelverkan med de enskilda foretagen borde pi allt sitt
efterstrivas. Vidare understrykes betydelsen av samarbete mellan konservindu-
strien och sadana institutioner inom landet, vilka bedriva forskning, som kan vara
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till nytta for industrien. Héarvid borde uppmirksamhet riktas ej blott pa till-
verkningsfragor utan dven pa sporsmil, som avse ramaterialen till konserver.
Kontakt erfordras dirfér jamvil med producenterna av kitt, fisk, frukt och gron-
saker och med de till deras foérfogande stiende forskningsinstitutionerna, sisom
lantbrukshogskolan, Alnarps lantbruks-, mejeri- och tridgérdsinstitut, veterinér-
hogskolan, Sveriges utsidesforening o. s. v.

Frukt- och gronsaksodlare. Fran denna foretagargrupps sida har anmilts ett
livligt intresse for forskning, men har & andra sidan framhallits bristen p& tekno-
logiskt verksamma institutioner.

Den forskning, som bedrives pa produktionsomradet for frukt och gronsaker,
anses alltfor starkt splittrad, vilket forsvirar for odlarna att utnyttja forsknings-
resultaten. Odlarnas tekniska intresse riktar sig mot konservomradet och till-
komsten av en anstalt for konserveringsforskning skulle hilsas med tillfreds-
stallelse.

Synnerligen angelidgna uppgifter foresti forskningsverksamheten pa detta om-
rade, framhalles det. Det rdder stor oreda pd sortomridet for frukt och gronsaker
och en standardiseringsverksamhet skulle darfor kunna bli mycket vilsignelse-
bringande. Enorma méangder avfall uppstd vid tridgirdsprodukternas hand-
havande och kommer icke alls eller endast i obetydlig grad till nytta. Teknolo-
giska sporsmél rorande vixthus- och lagerhusbyggnader behiova utredas, dvensom
fragor rorande torkning, frysning och annan konservering av tridgirdsalster. Bio-
kemiska problem anmila sig ocksa, t. ex. rorande jisnings- och vinteknik.

Savil ett organiserat utnyttjande av redan befintliga forskningsresurser som
tillskapandet av nya institutioner med teknologisk inriktning erfordras. Forsk-
ningsverksamhetens anknytning med néiringsutévarna anses bist kunna ske genom
pa omradet forekommande centrala intresseorganisationer, enir de enskilda
niaringsutovarna aro ekonomiskt alltfér svaga for att kunna var for sig dviga-
bringa forskningsarbete.

Inom denna néringsidkargrupp anser man, att staten bor bestrida kostnader
for personalutbildning och grundforskning. Malforskningen torde kunna i viss min
erhalla stod fran niringens sida, &ven om detta stod till en borjan icke anses kunna
bli sarskilt betydande.

Agglagringsforetag. Aven inom detta omride av foretagsamhet uttalas intresse
for teknisk forskning, och lagring av dgg anses erbjuda dnnu olosta problem, som
erfordra behandling och 16sning, sirskilt med avseende pa kylhuslagring i gas-
miljo.

Konsumentkooperationen. Fran denna rorelses produktionssida har tillkinna-
civits ett stort intresse for teknisk forskning inom livsmedelsomradet. Foretri-
dare for kooperationens cerealavdelning ha anfért liknande synpunkter som de i
det foregaende refererade, fran kvarnrorelsens sida framforda. Livsmedelskemis-
terna inom kooperationen framhalla onskvirdheten av ett centralt forsknings-
institut pd livsmedelsomradet, avsett saval for statsstyrd grundforskning som for
malriktad branschforskning med industristod. I institutets organisation béra inga
avdelningar for behandling av fragor, som réra kvarnar, slakterier och konserver.

b. Uttalanden och forslag frin offentliga institutioner.

Tekniska hogskolan ¢ Stockholm. Sasom i de ovan refererade uttalandena fran
naringslivet i flera sammanhang anforts dro de lararkrafter och anslag, som sta
till tekniska hogskolans forfogande for undervisning i &mnena vatten- och livs-
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medelskemi samt jisningslara otillrickliga, och de statliga anslagen till forskning
aro alltfor obetydliga.

Vid flera tillfallen ha forslag till forbattring av férhallandena framforts av lirare
vid hogskolan och av hiogskolans kollegier och styrelse.

Hirutinnan ar bland annat att mérka en promemoria, som avgavs av profes-
sorn vid hogskolan Klas Sondén &r 1929 och innebar att undervisning skulle upp-
tagas i vatten- och livsmedelskemi och att harfor matte inrittas en professur i
dmnet. Dittills hade livsmedlens teknologi berorts endast i samband med fore-
lasningar i kemisk teknologi i allménhet, ett &mne med i och for sig sd stort in-
nehéll, att dess behandling av tidsbegrinsningsskil maste goras mycket tversikt-
lig. Sondéns forslag ledde till att undervisning i vatten- och livsmedelskemi ar
1931 upptogs. Nagon professur inrdttades emellertid icke utan undervisningen
anfortroddes at en speciallirare. For laborationer och samlingar anvisades till en
borjan ett arligt belopp av 300 kronor, vilket sedermera hojdes till 975 kronor.
Ovningar i livsmedelskemi kunde av brist pd medel icke anordnas utan maiste i
viss man ersittas genom demonstrationer utanfor hogskolan. Fornyade framstall-
ningar om forbattring i dmnets stdllning gjordes ar 1933 av specialliraren, do-
centen Ture Sundberg, och senare av specialliraren i jdsningslira, professor
Christian Barthel, samt vid upprepade tillfallen av professorn i kemisk teknologi
vid hogskolan, Carl Kullgren, vilka samtliga forordade dmnets ombildning till
professur. Framstéllningarna ledde dock icke till nagot resultat.

Ar 1935 framlade Sundberg forslag till ny instruktion for undervisningen i vat-
ten- och livsmedelskemi samt teknisk biokemi. Detta forslag upptogs i en ut-
forlig skrivelse och utredning ingiven till hogskolans lirarkollegium genom av-
delningskollegiet for kemi och kemisk teknologi den 15 maj 1936. Avdelnings-
kollegiet understrok déarvid bland annat vikten av att tekniskt-vetenskaplig forsk-
ning inom omradet livsmedelskemi matte kunna bedrivas och framhéll, att tek-
niska hogskolan i Stockholm var den enda undervisningsanstalten i landet vid
vilken dmnet livsmedelskemi 6ver huvud behandlades. Den foreslagna profes-
suren ansig avdelningskollegiet bora till vasentlig grad fia karaktiren av forsk-
ningsprofessur. Forslaget ledde icke till nagon atgird.

I anslutning till en utredning, som utforts av 1940 ars sakkunniga for den
hégre tekniska undervisningen, avgav avdelningskollegiet 1 mars 1941 ett yttran-
de, 1 vilket hinvisades till och vidholls vad som foreslagits ar 1936. Frigan om
en mera kvalificerad undervisning och ett beredande av majligheter till tekniskt-
vetenskaplig forskning inom det livsmedelskemiska omradet ar alltjimt olost vid
hogskolan. Docenten Sundberg har i skrivelse av den 14 januari 1943 till ovan-
nimnda sakkunniga ytterligare utvecklat sina asikter i friga om livsmedels- och
vattenkemiens stillning vid hogskolan.

Till livsmedelskemien kunna ocksa hanforas stora delar av amnet teknisk biokemi.
Mot bakgrunden av detta &mnes stora betydelse bland annat fér livsmedelsproduk-
tionen synes det forslag vara ett minimum, som framstéllts av specialldraren i jis-
ningslara, fil. dr Harry Lundin i yttrande till avdelningskollegiets for kemi och
kemisk teknologi skrivelse till lararkollegiet den 15 maj 1936, att speciallirare-
befattningen i &mnet jasningslira matte ombildas till professur och en tillrackligt
utrustad institution i samband hirmed uppforas. Forslagsstillaren samt special-
liraren i livsmedelskemi utgingo vid denna tid frin att @mnena livsmedels- och
vattenkemi samt teknisk biokemi skulle inrymmas inom samma institution och
overlimnade kostnadsberidkning rorande ett sidant forslag. Detta bitraddes av
avdelningskollegiet.
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Behovet av utrymme for den tinkta institutionen for teknisk biokemi har sedan
ar 1936 yttermera forstirkts pd grund av den tekniska biokemiens snabbt tillta-
gande betydelse och anviindbarhet for industriella syften. Med beaktande av detta
forhallande forklarade darfor avdelningskollegiet i skrivelse till hogskolans rektor
den 4 mars 1941, att avdelningskollegiet fortfarande onskade att professurer in-
rittades 1 Amnena livsmedelskemi och teknisk biokemi, men att for institutionen
for det sistnimnda dmnet erfordrades ett utrymme om 1742 m® mot tidigare
tankta 1392 m® och att dirtill komme ett utrymmesbehov for livsmedelskemien
av 400 m® eller ssmma golvyta som tidigare foreslagits. En sirskild institutions-
byggnad ansigs erforderlig for den tekniska biokemien. Det torde hirvid bora be-
mirkas, att den sdlunda foreslagna institutionen for tekidisk biokemi icke endast
skulle tjina livsmedelskemiens syften utan dven vara avsedd for undervisnings-
och forskningsverksamhet rorande biokemisk teknik i vidstrackt bemérkelse, d. v. s.
dven sidan som har till forem4l tillverkningen av organiskt kemiska produkter,
som icke Aga anvandning sisom livsmedel.

Det kan dven fortjina papekas, att Svenska teknologforeningen redan den 20
april 1936 till hogskolan overlimnade en utredning, som avsag férbéttringar i
kemiens och den kemiska teknologiens stillning vid hogskolan. Dirvid fram-
stilldes forslag om inrittande av undervisnings- och forskningsprofessurer savil i
amnet livsmedelskemi som i biokemisk teknik. Denna framstillning understilldes
Kungl. Maj:ts provning men féranledde ingen atgard. I sitt den 9 oktober 1943
avgivna betinkande ha slutligen 1940 ars sakkunniga for den hogre tekniska un-
dervisningen foreslagit inrittande av professurer i livsmedelskemi och teknisk
biokemi vid tekniska hogskolan i Stockholm. De lokalresurser for forskning,
som foreslagits, torde dock icke bli tillrickliga for att medge den utveckling pa
dessa omraden, som fran skilda hill ansetts synnerligen angeldgen.

Chalmers tekniska hogskola. Sisom tidigare omnamnts har vid Chalmers tek-
niska hogskola sarskild undervisning eller forsknmg pé livsmedelsomradet hittills
forekommit i &mnena jisningslira och konserveringsteknik. Dirjamte har over-
siktlig undervisning meddelats i samband med behandlingen av amnet kemisk
teknologi. 1940 irs sakkunniga for den hogre tekniska undervisningen ha emel-
lertid foreslagit att en speciallirarebefattning i livsmedels- och vattenkemi matte
inrdttas vid hogskolan.

Att intresset for tillkomsten av en institution, som #gnar sig at mera kvalifi-
cerad undervisning och forskning pid omradet i fraga, ar livligt har dock fram-
hallits av forestindaren for hogskolans kemiska avdelning, professor Arvid Hed-
vall. Denne har dven i samarbete med bland annat industrirepresentanter deltagit
i utredningar, vilka syftat till inridttandet av en professur vid hogskolan i konserv-
teknik jimte ett tillhérande forskningsinstitut. En utredning i d&mnet har sisom
framgér av redogodrelsen pa sid. 56 forts si langt fram att forslag till institutions-
byggnad utarbetats.

Ledaméter av denna utredning voro, utom professor Hedvall, landshévdingen i
Giteborgs och Bohus lin Jacobsson, Chalmers tekniska hogskolas davarande rek-
tor, professor Hultin, professor Abramson vid statens institut for folkhilsan, la-
borator Lundborg vid havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska avdelning i Lyse-
kil och fiskeriintendenten Rosén samt sdsom ombud for industrien c1v1hngen]0-
rerna Wiberg och Schenstrém och direktéren Samuelson. Utredningens resultat
sammanfattades i en promemoria av professor Abramson av den 19 november
1940. Diri forordades overflyttande av havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska av-
delning till Chalmers tekniska hogskola att forslagsvis benimnas statens konser-
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veringstekniska laboratorium. Detta tanktes understillt en sirskild styrelse med
representanter for lantbruksstyrelsen, svenska hydrografisk-biologiska kommis-
sionen, statens institut for folkhilsan, Chalmers tekniska hogskola, konservindu-
strien och fiskerindringen. Forestindaren skulle tituleras professor och ha viss
undervisningsskyldighet vid Chalmers tekniska hogskola.

Vid institutet skulle med anslag av statsmedel bedrivas vetenskapligt forsk-
ningsarbete samt for konservindustriens rikning kontroll- och underskningsverk-
samhet. Dérjamte skulle dér utbildas driftingenjorer och annan personal for kon-
servindustriens behov.

Havsfiskelabomtoriet.s; fiskeritekniska avdelning. Forestandaren for havsfiske-
laboratoriets fiskeritekniska avdelning har i en skrivelse av juli 1942 framhallit
bland annat féljande synpunkter rérande avdelningens utveckling.

Betriffande det lampligaste ldget for ett konservindustriens laboratorium fram-
halles silunda, att ehuru Lysekil med dess omedelbara grannskap till visterhavet
och till talrika fiskkonservanliggningar erbjuder atskilliga fordelar, si synes dn
starkare skil tala for forliggandet till Goteborg med dess rika tillging till biblio-
tek, hogskolor och offentliga anstalter och dess goda forbindelser med riket i
Gvrigt. Att samarbete mellan laboratoriet och andra anstalter i Goteborg och
annorstides borde dga rum anses sjilvfallet, men dirav behiovde icke folja, att
det sa nira anknotes till Chalmers tekniska hogskola att en tinkt professor dir i
konserveringsteknik maste vara laboratoriets chef. Laboratoriet borde vara sjilv-
stindigt pa samma sitt som forhallandet dr vid motsvarande anstalter utomlands,
i Stavanger, Wesermiinde, Braunschweig, Campden m. fl., och stillas under en
styrelse av verkligt intresserade personer, bland dem representanter for konserv-
industrien.

Under alla omstiandigheter vore det ridande tillstandet vid laboratoriet ohall-
bart och krivde snar forbéttring, ty arbetsresurserna vore sidana, att labora-
toriet icke kunde fullgéra mera én en ringa del av vad det borde utritta och
stora virden ginge harigenom forlorade for landet och dess niringsliv.

Sveriges utsidesforening. Planer ha uppgjorts pi uppférandet av en sirskild
byggnad for kemiska undersbkningar, varigenom mojligheterna att utféra in-
dustriellt betydelsefulla kemiska undersékningar skulle visentligt tkas.



B. Utredningens yttrande
och forslag.

1. Betydelsen och behovet av utvidgad
livsmedelsforskning.

Det torde icke hiir sirskilt behova framhéllas, vilken viktig post fédan
utgor pa svenska folkets budget. Livsmedelskostnadernas relativa andel i hus-
hallsbudgeten ha visserligen ganska snabbt avtagit med den hojning av den
allméinna levnadsstandarden, som skett under 1900-talet, men alltjamt ut-
gora dessa kostnader i regel den ojamforligt storsta av hushillens utgifts-
poster. For stiider och industriorter utgjorde kostnaderna for fodo- och njut-
ningsimnen ar 1932/33 i genomsnitt 35.2 procent av arsutgifterna for arbe-
tares och ligre tjanstemins hushall och 24.0 procent for medelklasshushall.
En undersokning av landsbygdsforhallandena for ar 1933 /34 visar, att utgif-
terna for fodo- och njutningsimnen for landsbygdens simre stillda folklager
spelade en dnnu storre roll. Dessa utgifter uppgingo i genomsnitt for lant-
och skogsarbetare till 51.0 procent och for mindre jordbrukare till 45.0 pro-
cent av drsbudgeten (Statistisk arsbok 1944, sid. 223). For det normalhus-
hall, som lagges till grund for socialstyrelsens levnadskostnadsindex, berik-
nar man for ar 1944 att 39.6 procent av en arsinkomst om 5 000 kronor atga
till f6do- och njutningsimnen. De forbittringar 1 produktionsbetingelserna,
som man genom framgangsrik teknisk forskning dstadkommer, skulle sdlun-
da kunna medfora direkta littnader i forsorjningsbordan for den stora konsu-
mentkretsen. I sammanhanget bor sirskilt understrykas, att livsmedelskost-
naderna relativt sett ha den storsta betydelsen for de simst stiillda i sam-
hiillet, varfor det ur sociala synpunkter ar sarskilt virdefullt om staten och
naringslivet 6ka sina insatser for framstegsarbetet inom livsmedelsproduk-
tionen.

Storre delen av livsmedelskonsumtionen tillgodoses genom inhemsk pro-
duktion och livsmedelsproduktionen utgor — betraktad som en en-
het — den ur ekonomisk synpunkt ojamforligt viktigaste produktionsgrenen
for konsumtionsvaror. Av den totala &rskonsumtionen av livsmedel, vilken
for ar 1939 kan uppskattas till ungefir 2.2 miljarder kronor, utgores dock en
betydande del av kostnader dels for importvaror, dels for ramaterial fran
akerbruket, boskapsskotseln och fisket, varfér den svenska livsmedelsindu-
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striens forddlingsarbete endast ar att betrakta som en del av produk-
tionsapparaten for landets livsmedelsforsorjning. Av salutillverkningsvirdet
for den svenska livsmedelsindustrien, vilket &r 1939 uppgick till 1 626.6 milj.
kronor, utgjorde, sisom i det féregiende & sid. 16 angivits, industriens
egentliga foradlingsvirde for samma ar enligt uppskattning 315 milj. kronor.
Detta betyder dock att livsmedelsindustrien, mitt efter foridlingsvirdet,
ir den tredje i ordningen av vira industrigrenar.

Av de undersokningar, som verkstillts, och de uttalanden, som gjorts frin
skilda hall och som i det foregiende refererats, framstir tydligt, att den
svenska livsmedelsindustrien som helhet betraktad i ménga hinseenden star
pa en jiamforelsevis lag teknisk nivéd, ehuru betydelsefulla undantag frin
denna klassificering dock finnas. For den stora delen av livsmedelsindustrien,
vars foretagsenheter éro sma, lonar det sig icke att hilla dyrbar teknisk ledar-
personal. Foretagen ledas mycket ofta av samma person, som skéter inkop
och forsiljning, drift och bokféring och det vore orimligt att darvid forut-
sitta sirskilt betydande kunskaper i teknik hos ledaren. Mingen ging kom-
mer driften darfor att ledas endast efter nediirvda principer, ibland kombi-
nerat med en konservativ, traditionsbunden utvecklingsmotvilja under iakt-
tagande av hemlighetsfullhet rorande de egna forfaringssiitten i 6vertygelsen
om dessas ojamforliga fortrifflighet. I en sidan miljo trivas icke veten-
skaplig objektivitet och teknisk framétanda.

A andra sidan foreligga pd livsmedelsomradet rikare forutsittningar an
pi tekniskt-vetenskapligt hogtstiende industriomriden till viirdeskapande
framstegsarbete, ty en lig industriell niva liter littare och med mind-
re kostnader lyfta sig till en hogre #in en hog niva till en #nnu hogre.
Det borde dirfor vara sirskilt tacksamt att genomfora atgirder for befrim-
jande av ett tekniskt-vetenskapligt forskningsarbete till livsmedelsindu-
striens fromma, om blott de limpliga medlen hirfér anvisas och tillimpas.
Hairtill komme att viirdet av en allmin hojning av livsmedelsindustriens
tekniskt-ekonomiska nivd ur nationalekonomisk synpunkt bleve storre én
inom néstan alla andra industrigrupper pa grund av livsmedelsindustriens
stora omfattning.

I det nuvarande konjunkturliget skulle, eftersom salutillverkningarnas
varde for livsmedelsindustrien numera overstiger tvid miljarder kronor
varje atgird, som med 1 procent reducerade kostnaderna for denna indu-
strigrupps tillverkningar betyda en érlig besparing av inemot 20 milj. kro-
nor, vilket utgor rintan pa ett kapital om cirka en halv miljard kronor.
Detta ger ett begrepp om vilka betydande kapital, som med férdel kunna
nedlaggas pa en effektivisering av livsmedelsproduktionen inom vart land
genom driftforbattring, stodd av tekniskt framstegsarbete och forskning
aven om resultaten skulle innebéra procentuellt sett blygsamma forbatt-
ringar.
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Om grinsen for det belopp, som bor utges for tekniskt forskningsarbete
kunna meningarna vara delade. Det har sagts, att det for forséljningspro-
paganda kan vara lonande att ansld intill 2 procent av fabrikatens salu-
virde. Aven om man utgive endast en tiondel s& mycket for tekniskt forsk-
ningsarbete, si skulle detta motsvara en forskningskostnad for livsmedels-
industrien av 4 milj. kronor om dret. Det ir mer én sannolikt, att inom
denna industri for forskningsindamil utges endast en liten del av detta
belopp och med innu obetydligare belopp bidrar staten direkt till livs-
medelsindustriella forskningsarbeten.

Ett exempel pa viirdet av uthallig malforskning pa ett omrade, som ligger
det livsmedelsindustriella nira, utgor forskningsverksamheten vid Sveriges
utsidesforening 1 Svalov. Fran den tid, da forsok dér igingsittas att fram-
bringa ett utsiide med en ny egenskap, till dess en utsidesprodukt av onskad
beskaffenhet kan erhillas, forflyter i regel minst femton ar. Vid urvalet av
foradlingsmaterial och dess foridling genom odling maste arbetas med sa
stor sikerhet att endast nagra fa av 1000 prov kunna foras till vidare
foradlingsforsok. Trots en sidan utpriglad 6vervikt for de negativa resulta-
ten ha de fataliga positiva medfort en nytta for det svenska jordbruket, som
uppskattats fore kriget ha motsvarat en stegring av skordens virde med
100 milj. kronor per ar. Det finns grundad anledning att tro att liknande
ekonomiska framsteg genom uthéllig forskning kunna goras dven framdeles
och dven inom andra delar av livsmedelsomradet.

Vart nordliga klimat och landets odlingsbetingelser i Gvrigt gora det nod-
vindigt for oss att importera atskilliga fodoimnen, som icke limpligen kunna
frambringas i vart land. A andra sidan ir det kiint, att frukter, bar och
gronsaker, som odlas i ett nordligt klimat, ofta #ro mera smakliga och
littsmilta in sidana som framdrivas under en hetare sol. Det borde dirfor
finnas vissa forutsittningar for Sverige att upptriada som séljare pd vérlds-
marknaden av hogkvalificerade specialiteter inom livsmedelsproduktionen.
Detta forutsiitter en langt gdende foridling, som ekonomiskt motiverar varans
forsindande till frimmande land och gor det mojligt for svenska produkter
att hiavda sig i konkurrensen, och forutsitter silunda, att vi lidra oss tillampa
den moderna konserveringsteknikens metoder.

Vad betriffar vegetabiliska produkter dr det kint, att sortvalet och .iven
i nigon mén odlingsbetingelserna ha utomordentlig betydelse for den firdiga
varans kvalitet, det ma nu giilla hermetiskt inlagda, djupfrusna, torkade eller
p& annat sitt konserverade produkter. For att klarligga dessa sammanhang
kriavs ett omfattande, systematiskt, delvis rent empiriskt forskningsarbete.
Det vore uppenbarligen oekonomiskt, om varje konservfabrikant, eventuellt
1 samarbete med ett antal tradgardsodlare, skulle soka sig fram till lampliga
sorter. Storre effektivitet och lidgre kostnader bor kunna nas genom ett
samlande grepp, som gor det mojligt att lagga upp ett program i stort for att
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experimentera fram svenska specialiteter och tillgodogora de framkommande
ronen till formén for odlingen och industrien.

Krigets brist pa tenn har medfort en akut svarighet att tillgodose behovet
av fortent plat till konservburkar. Man har dirfor borjat experimentera med
andra typer av emballage, baserade pi impregnerat papper, cellulosaacetat
och laminater, framstillda av speciella papperssorter, sammanbakade med
konsthartser och eventuellt kombinerade med tunna metallfolier, t. ex. av alu-
minium. Det bor vara en stor uppgift for ett konserveringsinstitut att
soka komma vidare pa denna vig, si mycket mer som utgingsmaterialen
for dessa nya emballagetyper med stor fordel bora kunna framstillas sisom
svenska industriprodukter. For ett dylikt framstegsarbete, som méiste ske i
intimt samarbete med Svenska triforskningsinstitutet, ir tillgingen till ett
centralt institut for experimentell konserveringsforskning en nodviindig forut-
sittning.

Ur en annan synpunkt én de forut angivna kan erinras om, att det allmén-
nas inkop av livsmedel f6r militirvisendet, for sjukvird, fattigvard och fing-
vard f. n. uppgar till minst tvd hundra miljoner kronor arligen. Utom de
allmidnna samhillsvirdande synpunkterna representerar staten salunda i
livsmedelsforskningen éiven ett starkt avnimarintresse. Staten bor silunda
ha ett betydande ekonomiskt intresse av att genom forskningsarbete for-
béttra metoderna och minska forlusterna genom lagring och transport samt
klargora forutsittningarna for den kombination av prisbillighet och tillrick-
ligt hog kvalitet, som ér visentlig vid stora upphandlingar.

Sirskilt de nu radande forhallandena, som foranlett extraordiniira statliga
och enskilda atgiirder for lagring av livsmedel, ge de mest uppenbara bevis
for att god kunskap om siikra metoder for konservering och lagring av alla
slag av livsmedel &r av synnerligen stor betydelse bade for det allminna och
den enskilde. Till nirmare belysning av betydelsen ur beredskapssynpunkt
av goda bevaringsmetoder for fododmnen, mi citeras foljande ur ett av
livsmedelskommissionen ir 1942 avgivet yttrande:

Inom kommissionen verkstillda preliminiira beriikningar utvisa, att kostnader-
na under ar 1941 for virdeminskning och svinn & de med statligt stod lagrade
smor-, kott- och fldskpartierna sannolikt 6verstigit en miljon kronor. Kommissio-
nen ir medveten om att de metoder for lagring i fryshus, som nu tillimpas inom
landet, icke dro fullt tillfredsstillande. Som av motiondrerna framhalles betraktas
emellertid de ron, som utomlands vunnits betriffande sidan lagringsverksamhet,
varom hir ar friga, ofta sisom statliga eller privata hemligheter. I vissa fall har
livsmedelskommissionen genom att lata tjinstemin hos kommissionen eller andra
personer pa ort och stélle utomlands undersoka olika lagringsmetoder lyckats till-
godogora sig erfarenheter pa omradet. I regel ir man dock i de flesta linder obe-
nigen att ldmna upplysningar angdende hér ifrigavarande forhallanden.

Det &r dock ej endast under krisforhallanden, som frigan om bevaring
av livsmedel dr av stor vikt. Den svenska ravaruproduktionens siisongbeto-
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nade karaktir — detta giller sivil jordbruksproduktionen som fisket —
gor denna friga betydelsefull for véirt land dven under normala tider.

Sasom arbetsstille diro koken 1 anstalter, i gemensamma inrdttningar och 1
de ménga hemmen landet runt tillsammantagna av storre omfattning én varje
enskild industrigren. Diir utforas arligen mellan 100 och 200 milj. dags-
verken, vilka till stor del dtgd for beredning av mat enligt metoder, som 1
manga fall dro forildrade och opraktiska. Sivil med hinsyn till 6nskvird-
heten att bereda husmodrarna arbetslittnad, som pa grund av den tilltagande
och, s vitt man nu kan bedéma, icke inom 6verskadlig tid 6vergiaende bris-
ten pa lejd arbetskraft for hemhjélp, ér det av stor betydelse att genom ling-
re driven industriell foridling forenkla arbetsproceduren i hemmen. Ju mer
man genom stordrift kan rationalisera livsmedelsrivarornas foridling, desto
mer kan man avlasta koken frin manuellt arbete. Detta forutsitter lagring
och distribution av firdiglagad mat eller delvis firdigheredda ravaror. Ge-
nomforandet av en sidan tanke, som kan bli en kraftig havstang for hojan-
det av hemmens levnadsstandard, forutsiitter en helt ny utveckling av kon-
serveringstekniken fram till en punkt, di man med ritta kan siga, att kon-
serverna iiro €j blott bekvimare utan #ven béttre och billigare in den hant-
verksmissigt och ofta amatormaissigt tillagade foda, som nu dominerar i kost-
hallet. En sidan utveckling kan forverkligas endast pa basis av tekniskt-
vetenskapligt forskningsarbete, centralt bedrivet och frikostigt understott
av staten sisom talesman for den breda konsumentkretsen, husmédrarna.

Med de i det foregiende framférda synpunkterna har emellertid den mest
viisentlign motiveringen for en statsunderstodd livsmedelsforskning dndock
icke berorts, nimligen fodans betydelse for minniskans vilbefinnande. Fodan
har en grundliggande betydelse for hilsotillstind, arbetsformaga och arbets-
glidje, och mycket stora summor nedliggas arligen inom sjukvarden pi att
reparera skador, som kanske utan viisentlig kostnadsokning skulle ha kun-
nat undvikas, om mathallningen organiserats efter moderna niringsfysiolo-
giska principer. Av sirskild betydelse blir frigan om vad som &r nédvindigt
och vad som kan undvaras savill av fodans grundbestindsdelar, kolhydrat,
fett, figgvita, som av skyddsimnena, vitaminer, mineralbestindsdelar etc., da
landet i ett avspirrningslige dr hinvisat till att si langt som mojligt soka
reda sig med det kosthill den egna jordens produkter mdojliggora.

Att forsoka astadkomma en limplig diet genom propaganda bland de
hundratusentals husmodrarna och genom undervisning i skolkiken ir en foga
effektiv och utomordentligt lingsam utvig. Utvecklingen kunde i hog grad
paskyndas, om man vid sidan av denna propaganda och undervisning kunde
uppamma en hogkvalificerad livsmedelsindustri, som direkt kunde paverkas
att utnyttja de ron, som framkomma genom central forskning. Som ett
tidigt och vilkint exempel pd dylik hygienisk planhushallning m& nimnas,
att man i Schweiz genom centralt ledd inblandning av jodsalt i kok-
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saltet skapat bittre forutsittningar for bekimpande av den tidigare svirt
hérjande struman. For att underlitta forskningsronens snabba och ritta till-
godogorande inom niringslivet synes det vara i hog grad énskviirt att orga-
nisera den centrala forskningen i samverkan mellan & ena sidan staten och &
den andra niringslivets foretag och organisationer.

Vad det skulle innebira i form av okad effektivitet och inbesparade om-
kostnader, ifall man genom forbittring av dieten kunde hoja arbetsinsatsen
och hilsotillstandet i vart land, later sig knappast beriiknas i pengar, men
det star utom allt tvivel, att den vinst, landet pa detta siitt kunde inkassera
av en centraliserad statsunderstodd livsmedelsforskning, skulle vara #nnu
mycket storre dn de i det foregdende omnimnda fordelarna.

2. Allméinna synpunkter betriffande livmedels-
forskningens ordnande.

Livsmedelsforskningens allménna instillning ir givetvis icke nigon annan
iin 6vrig teknisk forsknings, nimligen att ange medel till uppniendet av en hdj-
ning av den tekniskt-ekonomiska nivin i produktionen. Men livsmedelsforsk-
ningen maste dock komma att bliva sirpriiglad frin annan teknisk forskning
i flera avseenden, dérigenom att produktionsresultaten, d. v. s. livsmedlen, iro
avsedda for bruk till ménniskans néring, att de framstillas av substanser, som
hirréra fran den levande naturen, att de i allmiinhet icke erbjudas ménniskan i
cherett skick utan forst sedan naturprodukterna undergitt en mer eller mindre
genomgripande foérvandling, att rimaterialen éga en utomordentligt invecklad,
1 atskilliga grundliiggande avseenden outredd kemisk konstitution, och slutligen
att savil ramaterialen som de firdiga livsmedelsprodukterna éro litt forstorbara.
Dirigenom kunna de e blott litt forlora sin anviindbarhet sisom ménskliga
niaringsmedel utan rent av bliva farliga for minniskans hilsa eller bliva otill-
rackliga for hélsans bevarande. Hanterandet av rdmaterialen maste sisom vid
all rationell produktion ske med minsta méjliga substansforluster. Detta upp-
rullar i sin tur fragor, som rora det ekonomiska nyttiggorandet dven av bipro-
dukter och avfall, vilka mahiinda icke kunna leda till livsmedel, utan maste
overforas till fabrikat av icke livsmedelsnatur, varigenom vixelverkan med
annan industri uppstar. Att dessutom det industriella bearbetandet av ramate-
rialen till livsmedel bor ske med iakttagande av s& hogt som majligt utvecklade
arbetsmetoder med avseende pa hushédllningen med minskligt arbete, viirme,
energi, hjalpmaterial och kapital &r inom livsmedelsindustrien lika sjilvklart
som vid annan industriell verksamhet och foranleder dirfor ocksa till tekniskt
{ramstegsarbete.

Av denna oversikt framgar, att livsmedelshanteringen och dirmed forenat
systematiskt forskningsarbete maste ha en naturlig anknytning till ett myc-
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ket stort antal naturvetenskapliga och tekniska kunskapsomraden. Dess grund-
forskningsproblem berora dggviteamnenas, kolhydratens, fettimnenas, bioakti-
vatorernas och de oorganiska livsmedelskomponenternas kemi, biokemien och
biofysiken eller grinsomridena mellan 4 ena sidan kemien och fysiken samt
a den andra sidan fysiologien, vidare mikrobiologien och cytologien samt vissa
specialriktningar inom botaniken och zoologien. Malforskningen maste dga kon-
takt med agronomi, livsmedlens kemiska och mekaniska teknologi, biokemisk
teknik, bevarings- och lagringsteknik, vattenkemi samt toxikologi, farmaci,
néiringsfysiologi och livsmedelshygien. Sisom oumbirliga hjialpmedel for bada
slagen av forskning erfordras stodet av analytisk kemi, matematik och statistik
samt naturvetenskaplig och teknisk litteratur.

For att snabbt kunna tillgodogora sig forskningsresultat och erfarenhetsrén
utifran liksom dven for att pa effektivaste sitt fi den egna forskningens resul-
tat nyttiggjorda i praktiken ir det nodvindigt att organisera forskningen
sa, att samverkan erhélles mellan livsmedelsindustrien, sisom representerande
de ndrmaste intressenterna, och statsmakterna, sisom representerande natio-
nens och konsumenternas synpunkter.

Hirtill kommer ytterligare livsmedelsforskningens intresse av och forhéillande
till undervisningsvisendet, sirskilt det hogre, varigenom forskningsverksamhe-
ten tillféres vetenskapligt och tekniskt skolad personal.

Livsmedelsforskningen omsluter silunda en ofantlig mingd problem, och
en forskningsverksamhet, som syftade till att fora upp véart land i titen
pa alla hithérande forskningsomriden, skulle bli si omfattande, att den
redan av personella skiil, med hinsyn alltsi till svarigheterna att inom rim-
lig tid rekrytera erforderlig personal, miste anses omdojlig att forverkliga.

Det kan ocksa med visst fog invindas, att vi 1 Sverige icke nu ha rad att
driva livsmedelsforskning pa sa bred front, som #r nodviindig fér att inom
overskadlig tid forverkliga alla skonjbara framtidsmal. Vi maéste till over-
vigande delen lita till erfarenheter och forskningsresultat, som vinnas utom-
lands, sdrskilt i Amerikas forenta stater, som #r det ledande landet inom livs-
medelsforskningen och som arligen nedligger mycket stora belopp pia denna
forskning.

Inom industrien kan man i stor utstrackning direkt overflytta i1 utlandet
utvecklade processer genom att inkopa patentrittigheter eller genom att anlita
utlandsk expertis. Livsmedelstekniken ér emellertid i sd hog grad beroende
av dietiska vanor, av lokala forhallanden och av ravarornas sammansitt-
ning och forekomst, att allt utlindskt kunskapsmaterial pa omradet maste
noggrant granskas, anpassas och kontrolleras med hinsyn till svenska for-
hallanden, innan det fores ut 1 tillimpning. En av den svenska livsmedels-
forskningens viktigaste uppgifter ar att utfora detta gransknings- och an-
passningsarbete, som 1 stor utstrickning maste baseras pa experimentell
verksamhet.
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Det skulle fora for langt att hir aterge de allménna principiella synpunkter,
som utredningen tillampat och tillimpar vid utarbetandet av organisationsfor-
slag for forskningen och vilka i full utstriickning dven éro tillimpliga pa livs-
medelsforskningens omriade. Betriffande sidana sporsmail, exempelvis rorande
sambanden och atskillnaderna mellan grund- och mélforskning, mellan fri och
dirigerad forskning, mellan undervisning, provning, standardisering och forsk-
ning samt mellan dokumentationstjanst och forskning, rérande uppdelningen av
forskningsuppgifterna mellan universitets- och hogskoleinstitutioner, branschin-
stitut och foretagslaboratorier dvensom rorande dganderitten till forskningsre-
sultaten, hanvisas dérfor till vad utredningen anfort i dessa frigor i sina tidigare
betéinkanden, sirskilt i betinkandet nr I (stat. off. utr. 1942: 6).

Vid ett flertal 6verliggningar med foretridare for berorda néringsgrenar och
vetenskapliga discipliner ha savil de i det foregdende nimnda allmidnna syn-
punkterna som &éven olika konkreta forslag till livsmedelsforskningens framjande
dryftats. Den mangsidigaste belysningen torde dessa fragor ha fatt vid ett av
utredningen den 14 april 1944 anordnat diskussionsmote, till vilket kallats for-
utom utredningens ledaméter dven de sakkunniga for utredning rérande jord-
brukstekniskt forskningsrid, vissa pa livsmedelsomridet verksamma forskare vid
universitet, hogskolor cch forskningsanstalter samt ett antal for livsmedelsforsk-
ning intresserade industrimén. Med ledning av de synpunkter, som fram-
lagts for utredningen vid de ovannimnda 6verliggningarna samt med till-
lampande av de allmidnna principer som varit vigledande for utredningens
arbete har utredningen formulerat f6ljande huvudprinciper for ordnande av
livsmedelsforskningen.

Den pa industriella mal inriktade forskningen inom de manga olika special-
omradena av livsmedelsforskningen bor ombesirjas av industriens branschorga-
nisationer och de enskilda industriforetagen antingen vid egna laboratorier eller
vid de allminna institutioner, som sta oppna for forsknmingsuppdrag pa detta
omrdde.

Grundforskningen bor 1 fortsitiningen liksom hittills bedrivas vid universitet
och hégskolor och vid institut © anknytning till dessa samt i néira kontakt med
malforsiningen.

Den allménna naturvetenskapliga grundforskningen hor dirvid friimst hemma
vid universiteten och Stockholms hogskola med tillhorande institutioner.

Grundforskningen med agrara utgdngspunkter har sitt naturliga hemvist vid
lantbrukshogskolan samt vid specialanstalterna for agrar forskning. Till denna
forskningsgrupp kan ocksé riknas sadan grundforskning pé slakteriomradet, som
bedrives och dven framdeles bor bedrivas vid veterinirhogskolan.

Grundforskningen pa det livsmedelstekniska omrdadet bor i forsta hand
aga rum vid de tekniska hogskolorna och vid till dessa anknutna institut.
Pa grund av att livsmedelsindustrien dr mycket stor och differentierad samt
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spridd 6ver hela landet bor forskning och undervisning péa livsmedelsom-
radet bedrivas vid bada véira tekniska hogskolor.

Vad slutligen statens medverkan till livsmedelsforskningens ordnande angar,
har utredningen utgétt frin samma huvudprincip, som tillimpats for dess tidi-
gare avgivna forslag betriffande andra forskningsorraden, néimligen att statens
stod skall avse den grundliggande forskningen samt sidan annan forskning,
som stir grundforskningen niira och dr av stort allméint intresse for landet.
Som foljd hirav bor staten stodja den grundliggande livsmedelsforskningen
vid universiteten och hogskolorna samt vid institut anknutna till dessa. Diremot
torde de pa direkta industriella mal inriktade branschinstituten och foretags-
laboratorierna icke kunna périkna ekonomiskt stod av staten annat &n i den
man de efter forslag av vederborande forskningsrad eller forskningskom-
mittéer for sirskilda undersokningar av allmént intresse kunna tilldelas
medel av de allminna forskningsanslagen.

3. Erforderliga atgiirder for livsmedelsforskningens

frimjande samt statens medverkan darvid.

Av den foregdende redogorelsen framgar att livsmedelsforskningen ir av
mycket stor betydelse for vért samhille, liksom &ven att sidan forskning inom
vissa begriinsade omriden (exempelvis sockerindustrien) bedrives i jim-
forelsevis tillfredsstillande omfattning, medan daremot forskningsverksam-
heten inom de flesta grenarna av livsmedelsproduktionen och livsmedels-
foradlingen #innu ar otillricklig eller helt och héllet saknas. Niar man skall
ta stillning till frigan om livsmedelsforskningens ordnande har man att ta
hiinsyn till dessa forhallanden iivensom till de allméinna synpunkter betraf-
fande denna forsknings natur, som utvecklats i det foregiende.

a. Atgiirder for livsmedelsforskningen i dess helhet.

Om man till att borja med drojer nigot vid tanken att inritta ett stort
centralinstitut for alla eller for de flesta omrddena av livsmedelsforskningen, en
tanke som under fragans forberedande behandling framforts av en framstiende
forskare utanfér utredningen, finner man att forskningsomradets vildiga om-
fattning och heterogena beskaffenhet méste bereda stora svarigheter och orsaka
onodigt stora kostnader om denna organisationsform viljes. Ett institut for
den mingd olikartade problemgrupper, som rymmas inom begreppet
livsmedelsforskning, skulle redan frin borjan behova inrymma ett avsevirt
antal specialister och speciallaboratorier och bli mycket kostsamt bade i
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anliggning och drift. Ledningen for institutet skulle ha att viiga mot var-
andra ménga olika intressen och kunde rimligen endast vara sakkunnig
betriffande en del. Mojligheterna att inkoppla produktionsintressena i
[ramstegsarbetet genom att lata viktigare berorda niiringsgrenar bli represen-
terade 1 institutets styrelse méste ocks bli jimforelsevis begriinsade, direst man
sammanfor en sidan méngd intressentgrupper. Det forhillandet, att mer eller
mindre viil utnyttjade forskningsresurser redan finnas for vissa delar av livs-
medelsforskningen talar ocksi emot tanken pa att skapa ett stort institut for
hela detta forskningsfilt. Det synes forménligare att inrikta statens och indu-
striens stod at livsmedelsforskningen i forsta hand pa att effektivt utnyttja
befintliga forskningsmajligheter och vid behov komplettera dessa, frimst ge-
nom att ansld medel till personal, omkostnader och utrustning, och i andra
hand genom att tillskapa nya forskningsinstitut.

Om man silunda utmonstrar tanken pi ett samlat institut for livsmedels-
forskningen, kan man dock icke neka till, att ett visst behov av samarbete och
samordning mellan verksamheten inom olika omriden av livsmedelsforsk-
ningen finnes. Sjidlva det férhillandet, att livsmedelsindustriens bran-
scher #ro si ménga — man kan sirskilja Atminstone sexton frin varandra
skilda industririktningar — talar for att det skulle behova nigot samarbets-
organ, vari olika produktionsriktningar kunde sammanknytas kring de forsk-
ningsproblem, som éro gemensamma for dem alla eller for vissa av dem. Ett
preliminért forslag till samarbetsorgan har uppriittats och varit foremal for
overlidggningar inom utredningen. Det visade sig diirvid, att en allsidig re-
presentation for de viktigaste forskningsriktningarna, produktionsgrenarna
och intressena i ovrigt skulle gora kontaktorganisationen si manghovdad,
att dess arbete dirigenom skulle forsvaras. Intresset for samarbete 1 utveck-
lingsfragor ir ocksd mycket svagt inom vissa av de berorda produktions-
omradena. Utredningen har diirfor icke ansett sig for niirvarande bora fram-
ligga forslag till samarbetsorgan for hela livsmedelsforskningen utan héller
fore att man bor viinta med att ta stiillning till detta sporsmil till lingre
fram, sedan forskningen inom livsmedelsomridet blivit bittre utvecklad.
Vid denna senare tidpunkt bor ocksi till ledning for frigans bedémande
foreligga en lingre tids erfarenhet av arbetet inom de forskningsrid och
forskningskommittéer, som inriittats pa senare tid eller som kunna komma
att med anledning av redan framlagda forslag inriittas inom en snar framtid.

En for hela gruppen livsmedelsindustri utomordentligt viktig friga r,
att utbildningen av livsmedelstekniker for forskning och industridrift for-
biittras och att forskningsresurserna vid vdara tekniska héogskolor okas. Be-
hovet av atgirder i dessa hinseenden vitsordas av de intressenter med vilka
utredningen varit i kontakt, sivil niiringslivets folk som representanterna
for vetenskapliga institutioner arbetande inom livsmedelsforskningen och
angrinsande vetenskapsomriaden. 1940 ars sakkunniga for den hogre tek-
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niska undervisningen ha ansett att den mycket omfattande och differentie-
rade samt 6ver hela landet spridda industriella verksamheten inom livsme-
delsomridet gor det nédviindigt att uppehalla undervisning och forskning
pi detta omrade vid landets bida tekniska hogskolor. De sakkunniga ha
foreslagit inrittande av professurer vid tekniska hégskolan i Stockholm i
imnena livsmedelskemi och teknisk biokemi samt — forutom forstirkning
av lararkrafterna i allminhet vid den kemiska avdelningen vid Chalmers
tekniska hogskola — dven inriittande av en specialliararbefattning vid denna
hogskola i livsmedelskemi och vattenkemi.

Vad sirskilt giller de bida nimnda professurerna vid tekniska hogskolan i
Stockholm mé framhéallas, att dessa nidrmast skulle vara forskningsprofessurer
med i forhallande till vanliga professurer begrinsad undervisningsskyldighet.
Forskningen skulle vara av vanlig akademisk typ, d. v. s. fri att efter insti-
tutionsforestindarens intentioner behandla vilka vetenskapliga problem som
helst inom professurens omride. Finansieringen skulle ske dels genom vissa
irsbelopp pa hogskolans stat, dels genom sddana tillfilliga anslag, som
— i regel for preciserade problem — kunde anskaffas fran statliga forsk-
ningsanslag, frin enskilda forskningsfonder eller fran industriella organisa-
tioner och foretag.

Utredningen anser emellertid, med héinsyn till att en omfattande livs-
medelsforskning vid hogskolan skulle vara av mycket stor betydelse och till
att professurernas forskningsfiilt iir stort och méngskiftande, att de forsk-
ningsresurser, som preliminirt foreslagits av 1940 ars sakkunniga, icke dro
tillfyllest utan bora okas. Utredningens synpunkter dro sammanfattade i
en sirskild promemoria (bil. 2, sid. 130).

Sisom av denna promemoria framgdr har utredningen icke ansett sig bora
foresla att sjilvstindiga forskningsinstitut — liknande Svenska triiforsknings-
institutet — inrittas for forskningsomridena livsmedelskemi och teknisk bio-
kemi, utan funnit 6vervigande skil tala for, att forskningen pa dessa omriaden
itminstone till att borja med ordnas genom inrittande av institutioner inom
tekniska hogskolans organisation. Med hénsyn hartill och da hogskolan
enligt det av 1940 ars sakkunniga framlagda forslaget till ordnande av den
hogre tekniska undervisningen skall utbyggas etappvis under en f5ljd av
ir, varfor en utvidgning av livsmedelsforskningens resurser vid hogskolan bor
betraktas som ett led i hogskoleutbyggnaden, har utredningen ansett sig
icke bora inge nigon framstillning i Amnet direkt till statsmakterna utan
inskriinkt sig till att oversiinda ovannimnda promemoria till tekniska hog-
skolan i Stockholm med anh&llan, att hogskolans myndigheter ville ta hiin-
syn till de diri framférda synpunkterna och forslagen samt, sa snart limp-
ligen kan ske med hinsyn till 6vriga utbyggnadsplaner for hogskolan, hos
Kungl. Maj:t gora erforderliga iskanden om inrittande av de i promemo-
rian skisserade institutionerna.
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Aven betriffande vissa andra icke striingt branschorienterade institutio-
ner med forskning pa programmet behéva resurserna ikas.

Sélunda torde visserligen Statens institut for folkhdlsan for nirvarande pé ett
tillfredsstéllande siitt kunna fylla sin uppgift med avseende pa kemisk kontroll
av livsmedel. Man torde emellertid ha att rikna med en avseviird okning av
vitaminiseringen av livsmedel sirskilt sedan vitaminimporten efter kriget Ater
blir fri. En sidan utveckling skulle komma att stilla si stora krav pé institu-
tets kontrollresurser, att dessa i ritt betydande grad skulle behéva utvidgas.
Utredningen har icke velat framligga nigot forslag i #mnet utan endast
velat peka pa att denna utbyggnadsfriga inom nagon tid torde bli aktuell.

Wenner-Grens institut {or experimentell biologi har stor betydelse fér behand-
ling av den méngfald fysiologiska, icke-teknologiska problem, som upptrida
inom flera livsmedelsindustrier, icke minst vid bearbetningen av animaliskt
ramaterial. Aven for utbildningen av forskare pi det biokemisk-cellfysiolo-
giska omradet ir detta institut en central. Det har ocksd knutit férbindelser
med flera livsmedelsindustrier, sirskilt jist-, slakteri- och mejeriindustrier-
na, och for deras rikning utfort undersokningar. Denna verksamhet beho-
ver utvidgas, men hirfor krives en utvidgning av institutet. Enligt vad ut-
redningen erfarit, skulle man genom pibyggnad av en annexbyggnad till
institutet med en vining kunna oka forskningsutrymmena med 300 m®
golvyta, vilket skulle vara erforderligt fér den nirmast aktuella utvidgningen
av verksamheten. Detta institut ér emellertid icke statligt utan har tillkom-
mit och drives genom enskilda donationsmedel och utredningen har i detta
sammanhang ansett sig bora endast peka pa behovet av utvidgning.

b. Branschforskning.

Undersoker man forskningsbehoven omrade for omride, finner man, som forut
framhéllits, att inom vissa branscher #r industriens forskning ganska vil ordnad
och delvis iven instilld pd lingtidsproblem. Detta giller framforallt sidana
industrigrenar, inom vilka en lingt driven driftkoncentration pi ett eller ett
fatal storforetag genomforts, sisom sockerindustrien och jéstindustrien. Inom
de industrigrenar diremot, som #ro uppdelade pi ett stort antal smaforetag,
har forskningen hittills varit mycket obetydlig eller saknats helt och hillet.
Utan tvivel skulle en koncentration av driften till firre men stérre foretag
skapa bittre forutsittningar for det tekniskt-industriella framstegsarbetet, men
detta sporsmél ir av mycket stor rickvidd och forskningssynpunkterna iro
endast en del av problemet. I vissa fall ligger ocksi hiinsynen till foretagens
beldgenhet intill produktionsorterna fér rdmaterialen hinder i viigen for ett
mera allmiint genomférande av en koncentration. Utredningen har ansett detta
sporsmal ligga utanfor dess uppdrag.
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Branschforskning kan ordnas efter tva huvudprinciper dels i form av forsk-
ningskommittéer med uppgift att ligga upp forskningsprogram och lata genom-
fora dem med hjalp av pa olika hall befintliga laboratorieresurser, dels genom
inriittande av centrallaboratorier for gemensam branschforskning.

Inom livsmedelsindustrien saknas for hela branscher gemensamma forsk-
ningskommittéer med undantag for inom sockerindustrien. I mén av behov
kunna limpligen genom forsorg av branschernas intresseorganisationer sadana
forskningskommittéer inrattas. Dessa draga i regel endast obetydliga kostnader
i relation till deras mojligheter som samarbetsorgan. Centrallaboratorier for
branschforskning finnas for ett fatal branscher, men saknas pa flera viktiga
omriden. Det forhdllandet, att livsmedelsindustriens intresseorganisationer
(22 till antalet) i allménhet foretrida var sin i vad det giller de tekniska pro-
blemen timligen likartad industririktning, bor underlitta anordnandet av
branschforskning.

Med hiinsyn till att livsmedelsindustriens branscher sialunda i regel kunna
forutsittas vara 1 stand att sjilva ordna sin speciella branschforskning, har
utredningen, utom betriiffande mejerihanteringen, icke ansett att det f. n.
krives nagra sirskilda statsinitiativ for att fa sadan forskning till stand.

Forskningen inom mejerihanteringen bedrives i vad det giller mjolkforadling-
en for nirvarande frimst vid Alnarps lantbruks-, mejeri- och tridgérdsinsti-
tut och statens mejeriforsok, under det att undersckningarna angiende
mjolkproduktionens betingelser i forsta hand dro koncentrerade till lant-
brukshogskolan i Ultuna med dartill anknutna institutioner. Forskningsre-
surserna pi detta omrade dro emellertid otillrickliga. I ett den 30 november
1944 avgivet betinkande har 1943 ars mejeriutredning foreslagit dels inrat-
tandet av ett forskningsinstitut, Svenska mejeriforsoksanstalten, i samver-
kan mellan staten och néringslivet, dels en forbattring av den hogre mejeri-
undervisningen och den i samband dirmed stiende grundforskningen.
I samband med dessa omliggningar skulle verksamheten vid statens mejeri-
forsok upphora. Utredningen roérande den tekniskt-vetenskapliga forsknin-
gens ordnande har icke medverkat vid utarbetandet av detta forslag och an-
ser sig icke bora i1 detta sammanhang ingd pa sporsmalet om hur denna spe-
ciella forskningsfriga bor losas, men vill uttala att starka skal foreligga for
en vasentlig utvidgning av forskningen inom mejeriomradet.

c. De enskilda industriforetagens forskningsverksamhet.

Ehuru livsmedelsindustriens foretag endast i undantagsfall dro utrustade med
nagot si nir valutrustade laboratorier, har dock fran de flesta hall lagts 1
dagen ett tydligt intresse for att oka forskningsmojligheterna. Detta kan
ske antingen genom att foretagen lata utfora arbeten vid de offentliga forsk-
nings- och provningsinstitutionerna eller genom att de inritta egna laborato-
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rier eller utvidga redan befintliga laboratorieresurser. D4 den pa kort sikt
arbetande industriella forskningen ir ett specifikt foretagareintresse som
ofta sysslar med problem av intresse huvudsakligen for det egna foretaget,
torde det ej vara pakallat att det allménna ekonomiskt eller pa annat siitt
deltager i denna forskningsverksamhet. Genom upplysningsverksamhet an-
gaende betydelsen av okade laboratorieresurser torde dock forskningsin-
tresset kunna okas. Sidan upplysningsverksamhet torde nirmast vara en
uppgift for de forskningsrid, som upprittats och kunna komma att upp-
rittas, dvensom for ingenjorsvetenskapsakademien. Sikerligen kommer
ocksa de enskilda foretagens intresse for forskningen att stimuleras genom
utvecklingen av branschlaboratorier, genom utvidgning av undervisnings-
anstalternas forskning pa livsmedelsomridet samt genom den utvidgning
och forbattring av utbildningen av livsmedelstekniker, som foreslagits av
1940 ars sakkunniga for den hogre tekniska undervisningen. Harpd tyder
icke minst den stegring av intresset for teknisk forskning, som kunnat kon-
stateras blott och bart genom den aktualitet i pressen och pi annat sitt,
som forskningsfragorna fatt under den tid utredningen rorande den tek-
niskt-vetenskapliga forskningens ordnande arbetat.

d. Konserveringsforskning.

Ett for stora delar av livsmedelsproduktionen mycket betydelsefullt forsk-
ningsfalt dr det, som beror konserverings- och lagringsfrigor. Detta omride
ar icke héanforligt till den egentliga branschforskningen utan innefattar forsk-
ning rorande tekniska forfaranden, som berora de flesta av livsmedelsindu-
striens branscher. Emedan utredningen funnit, att sirskilt stort behov av
statligt stod at forskningen foreligger inom konserveringsomradet, kommer
detta omrade att behandlas utforligare &n de andra inom livsmedelsforsk-
ningen.

Konserverings- och lagringsforetagen foretridas sirskilt av fyra intresse-
organisationer med delvis olika inriktning, nimligen Svenska konservfabri-
kernas riksforening, Svenska kottkonserviabrikernas forening, Sveriges trid-
gardsodlares riksforbund samt Svenska dgghandelsforbundet, de bada sist-
nimnda anslutna till Sveriges lantbruksforbund. Dessa organisationer re-
presentera emellertid icke alla riktningar inom konserveringsindustrien och
darjimte std dven inom organisationernas verksamhetsomriden flera av de
storsta foretagen utanfor specialorganisationerna. Den 6vervigande delen
av de egentliga konserveringsforetagen ar ansluten till » Kemiska och livs-
medelsfabrikanters forening (KeLiFa)» inom Sveriges industriférbund.

Utom de niamnda konserveringsindustrierna ha ocksa vissa andra indu-

strigrenar niara sammanhang med och betydande intresse av framstegsar-
betet inom den rena konserveringsindustrien. Bland dylika mirkas emballa-
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ceindustrien, vidare sidan industri, som framstéiller maskiner for dstadkom-
mande av limpliga lagringsbetingelser (t. ex. kylmaskiner) samt vissa fore-
tag som syssla med livsmedelstransporter (exempelvis rederier, som transpor-
tera varor 1 specialbyggda lagerrum). Det ar silunda en méngskiftande
grupp av producenter, som ha intressen att bevaka i friga om den tekniska
utvecklingen pa konserveringsomradet.

Aven om man ser frigan frin ramaterialsynpunkt finner man att konserve-
ringsindustrien omfattar en mingd olikartade omraden. Somliga foretag syssla
uteslutande med fiskkonservering, andra med konservering av frukt, gronsaker,
kott o. s. v. Foretagen dro ocksa i hog grad specialiserade i fraga om konserve-
ringsmetoder.

Man kan pa grund av dessa forhallanden fraga sig, huruvida skil finnas
att betrakta konserveringsindustrien som ett si enhetligt specialomrade, att
den bor samarbeta for gemensam forskning. Hértill kan svaras, att det fin-
nes stora likheter, sirskilt 1 vad giller den grundliggande forskningen, mellan
forskningsproblemen inom dessa produktionsomraden. Ramaterialen &ro av
organiskt ursprung och visentligen uppbyggda av kolhydrater, fetter och
iggviteimnen, d. v. s. hogmolekylira immnen. For forskningen angiende
dylika amnen av olika slag kan i stor utstrickning enahanda apparatur an-
vindas. Likasi dr den hogmolekylira forskningen en ur personalsynpunkt
timligen sammanhingande och frin andra discipliner skild specialitet. Med
hiinsyn till syftet méste konserveringsforskningen betraktas som ett mer &n
de flesta omriaden ensartat problemkomplex. Man kan niamligen schematise-
ra definitionen si, att denna forskning gar ut pa att soka astadkomma livs-
medel, som vid lampliga forvaringsbetingelser kunna under erforderlig tid
bibehalla sin lamplighet som ménniskofoda.

Minga skiil tala silunda for att betrakta hela konserveringsindustrien jimte
for denna arbetande emballage- och maskintillverkare som en naturligt avgrén-
sad foretagargrupp och behandla konserveringsforskningen som ett sam-
manhiingande problem.

Man kan till och med gi ett steg lingre och soka att med foradlingsindu-
striernas  konserveringsforskning sammankoppla forskningen angdende lag-
ringen av ramaterial och sidana livsmedel (exempelvis potatis, rotfrukter), som
levereras frin jordbruket direkt till konsumtionen utan att dessférinnan under-
¢4 ndgon industriell foridling. Sadana lagringsproblem #ro utomordentligt vik-
tiga och forskningen angiende dem kommer i viss utstrickning in pa samma
omriden, som konserveringsindustriens forskningsverksamhet.

Enligt sirskilt uppdrag av Kungl. Maj:t har utredningen tidigare i annat
sammanhang behandlat frigan om forskning betriiffande lagring i friskt till-
stind av jordbruksprodukter. I ett den 20 maj 1944 avgivet utlitande har
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utredningen framhallit att det redan finnes vissa institutioner limpliga for
forsknings- och forsoksverksamhet betriffande sidan lagring. Méanga pro-
blem, exempelvis betriffande lagringstemperatur, fuktighet, tryck m. m.
i stora lagerhus, maste ocksa helst studeras genom observationer i lagerhusen
och kunna ej girna centraliseras till ett laboratorium. I stor utstrickning
dro ocksa dessa lagringsproblem helt eller delvis av byggnadsteknisk natur.
I sitt ndmnda utlatande meddelade utredningen att den hade for avsikt att
framligga forslag till ett institut f6r konserveringsforskning och att lag-
ringsforskningen genom dettas tillkomst skulle fi forskningsmojligheterna
ytterligare utvidgade. Utredningen foreslog som slutsats hiirav, att en sta-
tens kommitté for lagringsforskning métte inriittas, bland annat for att med
utnyttjande av befintliga resurser pd olika hill ta initiativ till och lata
verkstilla undersokningar roérande lagringsproblem. Frigan om inrittande
av statens kommitté for lagringsforskning ir édnnu ej avgjord utan ligger
under statsmakternas provning, men skulle frigan losas enligt utredningens
forslag skulle man fa erforderlig samverkan mellan jordbruksforskningen
och den tekniska forskningen, och lagringsproblemen skulle naturligt in-
passas som ett mellanled mellan dessa bida huvudomriden av forskningen.

De nuvarande resurserna for forskning pa konserveringsomridet dro myc-
ket sma. Statens tridgardsforsok i Alnarp utfor vissa arbeten angiende kon-
servering av frukt och havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska avdelning i
Lysekil, som dock visentligen fungerat som ett kontrollaboratorium, har utfort
vissa konserveringsundersokningar, frimst betriffande fisk. Som av tidigare
redogorelser framgatt éro dock dessa institutioners resurser i hog grad be-
griansade och motsvara ej alls det stora behovet.

Vid de foérhandlingar, som utredningen fort med ett stort antal representan-
ter for berorda delar av niringslivet och for vetenskapliga institutioner, har det
visat sig, att en dominerande uppfattning inom dessa kretsar synes vara att
ett institut for forskning angiende konserverings- och lagringsfrigor bor
inrittas i samverkan mellan staten och néringslivet efter liknande principer,
som tillimpats for exempelvis Svenska triforskningsinstitutet och Svenska
textilforskningsinstitutet. Angiende huvudskilen till att denna organisa-
tionsform férordas och angdende grunderna foér uppdelning av kostnaderna
mellan staten och niringslivet hiinvisas till redogorelse pa sid. 99 resp. 103.

Efter dessa allméinna overviganden samt efter forhandlingar med nirings-
livets representanter har utredningen ansett sig bora foresld, att ett centralt
forskningsinstitut, foretridesuis for grundliggande forskning rérande konserve-
ring och lagring av livsmedel métte inrittas.

Utredningen limnar i det foljande en nirmare redogorelse for sina stillnings-
taganden samt avger ett specificerat forslag till ett sddant institut.



4. Forslag till inrittande av ett institut for
konserveringsforskning.

a. Verksamhetsomrade.

Innan man kan 6vergi till en detaljdiskussion om personal- och lokalbehov
vid det institut for konserveringsforskning, for vars inrattande utredningen i
det foregiende uttalat sig, dr det nodviandigt att formulera dess syfte och ange
dess verksamhetsomrade.

Institutets syfte bor vara att studera och forbittra alla slags metoder for
bevaring av livsmedel. Man bor déirvid icke uppfatta begreppet konservering
sisom blott och bart att skydda en vara fran forstoring till dess den kan till-
redas och konsumeras. Man bor iven sitta som konservindustriens mal
att dstadkomma nirande och vilsmakande firdiglagade livsmedel, som &ro
s beredda och emballerade, att de kunna transporteras med liatthet och lagras
lingre tid utan forstoring. Det slutliga tillredandet bor vara si enkelt som
mojligt. Hirigenom kan konservindustrien fylla en utomordentligt viktig
uppgift att rationalisera sjilva matlagningen. Institutet maste darfor halla
god kontakt med matlagningstekniken, savil storkokens och matlagnings-
fabrikernas som de enskilda hemmens. Detta krives bade med hénsyn till att
konservering av livsmedel skall ge produkter, som med dndamalsenliga matlag-
ningsmetoder skola kunna beredas till smakliga och ur néringsfysiologisk syn-
punkt tillfredsstillande matritter, och med hinsyn till den moderna och 1
snabb utveckling stadda gren av konserveringstekniken, som avser att
framstilla firdiga eller i det néirmaste firdiga ratter for att pa sa sitt minska
och forenkla den hantverksmissiga matberedningen i de enskilda koken.

Den konserveringstekniska forskningen kommer i vad det giller proble-
men betriffande mer eller mindre firdiglagade matritter att bli ett slags mel-
lanled mellan producenten av ravaror for matlagningen och konsumenten av
livsmedel. Till rdvaruproducenterna fir man i sidana sporsmal rikna savil
jordbruk, tridgirdsskotsel, boskapsskotsel, jakt och fiske, som de livsmedels-
industrier, vilka omedelbart sammanhinga dirmed, exempelvis slakterier,
mejerier, kvarnar och ravarutorkerier. Till konsumentgruppen riknas ej blott
hemmen utan #ven de specialister, som svara for mathéllningen vid restau-
ranger och anstalter och framférallt inom férsvarsvisendet. Konsumenter-
nas onskemal komma kanske att i minga fall utformas och framforas av
mellanhinder, sisom detaljhandlare och grossister i livsmedelsbranschen,
varfér en god kontakt erfordras dven med handelns organisationer.

Institutet bor dga anknytning till néringsfysiologi och genetik. Det torde
daremot icke vara behovligt att inom institutets egen verksamhet inrymma
de nimnda forskningsomridena, utan det torde fa anses tillfyllest att de dir-
med sammanhiingande synpunkterna fér konserveringsforskningens del till-
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godoses genom samarbete med utomstiende sakkunniga. Intimt samarbete
krives ocksi med dem som studera riavaruproducenternas lagringsproblem,
framforallt med den féreslagna statens kommitté fér lagringsforskning, om
denna kommer att inrittas. Over huvud taget kan man siga att institutets
verksamhetsomride grenar ut sig inom sd manga vitt skilda discipliner, att
man icke girna kan inrymma specialister pa alla grinsomraden i institutet
utan maste for sadan expertis rikna med samarbete med utanfor stiende.
Silunda bor, utom med de ovan niimnda intressentgrupperna, kontakt uppe-
héillas med de forskningsrad och forskningskommittéer pa teknikens, jordbru-
kets och medicinens omraden, vilka inrittats eller kunna komma att in-
rittas, vidare med statens institut for folkhilsan, fackskolan for huslig
ekonomi, husmodrarnas forskningsinstitut m. fl. organisationer och insti-
tutioner.

Institutet bor dven medverka till utbildningen av drifttekniker och forskare
pa omradet for konservering och lagring av livsmedel samt sprida kunskap
om nya ron inom sitt verksamhetsfilt, antingen dessa ron gjorts vid institutet
eller annorstides. Med hansyn till att utbildningen pa konserveringsteknikens
omrade hittills varit helt forsummad hér i landet bora stora fordelar for
néringslivet och for samhillet i dess helhet kunna vinnas genom studiekurser,
foredrag, examensarbeten o. s. v. forlagda till institutet. Sarskilt torde ett
stort behov foreligga av fortbildningskurser for konservindustriens personal.
Upplysning betraffande nya ron pa lagrings- och konserveringsomradet bor
ordnas i form av dokumentationstjinst, som effektivt sprider kunskaper till
de till institutets verksamhet anknutna foretagen och organisationerna och
till allménheten. Diremot torde institutet icke béra i allmianhet ataga sig
sadan speciell raidgivning och projektering it niringslivet som t. ex. en konsul-
terande ingenjor utovar.

Forskningsuppdrag frin utomstiende bora kunna emottagas av institutet
under forutsittning, att de icke inkrikta pa institutets allminna forsknings-
verksamhet. Aven kontroll- och provningsuppdrag bora i begrinsad omfatt-
ning fi utforas av institutet, ehuru endast i den méin intring icke genom
sadan verksamhet sker pa provningsanstalters eller andra kontrollinstitutio-
ners arbetsfilt och i den méan forskningsverksamheten icke dirigenom hindras.
Uppdragen utifran, antingen de avse forskning, kontroll eller provning, bora
helt bekostas av uppdragsgivarna. Ersiattningen beriknas si, att den ticker
institutets samtliga sjilvkostnader for uppdragets fullgérande. Det har i vissa
fall hant att forskningsinstitutioner givit dylika betalade uppdrag fortursratt
fore den pa lingre sikt stillda forskningsverksamheten, med resultat att insti-
tutionerna si smaningom urartat till rena driftkontroll- och provningslabora-
torier. Pa grund av sidana iakttagelser har utredningen ansett det angeldget
att sirskilt understryka, att fullgérandet av dylika specialuppdrag maste be-
traktas som en andrahandsuppgift.
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Institutet bor slutligen — 1 den man detta icke ligger hinder i vigen for
institutets huvuduppgifter — mot ersittning kunna for lingre eller kortare
tid stilla lokaler och resurser till disposition for utomstiende forskare, som
vilja utfora undersokningar vid institutet betriffande problem, vilka falla
inom institutets arbetsomrade.
Mot bakgrunden av vad som ovan anforts kan institutets program sam-
manfattas i foljande huvudpunkter.

Institutets huvuduppgifter bora vara

att bedriva tekniskt-vetenskaplig forskning rorande fragor, som avse kon-
servering och lagring av livsmedel, dari inbegripet sivil frigor rorande ri-
varor och halvfabrikat som rorande fardiga matritter,

att utarbeta forfaringssitt for utnyttjande eller begrinsning av det avfall,
som uppstar i samband med beredning av livsmedel,

att uppratthilla livlig viixelverkan med foretag och anliggningar, som be-
roras av institutets arbeten, limna industriféretag och andra intressenter upp-
lysningar i drifts-, tillverknings- och kvalitetsfragor, fran industriféretagen
och andra mottaga och bearbeta forskningsuppslag samt anordna konfe-
renser och foredrag for teknisk industripersonal och konsumenter, bland
dem #dven matlagningspersonal och husmdédrar,

att medverka vid utbildning av teknisk personal for forskning och industri-
drift pA omraden, som berora institutets verksamhet, samt

att effektivt utnyttja litteratur och utanfor institutet erhillbar kunskap
samt sprida kannedom hérom till intresserade.

Forskningsuppgifterna skulle huvudsakligen komma att avse

hermetisk forvaring efter termisk sterilisering,

bakteriostatisk-kemisk stabilisering av livsmedel (saltning och annan kemi-
kaliebehandling, rokning ete.),

torkning med eller utan vakuum,

frysning av livsmedel,

lagring i kold, i virme, i gasatmosfar, under bestralning etc.,

emballage for konserver,

tillredning av matvaror for konservering,

matlagning med konserverade livsmedel och

utnyttjande och begrinsning av avfall, som uppstar vid konservberedning.

b. Forliggningsort.

Mest energiskt har behovet av forskning pa konserveringsomradet fram-
hallits av malsmén foér den industri, som producerar konserver av fisk, och
redan ir 1939 uppgjordes som forut namnts under medverkan av talesmin
for denna industri ett utkast till ett institut for konserveringsforskning forlagt
till Géteborg. Ett visst tekniskt kontroll- och i mindre grad @ven forsknings-
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arbete bedrives ju for nidrvarande vid det under svenska hydrografisk-biolo-
giska kommissionen horande havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska avdelning
i Lysekil. Detta laboratorium har i viss mindre omfattning dven sysslat med
frigor, som rora konservering av kétt, frukt och gronsaker. Av svenska hydro-
grafisk-biologiska kommissionens ledamot professor Abramson har utredning-
en emottagit en promemoria rérande konserveringsforskning, vars innehall till-
godogjorts i har framlagda forslag. Betriffande forliggningsplatsen forordas
i denna promemoria Goteborg.

Forlaggningsfrigan har aven varit foremal for ingaende diskussion vid en
overliggning den 20 mars 1943 i Giteborg mellan utredningen och represen-
tanter fran olika delar av landet for foretag och organisationer inom konser-
veringsindustrien. Dérvid uppnaddes enighet om, att Goteborg vore den lamp-
ligaste forliggningsorten for ett konserveringsforskningsinstitut, som avsige
alla 1 Sverige ifrigakommande ravaruomriden.

Fran en del hall ha dock till utredningen framforts forslag till andra for-
liggningsorter for ett institut for konserveringsforskning. Bland de andra
orter in Goteborg som med mer eller mindre eftertryck niamnts och som
varit foremal for utredningens 6verviganden ma namnas Lysekil, Lund (eller
annan ort i Skéne), Ultuna (eller Uppsala) samt Stockholm.

I Lysekil arbetar visserligen redan ett litet, statligt laboratorium pa om-
radet, men mot en forlaggning till denna plats av det planerade forsknings-
institutet tala flera skal. Forst och framst skulle ett institut i Lysekil komma
att sakna den livgivande omedelbara kontakt med andra vetenskapliga insti-
tutioner, som ar nodvindig for framstegsarbetet. Vidare skulle en sidan for-
liggning begrinsa mojligheterna att utnyttja institutets resurser i den hogre
undervisningens tjanst. Utredningen har darfor redan pa ett tidigt stadium
ansett sig kunna utmonstra Lysekil ur diskussionerna om limplig forlagg-
ningsplats.

Om institutet forlades till Lund eller trakten déromkring kunde man na
kontakt med diirvarande universitet och med jordbrukets forskningsinstitu-
tioner i Alnarp #ivensom med den stora skanska jordbruksproduktionen. En
sédan forliggning skulle emellertid vara mindre limplig med hiinsyn till fisk-
konserveringen och skulle icke pid samma sitt bidra till en losning av det
tringande sporsmalet om hogre utbildning av ingenjorer och tekniska fors-
kare for konserveringsindustrien. Behov av sidan specialutbildad teknisk per-
sonal har av niiringslivets representanter vitsordats vara sirskilt angeldget.

Till forman for att forlagga institutet till Uppsala eller Ultuna talar den
goda kontakt, som di skulle kunna erhéllas med jordbruksforskningen vid
lantbrukshdgskolan och med de naturvetenskapliga institutionerna vid uni-
versitetet i Uppsala, men mot en sidan forliggning tala liknande skél, som
nyss anforts mot att vilja Lund till forliggningsort. Det ma erinras om att
det icke i detta sammanhang &r friga om att ordna vare sig den naturveten-
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skapliga forskningen pa de biologisk-kemiska omridena, som grinsa till livs-
medelstekniken, ej heller den agrara livsmedelsforskningen utan att forelig-
gande utredning avser den rent tekniskt inriktade forskningen pa konserve-
ringsteknikens omrade och den i samband dirmed staende utbildningen.

Av de ifrigasatta forliggningsorterna atersta sa Stockholm och Goteborg
att behandla. T bida dessa stider kan en god kontakt erhillas med teknisk
hogskola. Sdsom utredningen framhéllit 1 sitt betdnkande nr I (stat. off. utr.
1942: 6 sid. 104—107) #r det ur sivil undervisnings- som forskningssyn-
punkt viirdefullt med nira anknytning mellan & ena sidan institut for tek-
niskt-vetenskaplig forskning och 4 den andra anstalter for hogre teknisk
undervisning. For den, som meddelar hogre teknisk undervisning, ér det nod-
vindigt att sjilv bedriva forskning, och de studerande méste bibringas viss
forskarutbildning for att kunna bli forskare eller for att fa ritt forstielse for
att i den praktiska produktionen ta till vara forskningens resultat. Ur annan
synpunkt finner man att kontakt med den tekniska undervisningen ar virde-
full for forskningen. I samband med undervisningen nédgas néimligen forska-
ren systematisera och sammanfatta egna och andras forskningsresultat och
genom kontakten med stindigt nya érsklasser av studerande tillféres forsk-
ningen friska krafter och impulser, varjimte ledarna for forskningsverksam-
heten beredas goda mdjligheter att bland de studerande utvélja medarbetare
och assistenter.

Vid bida véra tekniska hogskolor finnas avdelningar for kemi med ett
antal professurer och andra lirarbefattningar. 1940 &rs sakkunniga for den
hogre tekniska undervisningen ha ocksd, som forut nimnts, i sitt betéinkande
med utredning och forslag angfende den hogre tekniska undervisningen
(stat. off. utr. 1943: 34—37) foreslagit forstirkningar av dessa avdelningar
bland annat genom inriittandet av en forskningsprofessur i livsmedelskemi
och en i teknisk biokemi vid tekniska hégskolan i Stockholm och en special-
lirarbefattning i livsmedelskemi och vattenkemi vid Chalmers tekniska hog-
skola. Samarbetet mellan ett institut fér konserveringsforskning och kemiav-
delningen vid endera av dessa hogskolor torde & anses vara av si visentlig
betydelse att en forliggning till nigon av stiderna Goteborg eller Stockholm
redan av denna grund bor betraktas som given.

Forlaggningsfrigan bor utom ur de speciella synpunkter som samman-
hiinga med sporsméilet att ordna ett institut f6r konserveringsundersdkningar
dven ses ur en vidare synvinkel med hiinsyn till en planmissig och lamplig
utbyggnad av den tekniska undervisnings- och forskningsorganisationen i dess
helhet. Principiellt ha statsmakterna beslutat att det skall finnas tvi tekniska
hogskolor i landet. Detta medfor manga fordelar, vilka det emellertid skulle
fora for lingt att hiir nirmare utveckla. Utredningen anser vidare, att livs-
medelsindustrien ir en si betydelsefull, olikartad och pa skilda landsdelar

6 — 444928



82

fordelad naringsgren att forskning och undervisning pi de omriaden, som be-
rora denna industrigrupp, bora bedrivas vid bida de tekniska hogskolorna.

Tekniska hogskolan i Stockholm ér redan nu visentligt storre in Chalmers
tekniska hogskola. Genom utbyggnader av de olika forskningsinstitutioner
inom eller i anslutning till hégskolan i Stockholm, som beslutats eller iro
under utredning, skulle denna hogskola bli jimforelsevis vil rustad att fylla
sin uppgift som hogre teknisk utbildningsanstalt. Chalmers méste emellertid
lika vil som sin systerorganisation i Stockholm ges mojligheter att folja med
i den tekniska utvecklingen. I forsta hand bor dit forliggas tyngdpunkten for
forskning och undervisning inom sidana omriden, som sammanhiinga med de
i viistra Sverige frimst foretridda néringsgrenarna, sisom skeppsbyggeri och
textilindustri. Den gren av livsmedelsindustrien, som arbetar med konserve-
ring av livsmedel, davensom de dirmed sammanhingande produktionsomri-
dena sdsom fiske, tridgdrdsskotsel och emballageindustri, bilda likaledes en
grupp inom néringslivet, vilken i betydande omfattning #ir koncentrerad till
de viistra och sydvistra delarna av landet och som dirfor i analogi med vad
som nyss sagts borde fa sin grundliggande forskning och sin hogre tekniska
undervisning ordnad i anknytning till Chalmers tekniska hogskola.

Ur manga synpunkter ir det allsidigare samband med vederborande industri,
som kan erhillas i Goteborg, betydelsefullt for forskningen och undervis-
ningen i konserveringsteknik. Virdet av den industriella miljon accentueras
ytterligare av det forhallandet, att just den i géteborgstrakten forlagda in-
dustrien varit den, som forst framlagt planer pi inrittande av ett institut
for konserveringsforskning och att den dirfor kan forutsittas ha sirskilt
stort intresse av att institutet skall arbeta med framging. Genom att kon-
serveringsforetag av ménga olika slag finnas i Géteborg och dess omgiv-
ningar finnas dir goda méojligheter att komplettera den teoretiska under-
visningen med praktiska studier vid industriféretagen. Dessas utrustning
bor kunna erbjuda ett rikhaltigare demonstrationsmaterial éin nigon aldrig
s vilutrustad hogskola. Det ir vidare att forutse att industriféretagens
resurser, i den man de dro dgnade att komplettera forskningsinstitutets och
1 sidan utstrickning att produktionens intressen icke dirigenom skulle asido-
sittas, f& utnyttjas for undersokningar genom institutet samt for examens-,
licentiat- och doktorsarbeten. Genom niirheten till stora och olikartade
industriforetag inom konserveringsomradet bor vidare ett institut i Goteborg
ha jimforelsevis goda mojligheter att bland de i praktiken arbetande tekni-
kerna anstilla erforderlig deltidsanstilld arbetskraft.

Det ma &dven framhillas, att landets fryslagringsutrymme i hég grad ir
koncentrerat till goteborgstrakten, vilket bor vara signat att underlitta sidan
forskning betrdffande frys- och kyllagringsproblem, som utom laboratorie-
resurser iven behover ha majlighet att géra kompletterande observationer pa
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lagerhus i drift. Ett av de i Goteborg forlagda fryslagerhusen ar for ovrigt
speciellt inriittat for att ge mojlighet till lagringsforsok i stor skala.

Sasom utredningen tidigare framhallit vid framliggandet av sitt forslag
till atgiirder for textilforskningens ordnande har den organiska kemien blivit
av allt storre betydelse for det tekniska framstegsarbetet och sirskilt har
den hégmolekylira forskningen ppnat vida perspektiv for det industriella
framatskridandet. Hittills har denna vetenskapsgren huvudsakligen haft sitt
hemvist vid akademiska institutioner, frimst universitetet i Uppsala. Det
ir emellertid av mycket stor vikt att hogmolekyliar forskning med hénsyn till
dess stora betydelse for tekniken éiven igingsittes vid de tekniska hogskolorna.
De av statsmakterna tidigare fattade besluten om inrdttande av Svenska tri-
forskningsinstitutet i anslutning till tekniska hogskolan i Stockholm och Sven-
ska textilforskningsinstitutet i anslutning till Chalmers tekniska hogskola i
Goteborg innebira ocksd att centra for teknisk hogmolekylir forskning kunna |
bildas vid de tekniska hogskolorna. Sirskilt kommer det inom kort fardig-
stillda textilforskningsinstitutet att f4 en dyrbar och fér hogmolekylira
undersékningar i allminhet — diirmed dven for dylika undersokningar be-
traffande livsmedel — mycket viirdefull utrustning, bland annat ultra-
centrifug, jimviktscentrifug och elektronmikroskop. Om institutet for kon-
serveringsforskning forligges till Goteborg kan ett intimt samarbete etable-
ras med textilforskningsinstitutet och dettas dyrbara utrustning for hog-
molekylir forskning nyttiggéras dven f6r konserveringsforskningen.

I detta sammanhang mé erinras om, att de undersokningar rérande fiske-
garn, som hittills vid sidan av konserveringsundersokningar ingatt bland
arbetsuppgifterna for havsfiskelaboratoriet i Lysekil, framdeles béra kunna
overtas och fullfoljas av textilforskningsinstitutet.

Utom den samverkan, som i Géteborg bér kunna komma till stind med
Chalmers tekniska hogskolas institutioner, framforallt pd de kemiska, meka-
niska och byggnadstekniska omridena, med Svenska textilforskningsinstitutet,
med lagerhus och med konserv- och emballageféretag av olika slag, mi dven
nimnas mdjligheterna till samarbete med rederiféretag for livsmedelstranspor-
ter och med oceanografiska institutet. Mojligheterna till kontakter med olika
intressegrupper och institutioner dro salunda goda i Goteborg.

Stockholm med dess storre antal vetenskapliga institutioner pa livsmedels-
forskningens och angrinsande omraden maste dock i avseende pi méjligheten
till direkt kontakt med vetenskapliga institutioner anses vara fullt jimforbart
med och i minga avseenden overligset Goteborg som forliggningsort.

En ur forliggningssynpunkt viktig faktor ér tillgingen pa ravaror for under-
sokningarna. Vissa ravaror, sisom fisk, gronsaker med flera, férdndras mye-
ket snabbt d& de utsittas for vanliga klimatiska pdverkningar. I forsknings-
arbetet bor man dirfor kunna utnyttja si firska rdvaror som mojligt. Be-
triffande tillgingen pa nyfingad fisk av olika slag har Goteborg ett viktigt
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forsteg framfor Stockholm och Géteborg iir iiven betriffande andra ravaror
att anse som 'en utmiirkt forliggningsort. Av varde hade givetvis varit di-
rekt kontakt med de odlingsférsok, som bedrivas i Skane, sirskilt i vad de
avse snabbvissnande tradgardsprodukter, sisom spenat, men institutets
forlaggning till sydligaste Sverige dr mindre limplig med hinsyn till till-
gangen pa farsk fiskravara och, som forut framhaillits, iven ur flera andra
synpunkter.

Vad slutligen angar fraigan om tomtplats for ett institut for konserverings-
forskning, mé erinras om, att utredningen redan i sitt betiinkande med forslag
till atgérder for textilforskningens ordnande (stat. off. utr. 1943: 11 sid. 35)
framhallit, att tillgingligt markutrymme for tekniskt-vetenskapliga institu-
tioner i nirheten av tekniska hogskolan i Stockholm kommer att behovas dels
for erforderlig utveckling av hogskolan, dels for sidana forskningsinstitutioner,
. som med starkare skl dan det hir ifrigavarande institutet bora forliggas i
anknytning till denna hogskola. Vid Chalmers tekniska hogskola finnes emel-
lertid erforderlig tomtplats for ett institut fér konserveringsforskning tillgiing-
lig omedelbart intill hogskolans kemiska institutioner och alldeles i nirheten
av Svenska textilforskningsinstitutet. Tomtfrigans gynnsammare lige i Gote-
borg maste anses vara ytterligare ett skil for att forligga det planerade insti-
tutet dit.

Forlaggningsfragan har kanske med det ovan sagda #ignats storre utrymme
an som i jimforelse med andra frigor motsvarar dess betydelse, men utred-
ningen har funnit, att forlaggningssporsmal ha en anmarkningsvird formiga
att tilldra sig en huvuddel av intresset, och dirfor velat relativt utforligt refe-
rera sina synpunkter pi frigan. Utredningen #r fullt pi det klara med att ur
olika specialsynpunkter skil kunna anforas for in den ena #n den andra for-
liggningsorten, men, savitt utredningen funnit, ger en summation av skil och
motskil till klart utslag, att Goteborg dr den ur de flesta och viktigaste syn-
punkterna lampligaste platsen for dét tillimnade institutet for konserverings-
forskning.

¢. Inre organisation och personal.

Ett forskningsinstitut, som med utsikt till framging skall bearbeta det
verksamhetsomrade, som skisserats i ett foregiende avsnitt av detta be-
tinkande, maste utrustas med fackmin av olika slag. Dir miste finnas tek-
niskt-naturvetenskapliga biokemister, mikrobiologer och fysikaliska kemis-
ter liksom ocksd personal for mikroskopi och fotografi, spektrografi, vita-
minkemi, kemiska analysarbeten m. m., dir maste finnas drifttekniskt in-
riktad personal for konserverings-, lagrings- och emballageundersckningar,
dédr maste finnas personal for undersokningar angdende tillredning av livsme-
del for konservering och angdende tillredning av limpliga matritter av olika
konserver och déir méste slutligen finnas personal for upplysningsverksam-
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het och annan kontakt med néringslivet och konsumenterna samt for admi-
nistrativa uppgifter. I bilaga 3 sid. 134 iterges forslag till personalforteck-
ning for institutets organisation sidan denna i det foljande skisseras.

Med utgingspunkt fran vad i det foregiende anforts om institutets verk-
samhetsomride har utredningen funnit den limpligaste organisationsformen
vara att indela institutet i fyra huvudavdelningar, nimligen allmanna av-
delningen, forskningsavdelningen, tekniska avdelningen och matutprov-
ningsavdelningen. Indelningen av ett forskningsinstitut bor icke goras allt-
for fast utan institutets ledning bor i erforderlig utstrickning kunna flytta
om personalen — sirskilt den ligre — alltefter variationerna i arbetsmingd
vid de olika avdelningarna. De olika avdelningarna bora ej heller fungera
som var for sig arbetande enheter utan som delar i det stora forskningslag,
som institutet bor utgora. Detta ér sd mycket nodvindigare som undersok-
ningarna till stor del kunna vintas bli av sidan beskaffenhet att de miste
bedrivas gemensamt av flera avdelningar eller allt efter undersokningssta-
diet i tur och ordning av den ena avdelningen efter den andra. Av dessa
och andra skil bor verksamheten vid institutet sammanhéllas under enhet-
lig ledning av en forestandare.

Forestandaren skall svara for att arbetet inom institutets olika avdel-
ningar bedrives effektivt och enligt de huvudlinjer, som angivits i for verk-
samheten faststéllt program. Han skall foretrida institutet utit och i sidant
avseende skapa och uppriitthalla forbindelser med av institutets verksamhet
berérda delar av niringslivet samt med offentliga myndigheter och insti-
tutioner, anordna konferenser och informationsmoten med for institutets
verksamhet intresserade grupper och enskilda, gora sig underriittad om de
fragor, som niringslivet 6nskar besvarade genom forskning eller annorledes,
samt sjilv ta initiativ till undersokningar. Han skall genom resor i in- och
utlandet halla kontakt bade med néringsidkare och med den forskning, som
bedrives pa annat hall. Slutligen skall han sorja for att institutet utifrin
erhéller nyhetsmaterial om rationaliserings- och forskningsarbetet inom sitt
verksamhetsfilt samt tillse att detta material pa lampligt sitt blir bekant-
gjort ej blott for institutets personal utan dven for niringslivets folk.

Forestindaren skall i samrdd med sina medarbetare arligen uppgora for-
slag till stat och forskningsprogram fér institutet samt vara foredragande
i institutets styrelse. Han skall ansvara for ekonomien och bokféringen samt
ordningen i institutet och verka for gott samarbete mellan institutets per-
sonal for uppniende av det gemensamma syfte, for vilket institutet ar in-
rittat. Han skall utéva granskning av institutets arbetsresultat innan de i
form av publikationer och patentansokningar limna institutet. Med utom-
staende uppdragsgivare (industriféretag eller andra) skall han uppritta av-
tal, da enskilt forskningsarbete efter av styrelsen dirom fattat beslut skall
utforas. Infor styrelsen skall forestindaren vara ansvarig for att institutets
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byggnad och utrustning utnyttjas for avsett dndamal och framliagga for-
slag till de &ndringar och kompletteringar, som kunna visa sig pakallade.

Vad betriffar forestandarens kvalifikationer bor han dga hogre naturve-
tenskaplig eller teknisk utbildning samt forméga att leda forskningsarbete
och bedoma i samband med verksamheten stiende fragor. Han skall dess-
utom kunna upptrida med nodig auktoritet savil gentemot personalen som
vid forhandlingar med utomstiende intressenter.

Av det foregiende framgir att forestindarebefattningen dr mycket kra-
vande. Med hinsyn till den stora betydelsen for institutets framging att en
lamplig innehavare av denna befattning erhélles, maste den betalas vil. I
analogi med vad som ofta tillimpas for ledarna av forskningsinstitut av
den storleksordning det hir ér friga om synes det ocksid motiverat att fore-
stindaren forlinas professors titel. Utredningen har dock icke velat utan
vidare sammankoppla befattningen som forestindare med professorstitel
utan ansett att frigan om titulaturen bor provas fran fall till fall med hén-
syn till befattningshavarnas kvalifikationer.

Allminna avdelningen. For att forestindaren skall kunna fylla de i
det foéregiende angivna mangahanda uppgifterna i friga om ledningen av
institutets arbete samt kontakten med néringsliv, konsumenter och myn-
digheter méste han ha tillging till kvalificerade medhjilpare for sidana upp-
gifter. Dessa foreslds samlade i en sirskild avdelning med kansli fér admi-
nistrativa och kamerala fragor, bibliotek och upplysningstjinst m. m.

I forsta hand behover forestindaren en assistent, som kan bitrida honom
med administrativa drenden samt framforallt betriffande kontakten med
ravaruproducenterna. For detta iindamal torde han fi foretaga resor i ritt
stor utstrickning.

Vid institutet erfordras vidare en vilkvalificerad dokumentationsingenjor
med uppgift att skota tidskrifter och boksamling och framfor allt att gi
institutets och niringslivets forskare tillhanda med specialstudier i litte-
raturen. Han skall under forestindarens overinseende ombesorja en regel-
miissig upplysningstjinst it niringslivet och andra intressenter angdende
framstegsarbetet vid institutet och pd andra héll inom institutets verksam-
hetsomride. Han skall vidare hélla kontakt med 6vriga dokumentationsor-
gan i landet samt deltaga i den allménna dokumentation, som kan komma
att inrattas.

For de kamerala drendena erfordras en kansliskrivare, som tillika skall
tjanstgora som redogorare.

Utover de namnda erfordras pa forestindarens avdelning kontors- och
vaktpersonal for hela institutets behov.

Fmskningmvdetningen bor svara for den grundliggande lingtidsforsk-
ningen och ha tillging till en laboratorieavdelning med tre specialriktningar,
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niimligen for biokemi, mikrobiologi och fysikalisk kemi. Dessa discipliner
ticka huvuddelen av det vetenskapliga forskningsomride, som kommer i
fraga vid studiet av livsmedelskonservering och lagring. Diremot torde det
icke vara nodviindigt att dven utrusta institutet med djurstallar och labo-
ratorium for biologiska vitaminundersokningar. Sadana djurstallar och labo-
ratorier dro dyrbara i drift och kriva stort utrymme, varfoér det torde vara
lampligare att lata utféra erforderliga undersokningar av detta slag
vid utomstiende speciallaboratorier. Erfarenheter fran liknande insti-
tut, som pa senare tid inrittats i Amerikas forenta stater, tala ocksa for att
verksamheten utan storre oligenheter kan bedrivas dven utan sérskilda an-
ordningar for sidana undersokningar.

Forskningsavdelningen foreslds bestd av huvudlaboratorier for biokemi,
mikrobiologi och fysikalisk kemi med dirtill hérande hjilplaboratorier. In-
om avdelningen skall bedrivas tekniskt-vetenskaplig grundforskning med
mera avligsna eller indirekta tekniskt-ekonomiska mal. Denna grundforsk-
ning far dock icke betraktas som en isolerad verksamhetsgren inom institu-
tet utan som forut framhallits bor en livlig kontakt rdda med sidoordnade
avdelningar, den tekniska avdelningen, matutprovningsavdelningen och f6-
restindarens avdelning. Detta kommer éven till uttryck i den plan for in-
stitutets byggnad och utrustning, som framligges i de foljande avsnitten
av betinkandet. Enligt denna plan forutsittes, att de utrymmen och resur-
ser for konservering, lagring, emballering, matutprovning, dokumentation
0. s. v., som de 6vriga avdelningarna vid institutet forfoga over, dven skola
i samarbete med dessa avdelningar utnyttjas av forskningsavdelningen.
Exempelvis kan preparering av livsmedelsprov behova ske genom rokning,
saltning, torkning, hermetisk inpackning, frysning eller lagring pi skilda
sitt och dessa beredningar méste utforas av den tekniska avdelningen. De
till sistnimnda avdelning hinférda verkstadsresurserna och analyslaborato-
riet dro vidare sidana for institutet gemensamma serviceorgan, som maste
std dven till forskningsavdelningens tjinst.

Det @amnesomrade, som skall behandlas av forskningsavdelningen, ir syn-
nerligen stort och skiftande och omfattar hela den méngfald grundliggande
problem inom de biokemiska och mikrobiologiska omridena, som man kan
viinta, att institutet stoter pd under sitt arbete. Avdelningens undersokningar
kunna exempelvis avse frigor angéiende stabiliteten hos de viktigaste i fodan
ingdende éimnena (iggvita, fett, kolhydrat etc.) dvensom angdende naturen
av de kemiska processer, som intrida vid dessa amnens nedbrytning genom
inverkan av mikroorganismer eller av dessa avsondrade enzym, det md nu
gilla forindringar som intrida under konserveringen, férstorelseprocesser
vid konservernas forvaring eller omvandlingar i samband med matsmélt-
ningsprocessen. A andra sidan behéver man studera livsbetingelserna for de
mikroorganismer, som spela en visentlig roll inom konserveringstekniken,
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varvid uppmirksamheten framfor allt méste inriktas pa de negativa fakto-
rerna, t. ex. temperaturens inflytande bade vid sterilisering genom upphett-
ning och vid konservering genom nedkylning, vattenhaltens inverkan vid
mer eller mindre fullstindig dehydrering och betydelsen av antibiotiska
amnen.

Av utomordentlig betydelse ir att klarligga den vetenskapliga bakgrun-
den till sidana fenomen som smak och lukt och framfor allt att pa fysikalisk-
kemisk viig soka faststilla objektiva métt for kvalitetsbedomning i dessa
hénseenden.

Det fysikalisk-kemiska laboratoriet torde utom for egna forskningsupp-
gifter komma att anlitas for att granska tidigare mitmetoder och utarbeta
nya sidana for bestimning av de i fédan ingdende viisentliga bestinds-
delarna. Sarskilda problem uppkomma vid bestimning av sidana i mycket
sma kvantiteter forekommande och ofta émtiliga #imnen som vitaminer
och enzymer & ena sidan och & den andra mineraliska bestindsdelar och
sparelement. En annan arbetsuppgift for denna avdelning ar att klargora
forhallandena vid virmetransmission, t. ex. vid autoklavering av herme-
tiska konserver vid vakuumtorkning och vid djupfrysning. Genom embal-
lageforskningen inféras grundliggande problem betriffande korrosion och
korrosionsskydd.

Vid arbeten av sa mangahanda art, som ovan angivits, uppkommer ett
oavvisligt behov av en motsvarande mangsidighet i naturvetenskapligt ve-
tande hos forskarstaben. Utredningen har foérdenskull tinkt sig att verk-
samheten helst bor ordnas som en forskningsgrupp, dir under forestdnda-
rens ledning kvalificerade forskare pad de biokemiska, mikrobiologiska och
fysikalisk-kemiska omrédena samverka och komplettera varandra. Hogre
matematisk skolning édr av behovet pédkallad for dtminstone nigon av de
ledande forskarna.

Av stor betydelse dr att for arbetet vid avdelningen anstiillas assistenter
med goda kvalifikationer. Det dr av vikt att assistenterna utviljas si att
deras sirskilda kunskapsforrid komplettera forskarlaget med nya sidor av
nyttig kunskap.

Grundliaggande kvalifikationsfordran for hela forskarpersonalen bor vara
god allmiint naturvetenskaplig, kemisk, fysikalisk eller biologisk utbildning.
Léamplig personal torde dérfor i forsta hand vara att soka bland yngre aka-
demiker eller hogskoleingenjorer med intresse for forskning av den inrikt-
ning, det hir ar friga om.

For att svara for de ovanberérda forskningsuppgifterna foreslas foljande
personal.

Vid biokemiska laboratoriet: laboratoriechef (biokemist), tvd assistenter
(biokemister, varav en vitaminkemist) och laboratoriebitride.
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Vid mikrobiologiska laboratoriet: laboratoriechef (mikrobiolog), en assts-
tent (mikrobiolog) och laboratoriebitrdde, samt

vid fysikalisk-kemiska laboratoriet: laboratoriechef (fysikalisk kemist med
miitteknisk skolning), tvd assistenter (for elektrokemiska respektive optiska
och fotografiska arbeten) samt laboratoriebitride.

Tekniska avdelningen skall ha att utfora forsoksverksamhet dels pa in-
stitutets eget initiativ med eller utan samband med arbeten vid forsknings-
avdelningen och andra avdelningar vid institutet, dels — i den méan den
mera allmint inriktade forskningsverksamheten icke dérigenom hindras —
enligt uppdrag av de till stiftelsen anslutna foretagen eller av offentliga myn-
digheter och institutioner. Avdelningen skall kunna prova savil tekniskt-
industriella tillverkningsmetoder som maskiner och apparater i bade for-
minskad och hel industriskala. Vid avdelningens verkstider skola provappa-
rater och instrument kunna uppbyggas. Alla erforderliga miljéer for studier
av lagring i lagerhus skola kunna skapas med avdelningens resurser, var-
jamte begrinsat utrymme édven skall finnas for utomhuslagring. Emballage,
savil av bleckplat som av andra material, skall kunna bli foremal for under-
sokningar betriffande inre och yttre korrosion, tiathet mot fukt, vattenbe-
stindighet och mekanisk hallfasthet.

Omradet for sadana undersokningar, som avse tekniska tillimpningar
vid lagring och konservering av livsmedel, ar synnerligen méangskiftande och
vittforgrenat. Nagra fa exempel pa, vad som i detta hinseende under senare
ar studerats i utlandet, men som icke kunnat bli foremal for tillricklig
provning i Sverige, ma hér ndmnas.

Teknologien vid infrysning av livsmedel och lagring i kold med sikte pa
hirfor limpad apparatur (kylmaskiner), termodynamiken dirvid, kylmedia,
tidsfaktorn och temperaturen vid olika slag av frysning och upptining samt
frigan om emballering och transport av frusna livsmedel. Kylning, frys-
ning och mogning av kott i olika gaser under bestrilning med olika slag
av lampor, isning och frysning av fisk, kyllagring av smor samt kyl- och
gaslagring av igg, allt med utgingspunkt frin for varje varuslag skiftande
specifika synpunkter, bide kvantitativa och kvalitativa. Mognadsprocesserna
vid lagring av olika slag av frukt, sisom applen, paron, plommon etc., dven-
som gronsaker, sisom potatis, kal, tomater, 1ok, sparris, bonor ete., for vilka
varuslag mycket olika lagringsvillkor gilla. Blancheringstid och blanche-
ringsforfarande for hermetisk konservering av olika slag av gronsaker. Till
och med for olika sorter inom ett visst slag av frukt eller gronsaker rida
olika villkor fér odling, lagring och mognad samt med avseende pa hallbar-
het vid frysning och torkning, vilket stiller stora ansprak pa undersoknings-
arbetets omfattning. Undersokningar om torkningens ritta anpassning for
olika slag av livsmedel och om torkade varors éindamalsenliga forpackning
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1 syfte att skydda dem mot atmosfiriskt angrepp och mot insekter. Studium
av rokning och kemikaliebehandling av livsmedel for utrénande av de olika
varuslagens beteende vid behandlingssiitt av dessa slag.

Av denna korta upprikning, som endast kan ge en antydan om méang-
falden och olikheten i de dmnen, som inom lagrings- och konserverings-
tekniken &ro foremal for behandling och uppmirksamhet, framgir huru
nira teknik och vetenskap pa dessa omraden std varandra. Det ar i sjilva
verket omojligt att dra strikta grinser mellan de vetenskapliga och de tek-
niska avdelningarna inom en undersokningsverksamhet av detta slag. Natur-
vetenskaplig, teknisk och industriell sakkunskap maste vara i rikt matt
foretriadda inom institutets medarbetarestab, och de olika slagen av experter
méste pa det nidrmaste samarbeta och ge varandra upplysningar och impul-
ser. Det dr vidare tydligt, att dven under gynnsamma forskningsbeting-
elser mangfalden av undersokningsuppgifter ar si stor, att problemen maste
av institutet utviljas med stor omsorg i syfte att na betydelsefulla resultat
imom detta urval. Institutets ledning maste déarfor vara vuxen denna grann-
laga kritiska uppgift, om verksamheten icke skall mynna ut i en ytlig be-
handling av ett virrvarr av problem. Hir framstir klart den utomordent-
liga betydelsen av institutets forestindareavdelning med dess dokumenta-
tionsverksamhet, vilken bér ha som en viktig uppgift att halla reda pa vad
som tidigare utforts och att gora det mojligt for institutet att utnyttja den
stora fond av kunskap, som redan samlats pa detta omréde samt savitt maj-
ligt hédlla kontakt med storre forskningsprogram i utlandet. Forst om si
sker kan ett ritt utviljande av betydelsefulla och for institutets arbete lam-
pade uppgifter iga rum. Urvalet bor goras med sirskild syftning pa de
svenska forhallandenas egenart och mdjligheten att med vara jamforelsevis
begrinsade resurser nia fram till visentliga resultat.

Den tekniska avdelningen utgér inom institutet en tekniskt-industriell
forsoksstation med kontrollorgan av vitt skilda slag. Avdelningens ledande
forskare och dessas assistenter bora dirfor vara ingenjorer med god utbild-
ning.

Direkt under institutets forestindare bor avdelningens forsoksverksamhet
ledas av en driftsingenjor. I ovrigt foreslds nedannimnda personal.

1. Varumottagning, centralforrdd, kylmaskineri och fliktar samt pannrum
och ledningar av olika slag inom byggnaden skoétas av en forrddsmdstare
och maskinist. Denne skall dessutom tillse underhallet av institutets
byggnader och dess fasta inredning.

2. Beredning av provmaterial, rokeri, salteri, torkeri samt autoklavering
handhavas av en assistent med ett laboratoriebitrdde.

3. Analyslaboratoriet forestis av en teknisk kemist med ett laboratorie-
bitrade.
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4, Avdelningen for lagringsforsok omhinderhas av en assistent med ett

laboratoriebitride.

Vid laboratoriet for emballageundersokningar tjanstgor en assistent.

6. Verkstaden forestis av en verkmidstare, som till sitt forfogande har en
finmelaniker och instrumentmakare samt i man av behov verkstadsarbe-
tare for grovre arbeten och apparatmontage.

(414

Matutprovningsavdelningen skall utgéra en vetenskapligt inriktad koks-
avdelning. Dir skall utprovas pa olika sitt konserverade och lagrade mat-
varors lamplighet for sitt indamal ur varjehanda kvalitetssynpunkter, sisom
med hiinsyn till niringsvirde, smak och utseende. I samarbete med i forsta
hand institutets andra avdelningar skola utredas erforderliga forbéttringar
av konserverade och lagrade livsmedel. I och med att konservindustrien mer
och mer overgér till att producera firdiglagad mat bor matutprovningsav-
delningen kunna tillhandagi med undersékningar av metoder att tillreda
livsmedel for konservering. Samarbete bor darfor efterstrivas med experter
pa kulinariska frigor och fodoimneshygien inom statens institut for folk-
hiilsan, husmédrarnas forskningsinstitut, fackskolan for huslig ekonomi och
andra institutioner, som syssla med kontroll och tillredning av matvaror. En
viktig uppgift fér matutprovningsavdelningen skall silunda vara att studera
livsmedlen ur konsumentsynpunkt. Vid avdelningen skola vidare anordnas
kurser och demonstrationer for att lira konsumentkretsen rationella
metoder for bevaring av livsmedel och fér tillredning av konserverade mat-
varor. For att skapa en vidare krets in avdelningens egen fitaliga personal
for de praktiska avgoranden och omddémen, som erfordras for att konsu-
mentuppfattningarna skola kunna komma till tals under experimentarbetet,
erfordras servering av provméltider. Sddana kunna anordnas férutom for
institutets egen personal iiven for deltagare i institutets kurser och demon-
strationer eller for sirskilt utvalda smakrad.

Matutprovningsavdelningen torde vara av sirskilt intresse for minga av
det allminnas verk och inrittningar, sdsom forsvarsvisendets intendentur,
sjukhusen och férsorjningsanstalterna.

Matutprovningsavdelningen bor forestis av en matlagningskonsulent,
som bor iga hogre lirarinnekompetens inom matlagningsfacket dvensom
besitta goda niringsfysiologiska kunskaper. Hon bér vidare vara kvalifice-
rad att uppehilla kontakt med konsumentkretsarna, sivil statliga och
kommunala institutioners samt enskilda restaurangers storkok som den
stora mingden av husmédrar, bide genom overliggningar med konsumen-
ternas organisationer och genom att anordna och leda upplysningskurser
for sidana som utéva matlagning.

Till konsulentens hjilp erfordras en assistent med niringsfysiologiska
kunskaper minst motsvarande skolkokslirarinnekompetens.
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Laboratorier for sdrskilda undersokningar. Utom de i det foregiende
angivna avdelningarna erfordras éven laboratorieresurser for olika special-
undersokningar av mer eller mindre tillfillig natur.

Mingen ging kunna sidana problem uppkomma inom ett enskilt féretag,
vilka icke kunna losas med foretagets egna resurser. Sarskilt betriffande smi-
foretag eller grupper av sidana, som sakna egna laboratorier, kunna ofta
uppstd tringande behov av att mer eller mindre tillfilligt i disponera labo-
ratorieplats for fabrikationstekniska undersokningar. Aven statliga eller kom-
munala myndigheter och organisationer kunna vara i behov av plats for sir-
skilda provningar eller andra undersskningar. I dylika fall bor institutet
ha mojlighet att mot ersittning upplata forskarrum enligt liknande grunder
som tillimpas for ingenjorsvetenskapsakademiens briinsletekniska forsoks-
station. Institutets forskningsmiljé och mangkunniga specialiststab kunna
dirvid vara till stod och hjilp at den enskilde forskaren samtidigt som dessa
forskarrum ge bittre mojligheter till det skydd mot insyn, vilket av kon-
kurrenshinsyn mahénda onskas, in om arbetena bedreves i de allmiinna
laboratorierna.

Forskarrummen béra i forsta hand fi disponeras av sadana foretag, som
ekonomiskt stodja institutets allmiinna forskningsverksamhet, samt av
offentliga myndigheter och institutioner.

I man av tillging bora ocksd sddana forskarrum kunna stillas till forfo-
gande for personer som dir énska utféra examensarbeten eller forsknings-
arbeten for licentiatexamen eller doktorsgrad.

d. Lokalbehov och byggnadskostnader.

Som tomt for det planerade institutet for konserveringsforskning foreslas
ett omrade invid Karl Gustavsgatan omedelbart nordviist om byggnaden
for Chalmers tekniska hogskolas institutioner for kemi, fysik och angrin-
sande discipliner (jfr ritning nr 15'). Ifrigavarande tomtplats dr limplig
ur minga synpunkter. Genom niirbeliigenheten till hogskolans institutioner
underlittas anvindningen av institutets resurser for undervisningsindamal.
Ur forskningssynpunkt erbjuder liget de bista mdjligheter till samarbete
mellan institutet och hogskolan. Med den tillimnade forliggningsplatsen
kommer institutet vidare att ligga pi endast nagra tiotal meters avstind
frin Svenska textilforskningsinstitutet. Detta ir av stort virde med hiinsyn
till att Institutet for konserveringsforskning diirigenom utan storre oligen-
heter kan etablera samarbete med textilforskningsinstitutet for att utfora
vissa fysikalisk-kemiska undersokningar med dess dyrbara och fullstindiga
utrustning. Dessa samarbetsmdjligheter, som vinnas genom att den fore-
slagna tomtplatsen viljes, miste anses vara av visentligt mycket storre

1 Ej tryckt.
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betydelse é&n den jamforelsevis obetydliga fordel genom forbilligad rdmate-
rialtillforsel, som skulle kunna vinnas genom att ligga institutet 1 nirheten
av hamnen och dess jarnvigsspar.

For utarbetande av byggnadsritningar for institutet har utredningen efter
anvisning av byggnadsstyrelsen anlitat arkitekten professor M. Wernstedt 1
Goteborg. Denne har vid uppgorandet av forslagsritningarna utom med le-
damoter av utredningen och dess expert i dessa sporsmal, overingenjoren
Brahmer, samratt dven med tekniker inom konservindustrien och annan spe-
cialexpertis.

Det byggnadsforslag, som utredningen hirmed framlidgger, framgir nir-
mare av ritningarna nr 22—25" samt av den rumsforteckning som aterfinnes
1 bilaga 4 sid. 135—137.

Sésom visats i den tidigare redogorelsen for institutets verksamhetsomrade
och inre organisation kan forskningsverksamheten naturligt uppdelas i tva
huvuddelar, dels laboratoriearbete av vanligt slag, dels forsok i halvindu-
striell skala. Institutet foreslis darfor och dven med hénsyn till terrangfor-
hallandena bli utfort i tvd huvuddelar, dels en huvudbyggnad for veten-
skapliga och tekniska laboratoriearbeten, matutprovning, dokumentation,
undervisning och administration, dels en flygelbyggnad utford som en hall
1 anslutning till huvudbyggnaden och avsedd for den industriella forsoks-
verksamheten 1 storre skala.

Huvudbyggnaden utféres i tvd huvudviningar med delvis inredda kél-
larutrymmen och med delvis pabyggd vindsvining. Denna byggnad har
givits ett sirpriiglat utseende med stor bredd och dubbelt korridorsy-
stem samt takljus i 6vre huvudvaningen. Genom denna planlosning har 1
nedre huvudvéiningen kunnat samlas ett kirnparti av temperaturisolerade
rum for lagringsforsok, vilket medfor fordelar ur sivil kostnads- som drift-
synpunkt. Takljussystemet i de overliggande rummen anses ur arbetssyn-
punkt medfora overvigande fordelar dven om vissa oligenheter méahénda
kunna vidlida systemet ur byggnadsteknisk synpunkt. Aven onskemalet
att spara tomtutrymme talar for den valda byggnadstypen. Byggnadens
rumsindelning mellan huvudkorridorerna och ytterviggarna gores med
enkla mellanviggar, som litt kunna flyttas si att lokaltillgdngen kan av-
passas efter varierande behov. Mojlighet att utvidga byggnaden for fram-
tida behov ir férutsedd och en utvidgning kan genomforas i férsta hand ge-
nom ytterligare utbygegnad av vindsviningen och i andra hand genom for-
lingning av byggnaden mot norr.

Flygelbyggnaden tinkes utford som en enkel och billig hallbyggnad nér-
mast avsedd for fabrikstekniska forsok och apparatprovning samt for vissa
verkstadsarbeten.

1 Ej tryckta.
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Hela byggnadsvolymen blir enligt forslaget 10 730 m®, varav huvudbygg-
naden 9 120 och flygelbyggnaden 1 610 m®. Arbetsutrymmet i institutet blir
1825 m® golvyta. Hiri ha icke inriknats korridorer, trappor, hissar, klid-
rum, varmecentral med pannverkstad, toaletter och skrubbar. Arbetsutrym-
met fordelar sig med 327 m® pa forestandarens avdelning, 425 m?* pa forsk-
ningsavdelningen, 820 m® pi tekniska avdelningen, 106 m* pd matutprov-
ningsavdelningen och 147 m*® pa laboratorier for sirskilda undersokningar.

Byggnadskostnaderna ha berdknats till 1 250 000 kronor, varav 100 000
for sidana utrymmen, som skola uthyras till utomstédende for sarskilda un-
dersokningar. Beloppets uppdelning pa olika slag av arbeten framgar av
bilaga 5 sid. 138. I byggnadskostnaderna ha medriknats utom egentliga
byggnadskostnader daven dels yttre arbeten (planering, viigar, yttre ledningar
for gas, vatten och avlopp), dels sidan installation samt vigg- eller golv-
fast inredning, som kan hinforas till fast standardinredning for en labora-
toriebyggnad av detta slag. Till denna installation och inredning ha hén-
forts virme, ventilation, gas, vatten, avlopp, dnga, belysning, kraft, drag-
skép, fasta laboratoriebord och -bénkar, hiss etc.

Byggnadskostnaderna beriknas som synes bli betydande; detta samman-
hinger utom med den relativt stora byggnadsvolymen &ven med det for-
hillandet, att det stora kiarnpartiet for lagringsforsok maste utforas som ett
system av ménga smi, tita celler med fullgod temperaturisolering savil
utdt som mellan de skilda cellerna for att i dessa kunna uppehalla olika
betingelser i friga om temperatur, fuktighet m. m. Med hénsyn till att
byggnadskostnaderna blivit storre dn utredningen i ett tidigare skede kal-
kylerat med har frigan om att reducera byggnadskostnaderna varit foremal
for siarskilda overviganden inom utredningen. Det har darvid befunnits
att byggnadsvolymen icke girna kan minskas pa grund av att institutets
program miste goras si mangsidigt och ej limpligen kan modifieras
for att minska utrymmesbehovet. Forestindare- och forskningsavdel-
ningarna, som utgora institutets kiirna, ha silunda redan frin borjan
planerats synnerligen Aterhéllsamt, si att de ej utan mycket stora oligen-
heter kunna beskiras. Att helt eller delvis lita ansti med utférandet
av den tekniska avdelningen skulle ocksd vara olimpligt, eftersom denna
avdelning med hinsyn till den hittillsvarande bristen pa industrilabo-
ratorier inom livsmedelsindustrien bor ha sirskilt stora mojligheter att
astadkomma resultat av ekonomiskt virde for produktionen och konsum-
tionen. Det forslag till ekonomisk uppgorelse mellan stat och niringsliv,
som lingre fram framligges, utgir ocksd ifrin, att niringslivet skall bekosta
utrustning och drift av den tekniska avdelningen. Inom den tekniska av-
delningen skall vidare utforas den lagringsforskning, som éir av utomordent-
lig betydelse for de stora allminna konsumentintressena i férsvars- och
sjukvardsvasendet, och man kan utgi ifrin att denna avdelning kommer
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att bli det méhinda viktigaste forskningsinstrumentet for den planerade
statens kommitté for lagringsforskning.

Utredningen har éven overvigt att skjuta pa framtiden utférandet av
vindsvaningen med de dari inredda rummen for sirskilda undersékningar och
stannat vid det framlagda forslaget att utfora endast ungefiir en tredjedel
av den vindsvéaning, som byggnaden kan omfatta vid full utbyggnad. Ytter-
ligare nedprutning av dessa utrymmen vill utredningen bestimt avrada ifran,
enidr dessa forskarrum ha en mycket betydelsefull uppgift att fylla. Stort
intresse har redan visats fran representanter for niringslivet for att fa hyra
arbetsplatser i denna del av byggnaden.

Med hinsyn till att byggnadsarbetena icke torde hinna igangsittas redan
1 borjan av budgetaret 1945/46 och dérfor beriknas kunna fullbordas forst
budgetaret darefter, torde det vara tillfyllest, om for budgetaret 1945/46
500 000 kronor stillas till forfogande till arbetenas paborjande.

e. Utrustning.

Till gruppen utrustning hora mobler, 16sa laboratoriebord, instrument
och apparater samt sidana installationer, som icke kunna hinforas till
standardutrustning for organisk-kemiska laboratorier. Utrustningen bor,
déar sd utan oldgenhet for utnyttjandet kan ske, sivil i friga om samman-
siattning som uppstillning goras sidan, att den litt kan anpassas till indrade
uppgifter.

Forslag till utrustningslista for institutet har uppgjorts (bilaga 6, sid.
139—140) och enligt denna beriknas utrustningskostnaderna till 470 000
kronor, eller 36.8 procent av byggnadskostnaderna. Denna jamforelsevis
hoga utrustningskostnad forklaras bland annat av att den inkluderar en
dyrbar utrustning fér kylférsok, ivensom apparatur for foérsok i halv indu-
striell skala. Utrustningslistan har indelats i tvA huvuddelar. Den ena delen,
kostnadsberiknad till 2566 000 kronor, omfattar huvudsakligen utrustning
for forskningsavdelningens och analyslaboratoriets arbeten ivensom for ad-
ministrativa uppgifter (kontorsutrustning m. m.) samt upplysnings- och
undervisningsverksamhet (bocker, tidskrifter, film- och skioptikonutrust-
ning). Till den andra delen av utrustningslistan hanfores sddant, som hor
till forsoksverksamheten vid den tekniska avdelningen och vid matutprov-
ningsavdelningen. Kostnaderna for denna del ha uppskattats till 214 000
kronor.

I utrustningen ha icke medriknats kostnader for anskaffning av sidana
forbrukningsartiklar som ravaror, kemikalier, kemiskt glas och liknande
forskningsmaterial, utan det forutsittes, att erforderliga belopp for dylikt
medriknas i de arliga omkostnadsstaterna for institutet.

Overviigande delen av utrustningen kan tillverkas i Sverige och torde dér-
for utan storre svarigheter kunna anskaffas, men betriffande optiska instru-
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ment och en del annan utrustning, som maste importeras, kunna sjialvfallet
krigsforhallandena foranleda svérigheter. D4 emellertid upprittandet av
erforderliga arbetsritningar och anbudshandlingar samt uppfoérandet av
byggnaderna beriknas ta en sammanlagd tid av 114 &4 2 ar, kan mycket
hinna foréndras i friga om importmdojligheterna, innan institutet kan borja
sin verksamhet. Hela utrustningen torde ej heller behova skaffas omedel-
bart vid verksamhetens start. Did man namligen med hinsyn till personal-
rekryteringen maste rikna med att det tar nigon tid innan institutets forsk-
ningsmojligheter kunna bli fullt utnyttjade, kan man néja sig med att an-
skaffa utrustningen efter hand som institutets personal och verksamhet hin-
ner utbyggas.

Slutligen ma framhallas, att den hir foreslagna utrustningslistan icke bor
betraktas som definitiv, utan bor revideras i samband med uppriittandet av
byggnadsritningar och uppfoérandet av byggnaderna.

Man maste ocksd rikna med att utrustningen behéver kompletteras och
andras allt eftersom nya behov uppkomma eller den tekniska utvecklingen
nodviandiggor moderniseringar. For detta éindamal bor i institutets stat ar-
ligen upptas ett belopp for tekniska inventarier och maskiner.

f. Stat for Institutet for konserveringsforskning.

Eftersom det tar viss tid innan institutets byggnads- och utrustnings-
fraga hinner ordnas och verksamheten kan komma iging och di foérhallan-
dena i rddande tidslige snabbt kunna #ndras, ir det icke mojligt att pa
detta forberedande stadium med ansprik pa absolut noggrannhet fram-
ligga ett detaljforslag till driftkostnadsstat for verksamheten. Det forslag
till stat, som utredningen uppgjort och som framligges i bilaga 7, sid. 141,
ir darfor endast att betrakta som en ram inom vilken institutets styrelse
med beaktande av nytillkomna faktorer har att ir frin ir under institutets
verksamhetstid ordna arbetet. Det forhallandet, att inom landet hittills
saknats utslagsgivande erfarenhet av sidan verksamhet, det hir dr fraga
om, ar ocksd dgnat att framhiva betydelsen av att institutets ledning lim-
nas en betydande frihet vid planliggningen och ledandet av arbetet.

De arliga inkomsterna och utgifterna for institutets verksamhet berdknas
vid full drift balansera pa 420 000 kronor. Betriffande inkomstsidan hén-
visas till det forslag till avtal mellan Kungl. Maj:t och stiftelsen »Svensk
konserveringsforskning», som dterges i bilaga 8, sid. 142—145, och till den
redogorelse for styrelse, finansiering och yttre organisation i 6vrigt, som
lamnas & sid. 99—108.

Vad angir statforslagets utgiftssida ma forst framhéllas, att bland utgif-
terna icke medréknats underhall av byggnaderna och skotsel av temten,
utan det har forutsatts, att detta skall ombesorjas av byggnadsstyrelsen och
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att kostnaderna dirfor skola paforas statens allménna fastighetsfond, bygg-
nadsstyrelsens delfond. Ej heller ha i statforslaget medriknats avloningar
och omkostnader for den undervisning for héL‘;:kolestuderande, som skall
bedrivas inom institutets lokaler, utan dessa kostnader bora narmast avila
Chalmers tekniska hogskola och upptagas i dess stat.

Av arsutgifterna for institutet beridknas 276 300 kronor komma under
rubriken »Avloningar och arvoden». Som forsta delpost under denna rubrik
har upptagits ett belopp av 1 500 kronor till arvoden at de styrelseledamoter
som utses av Kungl. Maj:t. Eventuella arvoden at sadana ledaméter, som
utses av niringslivet, ha icke upptagits i statforslaget, utan forutsatts skola
betalas direkt av vederborande organ for niringslivet.

Avloningarna (182200 kronor) &t personal enligt personalférteckningen
(bilaga 3, sid. 134) iiro grundléner pa vilka skall utgd rorligt tilligg enligt
de grunder for rorligt tilligg och kristilligg, som gilla for tjansteman vid
statens nyreglerade verk. Lonerna ha avpassats efter den loneskala, som
giller for motsvarande befattningar i statstjanst. Statstjinsten medfér emel-
lertid vissa fordelar for den anstillde, som detta halvstatliga institut icke
kan erbjuda. Vidare méste de ledande befattningarna inom institutet rekry-
teras bland personer med sidana kvalifikationer, som gora dem eftersokta
iven av det enskilda niringslivet. Dessa omstindigheter medféra, att de
foreslagna lonerna maste anses vara i ligsta laget for att vid institutet kunna
anstilla och behdlla verkligt skickliga och initiativrika tekniker och veten-
skapsmin. Utredningen har emellertid icke ansett sig bora rikna med hogre
grundloner én som skett och vill i stillet foresld, att personalens loner, i lik-
het med vad fallet ar vid Svenska triforskningsinstitutet och Svenska textil-
forskningsinstitutet, icke skola behova betraktas som fixerade till de i per-
sonalplanen angivna beloppen. Dessa belopp béra visserligen anses norme-
rande for berikningen av erforderliga statsanslag, men det bor std institu-
tets ledning fritt att bevilja sirskilda lonetilligg, i den mén medel darfor
erhéllas frin niiringslivet eller sta till forfogande i annan ordning. En sadan
mojlighet till individuell lonesittning kan i vissa fall vara nodvindig for att
kunna anstilla befattningshavare med tillricklig kompetens.

Pensioneringskostnaderna ha uppskattats till 20 000 kronor. Pension har
beriknats utgd endast i de fall, da styrelsen finner detta skiligt. Utredning-
en har funnit det ur de flesta synpunkter formanligast, att pensionering
sker hos Svenska personalpensionskassan (SPP) enligt dennas normalplan.
Bland fordelarna med pensionering i SPP i jimforelse med i statens pen-
sionsanstalt md frimst nimnas, att denna pensioneringsform &r dgnad att
underliitta utbyte av personal mellan institutet och niringslivet, eftersom
personalen hos industriféretagen numera allméant brukar pensioneras i SPP.
Denna mojlighet till 6verging mellan institutet och niringslivet dr sa myc-
ket viktigare, som institutets verksamhet enligt det forslag till finansiering,

T — 444928
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som i ett foljande avsnitt av betinkandet framligges, skall regleras genom
ett avtal, som kan utlépa under ar 1956. Skulle verksamheten da vi-
sentligt omliggas ar det ﬁj* virde att den pensionerade personalen kan
flytta med sig sin pension, om den erhaller anstéillning inom nérings-
livet. En annan fordel ar att SPP vid fortidsavging ur tjénst limnar pen-
sion pa savil befattningshavarens som arbetsgivarens insatser, medan dir-
emot statens pensionsanstalt limnar uppskjuten pension, beriknad endast
pa befattningshavarens egen insats. Som nackdel for personalen vid pen-
sionering 1 SPP mi néamnas, att befattningshavarnas avgifter i allminhet
aro nagot hogre 1 SPP in i statens pensionsanstalt.

Lonestaten upptar slutligen 20 000 kronor till avloningar at tillfallig per-
sonal utanfér personalforteckningen och arvoden &t sirskilt anlitade sak-
kunniga. Storleken av denna utgiftspost torde i verkligheten variera i hog
grad fran ar till &r beroende pa bland annat sidana faktorer som fluktuatio-
ner i miangden av betalade uppdrag till institutet. Darest institutet blir
mycket anlitat for sidana uppdrag kommer den beriknade utgiftsposten
20 000 kronor sikert att behova hojas avsevirt, men samtidigt stiger ocksa
inkomsten av sidana uppdrag.

Omkostnadsstaten har uppskattats till 121 000 kronor, motsvarande
43.8 procent av avloningsstaten. Det dr synnerligen vanskligt att i detta fall
pa forhand prestera en berikning av omkostnaderna. En jimforelse med
vissa andra organisk-kemiska laboratorier tyder dock pad att ovannamnda,
genom uppskattning av detaljposterna hirledda belopp skulle vara riktigt
avvigt. I forhallande till avloningskostnaderna uppgingo silunda for bud-
getaret 1942/43 omkostnaderna for statens institut for folkhilsan till 47 pro-
cent, for havsfiskelaboratoriet till 30 procent, for statens riattskemiska labo-
ratorium till 37 procent, for statens veterinarbakteriologiska anstalt till
55 procent och for statens lantbrukskemiska kontrollanstalt till 33 procent.

Omkostnaderna ha uppskattats for en verksamhet av sidan omfattning,
som ungefir motsvarar personalplanen vid full drift. Betriffande den i om-
kostnadsstaten ingdende delposten 75000 kronor till »ovriga utgifter» ma
framhéllas, att i denna post ingd bland annat 35 000 kronor till ravaror,
kemikalier, glas och andra forbrukningsartiklar samt 25 000 kronor till tek-
niska inventarier och maskiner. Det forstnimnda beloppet (35 000 kronor
per ar) maste redan under utrustningstiden bringas upp till denna storlek,
eftersom da ett visst forrad av kemikalier, glas m. m. maste uppliaggas och
dylika forbrukningsvaror icke medriknats i utrustningskostnaderna. Sedan
driften kommit i gang for fullt torde likaledes kostnaderna for sidana énda-
mal bli betydande, bland annat emedan institutet ej endast skall utfora
undersokningar i laboratorieskala utan dven i mer materialkrivande halv-
industriell skala. Med beloppet (25 000 kronor) till tekniska inventarier och
maskiner skall bland annat finansieras uppbyggandet av mer eller mindre
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tillfallig apparatur for olika forsok inom institutet. Diaremot torde beloppet
icke i hogre grad forsla till nyanskaffning av dyrbarare apparater och maski-
ner for komplettering eller omliggning av institutets utrustning, varfor man
torde bora rikna med att medel for sidana indamal utverkas fran fall till fall.

Vid sidan av avlonings- och omkostnadsstaterna har upptagits ett belopp
av 22 700 kronor till extra utgifter. Denna utgiftspost, som forutsatts utga
av anslag frin niringslivet, skall anvindas till sidana utgifter till vilka
medel icke finnas disponibla under andra rubriker. I forsta hand skola fran
beloppet till extra utgifter betalas eventuella avloningstilligg utover de
loner, som beraknats 1 avloningsstaten.

g. Styrelse, finansiering och yttre organisation i dvrigt.

Vissa allménna synpunkter i friga om den yttre organisationen av institu-
tet ha framforts i det foregiende i olika sammanhang. Bland annat har
framhallits, att institutet bor drivas i nira anknytning till Chalmers tek-
niska hogskola for att sikerstilla ett ur sivil undervisnings- som forsknings-
synpunkt virdefullt samarbete mellan dessa bada institutioner.

Likasi har visats betydelsen av att institutet arbetar i nara samverkan
med néringslivet. For att na ett sidant resultat har efter forslag av utred-
ningen tidigare for tri-, textil- samt jarn- och metallforskningen beslutats
inrittande av forskningsinstitut, som skola drivas av staten och nérings-
livet gemensamt. Samma organisationsmodell synes dven vara den fordel-
aktigaste for institutet for konserveringsforskning. Genom att organisato-
riskt och ekonomiskt koppla in néringslivet kan man fa dettas sakkunskap
och intresse med i arbetet och hérigenom bli ocksa forskningsresultaten pa
snabbaste och effektivaste sitt tillgodogjorda inom niringslivet. Genom
statens medverkan kan vidare verksamheten inriktas pa sddan grundforsk-
ning och mélforskning pa lingre sikt, som ej brukar édgnas tillricklig upp-
mirksamhet vid av niiringslivet ensamt bedriven forskning.

For att ordna avsedd medverkan frin néringslivets sida har utredningen
tritt i forhandlingar med en i missivskrivelsen till detta betinkande om-
nimnd delegation frin niiringslivet. Som resultat av forhandlingarna har
uppgjorts ett forslag till avtal mellan Kungl. Maj:t och en planerad stiftelse
»Svensk konserveringsforskning» angiende ordnande av forskning m. m.
rorande konservering av livsmedel (bilaga 8, sid. 142) samt ett forslag till
stadgar for Institutet for konserveringsforskning (bilaga 9, sid. 146).

De stiftelser, som under utredningens medverkan tidigare kommit till
stand for andra forskningsomriden, ha bildats huvudsakligen av vissa be-
fintliga stora intresseorganisationer inom néringslivet. Inom konserverings-
omradet saknas organisationer, som #ro s representativa for hela omradet,
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att de dro lampliga att bilda den erforderliga forskningsstiftelsen. For den
skull har det varit nodvindigt att hir gi fram efter en annan linje och soka
fa till stdnd en stiftelse i vilken ingd sivil organisationer som foretag pa
omradet. Som sikerhet for de forpliktelser, stiftelsen enligt avtalsforslaget
skulle ikldda sig, bor den skaffa undergarantier fran berérda organisationer
och foretag.

Da detaljerna 1 friga om den yttre organisationen bestimmas av ovan-
berérda avtal och stadgar har utredningen ansett det lampligast att i form
av kommentarer till vissa paragrafer i dessa behandla detaljsporsmélen
i friga om den yttre organisationen.

Kommentar till forslag till avtal mellan Kungl. Maj:t och stiftelsen
»Svensk konserveringsforskning» angiende ordnande av

forskning m. m. rorande konservering av livsmedel.

§ 1.

Institutets verksamhetsomriade har utforligare behandlats pa sid. 77—79
i detta betinkande. Den centrala tekniska dokumentation, som ndmnes
i forsta paragrafen, har dnnu icke kommit till stind, men om och nir denna
fraga blir ordnad ar det av betydelse, att institutet medverkar betriffande
sitt verksamhetsomréde.

§ 2.

Principiellt har institutets organisatoriska uppbyggnad och bestimmel-
serna for dess verksamhet sammanfattats i det forslag till stadgar, som
kommenteras pé sid. 104—106, medan den finansiella grunden for verksam-
heten ar avsedd att tryggas genom detta avtal.

Skilen, varfor formen enskilt foretag ir att foredraga for forsknings-
institut av hir ifrigavarande slag, dro utvecklade i utredningens tidigare
avgivna betiinkande med forslag till Atgirder for skogsproduktforskningens
ordnande (stat. off. utr. 1942:12). De visentligaste skilen ma héir resu-
meras. De iiro dels att man genom sammanférande av grundforskning och
industriell malforskning i ett institut, i vilket den enskilda foretagsam-
heten jimte statsverket har del och ansvar sdvil ekonomiskt som i fraga
om administrationen, fir den intimaste kontakten mellan vetenskap och
praktisk tillimpning och dirigenom ocksi fir den storsta effekten av det
tekniska forskningsarbetet, dels att man inom ett institut organiserat som
ett enskilt foretag kan arbeta under friare former och déarigenom littare fa
den rorlighet i organisation och arbetsinriktning som erfordras f6r att uppna
full effektivitet vid verksamhet av ifrigavarande slag. En ej ringa fordel ar
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vidare, att man blir mera oberoende av den statliga loneskalan och i den
man enskilda medel std till forfogande kan g utéver denna skala, om detta
i vissa fall skulle behovas for att forvirva den limpligaste arbetskraften.

§§ 3—7.

I dessa paragrafer specificeras statens och industriens ataganden for att
fa till stind ett institut for konserveringsforskning och for att sikra dess
drift. Forhallandet mellan statens och niringslivets kostnadsandelar enligt
avtalsforslaget dr nirmast jimforligt med motsvarande relation for Svenska
traforskningsinstitutet.

Nagon fast och naturlig grins mellan grundforskning och industriell
mélforskning finnes icke for det omrade, det hér ar friga om. Vid uppdel-
ningen av kostnaderna mellan staten och niringslivet har utredningen i det
framlagda forslaget dock utgitt ifrdn, att staten skall bekosta grundforsk-
ning och visentligen svara for administration samt kontakt- och upplys-
ningsverksamhet under det att niringslivet skall bestrida kostnaderna for
malforskning. Med hinvisning till vad som férut sagts om svarigheterna att
dra en bestimd grins mellan grund- och mélforskning ir det dock uppen-
bart att denna uppdelning endast kan grundas pi en approximativ upp-
skattning.

De enligt avtalet pa staten fallande kostnaderna bli ju betydande, men,
sisom tidigare anforts, finnes det mycket talande skil for att staten all-
deles sirskilt bor understodja hir ifrigavarande forskning. Siledes méste
det med hinsyn till livsmedelskonsumtionens stora betydelse for sirskilt
de ligre inkomsttagarnas ekonomi och for hela folkets hiilsa vara ett mycket
stort samhillsintresse att produktionens standard hojes. Staten har jamvil,
som den storsta avnimaren av konserverade livsmedel, stora intressen av
att produktionen utvecklas mot bittre kvaliteter och storre prisbillighet.
Det forhallandet, att en framgangsrik konservindustri ér fignad att verka
stimulerande p& sidana, pia en méingfald smiproducenter uppdelade ni-
ringsgrenar som jordbruk, tridgdrdsskétsel, boskapsskétsel och fiske, bér
ocksd bidra till att gora det angeliget for statsmakterna att frimja den
tekniska forskningen p& konservindustriens omrade.

Om konserveringsforskningen skall drivas tillriickligt allsidigt och effek-
tivt, blir den jamforelsevis dyrbar. Med hinsyn hirtill och emedan, sisom
ovan nimnts, det produktionsomride, som beréres av denna forskning, ar
uppdelat pé ett flertal organisationer och en mingd, delvis mycket smd
foretag, har det hittills icke visat sig mojligt att fa till stind erforderlig
grundforskning och mera lingsiktig mélforskning. Utredningen &r over-
tygad om, att detta icke heller inom en 6verskadlig framtid gar att dstad-
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komma utan att staten lamnar sitt stod i den omfattning, som férutsittes
1 detta forslag till avtal.

I friga om engdngskostnaderna skulle staten enligt avtalet tillhandahalla
tomt och bekosta uppforandet av byggnaderna inklusive fast inredning.
Staten skulle ocksd sivitt majligt reservera mark fér framtida utvidgningar
av institutet. Mojligheterna hiirfor ha undersokts och pi ritning mirkt litt.
KF nr 23 har med streckade linjer angetts den tillbyggnad av institutet,
som kan ténkas i forsta hand bli erforderlig. Byggnadskostnaderna ha be-
riknats till 1250 000 kronor, varav 100 000 kronor for vissa lokaler (se
sid. 92), som beriknas bli uthyrda till stiftelsen eller till andra intressenter.
Enligt avtalsforslaget skola kostnaderna for institutets utrustning (470 000
kronor) delas mellan staten och stiftelsen. Statens andel beriknas till 256 000
kronor och innefattar huvudsakligen utrustning for forskningslaboratorierna
och analyslaboratoriet dvensom for administrativa uppgifter, dokumentation
och undervisning, medan stiftelsens andel, 214 000 kronor, frimst inne-
fattar utrustning for den tekniska avdelningen och matutprovningsavdel-
ningen.

Aven drskostnaderna for institutet skulle enligt avtalsférslaget uppdelas
mellan staten och stiftelsen. Kostnaderna fér underhill av tomt och bygg-
nader skulle dirvid bestridas av staten och paforas statens allméinna fastig-
hetsfond. Till kostnaderna pi institutets avlonings- och omkostnadsstat
skulle vid full drift stiftelsen bidra med minst 135 000 kronor arligen, medan
ovriga kostnader beriknas bli tickta med statsanslag, 260 000 kronor, och
sarskilda inkomster, 25 000 kronor.

For att gora institutets verksamhet mindre beroende av penningvirdets
fluktuationer, har statens tagande betriffande driften angivits i vissa be-
stimda realprestationer och icke i fixerade &rliga penningbidrag. Staten
skulle silunda betriffande vissa i avtalet nirmare angivna befattningar
limna bidrag till avloning inklusive tilligg enligt de grunder for rorligt
tillagg och kristilligg, som giilla for statens nyreglerade verk. Erforderliga
kostnader for pensionering av med statsmedel avlonad personal skulle lika-
ledes betalas med statsmedel. Aven statens bidrag till omkostnaderna for
driften skall vid avsevirda findringar i penningviirdet justeras sa, att det
motsvarar det i forslaget avsedda realvirdet.

Statens bidragsskyldighet har i avtalet beriknats under antagande av
full drift av institutet. I den mén driftpersonalen ej nitt den angivna om-
fattningen och/eller omkostnaderna bli mindre #in beriiknat, skall statens
bidrag minskas i férhallande hirtill.

Statens och néringslivets (d. v. s. stiftelsens) iligganden i ekonomiskt
hinseende kunna sammanfattas salunda.
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Engangskostnader Arskostnader
kronor kronor
SEateti » 2o 5 B e ot mpns € IBLEEEN, 1.506.000 * 260.000 *
Narings Vet s sl o WoN SIS e e o 214.000 135.000 °
1 Exklusive tomtvirde.
* > underhall av tomt och byggnad.
P » beriknade inkomster av uppdrag m.m. (ca. 25.000 kr/ar).

§ 8.

Utredningen har ansett det vara av principiell betydelse, att garantier
erhillas for att den av staten understodda forskningen icke skall kunna
monopoliseras av vissa foretag. Alla svenska intressenter i friga om kon-
serveringsforskning méste darfor ha méjlighet att, bade vid stiftelsens till-
komst och senare, ingd i stiftelsen och diirigenom bli delaktiga i den stats-
understodda forskningens resultat.

§9.

Genom denna paragraf hilles bland annat en majlighet 6ppen att till in-
stitutets byggnader 6verflytta den vid havsfiskelaboratoriets i Lysekil fis-
keritekniska avdelning bedrivna provnings- och kontrollverksamheten, om
detta skulle befinnas limpligt. Betriiffande de sirskilda synpunkter, som
av utredningen lagts pi denna verksamhet, hiinvisas till ett sirskilt avsnitt
av detta betinkande (sid. 108—112).

Kommentar till forslag till stadgar for Institutet for

konserveringsforskning.

§ 3.

Enligt denna paragraf skall Kungl. Maj:t férordna ordférande och fem
andra ledamoter samt stiftelsen »Svensk konserveringsforskning» fem leda-
moter i styrelsen. Styrelsen bor vara si sammansatt att den inrymmer —
utom administrativ erfarenhet — foretridare for den livsmedelstekniska och
den angrinsande agrara grundforskningen, fér konsumentintressena och for
de viktigaste av de berorda produktionsomridena.

Hiarvid forutsittes att stiftelsens representanter i styrelsen komma att
foretriida olika av institutet behandlade delar av livsmedelsproduktionen.
I sammanhanget ma framhillas, att sivitt nu kan bedémas bland stiftel-
sens stiftare komma att aterfinnas savil lantbrukarnas ekonomiska for-
eningsrorelse som konsumentkooperationen.



104

Genom de statliga representanterna bor styrelsen tillféras kontakt med
grundforskningen och konsumtionen. Forslagsvis kunna de statliga leda-
moterna representera statens tekniska forskningsrid, Chalmers tekniska
hogskola, statens kommitté for lagringsforskning (om en sidan kommitté,
sdsom utredningen i ett tidigare avgivet utlitande foreslagit, skulle kom-
ma att inriittas), det allminnas betydande avnimareintresse i friga om
konserver, framfor allt inom forsvarsviisendet, varjamte i styrelsen bor in-
sattas en representant for husmodrarna.

Styrelsens ordférande och ledaméter skola stadgeenligt utses for hogst
tre 4r, men de bora givetvis kunna omviljas.

§ 4.

Styrelsen skall leda institutets verksamhet och dirvid bland annat tillse,
att erforderligt samarbete med niringslivet (producenterna av ravaror och
av foridlade varor), konsumenterna och den hégre tekniska undervisningen
kommer till stand och att gillande bestimmelser for verksamheten foljas.
I 6vrigt hiinvisas till stadgarnas specifikation av styrelsens aligganden.

§ 8.

Denna paragraf behandlar dganderitten till forskningsresultat, paten-
tering och dédrmed sammanhingande frigor. Eftersom institutets forsk-
ningsverksamhet enligt allmint forskningsprogram visentligen skall avse
grundlidggande frigor, torde patentering av forskningsresultat i regel icke
behova eller kunna ske. D4 emellertid erfarenheten frin niistan all verksam-
het av detta slag visar, att patentering en och annan ging blir aktuell, har
utredningen ansett det limpligt, att institutet redan fran bérjan har klara
bestammelser for hur i si fall bor forfaras.

I det fall, da forskningen enligt allmiint program kan féranleda uttagan-
de av patent, bor patentering ske genom forsorg av institutets styrelse. Hir-
igenom mojliggoér man ett ekonomiskt utnyttjande av resultaten i férhal-
lande till utlandet och férhindrar, att det inom landet blir en kapplépning
for patentering av institutets pd allmiint program utférda forskningsarbeten.
Det vore olyckligt om det foretag (eller den enskilda person), som férst er-
héller kinnedom om négot vid institutet framkommande forskningsresultat,
skulle bli i tillfille att ekonomiskt utnyttja detta gentemot évriga industrier,
av vilka ménga kanske i hogre grad understott forskningen finansiellt.

Licens for utévande av dylika av institutet uttagna patent synes bora
medges samtliga de inhemska industriféretag, som medverka till institu-
tets verksamhet, mot en licensavgift, som blott avser att ticka de insti-
tutet dsamkade kostnaderna fér patentets uttagande och uppritthallande.



105

Styrelsen bor emellertid vara berattigad att i de fall den s anser 6nskvirt
i dessa kostnader jamval inrikna ersittning till den eller de forskare, som
sarskilt medverkat till uppniende av de forskningsresultat, pa vilka patentet
grundas. Mojligheten for forskarna att pa denna vig bli ekonomiskt del-
aktiga 1 forskningsresultatens praktiska utnyttjande torde kunna utgéra en
viktig stimulans i arbetet. Utredningen vill dock understryka, att forsk-
ningsresultaten ej siallan framkomma genom samarbete mellan ett antal
forskare, varfor det understundom kan visa sig vara vanskligt att rattvist
fordela dylika erséattningar.

Till utlandet samt till sidana inhemska intressenter, vilka icke genom
stiftelsen ekonomiskt stodja institutets allmdnna forskningsverksambhet,
kunna licenser pa av institutet uttagna patent forsiljas enligt vanliga afférs-
massiga grunder, varvid eventuella licensinkomster kunna nyttjas for
institutets forskning. Niringslivets representanter i styrelsen ha diarvid moj-
lighet att 6vervaka, att sidan licensforséiljning icke sker i strid mot det
svenska néringslivets intressen.

I friga om bestimmelserna rérande sidana forskningsresultat, som upp-
natts vid undersokningar pa uppdrag och bekostnad av enskilda uppdrags-
givare, ma anforas foljande. Om en dylik uppdragsgivare for langre tid
skulle tillférsikras resultaten av de av honom bekostade undersokningarna,
skulle detta kunna himma institutets allménna forskningsverksamhet, eme-
dan personalen di vore tvungen att hela tiden betrakta dessa undersok-
ningar som konfidentiella och icke ens finge utan uppdragsgivarens med-
givande begagna de gjorda ronen i det fortsatta allminna forskningsarbe-
tet. Ej heller skulle institutet utan sirskilt tillstind av uppdragsgivaren
kunna &ataga sig nya uppdrag it andra betriffande samma eller liknande
problem. Allt eftersom dylika konfidentiella forskningsresultat anhopades
inom institutet, skulle dettas verksamhetsomride alltmer inskrinkas av
sekretesshinsyn. Ett foretag skulle ocksd kunna for lang tid utestinga de
andra frin att anlita institutet inom ett aktuellt forskningsomridde endast
genom att ge institutet ett uppdrag inom omradet ifriga. Med hinsyn till
dessa omstindigheter ir det viktigt, att dganderitten till forskningsresultat
endast forbehilles uppdragsgivare s lang tid, som behoves for att han skall
hinna vidtaga nodiga atgirder for resultatens eventuella patentering. Ett
ar torde ricka i vanliga fall, men det kan dock forekomma, att forsknings-
resultat behova ytterligare provas och utvecklas under liangre tid, innan det
kan utrénas, om de édro virda patentering.

P3 grund hirav ha bestimmelserna utformats si, att resultaten ma for-
behillas uppdragsgivare, om denne si 6nskar, dock hogst under ett ar efter
det arbetet avslutats, sivida icke styrelsen pa sirskild framstéllning med-
ger forlingning av tiden.
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§9.

Jamlikt denna paragraf kan Chalmers tekniska hogskola beredas méjlig-
het att draga nytta av institutets forskarpersonal fér undervisning i kon-
serveringsteknik vid hogskolan. Liknande bestimmelser finnas forut for
vissa andra jamforbara institutioner, sasom statens viginstitut, statens geo-

tekniska institut, Svenska triforskningsinstitutet och Svenska textilforsk-
ningsinstitutet.

§ 13.

Upplosningsbestimmelserna i denna paragraf bora sjilvfallet endast till-
limpas om institutets verksamhet definitivt skall upphora, men diremot
icke om den av niagon orsak temporirt nedligges.

Framhallas bér, att till institutets tillgingar icke skola riknas byggnad
och fast inredning, vilka tillhéra staten. De tillgingar, som institutet i forsta
hand kan komma att fa, dro sidan utrustning som ej ir hinforlig till fast
inredning, vidare patentriittigheter for av institutet uppnadda forskningsre-
sultat och eventuella donationer till institutet.

h. Verkstiillighetsatgiirder for inriittande av institutet och
pibérjande av dess verksamhet.

Om och nir statsmakterna godkint forslaget till avtal mellan staten och
niringslivet om inrittande och drift av Institutet fér konserveringsforsk-
ning och anvisat medel till byggnadsarbetenas paborjande samt sedan stif-
telsen Svensk konserveringsforskning konstituerats och inforskaffat erfor-
derliga undergarantier for uppfyllandet av sina ekonomiska avtalsforplik-
telser, bor avtalet definitivt godkinnas och styrelse utses.

Styrelsens forsta huvuduppgift skulle bli att i samverkan med staten och
stiftelsen medverka vid uppgorandet av byggnadsritningar samt vid bygg-
nadernas uppforande och utrustning. Med hinsyn till det jaimforelsevis
stora antalet styrelseledaméter torde det vara mest praktiskt att utse ett
sirskilt arbetsutskott for att ha hand om de l6pande frigorna om byggna-
dernas utformning, uppférande, inredning och utrustning.

Arbeten med nybyggnader for Chalmers tekniska hégskola och med upp-
forandet av Svenska textilforskningsinstitutet utféras genom forsorg av
Chalmers tekniska hogskolas byggnadskommitté, varfér det torde vara
lampligt att overlimna ledningen jimvil av byggnadsarbetena for Insti-
tutet for konserveringsforskning 4t samma kommitté.

En viktig uppgift for styrelsen dr att si snart som méjligt utse limplig
forestindare for institutet. Endast ett ringa antal svenskar torde kunna
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komma ifriga till forestindarbefattningen, och med héansyn till att inom
Sverige icke arbetat nigot institut av det slag det har &r friga om kan man
icke rikna med att dessa personer skola édga erforderlig detaljkinnedom om
beskaffenheten och verksamheten hos ett institut av hir ifragavarande slag.
Det torde dirfor vara lampligt, att den blivande forestindaren pa stiftelsens
bekostnad beredes tillfille till studieresor, sirskilt 1 utlandet. Harvid komma
besok vid norska, engelska och amerikanska motsvarande anstalter i frim-
sta rummet ifriga. De insikter, som forestandaren pa detta sitt forskaffar
sig om sitt blivande verksamhetsfilt, torde kunna bli till stor nytta vid
detaljutformningen och utrustningen av institutet inom den for detsamma
uppdragna kostnadsramen.

Institutets laboratoriechefer, driftsingenjor, dokumentationsingenjor och
matlagningskonsulent torde bora utses i god tid foére byggnadens fiardig-
stillande for att bitrida med detaljutformningen och utrustningen av insti-
tutets laboratorier och andra lokaler samt med organisationens uppbyggnad.

Uppforande och inredning av byggnaderna, anskaffning av utrustning
och anstillande av personal torde ta minst 115 a 2 ar. Forst direfter skulle
institutet vara fardigt att uppta sin verksamhet. Om medel anvisas av 1945
ars riksdag, skulle silunda verksamheten kunna paborjas under ar 1947.

Som av det foregiende framgér, komma emellertid vissa driftkostnader
att uppsta redan fore och under byggnadstiden pd grund av att styrelsen
och viss personal miste arbeta med byggnads- och utrustningssporsmal,
med personalfrigor och med andra forberedelseitgirder. Under forutsitt-
ning att kostnaderna foér byggnadskommittén, arkitekten och annan for
byggnadsarbetet anlitad utom institutets organisation stiende expertis be-
stridas av byggnadsanslag, torde for niastkommande budgetir statsanslaget
till driftkostnader kunna begransas till 20 000 kronor.

i. Forhillandet mellan Institutet for konserveringsforskning och
havsfiskelaboratoriets i Lysekil fiskeritekniska avdelning.

Enligt Kungl. Maj:ts instruktion for svenska hydrografisk-biologiska
kommissionens havsfiskelaboratorium i Lysekil och 6vriga betriffande det-
samma utfirdade foreskrifter kunna laboratoriets fiskeritekniska avdel-
nings uppgift och arbetssitt angivas vara i huvudsak

att enligt vetenskapens fordringar och med sérskild hinsyn till havs-
fiskets behov bedriva fiskeritekniska undersokningar och studier,

att utfora dylika fiskeritekniska undersokningar, huvudsakligen péa fisk-
konservindustriens och fiskredskapsimpregneringens omraden,

att publicera arbetsresultaten och darvid behandla savil rent vetenskap-
liga som ur praktisk synpunkt viktiga fragor,
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att limna offentliga myndigheter och institutioner rad och upplysningar
inom laboratoriets verksamhetsomrade,

att pa uppdrag av Kungl. Maj:t avgiva utlatanden samt

att samarbeta med andra liknande institutioner.

Hirav framgar, att den fiskeritekniska avdelningens huvuduppgift skulle
vara att bedriva forskning betriffande grundliiggande problem och tillimp-
ningsfragor och att stiilla resultaten till allmint forfogande.

Betriffande kostnaderna for avdelningen har inhimtats, att staten lim-
nar foljande arsanslag

Kronor

forilonstilliaboratornis: o O ey . RS 9100

» arvodestilligg (barnbidrag till densamme) ................. 480

savlontill pssistenter Side o i ploe Shx S0 e SRR e 6 050
s Son-till teknis kb batrade o e i B 2200 17830

OGRS G e e VAAE A e T (S T e S T 600
samt for laboratoriekostnader .................. ... . . . ... .. .. 7000 7600

Summa kronor 25 430.

I kostnaderna for den fiskeritekniska avdelningens verksamhet skall diir-
jimte inriknas den pa avdelningen fallande andelen, 6 725 kronor, av de for
havsfiskelaboratoriets avdelningar gemensamma kostnaderna, 13 450 kro-
nor. Totala drskostnaden kommer silunda att uppgé till 32 155 kronor.

Savitt kunnat utronas har avdelningen ej uppburit inkomster fér ut-
forda kontrollanalyser eller prov.

For att mera ingdende granska verksamheten gjorde éveringenjéren
Brahmer pa utredningens foranstaltande ett studiebesok vid avdelningen i
december 1944. I detta besék deltog dven professor Abramson, som inom
svenska hydrografisk-biologiska kommissionen nirmast har éverinseende
over laboratoriet i Lysekil. Med stéd av diariet genomgingos de utférda upp-
dragen under det sista halviret 1944 varvid framkom fsljande.

Det sammanlagda antalet uppdrag var 110 och uppdragsgivarnas an-
tal 27.

Fem uppdragsgivare, representerande storre eller medelstora foretag,
svarade for 69 procent av uppdragen, under det att de 6vriga 22 endast

limnat tillhopa 31 procent. Endast 5 av uppdragsgivarna hérde hemma i
Lysekil och dess niira omnejd.

Uppdragen ledde till

analys1 73 fall ............ = 67 procent
radgivning i 32 fall ........ 1 B
forsoksarbeten 1 5 fall ...... — b S

Summa 100 procent.
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Hirav och av vad som i ovrigt framkom vid studiebesoket fick Brahmer
det intrycket, att egentlig fiskeriteknisk forskning foérekommit i mycket
ringa utstrickning och att arbetet i alldeles 6vervigande grad kommit att
bestd av provningsverksamhet och dirjimte till en mindre del av radgiv-
ning. Detta ir i och for sig for niringslivet gagnande verksamhetsgrenar,
som dock ligga vid sidan av den forskning, som enligt vad instruktionen och
foreskrifterna ge vid handen egentligen skulle vara avdelningens huvudupp-
gift. Avdelningen synes hirigenom ha fatt liknande uppgift fér konserv-
industrien som inom vissa andra produktionsomriden fyllas av lantbruks-
kemiska kontrollanstalter eller handelskemiska laboratorier foér kontroll och
konsultationsverksamhet (exempelvis kemiska kontrollstationer anslutna
till hushéllningssillskap eller enskilda kontrollaboratorier).

Anledningen till att arbetet forskjutits till att omfatta i huvudsak kon-
trollerande verksamhet med dirtill hérande rddgivning torde frimst vara,
att det tillstrommat si manga dylika uppdrag, att den fataliga personalen
med den till férfogande stiende blygsamma utrustningen blivit i huvudsak
upptagen med detta arbete och ej fatt tillricklig tid 6vrig for egen veten-
skaplig forskning. Avdelningen torde dessutom ha for smé resurser och ligga
for isolerad for att kunna driva forskning av hogre vetenskaplig standard.

Det synes emellertid kunna ifrigasiittas, om dylikt kontrollarbete, som
motsvarar driftkontrollen vid vanlig industriell drift, skall helt bekostas av
staten i fortsittningen, nir foretagen inom konserveringsniringen borjat
utveckla sig till industriella foretag av betydande omfattning. Det fortji-
nar papekas, att det foretriidesvis synes ha varit de storre foretagen, som
begagnat sig av den fiskeritekniska avdelningens tjinster. Om detta f6rhél-
lande var en tillfallighet for det undersokta halvéret eller har ritt dven tidi-
gare har ej varit foremal for undersokning.

Betriffande forhallandet mellan det ifrigasatta institutet for konserve-
ringsforskning och den fiskeritekniska avdelningen av havsfiskelaboratoriet
i Lysekil synes det utredningen uppenbart, att institutet framfér allt méste
inriktas pa forskning och framstegsarbete och att dess planliggning, kon-
struktion och arbetsorganisation maste utformas i enlighet hirmed. Att for-
ligga nagon del av institutets forskning till Lysekil ar sikerligen icke limp-
ligt och det diarvarande laboratoriets tillvaro bor icke inverka pa forsknings-
institutets inrittande och program.

Betriffande frigan om inordnande av sidan kontrollverksamhet, som
bedrivits vid Lysekilslaboratoriet, i det foéreslagna forskningsinstitutet torde
foljande kunna anforas. I sitt forsta betankande (stat. off. utr. 1942: 6) har
utredningen i ett avsnitt behandlat forhillandet mellan forskning och
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provning och dirvid bland annat framhillit féljande synpunkter. Vid en
anstalt for kontroll och provning méiste denna verksamhet gi i férsta rum-
met, vadan vederborande forskare fir svart att samla sig till stora samman-
hingande forskningsuppgifter. Det ar ocksa ofta en klar skillnad i menta-
liteten mellan forskaren och den som ir instilld pi provningsarbete. Effek-
ten blir i regel ligre om man stiller en man av det senare slaget att utfora
forskningsuppgifter.

Som sammanfattning kan siigas, att en kombinerad anstalt for & ena sidan
forskning och & den andra kontroll och provning ger en siimre effekt i friga
om forskningen &n en renodlad forskningsanstalt. Hirpd utgor ju ocksa
Lysekilslaboratoriets fiskeritekniska avdelning ett belysande exempel.

En verksamhet, som ligger naturligt till fér en provnings- och kontroll-
anstalt, ar emellertid forskning rorande forbittrande av kontroll- och prov-
ningsmetoder, men det ar ju icke detta, som ger framstegen inom sjilva pro-
duktionen och som det planerade institutet for konserveringsforskning i
forsta hand skulle syssla med.

Av det silunda anférda anser sig utredningen kunna dra den slutsatsen,
att den fiskeritekniska kontrollverksamhet, som for nirvarande bedrives i
Lysekil, ej bor inordnas inom det ifrigasatta forskningsinstitutet. Det bor
hirtill fogas ett skél, som 1 och for sig synes avgorande. Det foreslagna insti-
tutet avser ju forskning betraffande konservering icke endast av fisk, utan
aven av kott, frukt, gronsaker m. m. Skulle det inom institutet ordnas
driftkontroll f6r fiskprodukter, bleve det oundvikligt, att man éiven ordnade
sadan kontroll fér produkter av andra rivaror och di skulle allvarliga far-
higor foreligga, att kontrollarbetet skulle inkriikta pa forskningsverksam-
heten i si hog grad att forhillandena bleve likartade med dem, som nu
rada vid Lysekilslaboratoriet.

Det bor dock i detta sammanhang framhéllas att, om det skulle befinnas
synnerligen onskvirt att i Goteborg ordna laboratorium for driftkontroll
for hela eller for nagon del av den konserveringsindustri, som foér nirva-
rande vander sig till laboratoriet i Lysekil, sd finnes mojlighet att i anslut-
ning till de i forslaget upptagna forskarrummen i vindsvéningen anordna
ytterligare ett antal rum, vilka kunde upplatas till ett pd lampligt satt
organiserat laboratorium for driftkontroll. Ett sidant laboratorium bor dock
— sasom utredningen ovan uttalat — icke tillhora institutets organisation
utan arbeta som sjalvstandigt organ med egen ledning och egen ekonomi.
Laboratoriet bleve att betrakta som hyresgist i institutsbyggnaden.

Uppenbart torde vara, att 4ven om institutet for konserveringsforskning
beslutas vid 1945 ars riksdag, bor den fiskeritekniska avdelningen i Lysekil
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behéllas och arbeta pa liknande sitt som nu, dtminstone tills forskningsinsti-
tutet blivit fardigbyggt och utrustat och verksamheten dir hunnit komma
i full géng, d. v. s. dtminstone till sommaren 1947.

Efter forskningsinstitutets tillkomst kommer nigot behov av laboratoriet
i Lysekil 1 vad det giller fiskeriteknisk forskning 4t konservindustrien uppen-
barligen icke att foreligga. Betriffande den kontrollerande verksamheten
kan det stiilla sig annorlunda, i den min kontrollen kan utgora direkt drift-
kontroll f6r industri.

For storre industriforetag torde det emellertid stilla sig fordelaktigast
— ja, bli ndra nog nodvandigt — att skaffa sig laboratorier for driftkontroll
vid de egna verken. For mindre foretag ater kan det vara onskvirt att
kunna vinda sig till ett sjilvstindigt kontrollaboratorium, som ligger vil
till och ledes pa fortroendeingivande satt. Vid en del av de sammantra-
den, som hallits av utredningen med representanter for konservindustri och
fiskare, har ocks& framhallits, att det alltjamt borde finnas ett laboratorium
for driftkontroll i Lysekil, i och omkring vilken stad ett stort antal konserv-
foretag, manga av mindre omfattning, dro grupperade.

Om man skulle bibehélla ett laboratorium i Lysekil fér den begrinsade
uppgiften att utféra analyser och prov fér driftkontroll, vore det ganska
naturligt, om kostnaderna for laboratoriet sisom vid annan industridrift
bures av de foretag, som begagna sig av detsamma. Kostnaderna kunde
dirvid bestridas antingen genom direkta tillskott frin vederborande fore-
tag eller genom uttagande av analys- och provningsavgifter. Om staten dven
framdeles skall limna nigot bidrag, skulle detta kunna motiveras dirmed,
att ifrigavarande foretag iro for sma att sjilva kunna béra hela kostnaden
och dirfor behova stodjas av staten.

Frigan huruvida ett statligt kontrollaboratorium bor bibehallas i Lysekil
sammanhinger med flera faktorer, i forsta rummet av lokal karaktir. Av
sirskild betydelse ir exempelvis frigan huruvida de méinga sméforetagen i
mellersta Bohuslin i framtiden komma att sjilva ordna erforderlig teknisk
driftkontroll gemensamt eller varje foretag for sig.

Alternativt kan ifrigasittas att forligga ett dylikt laboratorium for
driftkontroll till Goteborg, och utredningen har i det féregiende anvisat
en mojlighet att bereda lokal for ett sidant laboratorium genom tillbyggnad
av vindsvaningen i huvudbyggnaden fér Institutet for konserveringsforsk-
ning. Denna tillbyggnad kan ske for en férhallandevis ringa kostnad,
vilken emellertid icke inriknats i den for institutet angivna byggnadskost-
naden.
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For att bedéma behovet av driftkontrollaboratorium pa ena eller andra
platsen, sedan Lysekilslaboratoriet ej lingre behéves for forskningsinda-
mal, erfordras dock ytterligare utredningar, som kriva ingiende lokalkinne-
dom och som svirligen kunna verkstillas av utredningen for den tekniskt-
vetenskapliga forskningens ordnande utan anlitande av speciell expertis.
Helst synes en sidan utredning bora anfértros a4t malsmannen for det nu-
varande laboratoriet, svenska hydrografisk-biologiska kommissionen, i sam-
rdd med vederbérande linsmyndigheter och intressenter i Géteborgs och
Bohus lan. Uredningen rérande den tekniskt-vetenskapliga forskningens ord-
nande, som vid olika tillfillen samratt med ledaméoter av niamnda kom-
mission, har nyligen hemstillt till densamma att beniget verkstilla en
sddan utredning samt si snart ske kan inge den till Kungl. Maj:t.

Dé fragan om hallande av ett laboratorium for driftkontroll i Lysekil eller
alternativt i Goteborg — savitt utredningen kan finna — ej kan vara av
avgorande betydelse vid stillningstagandet till frigan om inrittande av
ett tidsenligt och for samhillet betydelsefullt institut for konserverings-
forskning, har utredningen ansett sig bora redan nu for Kungl. Maj:t
framligga forslag till inrittande av ifrigavarande institut och hemstilla
att forslag 1 amnet matte foreliggas arets riksdag.

Ovannamnda utredning rérande eventuellt ordnande av laboratorium for
driftkontroll bor kunna vara fullt klar fér behandling vid 1946 ars riksdag.
Byggnadsarbetet har vid denna tidpunkt sikerligen icke fortskridit lingre
in att man da, om det skulle anses limpligt att flytta driftkontrollabora-
toriet till Goteborg, kan besluta om erforderlig pabyggnad av institutets
byggnad utan att onédiga extrakostnader och sirskild forsening av bygg-
nadsarbetet skola beh6va uppstd genom att beslutet i denna friga pa fore-
slaget siatt framflyttats.

9. Sammanfattning.

Livsmedelsindustrien éir en av landets stérsta industrigrupper och inom
konsumtionsvaruproduktionen den absolut storsta. Dess salutillverknings-
virde uppgick ar 1939 till 6ver 1.6 miljarder kronor och dess foridlings-
viirde har for samma &r uppskattats till 315 milj. kronor. Verkstillda under-
sokningar visa, att stora delar av denna produktionsgren innu sti pa
en i tekniskt héinseende relativt 14g niva och att den tekniskt-vetenskapliga
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forskningen pa omradet i genomsnitt sett ir forhillandevis obetydlig. Genom
en utvidgning av den tekniska forskningen bora goda forutsittningar uppsté
for ett virdeskapande tekniskt framstegsarbete. P4 grund av livsmedelsin-
dustriens stora omfattning komma dess framsteg att fa en stor betydelse
for folkhushéllet och med hinsyn till att utgifter for livsmedel — siirskilt
for de fattigare samhillsklasserna — utgora en dominerande del av den en-
skildes levnadskostnader, ir det ett betydande socialt intresse att medelst
tekniskt-vetenskaplig forskning forbittra produktionsférutsittningarna och
dirigenom dstadkomma kvalitetshojningar respektive prissinkningar pa
livsmedel. En hojd standard pa livsmedelsindustrien kommer @ven att verka
stimulerande pé de ravaruproducerande niiringarna, jordbruk, tradgirds- och
boskapsskotsel, fiske och jakt. Genom utveckling av metoderna fér beva-
ring av livsmedel kan man bidra till att minska oligenheterna i de stora
sisongfluktuationerna i rdvaruproduktionen. En forbittrad livsmedelsforad-
ling ar dven dgnad att underlitta rationaliseringen av hemarbetet. Det vik-
tigaste skilet for att soka fa till stind en fordjupad och utvidgad livsmedels-
forskning som underlag for en forbittrad foridlingsteknik ir dock den avgo-
rande betydelse, som livsmedlen ha fér méinniskans hiilsa och arbetsduglighet.

Vid bedomandet av frigan, vilka atgirder som i vart land bora vidtagas
for att frimja livsmedelsforskningen, har utredningen i viss man latit sig
viigledas av de utlindska forhdllandena pi livsmedelsforskningens omrade
(sid. 43—52) och de uttalanden och 6nskemal, som framforts till utred-
ningen av ledande krafter inom livsmedelsindustrien och inom vissa offent-
liga institutioner (sid. 52—60).

I de stora industrilinderna, sarskilt Amerikas forenta stater, England och
Tyskland, finnas specialinstitut fér forskning inom si gott som alla de
huvudriktningar av produktionen, som férekomma i den svenska livsmedels-
industrien. I manga fall finnas inom samma land flera institut, som bearbeta
samma forskningsfilt. Mindre kulturstater iro i regel utrustade med fiirre
forskningsinstitutioner, vilka verka inom de for respektive land sirskilt
viktiga grenarna av livsmedelsproduktionen. Oftast arbeta sidana insti-
tutioner inom omradena for mejeri-, socker-, bryggeri- och konserv-
industrien. Aven i vart land finner man, att inom just de nimnda industri-
grenarna bedrives med eller utan statligt stod en mer eller mindre utvecklad
forskning, dock med ett viktigt undantag, nédmligen konservindustrien,

inom vilken produktionsriktning forskning si gott som helt saknas hir i
landet.

Av uttalandena frin industrihdll framgar, att en nistan fullstindig enig-
het torde rdda dérom, att ett all livsmedelsforskning omfattande institut
8 -~ 444928
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icke ar lampligt. Inom vissa grenar av livsmedelsindustrien anses forsk-
ningsbehoven redan vara tillgodosedda genom befintliga industriella eller
statliga laboratorier, inom andra grenar dter har man uttalat sig for ut-
vidgningar av vissa befintliga allminna institutioner, men icke ansett in-
rittande av nya laboratorier f6r gemensam forskning vara erforderligt. Fran
de flesta hall har darjimte mycket starkt understrukits behovet av forbitt-
rad hogre teknisk utbildning pa det livsmedelstekniska omradet. Av sidana
intressenter, som foretrida konserveringsindustrien samt lagrings- och
emballeringsforetag, har framhéllits som ett tringande onskemal, att ett
institut bor inrattas for forskning betriffande de problem, som samman-
hinga med konservering och lagring av livsmedel.

Efter nirmare undersokningar och éverviganden har utredningen kom-
mit till resultatet, att det for nirvarande viktigaste for att stimulera fram-
stegsarbetet inom livsmedelsindustrien ir att dels forbittra den tekniska
undervisningen pa livsmedelsomradet, dels inritta ett institut fér konser-
veringsforskning.

Vad betraffar undervisningen och den i samband dirmed stiende forsk-
ningen bora dessa fragor 16sas i samband med den planerade omorganisa-
tionen och utbyggnaden av de tekniska hogskolorna. Utredningen har dir-
for till tekniska hogskolan i Stockholm, till vilken livsmedelsundervis-
ningens tyngdpunkt torde komma att férliggas, dversint en promemoria
(bil. 2 sid. 130), vari utredningens synpunkter nirmare utvecklas, samt
hemstillt, att hogskolan méitte vid limplig tidpunkt hos statsmakterna
framligga forslag till erforderliga forbiittringar i undervisningen och forsk-
ningen i livsmedelskemi och teknisk biokemi.

Vad daremot giller frigan om att inriitta ett institut for konserverings-
forskning, vilket enligt utredningens uppfattning bor fi karaktiren av ett
fristaende forskningsinstitut, har utredningen ansett sig bora direkt hem-
stilla om statsmakternas medverkan.

Enligt samma principer, som tidigare tillimpats vid uppgorande av for-
slag till ordnande av tréiforskning, jirn- och metallforskning samt textil-
forskning, har utredningen dven i friga om konserveringsforskningen upp-
tagit forhandlingar med intressenterna inom vederborande produktion for
att utverka niringslivets medverkan vid inrittandet och drivandet av det
tillamnade institutet. Utredningen har silunda underhandlat med repre-
sentanter for ett stort antal konservindustrier av olika slag, for lantbrukets
ekonomiska organisationer, for konsumentkooperationen, for tillverkare av
emballage, kylmaskiner etc., f6r transport- och lagringsféretag m. fl. Som
resultat av forhandlingarna har uppgjorts ett forslag till avtal (bil. 8 sid.
142) mellan & ena sidan Kungl. Maj:t och kronan och 4 den andra en stif-
telse, »Svensk konserveringsforskning», som skulle bildas av intresserade
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foretag och organisationer. Genom avtalet skulle statens och niringslivets in-
satser for institutets tillkomst och drift nirmare regleras. Principiellt har
utredningen darvid utgétt ifran, att kostnaderna for grundforskningen och
den tekniska utbildningen skola bestridas av staten, medan niringslivets
insats viisentligen skall avse att ticka kostnaderna for den mélforskning pa
lang sikt och rorande tillverkningsproblem av allméint intresse, som i sam-
band med grundforskningen skall bedrivas vid institutet.

Ovannimnda stiftelse »Svensk konserveringsforskning» ir annu ej kon-
stituerad, men forarbetet hirfor pigir genom en delegation frin nérings-
livet, vilken ocks& arbetar med anskaffande av garantier for det arsbidrag,
som enligt avtalsforslaget skulle erliggas av stiftelsen. Det forutsittes, att
avtalet icke undertecknas & statens vignar forrin vederbérande delar av
niringslivet bildat en stiftelse av ovanberort slag, kvalificerad att sluta av-
talen om institutets inrittande och drift.

Enligt forslaget skall institutet forliggas till Goteborg intill Chalmers
tekniska hogskolas institutioner for kemi och fysik och intill Svenska tex-
tilforskningsinstitutet. Byggnadskostnaderna ha berdknats till 1250 000
kronor inberiknat fast inredning och skola enligt avtalsfoérslaget bestridas
av statsmedel. Kostnaderna for utrustning ha beriknats till 470 000 kronor,
varav 256 000 kronor skulle komma pa statsverket och 214 000 kronor pa
néringslivet. Arskostnaderna for institutet vid full drift berdknas bli 420 000
kronor. Av detta skulle enligt forslaget 260 000 kronor utga av stats-
medel och 135000 kronor i form av Arsbidrag frén niringslivet. Resten,
25 000 kronor, beriiknas inflyta sdsom inkomster av sirskilda uppdrag och
tjinster m. m., och av institutets eventuella patent. Kostnaderna f6r under-
hall av byggnader och tomt ingd ej i nimnda irskostnad och forutsittas
bestridas av statsmedel over statens allminna fastighetsfond.

For niistkommande budgetar erfordras statsanslag med 500 000 kronor
till paborjande av byggnadsarbetena for institutet och 20 000 kronor till
institutets verksamhet (till styrelsearvoden och till kostnader for sidan per-
sonal, som maéste anstillas for att medverka vid institutets detaljplanering,
byggnadernas uppforande och utrustning samt personalorganisationens slut-
liga utbyggnad).

Under hinvisning i 6vrigt till den i de foregiende avsnitten av betéinkan-
det limnade utférligare redogorelsen, till forslaget till avtal (bil. 8 sid. 142)
och stadgar for institutet (bil. 9 sid. 146), iivensom till bilagda ritningar' och
under forutsittning, att niringslivet visar sig berett att svara for sin andel
av kostnaderna, far utredningen rorande den tekniskt-vetenskapliga forsk-
ningens ordnande hemstilla

1 Ej tryckta.
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att bifogade forslag till avtal mellan Kungl. Maj:t och Kronan, @ ena,
samt en stiftelse »Svensk konserveringsforsknings, @ andra sidan, mdtte
godkdnnas,

att bifogade forslag till stadgar for Institutet for konserveringsforskning
mdtte godkannas,

att till paborjande av uppforande av byggnader for institutet mdtte for
budgetaret 1945/46 anvisas ett investeringsanslag av 500 000 kronor

samt att tll bidrag till avlonmingar och omkostnader for institutet matte
for budgetaret 1945/46 anvisas ett forslagsanslag av 20 000 kronor.
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Bilaga 1.

Oversikt av den livsmedelstekniska och siirskilt den konserverings-
tekniska forskningen i Forenta staterna

av professor Edy Velander.

Vart dagliga brod har i Amerika sedan linge visats proportionsvis lingt storre
uppmérksamhet dn i vart land. Under de senaste dren har forskningsverksam-
heten pa detta omriade stimulerats i hog grad av krigsférhdllandena och icke
minst av Amerikas ambition att efter kriget taga hand om en sviltande virld.
Den underliggande vetenskapen, alltsd liran om hur kroppen nires och hur ni-
ringsmedlen bora vara sammansatta, kallas pid engelska »the science of nutri-
tion». Jag skall tillaita mig att i det foljande for enkelhetens skull begagna en
direkt forsvenskning av detta ord. Nutritionslarans tillimpningar kunna delas
1 tva grupper: industriella, som falla under rubriken Food Technology, och till-
limpningar i hushallet, vilka i Amerika bruka sammanfattas under rubriken
Home Economics. Aven forskningsverksamheten kan i stort sett uppdelas i dessa
huvudgrupper: nutritionslira, livsmedelsteknik och huslig ekonomi. Organisa-
toriskt sett kan inom livsmedelsforskningen i Amerika liksom annorstides ur-
skiljas tre nagorlunda distinkta typer, nimligen gemensamt organiserad forsk-
ning huvudsakligen utford i centrala institut, spontan grundliggande forskning
vid universiteten och speciell forsknings- och foérsoksverksamhet inom industri-
foretagens egna laboratorier. Karakteristiskt ar dock, att livsmedelsindustrien i
stor utstrackning anlitar universitetens forskare for sivil gemensamma som spe-
ciella forskningsproblem.

Forskningsorganisationer.

Det centrala koordinerande organet for all tekniskt-vetenskaplig forskning i
USA ir National Research Council (NRC), som bildats av National Academy
of Sciences 1 Washington. Forskningsradet (NRC) har ett mycket vidstrickt
arbetsfilt, namligen att frimja forskningen i matematiska, fysiska och biologi-
ska vetenskaper och vetenskapens tillimpningar inom ingenjorskonst, jordbruk,
medicin och andra praktiska verksamheter. Forskningsridet har dirfor flera
sektioner, varav en ar dgnad biologi och jordbruk. Under denna sektion har ett
flertal forskningskommittéer bildats, sirskilt under senare &ar, delvis i intimt
samarbete med statliga myndigheter, framfér allt de organ som motsvara livs-
medelskommissionen, och med andra sektioner inom forskningsridet. Dessa kom-
mittéer fylla en viktig uppgift sisom samordnande organ och sisom radgivare
till anslagsbeviljande myndigheter.

Genom akademien och forskningsradet har alltsd skapats méjligheter till sam-
arbete i fria former mellan stat och industri betraffande livsmedelsforskningen.
Detta samarbete sker framfor allt genom att fackmén fran statliga organ och
fran industriféretag ingd som medlemmar i de arbetande kommittéerna. Dess-
utom fylla de ledande vetenskapsminnen vid universiteten ofta en viktig funk-
tion som mellanhinder genom att de anlitas som experter av bida sidor.
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Statliga forskningsorganisationer.

Det statliga intresset for livsmedelsteknisk forskning kommer framfor allt till
uttryck inom jordbruksdepartementet (Department of Agriculture), som utveck-
lar stor aktivitet dven pd den rena forskningens omrade. Silunda forfogar jord-
bruksdepartementet Gver en central forskningsstyrelse (Agricultural Research
Administration), inrattad 1941. Under denna sortera 8 forskningsavdelningar,
namligen for husdjursskotsel, mejerihantering, vixtodling, jordbrukskemi och
-teknik, vixtskydd samt nutrition och huslig ekonomi. Avdelningen for jord-
brukskemi och -teknik har i fjol omorganiserats till en avdelning for agrikul-
turell och industriell kemi. Till organisationen hor dven en centralavdelning for
de 50 agrikulturella forsoksstationer, som finnas spridda over samtliga stater
och i regel samarbeta med de statliga universiteten eller lantbrukshogskolorna.
Sidoordnad till dessa avdelningar finns vidare en stor central forsoksstation i
Beltsville Research Centre strax utanfér Washington. Forskningsstyrelsen for-
fogar 6ver 13 s. k. regionala laboratorier. 4 av dessa betecknas som regionala
forskningslaboratorier, det ostra i Philadelphia, det sodra i New Orleans, det
vistra 1 Albany, Cal., och det norra i Peoria, Ill. Dessa dro understillda byran
for agrikulturell och industriell kemi. De inrdttades ursprungligen for forsk-
ningsverksamhet betriffande andra anvandningar av jordbrukets produkter in
for livsmedel men ha under kriget tagits starkt i ansprik for livsmedelsforsk-
ningen, sirskilt konservering genom frysning och torkning. De &vriga regionala
laboratorierna dro delvis rent jordbrukstekniska, delvis dven inriktade pd livs-
medelsforskning, sdsom soyalaboratoriet i Urbana, Ill., och vixt-, jordmans- och
nutritionslaboratoriet (Plant, Soil and Nutrition Laboratory) i Ithaca, N. Y.
Av dessa laboratorier sortera nagra under byran for vixtodling, de s. k. Bank-
head-Jones-laboratorierna, och nagra under byran for husdjursskotsel, under det
att det sistnimnda, som samarbetar med Cornell-universitetet i Ithaca, ligger
direkt under forskningsstyrelsen.

Inom forsoksstationen vid Beltsville finns ett laboratorium for huslig ekonomi,
som vid sidan om studier 6ver hemarbetets metoder dven dgnar sig at ren nu-
tritionsforskning 1 intimt samarbete med byrin for huslig ekonomi vid depar-
tementet.

Rent organisatoriskt sett ar det av intresse, att forskningschefen, the Admi-
nistrator of Agricultural Research, i sitt kontor har en stab av specialister,
vilka fungera som kontaktmin med de olika byrderna och framfér allt med de
regionala laboratorierna. Det ar alltsd i forsta hand dessa centrala kontaktman,
som rapportera till forskningsledaren och forskningsstyrelsen betraffande verk-
samheten vid byrder och laboratorier och som uppehéalla personlig férbindelse
med de senare genom sténdiga resor och besok.

Under normala forhallanden torde jordbruksdepartementets forskningsstyrel-
se icke bevilja anslag till utomstiende for forskningsarbete, utan arbeten som
goras vid universitet och fristaende laboratorier finansieras med medel frin annat
hall. Under kriget forefaller det dock ha blivit alltmera vanligt, att exempelvis
professorer vid universiteten utfora forskningsarbeten pa direkt uppdrag fran
forskningsstyrelsen, som darvid samverkar med livsmedelskommissionen.

Allt vad som har med fisk att gora, savil dess fangst som konservering, sor-
terar under Department of the Interior i form av dess avdelning Fish and
Wildlife service. De ha ett flertal forskningslaboratorier pa olika stillen i USA,
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bland annat i Boston och ett synnerligen vilutrustat institut i College Park,
Maryland. Inrikesdepartementet redigerar aven en tidskrift »Fishery Market
News», vari all slags konservering och tillagning av fisk behandlas.

Industriella forskningsorganisationer.

I stort sett oberoende av denna statliga forskningsorganisation har en ling
rad av samordnande organ vuxit fram inom livsmedelsindustrien med uppgift
att organisera gemensam forskning pi olika filt. En central stillning intar nu-
tritionsstiftelsen (Nutrition Foundation), som inrdttades i december 1941 och
som bestar av 22 av de ledande industrikoncernerna pa livsmedelsomradet savil
inom konservindustrien som inom mjél- och kvarnindustrien, s6tvaruindustrien
och emballageindustrien. Stiftarfirmorna ha férbundit sig att limna bidrag enligt
en femarsplan av storleksordningen 10 000 dollar per ar vardera. Stiftelsen ver-
kar genom att ansli medel for nutritionsforskning vid olika institut. Vid forra
arsskiftet hade sdlunda cirka 400 000 dollar utanordnats till 84 forskningsprojekt
vid 48 universitet. En annan viktig verksamhet ir utgivandet av »Nutrition
Reviewss, ett slags bibliografisk tidskrift innehallande bearbetningar av aktuell
litteratur. Nutritionsstiftelsens verksamhet dr inriktad pd vetenskapliga, grund-
liggande nutritionsproblem. Fysiologi och medicin dro starkt foretridda i dess
centrala organ.

Av betydelse for forskningen och framfér allt for det tekniskt-vetenskapliga
samarbetet ir en personlig sammanslutning, Institute of Food Technologists.
Denna stir i stort sett i paritet med de andra nationella ingenjorssammanslut-
ningarna, vilkas motsvarigheter i virt land sammanfattats inom Svenska Tek-
nologféreningen. Denna férenings moten och de tryckta forhandlingarna dar-
ifrAn utgora ett viktigt forum for diskussion av livsmedelstekniska fragor. Paral-
lellt hirmed diskuteras hithérande biokemiska frigor inom sirskilda sektioner
vid métena inom kemistsamfundet (American Chemical Society) och i dess tid-
skrifter. Det centrala tidskriftsorganet for livsmedelsindustrien, Food Industries,
utges emellertid av ett privat forlag (McGraw Hill Co.).

Det finns ocksi en mangfald gemensamma institut, som verka inom bestimda
industrigrenar, sisom National Dairy Council, Cereal Institute, Corn Industries
Research Foundation, Soybean Nutritional Research Committee, for att nimna
nigra exempel, vilka avsiktligt valts utanfor konserveringsindustrien. I regel
ha dessa institut till uppgift att organisera och understédja gemensam forskning,
men framfér allt syssla de med upplysningsverksamhet Denna ar av tva slag.
Dels sprider man inom den egna kretsen aktuella och vederhiftiga upplysningar
betriffande niringsvirdet av olika produkter, nya processer och framfor allt
mit- och kontrollmetoder. En viktig uppgift ir dven radgivning betriffande
livsmedelslagstiftningen, som i Forenta staterna successivt blivit allt stringare.
(Den nu gillande lagen heter Federal Food, Drug, and Cosmetic Act och antogs
av kongressen 1938.) Dels finnes en annan typ av upplysningsverksamhet,
riktad till den stora allminheten, sarskilt husmddrarna, samt dietikerna vid cen-
trala anstalter. Den syftar givetvis i forsta hand till att frimja avsittningen
av ifragavarande industrigrens produkter men upplidgges i regel med stark for-
ankring i vetenskapliga resultat, som framkomma sirskilt inom den egna forsk-
ningsverksamheten.



120

Organisationer for konserveringsforskning.

Forhéllandena inom konserveringsindustrien iro ganska saregna, beroende
didrpi att si gott som hela hermetikindustrien inkdper sitt emballage, framfor
allt fortenta bleckburkar, fran en sirskild industrigrupp. Denna ir mycket starkt
fortrustad och domineras av tvi stora foretag, American Can Co. och Continen-
tal Can Co., som forfoga over grundliggande patent pi omradet, framfor allt
avseende tillverkning av burkar och automatiska forpackningsmaskiner. De
senare siiljas icke utan uthyras enligt kontrakt till konserveringsforetagen. Bleck-
emballageindustrien har hirigenom kunnat skaffa sig och bibehilla ett starkt
grepp kring hela konserveringsindustrien, och detta forhallande har haft en av-
gorande inverkan pi forskningsverksamheten. American Can Co. och Continen-
tal Can Co. ha silunda etablerat stora egna forskningslaboratorier, vilka egen-
domligt nog bada ligga i en forstad till Chicago, Maywood, Ill. Vid dessa labo-
ralorier bedrives dven grundliggande forskningsarbete, vars resultat stilles till
kundernas forfogande, och atskilliga av hermetikindustriens problem ha dir
funnit sin 16sning.

Bleckburken ir emellertid ingalunda allenahiirskande inom den amerikanska
hermetikindustrien. Pi grund av bristen pa tenn har den tvirtom under de
senaste dren i stor utstriickning ftt ersittas med annat emballage, i férsta hand
da med glas- och cellulosakirl. Denna utveckling har tvingat American Can Co.
och Continental Can Co. att dven taga upp forskning betriiffande dessa relativt
nya emballagetyper. Utvecklingen av glasemballage torde dock framfor allt
ha skett inom den stora koncernen Corning Glass Works. En av de storsta
emballageindustrierna ar Container Corporation of America. Sirskilt den snabba
utvecklingen av paketeringsmaterial och konservburkar av laminerat cellulosa-
material, som impregneras med konsthartser och paraffin, &r av stort intresse
i detta sammanhang. Forskning betriffande cellulosaemballage bedrives i stor
omfattning vid det under jordbruksdepartementet sorterande triforskningsinsti-
tutet, Forest Products Laboratory, Madison, Wisc. och vid pappersindustriens
centrallaboratorium, the Institute of Paper Chemistry i Appleton, Wisc. Aven
pd detta omrade finns ett tekniskt centralorgan, Packaging Institute, i huvud-
sak representerande forbrukarna.

Allt eftersom hermetikindustrien blivit alltmera utvecklad, har det befunnits
limpligt att inritta ett centralorgan for hela denna industrigren. Det heter
National Canners’ Association och har sitt huvudkontor i Washington. Inom
denna forening finns dven en forskningsavdelning med laboratorier i Washington,
San Francisco och Seattle. Dessa iro framfor allt tinkta som servislaboratorier
till industrien och ha kanske storst betydelse for de mindre foretagen, vilka
icke sjilva kunna hélla sig med forskarpersonal men icke vilja bli helt bero-
ende av bleckemballageindustriens laboratorier. National Canners’ Association
har alltifran sin tillkomst fatt kraftigt ekonomiskt stéd av bleckemballageindu-
strien.

I huvudsak fristiende i forhallande till hermetikindustrien och dess organisa-
tion ar charkuteriindustrien, vars centralorganisationer éro férlagda till Chi-
cago. Bland dessa méd niimnas Institute of American Meat Packers samt Ameri-
can Meat Institute. Det senare har eget laboratorium i Chicago men bedriver
aven grundliggande forskning under intimt samarbete med University of Chi-
cago i sirskilda lokaler inom universitetet.

Ehuru ménga viktiga gemensamma frigor bearbetas vid detta Meat Insti-
tute, domineras forskningen betriffande kéttkonservering utan tvivel av en-
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skilda foretag, som ha stora och vilrustade laboratorier, framfor allt Swift & Co.
och Armour Co. Pa liknande sitt bedrives forskning betriiffande fiskkonserve-
ring framfér allt inom de stora specialkoncernerna i New England och pa nord-
vistkusten, ehuru fiskkonservering dven faller inom omradet f6r National Can-
ners’ Association’s verksamhet. Av stor betydelse ar dven forskningsverksam-
heten inom fruktindustrien i Californien, framfér allt vid United Fruit Co.

Vid sidan av den hermetiska konserveringen har som bekant fryskonserve-
ring och torkming fitt allt storre tillimpning pi senare ar. Enir dessa bada
konserveringsmetoder pd sitt och vis dro konkurrenter till den hermetiska in-
liggningen, dr det naturligt, att hermetikindustriens forskningsorgan till en bor-
jan icke visade storre intresse hirfér. Kyltekniken har nu sin egen ingenjérs-
sammanslutning, American Society of Refrigerating Engineers. Ansatser till cen-
tral forskningsinstitution ha linge funnits, och denna fick en definitiv utform-
ning, di man vid ett mote i Chicago i viras bildade the Refrigeration Research
Foundation. Denna torde framfér allt f4 anses som ett organ for kylhusindu-
strien, alltsi grossisterna i fryskonserver snarare an producenterna eller konsu-
menterna.

Forskning betriffande fryskonservering bedrives emellertid pi méanga hall.
Man kan siga, att tillimpningen av denna teknik foljer tvi olika vigar. Den
ena representeras av de stora industriella fryserierna, som i allménhet &ro ganska
specialiserade t. ex. pd fisk, kott eller gronsaker. Dirifran sindes godset till
»kylgrossisterna», som vidare distribuera genom speceributikerna till allmin-
heten och genom egna distributionsorgan till storre konsumenter, sisom restau-
ranger och anstalter. Det ar framfor allt denna distributionskedja som Refrigera-
tion Research Foundation sysslar med. Den andra linjen bérjar med husbe-
hovsfrysning pa lantgirdar och i handelstridgardar. Harifran har utvecklats
gemensamma fryshus, placerade i centrala orter i jordbruksdistrikten. Dessa
s. k. Deep-Freeze Locker Plants dro i forsta hand avsedda fér abonnenter, som
limna in sina egna produkter eller varor som de inkopt for att fi dem beredda,
infrusna och forvarade. Fryshusen #ro i regel si organiserade, att varje abon-
nent har sitt eget lasta forvaringsrum. Sadana kollektiva fryshus finnas till
ett antal av flera hundra, sirskilt i mellersta viistern. De ha sin egen samman-
slutning, Deep-Freeze Locker Association, som kanske ej si mycket intresserar
sig for forskning i egentlig bemirkelse men som utfér gemensamma utredningar
och dirvid dven engagerar vetenskapsmin vid hégskolorna.

I samband med den starka propagandan fér husbehovsproduktion av gron-
saker i villa- och kolonitridgirdar har jordbruksdepartementet satt i gang en
ratt omfattande forskningsverksamhet betriffande husbehovsfrysning och lamp-
liga procedurer for att forbereda varorna. Denna forskningsverksamhet drives
vid de jordbrukstekniska forsoksstationerna och framfor allt i den centrala for-
soksstationen i Beltsville i nira kontakt med jordbrukar- och husmodersorga-
nisationer.

Torkning av gronsaker, dehydration, forekom fore kriget i ganska mattlig
omfattning, men denna verksamhet har pi de sista aren undergitt en vildig
expansion, pa grund av det stora behovet av torkade livsmedel for forsiljning
till fronterna. Genom avvattningen sparar man ju cirka 90 procent i vikt och
efter brikettering lika mycket i volym, varfor denna form av konservering fitt
en alldeles sirskild betydelse under dessa tonnagebristens tider. Fére kriget
fanns blott ett dussintal anliggningar for torkning av 16k, selleri etc. Dessa
stodo alltsa pa griansen till kryddtillverkningen. Nu lir det finnas flera hundra
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torkerier, och mycket stora kvantiteter torkad potatis, kal, morotter o. s. v.
produceras for militira dndamal. Denna unga industri torde &dnnu icke ha
nagon central forskningsorganisation, utan forskningsverksamheten har organi-
serats pd statlig bas, nagot som ter sig helt naturligt dd& man betdnker, att
for narvarande hela denna industrigren arbetar uteslutande pa statliga kontrakt.

Det var sirskilt ett av jordbruksdepartementets dldre laboratorier, vilket ar
beldget i Los Angeles, som arbetar med forskning betriffande frukt och gron-
saker, vilket i férsta hand togs 1 anspriak for dessa utredningar. Sedermera har
bland annat det ovan omnamnda véstra regionala forskningslaboratoriet utanfor
San Francisco tagit upp torkningsproblemen, vilka dven bearbetas vid flera
universitet.

Liksom betriffande fryskonserveringen har jordbruksdepartementets byra for
nutrition och huslig ekonomi genom forsoksstationen i Beltsville satt 1 gang
med utredningar betriffande torkningsmetoder, som passa for jordbruk, hant-
verk och hem. Torkning av dgg, mjolk m. m. studeras vid olika universitet i
samband med motsvarande branschorganisationer.

Annan livsmedelsforskning.

Forskning i stor stil betriffande livsmedelstekniska problem bedrives dven
inom sockerindustrien, inom bryggeriindustrien, framfor allt vid Anhduser
Bush Co., S:t Louis, Montana, samt vid de stora kvarnindustrierna i Minnea-
polis, sisom General Mills, Pillsbury Mills och Archer Daniels, vilket senare
har ett speciallaboratorium fér soyabonprodukter. Omnémnas boér vidare jist-
forskningen inom Standard Brands (Fleischmann Laboratories), New York. En
méangsidig livsmedelsforskning, med huvudvikt pd cerealomridet, bedrives vid
General Foods stora centrallaboratorium i Hoboken, N. Y.

Av intresse i detta sammanhang ar ocksa, att arméns upphandlingsorgan,
Office of the Quartermaster General, pa sista aren lagt sig till med ganska om-
fattande livsmedelsforskning. S&lunda har man i ett av de enorma militira
varuhusen i Chicago anslagit ett betydande utrymme at ett Subsistence Labora-
tory, dir dven undersokningar av grundliggande art bedrivas sida vid sida med
den mera rutinmissiga provningen i samband med de militdra upphandlingarna.

Bilden av den amerikanska livsmedelsforskningens organisation skulle icke
vara fullstindig utan ett kort omnimnande av en karakteristisk utvecklings-
linje, nimligen de forskningsgrupper som utbildats vid vissa universitet. Upp-
rinningen synes i allminhet ha varit, att ndgon forskare, som pa uppdrag bear-
betat ett amnesomrade, funnit sig behova anlita sakkunskap frin angrénsande
omraden och tritt i forbindelse med en eller flera kolleger. Ett typiskt exempel
finns i University of Wisconsin, diar den kinde bakteriologen doktor A. B. Fred
och biokemisten professor W. E. Petersen sedan ménga ar samarbetat betrif-
fande vissa mikrobiologiska problem, som lett till ett studium av de ifragava-
rande mikroorganismernas niringsfysiologiska forhallanden. Hir har alltsd ut-
bildats ett typiskt samspel mellan mikrobiologisk och biokemisk sakkunskap.

Ett annat exempel frin samma universitet dr vitaminspecialisten professor H.
Steenbock, som kring sig samlat ett flertal larjungar, exempelvis den numera
mycket kiinde professor C. A. Elvehjem. Manga exempel skulle kunna nimnas
pi sidana akademiska forskningsgrupper, som arbeta i intim kontakt mellan
4 ena sidan industri och & andra sidan myndigheter, som intressera sig for livs-
medelsteknik och nutritionsldra.
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Aktuella problem.

De problem inom hithérande omride, som for nidrvarande bearbetas med
sirskilt stor energi, kunna uppdelas i tvd huvudgrupper, nimligen sadana som
avse konservering av foda i olika former och sidana som avse ett studium av
olika niringsmedels tillgodogorande, ekvivalensen mellan ingredienserna i fodan
och uppstillandet av en balanserad diet. Man kan alltsd kort och gott definiera
dessa huvudgrupper sisom konserveringsteknik och nutritionslira. Héir mi
vtterligare ges nagra exempel ur dessa bada grupper.

Hermetil.

Den klassiska, frin Napoleon-krigen daterade hermetiska inliggningen av
konserver har tidigare stitt i centrum fér uppmirksamheten. Denna industri
synes emellertid ha vunnit en betydande stadga, likasd dess arbetsmetoder. Vad
vetenskapliga undersokningar betriffar, ligger, sisom tidigare omnamnts, tyngd-
punkten pa National Canners’ Association och de stora emballagefabrikanternas
laboratorier.

De bakterier och mogelsvampar, som hota de hermetiska konserverna, dro
vilkinda. Det centrala i deras studium ur hermetikindustriens synpunkt dr en
kurva, som anger sambandet mellan den temperatur och den upphettningstid,
som leder till sterilitet. Den andra grundliggande kurvan avser virmets intring-
ande i konservburkar under olika férhillanden. Standardapparater finnas for be-
stimning av bada dessa funktioner, och genom en sammanstillning kan man
exakt berikna autoklaveringen i praktisk drift.

Allvarliga svarigheter villades tidigare av en bakterie, Bacillus botulinus, som
upptridde i konserver av kott samt i mogna oliver och astadkom ett flertal
dodsfall genom att den alstrade ett gift, botulin, utan motsvarande gas- och
luftutveckling. De nimnda olycksfallen ha lett till ingdende undersékningar av
nimnda bakterier, som emellertid icke synas forekomma i Europa i samma
riskabla form.

Under de senaste aren har forskningsverksamheten inom hermetiktekniken
vad emballaget betriffar koncentrerats pa att spara tenn. Man har utarbetat
metoder for att dstadkomma mycket tunn men likvil tit tennbeliggning pa
jarnplat. Man har sokt finna andra metoder att skydda jarnpldten frin korro-
sion, t. ex. genom bonderisering (fosfatisering) och genom beliggning med synte-
tiska lacker. Man experimenterar for militirens rakning med yttre beliggnings-
medel, som dels skyddar burkarna frin rostbildning pa utsidan, dels gor av-
skriideshogarnas konservburkar mindre synliga vid luftspaning.

Vitaminernas bibehallande i hermetiska konserver dr givetvis féremal for stor
uppmirksamhet. Sdlunda har ett mycket stort forskningsprogram nyligen ge-
nomférts, som avser en bestimning av vitaminretentionen, d. v. s. den procent-
halt av ravarans vitamin, som aterfinns i konserven dels di den &r firsk, dels
da den har lagrats pa visst sitt under viss tid. Sérskild uppmarksamhet dgna-
des dirvid fordelningen av kvarvarande vitaminer mellan fasta och flytande
delar, t. ex. drter och andra gronsaker och den vitska, vari gronsakerna ligga
i emballaget. Denna fordelning har stor betydelse, eftersom vitskan ofta kom-
mer till mindre kvalificerad anvindning in konservburkens fasta innehall.
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Torkning.

Inom torkningstekniken har ett intensivt utredningsarbete bedrivits for att
reda ut, hur man pa bista siitt skall bibehalla smak, utseende och vitaminhalt
och samtidigt ge det torkade godset en tillfredsstillande formiga att hastigt
taga upp vatten (rehydreras). Det har visat sig, att vissa enzymatiska proces-
ser kunna fortgd dven i det torkade godset men att dessa nedsittas genom att
godset fore torkningen behandlas med imnen, som inaktivera de i ytskikten
forefintliga enzymerna, t. ex. hastig skllning i inga eller hett vatten, behand-
ling med svaveldioxid eller natriumsulfit. Det har dirvid visat sig, att olika
gronsaker kriva helt olika behandling och att man méste ligga stor vikt vid
sortvalet. Ett givande samarbete har dirfor etablerats med den genetiska forsk-
ningen inom tridgirdsodlingen, och speciella for torkning limpliga sorter ha
drivits fram.

Sarskilt svara problem har man stott pa vid forsoken att konservera kott
genom torkning, frimst beroende pi att ingdende fettimnen hirskna. Delade
meningar rida, huruvida man skall anviinda vakuumtorkning eller torkning vid
vanligt atmosfartryck for att fi storsta mojliga rehydrerbarhet. Stor vikt till-
miites vissa nya experiment att tillverka sirskilda kottritter for torkning, i
vilka vixtimnen ingd, bland annat gryn och andra cerealier. Det anses att
dessa innehilla enzymer, som hindra smakférstoringen, ty man har pa detta
siitt fatt fram goda torkade konserver. Det férefaller dock som om produkterna
frin den svenska torkmetoden med infraréd bestrilning i vakuum vil talde
jdmférelse med motsvarande amerikanska torkade konserver.

Den direkta torkningen exempelvis av gronsaker kombineras numera ofta
med en sammanpressning av det halvfirdiga torkgodset och en ytterligare ut-
torkning. Hirigenom vinner man icke blott 90 procent i vikt genom att vattnet
avlidgsnas, utan man vinner ocksi ungefir 90 procent av volymen genom den
kompakta formen, varjimte emballagefrigan forenklas. Enligt en ny process
sker den sista uttorkningen i vakuum, varvid virmet tillfsres genom radiofre-
kvent elektrisk energi, i det att torkgodset placeras sisom dielektrikum i en
kondensator och dirvid uppvirmes av de dielektriska forlusterna. Denna pro-
cess kan tydligen med fordel drivas i vakuum, dir intransporten av viirme annars
ar mycket svar att genomfora.

Aven inom torkningens omride lignas emballagefrigan stor uppmiirksamhet.
Limpligast dr utan tvivel att forvara torkat gods i hermetiskt bleckemballage.
men di detta ej kan tillitas pi grund av tennbristen, ha andra emballagetyper
utvecklats i form av gummiimpregnerade vattentita cellofanhinnor (pliofilm),
lufttita laminater bestdende av kraftpapper eller annat cellulosaemballage, som
impregneras med syntetiska hartser och forses med inligg av tunna metallfolier.
exempelvis bly, koppar, aluminium. Aven experimenterar man med direkt ned-
doppning av briketterade torkade produkter i en 16sning av syntetiska lacker.
exempelvis etylcellulosa, som bildar en smakfri vattentit hinna, vilken litt kan
avlagsnas vid rehydreringen.

Frysning.

Djupfrysning har sedan linge tillimpats i Amerika och vunnit ganska stor
utbredning. Aven inom detta omrdde spelar sortvalet stor roll, och mycket ar-
bete har lagts ned pi att fi fram t. ex. persikor, som kunna fryskonserveras
utan att kottet forlorar sin vithet. Missfirgning och smakforsimring kan dven
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forekommas genom behandling med askorbinsyra (C-vitamin). Vid djupfrys-
ning av gronsaker kriavs i allménhet en forbehandling, s. k. blanchering, med
inga eller hett vatten, med svaveldioxid, sockerlosningar eller andra kemiska
medel, som forhindra de nedbrytande enzymernas verkan.

Ett ur hushallsrationaliseringens synpunkt mycket viktigt omridde utgor
djupfrysning av mer eller mindre firdiglagad mat. Hithérande problem &ro &nnu
foga bearbetade. Sirskilt viktigt synes vara att klargéra forutsittningarna for
en stabilisering vid 14g temperatur av de fettemulsioner, som férekomma vid
saser, avredningar och dylikt, si att dessa ej »skira sig».

Aven inom djupfrysningen intar emballagefrigan en viktig funktion. Emballa-
get bor skydda varan for beroring och samtidigt vara s nira vattentidt som
mojligt for att hindra uttorkning. Ett framsteg i1 denna riktning bildar ett slags
gummifilm, som kan tridas 6ver frysgodset och evakueras samt forseglas herme-
tiskt. Filmen har ocksd den egenskapen att sammandra sig, om det emballe-
rade godset hastigt neddoppas 1 hett vatten, si att den smiter tatt it.

En intressant nyhet ir att lagra kott i luft med 25 procent kolsyra tills det
natt full mognad genom den inre autolys, som bryter ned bindviven och gor
kottet mort, och darefter djupfrysa det. Hirigenom mojliggéres distribution av
mognat kott t. ex. i form av portionsbitar for stekning, vilket eljest stiller sig
synnerligen riskabelt bdde ekonomiskt och hygieniskt.

For sjilva djupfrysningen stir ett flertal olika tekniska system till buds, och
ytterligare forskningsarbete krives for att klargéra deras respektive anvind-
ningsomrdden. Hir komma rent kyltekniska problem in, nimligen uttransporten
av viarmet frin kylgodsets inre delar till dess yta och bortforandet frin ytan.
De virmetekniska problemen pidminna om hermetikindustriens, ehuru virme-
transporterna dir ske i omvind riktning. Aven upptinandet av det frusna god-
set ar en annu ofullstindigt utredd process, och meningarna g i sir om tids-
faktorns betydelse bide vid infrysningen och vid upptinandet.

Vid tillimpning av djupfrysning for praktiska dndamal ar sjilva distributions-
frigan av stor vikt. Ingiende utredningar dgnas darfoér at kylkedjans uppbyg-
gande via kylda transportvagnar, forvaringsskip i hemmen och virmeisolerande
emballage, eventuellt kylda genom torris (kolsyra). Fransett sjilva virmeeko-
nomin ir en exakt temperaturreglering hiarvid det centrala problemet. Varje
variation av den omgivande temperaturen leder litt till att fuktigheten i det
frusna godset sublimerar frin varmare till kallare stillen och hirigenom sker en
partiell uttorkning, som skadar varornas kvalitet.

Antibiotika.

Vid sidan av eller i samband med dessa olika konserveringsmetoder genom
hermetisk inliggning, torkning och djupfrysning har man pé senare ar borjat
igna alltmer uppmirksamhet &t mojligheten att pa kemisk vig halla tillbaka
skadliga mikrokulturer och enzymatiska reaktioner. Klassiska metoder dro in-
liggning 1 saltlake och #ttika, dvensom behandling av kott i sur mjolk eller 61
(surstek). Tillsatsen av benzoesyra till sylt for att hindra mogling &r ett annat
vilkint exempel pid anvindningen av siddana antibiotika, som forhindra eller
fordroja bakteriers eller mogelsvampars utveckling. Upptackten att en vanlig
mogelsvamp, Penicillium notatum, alstrar ett verksamt antibiotikum, penicillin,
som fitt anvindning fér att motverka infektion av sjukdomsalstrande kocker,
har skapat ett nytt filt for bioteknisk forskning, och ett 30-tal olika antibiotika
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av biologiskt ursprung studeras fér nirvarande. Den organiska kemin har iven
mojlighet att pa syntetisk vig framstilla antibiotika med specifik verkan, vilka
kunna hindra skadliga organismers utveckling utan att diarfor ha giftverkan for
hogre organismer. Hir finnas utan tvivel synnerligen viktiga forskningsupp-
gifter, sirskilt i samband med inférandet av cellulosaemballage och andra for-
varingsmetoder, dir man icke kan périkna fullstindig tithet gentemot mikro-
biella infektioner.

Beredningsteknik.

Fore konserveringen méste rivarorna rensas och beredas, i vissa fall till helt
eller delvis firdiglagad mat. Genom att dessa sysslor inom konserveringsindu-
strien utforas i stor skala uppstdr mojligheten att anvinda maskiner. Med kon-
serveringsforskningen nira sammanhingande dro dirfér undersokningar, som
avse provning och forbattring av rensningsmaskiner, t. ex. fér att sprita irter,
rensa bort tridarna ur skdrbonor, skala och kiirna ur frukt samt hacka och pas-
sera gronsaker och frukt. En sirskilt viktig operation ir skalning av potatis.
I stillet for mekaniska procedurer, som leda till 20 & 30 procent spill, har man
forsokt att behandla potatisen med lutlésningar, som luckra upp skalet, sa att
detta sedan kan borstas och tvittas bort, och dven med siregna skalningsmaski-
ner, dir potatisen utsittes for en laga eller strilning frin en mycket het elektrisk
ugn, sa att skalet torkar och flagnar av.

Det finns i Amerika vissa industrier, som specialisera sig pa dylika berednings-
maskiner. Did man hir delvis rér sig med en ganska ny teknik, pigi inom flera
av de stora livsmedelslaboratorierna systematiska prov med i marknaden fore-
kommande beredningsmaskiner dvensom forsok att nykonstruera dylika i syfte
att fi fram forbattrade typer. Icke minst inom fiskkonserveringen ar intresset
stort for maskinella metoder, och ett livligt utvecklingsarbete pagér. Till samma
kategori hora utredningarna rérande de egentliga matlagningsmaskinerna, alltsa
blandare, kvarnar och kniddningsmaskiner samt kokare och ugnar av olika slag.

Emballage.

Sésom tidigare nimnts ligger forskningen betriffande anvindning av bleck-
emballage, alltsi fyllning, tillslutning och sterilisering av konservburkar i
huvudsak vid emballagefabrikernas laboratorier. Dessa ha #ven borjat bedriva
motsvarande undersékningar betriffande andra typer av emballage, sirskilt pa
cellulosabas, och hir tar dven den 6vriga férpackningsindustrien del i utveck-
lingsarbetet sirskilt betriffande de nya vattentita laminaterna och deras an-
vindning i automatiska forpackningsmaskiner.

En viktig arbetsuppgift for forsknings- och utvecklingsarbetet, som beror alla
grenar av konserveringsindustrien, dr studiet av konservernas hallbarhet under
olika klimatiska forhillanden och emballagets héllbarhet mot sddana pafrest-
ningar, som det utsittes for under transporten. Vid alla konserveringslaborato-
rier finns det darfor rymliga avdelningar, dir produkterna kunna foérvaras vid
olika temperaturer, framfér allt i och for forcerad Aldring i tropiskt klimat.
Vidare finnas provningsanliggningar, dir enstaka férpackningar dvensom hela
transportlidor fyllda med konserver av olika slag kunna utsittas fér fukt och
vita samt for mekaniska pikinningar. Dessa arbeten ha sirskilt stimulerats av
de svara forhallanden som rdda under transporterna till militira konsumenter.
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Nutritionslira.

De aktuella forskningsproblemen inom nutritionsliran, d. v. s. det nérings-
fysiologiska uppbyggandet av en limplig diet, inriktas framfor allt pd tre gre-
nar: for det forsta behovet av och ekvivalensen mellan olika typer av fédans
huvudbestindsdelar, alltsi kolhydrat, fett och #ggviteimnen, fér det andra
forekomsten och retentionen av vitaminer och enzymer och deras betydelse i
samband med fodan och for det tredje de annu gatfulla problem, som samman-
hinga med forekomsten i mycket sma mingder ej blott av fosforsyrade salter
och jirnforeningar utan av spirvis férekommande element sidana som magne-
sium, koppar, mangan, molybden och bor.

Ekvivalens.

Pi flera hill pigd synnerligen intressanta forskningsarbeten betriffande ekvi-
valensen mellan olika proteinimnen. Man har funnit, att dessa kunna anses
uppbyggda av 26 olika aminosyror med specifika egenskaper. Av dessa anses
emellertid endast 8 & 10 vara oundgingliga i fédan, endr kroppen sjilv kan
syntetisera de 6vriga med utgingspunkt frin dessa fundamentala aminosyror.
Metoder for sirskiljande av aminosyrorna ha bland annat utgéitt fran fysikalisk-
kemiska institutionen vid Uppsala universitet genom professor The Svedbergs
och professor Arne Tiselius arbeten, och dessa metoder tillimpas pa méinga hill
i Amerika for att bestimma halten av olika aminosyror i1 fodan. Samtidigt goras
utfodringsforsok, framfor allt med djur men dven pa manskligt material, i syfte
att klargora det relativa behovet av dessa dggvitemolekylens byggstenar. Sidana
ckvivalensundersokningar fi ses mot bakgrunden av det utomordentligt viktiga
praktiska sporsmaélet, i vad min animalisk och vegetabilisk dggvita dro likvir-
diga respektive komplettera varandra vid fyllandet av kroppens dggvitebehov.
Med liknande metoder undersokes ekvivalensen mellan fettarter med langa ked-
jor av kolatomer och de mera littsmilta kortkedjiga fettarter, som férekomma
i mjolk och smor. Samtidigt studerar man de enzymatiska processer, genom
vilka stormolekylira fettarter kunna nedbrytas dels i kroppen, dels vid fodans
beredning.

Fettstabilisering.

En hirmed i samband stiende friga av mycket stor betydelse ma kort om-
nimnas, ehuru den ej direkt hor till nutritionsliran, nimligen problemet att
hindra fett frin att hirskna. Det anses, att hirsknandet beror pi oxidations-
processer, som delvis katalyseras av i det naturliga fettet forekommande dmnen.
Man har nu funnit, att vissa naturliga viixtoljor innehélla kemiska d&mnen som
ha forméga att hilla tillbaka dylika katalytiska hiarskningsprocesser. Genom an-
vindning av dylika stabilisatorer, som numera dven kunna framstéllas synte-
tiskt, kan bade vegetabiliskt och animaliskt fett goéras mera hallbart. Hand i
hand med dylika studier 6ver hirsknandet miste gd en undersékning av till-
satsernas giftverkan. Anvindningen av stabilisatorer med lig toxicitet har fatt
mycket stor spridning, framfér allt vid beredningen av féridlat matfett fran
talg och avfall dvensom frin feta vegetabiliska oljor. Synnerligen intressanta
forsok pagd att genom forindringar och tillsatser i dieten paverka fettsyntesen
hos grisar, si att flisket fir mindre tendens att hirskna.
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Vitaminer.

Vitaminforskningen intar alltjimt en central plats pi livsmedelsindustriens
arbetsprogram, och bestimningar av vitaminhalt och retention ingd i den rutin-
miissiga kontrollen. I samband hirmed ha anmirkningsvirda framsteg gjorts
vid sjilva metodiken fér vitaminbestimningar, i det att de dyrbara och tids-
6dande djurforsoken i vissa fall kunna ersittas med vad man skulle kunna be-
teckna utfodringsforsok med mikrobiella kulturer. Vissa bakterier eller jastsvam-
par odlas i niringssubstrat, som innehilla alla nodvindiga ingredienser utom en,
exempelvis ett visst vitamin. Tillvixten avstannar di men kan sittas j gang
genom tillsats av det saknade vitaminet. Genom att tillfora detta i form av
ett prov pa det fodoimne, som skall undersékas, kan man av tillvixthastigheten
direkt berikna miingden av ifrigavarande vitaminart i provet. Dessa mikro-
biologiska bestimningsmetoder for vissa vitaminer dro mycket enklare én djur-
forsoken och ha lett till att man i laboratorierna numera ej anser sig behova si
stora utrymmen och anordningar for forssksdjur. De kriiva dock en lingt driven
sterilitet for att undvika stérande infektioner.

A andra sidan ha rent fysikaliskt-kemiska bestamningsmetoder utarbetats
for vissa vitaminer, exempelvis baserade pa selektiv absorption av olika vag-
lingder inom det ultravioletta spektralomridet. Dessa stilla sig &nnu bekvi-
mare och snabbare én de mikrobiologiska metoderna och ha dirfor allmint in-
forts, i den man man ansett sig kunna lita pa deras noggrannhet.

Trots den ivriga vitaminforskning som pagir kan man dock ingalunda siga,
att full klarhet vunnits betriffande behovet av och betydelsen fér kroppen av
olika vitaminer, ej heller angiende de ritta metoderna att tillfora de nédvin-
diga vitaminméngderna. Vissa viktiga vitaminer kunna numera inom den
kemiska industrien tillverkas pd syntetisk vig till en brakdel av det pris de
tidigare betingade framstillda frin biologiskt material. En skola inom konser-
veringstekniken framhaller dirfor, att det stiller sig mycket mera ekonomiskt,
om man efter beredningen tillsitter syntetiska vitaminer i tillfredsstillande
kvantiteter &n om man skall séka tillhandahilla dem pa naturlig vig. Ett si-
dant forfaringssitt mojliggér nimligen att ordna konserveringsprocesserna ute-
slutande med hinsyn till industriell effektivitet, varigenom varan blir billigare,
under det att den efterfoljande vitaminiseringen drar ganska obetydliga kost-
nader. Vitaminisering av finsiktat mjol dvensom tillsats av viktiga mineral-
amnen dr numera allmént inférd i Amerika och har ocksa paborjats hir i landet.
Ett vilkint exempel pd dylik central dietjustering ar saltmonopolet i Schweiz,
genom vars forsorg allt salt for fortiring doseras med limpliga mingder jod
for att hilla tillbaka den eljest i Schweiz svért hirjande struman. Mycket tyder
pd att man i framtiden lingt mera malmedvetet in nu kommer att pa analogt
sitt justera fodan med hiinsyn till viktiga ingredienser och aft detta frimst
kommer att ske via de i stor skala tillredda livsmedel, som tillhandahallas genom
konserveringsindustrien och andra grenar av livsmedelsindustrien.

Kontrollforsok.

Resultatet av alla dessa nutritionsforskningar har blivit, att man vid upplag-
gandet av dietprogram for storre grupper, framfér allt inom det militira men
dven inom sjukvarden, fingvarden och barnavarden, alltmera bérjat foreskriva
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ej blott kvantiteten och sammansittningen av de kalorigivande kolhydrat- och
fettimnena och de for kroppsvivnadernas nybildande erforderliga dggviteim-
nena utan ocksia de s. k. skyddsimnena, alltsi vitaminer, mineraliska imnen
och sparelement. Verkliga kontrollforsok utféras dirvid i ganska stor skala dels
pi begrinsade grupper av forsokspersoner under noggrann vetenskaplig kon-
troll, dels genom statistiska analyser av stora befolkningsgrupper. Samarbete
bar dirvid etablerats med den socialvetenskapliga forskningen. Av sirskilt in-
tresse dro pagiende forsok att korrigera dieten hos vissa undernirda befolk-
ningsgrupper, t. ex. skolbarn i fattiga bygder, i det att man forser dem med en
skolfrukost, genom vilken erforderliga mingder skyddsimnen tillféras.

9 — 144928
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Bilaga 2.

.P. M. rorande ordnande vid tekniska hogskolan i Stockholm av
undervisning och forskning pa livsmedelsomradet.

I bihang 1 till det av 1940 ars sakkunniga for den hogre tekniska undervis-
ningen utarbetade betinkandet rorande den hogre tekniska undervisningen
(1943: 36) har med angiven motivering foreslagits inrdttande vid tekniska hog-
skolan i Stockholm av en forskningsprofessur i vartdera av dmnena livsmedels-
kemi och teknisk biokemi.

Utredningen rorande den tekniskt-vetenskapliga forskningens ordnande vill
kraftigt understryka behovet av dessa bida professurer, da det ar uppenbart, att
den allmiint piklagade brist pd tekniskt kunniga driftsman och forskare pa detta
omride, som belyses i utredningens betinkande nr VII, visentligen beror pa
bristen pi hogre teknisk undervisning inom livsmedelsomradet. Om ovanndmnda
tvd professurer inrittades, skulle detta innebidra ett viktigt steg till forbatt-
rande av laget.

Betriffande liroplaner fir utredningen hiinvisa till ovannimnda betinkande
rorande den hogre tekniska undervisningen.

I friga om laboratorielokaler hade de sakkunniga f6r den higre tekniska un-
dervisningen baserat sitt forslag pd antagandet att laboratorieresurser for den
tekniska utbildningen och forskningen i viss utstriickning skulle kunna bli till-
gingliga vid statens institut for folkhilsan, som vid tiden for de sakkunnigas
arbete formodades komma att erbjuda ett visst 6verskott av lokaler.

De sakkunniga nojde sig dirfor med att for undervisning och forskning fore-
sli laboratorielokaler vid tekniska hogskolan med en sammanlagd golvyta av
350 m? for teknisk biokemi och 100 m? for livsmedelskemi, varvid forutsattes,
att den sistnimnda institutionen skulle tills vidare fa disponera cirka 400 m? i
mstitutet for folkhalsan.

Till utredningen har framférts kritik av ovannamnda forslag till laboratorie-
lokaler med utrustning, framforallt av fil. dr Harry Lundin, speciallirare i
jasningslara vid tekniska hogskolan. Kritiken har ej minst riktats mot, att forsk-
ningen i livsmedelskemi skulle bedrivas i de frin undervisningslaboratoriet av-
lagset liggande laboratorierna vid institutet for folkhilsan. Det har i detta sam-
manhang dven papekats, att detta institut inrdttats med sikte pa kontroll och
ej pa egentlig forskning. Dr Lundin har framhallit, att de bada foreslagna pro-
fessurernas forskningsomradden vore si omfattande, att det krivdes avsevirt
storre lokaler och utrustning samt mer personal dn som forutsatts av de sak-
kunniga fér den hogre tekniska undervisningen. Nirmast ansig dr Lundin, att
man borde falla tillbaka pa ett av avdelningskollegiet 1 maj 1936 framlagt for-
slag dock med vissa modifikationer.

Da utvecklingen vid institutet for folkhiilsan synes peka pi, att nigra lokaler
dar icke kunna stéllas till forfogande pa siatt 1940 ars sakkunniga for hogre
teknisk undervisning forutsatt och dia utredningen under arbetets giang blivit
overtygad om nodvindigheten av, att livsmedelsforskningen vid de bada vid
tekniska hogskolan foreslagna institutionerna gives ungefiar de arbetsmojligheter,
som dr Lundin framhallit, har utredningen med dr Lundins medverkan ut-
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arbetat ett nytt preliminirt forslag till lokaler for de bada institutionerna, var-
jamte skissritning till gemensam institutionsbyggnad upprittats och kostnaderna
for anliggning och drift preliminirt beriknats.

Forskningsarbetet inom institutionerna skulle i frimsta rummet vara av
grundliggande natur. Erfarenheten lir emellertid, att pi detta omrade ir det
mycket svirt att sitta en bestimd griins mellan grund- och malforskning. Dir-
for torde forskningsarbetet ej sillan bora foras in pa tillimpningens omrade
och institutionernas utrustning bora anpassas direfter.

Professorerna skola ha att fritt vilja de problem, som de vilja upptaga till
behandling. Fér att de vunna resultaten pi snabbaste siitt skola komma till
gagn, krives ett gott samarbete med produktionens utévare och diven med repre-
sentanter for konsumtionen. Det torde bora ankomma pi vederbérande pro-
fessor att sjilv soka kontakt med de min inom niringslivet, som biist lampa
sig att samarbeta med for olika forskningsuppgifter. Genom dem bora ocksa
de penningmedel kunna anskaffas, som behévas for att fora forskningen fram
frin det grundliggande stadiet till det, da niringslivet kan taga vid.

Uppslag kunna ocksi komma frin niringslivet och institutionerna béra vara
berittigade att mot ersittning enligt vid hogskolan gingse grunder mottaga
uppdrag utifrin. Férdelningen av utgifterna skulle pa sidant sitt komma att
folja den av utredningen 1 ovrigt tillimpade principen, att staten bekostar
grundforskningen och néringslivet malforskningen.

Preliminirt forslag till nya lokaler.

Den gemensamma institutionsbyggnaden skulle enligt skissritningarna utforas
med en killarvining och tre éverviningar.

I killarviningen skulle inrymmas en del gemensamma rum (apparatsal for
kalvstora forsok, verkstad, kylrum, klimatrum, rum for termostat, centrifuger,
kvarnar, pressar etc. samt moérkrum och stinkrum) och likasd i éversta vaning-
en (6vningslaboratorium med lirarrum, férberedelserum och rum for special-
apparater avensom rum for doktorander och examensarbetare). De bada institu-
tionerna skulle i 6vrigt fi disponera var sin vaning. Planerna upptaga vissa
reservutrymmen med hinsyn till den snabbt viixande forskningen inom dessa
omraden.

Efter avdrag for korridorer, trappor och dylikt skulle den totala nyttiga golv-
ytan bli 1227 m® Av detta skulle var och en av institutionerna forfoga Gver
ungefir 500 m?, medan aterstoden skulle avse gemensamma lokaler.

Utredningen anser sig béra framhilla, att bygg-
naden, som antages bli forlagd pid det omrade av
Lilljansskogen norr om Valhallavigen som avsetts
for tekniska hogskolans utvidgning bér placeras
si att den i mdn av behov kan tillbyggas.

Anliggningskostnader.
3 : ] Kronor Kronor
1. Byggnadskostnaden, inklusive ledningar av alla slag,
beriiknas efter 100 kr/m? uppga till ............. ... 614 000
Planeving: 13y sup dodip Bagiitt, 70 o ol et dans i 16 000 630 009

Summa kronor 630 000.



132 |
2. Utrustning. : |
|

Inredning, (laboratoriebord, dragskap, arbetsbord, for-
radsskép, hyllor och 1ador, stolar, klidskap, elektrisk

armatur, gardiner, mébler) ................... ... 79 000 79 000
Laboratoricutrustning fér livsmedelskemi (enl. Lundin) 43 000 |
D:o for teknisk biokemi (enl. Lundin) .............. 39 000 |
Glas och kemikalier for livsmedelskemi ............ 15 000 |
Do for: tekmiskaRIOREMY Fe it ot st e ot 15 000 112 000

Gemensam utrustning:

Absorptionsapparat ............coiiiiiieiiiiinn. 6 000
Kolanliggmg 120, 203 00 o il Jod s s ohe 12 000
Apparatur for forsok i halvstor skala ................ 10 000

Spektrografer ............c.cciiiiiiiiiieiiaaee 20 000 |

Spektrofotometer ..............coiiiiiiiiiiii, 7000 \

Fotografisk utrustning .............. ... 12 000 |

Apparatur for elektrofores ........ ... 8000 |
Preparatcentrifug ...............coiiiiiiiiienn 12 000
Vakuum- och kompressionspump .................. 3000
Torkskép, termostater och steriliseringsskap ........ 10 000

Verkstadsutrustning 0. ..o i 25 000 |

Bocker och-tidskrifter ............ .. ...l 9 000 134000

Summa kronor 325 000.

Sammandrag. |

Byggnader med ledningar ................ ... 630 000 1

TIEEHSEOIIME S cls o5 b s o sxonsla s o 5om o Sl Aar e el sims's mia'a s on s 325 000 ;

’ Summa kronor 955 000.

\

%

Personal. |

Den i detta forslag avsedda okningen av forskningsmdjligheterna vid de bida
institutionerna i forhallande till forslaget av 1940 ars sakkunniga for den hégre:
tekniska undervisningen kriver ockséd 6kad personal. |

Efter samrad med dr Lundin har foljande personal ansetts erforderlig vid
vardera av institutionerna for livsmedelskemi och teknisk biokemi, nédmligen
en professor, tvd forste assistenter, en laboratorievaktmistare, tva laboratorie-
bitriden och ett skrivbitride. Med tillimpning av de avloningsnormer, som
foreslagits av 1940 irs sakkunniga for den hogre tekniska undervisningen, kunna
kostnaderna for denna personal beriknas till féljande belopp, férutsatt att be-
fattningshavarna iro placerade i ligsta loneklassen i respektive lonegrader.
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Livsmedelskema.
. - = Rorligt tillagg (15 % A
Lénegrad Grundlon och kristilligg (16 %) Summa
1 professor. ......... (877 15 000 3348 18 348
2 forste assistenter .. Ex 21! 10 360 3210 13 570
1 laboratorievakt-

i mastares il Eo 8 3651 1131 4782
[ 2 laboratoriebitriden arvode 7 800 — 7 800
1 skrivbitrade ...... Ex5 2742 848 3 590
Summa kronor 39 553 8 537 48 090.

Teknisk biokema.
Samma personaluppsittning som vid institutionen for livsmedelskemi 48 090
Summa kronor 48 090

Sammanlagd personalkostnad for livsmedelskemi och teknisk biokemi skulle

enligt detta bli 96 180 kronor.

Den extra personal, som erfordras for arbeten, vilka utforas pa uppdrag, skulle
anstillas nir arbetet s kriver och avlonas med inkomsterna fran uppdragen.

Omkostnaderna for en verksamhet med den hir ifrigasatta omfattningen

torde kunna uppskattas till 50 000 kronor.

Betriffande utrustningen med inventarier och apparatur borde méjligheterna
undersokas att utverka bidrag av sdvil livsmedelsindustrien som tillverkare av

ifragavarande slag av utrustning.

1) 35 timmars arbetsvecka och 6 veckors semester.
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Bilaga 3.
Personalforteckning for Institutet for
konserveringsforskning. dlrocal |
kronor

N sopestindare s RN R B R e b T LT | TR e P 14000
1 laboratoriechef (biokemist) ......................ccoviiniinn..n. 10 800
1 laboratoriechef (mikrobiolog) ................... ... ... ... ...... 10 800
1 laboratoriechef (fysikalisk kemist) ...................... ... ... 10 800
Lt Y e 10 800
Al teknigkikemist: (analytiker) r el S L T 9 000
3 veoKtmentatiGBDREOION . i« . . o s o o9 e M vy dn e p s 51 e W 9000
Tematlacningskon sl et o s ke 7000
ST R e B e e B 48 000
1 kansliskrivare och redogorare ............................... ... 5000
lifiverkmastarer st i sntsnin. o pblabie st e g S0 L el el cainans s gl 4400
1 forradsmastare och maskinist .................................. 4200
1 finmekaniker och instrumentmakare ............................ 4200
Tvalstmastare s, o sl S ar o 0 el e B n R e L L e 3 600
1 assistent 4 matutprovningsavdelningen .......................... 3600
i laborateriebitriden Sbi e m s S L e e 21 000
2 kontorsbitraden ........... ... iiiiiiii e 6 000

Summa kronor 182 200.
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Bilaga .
Rumsforteckning for Institutet for
konserveringsforskning.
Forestandarens avdelning.
e Golvyta

I huvudvaningen 1 tr. upp. (netto) m?
Pirestandaren s rramn i S L G et S ooy 29
Assistentrum . e e e Sl A S e B 17 -
Rum fo6r kansliskrivare tillika redogorare ........................ 19
Rum fér kontorshitraden: . o ol Saleyel S er s Shn o O P 29
Vaktrum ochfskrrvrimn i e s A e o S e 21
Sammantridesrum L ool S i a e Gt B St L e 25
Ritkontor och riknekammare . e s R S T e 23

I nedre vianingen.
Rum for dokumentationsingenjor @il e i St Rl i 20
Bibhiotek il bt oo o ohrd e nsinn et b SiauilitatEN ) d2ntii 34
Forelasningssals . ... Lo dad s s oo bt LU SRR L B s 78
Provsamlings- och forberedelserum ............... ... ... .. ..... 32

Forskningsavdelningen.
I huvudvaningen 1 tr. upp.

Biokemisktslaboratorium #..b  c 80 Sie iSRRI SSa s T e e 85
VBGTUTIL | aterorss s to st s o s oo bk s ot iohentetene ) £ Mo 2 S SRR R 9
S 1011 e i 0y ERNRINIORT s POt (e B e Bl UL 2L S el 8
Arbetsrumi for:biokeniisty & . st R b b P SRl S e 23
Asgigtentrum, (blokemi ) o e o e 16
Fysikalisk-kemiskt laboratorimm: & dul it ian i i il i o 48
Rumiforikenstant, temperatitne. . s SEeisie i il s sna ) 9
Arbetsrum: for fysikalisk kennist:el i ls e ai s ron o St s e s 24
Assistentrum’ (optikioch fotegrafi)s s Ss g s R e A 15
Assistentrum’ (elektrokenmi) o o F e e N L L RS 1155
Mikrobiologiskt laboratorinm et e R 60
By 10y o b B ot e o O U e S e e Sl e 8
Aokl ey e e e s SRR e P ot o LT e o 8
Termostatrum’ r et i ALt al AR R s s s S e e 8
Arbetsrum for mikrobiolog - i i R R 22
Assistentrum® (mikrobiologl) e LR 16
Asgistentrum(vitamninkemi)l o L S S SRS 13
B 5770711 11 0 SR s Lo it il B PR PR R e 14
D3T3 o 0115 AU I g vl W TRl el o el 7 P Lttt R B2 14
Forradsrum s R s e B Rt e R st 1 R e G T e 10

Summa 425 m?.
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Tekniska forsoksavdelningen.

I nedre viningen. (gﬂgt:‘n,
Rum 108 varamottagning ..., . o 5osisiisnesnsss e snione e 17
Rum for beredning av provmaterial samt autoklavering .......... 23
RO ken o8 PEE s R = A e R T A S e 1Y
Saltern) U L s sl et sl U 17
AR ST o e it i ke, e o ST I ke O MGt R 16
TGy liadreiiysrrn i S NI E. L8 s e, s 24
brvRl arin garim R e e S, ool s 48
(59,SHL TN ORI RS e R ST VL LS Rt S S e gt 18
Narmelapringsring & iR BRI PR T s e UL, BT 22
imballabelabara torimn SRREENae iy S & el oy 8Lyl d il ey « = SRET ay
ATAlYalahOrAtOTTUI: 7% 11t sl leobevias sibadiast sl S inraanstleliig | 39
DT = RO, e e R e e e ST T S, 6
Hidke, kitt-toch fruktlager s s oSl 8 5 CL U ERE IS (v 1 12
Kemilealieforrad H N il o e o R r e s Lt 1 S SR T3] 15
Glas- och instrumentforrdd Lol ane oL AL LT 15
I Sy O e ol L T i s s e 5
Arbetsram  for: driftsingenyoriie o0 f 0 L SRIGE S AT 18

» 3~ teknisktkenust (analybileer) s sl si i pags it 14
Assistentrum (emballage) . .......cononiiiiniii e 15
» {konseryern o) R Rl R s L T Sadae e, 14
> (lagmnosforsalel it (n o s sl et st Wl el 15
I kallarvaningen.
Groymekanisk werkstad .. .0 0/ wen sei s e s s s ST 58
LT e o v e 6 S e R e b ot AL 8
B[S0y Ts G el Rt B S R e e i D SO e G .
ackerIIpsFum B S 8 S s e i 5L I Tt Sk 15
Rum for/ackumulatorerioeht MAEATE .. o0 s vhite s v il it 7
R OmM 0T VerlmMABEATE ko e m gt et e e e et ot o) 10
Rum for kyl-och flak¥maskineri .. ... ooinn oo B0l an 48
I hallbyggnaden.
T ey R ot A I A T I e S I, RO 213
IBinmekanisk verkstad & i a i e bl et e 32
Mabettalmim 0 ot e 2 e e R I B b e e, 8
Forradsmastare: och maskinist (o . oo ooy v vemiorashodssto s bbids abis 12

Matutprovningsavdelningen.

I huvudvéidningen.

Arbetsrum f6r matlagningskonsulent ............................ 24
Henseni. i e e S e R R i) e, 9
A ER A0 e b2 011760 0] i s S L E SRS et T M 31
S ERVeTTDOSTIIN - 1 0 s 0 et 9
Demonstrationsrum for matlagning ................ e it b o SRR 33

Summa 106 m?2.
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Laboratorier for sarskilda undersokningar. (iﬁgtz"
Forskarelaboratorium ... .. ... oiiiin it i danonas 32
R s e Syt et Lt G i R & B S e i 33
TR e PR e el et e oAl o o e e 26
o L e B e e o o S el s s ol e tas 35
Skriv- ‘och'studiergmnt sk ool s LIRS Sals S Ju e b 21
Summa 147 m*.
Semmandrag over bebyggd yta. m2 m2
Arbetsutrymme: Forestandarens avdelning ............. 327
Vetenskapliga forskningsavdelningen ... 425
Tekniska forsoksavdelningen .......... 820
Matutprovningsavdelningen ........... 106

Laboratorier for sirskilda undersokningar 147 1825
Korridorer, trappor, hissar, klidrum, virmecentral, toiletter,

skrubbar,, mellanviiggar &t S o et 919
AR e g g o b SOl e o SRR s iy 0 i B 207
Bruttoyta 2953 mZ.

Huvudbyggnadens bruttovolym dr 9120 m® och hallbyggnadens 1610 m®.
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Byggnadskostnader for Institutet for
konserveringsforskning.

Bilaga 5.

Beraknad kostnad

Lokaler for institutets egen verksamhet. Eronor
Egentliga byggnadskostnader ...................... 590 000
Yttre arbeten, planering, vigar .................... 43 000
Sanitar installation och tryckluft .................. 76 000
Yttre gas-, vatten- och avloppsledningar ............ 17 000
Warmelednyng bassls s o8 Ra sl Sl T 59 000
SN BV I o ot e s 250 0 o & B s e 35 000
Dragskap, fasta laboratoriebord .................... 60 000
Vientilation e oo g in i MaE LI LRl e 65 000
Elektrisk anliggning . .......ccciiieieiiineeeiaon.. 60 000
T s 3 0 1 09 5013 5 O 0 3 7 e T s 0 ) 0 s A B 15000
Ritningar, kontroll, arvoden, oférutsett .............. 130 000 1 150 000

Lokaler, avsedda att uthyras till utomstiende for sdr-
skilda undersokningar.

Forskarelaboratorier m. m. i vindsvaningen .......... 60 000
Andel i fors6kshallen . ..00 . 0ottt e 40 000

100 000

Summa kronor

1250 000.
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Bilaga 6.

Utrustning for Institutet for konserverings-
forskning.

U 5 Uppskattad kostnad
Utrustning, som skall bekostas av staten. -

kronor
Polarimetensisg -0 0 s im i gL O e 2000
Refraktonteter M S S e MO S 1000
Pulfrich fotorneien i N e g 2700
Spektrografiti) e o A SR i N P 6 000
Spektrofotometer ................ .. ... ... ... ..... 7 000
Mikroskop! 888 . T o O SR e, 15 000
Hotografiski nirus in o s L O 2000
Diverse elektriska mitinstrument, batterier m. m. .... 10000
Rérpotentiometer fér mitning av pH ............... 3000
Apparatur for ledningsféormaga .................... 500
Apparatur for elektrodialys .........covimnadivn s 200
i T 7000
Termostatuppsittning for biokemi och fysikalisk kemi 400
Termostater for' mikrobiologi . ........onviviveneno. 5000
Diverse apparatur for mikrobiologi .................. 5000
N o K I ey e T 1500
Autoklaver, mindre (delvis for mikrobiologi) ........ 15 000
HloxKskap, il gna s 5 000
Analysutrustning, stativ, muffar, brinnare ete. ...... 5000
Bylakip oA s e sl G o 3000
Tileriktaae. . s ol e e e 6 500
Spédnningsregulator for vixelstrom .................. 7 500
Vattendestillationsapparat ......................... 5000
Lokaltelefon oeh™ur © o i o e 22 000
Klimatiserings- och gasanliggning .................. 20 000
Bocker, tidskrifter ............ ... ... ... ... . ..., 25 000
Film- och skioptikonutrustning ..................... 2 500
Kontorsutrustning, riknemaskiner .................. 8 000
Mobler och 16s inredning .............. ... 40 000
Linoleummationlmm Fm o 52 IR S e 19 000 251 800
Diverse oférutsett 4200

Kronor 256 000.
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Utrustning, som skall bekostas av stiftelsen »Svensk
konserveringsforsknings. Uppskattad kostnad
kronor
S HDDOLLSVATVE R i s T i TIN5 7000
Ingtrimientsvary Bremep e ot iR el T R 3000
R amasiins - e S T LI i e R 11 000
1310 ey 00 911 (5 el e ot i s o e B O 1 500
N @ U el S A Lol L S G sl e N 20 000
|t tannt s sl et Bl mh e R D e ST RO 15 000
By A e T B L 10 000
Revarna T afn ey LU R PR S s o e 1000
Autoklayerinstorme Ll el u ittt e i 8000
Centrifuperiar o s e ot 3000
Rylanl8goning aie 0l 0 0 o L 50 000
Kokorytor, @ietbn . o e e e e 5 000
103 g T e e 0 [y L DR i e s AU e 3000
Rokuran ol e s e e e s D L e 3000
PoOrkskapy fieih . et o e s B e b 3000
BRDTICEVALEL (15 - s o oir oo s ool A Set st et ok bt i3 2000
BlatteySIIMEEADPATAT L1 il il s ot s e 12 000
Punmellrpaare o e e o st i 7 000
i1 Ty 00 tah s oy N S e R S e e el 5000
gl ot e R e L B et 2 000
Pravers OChEIITRr /. o fhe s it i ot wges = ooz el e 16 000
Transportbord och brickor ......................... 3000
Mdbler: ochBldspnTednIng .. s i b e meis s i6t s ot 15 000
Emoleummattorm, T, .5 ..« it setisdtiph 56 et 5000 210 500
Diverse oférutsett 3 500

Kronor 214 000.
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Bilaga 7.

Kronor

260 000

160 000

Summa kronor 420 000.

Inkomster.

Statsanslag: Kronor
Wil avléningari och'arvoden FEi i L n e b 200 000
Bl ‘omkostnader LB SRR 60 000

Andra inkomster:

Arsanslag av stiftelsen svensk konserveringsforskning .. 135 000
Inkomster for patent, tjinster och sirskilda upp-
76y 1B o3 oy oo R 1 om0 W o T e R L 25 000
Utgifter.

Avlomingar och arvoden:

1. Arvoden at av Kungl. Maj:t férordnade styrelse-

ledamoter . /L S0t M i T e G e 1500
2. Avloningar at personal enligt personalférteckning .. 182200
8. ‘Rorlige tillige 00t ol il e 0 o e iy S 52 600
4. Pengioneringskostnader .........ccciiioeeiaenanes 20 000
5. Avloningar it tillfillig forstirkning av personalen .. 20000
Omlkostnader:
1. Spukvard moSmi e R R R L S 2000
9 Reseersatinmpar <l e e e e e N 10 000
3:ppvarmning . w0 SAT SSRGS s g 8 000
A8 vrign Texpenser’ R RN R TR S R T 22 000
SuiPublikationstaycic s Sl R s 4000
B, Oivrtpa BEEIET o ..« codicobiimat Bt s By Bl s Rs G stk 75 000
Batratutgften «iaps v bl doan vy o il Js it e i il 22700

276 300

121 000
221700

Summa kronor 420 000.

Av posten évriga expenser beriknas till vatten, gas och

elekiniEl 'strom i sttt pehe e o Lind Wlne e 12 000
diverse eRp eI e e e e 10 000
Av posten dvriga utgifter beriknas till rivaror, kemikalier
och ovrig forskningsmateriel ..................... 35000
tekniska inventarier och maskiner .................. 25 000
bécker, tidskrifter och annan biblioteksmateriel . .. ... 5000

frakter M. om. i v, mualant olariniy: us i sis e b orton Sing aisers 10 000
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Bilaga 8.

Forslag till avtal mellan Kungl. Maj:t och stiftelsen »Svensk konserve-
ringsforskning» angiende ordnande av forskning m. m.
rorande konservering av livsmedel.

§ 1.

Stiftelsen »Svensk konserveringsforsknings, i det foljande kallad stiftelsen,
atager sig att under de villkor, som nedan angivas, medverka till inrittande
och drivande av ett forskningsinstitut, benimnt »Institutet for konserverings-
forskning». Institutets syfte skall vara att i samarbete med Chalmers tekniska
hogskola och under samverkan med andra vetenskapliga institutioner bedriva
tekniskt-vetenskaplig forskning rérande olika former for konservering och lag-
ring av livsmedel samt dirmed nira sammanhiingande frigor angiende tillred-
ning, emballering och dylikt, att félja utvecklingen inom motsvarande forsk-
ningsomraden, att vid behov verkstilla provning av vid institutet framstillda
produkter samt successivt limna upplysning om de resultat, som vid verksam-
heten framkomma, dvensom att deltaga i den allminna dokumentationen och
medverka vid utbildning av teknisk personal fér industridrift pd omriden, som
beréra institutets verksamhet.

§ 2.

Institutets verksamhet regleras av detta avtal samt genom bilagda stadgar
for Institutet for konserveringsforskning, vilka for att vara gillande skola fast-
stillas av Kungl. Maj:t, ivensom genom arbetsordning och de kompletterande
foreskrifter i Gvrigt, vilka utfirdas av institutets styrelse.

§ 3.
Kungl. Maj:t forbinder Sig att uppféra for institutet erforderliga byggnader
invid Chalmers tekniska hogskola i Géteborg i huvudsaklig Gverensstimmelse
med bilagda ritningar, arbetsbeskrivning och rumsforteckning, innehillande

1) rum for chefsavdelning, forelisningssal och bibliotek m. m.;

2) laboratorier fér biokemi, fysikalisk kemi och mikrobiologi, lokaler for
virmelagring, kyllagring och gaslagring samt gemensamt analytiskt och kon-
trollaboratorium;

3) laboratorier for tekniska forsok med beredning av provmaterial, lagring,
emballage av plit och annat material, lacker och dylikt;

4) forsokshall, pannrum, verkstad, smedja, rum for kyl- och fliktmaskiner
m. m.;

5) rum for matutprovningsavdelning.

Byggnaderna skola vara utrustade med erforderliga ledningar och installatio-
ner for virme, kyla, kraft och belysning, ventilation, gas, vatten, avlopp, hiss,
dragskip dvensom ovrig fast inredning.

Det forutsittes, att Kungl. Majt sivitt méjligt haller byggnadstomt i anslut-
ning till institutet reserverad for framdeles erforderlig utvidgning.
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§ 4.

Byggnaderna agas av statsverket och skola under den tid avtalet giller kost-
nadsfritt disponeras av institutet. Foreldsningssalen med forberedelserum skall
utom for institutets verksamhet kunna utan ersittning anvindas for undervis-
ning i konserveringsteknik savil for studerande vid Chalmers tekniska hogskola
som for annan teknisk personal pa omriden, som berdra institutets verk-
samhet.

§ 5.

Den for institutet erforderliga utrustningen med instrument och apparater,
verkstadsmaskiner och dylikt, flyttbara laboratoriebord, kontorsmébler och kon-
torsmaskiner samt andra nédvéndiga inventarier bekostas av staten med undan-

tag for viss utrustning, som ar fortecknad i bilaga och skall bekostas av stif-
telsen. Kostnaden for sistnimnda utrustning beriknas uppga till 214 000 kronor.

§ 6.

Kungl. Maj:t forbinder Sig att bestrida kostnaderna for underhill av bygg-
naderna dvensom for skotsel av vigar, grismattor, planteringar och dylikt.

Kungl. Maj:t forbinder Sig vidare att genom arliga anslag bidraga till kost-
raderna for den vid institutet bedrivna verksamheten enligt f6ljande grunder
vid full utbyggnad av organisationen.

a) Till avloning av foljande & den for institutet uppgjorda personalstaten
upptagna tjinster:

Grundléner
Antal kronor
1* forestandare for institttel Lo i IRia R e e Bl i NSty 14000
1* “assistent for kontaktverksamhet ™ in i n sl S 6 000
I dokiimen tationsInmen ] Or byt TS e 9 000
1 kansliskrivare och redograre. .. ... ' .ot S aE e 5000
1 laboratoriechef, forestandare for biokemiska laboratoriet ..... 10 800
1 » ; > » mikrobiologiska laboratoriet.. 10 800
i » » » fysikalisk-kemiska laboratoriet 10 800
5 assistenter for debsa 1E2N 076 /R0 o) o P el A b s 30 000
5 - laburateriebitrident s . <. RGNt St et s I 15 000
2 kanforsbitFadeni. o clareint ne ot et i St SR R A s S S 6 000
17 vaktABLATE: 5 « v ot ol iale o TR ot B G oo SRt 2 ¢ e R s )Y 3 600
1l imatlapningskonsulent i Sal B0ttt e Il e N Tt 7 000
- = assistent for Tia tUDIOVITLIE cI N b el PO e 3000
1i e R IMASTATre, 15 o bt e S s o I s T ey ) 4 400
Lo dfinmekaniken -t b n e L o o sl e el s S e R 4200
1+ forradsmastare ochimaskimIst o e 4,200

Summa kronor 143 800.

b) Till omkostnader femtio (50) procent av det & institutets omkostnadsstat
upptagna beloppet, dock vid oforindrat penningvirde och vid full uthyggnad
av verksamheten hogst 60 000 kronor.

Dessutom forbinder Sig Kungl. Maj:t att betala de arvoden, som enligt av
Kungl. Maj:t faststillda grunder skola utga till statens representanter i institu-
tets styrelse.
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Ovan angivna lonebidrag skola justeras i enlighet med de grunder for rorligt
tillagg och kristilligg, som gilla for tjanstemén vid statens nyreglerade verk.

Bidragen till personalkostnader skola forutom lonebidragen jamvél omfatta
de kostnader, som fororsakas institutet genom anslutning till Svenska Personal-
Pensionskassan for de av ovan angivna befattningshavare, till vilka enligt be-
démande av institutets styrelse egen pension respektive familjepension bor utga.
Bidragen till pensionskostnader skola hérvid beriknas pa de grundbelopp, som
motsvara de angivna statliga l6nebidragen.

Anslaget till omkostnader skall, darest under avtalets giltighetstid den all-
ménna prisnivin avsevirt dndras, justeras pa si sitt att det kommer att mot-
svara det realvirde, som uttryckt i nuvarande dagspriser angivits i ovannimnda
omkostnadsstat.

S3 linge institutets organisation inom de omriden, vara de hirovan forteck-
nade tjinstemannen iro avsedda att verka, icke uppnatt den forutsatta omfatt-
ningen, intrider statens bidragsskyldighet endast i den man motsvarande kost-
nader uppstatt.

Byggnadernas underhdll samt skétsel av vagar, planteringar o. s. v. skola
bestridas av statens fastighetsfond.

I den man, pa grund av forestiende bestimmelser, jaimkningar erfordras av
de ovan angivna bidragsbeloppen, har institutets styrelse att fore utgingen av
maj manad avgiva forslag till Kungl. Maj:t, som dérefter faststiller bidragen
for budgetaret ifraga.

§ 7.

Stiftelsen forbinder sig att till institutets verksamhet limna ett bidrag, som
nir organisationen ar utbyggd enligt personalplanen uppgar till minst 135 000
kronor. S& linge den del av organisationen, till vilken lénebidrag icke utgar av
statsmedel, endast ir delvis utbyggd, utgir stiftelsens bidrag med ett i motsva-
rande man reducerat belopp.

§ 8.

Stiftelsen skall vara si uppbyggd, att varje svenskt foretag eller annan svensk
organisation inom de omraden, de ursprungliga stiftarna representera, eller inom
nirstiende omraden, har mojlighet att ingd i stiftelsen och efter samma grunder
som stiftarna fi del i institutets verksamhet.

$ 9.

Kungl. Maj:t md, om och i den man Kungl. Maj:t si skulle finna limpligt,
genom tillbyggnad av institutets byggnader inrdtta laboratorium for kontroll-
och provningsverksamhet betriffande konservering. Ifrigavarande verksamhet
skall dirvid bedrivas ekonomiskt och administrativt fristiende fran det egent-
liga forskningsinstitutet och dess verksamhet.

§ 10.

Foreliggande avtal skall gilla till utgdngen av juni manad 1956. Skulle stif-
telsen brista i uppfyllande av sina forpliktelser, &r Kungl. Maj:t berattigad att
dessforinnan uppsidga avtalet med ett ars varsel.
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Darest avtalet icke senast ett ar fore avtalstidens utging uppsiges fran endera
partens sida, skall det anses forlingt for ytterligare fem ar.

§ 11.

Foreliggande avtal trader i kraft under forutsattning att det av Kungl. Maj:t
godkédnnes genom beslut, meddelat fére den 1 september 1945.

For For
Kungl. Maj:t Stiftelsen »Svensk konserverings-
och Kronan forsknings

10 — 444928
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Bilaga 9.

Forslag till stadgar for Institutet for konserverings-
forskning.

SoLs

Institutet for konserveringsforskning har till indamal att i samarbete med
Chalmers tekniska hogskola och under samverkan med andra vetenskapliga
institutioner bedriva tekniskt-vetenskaplig forskning rérande olika former for
konservering och lagring av livsmedel samt dirmed nira sammanhingande fra-
gor angiende tillredning, emballering och dylikt, att folja utvecklingen inom
motsvarande forskningsomriden, att vid behov verkstilla provning av vid insti-
tutet framstillda produkter samt successivt limna upplysning om de resultat,
som framkomma vid verksamheten, dvensom att deltaga i den allminna doku-
mentationen och medverka vid utbildning av teknisk personal fér industridrift
pi omraden, som berdra institutets verksamhet.

§ 2.

Institutets verksamhet regleras genom avtal av den 1945 mellan
Kungl. Maj:t och stiftelsen »Svensk konserveringsforskning» angaende ordnande
av forskning m. m. rérande konservering av livsmedel, genom dessa stadgar
ivensom genom de foreskrifter, som utfirdas av institutets styrelse.

§ 8.

Institutets angeligenheter handhavas av en styrelse, vilken bestir av ord-
forande och tio ledamoter. Kungl. Maj:t forordnar ordférande och fem leda-
méter. Fem ledaméter utses av stiftelsen »Svensk konserveringsforskning».

Styrelsens ordférande och ledamdter utses for en tid av hogst tre ar.

§ 4.

P4 styrelsen ankommer:

att tillse, att verksamheten vid institutet utovas enligt de riktlinjer samt mot-
svarar de andamal, som angivits i ovannimnda avtal mellan Kungl. Maj:t
och stiftelsen »Svensk konserveringsforskning»;

att faststilla arbetsordning dvensom de foreskrifter i ovrigt, som erfordras
for reglerande av institutets verksamhet utover vad som framgir av dessa
stadgar;

att utse forestandare for institutet samt pd forslag av denne tillsitta den
ovriga vid institutet fast anstillda personalen;

att faststilla 16ner och anstillningsvillkor for denna personal;

att arligen inom tid, som i motsvarande fall giller for statliga verk, till Kungl.
Maj:t avgiva forslag till berikning av de statsanslag, som enligt nimnda avtal
skola utgd under nistkommande budgetar;

att arligen fore utgingen av september manad till Kungl. Maj:t och stiftelsen
»Svensk konserveringsforskning> avlimna redogorelse for institutets verksam-
het under det sistforflutna budgetéret;
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att under juni manad varje ar uppgora och faststilla en stat for det kom-
mande budgetaret;

att faststélla arbetsprogram for forskningsverksamheten och anvisa medel for
verksamhetens bedrivande

samt att 1 Oovrigt vidtaga de atgirder, som enligt dessa stadgar eller eljest
ankomma pa styrelsen.

Styrelsen sammantrider pid ordforandens kallelse si ofta drendena det pa-
fordra. Styrelsen dr beslutmissig di minst fem ledaméter dro nirvarande. Vid
omrostning géller enkel rostovervikt; vid lika rostetal ar ordférandens rost ut-
slagsgivande. Vid styrelsens sammantriden fores protokoll.

§ 6.

Institutets forestandare skall leda och 6vervaka forskningsarbetet och sjilv
deltaga dari. Det aligger forestindaren att vara foredragande infor styrelsen
och verkstilla eller lita verkstilla styrelsens beslut samt att tillse, att institu-
tets egendom vil vardas och underhilles och att de av styrelsen fér verksam-
heten anvisade medlen komma till avsedd anvindning.

N

De forskningsarbeten, som bedrivas vid institutet, utforas dels enligt ett all-
mant forskningsprogram, vilket faststilles av styrelsen, dels, i den utstrickning
och péd de villkor styrelsen bestimmer, pd foranstaltande av sirskilda uppdrags-
givare.

I den mén styrelsen finner erforderligt ma den vid forestindarens sida till-
sitta tekniska kommittéer for att deltaga i1 uppgorandet av forskningsprogram-
men och folja dessas genomférande samt medverka till resultatens tillgodogo-
rande.

§ 8.

De resultat, som framkomma vid forskningsarbetena enligt det allminna
forskningsprogrammet eller eljest vid forskning, som utféres for institutets egen
rakning, skola, siavitt icke efter styrelsens bedomande siirskilda hinder hiremot
foreligga, stéllas till allmén disposition och, om s& befinnes limpligt, publiceras.
Direst dessa forskningsresultat kunna foranleda uttagande av patent, bor insti-
tutets styrelse snarast mojligt triffa anstalter harfor. Licens for utévande av
salunda erhéllet patent ma pa lika villkor forvirvas av sidana svenska foretag,
som dro anslutna till stiftelsen »Svensk konserveringsforskning» och darigenom
understodja institutets forskningsverksamhet, mot avgifter, som sammanlagt
svara mot institutets kostnader for patentets uttagande och uppratthallande,
inberiknat den ersittning, som efter styrelsens provning i sirskilda fall kan
anses bora utgd till vederborande forskare. Betrdffande andra inhemska foretag
avensom foretag i utlandet ma institutets styrelse betinga sig sidan gottgorelse
for patentets utnyttjande, som styrelsen finner av omstindigheterna pakallad.
Inkomster, som hirigenom tillféras institutet, dger styrelsen taga i ansprik for
den allmédnna forskningsverksamheten.

Resultaten av en pa foranstaltande av enskild uppdragsgivare utférd under-
sokning ma forbehéllas uppdragsgivaren, om denne si nskar, dock hogst under
ett ar efter det arbetet avslutats, sdvida icke styrelsen pa sirskild framstillning
medger forlingning av namnda frist. Har undersokningen givit sidana resul-
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tat, att de kunna bli féremal for patentering, skall uppdragsgivaren, om han
vill s6ka patent, géra detta, medan resultaten dro forbehallna honom, vid iven-
tyr att desamma eljest disponeras av institutet. Efter utgéngen av fristen skall
institutet aga disponera over ifrdgavarande forskningsresultat pA samma sitt
som over de resultat, vilka framkommit vid forskning enligt det allménna forsk-
ningsprogrammet.

§09.

Befattningshavare vid institutet dro skyldiga att — efter hemstillan fran
rektor vid Chalmers tekniska hogskola och i den mén efter styrelsens bedémande
s& kan ske utan hinder for arbetet i 6vrigt vid institutet — genom forelasningar
samt handledning av studiearbeten medverka till utbildningen av studerande
vid nimnda hogskola inom omradet for institutets verksamhet. For fullgérande
av sidant uppdrag skall utgd av hogskolan enligt gillande grunder bekostat
arvode,

§ 10.

Studerande vid teknisk hogskola, som medgivits att utfora examensarbete
eller annat studiearbete pi hithérande omrade, samt andra personer, som be-
driva specialstudier pA omrddet, bora beredas tillfille att utfora erforderliga
studie- eller forskningsarbeten vid institutet, varvid lokaler och apparatur skola
stallas till forfogande, i den man upplatelse enligt bedomande av forestindaren
for institutet kan ske utan oligenhet for évrig vid institutet bedriven verk-
samhet.

Forskare och studerande, varom i denna paragraf nimnts, skola stilla sig
till efterrittelse for institutets personal gillande ordningsregler dvensom de sér-
skilda anvisningar, som forestindaren for institutet kan utfirda.

§ 11

Rikenskaper for institutets verksamhet skola for varje budgetdr upprittas
fore utgingen av paféljande augusti manad.

§ 12.

Revision av rikenskaperna utévas av tvenne revisorer, av vilka den ene utses
av Kungl. Maj:t och den andre av stiftelsen »Svensk konserveringsforskning».
Av revisionsberiittelsen skall ett exemplar ingivas till Kungl. Maj:t och ett till
namnda stiftelse.

§ 13.

Skulle institutet upphora med sin verksamhet, skola dess tillgingar, i den
man de icke genom donationsféreskrifter disponerats pa annat sitt, overlimnas
till Chalmers tekniska hogskola eller annan institution, som efter forslag av sty-
relsen bestammes av Kungl. Maj:t, fér att forvaltas sisom en fond, vars av-
kastning skall nyttjas for frimjande av forskning pé det konserveringstekniska
omradet dvensom for utbildning av tekniker och forskare pa detta omrade.

§ 14.

Andring av dessa stadgar ma endast ske efter verenskommelse mellan Kungl.
Maj:t och stiftelsen »Svensk konserveringsforskning».
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Statens offentliga utredningar 1945

Systematisk forteckning
(Siffrorna inom klammer beteckna utredningarnas nummer i den kronologiska forteckningen.)

Allmiin lagstiftning. Rittsskipning. Fdngv;ﬁrd. ; Fast egendom. Jordbruk med bindringar.
Betiinkande med forslag till utlinningslag och lag angi- | :
ende omhiindertagande av utlinning i anstalt eller for- |
liggning. [1] :

Vattenvisen. Skogsbruk. Bergsbruk.

Statsforfattning. Allmi#n statsforvaltning,
l Industri.

Utredning rérande den tekniskt-vetenskapliga forskningens
ordnande. 7. Forslag till dtgiirder for livsmedelsforsk-
ningens ordnande. [6]

Kommunalférvaltning.

Handel och sjofart.

Statens och kommunernas finansviisen.
Kommunikationsvisen. 4

Betinkande med firslag till organisation av en lultfarts-
styrelse m. m. [2]

Politi.

Bank-, kredit- och penningvisen.

Natlonalekonomi och socialpolitik.
Betiinkande ang. den husliga utbildningen. [4]
/ ‘ Forsdkringsviisen.

Hiilso- och sjukvard. Kyrkoviisen. Undervisningsvisen, Andlig
odling i dvrigt.
Betiinkande med utredning och forslag ang. yrkesutbild-
ning av sjofolk av manskapsgrad samt &tgirder till

hdjande av sjéfolkets allmiinna och medborgerliga bild-
ning. [5] 2

Firsvarsviisen.

Betiinkande rorande sirskilda ftgirder vid &terforandet till
“civil verksamhet av till beredskapstjiinstgéring inkallad
personal. [3]

Allmént néiringsvisen. Utrikes drenden. Internationell ritt.

Stockholm 1945 Ivar Hweggstroms Boktryckeri A.B.
444928



