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Statens offentliga utredningar 1940

Kronologisk

Betéinkande och forslag angfiende reglering ay férsam-
lingsindelningen i Stockholm och revision ay den for
huvudstaden giillande lagen om forsamlingsstyrelse. Ay
T. Wohlin, Haeggstrom. iv, 167 s. E.

. Betiankande angféende omorganisation av arméforvalt-
ningens sjukvirdsstyrelse m. m. Beckman, 77 8. Fo.
. Betiinkande med f6rslag till dtgéirder for befordrande
ay produktionen & enskilda skogar i vissa delar av Norr-
land. Marcns. 260 s. Jo.

. Betinkande med forslag till lag om krigsskadeersittning.
Norstedt. 84 s. H,

Promemoria med forslag till vissa dtgiirder mot miss-

forteckning

. Betiinkande angiiende uppgorelse mellan Kungl. Maj:t

och kronan samt Stockholms stad rérande vissa mark-
frigor m. m. i Stockholm. Beckman. 154 s. 8 pl. K,

. Betinkande med férslag till lag med vissa bestimmel-

ser om lividrsikring vid krig m. m. Norstedt. 83 s. H.

. Betiinkande med forslag till lag om iindrad lydelse av

8 kap. strafflagen m: m. jimte dirmed sammanhing-
ande forfattningar. Norstedt. 180 s. Ju.

. Betinkande med forslag till kungorelse angéende kon- -

troll & handeln med ost samt viss lagstiftning angfiende
korvyaror. Heggstrom. 72 s. S.

bruk av tryckfriheten. Norstedt. 32 s. Ju.

Anm. Om siirskild tryckort ej angives, dr tryckorten Stockholm. Bokstidverna med fetstil utgdra begynnelsebok-
stiverna till det departement, under vilket utredningen avgivits, t. ex. E. = ecklesiastikdepartementet, 0. = jord-
bruksdepartementet. Enligt kungorelsen den 8 febr. 1922 ang. statens offentliga utredningars yttre anordning (nr 98)
utgivas utredningarna i omslag med enhetlig fiirg f6r varje departement. ¢
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Till

Herr Statsrdadet och Chefen fér Socialdepartementet.

De av Herr Statsriadet tillkallade livsmedelslagstiftningssakkunniga be-
rilkna, sdsom anfores i den i 1940 érs riksdagsberiittelse inforda redogorel-
sen for de sakkunnigas verksamhet under 1939, att slutfora sitt uppdrag
under innevarande kalenderar. Med hiinsyn hirtill hade de sakkunniga,
direst normala forhallanden varit radande, siikerligen icke funnit det vara
pikallat att nu framligga nigot separat forfattningsforslag. Da emellertid
det radande liget kan medfora, att var livsmedelsforsorjning mycket
snabbt utsittes for betydande svérigheter, hava de sakkunniga ansett
lampligt att redan nu framligga bifogade tvd avsnitt av sin utredning,
vilka avse forfattningsforslag, som med hiinsyn till en sidan befarad kris-
situation synas bora snarast mojligt genomforas.

De sakkunniga utgoras av forestindaren for statens institut for folk-
hiilsan, professorn Ernst Abramson, ordférande, vice verkstillande direk-
toren i Sveriges kopmannaforbund Gustaf Borgstrom, ombudsmannen i
Sveriges kemiska industrikontor ingenjoren Otto Cyrén, direktoren i koope-
rativa forbundet Hj. Degerstedt och t. f. byrichefen i medicinalstyrelsen,
overveteriniiren Sigh. Jerlov med revisionssekreteraren Carl Davidsson sé-
som sekreterare.

Vid utarbetandet av foreliggande betinkande hava med vederborligt till-
stand sisom experter bitritt forestandaren for statens mejeriforsok profes-
sorn J. B. Platon och forste stadsveteriniren i Stockholm K. Larsson.

Underdanigst
ERNST ABRAMSON

GUSTAF BORGSTROM OTTO CYREN
HJ. DEGERSTEDT SIGB. JERLOV

Carl Davidsson.
Stockholm den 20 mars 1940.







FORSLAG

TILL
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Forslag till Kungl. Maj:ts kungorelse angiende

kontroll & handeln med ost;

gien

Kungl. Maj:t har funnit gott férordna som foljer:

1§
Ost mé icke saluhillas eller forsiljas under nigon av foljande beteck-
ningar, med mindre osten innehiller minst den fetthalt i torrsubstansen,
som for beteckningen i friga nedan angives:

. kvartsfet ost 20 procent,
. halvfet ost P
. trekvartsfet ost » | s
. helfet ost SN
5. griddost, smorost, eller annan beteckning, vilken angiver

eller antyder att osten ar mer dn helfet

2 §.

Ost ma icke saluhillas eller forsiljas under beteckning, som i 1 § sigs,
eller under annan beteckning, antydande ostens viirde. med hansyn till
fetthalten, sivida osten icke, pa sitt i 3—5 §§ foreskrives, dar forsedd med
miirken, angivande dels ostens fetthalt i torrsubstansen (fetthaltsmirke),
dels tillverkare eller forsiljare (ursprungsmiirke); dock att stycke, som vid
forsiljning i minuthandeln avskiljes frin mirkt ost eller mirkt del av ost,
icke behover vara mirkt.

Ost, som ir forsedd med fetthaltsmiirke, mé icke saluhéllas eller forsiljas,
med mindre den dirjimte ir forsedd med ursprungsmirke.

Konungen iger medgiva att utlindsk ost, som tillverkats i land med offi-
ciell ostkontroll och &satts dir foreskrivet fetthaltsmirke, ma saluhallas
eller forsiljas under i 1 § angiven beteckning, som motsvarar ostens fett-
halt, oaktat osten icke ir forsedd med fetthaltsmiirke, som foreskrives 1
denna kungorelse och med stod dirav meddelade foreskrifter.

3 8.

Fetthaltsmiirke skall for kvartsfet, halvfet och trekvartsfet ost utgoras
av talet 20, respektive 30 och 40, atfoljt av procenttecken.

For helfet ost skall fetthaltsmiirket utgoras av antingen talet 45, atfoljt
av procenttecken, eller ock en tydlig, i mitten av ostens sidokant eller, &
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helrunda ostar, runt om ostens mitt lopande rod rand av minst 2 centime-
ters bredd.

For ost, som i 1 § 5. siigs, skall fetthaltsmirket utgoras av siffran 55 eller
den hogre siffra, som angiver ligsta garanterade fetthalten i torrsubstansen,
jamte procenttecken.

4 §.

Ursprungsmiirke skall utgoras av ett nummer, som av lantbruksstyrelsen

pa anmilan tilldelas tillverkare eller forsialjare av ost.

5 §.

Mirken, som i 3 och 4 §§ avses, skola vara tydligt lasbara. De skola an-
bringas antingen & osten eller, direst osten 1 minuthandeln saluhélles i em-
ballage, 4 detta.

6 §.

Ost, vars yta helt eller delvis ir firgad rod eller bla, méa icke saluhéllas
eller forsiljas, om ostens fetthalt i torrsubstansen understiger 45 procent
hos rodfiargad och 30 procent hos blafirgad ost.

7.8

For utovande av tillsyn 6ver efterlevnaden av denna kungorelse iger
allmin &klagare, byrdinspektoren for mejeriirenden, mejeriinspektor, leda-
mot av hilsovardsnimnd, hos sidan nimnd anstilld tjinsteman eller ock
av lantbruksstyrelsen eller vederborande lansstyrelse sirskilt férordnad per-
son att taga prov av ost, som saluhilles under beteckning eller mirke, som
i1 och 3 §§ sags, eller som ar fiargad, som i 6 § sigs.

Prov skall inneslutas i limpligt omslag eller kirl samt forses med pa-
skrift om innehillet, uppgift om dagen fér provtagningen samt namn och
adress 4 den som saluhaller osten #ivensom andra erforderliga uppgifter. Pa-
skriften skall underskrivas av provtagaren, som jimvil skall forsegla for-
packningen med sitt sigill. Till den som saluhiller osten skall lamnas en
duplett av paskriften.

For undersokning av fetthalten i torrsubstansen skall provet direfter
utan drojsmal inlimnas eller med posten avsindas till anstalt eller person,
varom 1 9 § formales.

8 §.
Vad i 17 kapitlet 11 § rittegingsbalken forordnas om dem, som ga rit-
tens eller Konungens befallningshavandes bud och #rende, skall ock gilla
dem, som hava att ova tillsyn & efterlevnaden av denna kungorelse.

9 §.
Behorighet att verkstilla undersokning av enligt 7 § taget prov tillkom-
mer statens institut for folkhilsan, statens lantbrukskemiska kontrollan-
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stalt, de med statsmedel understodda lokala lantbrukskemiska kontrollsta-
tionerna ivensom den, som, efter att hava blivit av lantbruksstyrelsen for-
klarad kompetent att verkstilla dylika undersokningar, erhallit vederbo-
rande linsstyrelses forordnande dartill.

Ersiittning for undersokning jéimte intyg och bokforing darover samt for
stersindande till provtagaren av for prov anvint kirl dvensom ersittning
for postavgifter gildas av lantbruksstyrelsen av allminna medel. For un-
dersokare, som forordnats av linsstyrelse, faststilles ersittningens belopp
av lantbruksstyrelsen.

Har osten befunnits innehalla ligre fetthalt in som enligt bestimmel-
serna 1 1, 3 och 6 §§ motsvarar ostens beteckning eller mirke, och filles
siljaren darfor till ansvar, ar denne pliktig att ersatta statsverket undersok-
ningskostnaden samt aterbetala vad som kan hava erlagts for varuprovet.

10 §.

Bryter nagon emot foreskrifternail § eller saluhaller eller forséljer nigon
ost, som har ligre fetthalt i torrsubstansen &n som jamlikt 3 § angivits &
osten, straffes, dar han haft eller bort hava vetskap om varans verkliga
beskaffenhet, med dagsbater.

Bryter nigon emot foreskrifterna i 2 §, straffes med dagsboter.

Till enahanda straff skall den vara forfallen, som bryter mot bestimmel-
serna 1 6 §.

Ej ma straff enligt denna kungorelse tillimpas, dar forseelsen enligt all-
min lag bor beliggas med stringare straff.

Boter, som adomas enligt denna kungorelse, tillfalla kronan.

11 §.
Lantbruksstyrelsen har att meddela de narmare foreskrifter, som befin-
nas erforderliga for tillimpningen av denna kungorelse.

12 §.
Foreskrifterna i denna kungérelse skola icke #ga tillimpning & mesost
eller & ost, avsedd att fortiras utan foéregiende lagring (farskost). Rorande
handeln med si kallad margarinost iir sirskilt stadgat.

Denna kungorelse triider i kraft den fran och med vilken dag
kungorelsen den 23 oktober 1925 (nr 469) angéende kontroll & handeln med
ost! skall upphora att gilla. Ost, som tillverkats fore den , mi dock
iiven direfter saluhdllas och forsiljas i enlighet med bestémmelserna i sist-
namnda kungorelse.

1 Senaste lydelse se 1936: 536.




Motivering.

Inledning.

Lagbestimmelser rorande kontroll 4 handeln med ost genomfordes for
forsta gédngen hos oss i anledning av kristiden i samband med varldskriget
1914—1918. Bestimmelserna inneburo att all ost skulle indelas i vissa klas-
ser med hinsyn till fetthalten och att genom mirkning av osten skulle
angivas, vilken klass den tillhrde. De nu gillande foreskrifterna rorande
méirkning av ost finnas upptagna i kungérelsen den 23 oktober 1925 angi-
ende kontroll 4 handeln med ost. Sisom i det foljande nirmare anfores,
torde kungorelsens foreskrifter vara behiftade med vissa brister, vilka
bland annat féranleda att ost i stor utstrickning salufores med ligre fett-
halt &n det & osten anbragta fetthaltsmirket angiver. D en icke oviisent-
lig del av mjolkens virdefulla fettimnen under normala forhallanden kom-
ma oss tillgodo genom konsumtionen av ost, vilken konsumtion under se-
nare tid befunnit sig i stark stegring, ir det uppenbarligen av vikt att kon-
trollen av ostens uppgivna fetthalt i synnerhet under en kristid fungerar
tillfredsstéillande. Aven i friga om antalet fetthaltsklasser for osten torde
den gillande kungérelsen oberoende av uppkommande forindringar i
mjolkproduktionens storlek vara i behov av kompletterande foreskrifter.
De reviderade bestimmelser angiende ostkontrollen, vilka de sakkunniga
funnit behovliga, dro avsedda att ingd sisom ett led i ett forslag till livs-
medelsstadga, som de sakkunniga hava under utarbetande. Di de sakkun-
niga med hiinsyn till krisforhéllandena ansett, att dessa éindrade foreskrif-
ter bora utan drojsmal genomforas, torde de emellertid limpligen kunna
framliéiggas i form av en sirskild kungorelse, avsedd att ersiitta den nu gil-
lande kungorelsen av ar 1925.

Utlindsk lagstiftning.

Danmark.

Enligt lag den 11 mars 1921 om utforsel av ost m. m. och en med stod
dirav utfirdad kungorelse den 2 juni 1928 far ost for torsaljning eller ex-
port endast tillverkas i vissa typer, for vilka gilla sirskilda bestimmelser
betriffande minimifetthalt och maximivattenhalt. Foreskrifterna om viss
maximivattenhalt dro emellertid, enligt vad som uppgivits, endast en kvar-
leva av kristidsbestimmelser och torde numera sakna praktisk betydelse.
Med hiinsyn till fetthalten i torrsubstansen indelas ost i foljande 9 typer:




Hard ost.

Typ 1 med minst 45 procent fett i torrsubstansen
» » 40 » » » »
» 30 » » » »
» 20 » Wil »
» 10 » » » »

» 6 skummjolksost.

Mjuk ost.

Typ 7 med minst 45 procent fett i torrsubstansen
» 8 » » 30 » » » »

» 9 » » 20 » » » »

Ost tillhérande en viss sort far endast tillverkas inom vissa bestimda
fetthaltstyper, varvid ostsort av frimmande ursprung i regel endast far
tillverkas inom de fetthaltsklasser, som forekomma i ursprungslandet. Sa-
lunda far emmentaler och cheddarost endast tillverkas sisom typ 1, gouda-
och edamerost inom typerna 1, 2, 3 och 4 o.s. v, och roquefortost far icke
innehalla mindre #n 50 procent fett i torrsubstansen.

Den, som har for avsikt att tillverka ost for forsiljning, skall gora anmé-
lan dirom till kontrollmyndigheten for smér, margarin och ost m. m., och
blir dirvid tilldelad s. k. kontrollnummer. Detta giller dven for andels-
mejerier, som endast framstilla ost for andelsigarnas egen forbrukning.
Efter sirskild forklaring, att mejeriet bedriver tillverkning endast 1 nimnda
omfattning, ir emellertid tillverkningen icke underkastad vare sig fetthalts-
bestimmelser eller miirkningsplikt.

All hard ost skall pa produktionsplatsen strax efter pressningen eller, om
osten icke pressas, strax efter formningen mirkas. De stamplar, som er-
fordras for mirkningen, tillhandahéillas mot betalning av ovannimnda
kontrollmyndighet. For mirkning av ost tillhérande typerna 1—5 skola an-
viindas tva stimplar, av vilka den ena inom en ram, som ar av olika form
tor de olika fetthaltstyperna, innehéller mejeriets kontrollnummer och det
tal, med efterféljande procenttecken, som angiver vederborande typs mini-
mifetthalt. Den andra stimpeln skall innehélla en siffra, som angiver den
vecka, di osten tillverkats. Skummjélkost skall endast mirkas med vecko-
nummer och tillverkarens kontrollnummer.

I friga om mjuk ost skall emballaget om varje ost mirkas med kontroll-
nummer och typens minimifetthalt utan omgivande ram. Det ér dock till-
latet att pi roquefort- och camembertost utelamna fetthaltssiffra.

Ingen ost far limna tillverkningsplatsen, utan att den &r tydligt mérkt
pa foreskrivet satt.
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Detaljerade foreskrifter iro givna rorande mirkenas antal, storlek, pla-
cering, o. s. v. Undantagna fran mirkningsbestimmelserna éro mesost och
vissa speciella ostsorter (koosterost, alpeost o. s. v.).

Tillsynen 6ver bestimmelsernas efterlevnad och kontrollen over ostens
fetthalt utévas av kontrollmyndigheten fér smor, margarin och ost m. m.,
.vars inspektorer skola hava obehindrat tilltride till tillverkningsplats,
lagerrum, jirnviigsstation och andra lokaler, dir ost forvaras, och ha riitt
att uttaga prov 4 osten.

I en sirskild kungorelse den 23 december 1935 angiende utforsel av
dansk ost av roqueforttyp foreskrives att utforsel av sidan ost ma ske
endast om osten tillverkats i mejeri, som i viss i kungorelsen angiven
ordning visat sig kunna tillverka sidan ost av tillfredsstillande kvalitet
och som dérefter av ministeriet for lantbruk och fiske tilldelats ritt att
anvéinda ett i kungorelsen avtryckt kontrollmirke, vilket vid utforseln
skall anbringas & ostens emballage.

Norge.

Sarskilda bestimmelser rérande import, tillverkning och mirkning av
ost dro 1 lag faststiillda. Dylika foreskrifter finnas iiven betriffande mes-
ost, som 1 detta land ir en betydande handelsvara. Efter fetthalten in-
delas ost i foljande fyra grupper:

Grupp 1, helfet  ost med minst 45 procent fett i torrsubstansen
- » 2, halvfet » » » 30 » » » »
» 3, kvartsfet » » » 20 » » » »
» 4, mager » » mindre &n 20 procent fett i torrsubstansen.

Saluford eller till forsiljning importerad ost far endast tillhora vissa be-
stimda, for varje siirskild ostsort faststillda fetthaltsgrupper. Ingen ost
far saluféras under benimning, som kan giva oriktig forestillning om
ostens sammansittning, fetthalt eller ursprung. Salunda f& orden fet, fett,
griddde eller smor icke ingd i benimningar péd ost, som tillhor fjirde fett-
haltsgruppen (mager ost).

Den, som tillverkar eller importerar miérkningspliktig ost till forsiljning,
skall dirom géra anmilan till lantbruksdepartementet och erhaller dir-
efter ett registreringsnummer, som skall anbringas pa av honom salubjuden
ost i samband med fetthaltsmiirkningen. Vederbérande tillverkare eller im-
portor dr sedermera ansvarig for att ostens egenskaper dro i 6verensstim-
melse med mirkningen.

De ostsorter, som enligt bestimmelserna kunna saluféras sisom helfet,
halvfet och kvartsfet ost, skola, innan de féras i handeln, pastimplas ett
mirke. Detta skall inom en rund ring i violett eller svart farg och av be-
stimd storlek, stimplad pi ostens ena plana yta, innehalla dels uppgift
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om den grupp, till vilken osten hér, varvid de olika grupperna betecknas
med F.45, H. 30 och K.20 respektive och dels producentens eller impor-
torens registreringsnummer. For edamerost giller som undantag, att den
far tillverkas sdsom trekvartsfet med minst 40 procent fett i torrsubstan-
sen, och dennas fetthaltsmirke utgores av F.40. Inuti ringen skall dess-
utom anbringas orden »Norsk ost» pd all i Norge producerad, mérknings-
pliktig ost.

Mager ost, d. v. s. ost tillhérande grupp 4, behover icke vara mirkt, men
tillverkare, som vill garantera en minimifetthalt i torrsubstansen av 10 pro-
cent, kan mirka osten pi samma sitt som for fetare ost bestimts, men med
M. 10 som fetthaltsmirke.

I friga om mjuk ost, som icke kan mirkas direkt pa osten, skall mérket
anbringas p& forvaringskirlet, om osten siljes i 16s vikt, eller pd asken
eller ladan, niir den salubjudes i sidant emballage.

Detaljerade bestimmelser iro givna betriffande storleken pa mirken,
siffrorna och ordens placering inom ringen o. s. v. Mirket skall placeras
pa ostens ena sida, och pd den andra kan tillverkaren anbringa sitt namn
och sin adress samt varumirke. Det senare far icke vara siddant, att det
kan giva vilseledande forestillning om ostens kvalitet eller ursprung.

Undantagen fran mirkningsplikt dr ost, som tillverkas pa gard eller
siter, om tillverkningen icke har karaktir av mejeridrift. Tillverkare, som
bedriver dylik hemmaystning, kan emellertid efter ansokan hos lantbruks-
departementet erhalla registreringsnummer och far dérefter mirka sin ost.
Han ir sedan liksom andra tillverkare ansvarig for att osten har den fett-
halt, mirkningen angiver.

Importerad ost behdver icke omstimplas, sivida den ir tillverkad 1 och
importerad fran ett land med i Norge godkind ostkontroll, och om osten
ir forsedd med ifrdgavarande lands officiella fetthaltsmirke. Av detta skall
tydligt framgi garanterad minimifetthalt i torrsubstansen samt tillverk-
ningsland. Uppgift om tillverkningsland kan dock vara utelimnad, om
osten hiirror fran vederborande ostsorts ursprungsland. Ovrig importerad
ost skall stimplas pd samma sitt som inom landet tillverkad ost med inom
en ring anbragta uppgifter om fetthalten och importorens nummer, samt
orden »Utlindsk ost». Denna stimpling skall verkstillas omedelbart efter
det osten inkommit, och i varje fall innan den saluféres.

Var och en, som képer mirkningspliktig ost for Aterforsiljning, ar skyl--
dig att tillse, att varan ir mirkt pa foreskrivet siitt. Den, som siljer mirk-
ningspliktig men omirkt ost, adrager sig samma ansvar som tillverkare
eller importor, vilken icke efterkommer mirkningsbestimmelserna.

Sasom sirskilt kvalitetsmirke for ost, liksom for smor, anvindes det
norska fyrvipplingsmirket (Norsk firklover), en motsvarighet till det sven-
ska runmiirket. Ritt att anvinda detta mirke meddelas av Norske Melker-




14

producenters Landsforbund. Till forbundet anslutet mejeri kan deltaga i
ostmérkningen med en eller flera ostsorter, direst mejeriet #r utrustat med
indamalsenliga och tillriickliga lokaler, i mera betydande omfattning pro-
ducerar ost av de slag, for vilka markningsritt ifrigasittes, samt forpliktar
sig att noga folja de regler, som forbundets styrelse foreskriver betriffande
de sirskilda ostsorternas sortering och mirkning. Ost, som mirkes, skall
uppfylla av forbundet bestimda fordringar i avseende & kvalitet och
mogenhet samt dséttas ystningsdatum eller ystningsveckans nummer. Kon-
troll av ostens kvalitet och dlder sker genom inkallelse till bedémning pia
obestimda tider samt genom anordning av lagerbedémning. Vid bedém-
ningen maste osten for att fi mirkas uppnd minst 10 poiing enligt viss till-
lampad skala.

Finland.

Finland har ingen sirskild lagstiftning betriffande fetthalt eller mirk-
ning med hénsyn till fetthalten i friga om ost, som forsiljes inom landet.
Ost, som exporteras, skall diremot enligt lag vara forsedd med bland annat
fetthaltsméarke och tillverkarens nummer. Export ir endast tilliten av finsk
emmentalerost, som innehéller minst 45 procent fett i torrsubstansen, och
av annan ost, darest dess fetthalt i torrsubstansen uppgar till minst 30 pro-
cent. Magrare ost far endast utforas som rivara for industriellt indamal
och skall di vara mirkt pa sirskilt sitt. Foreskrivna fetthaltsmiirken &ro
45 procent, 40 procent och 30 procent.

Kontrollen 6ver exporterad ost handhaves av statens smorkontrollanstalt.

Statsridet kan pd av detsamma bestimda villkor for viss tid eller tills
vidare fran exportkontroll befria ost, som utfores till vissa linder, bland
annat dven Sverige.

Pa varje till inforsel avsedd emmentaler- eller annan stor ost och pi
lida, som innehaller mindre ostar skall vara anbragt ordet »Utlindsk».

Importor bor av varje till landet inford ostforséindelse av minst 5 kilo-
grams vikt tillstilla smorkontrollanstalten foér undersokning ett av tull-
myndigheten taget och forseglat prov av minst 300 grams vikt samt upp-
giva importorten for forsindelsen, dennas storlek, mirken och produk-
tionsland.

Tyska riket.

Med undantag av mager ost skall all inom tyskt tullomride yrkes-
miissigt framstilld och firdiglagrad ost innan den. féres ut i marknaden
mirkas med hénsyn till ursprung och fetthalt. I friga om fetthalt indelas
ost i foljande klasser med en minsta fetthalt i torrsubstansen av for dub-
belgriddost 60, griddost 50, helfet ost 45, fet ost 40, trekvartsfet ost 30,
halvfet ost 20, kvartsfet ost 10 och mager ost mindre #n 10 procent. Mirk-
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ningen skall betriffande hird och halvmjuk ost, som saluféres utan for-
packning, anbringas pa sjilva osten. Mirkningen fir ske medelst stimp-
ling, schablon, brinning eller anbringande av pappers- eller kaseinmairke.
Ost, som saluféres i férpackning, mirkes genom tryck pa forpackningen
eller genom anbringande av miirke & asken, om osten ar forpackad 1 sadan.
Miirkningen skall i allminhet anbringas i tre rader inom en rektangulir
ram. I 6versta raden angives landet eller det mindre tillverkningsomrade,
dir osten framstiillts, och fetthaltsklassen, t. ex. bayersk helfet ost. Om
osten fiirdiglagrats i annat land in det, dir den framstillts, skall det forra
landet angivas; i sidant fall fair mindre omrade in landet icke angivas. I
andra raden angives fetthalten i torrsubstansen, atféljd av orden »Fett i
T, t. ex. »45 %, Fett i. T.» T tredje raden angives kontrollnumret eller, i
de liinder eller tillverkningsomriden, diir kontrollnummer icke forekomma,
firma for det foretag, som framstillt eller firdiglagrat osten och som, enligt
vad nedan angives, ir pliktig att miirka osten. Firmanamn ma anbringas
utanfor den ovan nimnda ramen. Bokstiver och siffror skola a héard ost
vara minst 2 centimeter, hos annan ost minst 0.3 centimeter hoga. Smilt-
ost skall utom de nu foreskrivna uppgifterna betecknas med ordet smilt-
ost. I fraga om hird ost, halvmjuk ost, smiiltost och mjukost med kort
mognadstid, t. ex. camembert, ir tillverkaren pliktig verkstilla mirkningen,
for 6vrig ost dligger detta den, som férst for varan i handeln firdig att
fortira eller forpackad. Direst enligt dessa foreskrifter tillverkaren ar plik-
tig att verkstiilla mirkningen, ansvarar jimte honom den som firdiglagrat
osten for mirkningens riktighet. I friga om kontrollnummer giller att ve-
derborande myndighet i ett land iiger foreskriva, att envar, som inom
landet eller inom ett visst omride av detta tillverkar eller fardiglagrar ost,
ir pliktig gora ansokan om tilldelande av kontrollnummer. For bifall till
ansokningen mé uppstillas som villkor att skanden forfogar 6ver erforder-
liga hjilpmedel for rorelsen och limpliga tillverknings- och lagerlokaler.
Kontrollnummer mé ej éverlitas. Direst ost i minuthandeln saluhalles i
bitar eller i 6ppnad forpackning, skall fetthalten tydligt angivas pé ett an-
slag vid osten. Fetthalten skall diven angivas & prislistor o. d., vard ost ut-
bjudes i viirdshus, matserveringar och dylika lokaler, samt i tidningsannon-
ser, skriftliga anbud eller annan handelskorrespondens.

Bestiimmelser finnas att vissa ostsorter endast fi férekomma i angivna
fetthaltsklasser, varjimte utan sirskilt medgivande ingen ostsort mé
saluforas i ligre klass #n halvfet. Silunda md emmentaler (schweizer-) ost
och ost av emmentalertyp saluforas endast ssom helfet, camembertost
och ost av camembert-typ tminstone sisom fet och ost, som ar forsedd
med fantasinamn utan nidrmare angivande av sorten, atminstone sisom
helfet. Smiiltost ma saluforas endast i vissa 1 forordningen faststillda
vikter.
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Utlindsk ost, d. v. s. ost som icke ar tillverkad inom det tyska tullom-
radet, skall, med undantag av mager ost, pi forpackningen eller direkt pa
osten hava pa tyska avfattad uppgift om ursprungslandet och om fetthalten
1 torrsubstansen. Sadan ost ma vara forsedd med nigon av de ovan nimnda
beteckningarna pa fetthaltsklasser eller med liktydig benimning pi frim-
mande sprik endast om fetthalten uppgar till minst den for fetthaltsklassen
i fraga ovan foreskrivna. I friga om fransk, hollindsk och italiensk ost hava
vissa smérre jimkningar i dessa foreskrifter gjorts.

Schweiz.

Livsmedelsforordningen den 26 maj 1936 indelar annan ost in smiiltost
i foljande sju fetthaltsklasser med en bestimd fetthalt i torrsubstansen for
varje klass, namligen dubbelgriddost 60, graddost 55, fet (helfet) ost 45,
trekvartsfet ost 35, halvfet ost 25, kvartsfet ost 15, mager ost mindre én 15
procent. Miérkning av ost med hiinsyn till fetthalten &r icke foreskriven, men
foljande regler for fetthalt och angivande av denna gilla. Vid forsiljning
skall fetthalten uppgivas i friga om ost, som ir mindre in helfet. Dessa
uppgifter skola anbringas dels i rikningar och & anslag eller affischer, dels
1 butikslokaler vid ost, som ir skuren, och dels & forpackningar for ost for
forsiljning 1 minuthandeln. Bendmnes ost endast med sortnamn, sisom
emmentaler, greyerz, parmesan, och finnes pa osten icke nigon uppgift om
fetthalten, skall den vara helfet. Sma mjukostar, vilka betecknas griddost,
petit suisse o. d., eller vilka hava nigon sirskilt uppfunnen benimning,
skola innehélla minst 55 procent fett i torrsubstansen.

For smaltosten gilla sirskilda bestimmelser om savial fetthalt i torr-
substansen som halt av torrsubstans. Hos den fetaste sméiltosten, griaddost,
skall fetthalten utgora 55 procent av torrsubstansen och halten av torrsub-
stans 53 procent. Hos halvfet, kvartsfet och mager smiltost ma halten av
torrsubstans nedga till 40 procent.

Fo6r minuthandeln avsedda originalférpackningar for ost skola vara for-
sedda med tillverkarens eller forsiljarens firmanamn eller for vederborande
myndighet bekantgjorda mirke. Pa forpackningar for smailtost skall dess-
utom angivas nettovikten, dirvid en under forvaringen intridande viktfor-
lust av hogst 3 procent dr medgiven.

Nederlinderna.

Med stod av varulagen av ar 1919 har genom en forordning den 17 de-
cember 1927 foreskrivits méarkning av all saluférd ost med hiansyn till fett-
halten. Ost skall vara forsedd med nagot av de i forordningen angivna mér-
kena si snart den 6verhuvud forvaras a plats, tillginglig for allminheten.
Sex fetthaltsklasser finnas. Med »R» mirkes ost, vars fetthalt i torrsub-
stansen uppgar till minst 65 procent. Endast sidan ost far benimnas gridd-
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ost. Helfet ost mirkes »V V» eller »volvet». Miirket fir anviindas dels for
ost, som ir forsedd med nederlindska riksmiirket for helfet ost, och dels for
annan ost, vars fetthalt i torrsubstansen uppgar till minst 48 procent. Ov-
riga fetthaltsmirken dro 40 -+, 30 +, 20 +, vilka mirken fi anvandas om
fetthalten i torrsubstansen uppgér till minst 40 respektive 30 och 20 pro-
cent, samt »mager», for ost vars fetthalt i torrsubstansen icke uppgar till
20 procent. Ar ost innesluten i originalférpackning, skall denna vara for-
sedd med nagot av de nimnda mirkena. Viger forpackningen mindre in 50
gram, mé den limnas omiirkt. Med undantag for bokstaver och siffror, som
forekomma pé riksmirket for ost eller pd ostens undre flatsida, ma inga
andra siffror eller bokstiver én de i forordningen foreskrivna mérkena fore-
komma & ost. Mirkena skola vara av svart eller bl firg, som icke kan bort-
torkas. Deras storlek och utseende angives i en bilaga till forordningen. De
skola anbringas pa ostens skorpa, i friga om firgad ost ovanpa firgskiktet
och i friga om paraffinerad ost pa paraffinlagret, samt pi originalférpack-
ningen, om ost ir innesluten i sidan. Mirkena skola placeras pé ostens sido-
vta eller -ytor, hos klotformade ostar lings den stérsta omkretsen. Mir-
kena skola anbringas regelbundet och pi minst 12 centimeters avstand fran
varandra. I detaljhandeln skall ost delas s att ett mirke finns pa varje bit,
som viiger % kilogram eller mera. Pa originalférpackning skall mirket an-
bringas pa ovansidan.

I férordningen forekommer fiven vissa foreskrifter angaende sammansitt-
ningen av ost. Salunda stadgas att fetthalten i torrsubstansen skall uppgé
till minst det tal, som det jimlikt férordningen anbragta mirket angiver,
att varan icke ma innehélla andra fettimnen #in sidana som hérréra frin
mjolk, att osten skall vara av god kvalitet, att skadliga bestandsdelar icke
fa forekomma, att annat konserveringsmedel éin koksalt icke far finnas i
varan, samt att frimmande bestindsdelar icke fi féorekomma, med undan-
tag av kryddor, smi miingder salpeter och kalciumféreningar samt orleana,
iivensom pd ytan anbragta, oskadliga betickningsmedel.

For ostliknande vara, som kan forviixlas med ost, mé endast med kungl.
medgivande och pa vid medgivandet knutna villkor anvindas benémning,
av vilken varans art och sammansiittning icke med full tydlighet framgar.

Enligt en lag den 31 maj 1929 om utférsel av lantbruksprodukter ma
endast utforas ost, som ir forsedd med det ovan nimnda riksmérket, 1 en-
lighet med de bestimmelser dirom, som av vederbérande minister utfirdats
med stéd av en lag den 17 juli 1911 rérande mirkning av ost fran till-
verkare, anslutna till under statlig tillsyn stilld ostkontrollstation. Enér
iiven de inhemska koparna allmint fordra garantimirkt ost, stir numera
praktiskt taget all osttillverkning under denna kontroll.

Den som onskar fa sin tillverkning kontrollerad, méste ansluta sig till
nagon ostkontrollstation. Dylika kontrollstationer, som éro inrittade pa ett
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antal platser i landet, dro privata sammanslutningar av osttillverkare. Varje
station har sina egna stadgar, som emellertid skola vara sanktionerade av
lantbruksministeriet. Denna myndighet har dessutom utfiirdat siirskilda be-
staimmelser och instruktioner att gilla for alla kontrollstationer och till
dem anslutna medlemmar. Hela kontrollen stir silunda under statligt
Gverinseende.

Varje medlem av en kontrollstation ir skyldig mirka all av honom till-
verkad ost. Markningen utfores pa det sittet, att en platta av ohiirdat
kasein (»ostmirke») inpressas i varje ost samtidigt med ostens pressning.
Tillverkningen av ostmérkena, som omhiinderhaves av en forening, bildad
av samtliga kontrollstationer, ir dven den kontrollerad av staten. Miirkena
distribueras till kontrollstationerna frin en statlig institution, och tillver-
karen rekvirerar i sin tur sitt behov av miirken frin kontrollstationerna.

For ost under kontroll dro fyra fetthaltsklasser faststiillda, niimligen hel-
fet ost med minst 45 procent, ost med minst 40 procent, ost med minst 30
procent och ost med minst 20 procent fett i torrsubstansen. Betriffande
helfet ost dr dessutom stadgat, att den endast far tillverkas av helmjolk,
vilken salunda icke far standardiseras till en viss fetthalt genom uppbland-
ning med skummjolk. P4 mirkena éro tryckta uppgifter om garanterad
minimifetthalt, ordet »Volvet» och 45 procent for helfet ost, 40 4, 30 4
och 20 + for ost tillhorande ovriga fetthaltsklasser, vidare bokstav an-
givande kontrollstationen samt seriebokstav och -nummer for identifiering
av tillverkaren, tillverkningsdag ete. Mirket for helfet ost ir dessutom for-
sett med Nederlindernas riksvapen. Dessa uppgifter liro omgivna av en
ram, som for helfet ost dr rund, for 6vrig ost ir sexkantig och innehaller
orden »Nederlansche Kaascontrole onder Rijkstoezicht». Trycket ir i spe-
gelbild anbragt pa den mot osten viinda sidan av det genomskinliga mirket
och kan silunda, sedan mirket en ging péisatts osten, icke foriindras eller
utplinas.

Till kontrollstation anslutet mejeri har dven riitt att tillverka ost med
ligre fetthalt i torrsubstansen éin 20 procent. Sidan ost fir emellertid en-
dast tillverkas i sérskilt format, s. k. brodformat, med rektanguliira sidor.
Varje ost skall viga 5 kg. och vara stiimplad med ordet »Mager>.

Alla kostnader, som éro forenade med kontrollstationernas verksamhet
och miirkenas tillverkning och distribuering, bestridas av tillverkarna och
fordelas pa dessa enligt sirskilda grunder efter produktionens storlek. Sta-
tens utgifter for kontrollen inskrinka sig till de direkta kostnaderna for den
av dess organ utovade tillsynen.

Den direkta kontrollen 6ver tillverkningen utévas av kontrollstationerna,
vilkas inspektorer med korta mellantider besoka tillverkarna. Dirvid tages
dels prov av tillverkad ost, dels i vissa fall av ystmjolken, vilka prov insin-
das till stationen for att analyseras. Vidare granskar inspektéren mejeriets
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bocker, som skola foras efter faststillda formulir. Detaljerade uppgifter
skola diri for varje dag och t. 0. m. for varje ystning limnas betriffande
bl. a. ystmjolkens fetthalt, miéingd férarbetad mjolk, mingd och antal till-
verkad ost av olika typer, till olika ostsorter forbrukat antal mirken och
deras nummer, vidare uppgifter om antalet forsild ost av olika slag, ko-
parnas namn och adress och numren pi de mirken, varmed osten till olika
képare varit mirkt o. s. v. Varje miirkes anviindning miste silunda redo-
visas, och mirken fa sjalvfallet icke overlitas pid annan tillverkare. Vid
varje besok kontrolleras dirfor, att tillverkarens forrad av icke forbrukade
miirken till antal och nummer éverensstimmer med bockernas uppgifter.
Denna detaljerade bokforing gor det mojligt att genom miirkets serie-
bokstav och nummer utréna, pa vilken dag och t. 0. m. i vilken ystning en
miirkt ost blivit tillverkad.

Kontrollstationerna fordra, att osten skall hava hogre fetthalt an den,
som angives pa mirkena, vilket uppenbarligen ir en sikerhetsatgird for att
minska risken for att nigon ost skall komma ut i marknaden, som ej héller
enligt miirket garanterad fetthalt. Ifriga om helfet ost, som ir tillverkad vid
mejeri, kriives silunda, att denna skall héalla minst 46 procent fett 1 torr-
substansen, i friga om annan ost i regel, att dess fetthalt skall ligga 2 pro-
cent 6ver den garanterade fetthalten.

Befinnes en ost innehilla ligre fetthalt in som ir foreskriven av kon-

trollstationen, straffas tillverkaren med boter. Dessas belopp ar olika hos
olika kontrollstationer och varierar med storleken pé bristen i fettinnehall.
Vid svérare forseelser mot gillande foreskrifter kan medlem suspenderas av
kontrollstationens styrelse. I denna senare fa tillverkarnas representan-
ter icke ha majoritet, och stationens direktor far icke vara medlem i den-

samma.

Historik.
1917 ars kungorelse.

Genom en den 2 maj 1917 utfirdad kungorelse infordes forbud mot an-
viindande av mjolk for tillverkning av ost, sivida icke sirskild licens er-
hallits av statens livsmedelskommission, sedermera av folkhushallnings-
kommissionen. Vid beviljande av sidan licens foreskrevos vissa villkor be-
triffande klassificering och mirkning av for avsalu tillverkad ost. Genom
samma Aar utfardade cirkulir stadgade silunda livsmedelskommissionen,
att osten skulle uppdelas i tre klasser med hinsyn till fetthalten i torrsub-
stansen, klass I omfattande helfet ost med en fetthalt av minst 45 procent,
klass II halvfet ost med en fetthalt av minst 30 procent och klass IIT mager
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ost med en fetthalt understigande 30 procent. Ost hiinforlig till klasserna I
och IT skulle av mejerierna pa ena sidan mirkas med réd respektive bla
firg samt i bada fallen med den bokstav och det nummer, som funnos an-
givna i licensbeviset, samt pid andra sidan med siffran 45 respektive 30,
utvisande minimifetthalten i torrsubstansen. Ost tillhorande klass III skulle
diremot liksom alla mjuka ostsorter icke mirkas. Senare under samma ar
forordnade folkhushéllningskommissionens mejeriavdelning om inférande
av en ny klass, kvartsfet ost, med en fetthalt i torrsubstansen ej understi-
gande 12 procent. Dylik ost skulle mirkas med bld firg och tillverkarens
bokstav och nummer enligt licensbeviset pi ostens ena sida och pa den
andra sidan med siffran 12. Dessa bestimmelser kvarstodo i stort sett ofor-
indrade till i april 1919, dd 1917 ars kungorelse upphorde att gilla.

Lantbruksstyfelsens forslag ar 1920.

I mars 1919 gjordes av Sveriges ostengrossistforening m. fl. framstill-
ningar att de namnda kristidsbestimmelserna, vilka astadkommit en
uppenbar reda i ostproduktionen och handeln med ost, matte lagfistas fiven
for framtiden, med indringar, som kunde vara pakallade. Lantbruksstyrel-
sen erholl dessa framstillningar for utlitande och avlimnade med skrivelse
den 27 april 1920 forslag till férfattning i d&mnet. Styrelsen anforde att av
yttranden, som inkommit till styrelsen frin en del sammanslutningar och
enskilda, som foretridde mejerihanteringens intressen, framginge att en
lagstiftning i frigan vore av behovet pikallad, och styrelsen forklarade sig
dela denna uppfattning. Styrelsen konstaterade, att i Sverige i allménhet
tillverkades ost av 5 olika kategorier, nimligen helfet, trekvartsfet, halv-
fet, kvartsfet och skumost. Emellertid hade framhéllits, att det icke vore
lampligt att hinfora varje dylik kategori till en siirskild klass, enir ett allt-
for stort antal klasser vore dignat att forvilla allménheten, och att for 6vrigt
tillverkningen av trekvartsfet och kvartsfet ost vore av jimforelsevis mind-
re betydelse inom den svenska mejerihanteringen. Lantbruksstyrelsen an-
sig overvigande skill tala for en begriinsning — dtminstone till en bérjan
—— till minsta méjliga antalet klasser och att dirfor endast tre dylika borde
forekomma, namligen en, till vilken riknades helfet ost, en till vilken hén-
fordes ost, som minst var halvfet, och slutligen en tredje klass for all annan
magrare ost. Griinsen nedat for helfet ost foreslogs till 45 procent och for
halvfet till 25 procent fett i torrsubstansen. Obligatorisk mirkning foreslogs
for all ost, som holl en fetthalt i torrsubstansen av 25 procent eller mera.
Skyldigheten att mirka osten skulle aligga tillverkaren eller importoren.

Mirkningen skulle ske dels genom rand (réd for helfet och bld for halv-
fet ost) och dels diirigenom, att osten skulle pastiamplas ett mirke. Detta
skulle angiva dels medelst viss bokstavsbeteckning det lin, dir osten till-
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verkats eller importéren var bosatt, dels mejeriets respektive importorens
nummer och dels den garanterade minimifetthalten. Mirket skulle vara i
rod firg pa helfet ost och i bla firg pa halvfet ost. Betriffande mjuk ost
skulle mirkning ske 4 emballaget. Registreringsbokstiver och -nummer
skulle av lantbruksstyrelsen tilldelas tillverkare och importor av mérknings-
pliktig ost. De foreslagna bestimmelserna skulle avse all ost, som ej till-
verkades till férbrukning i eget hushill. Mirkningspliktig ost fick ej salu-
hallas, om den ej var miirkt pa foreskrivet sitt, och den, som saluhéll osten,
var skyldig att vid behov forbittra miirket. I yttrande Gver forslaget fram-
holl svenska mejerikonsulentféreningen bland annat, att da tillverkaren re-
spektive importoren skulle biira ansvaret for fetthalten i osten, mirket &
osten borde anbringas pa sidant sitt, att det ej kunde utplanas. Styrelsen
for Sveriges ostengrossistforening framférde bland annat vissa betinklighe-
ter mot forslaget att forse ost med ursprungsbeteckning, eniir detta kunde
tinkas komma att medfora oligenheter frin kommersiell synpunkt. Aven
1916 ars livsmedelslagstiftningskommitté yttrade sig 6ver forslaget. Kom-
mittén hinvisade till vad som 1 frigan anforts i kommitténs ar 1921 fram-
lagda betinkande.

Livsmedelslagstifiningskommitténs forslag ar 1921.

Kommitténs i betinkandet intagna forslag till kungorelse med nirmare
bestimmelser angiende livsmedelslagens tillimpning med avseende & ost
och margarinost finnes infort 1 bilaga A, s. 47.

Forslaget utsattes for ganska stark kritik. Silunda ansidg lantbrukssty-
relsen att detsamma vore omdojligt att tillimpa i praktiken. Ett stort antal
detaljanmiirkningar framstilldes vidare. Med hinsyn till den senare till-
komna lagstiftningen skall hiir endast omnamnas yttrandena angdende be-
stiimmelserna i 2 § angiende tillitna tillsatser till ost. Styrelsen for central-
anstalten for forsoksvasendet pa jordbruksomradet adberopade som eget ut-
litande ett av forestindaren for centralanstaltens lantbrukskemiska avdel-
ning professorn H. G. Soderbaum och forestindaren for anstaltens avdel-
ning for husdjursskotsel och mejerihantering professorn Nils Hansson ge-
mensamt avgivet yttrande, vari anfores: »De 1 forevarande paragraf in-
tagna bestimmelserna torde ligga alldeles onodiga band pa mejeriteknikens
utveckling. D4 man behdver ysta pasteuriserad mjolk, vilket under flera
férhallanden kan ifrigakomma, blir det alldeles nodigt att reglera ostmjol-
kens surhetsgrad. Detta har, di surhetsgraden varit for lig, vid provyst-
ningar inom centralanstaltens mejeriavdelning skett genom tillsats av salt-
syra. Soda har anviints di sagda surhetsgrad varit for hog. Aven andra dm-
nen kunna vara limpliga for reglering av surhetsgraden, och den praktiska
mejeridriften bor for ingen del hindras i dylika striivanden. Paragrafen med-
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ger att kalisalpeter till viss myckenhet far tillsittas. Aven andra salpeter-
slag kunna i vissa fall med fordel anvindas. Da for ovrigt dessa tillsatta
imnen till stor del stanna i vasslan och for stora tillskott har ogynnsamma
verkningar t. ex. pa ostens firg, torde senare delen av andra stycket bora
erhilla foljande lydelse: dock ma, dar sidant vid ostens beredning varit
erforderligt, till mjolken hava satts behovliga méngder av salpeter samt
sidana imnen som iro nodvindiga for erhidllande av en tillfredsstillande
lopverkan.» Styrelsen for lantbruks- och mejerunstitutet vid Alnarp over-
limnade med instimmande ett yttrande av forestandaren for Alnarps me-
jeri, professorn L. Fr. Rosengren, som bland annat anforde att salpeter an-
vindes for att hos osten forebygga svampig jiasning, fororsakad av bakte-
rier, som tillféras mjolken vid anviindningen av vissa fodermedel. Tillsatsen
av salpeter méste diirfor limpas efter miingden av dylika bakterier och sal-
petermiingdens reglering miste bliva mer eller mindre en erfarenhetssak.
Att t. ex. 75 gram behovts, innebir, att denna mingd reduceras och for-
svinner under den allra forsta lagringstiden och silunda ej kan pavisas 1
den mogna osten. Det ligger naturligtvis i tillverkarens intresse att icke an-
vinda for mycket och ej heller for litet, ty sivil for mycket som for litet
salpeter giver en felaktig ost. Sveriges allmanna lantbrukssdllskap, Skdnes
handelskammare och lantmannens mjolkforsiljningsforening w. p. a. fram-
forde liknande synpunkter. Lantbruksstyrelsen ifragasatte, huruvida be-
stimmelser av den art, som i 2 § andra och tredje styckena foreslagits, 6ver-
huvud taget vore nodviindiga. Under alla forhallanden maste payrkas, att
bestimmelserna erholle en betydligt vidare formulering. Sirskilt borde
framhéllas, vad styrelsen for centralanstalten anfort rorande denna para-
graf. Styrelsen ansig att nigon annan allmin foreskrift icke kunde stad-
gas in att ost icke finge saluhdllas, till annan utlimnas eller till hilso-
vardsomride inforas, direst den tillverkats av mjolk, som enligt vad lant-
bruksstyrelsen anfort rorande 14 § i forslaget till kungorelse med niirmare
bestimmelser angiende livsmedelslagens tillimpning med avseende a
mjolk och griidde borde anses sisom verkligt hilsofarlig vara. Enligt lant-
bruksstyrelsens mening torde nimligen vid fortiring av ost, tillverkad av
sadan mjolk, hilsofaran ej f4 anses mindre én vid fortiring av smor, fram-
stallt av dylik vara.

1925 ars kungorelse.

Den nu gillande kungl. kungorelsen den 23 oktober 1925 angaende
kontroll 4 handeln med ost dr baserad pa ett forslag till forfattning i dmnet
som lantbruksstyrelsen med skrivelse den 14 maj 1924 o6verlimnade till
Kungl. Maj:t. Kungorelsens viisentliga innebord framgir av 1 och 5 §§ 1
kungoérelsen, vilka ha foljande lydelse.
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»1 §. 1. Ost ma icke salubjudas eller forsiljas sasom helfet, darest icke fett-
halten i dess torrsubstans uppgar till minst 45 procent och osten ar markt med
en tydlig i mitten av ostens sidokant eller, & helrunda ostar, runt om ostens
mitt l6pande rod rand av minst 2 centimeters bredd, och mé ost icke salubju-
das eller forsiljas sisom halvfet, direst icke fetthalten uppgar till minst 30
procent i torrsubstansen och osten dr mirkt med en pa enahanda sitt anbragt
bla rand av minst 2 centimeters bredd. Ost, som icke héiller en fetthalt av minst
30 procent i torrsubstansen eller icke dr mirkt pa sitt nyss sagts, ma ej heller
salubjudas eller forsiljas under annan beteckning, antydande ostens virde med
hiansyn till fetthalten.

Ar yttersidan av helfet ost firgad rod eller av halvfet ost bli, skall markran-
den givas en frin ostens fiarg tydligt avvikande fargnyans.

Di friga dr om sa kallad mjuk ost, innesluten i emballage, skall mirkrand
pa sitt ovan sagts anbringas & emballaget.

2. Ost ma icke i nigot fall salubjudas eller forsiljas under benimning, som
angiver, att osten dr mer an helfet.

Diremot ma & ost angivas den verkliga fetthalten i dess torrsubstans.

5 §. Salubjuder eller forsiljer nigon ost sasom helfet eller halvfet eller un-
der annan beteckning, antydande ostens virde med hansyn till fetthalten, eller
ost, vilken ar mirkt pa sitt i 1 § 1 mom. angives, utan att osten haller den
fetthalt, som for varje fall forutsittes i samma moment, eller salubjuder eller
forsiljer nagon ost med ligre fetthalt i torrsubstansen an som jamlikt 1 § 2
mom. angivits & osten, varde, dir han haft eller bort hava vetskap om varans
verkliga beskaffenhet, domd till boter hogst 1000 kronor.

Salubjuder eller forsiljer nigon ost sisom helfet eller halvfet eller under an-
nan beteckning, antydande ostens virde med hiansyn till fetthalten, utan att
osten dr mirkt pa sitt i 1 § 1 mom. angives, eller salubjuder eller forsiljer
nagon ost under benimning, angivande att osten dr mer in helfet, straffes
likaledes med boter hogst 1000 kronor.

Ej méi straff enligt denna kungérelse tillimpas, dir forseelsen enligt allmin
lag bor beliggas med stringare straff.»

Kungorelsens ovriga paragrafer innehilla foreskrifter angdende kontrol-
len samt angdende atalsriitt m. m. Foreskrifterna rorande kontrollen
iro timligen detaljerade. Angiende deras innehdll hinvisas till kungérel-
sen, S. F. S. 1925: 469, med iindring 1936: 536, samt lantbruksstyrelsens
foreskrifter den 9 mars 1926 angiende miirkning, provtagning och under-
sokning av ost for kontroll 4 handeln dirmed, S. F. S. 1926: 51. Hir skall
endast nimnas att riitt att taga prov av ost for utovande av tillsyn over
kungorelsens efterlevnad tillkommer allmin dklagare, statskonsulenten i
mejerihushillning eller av lantbruksstyrelsen eller vederbérande linssty-
relse dartill sirskilt férordnad person, samt att behorighet att verkstilla
undersokning av prov tillkommer centralanstalten for forsoksvisendet pa
jordbruksomradet och de med understod av statsmedel inrittade kemiska
stationerna for jordbrukets och niiringarnas behov @vensom den, som efter
att hava blivit av lantbruksstyrelsen forklarad kompetent att forritta
dylika undersokningar, erhillit vederborande linsstyrelses forordnande
dartill.
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Redan samma ar som kungorelsen tridde i kraft inkommo till lantbruks-
styrelsen framstallningar om andrade bestammelser. Dirvid framholls sér-
skilt, bland annat av lantménnens mjolkforsiljningsforening u. p. a. 1 Stock-
holm (mjo6lkcentralen) att all ost borde forsiljas under tydligt angivande
av dess fetthalt.

Lantbruksstyrelsens forslag ar 1928.

Med skrivelse den 18 februari 1928 inlamnade lantbruksstyrelsen darpa
ett forslag till nya bestimmelser, enligt vilka all ost, vars fetthalt i torr-
substansen uppgick till minst 30 procent, miste vara mirkt. Att si icke
stadgats 1 1925 ars kungorelse torde, anforde styrelsen, i forsta hand ha
berott pa framforda onskemal, att ost med en fetthalt nira den helfeta
ostens icke matte behova asittas den for halvfet ost faststallda blda ran-
den. Mot bakgrunden hirav torde ocksi den bestimmelsen bora ses, att
ostens verkliga fetthalt i torrsubstansen finge angivas. Detta medgivande
hade emellertid utnyttjats i mycket ringa omfattning, och ost tillhorande
denna kategori hade i stillet utbjudits under vissa benimningar utan be-
teckning av dess fetthalt. Styrelsens forslag till kungorelse innebar i huvud-
sak foljande. Envar, som salubjode eller forsilde ost, skulle vara skyldig
lamna uppgift rorande ostens fetthalt. Uppgiftsskyldigheten skulle fullgéras
pa det sittet, att osten forsigs med rinder. Rod, vit och bl rand skulle
ange en fetthalt i torrsubstansen av minst respektive 45 procent (helfet
ost), 40 procent (trekvartsfet ost) och 30 procent (halvfet ost). Oberoende
av vad sialunda sagts, skulle det vara medgivet att & all ost medelst siffror
angiva den verkliga fetthalten i1 torrsubstansen. Det skulle emellertid icke
vara tillitet att salubjuda eller forsilja ost under bendmningen griddost
eller annan beteckning, som kunde avse att giva osten sken av att vara mer
in helfet. Foreskrifterna om mirkning skulle icke dga tillimpning i friga
om ost, som forsialdes av tillverkare, direst denne for sin tillverkning ute-
slutande anviinde mjolk, som producerats vid av honom sjilv bedrivet jord-
bruk. For utovande av tillsyn over efterlevnaden av kungorelsen skulle all-
méan aklagare, hilsovardsnimnd eller, dir sidan icke funnes, kommunal-
namnd, statskonsulenten i mejerihushillning eller ock av vederborande
linsstyrelse pa forslag av lantbruksstyrelsen dirtill sirskilt forordnad per-
son #ga taga prov & salubjuden och enligt foreskrifterna mirkt ost eller ost,
som syntes hava bort vara mirkt med rinder. Av yttrandena 6ver forslaget
ma allenast foljande anforas. Sveriges ostengrossistforening ansig att en-
dast helfet ost borde vara underkastad miarkningstving. Foreningen fram-
holl, att bland en stor del av Sveriges befolkning fanns ett behov av mag-
rare och billigare ostsorter. Om obligatorisk mirkning foreskrevs for all ost,
som hade mellan 30 och 45 procent fett i torrsubstansen, skulle med all
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sannolikhet konsumtionen av dessa billigare ostsorter minskas till forfing
bade for den konsumerande allminheten sjilv och osthanteringen. Detta
framgick dirav, att storsta delen av halv- och trekvartsfet ost, som till-
verkats efter ikrafttridandet av 1925 ars kungorelse, forsilts utan att os-
tarna varit asatta fetthaltsmirke. Allmiinheten ansig nimligen, att en ost,
som icke var forsedd med réd rand, genom att vara mirkt med bla rand pa
visst sitt var brinnmirkt. Kommerskollegium konstaterade, att sivil av
lantbruksstyrelsens framstéllning som av ostengrossistforeningens yttrande
framginge, att 1925 ars kungorelse icke forverkligat det syfte, som avsetts
diirmed, eniir bestimmelserna blivit ineffektiva. Trots den bristande effek-
tiviteten hade bestimmelserna dock varit ignade att dstadkomma en viss
reda i osthandeln. Vidare syntes den meningen vara spridd bland produ-
centerna, att bestimmelserna ehuru otillfredsstéllande innebure en ansats 1
riitt riktning. D& dartill representanter fér osthandeln forklarat, att de 1
varje fall icke motsatte sig reglering av densamma av det slag, gillande
forfattning anvisade, fann kollegium det icke bora komma ifriga att 6ver-
giva den lagstiftningslinje, som redan betriitts. Gillande bestiimmelser bor-
de fastmera kompletteras, s att asyftad kvalitetskontroll bleve i mojligaste
mén effektiv, utan att den lojala handeln onddigt betungades. Kommers-
kollegium anslot sig till den &sikten, att all ost med en fetthalt i torrsubstan-
sen av 30 procent och diréver borde underkastas obligatorisk mérkning.
Erfarenheten hade nimligen tydligt visat, att valfrihet icke medfort mark-
ning i sidan omfattning, att det med forfattningen dsyftade mélet ens 1
huvudsakligc mén vunnits. Om mirkning foreskreves for ost med minst 30
procent fett i torrsubstansen, men ost med liigre fetthalt limnades fri, skulle
detta emellertid medfora, att saluforande av omirkt vara bleve straffbe-
lagd, i hiindelse den vid provtagning befunnes vara av bittre, men straffri,
om den visade sig vara av simre beskaffenhet. Det mest rationella syntes
diirfér vara, att mirkning foreskreves for all ost, som utbjodes till salu,
med botesstraff for forsiljning av dels omiérkt vara, dels vara, vars mark-
ning angive hogre fetthalt in den verkliga. Den fjirde klassen, mager ost
med fetthalt under 30 procent, skulle forslagsvis mirkas med svart rand.
Den av lantbruksstyrelsen foreslagna utokningen av antalet organ, vilka
skulle hava att utova tillsyn éver kungorelsens efterlevnad, till att omfatta
iven hilsovardsnimnd eller eventuellt kommunalnimnd, fann kollegium
icke pakallad. — Kungl. Maj:t begirde i anledning av kommerskollegii
yttrande utlitande av lantbruksstyrelsen. Styrelsen forklarade 1 skrivelse
den 10 juli 1928, att den icke hade nagot att erinra mot kommerskollegii
iindringsforslag betriffande mirkningsbestimmelserna. Detta kunde ném-
ligen tiinkas medfora forbittrad ordning i osthandeln och forenkling av
kontrollen 6ver densamma. Diremot vidholl lantbruksstyrelsen sin upp-
fattning om antalet kontrollerande organ. Styrelsen framhdll, att ingen




egentlig kontroll 6ver efterlevnaden av dittills gilllande bestimmelser fun-
nits 1 Stockholm och andra storre stider. All annan kontroll 6ver handeln
med livsmedel avilade hilsovirdspolisen, och denna hade icke ansett sig
berittigad att utova kontroll i nu férevarande avseenden. Skrivelser i fren-
det ingingo senare till Kungl. Maj:t eller lantbruksstyrelsen fran ostengros-
sistforeningen och mjolkcentralen samt fran dtskilliga hushallningssillskaps
forvaltningsutskott. 1 samtliga dessa skrivelser framhalles att sedan flera
ar tillverkningen av helfet ost okats pi magrare ostsorters bekostnad, vil-
ket anses vara en f6ljd av det nuvarande mirkningssystemet. Den blia ran-
den har nimligen for den konsumerande allminheten kommit att verka
som ett klassmirke for sekunda ost, oavsett om den halvfeta osten trots
sin visserligen ligre fetthalt varit av ypperlig kvalitet. Vid en utvidgning
av randméirkningen med ytterligare firger skulle alltjiimt endast den roda
randen komma att beteckna prima vara, alla andra firger diremot min-
dervirdig ost. Denna forskjutning i konsumtionen frin magrare ostsorter
till helfet ost framhilles vara en ur minga synpunkter betiinklig foreteelse.
Den minskade anvindningen av skummjélk for ostberedning medfor svi-
righeter att finna lonande avsittning av alltjimt stegrade kvantiteter av
dylik mjolk. Genom osthanteringens utveckling ir det numera mojligt att
framstilla smakliga magrare ostsorter, vilka genom sin prisbillighet maste
bidraga till 6kad ostkonsumtion éverhuvudtaget. Dirigenom vinnes ett
lonande utnyttjande av det stindigt vixande produktionséverskottet av
mjolk i landet. Ur folknéringssynpunkt ha de magra ostarna sin stora be-
tydelse. Manga ménniskors 6vriga diet ir sa rik pa fett, att de 3 sitt behov
av detta niringsimne tillfredsstillt, utan att en si pass fettrik vara som
helfet ost behover ingd i den dagliga kosten. Aven den magra osten har
stort niringsviirde, enir den innehéller en med sjunkande fetthalt allt storre
mingd idggviteimnen av ur niringssynpunkt viirdefullaste slag. Minga,
som nu icke ha rad att anvinda ost med rod rand, avhalla sig emellertid
fran att kopa ost hellre iin att képa ost, som ej ir mirkt pa detta siitt och
dirfor enligt deras uppfattning iir av sekunda kvalitet. Det framhilles vi-
dare, att en okad konsumtion av magrare ost nationalekonomiskt sett
skulle vara en vinst, d& billig rdvara i storre utstriickning kan anviindas vid
produktion for den inhemska marknaden, samtidigt som en 6kad mingd
smorfett blir disponibel fér beredning och export av smér. I samtliga skri-
velser framhilles, att behov av lagstiftning pA omridet forelegat och allt-
jamt foreligger. Da erfarenheten emellertid visar, att nuvarande system i
viss man forfelat sin uppgift foreslis indring dirhiin, att mirkning med riin-
der utbytes mot dsittande av siffror angivande ostens procentuella halt av
fett. Ett dylikt mirkningssitt syntes si mycket hellre bora komma ifraga,
som detta system vunnit internationell hiivd. For uppnaende av en standar-
disering i fetthaltshiinseende av den svenska ostproduktionen enligt interna-
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tionellt vedertagna normer framhélles i de flesta skrivelserna sisom natur-
ligast, att mérkningen omfattar foljande fetthaltsklasser: helfet ost, som
miirkes 45 procent, trekvartsfet ost, som miirkes 40 procent, halvfet ost,
som miirkes 30 procent, och kvartsfet ost, som mirkes 20 procent, och att
ost med en fetthalt liggande mellan nimnda procentsiffror mirkes med
niirmast ligre standardsiffra. Ett forvaltningsutskott hemstiller, att all
ostmirkning med rinder samtidigt forbjudes och ett annat framhaller, att
bestimmelser maste utfirdas till forhindrande av att rod rand framdeles
asittes ost med ligre fetthalt an 45 procent. Mjolkcentralen anser, att
miirkning med rod rand fér helfet och bla rand for halvfet ost jimte siffer-
miirkning bor bli tilliten, enir dirigenom skulle forhindras, att rod rand
efter inforandet av obligatorisk miirkning med siffror skulle kunna éasittas
magrare ost in helfet.

Jordbruksutredningens forslag ar 1931.

I november 1930 hinskots dirpd frigan om ostmirkningsférordningens
revidering till jordbruksutredningen, som i juli 1931 framlade forslag till
kungorelse angaende kontroll & handeln med ost. Forslaget innebir ett till-
motesgiende av Atskilliga av de framférda onskemalen. Dess huvudstad-
gande aterfinnes i1 §, som toreskriver fetthaltsmérkning av all saluford ost.
Undantag gores endast for viss utlindsk ost samt ost, som icke tillverkas
i mejeri och siljes av tillverkaren eller i tillverkningsorten (2 §). Med hiin-
syn till fetthalten indelas osten i sex klasser fran och med klass 1, omfat-
tande ost med minst 45 procent fett i torrsubstansen, till och med klass 6,
diir fetthalten understiger 10 procent (3 §). Benimningen griddost eller
annan benimning, avsedd att utmirka att osten ér mer an helfet, ir enligt
torslaget forbjuden (8 § 2.). Rorande forslagets detaljer hiinvisas till bilaga
B, s. 49, diir forslaget divensom en dirvid fogad sirskild P. M. angiende
vissa nirmare bestimmelser {6r ostens mirkning i sin helhet iiro dtergivna.

Yttranden over forslaget avgavos under senare hiilften av 1931 av lant-
bruksstyrelsen och kommerskollegium, vilka i sin tur hort vissa myndig-
heter och sammanslutningar m. fl. Vad angar forslagets huvudpunkter,
d. v. s. fraigan om ostmirkningen bér bibehillas, och, om denna friaga be-
svaras jakande, huruvida obligatorisk mirkning av all saluférd ost bor
foreskrivas, si ansloto sig hushdllningssillskapen, med tvi undantag, till
forslaget om obligatorisk miirkning. Virmlands lins hushéllningssallskap
ansdg en sidan mirkning ignad att motarbeta de icke helfeta ostsorternas
anvindning och férordade dirfor obligatorisk mirkning endast av den hel-
feta osten. Jonkopings lins hushallningssillskap formenade, att gillande
bestimmelser angdende ostkontrollen provats allt for kort tid, varfor det
syntes limpligt att avvakta det forslag till internationella mérkningsbe-
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stimmelser for ost, som torde komma att framliggas av en kommitté, som
tillsatts vid 1931 érs internationella mejerikongress i Képenhamn. Ble-
kinge lins hushéllningssillskap ifrigasatte inférande jimvil av ursprungs-
mdrkning av ost. En sidan mirkning skulle paskynda en énskviird kon-
centration av osttillverkningen till ett mindre antal tillverkningsstillen,
bittre skickade éin de otaliga nu existerande att ur teknisk och kommersiell
synpunkt utvinna ett gott resultat av mjolken. Med kéinnedom om hurusom
ost, vilken vid olika tillfillen sildes som samma vara, kunde viixla i kvalitet
— oavsett fetthalten — maéste det framstd som synnerligen onskvirt, att
varan forsaldes under tillverkarens och icke under grossistens »mirkes».
Forst hirigenom kunde den standardisering genomforas, som vore en nod-
vindig forutsattning for reda i osthandeln. Lantbruksstyrelsen anforde,
bland annat. En viktig anmirkning mot giillande miirkningsbestimmelser
syntes vara, att om man 6nskade med rand miirka trekvartsfet ost med 40
procent fett i torrsubstansen, mirkningen méste ske pa samma siitt som
for halvfet ost med éinda ned till 30 procent fetthalt, ett férhallande som
maste motverka konsumtionen av trekvartsfet ost. Redan vid framliggande
av sitt forslag av dr 1924 hyste styrelsen tvekan pi denna punkt. Enligt vad
styrelsen kunde finna hinforde sig de antydda oligenheterna av nuva-
rande system, i den mdn sidana verkligen forelige, till detta forhallande
dvensom till den omstindigheten, att mirkningen for niirvarande icke vore
obligatorisk. Att sjilva mirkningssiittet haft nagot inflytande hirpa, syntes
vara ett fullstindigt obestyrkt antagande. Styrelsen kunde icke finna det
av jordbruksutredningen framlagda forslaget innebira nigra sidana for-
béttringar i jimforelse med nu tillimpat kontrollsystem, diirest detta bleve
kompletterat i verensstimmelse med i styrelsens ovannimnda skrivelser
till Kungl. Maj:t den 18 februari 1928 och den 10 juli 1928 framlagda for-
slag, att ett frangiende av de fér denna kontroll nu gillande principer
kunde anses pikallat eller ens limpligt. Under sidana férhallanden och da
det vore kiint, att det for nirvarande pa olika hall arbetades pa att astad-
komma f6r osthandeln internationellt gillande kontrollbestimmelser, syntes
det tillridligt att pa omréidet icke for nirvarande vidtoges storre andringar
an som alldeles patagligt vore av mejerihanteringens och handelns intressen
betingade. Vid lantbruksstyrelsens yttrande fogades en av statskonsulen-
ten N. E. Carlberg utarbetad promemoria, vari anféres bland annat f&l-
jande. De vixlande priserna p& hel- och halvfet ost gjorde att kalorierna
ibland koptes billigare i det ena, ibland i det andra slaget av ost. Ifriga
om smakegenskaper och smidighet vore den helfeta osten i regel mera till-
talande éin den halvfeta. Den hégre levnadsstandarden i Sverige hade med-
fort att konsumenterna foredragit helfet ost framfor halvfet. Mjolkpropa-
gandan torde hava verksamt bidragit till ostkonsumtionens okning, var-
jimte den helfeta osten i sin man lockat till stor konsumtion till foljd av
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dess jamforelsevis hoga kvalitet. Den nuvarande stora ostkonsumtionen,
for ar 1929 4,6 kg per innevanare, talade hiirvid ett tydligt sprik. Man
syntes knappast kunna riikna med, att konsumtionen hade stigit i samma
raska tempo, om den varit baserad pa icke helfeta ostslag. Den ékade av-
siittning for ost, som helfet ost silunda finge anses hava skapat, torde vara
av stor betydelse icke minst med tanke p& de svarigheter varmed smor-
produktionen hade att kimpa, di det gillde att forsilja overskottet pa
export. Det syntes ovisst om den nuvarande stora produktionen av helfet
ost kunde i nigon hogre grad tillskrivas mirkningsbestimmelserna {or ost
utan snarare ekonomiska och sociala forhillanden. Ur producent-eko-
nomisk synpunkt kunde det ifrigasiittas, om icke nuvarande inrikt-
ning i det linga loppet innebure fordelar. Rikets handelskamrar till-
styrkte i princip forslaget eller forklarade sig icke hava nigot att
erinra emot detsamma. Norrbottens och Visterbottens lins handelskam-
mare anforde bland annat. Det hade vitsordats att ostmérkningsbestim-
melserna medfort 6kad reda och ordning i osthandeln. Handelskammaren
ville limna osagt, om detta enbart vore mirkningsbestimmelsernas for-
tjiinst. Det vore icke osannolikt, att det okade intresse for ostproduktionen
och den forbiittring av osthandelns organisation, som samtidigt uppstitt
genom det viixande tvinget for mejerierna att tillvarataga det tidvisa mjolk-
overskottet, kunnat sméningom bortarbeta produktionens och handelns av-
arter. Med hiinsyn till nimnda vitsord och den visserligen mycket osiikra
majligheten av export ansige emellertid handelskammaren att ostkontrollen
borde bibehillas. Sveriges grossistforbund, Sveriges ostengrossistforening
och Sveriges kipmannaforbund hade intet att erinra emot forslagets huvud-
punkter. Kooperativa forbundet anforde bland annat foljande. Mot savil
de gillande bestimmelserna som mot de nu foreslagna kunde riktas den
mycket viisentliga anmirkningen att de p& det hela taget icke fyllde nigot
allmiint intresse. Det vore diremot tydligt, att vissa niiringsidkare 6nskade
en lagstiftning av det slag, som foreslagits. Man finge ocksi den bestimda
uppfattningen, niir man liste betinkandet, att hir icke vore friga om ni-
got varaktigt behov. De missforhillanden som sades vara konstaterade
torde, i den man de verkligen existerade, kunna pé ett fullt betryggande
siitt avhjilpas betydligt enklare in vad forslaget innebure. Férbundet ville
for sin del foresld, att kontrollen 6ver handeln med ost inom landet genom-
fordes efter samma principer som man redan tidigare slagit in pa hos oss
genom forordningen den 29 juni 1917 angiende férbud i vissa fall mot an-
viindande av vilseledande varubeteckningar vid handel med fédoéimnen. I
denna forordning stadgades, bland annat, att vid varas saluhallande eller
forsiljning sisom fodoimne icke finge brukas nagon av de i férord-
ningen sirskilt uppriknade varubeteckningarna, sivida varan »till sin sam-
mansittning avviker frain den normala sammansittningen hos den vara,
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vilken genom bendamningen utmirkes». 1928 gjordes ett tilligg, vilket inne-
bure, att i sirskilda fall foreskrifter kunde limnas om vad som avsiages med
»normal sammansittning». Si hade dven gjorts ifriga om smor, varvid be-
stimts, att vattenhalten, for att smoret skulle iga »normal sammansitt-
ning», icke finge 6verstiga 16 procent. Genom en liknande tilliggsbestammel-
se borde denna forordning kunna goras tillamplig iven 1 friga om ost, som
saledes icke skulle fa salubjudas eller forsiljas under nedannimnda benéam-
ningar, sivida den icke inneholle for varje slag angiven procent fett i torr-
substansen, exempelvis griddost minst 50 procent, helfet minst 45 pro-
cent, trekvartsfet minst 40 procent, halvfet minst 30 procent och kvartsfet
minst 20 procent. Likaledes borde det tilligget goras, att om ost forsaldes
med angivande av viss ligsta fetthalt, motsvarande ansvar drabbade den
som salubjode eller forsilde osten, direst det visade sig att fetthalten vore
ligre. Genom den av forbundet sidlunda foreslagna anordningen skulle de
intressen fullt tillgodoses, vilka kontrollbestimmelserna avsige att skydda,
och detta pi ett siitt som anpassade sig efter den riittsliga stindpunkt,
som tidigare allmiint intagits i detta hinseende. Principiellt skulle det sta
envar fritt att mirka osten pa det sitt han onskade, givetvis inom ramen
av vad ovan sagts. Med héinsyn dirtill att ost, som mirkts med rott eller
blatt band, for allminheten framstode som helfet respektive halvfet, torde
dock, hur motbjudande det in méste anses att kriminalisera ett forfarande,
vilket nu vore sirskilt pabjudet, for undvikande av missbruk bli nédvin-
digt, att under en 6vergingsperiod pi ett par ar forbjuda anvindande av
det nuvarande mirkningssittet. Det foreslagna mirkningstvanget komme
att forsvira produktionens inriktning efter det vixlande behovet for savil
smor som ost, och kunde dirfor leda till minskat ekonomiskt utbyte for
landets mjolkproducenter, bortsett frin den ritt avsevirda kostnad som
miirkningen av hela ostproduktionen maste fora med sig. Att med tanke
pi exporten infora mirkningsbestimmelserna kunde heller ej vara riktigt,
alldenstund niira 100 procent av produktionen forsildes pa hemmamark-
naden till som regel hogre priser dn vid export. Kommerskollegium ansag
att det av kooperativa forbundet framforda forslaget fortjinade att tagas
under 6verviigande samt anforde vidare: Det syntes uppenbart, att ifall
de oligenheter, som patalats betriffande de nuvarande mérkningsbestim-
melserna, skulle med mirkningssystemets bibehédllande kunna undanréjas,
méste principiellt fordras mirkning av all i handeln forekommande ost.
Savil under frigans tidigare utredning som i vissa av de nu av kollegium
inforskaffade yttrandena hade péipekats, att ostens brukningsvirde ej en-
bart vore beroende av dess fetthalt. Asittande av fetthaltsmirke hade
darfor ansetts kunna leda till ofortjint deklassering av vissa ostsorter.
Fhuru ett nirmare klarliiggande av denna frdga icke torde ligga inom
omradet for kollegii imbetsverksamhet, ville kollegium, som icke forbi-
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sige, att ett liknande system redan tillimpades i vissa andra linder, sér-
skilt vara grannlinder Danmark och Norge, dock framhilla, att nigra
overtygande skil knappast syntes vara anférda for en klassificering av
osten — och som sidan komme #ven ifrigavarande mirkningsbestimmel-
ser otvivelaktigt att verka — uteslutande efter fetthalten. Hushdllnings-
sillskapens ombud, som #ven hordes over forslaget, hade intet att erinra
emot dettas huvudpunkter. Skaraborgs lins mejeriférening anférde i en
skrivelse till Kungl. Maj:t i december 1931 att for ernaende av storsta av-
sittning for mjolk i form av ost vore den helfeta ostproduktionen fortjint
av det kraftigaste stod frin statsmakternas sida. Foreningen ville ej till-
skriva nuvarande bestimmelser rérande mirkning av ost nagon storre be-
tydelse for produktionens inriktning med avseende pa fetthalten.

I friga om det av jordbruksutredningen foreslagna sdttet for mdrkning-
en — i gillande kungorelse liksom i lantbruksstyrelsens forslag 1928
randmirkning, i jordbruksutredningens forslag siffror jimte procenttecken
— framfordes atskilliga anmiirkningar. Av hushdllningssallskapen var det
dock endast Stockholms lins och stads, som foreslog annan form for mérk-
ningen. Sillskapet framholl att det syntes vara allt annat &n affirsmissigt
och tillika dalig reklam for osten, att dird i1 regel angiva, att den inneholle
en lagre fettprocent, in vad som i verkligheten vore férhallandet, samt
att det foreslagna mirkningssittet torde vara fdgnat att gora ostens ut-
seende mindre prydligt. Sillskapet forordade dirfor randmiirkning i enlig-
het med lantbruksstyrelsens forslag 1928 men ifragasatte daven huruvida
rinderna icke kunde besti av siffror, angivande fetthalten, silunda for hel-
fet 1/1, for halvfet 1/2 o. s. v. i samma héjd som nuvarande rinder. Om
detta ej vore tekniskt mojligt, borde stadgas, att i sidana affirslokaler,
diir ost utbjodes till forsiljning, skulle finnas uppsatta skyltar, som an-
gave vad den & osten anbragta mirkningen betydde. Lantbruksstyrelsen
ansig att bida de ifragasatta mirkningssiitten kunde, ritt utformade, leda
till fullféljande av det med ostmirkningen avsedda syftet, men ansig
randmiirkningen vara att foredraga, di den vore tydligare och effek-
tivare samt #ven prydligare. Styrelsen understrok dven det av Stockholms
lins och stads hushallningssiillskap anforda skillet emot mérkning med
siffra, atfoljd av procenttecken. Att tillmdta mérkningssittet nagot av-
gorande inflytande pi forbrukningen ansige styrelsen vore ett felaktigt
bedomande av folkpsyket. Diirest mirkningen fungerade effektivt i han-
deln, torde den utéva samma inverkan pd forbrukningen, huru mérkningen
in skedde. Styrelsen tillade bland annat. Skulle ett nytt méarkningssitt
genomforas, syntes det nodviindigt, att i stillet for ett forbud att anvinda
den nuvarande randmirkningen — p4 siitt som av mjolkcentralen i en till
Kungl. Maj:t ingiven promemoria av den 1 november 1928 anforts —
bestammelse meddelades dirom, att, vid sidan av en obligatorisk siffer-
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markning, mirkning av helfet ost med rod rand och halvfet ost med bla
rand vore tillaten, varvid tillika missbruk av dylik mirkning belades med
straff. Genom sidana bestimmelser undvekes, utan att kaos uppstode
inom osthandeln, faran for att mirkning medelst rand missbrukades genom
att sadan 1 spekulativt syfte dsattes ur fetthaltssynpunkt minderviirdig ost.
Statskonsulenten Carlberg anforde: Mirkningen av osten behévde ur pro-
ducentsynpunkt icke framtrida pad nigot mera i 6gonen fallande siitt, da
kopménnen, savil grossister som detaljister, hade ledning iven av ett rela-
tivt obetydligt mirke. Ur konsumentsynpunkt krivdes emellertid tydliga
mirken, som icke villade nigot huvudbry. Med hiinsyn hiirtill syntes
randmérkningen #iga vissa fordelar framfér siffermiirkning. Firman Dolfe
& Co. @ Goteborg uppgav att firman anviint roda rinder pa helfet ost langt
innan denna form av mirkning blivit i lag pibjuden. Firman protesterade
mot att genom lagbud berévas ett sedan méanga ar inarbetat varumirke.
Skaraborgs ldns mejeriforening anforde att ett borttagande av nuvarande
randmérkning skulle tillfoga den helfeta ostproduktionen ett odesdigert
avbrick, da konsumenterna vant sig vid att helfet ost vore forsedd med
rod rand. Norrbottens och Visterbottens lins handelskammare anmiirkte,
att procenttecknet i foljd av sin form girna bleve otydligt och suddigt och
foreslog att enligt norskt monster osten i stiillet miirktes med en bokstav
och en siffra angivande procenttalet. Smdlands och Blekinge samt Norrbot-
tens och Viasterbottens lins handelskammare ansig ett i osten intryckt
ofirgat mirke bora vara tillitet sisom innebiirande ett vida hillbarare
mirkningssitt dn fiargstimplingen. Kommerskollegium fann denna syn-
punkt vara vird beaktande. D4 emellertid frigan om miirkning genom
intrycksstimpling icke blivit utredd, saknade kollegium mdojlighet att be-
doma, huruvida av tekniska skil eller eljest hinder mot sidant mirknings-
sitt forefunnes. Kollegium bitridde vad Norrbottens och Visterbottens
lins handelskammare anfért om limpligheten av det norska mirknings-
siittet. Smadlands och Blekinge handelskammare ansig att den roda randen
sasom hittills borde foérbehéllas den helfeta osten medan all ost tillhérande
klasserna 2, 3 och 4 borde forses med sifferstimpel angivande fetthalten.

I ett den 22 september 1933 till chefen for jordbruksdepartementet av-
lamnat (icke tryckt) betinkande rérande standardisering och kvalitets-
markning av lantmannaprodulter anfores, bland annat, att en revidering
av gillande bestimmelser angiende ostkontrollen bor ske pia grundval av
jordbruksutredningens forslag.

Genom beslut den 26 januari 1934 fann Kungl. Maj:t de i direndet in-
komna framstillningarna icke féranleda nigon Kungl. Maj:ts vidare at-
gird. Frigan om en reformering av ostmiirkningskungorelsen har direfter
legat nere. Négon framstillning om indring i giillande bestimmelser i
dmnet har icke inkommit till Kungl. Maj:t eller lantbruksstyrelsen, sedan
sistnimnda beslut fattats.




De foreslagna bestimmelserna.

Bor all ost forses med fetthaltsmirke?

Ostkonsumtionen inom landet har under de senast forflutna aren ytter-
ligare stigit och utgjorde 1938 6.2 kilogram per invanare. Utvecklingen av
landets mejeriers ostproduktion och dennas fordelning pa olika fetthalts-
klasser framgar av foljande siffror (i ton), for &ren fore 1937 himtade
fran Sveriges officiella statistik och for dren direfter fran svenska meje-
riernas riksforenings statistik:

Helfet 3/4-fet Halvfet Ovrig Summa

1914 7689 3183 13095
1920 9067 620 14479
1925 10 627 405 19 356
1926 13 260 131 21 526
1927 15 632 1113 5150 1308 23 203
1937 29 371 782 4577 713 35 443
1938 30519 805 4530 669 36 524
11—8°/s 1939 18 837 192 3435 320 23084 -

Tillverkningen av si kallad landsost uppgér enligt senaste beridkningar
till cirka 2 500 ton per ar.

De anforda siffrorna visa att den i det foregiende omniamnda forskjut-
ningen i produktionen frin mindre fet till helfet ost under senare ar blivit
innu mera framtridande én tidigare. DA tillbakagéngen av tillverkningen av
den mindre feta osten till tiden sammanfaller med ikrafttridandet av 1925
ars forordning har det legat niira till hands att antaga att denna har med-
verkat till den utveckling, produktionen silunda undergatt. Lantbruks-
styrelsen forklarar i sitt yttrande 6ver jordbruksutredningens forslag detta
forhallande pi sa siitt att fore mirkningsbestimmelsernas genomférande
ost med en fetthalt av 38—40 procent (i statistiken fore 1927 sammanford
med halvfet ost) i stor utstrickning forsildes sdsom helfet till for sidan
ost giillande priser. Sedan randmirkningen inforts, torde denna illojala
konkurrens i ndgon méin hava minskat i omfattning. Lantbruksstyrelsen
anser att tillbakagingen efter ostmirkningens genomférande i produktio-
nen av ost, som i statistiken redovisats sdsom halvfet, icke 6verstiger den
kvantitet ost, som 1 handeln illojalt utbjods som helfet ost, innan ost-
mirkningen kom till stind. Den fortsatta kraftiga uppgangen i konsum-
tionen av helfet ost far dock diven ses mot bakgrunden av en allmin hoj-
ning av levnadsstandarden och den alltmera utbredda insikten om mjol-
kens och mjolkprodukternas sirskilda virde bland véra livsmedel. Dér-
jamte har den kraftiga okningen av mjolkproduktionen gjort det nédvin-
digt for producenterna att finna 6kad marknad for mjolkens ekonomiskt
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viardefullaste bestandsdel, fettet, och svirigheterna att vinna lénande
avsiattning for exportsmoret hava diarfor bidragit till att osttillverk-
ningen huvudsakligen inriktats pid den helfeta osten. Till denna utveckling
torde salunda atskilliga orsaker hava samverkat. Da dessutom den fetare
osten savil pd grund av sin mestadels dverligsna smak som genom till-
talande konsistens av allménheten foredrages framfor den mindre feta, bor
man ej overskatta den nuvarande ostmirkningens andel i ostproduktionens
omnamnda utveckling under senare ar.

Sasom framhallits under de tidigare utredningarna i fragan ir under nor-
mala forhallanden fettforsorjningen hir i landet si riklig, att ostens viirde
sasom fododmne bor bedomas snarare med hiinsyn till dess stora halt av for
minniskan ytterst virdefulla mineral- och dggviteimnen in med hinsyn
till fetthalten. Den magrare osten kan diirfor ur niiringsfysiologisk syn-
punkt anses vara ett atminstone lika virdefullt livsmedel som den helfeta.
Ur denna synpunkt kan man siledes knappast finna nigot skil for den ut-
formning, som ostmirkningen hos oss erhillit. Ett slopande av de nu-
varande markningsbestimmelserna, vilka uteslutande taga hiinsyn till ostens
fetthalt, kan beridknas fa till foljd en strivan hos producenterna att med
bibehallande savitt mojligt av kvaliteten i1 6vrigt sinka fetthalten, sam-
tidigt som konsumtionens tamligen ensidiga inriktning emot den fetaste
osten kanhiinda i ndgon man avtager. Emellertid kan man icke bortse frian
att mjolkfettet for nédrvarande ir ostens ekonomiskt viirdefullaste be-
standsdel, och att den helfeta osten ur smaksynpunkt i allmiinhet ir den
magrare overligsen. Det maste darfor redan av dessa skil anses moti-
verat att ost, som forsiljes under uppgift om viss fetthalt, ir férsedd med
mirke som dr avsett att utgora en garanti for att osten verkligen héaller
den fetthalt, som uppgivits och som miirket angiver. Den 6vervigande
synpunkten ar héarvid att forhindra illojal konkurrens.

En ytterligare anledning att bibehélla fetthaltsmirkningen utgor det
nuvarande osikra liget pa livsmedelsmarknaden. For tillfillet finnes vis-
serligen inom landet mycket god tillgdng pd matfett, men det ir uppen-
bart att detta ldge tidmligen snabbt kan #ndras, si att tillgingen blir
knapp eller brist intrider. I ett dylikt liige iir en fetthaltsmirkning moti-
verad kanske frimst av allménhetens beriittigade ansprik pa att ej bliva
vilseledd 1 friga om ostens halt av under sidana tidsférhillanden i sirskilt
hog grad virdefulla fettimnen. A andra sidan méste det ur producenternas
synpunkt anses viktigt utover vad redan anférts om betydelsen av att for-
hindra illojal konkurrens, att, diirest si visar sig ur jordbruksekonomisk
synpunkt onskvirt, iven ha mojlighet att forsilja ost med angiven hogre
fetthalt &n som nuvarande bestimmelser medgiva.

Nagot onskemil om mirkning av all saluhillen ost har sedan 1931 icke
blivit framfort vare sig fran producent- eller konsumenthéll. Med hinsyn




35

till en befarad krissituation pi livsmedelsmarknaden kan det likvil ifrdga-
sittas, om icke en sidan mirkning borde foreskrivas. Savitt de sakkunniga
kunna finna méste det emellertid iven i en sidan situation anses tillrick-
ligt att garantier finnas for att ost, som siljes under uppgift om viss fett-
halt eller med miirke, som angiver sidan, till sin sammansittning mot-
svarar vad som uppgivits eller vad mirket utvisar. En obligatorisk mark-
ning av all saluhallen ost skulle dessutom med sikerhet, vilken form for
mirkningen man #n valde, endast vara ignad att dnnu starkare &n som
nu sker framhiva den helfeta osten pa den mindre fetas bekostnad, nagot
som bland annat av nyss anforda niringsfysiologiska skil torde fi anses
mindre onskvirt.

Den nuvarande fetthaltsmérkningens allméinna utformning torde dirfor
vara limplig sivill under normala férhallanden som under en kristid. De
gillande foreskrifterna bora dock, sasom nedan nérmare utvecklas, kom-
pletteras med stadganden, enligt vilka ett utokat antal fetthaltsklasser
genom miirkning kunna sarskiljas.

Vad betriiffar det av kooperativa forbundet framforda forslaget om
foreskrifter i anslutning till 1917 ars forordning angiende forbud i vissa
fall mot anvindande av vilseledande varubeteckningar vid handel med
fodoimnen, kan en sidan anordning vid forsta paseende nog forefalla till-
talande, men i synnerhet med hiinsyn till kontrollsvarigheter, vilka dess-
utom under en kristid alltid visa benigenhet att tilltaga, torde detta for-
slag icke vara genomforbart i praktiken.

Antalet fetthaltsklasser.

Vad betriffar antalet fetthaltsklasser, som genom mirkningen bora
kunna #tskiljas, torde det, sisom lantbruksstyrelsen anfor i sitt yttrande
over jordbruksutredningens forslag, icke kunna anses tillfredsstillande att,
om man onskar randmirka trekvartsfet ost eller saluhdlla densamma under
uppgift om fetthalten, miirkningen méste ske pi samma sitt som ir fore-
skrivet for halvfet ost. Om brist pd matfett uppstir eller en minsk-
ning av konsumenternas kopkraft intriider eller om allménhetens smak-
riktning skulle forskjutas till formén for magrare ost, kommer uppenbar-
ligen osttillverkningen i hogre grad an nu &r fallet att inriktas pd magrare
sorter. Det blir iven av dessa skil di nodvindigt att genom mirkning
kunna sirskilja olika klasser av sidan ost. I anslutning till den foregaende
utredningen foresli dirfor de sakkunniga att for den icke helfeta osten
infores ytterligare tva fetthaltsklasser, niimligen trekvartsfet och kvartsfet
ost med en liagsta fetthalt i torrsubstansen av respektive 40 och 20 procent.
Vad angér ost, som ir magrare iin kvartsfet, torde nigot behov av fett-
haltsmirke icke forefinnas.
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Det har under de senast forflutna aren vid olika tillfillen forekommit
att hiar i landet forsalts utlindsk sméltost under benimningen smorost
eller annan bendmning, som angivit en hogre fetthalt dn den for helfet
ost lagst tillatna. Vanligen har di pa forpackningen #ven angivits ostens
lagsta garanterade fetthalt i torrsubstansen. I sjidlva verket rider enligt
géillande kungorelse forbud emot saluhillande av ost under bendmning,
som angiver att osten dr mer &n helfet. I yttranden over jordbruksutred-
ningens forslag, som bibeholl detta forbud, blev detsamma foreméal for
atskillig kritik. Kooperativa forbundet anforde att forbundet hade svart
att forstd varfor denna bendmning icke skulle f4 anvindas i de fall, di
ystning skett av gridde eller gridde i mera betydande omfattning tillsatts
mjolken. Att dylik ystning numera skedde mycket sillan, berodde uppen-
barligen pd att denna osttyp vid mérkning enligt gillande bestimmelser
maste komma med i helfetsklassen, varigenom utsikterna att fa betalt for
det eventuella mervirdet vore minimala. Kommerskollegium forklarade sig
dela denna stindpunkt och tillade. Enligt vad under hand frin patent- och
registreringsverket upplysts, inginge beteckningen »griaddost» i flera in-
registrerade varumirken, exempelvis Frolunda griaddost, Stjarngriddost
med flera. Att under sidana forhallanden utan nirmare utredning for-
bjuda benimningen syntes icke tillrddligt. — De sakkunniga vilja for sin
del instimma i vad sdlunda anforts. Dartill kommer att vid en si riklig
tillging pa smorfett, som for nérvarande rider inom landet, det kan visa
sig lampligt att tillverka osttyper med avsevart hogre fetthalt in den for
den helfeta osten liagst tillitna. I 6verensstimmelse hirmed upptages i 1 §
i forevarande kapitel en fetthaltsklass som omfattar ost, som saluhalles
under bendmningen griddost, smorost eller annan beteckning, vilken an-
giver eller avser att angiva att osten dr mer dn helfet. Av representanter
for mejerindringen har foreslagits att ligsta tillitna fetthalten i torrsub-
stansen for denna klass skall vara 55 procent.

Sittet for fetthaltsmirkningen.

I friga om sittet for mérkningen har sedan 1931 nigot reformkrav icke
rests. Den roda randen far nu anses vara ett hos allménheten si inarbetat
kidnnetecken pa den helfeta osten att det icke kan komma i fraga att utan
synnerligen tvingande skil fringd denna mirkningsform. Det i det fore-
gidende omnamnda arbetet for dstadkommande av internationellt gillande
kontrollbestimmelser for osthandeln har &nnu ej lett till nagot resultat,
och det torde vara synnerligen ovisst, nir sidana bestimmelser kunna
utarbetas. Av hansyn till dylika foreskrifter behover darfor icke niagon
andring ifrigasittas betriffande mirkningen av den for konsumtion inom
landet avsedda osten. Var obetydliga ostexport far naturligtvis ritta sig
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efter mirkningsbestaimmelserna i destinationslandet. Den nu foreskrivna
bla randen sisom mirke for den halvfeta osten har ansetts deklassera detta
slag av ost. Sisom lantbruksstyrelsen anfort i sitt ovan atergivna yttrande
over jordbruksutredningens forslag torde emellertid sittet for mérkningen
knappast 6va nagot inflytande pa konsumtionens inriktning emot den ena
eller andra fetthaltsklassen. Ur denna synpunkt kan sikerligen randmérk-
ning och siffermirkning jamnstillas. D4 det giller att séirskilja flera dn tva
fetthaltsklasser frin varandra anse emellertid de sakkunniga att siffer-
mirkning ir att foredraga, di méirkning med rinder i flera olika farger helt
visst skulle verka forvillande och darfor kriva lang tid for att inarbetas
hos allménheten.

Emot den av jordbruksutredningen foreslagna siffermirkningen har an-
forts bland annat att osten i allminhet haller hogre fetthalt in den for
klassen 1 fraga liagst tillitna, varfor miarkning med siffra, angivande ligsta
fetthalten inom klassen, atfoljd av procenttecken, utgor dalig reklam for
osten. Denna anmérkning synes emellertid knappast motiverad. Da mérk-
ningen omfattar si méinga fetthaltsklasser som fallet dr sivil enligt jord-
bruksutredningens som enligt de sakkunnigas forslag, torde nagot praktiskt
behov icke foreligga av att framstilla ost, vars fetthalt i hogre grad av-
viker fran de olika klassernas foreskrivna minimisiffror. Vid tillverkningen
ir det visserligen nodvindigt att, for att vara pa den sikra sidan, halla
sig ndgot over den for klassen i fraga faststillda minimisiffran, men nigot
mera avsevirt overskridande av denna siffra torde sillan forekomma.

Jordbruksutredningen anforde for sin del att mot siffermirkningen moj-
ligen skulle kunna goras den invindningen, att detaljhandlaren vid styck-
ning av osten maéste iakttaga sirskild forsiktighet for att undvika att
omirkta bitar skulle dterstd till forsiljning. Syftet med ostmirkningen ir,
bland annat, att koparen litt skall kunna konstatera ostens fetthalt. Det
ar dirfor nodvindigt att fordra att dven ett stycke av ost, di det salu-
halles, skall vara forsett med miirke. Randmiirkningen har hirvidlag, si-
som jordbruksutredningen iiven pipekar, den fordelen att efter styckning
av osten en del av randen vanligen &r kvar pa varje stycke. Men idven
siffermérkningen kan ske pé flera stillen av osten och pa sddant sitt, att
efter sedvanlig styckning i detaljhandeln nigot mirke alltid Aterstidr pa
den bit av osten, som kvarstannar hos handlanden. Jordbruksutredningen
uppgiver jamvial att ndgot missnoje med mirkningssittet icke forsports
fran de lander, dar siffermérkning allmiint tillimpas.

De sakkunniga foresla darfor siffermirkning, utford pd satt jordbruks-
utredningen foreslagit med en av procenttecken atfoljd siffra, utvisande
lagsta tillatna fetthalten i torrsubstansen for den fetthaltsklass osten till-
hor. I fraga om helfet ost skall dock, sisom ovan anforts, den nuvarande
randmirkningen kunna ersitta siffermirkningen. For ost av ligre fetthalt
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maste diaremot enligt forslaget fetthaltsmirket alltid utgoras av det fore-
skrivna siffermarket. For halvfet ost far detta saledes icke utbytas emot
den nu anvinda bl randen. Diiremot utgora de foreslagna bestimmelserna
intet hinder for att & halvfet ost bla rand anbringas jamte sifferméarkningen.
Icke heller ir det enligt forslaget forbjudet att i helfet ost anbringa savil
siffermiirke som en rod rand. I 6 § har foreslagits ett stadgande avsett att
hindra att ost av ligre fetthalt an halvfet i illojalt syfte forses med bla
rand liksom att rod farg anbringas & annan in helfet eller mer éin helfet ost.
I likhet med jordbruksutredningen och i 6verensstimmelse med gillande
kungorelse overlaita de sakkunniga at lantbruksstyrelsen att utfirda de
narmare foreskrifter rorande mirkningens utforande, som kunna befinnas
erforderliga. Vid utarbetandet av dessa foreskrifter torde ledning kunna
hiimtas ur forutnimnda i jordbruksutredningens betinkande — vilket icke
foreligger 1 tryck — intagna sirskilda P. M. angéende vissa narmare be-
stammelser for ostens mirkning, se bilaga B s. 52.

Ursprungsmairkning,

En ny, i praktiken synnerligen betydelsefull foreskrift utgor stadgandet
i 2 § av de sakkunnigas forslag, att ost som saluhélles eller forsiljes under
nigon av dei 1 § angivna beteckningarna, skall vara forsedd icke blott med
fetthaltsmirke utan iven med mirke, angivande ostens tillverkare eller

forsiljare, sa kallat ursprungsmirke.

Ansvaret for att ost icke haller angiven fetthalt Avilar enligt nu gilllande
kungorelse siljaren, sivida han haft eller bort hava vetskap om varans
verkliga beskaffenhet. Denna reservation innebér att nigot ansvar for
mirkningens riktighet praktiskt taget icke avilar siljaren i minuthandeln.
Reservationen fir nimligen tolkas si att det icke aligger en minuthand-
lare att lata verkstiilla undersokning av fetthalten hos av honom saluford
ost 1 annat fall in di sidan skyldighet enligt praxis inom affirslivet kan
anses 4vila honom, nigot som sillan om ens nigonsin torde vara fallet.
Ej heller en engrossist torde i allminhet kunna goras ansvarig for riktig-
heten av en fetthaltsmirkning, som han sjalv ej anbragt. Diaremot ar
otvivelaktigt ostens tillverkare ansvarig for att ostens fetthalt Gverens-
stimmer med mirkning, som av honom verkstillts. En importor av ost,
som iir miirkt i enlighet med i1 ursprungslandet gillande foreskrifter, torde
i allméinhet ej heller kunna goras ansvarig for en sidan mérkning, som
befinnes oriktig. I sjilva verket torde enligt de gillande bestimmelserna
det vara mojligt att utkriva ansvar for att ost ej héller genom mirkning
utfist fetthalt praktiskt taget endast i de fall, di det iir friga om svensk
ost och det kan utronas, vem som verkstillt miarkningen, det vill i allmédnhet
siga, vem tillverkaren ir. Den allvarliga brist i fraga om mojligheten att
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utkriva ansvar for oriktig mirkning, som silunda vidlider den gillande
kungorelsen, utgor sikerligen anledning till de talrika overtridelser av mérk-
ningsforeskrifterna, som for nirvarande forekomma. Overtridelserna dro
med sikerhet si talrika att de nuvarande kontrollbestimmelserna icke
kunna anses vara utformade pa ett tillfredsstiillande sitt. Forhallandena
inom osthandeln tyckas i sjilva verket vara timligen likartade med dem,
som, enligt vad lantbruksstyrelsen i sitt yttrande éver jordbruksutred-
ningens forslag formiler, voro ridande innan de nu gillande bestimmel-
serna infordes. Den helfeta osten utsattes da i detaljhandeln for illojal kon-
kurrens genom utbjudande av ost med en fetthalt av 40 procent och dér-
under sisom helfet. Den illojala osthandeln begagnade sig siledes av all-
miinhetens oformiga att bedéma ostens fetthalt. Att de nu lamnade upp-
gifterna ingalunda kunna anses dverdrivna framgar av provtagning, som
under 1938, 1939 och januari 1940 av tjinstemin i lantbruksstyrelsen verk-
stiillts hos detaljhandlare i olika delar av landet. Av det sammanlagda an-
talet undersokta prov, 52 stycken, samtliga av ost, mirkt med rod rand,
befunnos nimligen icke mindre én fjirdedelen halla ligre fetthalt in 45
procent. I ett fall konstaterades till och med sé lig fetthalt i torrsubstan-
sen som 35 procent. Vid verkstilld polisundersokning hava siljarna i all-
miinhet anfort att enligt deras uppfattning endast vederbérande mejeri,
som tillverkat och mirkt osten, kunde stillas till ansvar, eftersom den roda
randen #ven for detaljhandlaren utgjorde en garanti for att varan varit av
helfet kvalitet. I de fall, diir atal mot detaljhandlare begirts, har vederbo-
rande dklagare med dberopande av de silunda anforda skilen forklarat sig
forhindrad anstélla dtal. Pa grund hirav hava de konstaterade overtridel-
serna hittills Jamnats obeivrade. Det anférda torde med tillriicklig tydlighet
giva vid handen att den nuvarande fetthaltsmirkningen, liksom den av
de sakkunniga foreslagna nigot utvidgade mirkningen av samma slag,
maste for att fylla sitt syftemdl kompletteras med en mirkning, som gor
det mojligt att utan omgang fastsla, vem som anbragt fetthaltsmirket och
siledes Ar ansvarig for dettas riktighet. De sakkunniga foresld darfor att
ost, som ir forsedd med fetthaltsmiirke, iven skall vara férsedd med mérke
av nyss angivet slag, av de sakkunniga bendmnt ursprungsmirke, och be-
stiende av ett nummer, som av lantbruksstyrelsen for indamalet tilldelats
tillverkare eller annan forsiljare av ost. Denna mirkning torde liksom den
med siffror utforda fetthaltsmirkningen limpligen kunna goras i firg,
svart, bla eller anilin, och med anviindande av kautschukstémpel. Nirmare
foreskrifter om ursprungsmirkningen torde hava sin plats i de tillimp-
ningsforeskrifter, som forutsittas skola utfirdas av lantbruksstyrelsen. De
farhiagor att en pa nimnda sitt utford mirkning liatt kan utplinas eller bli
olislig, som jordbruksutredningen givit uttryck &t, forefalla de sakkun-
niga mycket 6verdrivna, icke minst med hinsyn till att den 6vervigande




40

delen av den inom landet tillverkade osten forsiljes for konsumtion efter
en tamligen kort lagringstid.

Dé fetthaltsmérke i allménhet torde anbringas av tillverkaren, kommer
betriffande ost, som framstillts inom landet, det foreslagna ursprungsmiir-
ket i de flesta fall att angiva, vem tillverkaren ir. Den moderna organisatio-
nen inom mejerihanteringen har emellertid medfért att iiven vad angér in-
hemsk ost mdjlighet méste limnas 6ppen for annan #n tillverkaren att an-
bringa eget ursprungsmirke, varmed d& dven méiste folja skyldighet att
ansvara for riktigheten av ostens fetthaltsmirke. Svenska mejeriernas riks-
forening (S. M. R.) har jamte de flesta av vira ostproducerande mejerier
ar 1938 stiftat en forening, S. M. R:s ostlagerférening u. p. a., vilken har
till andamal att frimja medlemmarnas ekonomiska intressen, bland annat
genom att lagra, inkopa och forsilja av medlemmarna eller andra produ-
cerad ost, samt befordra ostproduktionens rationella bedrivande hos med-
lemmarna #vensom héjande av produkternas kvalitet. For att frimja de
bada sistniimnda syftemélen arbetar foreningen bland annat for att astad-
komma en standardisering, d. v. s. enhetliga typer av ost, och det anses
inom mejerihanteringen av stor vikt for frimjande av detta syfte att for-
eningen far mojlighet att forse av densamma fran olika mejerier inkopt
ost med ett foreningen tilldelat ursprungsmiirke. Liknande skil kunna an-
foras for att andra grossister och i vissa fall dven detaljister bora fa an-
bringa eget ursprungsmirke. Med denna miirkningsritt maste helt natur-
ligt, sisom nyss namnts, f6lja plikt att ansvara for fetthaltsmirkningens
riktighet. De synpunkter, som varit viigledande i nu anférda hinseenden,
hava nirmare utvecklats av jordbruksutredningen i foljande avsnitt av dess
betéinkande: »Det kan méhinda synas naturligast att ansvaret for varans
beskaffenhet vilar & tillverkaren ensam. Han kan genom analys av varje
ystning Gvertyga sig om, att osten har en med mirkningen Gverensstim-
mande fetthalt. Diremot ar det ej alltid méjligt for en forsiljare i andra
hand att genom fetthaltsundersokning foérvissa sig om, att ett inkopt parti
ost i sin helhet ar av angiven beskaffenhet. Innehaller partiet ost fran olika
ystningar, maste han for detta indamél lita analysera minst en ost fran
varje ystning, vilket ar sirskilt nodvindigt, da det giiller magrare ostsorter,
vid vilkas tillverkning mjolken standardiseras genom blandning av hel-
mjolk och skummjélk. Skites denna operation med mindre noggrannhet,
kan dérav litt vixlingar i produktens fetthalt frin den ena ystningen till
den andra bliva foljden. Det kan emellertid vara omajligt for koparen att
sarskilja ost frin olika ystningar. Aven om man skulle anse, att en en-
grossist ar skyldig analysera av honom saluférda ostpartier, skulle det alltsa
kunna vara svirt att bedéma, om han haft eller bort hava vetskap om va-
rans verkliga beskaffenhet. Vidare har ej utan skil framhallits, att atal mot
en aterforsiljare kan vélla avbrick i hans rorelse, aven om han skulle bliva




41

frikiind fran ansvar. Fran ostengrossisthill har emellertid framhallits, att
ursprungsmirkning, vilken sisom forut framhéllits vore nodvindig, om
man liite ansvaret for ostens mirkning drabba endast tillverkaren och im-
portoren, skulle vara till visentlig nackdel for engroshandeln av flera skél.
Om en firma lyckats inarbeta tillverkningen frin ett visst mejeri hos en
bestimd kundkrets, kan en konkurrent, som genom ursprungsmérket lyc-
kats identifiera det tillverkande mejeriet, i illojalt syfte trida i forbindelse
med detta. Pi samma sitt kan en detaljhandlare, som funnit ett visst
mejeris tillverkning passa sin kundkrets, férbiga engrossisten och viinda sig
direkt till tillverkaren vid sina inkop. Hirigenom kan visserligen den sist-
nimnde paridkna ett hogre pris, som skulle komma mjolkproducenterna till
godo. Med hinsyn till den betydelse, de storre mellanhiindernas arbete allt-
jimt har for hanteringen i dess helhet, ar dock sistnimnda synpunkt mindre
viigande. Ostengrossistforeningen har vidare i en skrivelse den 16 septem-
ber 1920 framhallit, att om mejerinummer asittes osten, osthandeln prak-
tiskt taget kommer att arbeta med lika minga mirken som antalet meje-
rier och att detta vore till forfang vid forsiljning efter stora linjer, vilken
stilller sig gynnsammare, ju firre mirkena iro. Foreningen anser tydligen,
att ett dylikt miirke i viss min skulle komma att fa betydelse av ett kva-
litetsmirke. Sammanforandet av flera olika mejeriers ost till ett for en
storre forsiljning limpat parti, vilket numera ofta ir mojligt, da flera
mejerier kunna tillverka en ganska ensartad produkt, bleve alltsa forsvarat,
diirigenom att den olika mirkningen skulle ge sken av en icke ensartad
vara. Standardisering inom de olika ostsorterna éiven med hinsyn till all-
minna kvalitetsegenskaper ir alltjimt ett av osthanteringens mest brén-
nande onskemal, men fordelarna av dettas forverkligande skulle otvivelak-
tigt 1 viss man reduceras, om miérkningen maste goras olika éven pa fullt
likartade tillverkningar.»

Nirmare bestimmelser angdende sivil ursprungs- som fetthaltsmirke-
nas utseende och anbringande torde, sisom forut nimnts, komma att med-
delas av lantbruksstyrelsen, och det bor iven ankomma pé denna att till-
dela ursprungsmirke #t tillverkare eller forsiljare, som gor anmilan dér-
om. Det torde bora papekas, att det mahiinda kan befinnas limpligt att
tilldela en tillverkare eller forsiljare mer dn ett nummer sisom ursprungs-
mirke. Det har nidmligen framhéillits, bland annat av jordbruksutred-
ningen, att en ystning litt kan utan tillverkarens forvillande misslyckas,
med péfoljd att osten blir av sekunda kvalitet. Om tillverkaren har endast
ett ursprungsmirke, som méste anbringas dven pa sidan sekunda ost, kan
detta litt linda hans rorelse till men. En utvig synes visserligen vara att
sadan ost stimplas med ordet »sekunda» eller pd annat sitt angives vara
av ligre kvalitet &n prima ost. En annan majlighet att undvika anméarkta
oldgenheter ir emellertid att en tillverkare eller forsiljare tilldelas mer én
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ett ursprungsmirke. Han kan di anviinda ett av dessa mirken for den
prima och ett annat for den sekunda osten.

Ansvaret for ostens miirkning.

Ansvaret for att fetthaltsmirket motsvarar ostens verkliga beskaffenhet
avilar enligt forslaget varje siljare. Hirvidlag gores dock, liksom i giillande
kungorelse, den reservationen att siljare drabbas av ansvar endast om han
haft eller bort hava vetskap om att osten har ligre fetthalt iin som mot-
svarar markningen. Sisom ovan anforts, miste denna reservation i sjilva
verket innebira, att ansvar for en oriktig fetthaltsmiirkning i de allra flesta
fall kan utkrivas endast av den, som verkstillt mirkningen. Emellertid
kan det naturligtvis tiinkas fall, di en aterforsiljare av miirkt ost haft eller
bort hava vetskap om att mirkningen ir oriktig, och det bér givetvis
finnas majlighet att utkriva ansvar iven i ett sidant fall.

Ansvar for att fetthaltsmirkt ost, som salufores, icke ir forsedd med ur-
sprungsmirke, skall enligt forslaget utan nigot undantag avila forsiljaren.
Denna regel medfor att den som anbringar fetthaltsmirke, ir pliktig att
sitta dven sitt ursprungsmirke & osten. I tillimpningsforeskrifterna torde
bora inforas foreskrift om anbringande av ursprungsmiirke pa bestimd
plats i foérhéllande till fetthaltsmirket, mojligen inom en gemensam ram i
de fall, da fetthaltsmirkningen utfores med siffror och procenttecken.

De sakkunniga hava Gvervigt, huruvida det kan anses behovligt att
stadga férbud mot att anbringa ursprungsmiirke & ost, som redan ir forsedd
med annat ursprungsmirke. Det skulle nimligen kunna tinkas forekomma
att en ostgrossist, som tilldelats ursprungsmiirke, anbragte detta & ost, som
av tillverkaren redan forsetts med dennes ursprungsmirke. Emellertid ir,
sisom i det foregiende anforts, syftet med ursprungsmirkning, utford av
partihandlare, att &astadkomma en standardisering, och detta syftemal
skulle tydligtvis motarbetas, diirest en av en partihandlare férd standard-
typ forsiges med de olika tillverkarnas ursprungsmiirke jimte partihand-
larens. Det ligger dirfor i dennes intresse att tillse, att sidan ost icke forses
med tillverkarens ursprungsmirke.

Forbud mot utplinande av ursprungsmiirke torde icke heller vara er-
forderligt. Ost, som ir forsedd med fetthaltsmirke, far enligt 2 § icke salu-
héllas eller forsiljas med mindre densamma dirjimte ir forsedd med ur-
sprungsméirke. Brott emot denna féreskrift ir jimlikt 10 § belagt med
straffpafoljd. Sddan intrider alltsa, direst nigon saluhiller fetthaltsmirkt
ost, vard ursprungsmirket utplanats. Skulle sivil fetthalts- som ursprungs-
miirket 4 osten hava utpldnats, foreligger enligt forslaget intet hinder emot
saluhallande eller forsiljning av sidan ost, sivida uppgift om dess fetthalt
ej lamnas.
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Kontirollen.

I fraga om kontrollen av de meddelade foreskrifternas efterlevnad inne-
haller savil gillande kungorelse, supplerad av lantbruksstyrelsens med stod
dirav meddelade foreskrifter, som ock jordbruksutredningens forslag tim-
ligen vidlyftiga bestimmelser, vilka begrinsa riitten till provtagning och
undersokning av prov till vissa myndigheter samt noggrant reglera tillviiga-
gingssiittet vid provtagningen samt provens handhavande och undersok-
ning.

For nirvarande lir ostkontrollen utévas endast av byrdinspektoren for
mejeriirenden och mejeriinspektorerna, samtliga i lantbruksstyrelsen. Sty-
relsen har anskaffat nodiga utensilier fér provtagningen och proven san-
das med tjinstepost till statens lantbrukskemiska kontrollanstalt, som tritt
i verksamhet den 1 juli 1939 och overtagit vissa av de funktioner,
som tidigare utovats av centralanstalten for forsoksvisendet pa jordbruks-
omradet. Lantbruksstyrelsen pligar direkt till anstalten inbetala undersok-
ningskostnaden, enligt en for anstalten och de med statsmedel understodda
lokala lantbrukskemiska kontrollstationerna fér nirvarande tillimpad pro-
visorisk taxa. Foreskrifterna i 4 § i 1925 ars kungorelse, som forutsiatta att
provtagare forskjuter undersékningskostnaderna, hava siledes i praktiken
frangdtts. Detta torde hava foranletts dirav att det forekommit att per-
soner inom den kommunala fédoimneskontrollen, vilka kunnat ifragakom-
ma till férordnande sisom provtagare, varit obeniigna att ataga sig sadant
uppdrag, da de befarat att jimlikt nyssnimnda lagrum sjilva fa vidkiinnas
kostnaderna for provtagning och undersokning av proven.

Kooperativa férbundet anfor angdende kontrollforeskrifterna i jordbruks-
utredningens férslag bland annat: »Provtagning och kontroll av olika livs-
medel forekommer dagligen i si vidstrickt omfattning att man med full
trygghet kan overlita bade at aklagarmyndigheten att vidtaga de atgarder,
som erfordras for att uppticka och beivra brott mot de bestimmelser,
vilka komma att utfirdas, som at vira domstolar att bedoma virdet av
det framlagda bevismaterialet. Vad angir de olika personer och myndig-
heter, vilka skola iiga kontrollera bestimmelsernas efterlevnad, torde be-
stammelserna i 1917 ars férordning om vilseledande varubeteckningar vara
fullt tillfredsstiillande. Ingenting hindrar givetvis en var, som formenar att
brott foreligger mot kontrollforeskrifterna, att fasta dklagarens uppmirk-
samhet hirpa.» Enligt nimnda férordning édligger det hilsovirdsnimnd
eller, dir sadan icke finnes, kommunalnimnd att figna synnerlig uppmiirk-
samhet at att forseelser emot férordningen angivas till atal. Denna fore-
skrift innebiir att kontrollen nirmast ankommer pa de ordinarie organen
for livsmedelskontrollen.

Det av kooperativa forbundet framforda forslaget om radikal forenkling
av kontrollforeskrifterna hava de sakkunniga, Atminstone for narvarande,
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icke ansett sig bora bitrida, bland annat dirfor att lantbruksstyrelsen bir
iga mojlighet att med hjilp av befattningshavare inom styrelsen félja kun-
gorelsens tillimpning, varjimte behorig hinsyn till ostproducenterna synes
kriiva att garantier uppstillas for att undersokning av tagna prov sker av
laboratorium med sidan auktoritet, att tvekan om undersokningsresulta-
tets riktighet icke behover uppsti. Sidan tvekan skulle kunna foranleda en
tilltalad till f6rsok att genom motbevisning styrka undersokningsresultatets
oriktighet, vilket skulle férorsaka en fordyring och forlingning av ritte-
gangen. Sirskilt for en ekonomiskt stark organisation skulle det ligga niira
till hands att emot en undersokning av ett mindre auktoritativt laborato-
rium stillla utredning av till organisationen knutna experter. De sakkunni-
gas forslag innebér dérfor att kontrollen 6ver kungérelsens efterlevnad an-
ordnas pa i huvudsak samma siitt som enligt den gillande kungorelsen.
Vissa éndringar, i huvudsak innebirande en forenkling av det nuvarande
tillvigagingssittet, foreslas likval.

Kretsen av befattningshavare, vilka utan sirskilt férordnande iga taga
prov av ost har utékats med mejeriinspektor, ledamot av hilsovardsnimnd
samt hos sadan nimnd anstilld person. Befattningen som statskonsulent
i mejerihushallning har numera ersatts av en byrainspektorstjinst for me-
jeridrenden.

Bestimmelserna om forfarandet vid provtagningen hava férenklats. Det
torde vara av vikt att provet utan drojsmal avlimnas for undersokning,
medan det diremot torde sakna betydelse, om det ena eller andra slaget av
limpligt emballage anvindes. Bestimmelserna om visst slag av emballage
hava dirfor ersatts med foreskrift att lampligt omslag eller kiirl skall an-
vindas. De befattningshavare, som ifrigakomma for provtagning enligt
kungorelsen, torde i friga om riitt att vitsorda vad som forekommer, di de
utova sin befattning, kunna likstéllas med dem, som gi riittens eller K. B:s
bud och idrende. Stadgande hiirom har inforts i 8 § av forslaget. Hirmed
vinnes den avsevirda fordelen att provtagare ej behover medfora tva per-
soner som vittnen. Foreskriften i giillande kungérelse, att tva vittnen skola
nirvara vid provtagningen, torde hava bidragit till att kontroll figt rum i
sa ringa omfattning som fallet varit.

De éndringar, som i forslaget gjorts i friga om behoriga organ for under-
sokning av ostprov, folja av de skedda forindringarna i friga om organisa-
tionen av det lantbrukskemiska kontrollviisendet. Diirjimte har statens
institut for folkhilsan sisom centralt organ for livsmedelskontrollen upp-
tagits som behorig undersokningsanstalt. Sirskild foreskrift om skyldighet
for undersokningsanstalten att tillstilla uppdragsgivare intyg om verk-
stilld undersokning torde ej erfordras, och ovillkorlig skyldighet for prov-
tagare att underriitta allméin dklagare i fall, da for lag fetthalt konsta-
terats, torde ej bora foreskrivas. Bestimmelserna i 3 § 2. i gillande kun-
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gorelse hava dirfor uteslutits ur forslaget. Bestimmelserna i 4 § i 1925 ars
kungorelse hava bringats i dverensstimmelse med den praxis, som enligt
ovan utvecklats pa omradet, och hava i évrigt forenklats, sisom framgér
av 9 § andra och tredje stycket i de sakkunnigas férslag. Nagon foreskrift
torde ej erfordras dirom att for undersokning, som verkstillts av négon
i 9 § forsta stycket nimnd anstalt, ersiittning skall utga enligt for anstalten
faststilld taxa. Bestimmelsen i gillande kungorelse om att provtagare i
visst fall kan fa sti kostnaden for undersokning har, som ovan anforts,
véllat oligenhet. D3 foreskriften dessutom torde sakna praktisk betydelse,
har densamma uteslutits i forslaget.

Bestimmelsen i 4 § 2. sista punkten i gillande kungorelse om skyldighet
for siljaren av ost, som befunnits ha for lag fetthalt, att ersitta undersok-
ningskostnad m. m. synes béra indras, si att sidan skyldighet dligger en-
dast siljare, som filles till ansvar for forseelse, varom hir ar fraga. 9 §
tredje stycket i forslaget har avfattats i enlighet hirmed.

Overgangsbestimmelsen.

Jordbruksutredningen foreslog, att den nya kungérelsen skulle dga till-
limpning endast & ost, som tillverkats efter kungorelsens ikrafttridande.
Denna foreskrift torde emellertid icke vara fullt limplig. En tillverkare bor
niimligen vara oforhindrad att jimlikt de nya bestimmelserna mirka ost,

som tillverkats innan dessa tritt i kraft men som forsiljes forst darefter.
Overgingsbestimmelsen synes dirfor i stillet bora innehalla ett medgi-
vande att ost, som tillverkats fore den dag, den nya kungorelsen tritt i
kraft, iven direfter ma saluhillas och forsiljas i enlighet med bestimmel-
serna i den #aldre kungorelsen.

Vissa ifragasatta foreskrifter, vilka ej upptagits i forslaget.

De av de sakkunniga nu foreslagna bestimmelserna &ro uteslutande av
ekonomisk natur. I 2 § i 1921 ars forslag till kungorelse med narmare be-
stimmelser angdende livsmedelslagens tillimpning med avseende & ost och
margarinost foreslogos vissa bestimmelser av hygienisk art, varjimte en
definition pa begreppet ost limnades. En sidan definition finna de sak-
kunniga onodig och av det i det foregdende Atergivna, av styrelsen for cen-
tralanstalten for forsoksvisendet pa jordbruksomradet dberopade yttrandet
over sistnimnda paragraf framgar att ej heller dterstoden av paragrafens
bestimmelser éro behovliga eller limpliga. Med hinsyn till den behandling,
som mjolken vid osttillverkning genomgar, och den omsorg, som dérvid
med nodvindighet maste dgnas &t att endast for tillverkningen limplig
mjolk kommer till anviindning, torde ej heller vara behovligt att genom-
fora det av lantbruksstyrelsen i dess yttrande over 1921 ars forslag for-
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ordade stadgandet angiaende forbud mot saluhillande ete. av ost, som till-
verkats av halsofarlig mjolk.

Vid o6verliggningar infor de sakkunniga med experter pi omradet har
dryftats, huruvida bestimmelser borde foreslis rorande vattenhalt i s. k.
smiltost. Sadan framstilles av hird ost, som males, smiiltes och tillsiittes
med vissa kemikalier och eventuellt iven smakimnen. Smiltosten far dar-
for en homogen, smidig massa utan vare sig skorpa eller pipor. Den har pa
senare ar blivit en allt storre artikel i handeln. Lantbruksstyrelsen anfor i sitt
yttrande 6ver jordbruksutredningens forslag: »Enligt forslaget skall miirk-
ning av s. k. smiltost ske pd samma siitt som av mjuk ost. Emellertid skil-
jer sig tillverkningen av smiltost frin vanlig osttillverkning si mycket, att
man vid mirkning av sméltost pi foreslaget sitt ur ostkontrollens syn-
punkt knappast skulle erhilla 6nskvirda upplysningar om smiiltostens viir-
de ur konsumtionssynpunkt. For smiiltostens beskaffenhet iro visserligen
ravarorna, deras sammansittning och blandningsforhillande utslagsgivande
for varans innehdll av fett i torrsubstansen, men framhallas ma dock, att
sméiltosten vid tillverkningen kan erhilla en synnerligen varierande vatten-
halt, som i vissa fall kan ligga avseviirt hiogre én den vanliga ostens vatten-
halt. Ehuru lantbruksstyrelsen hiirigenom velat bringa pi tal de forhillan-
den, som #ro speciella f6r smiltostens sammansiittning och som méhiinda
kunna anses pékalla sirskilda miirkningsbestiimmelser, nimligen for utmiir-
kande av smiltostens vattenhalt, har styrelsen dock icke nu velat nirmare

inga pa denna fraga, d tillricklig erfarenhet angiende smiltostfabrikationen
och smailtostens sammanséttning innu icke kan sigas foreligga i vért land.»
Vad styrelsen anfort angdende olimpligheten fér niirvarande av sirskilda
bestimmelser angidende vattenhalten i smiiltost torde alltjimt iga giltighet.
De sakkunniga hava dérfor icke upptagit sidana foreskrifter i sitt forslag.




1916 ars livsmedelslagstiftningskommittés ar 1921 avgivna forslag till
kungirelse med niirmare bestimmelser angaende livsmedelslagens till-
liimpning med avseende a ost och margarinost.

Om ost.

1LY,
skola landa till efterriattelse,
da en vara saluhdlles eller forsdljes under beteckningen ost eller eljest under
sken av att utgora ost, sivida den ej uttryckligen angives vara m%sost eller
margarinost.

2 §.

Ost skall vara framstilld ur mjolk genom lopning (koagulering) av dess ost-
imne medelst 1ope eller syra och efterfoljande sedvanlig behandling.

Ost fir ej innehdlla andra tillsatser 4n koksalt samt sidana &mnen, som aro
for ostslaget karakteristiska och nodvandiga, exempelvis kryddor i kryddost,
mogelkulturer i roquefortost; dock ma, dar sidant vid ostens beredning varit
erforderligt, till mjolken hava satts kalisalpeter till en myckenhet av hogst 50
gram pa 100 kilogram mjolk.

Ost far ej 1 massan vara fargad med annat dn orleana, saffran eller gurkmeja.

358t

Om ost, som i1 handeln bendmnes efter ostsorter av bestimd och kand typ,
sdasom de i foljande paragraf upptagna, ej ar tillverkad i det land, varifran
benimningen hérleder sig, skall tillverkningsorten angivas. Detta kan ske genom
sddana uttryck som svensk stiltonost, dansk schweizerost o. s. v.

Ar ost helt eller delvis tillverkad av annan mjolk &n mjolk fran notkreatur,
skall detta angivas, sivida ej osten redan édger ett i handeln allmént géngse
och kint namn (exempelvis roquefortost) och detta anvindes.

4 §.

1 mom. Angives ost genom mérkning, som i 5 § 2 mom. sigs, eller annor-
ledes vara helfet, skall den innehalla minst 45 procent fett i torrsubstansen.

Angives icke osten vara helfet, men anvindes fér densamma nagon av be-
nimningarna sotmjolksost, Norrlands fetost, Smélands préstost, storpipig svensk
herrgardsost eller Visterbottens graddost, brie-, camembert-, cheddar-, chester-,
edamer-, emmenthaler-, gervais-, gorgonzola-, gouda-, gruyeres-, roquefort-,
schweizer- eller stiltonost, skall, sivida osten icke innehaller en fetthalt av
45 procent i torrsubstansen uttryckhg uppglft darom ldmnas.

2 mom. Angives ost genom mérkning, som i 5 § 2 mom. sigs, eller annorledes
vara halvfet, skall den innehélla minst 28 procent fett i torrstubstansen.

3 mom. For ost med ligre fetthalt &n i 2 mom. ndmnes far icke anvandas
beteckning, vari ordet »fet» ingar.
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5 §.

1 mom. A varje till forsiljning avsedd ost skall vara anbragt uppgift om
tillverkarens namn och adress eller hans enligt sirskilda foreskrifter inregistre-
rade méarke. '

Anbringandet skall ha skett genom inpressning eller fastlimmande av etikett
pa sadant sitt, att i forra fallet den inpressade skriften eller mirket icke kan
utan skada & osten utpldnas och i senare fallet etiketten icke kan utan att
sjalv skadas fran osten avligsnas.

Ovanberorda bokstdver och mirken skola asittas osten genom tillverkarens
eller, da osten ar av utlindskt ursprung, importérens forsorg.

2 mom. Till utmérkande av att ost dr helfet eller halvfet ma den forses med
foljande sarskilda kdnnetecken.

Ar ost helfet, utmirkes detta genom &dsidttande av det fetthalten angivande
procenttalet eller siffertalet 1/1. Vidare ma & osten runt om dess vertikala sida
anbringas en omkring 2 centimeter bred rand i rod firg.

Ar ost halvfet, utmirkes detta genom asittande av det fetthalten angivande
procenttalet eller siffertalet 1/2. Vidare mi & osten runt om dess vertikala sida
anbringas en omkring 2 centimeter bred rand i bla firg.

Ost med lagre fetthalt far icke goras till foremal f6r mirkning, liknande den,
som 1 detta mom. omférméles.

3 mom. D3 friga dr om si kallad mjuk ost, innesluten i emballage, skola
siffror, bokstdver och mérken anbringas 4 emballaget.

Om margarinost.

Allminna bestimmelser.

Ravaror, som anvindas till framstillning av ost eller margarinost, avsedd
att forsiljas, skola, bedomda efter de i 2 § livsmedelsstadgan angivna grun-
derna, vara av oklanderlig beskaffenhet.

13 §.

Den, som tillverkar ost till avsalu, md icke i mejerilokalen tillverka eller lata
annan tillverka margarin, margarinost eller annat #mne, som kan anvindas
att i1 forfalskningssyfte inblandas i ost, och ej heller ma i sidan lokal forvaras
dylikt &mne.

14 §.
Ansvarsbestammelser.
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Bilaga B.

Jordbruksutredningens ar 1931 avgivna forslag till kungorelse anga-
ende kontroll & handeln med ost.

Kungl. Maj:t har funnit gott forordna som foljer:

18

Ost, som salubjudes eller forsiljes, skall vara forsedd med mirke, angivande
ostens fetthalt pi sitt hir nedan sigs (fetthaltsmirke); dock att stycke, som
vid detaljférsiljning avskiljes frin mirkt ost eller mirkt del av ost, icke behover
vara markt.

2 §.

Vad i 1 § sigs skall icke iga tillimpning ifrdga om ost, framstilld av den
som bedriver osttillverkning enbart med mjélk frin eget jordbruk och under
sadana forhallanden, att tillverkningen ej ir att hiinfora till mejeridrift, dir osten
salubjudes eller forsiljes antingen av tillverkaren eller i tillverkningsorten av
annan in tillverkaren.

Ej heller behover importerad ost, som i land med officiell ostkontroll asatts
diir foreskrivet fetthaltsmirke, varav otvetydigt framgir ostens fetthalt, mérkas
enligt bestimmelserna i denna kungérelse.

3ES
Med hiinsyn till fetthalten indelas ost i foljande sex klasser:

Klass 1, omfattande ost med minst 45 procent fett i torrsubstansen,
2, > > > > 40 > » »
3 » » » » 30 » » >
» > > > 20 » > »
» » » 10 » > » »
» mindre #n 10 procent fett i torrsubstansen.

4 §.
Fetthaltsmirke skall i friga om ost tillhérande nagon av klasserna 1—5 ut-

goras av det tal, som angiver ligsta fetthalt inom klassen, jimte procenttecken
(%), och i fraga om ost tillhérande klass 6 av siffran 1 jimte procenttecken.

5.

Fetthaltsmirke skall vara tydligt lisbart samt hava svart eller violett firg.
Det skall antingen stimplas pa osten eller, déirest osten ar innesluten i embal-
lage, stimplas eller tryckas pa emballaget; & mjuk ost ivensom smiltost (block-
ost) ma markning ske diven genom sirskild pa osten eller emballaget fastklistrad
etikett.

6 §.

Envar, som salubjuder eller forsiljer ost, vare pliktig tillse, att ost, som enligt
denna kungorelse bor vara mirkt, ir férsedd med tydligt fetthaltsmirke.

4 — 401222
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7R,
Mirkning av ost medelst roda eller blia rinder pa sidant siatt, att mirk-
ningen kan giva sken av att osten a4r markt enligt bestammelserna i kungorelsen
den 23 oktober 1925 angiaende kontroll & handeln med ost, vare forbjuden.

8 §.
1. Ost far salubjudas eller forsiljas

under benimningen helfet endast nar den tillhor klass 1,
» » trekvartsfet » > » » »
> » halvfet » > » » »
» » kvartsfet » » > » > 4

2. Ost ma icke salubjudas eller forsiljas under benimningen griddost eller
annan benimning, som kan anses avse att utmirka, att osten ar mer an helfet.

9 §.

1. For utévande av tillsyn over efterlevnaden av denna kungorelse dger all-
man aklagare, hialsovardsndmnd, statskonsulenten i mejerihushéallning eller ock
av vederborande lansstyrelse pa forslag av lantbruksstyrelsen dartill férordnad
person att taga prov av ost, som salubjudes.

2. Prov, som nyss sagts, ma utgora cirka 50 gram och skall omedelbart in-
neslutas 1 med kork eller glaspropp tillslutet glaskarl eller vil inlindas i stanniol
och av provtagaren forses med paskrift om innehédllet d&vensom uppgift om
dagen for provtagningen samt sdljarens namn och adress. Riktigheten av pa-
skriften skall bestyrkas av tva vittnen.

Till ostens siljare skall lamnas en duplett av omformilda paskrift & provet.

3. For undersokning av fetthalten skall provet omedelbart direfter antingen
ingivas till anstalt eller person, varom i 10 § formales, eller ock for befordran
till dylik anstalt eller person avlamnas & postanstalt.

10 §.

1. Behorighet att verkstdlla undersokning av prov, som tagits enligt 9 §,
tillkommer lantbruks- och mejeriinstitutet vid Alnarp, centralanstalten for for-
soksvisendet pa jordbruksomradet samt de med understod av statsmedel in-
rittade kemiska stationerna dvensom den, som av lantbruksstyrelsen forklarats
behorig att utfora dylika undersokningar.

2. Intyg angaende verkstialld undersokning skall, s& snart ske kan, tillstillas
vederborande provtagare. Darest intyg utvisar, att fetthalten i det undersokta
ostprovet ar ligre dn vad asatt fetthaltsmidrke angiver eller som motsvarar
sadan for osten anvind bendmning, som i 8 § sigs, skall, dar det ej ar allmin
aklagare, som tagit provet, provtagaren overlimna intyget till allmanna Akla-
garen.

11 §.

For undersokning enligt 10 § jimte intyg och bokforing diarover samt for
atersindande till provtagaren av for prov anviant glaskarl utgdr ersittning
enligt av lantbruksstyrelsen for statsunderstodd kemisk station faststilld taxa
avensom ersiattning for postavgifter.

For vad allmin aklagare, hialsovardsnimnd, statskonsulenten i mejerihus-
héallning eller den, som erhallit lansstyrelsens forordnande att verkstilla prov-
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tagning, fitt utgiva i1 ersittning for varuprov och undersékning, som nyss
nimnts, iger provtagare hos lantbruksstyrelsen undfa gottgorelse av allménna
medel, dir icke samma styrelse finner provtagaren uppenbarligen hava saknat
anledning att verkstilla provtagningen. Har osten befunnits innehalla lagre
fetthalt in Asatt fetthaltsmirke angiver, eller som motsvarar sidan for osten
anvind benimning, som 1 8 § sigs, ar saljaren pliktig att ersiatta statsverket
undersokningskostnaden samt aterbetala for varuprovet erhallen ersittning.

12 §.

Salubjuder eller forsiljer nigon ost, som i strid med bestammelserna i denna
kungorelse ej ar forsedd med fetthaltsmirke eller som ar markt pa det i 7 §
angivna sittet; eller

salubjuder eller forsiljer nagon ost under benamningen griddost eller annan
bendmning, som kan anses avse att utmirka att osten ar mer an helfet,

straffes med boter hogst ettusen kronor.

Salubjuder eller forsiljer nigon ost, som har ligre fetthalt an fetthaltsmarket
angiver, eller salubjuder eller forsiljer nigon ost under benamning helfet, tre-
kvartsfet, halvfet eller kvartsfet, ehuru osten icke har for dylik bendmning fore-
skriven fetthalt, varde, dar han haft eller bort hava vetskap om varans verk-
liga beskaffenhet, likaledes domd till boter hogst ettusen kronor.

Till straff enligt denna kungorelse ma ej domas, dar forseelsen enligt allmén
lag bor beldggas med stringare straff.

13 §.

Atal for overtridelse av foreskrifterna 1 denna kungorelse anhangiggores vid
allmin domstol och utfores av allman aklagare.

14 §.

Boter, som ddomas enligt denna kungorelse, tillfalla kro‘nan.
Saknas tillgdngar till boternas fulla gidldande, forvandlas de enligt allmén
strafflag.

15 §.

Lantbruksstyrelsen iger meddela de nidrmare foreskrifter; som méa befinnas
erforderliga dels i friga om utforandet av den i denna kungorelse avsedda
mirkning dels ock betriffande verkstillandet av 1 9 § omformild provtagning
och i 10 § omformild undersokning, avensom o6va tillsyn dara, att undersok-
ning, som nyss sagts, varder behorigen utford.

16 §.

Vad i denna kungorelse dr stadgat om ost skall ej gilla mesost.
Rorande handeln med si kallad margarinost ar sarskilt stadgat.

Denna kungorelse trader i1 kraft den och avser ost, som
tillverkas efter kungorelsens ikrafttridande. Genom denna kungorelse upphéves
kungorelsen den 23 oktober 1925 (nr 469) angaende kontroll & handeln med ost;
dock att sistnimnda kungorelse fortfarande skall dga tillimpning i friga om
ost, som tillverkats fore denna kungorelses ikrafttradande.
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Vid jordbruksutredningens forslag fogad sirskild P. M. angiende vissa
nirmare bestimmelser for ostens miirkning.

I. For hirda ostslag skola féljande mirkningsbestimmelser gilla.

1. Mérkningen skall utforas med giftfri fiarg. Siffror och procenttecken skola,
déar sa kan ske, dga en hojd av 3 ecm. PA den av ostens ytor, som forsetts med
fetthaltsmérken, ma ingen annan mérkning forekomma.

2. Pa planrunda ostar med lagt format skall mirkningen anbringas pi den
ena av ostens plana sidor.

Har osten en diameter av 20 cm eller darover, skall mérkning anbringas tre
cm fran ostens kant pd minst fyra stillen, jaimnt fordelade utefter omkretsen
och med siffrornas underkant vind mot centrum. Ar diametern mindre éin 20 c¢m,
behéva endast tva méirken anbringas, symmetriskt anordnade pd den ena plana
ytan.

3. Pa planrunda ostar med hogt format skall markningen anbringas antingen
pa satt 1 mom. 2 hiar ovan foreskrives eller pd ostens cylindriska yta. I senare
fallet skola, dérest ostens diameter uppgar till 15 cm eller dirver, minst fyra
marken symmetriskt anbringas pd ett sidant sitt, att om osten vinkelritt mot
den cylindriska ytan delas i tva hilfter, varje hilft blir forsedd med minst tva
symmetriskt anordnade méirken. Understiger ostens diameter 15 cm behova
endast tva mirken anbringas, dirav ett pa varje dylik hilft. Darest ostens hojd
tillater, skola mérkena placeras pa ett avstiand av tre cm frin ostens kant.

4. Pa helrunda ostar skola minst tre mérken anbringas, jaimnt férdelade pa
ostens yta.

5. Pa ostar med rektangulara sidor skola minst tvA mérken anbringas sym-
metriskt pa den ena av de tva storsta sidorna, varje marke, direst ostens lingd
det tillater, tre cm frin den kortare kanten.

II. For mjuka ostslag avensom smiltost (blockost) skola féljande mirknings-
bestammelser gilla.

1. Siffror och procenttecken skola antingen vara stimplade pi osten med
giftfri farg, eller, dir osten ar forsedd med emballage, vara tryckta pa det
emballage, som vid férsiljningen ytterst omger osten. Mirkningen mi #dven
anbringas medelst sirskilda pi osten eller emballaget fastklistrade etiketter.
Storleken pa siffror och procenttecken ma anpassas efter ostens eller forpack-
ningens storlek och efter sittet for mérkets anbringande.

2. Pa ost, som siljes ostyckad, behover endast ett mirke anbringas. Aro flera
smaostar eller bitar emballerade i en ask eller 1dda, och dessa forsiljas direkt ur
asken eller ladan, behover 4 denna likaledes endast ett mirke anbringas.

3. Pa ost, som i regel styckas vid detaljforsiljningen, skola mirken anbringas
till liknande antal och anordning, som for harda ostslag foreskrivits.

III. Envar, som saluhaller eller forséljer ost skall vara skyldig att, om si er-
fordras, omstampla osten.
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Forslag till Kungl. Maj:ts forordning om éndrad lydelse

av § 1 forordningen den 29 juni 1917 (nr 420)
angdende forbud i vissa fall mot anvindande

av vilseledande varubeteckningar vid

handel med fodoamnen.'

Kungl. Maj:t har funnit gott forordna att § 1 férordningen den 29 juni
1917 angiende forbud i vissa fall mot anvindande av vilseledande varu-
beteckningar vid handel med fodoimnen skall i nedan angivna delar hava
foljande andrade lydelse:

§ 1.

Vid varas — — — genom benédmningen utmirkes.

Hir avsedda benimningar éro

mjolk, smor, margarin, flott, korv, mjol eller dirmed liktydig benimning,
socker eller dirmed liktydig benimning samt honung, vare sig benimningen
brukas ensam eller i ordsammanstillning som antyder likhet 1 anvind-
ningen med motsvarande vara,

iigg 1 ordsammanstillning sasom aggpulver och

saft 1 ordsammanstilllning, som angiver saften sisom beredd av frukter
eller bér.

Vad som — — — frimmande sprak.

Dir for sirskilda fall meddelats bestimmelser i fraga om vad som skall
avses med normal sammansiattning av hir ovan angiven vara, gille vad
salunda stadgats.

Denna forordning trider i kraft den

1 Senaste lydelse se 1928:194.




Forslag till Kungl. Maj:ts kungorelse med vissa

bestaimmelser angiaende korvvaror.

Kungl. Maj:t har funnit gott att jimlikt sista stycket i § 1 forordningen
den 29 juni 1917 (nr 420) angiende forbud i vissa fall mot anvindande
av vilseledande varubeteckningar vid handel med fédoimnen® forordna, att
i fall, varom i niamnda forordning avses, skola korvvaror, for att anses
aga normal sammansittning, motsvara féljande fordringar.

Korv mi ej innehalla andra frimmande bindemedel éin mjol och gryn
av spannmal, potatis, potatismjol, sojamjol och torrmjolk. Med undantag
av blodkorv och annan korvsort, som enligt sedvana innehaller storre
tillsats av mjol, gryn eller potatis, mi den firdiga varan innehdlla hogst
5 viktprocent bindemedel. Vattenhalten méa icke overstiga hos kott- och
flaskkorv 65 viktprocent och hos annan korvsort 60 viktprocent.

Denna kungorelse trider 1 kraft den

1 Senaste lydelse se 1928: 194.




Motivering.

Tillverkningen av charkuterivaror har i Sverige okats viisentligt under
senare ar. Enligt kommerskollegii industristatistik uppgick tillverkningen
1928 till 27 965 730 kilogram. 1937 hade den stigit till 51 825 000 kilo-
gram och utgjorde 1938 57 990 000 kilogram. Till overvigande del utgoras
dessa charkuteriprodukter av korvvaror av olika slag.

Under loppet av det 1914 bérjade virldskriget iakttogs savil hos oss
som i andra linder en allmiin och ofta synnerligen avseviird forsimring av
korvvarorna, savil med avseende pi de anvinda kéttvarornas kvalitet
som i synnerhet genom tillsats av otillborlig myckenhet mjol och vatten.
Det synes dirfor vara angeliiget att i nuvarande lige, da en krissituation
pé kottmarknaden med timligen kort varsel kan intrida, utfirda fore-
skrifter, som gora det mojligt att pd detta omrade beivra framtridandet av
liknande missforhillanden, som yppade sig under den senaste kristiden.
Dessa foreskrifter bora savitt mojligt utgora en garanti for att en korvvaras
sammansittning ir sidan som allménheten har ritt att forvinta. Andra
bestandsdelar in kottvaror av olika slag bora siledes icke fa forekomma
i korven i storre omfattning &#n som kan anses forenligt med rimliga ford-
ringar pa en god vara. Vid bestimmelsernas utformning bora likvil sa pass
vida griinser uppdragas, att utrymme limnas éven for enklare kvaliteter.
I annat fall kan litt intriffa att de uppstillda reglerna verka i prisfor-
dyrande riktning. De foreskrifter, som de sakkunniga hir foresld, aro ut-
arbetade vid medio av 1939 och iro avsedda att inflyta i ett kapitel om
kottvaror i en tilltinkt livsmedelsstadga. D& de sakkunniga med hinsyn
till tidsliget ansett sig bora redan nu separat framligga foreliggande av-
snitt ur nimnda kapitel, hava de sakkunniga ansett att detta limpligen
kan anknytas till férordningen av den 29 jumi 1917 angiende forbud i
vissa fall mot anvindande av vilseledande varubeteckningar vid handel
med fodoimnen. Foreskrifterna i denna forordning iro nidmligen, i likhet
med de nu foreslagna bestimmelserna, icke frimst av hygienisk natur utan
avse huvudsakligen att garantera en i ekonomiskt hiinseende tillfredsstil-
lande sammansittning hos de i forordningen némnda livsmedlen.

Foreskrifter av hygienisk natur angiende korv och andra kéttvaror fin-
nas for narvarande i hiillsovardsstadgan, 10 och 45 §§; dirjamte gilla dven
for dessa varor foreskrifterna i samma och niirmast foljande lagrum angé-
ende fodosimnen i allmiinhet. Giftstadgans § 29 och férteckning IV upp-
rikna vissa giftiga och andra imnen, som icke fa tillsiittas livsmedel, och i
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forteckningen niimnes ytterligare ett antal iimnen, som icke f3 tillsiittas
kott- och fliskvara, vare sig den ir firsk eller konserverad. Bland annat
forbjudes tillsats av alla slag av firgimnen. Hygieniska foreskrifter an-
giende kottvaror finnas vidare i lagen den 11 maj 1934 angaende kottbe-
siktning och slakthus jimte dirtill sig anslutande forfattningar, for vilkas
innehéll i detta sammanhang icke synes behéva limnas nirmare redogo-
relse &n att nagon foreskrift rérande sammansittningen av korvvaror icke
finnes i niigon av de omnimnda forfattningarna. I 1911 ars proviantkun-
gorelse finnas i § 7 bestimmelser angiende kitt och kéttvaror. Av sirskilt
intresse ar att hiir, i motsats till de ovan omniimnda forfattningarna, fore-
komma dven bestimmelser av ekonomisk natur. I friga om korv foreskri-
ves silunda bland annat att densamma skall vara fri fran for korvsorten
frimmande inblandningar eller en pafallande riklig tillsats av kryddor,
varjimte i leveransanbudet skall angivas, huruvida tillsats av mjél an-
viints vid beredningen; mjolhalten i den fiirdigheredda korven fir ej dver-
stiga 3 procent, motsvarande cirka 5 procent av ravaran.

I friga om den viktigare utlindska lagstiftningen fi de sakkunniga hin-
visa till den hirvid fogade bilagan C (s. 68 f.).

1916 drs livsmedelslagstiftningskommitté foreslog i sitt 1921 framlagda
betinkande bland annat en kungorelse med nirmare bestimmelser an-
gdende den av kommittén samtidigt foreslagna livsmedelslagens tillimp-
ning med avseende & korv och andra kéttvaror. Kungorelseforslaget inne-
holl foljande bestimmelser angiende korvvaror:

»Vid framstillning till avsalu av si kallade hdllbara korvsorter fa inga
andra raimnen anviindas in kott, fett, koksalt, kryddor och sidana imnen,
som tillféras varan vid dess rokning. Vattentillsats ir icke tilliten.

Vid framstillning till avsalu av andra korvsorter fi, forutom de i forsta
stycket nimnda rivarorna, anviindas organ, vatten (mjslk, buljong, svag-
dricka), mjél, gryn, potatis och potatismjol, dock icke i stérre myckenhet
in att den fiirdiga varan erhiller en god konsistens. I intet fall f& mjél,
potatis och potatismjél ingd i sa stor mingd, att den frin dessa tillsatser
hirrorande stirkelsehalten i den firdiga varan Gverstiger 3 procent av dess
vikt.

For forsiljning avsedd korv far icke firgas; korvskinnet far varken fir-
gas eller lackeras.

Vad i de tvé forsta styckena av denna paragraf stadgas #ger icke till-
liimpning & en vara, som vid saluhéllande eller forsiljning benimnes blod-
korv.»

I sin motivering anférde 1916 ars kommitté, bland annat: »Sirskilda
svéarigheter bereder bestimmandet av den tillitliga vatten- och stirkelse-
tillsatsen. I friga om s& kallade héllbara korvsorter ger sig bestimmelsen,
att vattentillsats ir otillaten, si att siga av sig sjilv. Ty korv kan nippe-
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ligen bliva hallbar, om den icke dr ganska torr. Vattentillsats lirer dérfor
icke hiir forekomma. Betriffande andra korvsorter har det diremot synts
kommittén nodvindigt att foresla bestiimmelser, avsedda att skapa en
griins mot otillborligt stor vattentillsats. Harvid ar att beakta, att med
frigan om vattenhalten pia det nirmaste sammanhinger fragan om stér-
kelsehalten, i det att en storre mingd av stirkelse ar i stind att binda en
storre myckenhet vatten. Kommittén har dirfor foreslagit, dels att stir-
kelsehalten i den firdiga varan icke fir 6verstiga tre procent av dess vikt,
dels att varan skall iga en god konsistens. Sirskilt genom sistnimnda fore-
skrift skulle enligt kommitténs mening en alltfor stor tillsats av vatten,
varmed bora likstillas andra vattenhaltiga vitskor, sisom mjolk, buljong
eller svagdricka, kunna hindras. For vinnande av det med dessa bestim-
melser avsedda syftemilet skulle givetvis den utviigen kunna forsokas, att
man fastsloge en viss absolut grinssiffra for vattentillsatsen. Kommittén
har avstatt frin denna utviig av olika skél. Eftersom vatten ar en normal
bestandsdel i allt kott, ar det forenat med svéarighet att avgora, i vilken
mén en viss vattenhalt i korv ir beroende av endast kéttets naturliga vat-
tenhalt eller iiven av tillsatt vatten eller vattenhaltig viitska. Ganska
omfattande undersokningar i syfte att niirmare utreda dessa forhallanden
siro verkstillda av docenten Thure Sundberg.! P grundval av den vid
dessa undersokningar tillimpade metoden ir det mojligt att inom vissa
sannolikhetsgriinser bestimma ungefirliga procenten tillsatt vatten, nam-
ligen med ledning av torrsubstans-, ask-, fett- och stiirkelsebestamningar.
Da emellertid denna undersékning éir ganska omstiindlig och resultaten med
hiinsyn till kott med onormal vattenhalt méste bedomas med synnerlig
forsiktighet, har kommittén ansett sig icke bora grunda forslagets fore-
skrifter harpa. Hirtill kommer, att sivil bland kopare som siljare och
fabrikanter meningen ir ganska delad rorande limpligheten eller behov-
ligheten av vattentillsats till korv. Det framhalles nimligen sirskilt roran-
de vissa sorter, att om vattenhalten i korven ér for liten, korvens konsistens
blir oliimpligt hard. Och iven om man ej kan bortse ifrain mojligheten, att
denna uppfattning mahiinda i nigon mén stodjes av en fran fabrikantsyn-
punkt forklarlig énskan att nedpressa produktionskostnaden, si innebér
dock densamma obestridligen en viss sanning. Faktiskt dger vattentillsitt-
ning rum, icke allenast da vanlig, ej till hallbar Rinforlig korv tillverkas i
fabriker, utan iven di sidan korv tillverkas i hemmen. Det giller emel-
lertid att halla vattentillsatsen inom tillborliga griinser. Hirvid blir kor-
vens konsistens det avgorande, och kommittén har dirfor stannat vid att
foresli bestimmelsen, att vatten ej fir tillsiittas i storre myckenhet én
att god konsistens erhilles. Emot de av kommittén foreslagna bestim-

1 En redogorelse for dessa undersokningars resultat finnes inford i Teknisk Tidskrift, Kemi och
bergsvetenskap 1918 hiift. 1 och 2.
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melserna hava inviindningar framstillts jimvil ur en annan synpunkt.
Grinssiffran for stirkelsehalten, 3 procent, har bestimts i relation till den
fardiga produkten. I denna ingdr givetvis dven det eventuellt tillsatta
vattnet, och hirav miste bliva en f6ljd, att ju mer vatten tillsittes, desto
mer stirkelse kan inblandas, utan att nimnda granssiffra 6verskrides. En
oredlig tillverkare, som onskar inméinga hogsta mojliga starkelsetillsats,
skulle alltsi kunna freda sig frin ansvar genom att samtidigt blanda in
otillbérligt mycket vatten. Under hiinvisning hirtill har docenten Sundberg
piyrkat, att om icke en absolut grinssiffra kunde stadgas for vattentill-
satsen, si borde stirkelsetillsatsen bestimmas till viss hogsta procent av
ravarorna kott och fett. Kommittén har emellertid, under medgivande av
anmirkningens principiella berittigande, icke ansett nimnda férhallanden
innebira nagon i praktiskt hiinseende storre fara. Om i ett visst fall stiir-
kelsehalten uppgér till 3 procent av produkten, s erfordras tydligen for att
dven med en ringa okning av stirkelsemingden bibehilla relationen 3 pro-
cent av den firdiga produkten en méingdubbelt storre vattentillsats, och
det kan ej rida tvivel dirom, att vid fortsatt okning av stirkelse- och
vattenmiingden den grins ganska snart blir nidd, di korven forlorar sin
‘goda konsistens’. Kommittén har med anledning hirav icke ansett sig
bora fringa den foreslagna formuleringen, ehuru kommittén forutser den
mdojligheten, att kommande erfarenhet kan tala for skirpning av dessa
foreskrifter.»

Flera anmirkningar emot de foreslagna bestimmelserna angaende korv-
varor framfordes i de 6ver 1921 rs betinkande avgivna yttrandena. Kemast-
samfundet samt Smdlands och Blekinges handelskammare papekade att i
héllbara korvsorter férekomme utover de enligt forslaget tillitna imnena
sddana tillsatser som socker, salpeter, vatten, konjak och potatis. Bland
foreskrifterna angdende andra korvsorter blev bestimmelsen om att stiir-
kelsehalten i den fiirdiga varan icke finge 6verstiga 3 procent foremal for
ménga gensagor. Halsovardsnimnden i Malmé och Skdnes handelskam.-
mare anférde att korv av god kvalitet holle omkring 4.50 procent stirkelse
och billigare sidan med gott utseende och god konsistens, si kallad knack-
vurst, éinda upp till 14 procent. I ett av handelskammaren i Givle éver-
limnat yttrande anférdes att grynkorv, potatiskorv och stangkorv med
flera av den stora allméinheten omtyckta, billiga korvsorter innehoélle stir-
kelse till storre myckenhet in forslaget medgave. Handelskammaren i Géte-
borg anférde att for uppnaende av en god konsistens hos varan vid olika
hég temperatur vore en vixlande tillsats av stirkelse behovlig, varfor en
rymligare marginal for denna tillsats vore nodvindig. Handelskammaren
¢ Karlstad anforde att en betydligt storre tillsats av stirkelse in den fore-
slagna erfordrades for att varan skulle kunna hélla sig under sommaren.
I ett av Stockholms handelskammare overlimnat yttrande anfordes att
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Stockholms charkuteriidkareférening och sakkunniga frin foreningen infor
1916 ars kommitté payrkat att griinsen for stirkelsehalten sattes till 5 pro-
cent. For denna siffra uttalade sig iven hélsovdrdsnamnden i Malmé, Sma-
lands och Blekinge handelskammare och handelskammaren i Gdéteborg.
Skénes handelskammare foreslog en maximering till 8 procent av varans
vikt. Tekniska hogskolan papekade att korv gjordes av minga smétill-
verkare, vilka vore i behov av vigledning rérande inneborden av bestim-
melsen om viss stirkelsehalt, en vigledning, som kunde ske exempelvis pa
si sitt att 1 en not angives att pa 1 kilogram mjol etc. funnes ungefir
s& och s& mycket stirkelse. Sveriges allmdinna lantbrukssillskap ansig att
det i paragrafen anviinda uttrycket »god konsistens» vore ett alltfor vagt
begrepp, som ej kunde bliva av nigon betydelse for kontrollen over att
otillborligt stor vattenmingd ej inblandades i korvmassan.

Sveriges husmodersforeningars riksforbund har i en till de sakkunniga
stilld skrivelse den 14 april 1939 framhaillit vikten av normeringsbestim-
melser angende tillsatser i synnerhet betriffande korv. Det anféres bland
annat att sirskilt for den mindre kopstarka husmodern, som av ekono-
miska skiil méaste inskrinka familjens konsumtion av hogvirdig dggvita
till ett minimum, vore det av vikt att tillsatsen av bindemedel, potatis-
mjol eller annat, begriinsades till vad en god korv normalt borde innehélla.
Det man betalade for i korven vore niimligen de dyra iiggviteimnena och
icke stiirkelse eller vatten.

De sakkunniga hava i foreliggande lagstiftningsfriga samratt bland annat
med representanter for charkuteriindustrin och dess sammanslutning, Sve-
riges charkuteri- och slakteriidkares riksférbund. Under overldggningarna
har enighet ritt dirom att bestimmelser erfordrades rorande vilka binde-
medel, som finge anvindas i korvvaror, iivensom den myckenhet, vari dessa
bindemedel finge férekomma i varan.

Potatismjél lir alltjimt vara det vanligaste bindemedlet. Diirjimte an-
viindas mjol och gryn av spannmal, potatis, sojamjol, berett av sojabonan,
samt torrmjolk. Samtliga dessa bindemedel torde bora angivas ssom till-
latna. Diremot torde det icke finnas anledning att for nirvarande med-
giva anvindning av andra imnen, sisom agar och vixtoljor, vilka vis-
serligen kunna anvindas som bindemedel, men for nirvarande nog endast
undantagsvis begagnas. Agar och viixtoljor éro olimpliga for dndamilet,
da de mojliggora tillsats av otillborligt stora kvantiteter vatten. I fraga
om agar giller dessutom att detsamma i stérre myckenhet kan inverka
skadligt pd matsméiltningen.

Vad angar den myckenhet, vari de tillitna bindemedlen hogst méd fore-
komma i korvvaror, s& torde, sisom anforts i tekniska hogskolans yttran-
de, det ej vara limpligt att maximera halten av stirkelse utan i stillet
bor hogsta tillitna halten angivas av de medgivna bindemedlen. Bland de
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av de sakkunniga tillfrigade personerna har enighet ritt dirom att maxi-
misiffran for dessa tillsatser bor vara 5 procent av den firdiga varans vikt
eller samma siffra som angavs av flertalet av dem, vilka yttrade sig 6ver
1921 ars forslag i denna del. Att faststilla en ligre siffra torde, A&tminstone
for nirvarande, icke vara tillradligt. Bland annat kan befaras att en
stringare bestimmelse skulle komma att fordyra varorna. Enligt fran
och med den 1 januari 1923 giillande tillverkningsbestimmelser for char-
kuterivaror, som levereras till Stockholms stads sjukhus, m4 stirkelsehal-
ten ej overstiga 3 procent av den firdiga varans vikt, vilket motsvarar
ungefir 4 procent potatismjol. Vidare hava de sakkunniga inhéimtat att en
mom Goteborgs charkuteri- och slakteriidkareférening i december 1922
tillsatt kommitté i februari 1923 framlagt ett av féreningen den 7 i sist-
nimnda manad godkiint férslag rérande erforderlig mjoltillsats vid till-
verkning av kottkorv, enligt vilket forslag mjoltillsatsen icke finge over-
skrida 5—7 procent, beriiknat pa den oblandade kéttkvantiteten och med
en beriiknad vattentillsats av 40—50 procent. Aven dessa bida exempel
visa att radande praxis ungefirligen star i 6verensstimmelse med de sak-
kunnigas forslag. Genom faststiillande av den nu féreslagna siffran ernis
aven overensstimmelse med den danska och i det nirmaste ocksié med den
norska motsvarande foreskriften.

Anledningen till att tillsats av bindemedel begrinsas ir, som 1916 &rs
kommitté anfor, att man vill forhindra en otillbérligt stor vattentillsats.

For detta andamal foreskrev kommittén dirjamte att de frimmande till-
satserna icke finge anvindas i storre myckenhet in att den firdiga varan
erholle en god konsistens. Denna foreskrift torde emellertid, sisom jimvil
anforts i ett ovan atergivet yttrande, vara av si pass otydlig innebord att
densamma icke kan fylla det avsedda indamélet. Vid de sakkunnigas dver-
liggningar med representanter for charkuteriniringen har det anforts, att
iven om tillsatsen av vissa bindemedel maximerades, det likviil vore onsk-
virt att dirutover en bestimmelse funnes, som viinde sig emot for stor
vattenhalt i varan. Det kan nimligen vara majligt att med anvindande
av vissa dmnen binda en otillbérligt stor vattenmingd i korven. Dirtill
kommer att i friga om en s vanlig korvsort som fliskkorv koparen saknar
mdojlighet att bedoma vattenhalten. Hos rokta korvsorter inverkar dir-
emot for stor vattenhalt oférdelaktigt p4 konsistensen. Att finna en limplig
utformning for bestimmelsen om maximering av vattentillsatsen ir forenat
med atskilliga svirigheter, vilka beréras i den ovan dtergivna motiveringen
till 1921 drs motsvarande forslag. I den dir omnéimnda uppsatsen av do-
centen Sundberg foreslas att i ifrigavarande bestiimmelse skall foreskrivas
den hogst tillitna vattentillsatsen i procent av den icke vattenblandade
korvmassan. Vid kontroll av efterlevnaden av en s formulerad bestimmelse
miste, sisom i den éldre motiveringen antydes, faststillas halten i provet
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av stirkelse och kryddor samt av de olika bestindsdelarna i kottet, nim-
ligen vatten, fett, fettfri organisk substans och mineralimnen. Méjligheten
att utrona storleken av en vattentillsats grundar sig dérpa att talet for
forhallandet mellan vattenhalt och halten av fett- och mineralfri torr-
substans i kott varierar endast inom tidmligen sniva grinser. Detta for-
hallandetal, efter en tysk forskare E. Feder vanligen benimnt Federtal,
ror sig i de flesta fall mellan 3 och 4 och overstiger sillan sistnimnda siffra.
Vad den ildre kommittén anfér om vanskligheten av att grunda ifragava-
rande bestiimmelse pa sidana undersokningar torde emellertid alltjamt dga
giltighet. Och till de av kommittén anforda skilen kan liggas dnnu ett.
Det ir nimligen ej nog med att det nimnda forhallandetalet varierar i
kott av olika djurslag eller av ildre eller yngre djur eller 1 kott som trans-
porterats eller eljest forvarats lingre eller kortare tid. For atskilliga korv-
sorter giller dessutom att de alltid nigon tid forvaras i saltlake. Harunder
utdrages en del dggvita ur kottet, och di dggvitan ingir i den fett- och
mineralfria torrstubstansen paverkas forhdllandetalet 1 ogynnsam riktning
av en sadan forvaring.

P4 vissa hall utomlands, bland annat i Canadas synnerligen moderna
livsmedelslagstiftning, har man i stillet valt att foreskriva en viss griins
for vattenhalten i den firdiga varan. Att kontrollera efterlevnaden av en
sidan foreskrift moter helt naturligt inga tekniska svarigheter. De av de
sakkunniga horda representanterna for charkuterindringen hava 1 stort
sett varit ense om limpligheten av en si konstruerad foreskrift liksom om
de angivna maximisiffrorna foér vattenhalten, 60 och, for kott- och flask-
korv, 65 procent. Den forra siffran overensstimmer med den i Canada gil-
lande. Ett faststillande av de biada nimnda siffrorna kommer, efter vad
ett antal gjorda undersokningar visa, icke att nodviandiggora nigon om-
liggning av tillverkningsmetoderna for de ansvarskidnnande fabrikanter-
nas del.

De sakkunniga hava icke ansett nodigt att, sisom i det aldre forslaget
skedde, gora skillnad mellan héllbara och icke héllbara korvsorter. De
forra bora icke innehélla vattentillsats och 1 allmiéinhet ej heller binde-
medel. Nu forekommer emellertid, som i ett yttrande 6ver det dldre for-
slaget iven framholls, héllbar korv som innehaller potatis, vilken ju ar
starkt vattenhaltig. Att forbjuda denna korvsort, sia kallad potatiskorv,
kan ju ej girna komma i friga. Vad tillsats av vatten betriffar torde sadan
aldrig forekomma till hillbara korvsorter, da sidan tillsats skulle medfora
att varan icke kunde forvaras nigon lingre tid med bibehéllen anvind-
barhet.

1916 ars kommitté upptog 1 sitt 1921 avgivna betinkande i en forteck-
ning I till den av kommittén foreslagna livsmedelsstadgan de bestimmel-
ser angfiende otillitna tillsatser till livsmedel i allménhet och till fiskvaror,
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som for nirvarande finnas i giftstadgans forteckning IV. I friga om kott
av varmblodiga djur forfors i forslaget pa annat sitt. I 1921 ars forslag
till kungérelse med nirmare bestiimmelser angiende livsmedelslagens till-
limpning med avseende & korv och andra kéttvaror uppriiknades i 1 och
2 §§ alla @mnen, som skulle f tillsittas sddana varor. Det siiger sig sjilvt
och anfores for 6vrigt dven i de over forslaget avgivna yttrandena, att i en
sddan upprikning nigot #mne litt kan uteglommas, och dven om upprik-
ningen ir fullstindig kvarstar den oligenheten, att sidan upprikning kan
verka hindrande péi utvecklingen inom branschen. Det nu tillimpade syste-
met att forteckna vissa dmnen, som erfarenheten visat vara skadliga eller
eljest olimpliga och som dirfor férbjudas sisom tillsatser, maste vara att
foredraga. Denna forteckning limnas for niirvarande i de inledningsvis
omnimnda féreskrifterna i giftstadgan. I det nu framlagda forslaget till
bestimmelser rérande korv hava de sakkunniga dirfor icke ansett sig bora
gora en upprikning av alla de ingredienser, som fi finnas i varan. Vad
angir det ildre forslagets i lagtexten intagna forbud emot firgning av
korv, sa innefattas detta av giftstadgans nyssnimnda foreskrifter.

Vid de &verliggningar, som de sakkunniga i foreliggande lagstiftnings-
friga haft med representanter for den berérda industrin, livsmedelshy-
gienici och livsmedelskontrollen har diskuterats mojligheten att utfirda
foreskrifter éiven angiende beskaffenheten av de kéttvaror, vilka fa fore-
komma i vissa korvsorter eller i korvvaror éver huvud. Det har uppgivits,
bland annat, att organ, vilka icke bora f& anvindas till livsmedel, inblan-
das 1 enklare korvsorter, och att virdefullare kott ersittes med sval och
dylikt. De sakkunniga hava emellertid avstitt fran att foresla foreskrifter
av nu antydd art. Det visade sig nimligen att sidana skulle medféra en
vidlyftig och sikerligen i tillimpningen vansklig utformning av de fore-
liggande forfattningsbestimmelserna, och di det hir giller ett for lagstift-
ningen nytt omrade, torde det vara limpligt att till en borjan inskriinka
sig till de foreskrifter, som synas mest tringande.

Tilléigg.

Firdiglagade matvaror.

I detta sammanhang vilja de sakkunniga berora en nirliggande fraga.
Under utredningsarbetet har det kommit till de sakkunnigas kiinnedom
att vid analyser, som under senaste tiden foretagits av konserver fran olika
foretag, synnerligen betydande skillnader konstaterats i friga om varornas
niringsvirde. Atskilliga av dessa konserver, bland dem sidana, som
nyligen levererats for forsvarsverkets behov, hava visat sig iga en
alltfor hog halt av vatten, eller i Gvrigt ett onormalt ligt nirings-
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viirde. De skillnader i niringsviirde, som framkommit vid undersokning-
arna, iro ofta i hog grad anmiirkningsviirda. I friga om leveranser till sjuk-
vardsinrittningar lira liknande erfarenheter hava gjorts.

De avsedda analysresultaten dro foljande:

Konserverad blodpudding, undersokt i februari 1940.

Vatten Fett Aggvite- | Kolhydrat| Koksalt | Burkens | Nirings-
Amnen nettovikt virdet

% % % % % gr kal/kg

Firma A. . . 4.3 13.3 1.6 20691 1679
Firma B. . . L7 8.7 1.3 2473 1203
Firma C. .. . 11.5 0.3 2857 2811
Firma D. . . .2 8.7 0.6 5200 2 869

Vatten Stiirkelse Koksalt Burkens | Nirings-
nettovikt virdet

% % % % gr kal/kg

Konserverade kalvbullar, undersokta i februari 1940.

Firma D. . . 72.5 17,5 4.0 1.4 452 1895
66.5 15.0 4.9 1.8 432 2018
Firma E. . . 81.1 2.6 3.8 139 452 794
83.5 2.0 3.5 1,9 467 672

Konserverad kalops, undersokt i oktober 1939 och februari 1940.

Firma D. . . 68.4 7.8 2.6 0.9 471 1594
68.9 6.6 2.1 1.1 472 1506
Firma E. . . 1.7 5.2 2.8 2.1 477 1284
72.0 5.4 1.9 1.8 481 1294

Konserverade kéttbullar, undersokta t oktober 1939 och februari 1940.

Firma D. . . 66.1 14.8 o7 1.4 445 2024
64.9 17.1 y 1.5 441 2183
Firma E. . . 80.9 37 3. 359 457 863
80.8 3.8 : 2.0 463 866

De konserver, det hiir giiller, iro samtliga att hiinfora till fardiglagade
matritter. Sidana hava under senare &r blivit en allt storre artikel i livs-
medelshandeln. Sirskilt i stiiderna forsiljas olika sidana matvaror i syn-
nerligen stor utstriickning. Inom vissa foéretag har framstéllningen av mat-
ritter, firdiga att fortiras i befintligt skick eller efter en enkel uppvirm-
ning, tagit rent industriell omfattning, men 4 andra sidan bedrives sadan

5 — 401222
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verksamhet éven under de enkla former och i foga storre omfattning in
som forekommer i ett storre hushall. De sakkunniga hava vid olika tillfillen
overvigt mojligheten att i en livsmedelslagstiftning uppstilla vissa regler
for sammansittningen av firdiglagade matritter, som saluhéllas eller for-
siljas i minuthandeln. Vad man hiir nirmast kan tiinka sig #r vissa tim-
ligen allmént héllna foreskrifter, som forhindra alltfor langt giende utdryg-
ning med ingredienser, som i niiringsavseende iro virdelosa eller mindre
virdefulla &n de bestindsdelar, man viintar att finna i den ifrigavarande
matritten. Som exempel kan nimnas alltfor stor tillsats av vatten, en kott-
ritts utdrygning med fran vixtriket himtade varor, eller tillsats av gula
fargimnen i ratter ddr man vintar att igg skall ingd. Det framgir emel-
lertid snart att det ar mycket vanskligt for att icke siiga omojligt, att pa
detta omrade uppstilla regler med sidant innehdll att de skulle i nigon
praktisk betydelse. Det torde vara tillriickligt att hir papeka, hurusom
man synnerligen ofta vid matlagning i hemmet i besparingssyfte till dyrare
ingredienser sitter billigare sidana. Man blandar exempelvis mjol eller
potatis i kottritter, okar vattentillsatsen i soppor o. d. Man maste rikna
med att de affirsforetag, som tillhandahilla firdiglagad mat, dro nodsa-
kade att taga hansyn till den ekonomiska standarden hos sin kundkrets
och foljaktligen anligga ungefir samma besparingssynpunkter som skulle
gilla for kunderna, om de sjiilva tillredde sin mat. Man kan silunda med
skil befara, att en lagstiftning pa detta omrade, om den skulle bliva av
nigon som helst praktisk betydelse, miste pd sina hall verka prisfordy-
rande, och prisstegringen skulle sannolikt intriida just fér de befolknings-
skikt, dir dven en obetydlig sidan ar en faktor av stor betydelse. Dirtill
kommer att det av litt insedda skil torde bliva ogorligt att anordna ens
en tillndrmelsevis tillfredsstillande kontroll 6ver efterlevnaden av bestim-
melser av nu antydd art.

De anforda betinkligheterna torde visserligen gora sig gillande i mindre
grad vad angdr matritter, som tillhandahéllas konserverade i tillslutna
kérl dn da det giller ritter, som icke forsiljas i sidana forpackningar. I
det forra fallet saknar kunden niimligen mojlighet att av varans utseende
sluta sig till dess beskaffenhet, och det torde dirfor for dessa varor vara
mera behovligt med vissa kvalitetsfordringar. Emellertid giller i praktiken
betriffande konserver, att tillverkaren eller forsiljaren alltid angives péi
kirlet, och i detta forhallande ligger helt naturligt en viss garanti i fraga
om kvaliteten. De sakkunniga hava jimvil for avsikt att i sitt slutliga
betinkande foresla vissa bestimmelser rérande mirkning av slutna for-
packningar, vari livsmedel saluféras i minuthandeln.

Av huvudsakligen nu anférda skil hava de sakkunniga ej funnit sig bora
foresla nagra sirskilda foreskrifter rorande fiardiglagade matritter, som
hallas till salu eller forsiiljas.
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Sisom de inledningsvis relaterade missférhillandena utvisa torde det
emellertid vid infordrande av anbud & sidana matvaror, konserverade eller
ej, for krigsmaktens behov eller till allménna inréttningar vara lampligt att
vissa minimikrav med avseende pi niiringsvirdet uppstéllas. Detsamma
torde gilla i friga om charkuterivaror, sisom korv och dylikt. Om sidana
minimikrav saknas, torde ofta de ligsta anbuden komma fran mindre nog-
riknade fabrikanter, vilka i sina kalkyler rikna med att genom inbland-
ning av stérre kvantiteter ur niringssynpunkt och ekonomiskt virdelosa
eller mindre virdefulla tillsatser erhilla kompensation fér det ligre pris,
de betinga sig. Genom frinvaron av nu avsedda foreskrifter vid infordrande
av anbud och i leveranskontrakt utsiittas siledes de ansvarskinnande till-
verkarna for illojal konkurrens, och férluster dsamkas koparen, som ofta
vid antagandet av ett ligre anbud i sjilva verket far erligga ett hogre pris
per niiringsenhet in om ett dyrare anbud godtagits. Dirtill kommer dven
andra 6kade kostnader och oligenheter av olika slag. Om, sisom i flera fall
visat sig vid ovan relaterade undersokningar, niringsviirdet per rymdenhet
hos ett fabrikat dr dubbelt eller tredubbelt si stort som hos ett annat
fabrikat av samma vara, tages i forra fallet endast hilften eller tredjedelen
av dyrbara forrids- och transportutrymmen i ansprak for samma nérings-
kvantitet. Ett onormalt lagt naringsvirde hos en matvara kan tydligtvis
iven leda till svira misstag vid uppgorande av kostplaner med atfoljande
brister i niringsforsorjningen for dem, som utspisas med varan i friga. Det
ar uppenbart att i tider av knapphet pa vissa matvaror de nu anmirkta
missforhallandena, direst inga atgirder for deras avhjilpande vidtagas,
komma att bliva innu mera framtridande #n hittills varit fallet.

De foreskrifter angdende charkuterivaror och kottkonserver, som finnas
i 1911 ars proviantkungorelse (S. F. S. 1911, bih. nr 67), éiro icke tillfyllest
i nu angivna hinseende.

I anledning av det anférda och di de sakkunniga ansett skyndsamma
itgiirder vara av noden for aviigabringande av bittre férhillanden pd detta
omrade hava de sakkunniga i skrivelse den 16 mars 1940 till chefen for
socialdepartementet hemstillt, att fér vederbérande myndigheter maétte
framhallas vikten av att i instruktioner eller anvisningar rorande inkop av
proviantartiklar intages foreskrift att sivil vid anbuds infordrande som i
leveransavtal rorande charkuterivaror Avensom matriitter, konserverade pa
hermetiskt tillslutna kirl, skola upptagas siirskilda foreskrifter rérande va-
rans niringsvirde, uttryckt i kalorier per volyms- eller viktsenhet dvensom,
dir si anses nodigt, ytterligare foreskrifter angdende varans sammansatt-
ning, sisom viss maximihalt av stérkelse i kott- och fiskvaror eller viss
minimihalt av fettimnen, maximihalt av vatten eller dylikt.
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Bilaga C.

Utliindsk lagstiftning angaende korvvaror.

Danmark.

Enligt en forordning den 17 maj 1918 mi cervelatkorv och annan kéttkorv,
som saluhalles, icke innehélla 6ver 5 procent mjol, med mindre pa varan eller
dess forpackning eller etikett och pa den eventuellt utstillda fakturan tydligt
angives: »Tillsatt med 6ver 5 procent mjél>. Har en kommun faststillt stringare
bestammelser, skola dessa gilla.

Norge.

Forskrifter om kjott og kjottvarer den 3 maj 1935, § 5: Vid tillverkning av
hallbara korvsorter t. ex. »spekepdlse> och andra harda korvsorter mi icke
anvindas andra rivaror an kott, flisk, fett, koksalt och kryddor, sma mingder
is (eller isvatten) kan dock tillsittas i snabbhackaren, om si krives. Vin, brann-
vin och liknande dmnen, som tillsittas i smi mangder, anses som kryddor. Vid
tillverkning av andra korvsorter och av pastejer kan utom de i forsta hand
nimnda ravarorna ocksd anvindas inilvor, vatten, mjolk, buljong, ol eller lik-
nande, mjél, gryn, potatis, potatismjol eller annat stirkelsemjol samt brod. Den
fardiga varan ma dock icke innehélla mera an 3.5 viktprocent stirkelse. Ming-
den av tillsatt vitska mé icke vara stérre dn nédvindigt for att giva varan en
fast konsistens. Beredda kottvaror ma icke vara tillsatta med fargimnen eller
andra konserveringsmedel #n koksalt (vartill riknas »lakesalt>, omnimnt i
§ 6), socker, salpeter och kryddor. Tillsatsen av salpeter ma, beriknat som
kaliumnitrat, icke vara storre &n 1 gram per 100 gram av varan. Dock ma
sjilva korvmassan i »Salami», >Metwurst> och »Luxenburg» tills vidare firgas
med »sukkerrodt» (xylidin — 2 naftol — 3.6 — disulfosyra eller liknande). Mang-
den mad dock icke utgora Gver 0.5 gram firg per 10 kilogram firdig vara. Firgen
mé icke innehélla tunga metaller, arsenik eller giftiga organiska dmnen. Korv-
skinnets yttersida ma lackeras eller férses med annat skyddande firgat eller
ofidrgat holje, om de anvinda amnena anses oskadliga och icke tringa in i sjilva
korven. § 6 stadgar bland annat att s. k. lakesalt skall utgéras av finmalt kok-
salt, tillsatt med natriumnitrit i en myckenhet av hégst 0.6 och minst 0.5 gram
per 100 gram av varan.

Schweiz.

Enligt forordning den 29 januari 1909 ang. slakt, kéttbesiktning och handel
med kott och kéttvaror dr (art. 38) tillsats av stirkelsemjol, mjol, brod, potatis,
albumin och andra kéttbindemedel forbjuden vid tillverkning av korvvaror.
Anvindning av fargimnen till firgning av korvmassan eller dess omholje ar
férbjuden. — Enligt livsmedelsférordningen den 26 maj 1936 mi (art. 120)
»Fleischpasten und Pains», utgérande fint hackat, i limplig férpackning inne-
slutet kott med tillsats av fett och kryddor, fér bindning av fettet innehalla upp
till 5 procent starkelsehaltiga &mnen, beriknat som vattenfri stirkelse.
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Frankrike.

Enligt forordning den 12 april 1912 ang. kott, charkuterivaror, frukt, gron-
saker, fisk och konserver skola (art. 8) varor, benimnda »andouilles, andouillet-
tes, boudin» (olika slag av kottkorv, leverkorv och blodkorv) m. fl. bestar av
kott eller andra delar (les visandes, abats et issues) av svin med eller utan kott
eller andra delar av nét, kalv eller far, jamte mjolk, dgg, kryddor, aromdmnen
och 16k. Varor benimnda korvblandning (»chair & saucisses»), férs, »saucisses,
saucissons, cervelas» (olika korvsorter) skola bestd av kétt och fett av svin, men
inga andra delar didrav, med eller utan kott av not, kalv eller far jamte kryddor
och aromimnen. Vattenhalten i samtliga nu niminda varor fir, beriknad pa
100 gram av det fettfria innehallet, ej overstiga hos »saucisses, saucissons, cer-
velas, andouilles, andouillettes et boudin» 75 gram, hos rokta varor 85 gram och
hos firska varor den myckenhet som normalt finnes i varans olika bestands-
delar. Stirkelsehaltiga amnen fi ej inblandas (art. 11) utan att produktens be-
nimning foljes av ett omnimnande, varav denna tillsats framgér for koparen.
Diirest stirkelsehalten dverstiger 10 procent av varans vikt skall deklarationen
avse dven procenthalten stirkelse i varan.

Nederlinderna.

Forordning av den 20 juni 1924, med senare andringar, sist den 22 augusti
1936: Korvvaror skola bestd av kétt och andra delar av djur jimte koksalt,
sidant salt innehallande hogst 0.6 procent natriumnitrat, kryddor, vatten, socker,
iittika, som ej ir firgad med konst, samt salpeter (kaliumnitrat), det sistnimnda
i en myckenhet av hogst 0.2 procent. Halten salpetersyrlighet, beriknad som
natriumnitrat, far ej overstiga 0.5 procent. Kokta korvvaror fa darjamte inne-
halla siktat eller osiktat mjol, brod, skorpor, ris, havre, rag och starkelse. Stér-
kelsehalten fir, beriknad i vattenfri stirkelse, icke verstiga 4 procent. Lever-
korv fir innehalla borsyra eller dess salter i en myckenhet, beriknad som bor-
syra, av hogst 0.3 procent. Tillsats av firgimnen ar forbjuden. Forhallandet
mellan den procentuella vattenhalten och den procentuella halten av organiskt
icke-fett, far utom hos knackvurst och pressylta, icke dverstiga 4. For »balken-
brij» (brij = mos, grot) och blodkorv giller dock ingen begriansning av star-
kelse- eller vattenhalten. Hos »bakleverworst» (leverpastej?) far stirkelsehalten
uppga till 12 procent vattenfri stirkelse, varjimte vattenhalten ej ar begrinsad.

Canada.

Forordning den 16 augusti 1934 med dndringar senast den 24 mars 1938:
Korv, korvpudding etc. skall besta av sonderdelat kott av en eller flera sorter,
antingen firskt, saltat, (pickled) eller rokt, med tillsats av salt och kryddor,
och far dessutom innehilla djurfett, mjol och gryn (>cereals»), oxmage, lever,
blod och socker samt kan dirjimte vara rokt. Varan far ej innehdlla mera vatten
in det kott, varav den ar framstilld, innehaller i ratt tillstind, och denna
vattenhalt fir ej overstiga 60 procent av vikten. Halten av mjol och gryn far
ej overstiga 5 procent av vikten. Direst varan har ett namn, som utmérker
viss sort, sammansittning eller ursprung, skall densamma motsvara detta namn.
Korvskinn, magar och andra fran djur harrérande omholjen skola vara rena
och friska och fa ej till korvmassan &verfora nagot annat &mne an koksalt.
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Blodkorv eller blodpudding skall utgéras av korvmassa med tillsats av rent
och friskt blod av noétkreatur eller svin, som varit vid gott hilsotillstind vid
slakten.

Tyska riket.

Foljande av Verein deutscher Lebensmittelchemiker antagna definition har
enligt Handbuch der Lebenmittelchemie III, Berlin 1936 (s. 710) under Aren
1909—1911 vunnit allméant erkéinnande och tillimpas bade av industrin och
domstolarna: Korv utgéres av en kéttvara, vid vars beredning anvindas son-
derdelat muskelkétt och fett, blod och indlvor, d. v. s. lever, lunga, hjirta,
njurar, mjilte, notkreatursmagar och tarmkix, dvensom hjarna, tunga, brosk,
svindron och senor av olika slaktdjur med tillsats av salt, kryddor, socker, vat-
ten, 61 och vin, stundom dven mjolk och iigg. Sisom ytterligare tillsatser fore-
komma hos vissa korvsorter 1ok, vitlok, graslok, citronskal, tryffel, sardeller.
Korvmassan fylles i rengjorda tarmar, magar eller blasor av notkreatur, svin,
fir och get eller i omhéljen av pergamentpapper. Korv som innehaller histkétt
far saluhallas eller forsiljas blott under motsvarande bendmning. — Vattentill-
sats i korv dr féremél for viss reglering i en kungérelse den 18 april 1925 av
preussiske ministern foér »Volkswohlfahrt, Landwirtschaft und Handel» (se
anf. arb. s. 940 f) enligt vilken forfattning den tillitna vattentillsatsen for olika
korvsorter ror sig mellan 6 och 16 procent hos olika slag »Kochwurst> och
mellan 10 och 25 procent for skilda sorter » Brithwursts. Genom olika prejudikat
har grinsen for tilliten vattentillsats nirmare uppdragits. For vitlokskorv och
skinkkorv har griinsen satts till 20 procent (for att fastsli vattentillsatsen har
man anvint sig av Feders jimforelsetal, som ju dven den nederlindska lagstift-
ningen accepterat). For »Knackwurst> har samma siffra antagits, medan for
fliskkorv en domstol fastslagit siffran 20 och en annan siffran 17. (Det kan
anmirkas att med en vattentillsats av 20 procent vattenhalten i den fardiga
varan ej torde uppnd 60 procent.) — Stirkelsehaltiga vixtdelar fa tillsittas
endast da det ror sig om korvsorter, vilkas bendmning tydligt utvisa sidan till-
sats, t. ex. »Semmelwurst, Griitzwurst, Kartoffelwurst, Blutwurst mit Graupens.
Enligt ett utkast 1931 till bestimmelser ang. bindemedel for korvvaror (anf.
arb. s. 938 f) skulle dggula tillitas som bindemedel medan aggvita och kasein
eller torrmjolk skulle forbjudas. Sistnimnda forbud motiveras med att nagon
visentlig skillnad i niringsviirde mellan kasein och dggvitan 1 kétt visserligen
ej ar for handen, men att ingen képare av kory férviintar en sidan tillsats, var-
jimte kaseinet mojliggor tillsats av en betydande mangd vatten och anviind-
ning av mindervirdigt kott med dilig bindeférméga till en produkt, som likvil
fir sidan fasthet, att den ger sig sken av att utgora en vardefullare vara. Den
forhéirskande uppfattningen i rittskipningen betraktar anviandningen av dgg-
vite-bindemedel som en férsimring av varans njutbarhet och dirfor sisom en
férfalskning. — Senare har genom en den 14 januari 1937 utfirdad forordning
ang. korvvaror foreskrivits foljande: Korvvaror, vilka tillverkats med anvand-
ning av bindemedel, dro, med de undantag som nedan nimnts, att anse sisom for-
falskade och f& ej heller saluhillas under uppgift om sddan tillsats. Med binde-
medel forstis till forhojning av bindeférmagan tjanliga dmnen, i synnerhet
sddana som innehilla dggvita, stirkelse eller dextrin eller eljest kunna bringas
att svilla. De tillitna undantagen aro féljande. Oskadade firska dgg och oska-
dade kylhusigg fa anviindas som tillsats. Gryn, bréd och mjsl fa anvindas i
sadana korvvaror, som benimnas »Griitz-Semmel- oder Mehlwurst> eller av
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vilkas med ortens sedviinja eller handelsbruk dverensstimmande bendmning
de anviinda tillsatsernas art tydligt framgér eller eljest ir for koparen uppenbar.
Till andra korvvaror an » Roh- und Dauerwiirste» och alla dvriga korvvaror som
icke iro avsedda for omedelbar fortiring far utan deklaration anvandas upp-
sluten mjolkiiggvita eller skummjolkpulver till en myckenhet av 2 procent av
den raa korvmassan. Pa den uppslutna mjolkiggvitan stilles foljande fordringar:
Den far i torrsubstansen innehalla icke under 83 procent dggvita (N X 6.37) och
ej 6ver 10.5 procent mineralimnen; vidare far den ej innehélla mer &n 14 procent
vatten och ingen fri alkali. Till uppslutning far anvindas endast natriumbikar-
bonat. Uppsluten mjolkiggvita och skummjélkpulver fi utlimnas endast i slutna
forpackningar, vard sagda bendmningar finnas tydligt angivna. Det ar forbjudet
att tillverka, utbjuda, saluhélla, forsilja eller att eljest bringa i den allménna
rorelsen bindemedel i och for sidan anviindning, som enligt ovan ér forbjuden.
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Statens offentliga utredningar 1940

Systematisk

fﬁr’teckning

(Siffrorna inom klammer beteckna utredningarnas nummer i den k'ronologiska forteckningen.)

Allmin lagstiftning. Réttsskipning. Fangvard.

Betiinkande med forelag till lag om #ndrad lydelse av 8
kap. strafflagen m. m. jimte dirmed sammanhiingande
forfattningar. (8]

Statsforfattning. Allmin statsforvaltning.

Promemoria med forslag till vissa dtgiirder mot missbruk
av tryckfriheten. [5]

Kommunalférvaltning.

Statens och kommunernas finansvisen.

Natlonalekonomi och socialpolitik.

Hiilso- och sjukvard.

Allmént ndringsvisen.

7
Betiinkande med forslag till kungérelse ang. kontroll &
handeln med ost samt viss lagstiftning ang. korvvaror. [9]

Fast egendom. Jordbruk med binéringar.

Betéinkande ang. uppgorelse mellan Kungl. Maj:t oeh kro-
nan samt Stockholms stad rérande vissa markfrigor m, m.
i Stockholm. [6]

Vattenviisen. Skogsbruk. Bergsbruk.

Betiinkande med férslag till dtgiirder fo6r befordrande av
{)rogul[{at]ionen & enskilda skogar i vissa delar av Norr-
and.

Industri.

Handel och sjofart.

Kommunikationsvidsen.

v

Bank-, kredit- och penningvisen.

Forsdakringsvisen. .

Betinkande med forslag till lag om krigsskadeersiittning. [4]
Betinkande med forslag till lag med vissa bestimmelser om
liviorsiikring vid krig m. m. (7]

Kyrkovisen. Undervisningsvidsen. Andlig
odling i dvrigt.

Betéinkande och forslag ang. reglering av forsamlingsindel-
ningen i Stockholm och revision av den fér huvudsta-
den giillande lagen om forsamlingsstyrelse. [1]

Forsvarsvisen.

Betiinkande ang. omorganisationer ay arméforvaltningens
sjukvérdsstyrelse m. m. [2]

Utrikes drenden. Internationell ratt.

Stockholm 1940, Ivar Hmgestréms Boktryckeri A. B.
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