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Nr 232.

Kungl. Maj:ts nddiga proposition till riksdagen med forslag till
Jorordning om dndrad lydelse av 1, 23 och 29 §§ i
forordningen den 11 oktober 1907 angdende beskattning
av socker dvensom till dndrad lydelse av anm. 1 under
rubriken 160 och anm. under rubriken 161 ¢ gdllande
tulltaxa; given Stockholms slott den 27 juni 1914.

Med &beropande av bilagda utdrag av statsridsprotokollet Gver
finansidrenden for denna dag vill Kungl. Maj:t hirmed foresld riksdagen
antaga hiarvid fogade forslag till

dels forordning om indrad lydelse av 1, 23 och 29 §§ 1 férord-
ningen den 11 oktober 1907 angdende beskattning av socker,

dels ock #ndrad lydelse av anm. 1 under rubriken 160, socker,
ivensom av anm. under rubriken 161, sirap och melass, i nu gillande
tulltaxa,

att gilla frin den dag, Kungl. Maj:t bestimmer.

De till drendet horande handlingar skola riksdagens vederborande
utskott tillhandahéilas; och Kungl. Maj:t forbliver riksdagen med all
kungl. ndd och ynnest stidse vilbevagen.

GUSTAF.

Azxel Vennersten.
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Forslag
tall

Firordning om #éndrad lydelse av 1, 23 och 29 §§ i forordningen den
11 oktober 1907 angiiende beskattning av socker.

Med upphivande av {orordningen den 18 juli 1913 angiende be-
skattning av vissa sockerlésningar forordnas héirigenom som féljer:

2. Sockerlésningar, sirap och sirapsblandningar, vilka i torrsub-
stansen hélla mindre &n 70 procent direkt polariserat socker, firglosa
eller med en askhalt ej overstigande 1.3 procent av torrsubstansens vikt,
hénforas till socker.

3. Till socker riknas ej honung, stirkelsesocker (glykos) och
maltsocker (maltos) samt ej heller icke firglosa sockerlosningar, sirap,
sirapsblandningar eller melass, i vilka sockerhalten #r mindre &n 70
procent av torrsubstansens vikt och askhalten hégre dn 1.3 procent av
torrsubstansens vikt.

Sockerhalten utrénes genom direkt polarisation, dérest icke kontroll-
styrelsen pd framstillning av tillverkaren forordnar, att sockerhalten
skall bestammas genom fullstindigare kemisk analys.

4. For socker, som enligt de foreskrifter, Kungl. Maj:t vill med-
dela, gjorts till fortdring av ménniskor obrukbart (denaturerats), erligges
e) skatt.

23 &.

Vill nagon, utan sammanhang med sockertillverkning, tillverka
sirap eller melass, varom i 1 § 3 mom. formiles, gore — — — —
utmatt.
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29 §.

1. Innan sockerlésningar, sirap, sirapsblandningar och melass ut-
laimnas fran {abrik, bestimmes dess sockerhalt pa sitt i 1 § 3 mom.
sr sagt, dvensom vid sockerlosningar, sirap och sirapsblandningar ask-
halt och firg. Ar sockerhalten 70 procent eller darover av torrsubstansens
vikt eller askhalten ej hégre @n 1.3 procent av torrsubstausens vikt eller
varan firglos, forfares med densamma péd sitt om socker ir stadgat;
ar vid icke farglésa sockerlosningar, sirap, sirapsblandningar och melass
sockerhalten mindre &n 70 procent av torrsubstansens vikt och dirjdmte
askhalten hégre an 1.8 procent av torrsubstansens vikt, dger tillverkaren
fritt forfoga Gver varan.

9. Ar tillverkaren ej ndjd med undersokning, som enligt 1 mom.
blivit i fabriken verkstalld & sockerlésningar, sirap, sirapsblandningar
eller melass, tages dirav prov, som, forsett med forste kontrollérens och
tillverkarens sigill, insindes till kontrollstyrelsen for verkstillande av ny
undersokning, vars resultat blir avgérande.
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Forslag
tall

indrad lydelse av anm. 1 under rubriken 160, socker, ivensom av anm.
under rubriken 161, sirap och melass, i gillande tulltaxa.

160, — — — — — — — — - — -

Anm. 1. Sockerlosningar, sirap och sirapsblandningar, vilka i
torrsubstansen halla mindre &n 70 procent direkt polariserat socker, ej
till honung hénforliga, firglosa eller med en askhalt ej 6verstigande
1.3 procent av torrsubstansens vikt, hinforas till raffinerat socker. C;gvriga
sockerlosningar, sirap och sirapsblandningar, vilka i torrsubstansen halla
mindre &n 70 procent direkt polariserat socker, hinféras allt efter sin
beskaffenhet till sirap eller honung, forsavitt de ej pi grund av anm.
under rubriken 161, sirap och melass, dro att hinféra till stirkelsesirap.

161, — — — — — — - ——

Anm.  Sockerlosningar, sirap, sirapsblandningar och melass, vilka i
torrsubstansen hilla mindre &n 70 procent direkt polariserat socker, ej
till honung hiinférliga, icke firglosa, med en askhalt Gverstigande 1.3
procent av torrsubstansens vikt samt en halt av dextros - dextrin dver-
stigande 15 procent av torrsubstansens vikt, tullbehandlas sisom
starkelsesirap.

Till ledning vid tullbehandlingen skall avlimnas en av tillverkaren
pa tro och heder avgiven férsikran, att askhalten overstiger 1.3 procent
av torrsubstansens vikt samt att den genom direkt polarisation bestimda
sockerhalten i torrsubstansen understiger 70 procent édvensom att halten
av dextros 4 dextrin i torrsubstansen ej overstiger 15 procent. Féretes
ej dylik forsakran, drabbe kostnaden for behovlig undersokning im-
portoren.
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Utdrag av protokollet dver finansirenden, hdllet infor Hans
Maj:t Konungen i statsrddet @ Stockholms slott den 27
Juni 1914.

Niarvarande:

Hans excellens herr statsministern HAMMARSKJOLD,
Hans excellens herr ministern for utrikes irendena WALLENBERG,
Statsrdden: HASSELROT,

VON SYDOW,

friherre BECK-FRIIs,

STENBERG,

LINNER,

MORCKE,

VENNERSTEN,

WESTMAN,

BROSTROM.

Departementschefen, statsridet Vennersten anforde:

Anmérkningarna i tulltaxan rérande »sirap och melass» hava sedan
ar 1896 undergatt datskilliga forandringar. 1 tulltaxan fér ndmnda ar
hade berdrda bestimmelse foljande lydelse:

»Diérest ett och samma kolli innehaller sarskilda sockerslag, under-
kastade olika tullavgifter, tillimpas den hégre tullsatsen fér hela inne-
hallet.»

I 1898 ars tulltaxa fick anmirkvingen emellertid nedanstiende
forandrade avfattning:

»Direst ett och samma kolli innehiller sérskilda sockerslag, under-
kastade olika tullavgifter, tillimpas den higre tullsatsen fér hela inne-
héllet; skolande dock avseende ej fistas & stirkelsesocker eller stirkelse-
girup, som ingar i vanlig sirup av brun eller ljusbrun farg.»

Histortk.
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Orsaken till denna forindrade lydelse av ifrigavarande bestimmelse
torde vara att soka i ett av generaltullstyrelsen den 18 januari 1897
avgivet utlitande. Med anledning av frin en importér framstillda
klagomal rorande tullbehandling av en sirapsvara, framholl styrelsen de
stora praktiska oligenheter, som férekommit vid tullbehandling av
sockersirap, sedan denna vara under de senaste iren borjat forsittas
med dextros. Till undvikande av dessa oligenheter foreslog styrelsen
tvenne alternativa atgirder. Antingen skulle tullen for stirkelsesirap
nedsittas till samma belopp som for sirap eller, direst ett bibehallande
av stirkelsesirapens hoga tullskydd befunnes noédvindigt for den in-
hemska industrien, skulle ifraga om stirkelsesocker och stirkelsesirap
upphivas den eljest gillande bestimmelsen, att, da flera, olika tullbe-
skattade slag av socker inkomme i ett kolli, tullavgiften for hela inne-
héllet skulle beriknas efter tullsatsen for det hogst beskattade slaget
av _socker. Generaltullstyrelsens utlatande remitterades till bevillnings-
utskottet vid 1898 irs riksdag, som tillstyrkte ett godkannande av det
senare alternativet. Detta blev idven riksdagens beslut.

Det visade sig emellertid snart, att trots den silunda vidtagna
forandringen stora svarigheter vid tullbehandling av sirap och siraps-
blandningar alltjamt kvarstodo. Det befanns oméjligt att vid tullbehand-
lingen utan undersokning utréna, huru stor kvantitet stirkelsesirap, som
ingick i vanlig sirap, varjamte bestimmelsen om firgen pi sirapen gav
anledning till tvister. Ytterligare svirigheter uppstodo genom 1905 ars
sockerbeskattningsforordning, enligt vilken sirap, darest sockerhalten
oversteg en viss siffra, underkastades sockerskatt. Upprepade klagomal
svil frin importdrer av sirap som ock frdn utlindska exportérer dar-
over, att samma slag av sirap, som forut fortullats ssom sirap efter en
tull av 10 o6re per kg., av vissa tullmyndigheter tullbehandlats
ssom stirkelsesirap, dragande en tull av 23.5 6re per kg., foranledde
framstillning 1 &mnet vid 1911 4rs riksdag. P3i hemstillan av dess
bevillningsutskott uppdrog Kungl. Maj:t 4t generaltullstyrelsen att avgiva
utlatande i dmnet.

I detta utlitande framholls, att det enda sitt, varigenom kemiska
undersokningar vid tullbehandling av sirap kunde undvikas, vore att
faststdlla samma tullsats for sirap, melass och stirkelsesirap. Hiirvid
hade man emellertid att rikna med en annan svirighet, som komme
att uppsti i de fall, da blandningar av sirap och stirkelsesirap infordes
under namn av sirap, i det att sidana blandningar, utéver tullen, kunde
komma att, pd grund av gillande sockerbeskattningsforordning, beliggas
med sockerskatt. I denna féreskrevs nimligen, att till socker ej skulle
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riknas sirap eller melass, i vilka sockerhalten vore mindre &n 70 procent
av torrsubstansens vikt, dvensom att sockerhalten skulle, i regel, utrénas
genom direkt polarisation. Den direkt polariserande sockerhalten i ifriga-
varande . blandningar skulle emellertid vanligen pd grund av dextros-
och dextrinhalten komma att Gverstiga 70 procent. Silunda skulle ej
ens med de nu ifrdgasatta bestimmelserna undersokningar av impor-
terad sirap kunna helt undvikas.

Den losning av fragan, som av generaltullstyrelsen forordades,
gick ut pa faststillande av en viss maximiprocent av dextroshalt sisom
villkor t6r tullbehandling sisom sirap, med iakttagande likvil av att
denna procent ej sattes si hog, att varan komme att falla under be-
stimmelsen i lagen om beskaitning av socker. De olika slagen av sirap
borde, syntes det styrelsen, sammanféras i en gemensam anmirkning
och maximihalten dextros bestimmas till hogst 20 procent av sirapens
torrsubstans. For att 1 mojligaste mén undvika de med en kemisk
undersékning forenade oligenheterna forestillde styrclsen sig, att ett
av den utlindska firman utfirdat och av svensk konsul i utskeppnings-
orten legaliserat certitikat, upptagande det ifragavarande partiets dextros-
halt, beriknad i procent av torrsubstansen, skulle kunna anvindas till
ledning vid tullbehandlingen.

Med anledning av detta generaltullstyrelsens utlitande anférde
bevillningsutskottet 1 avgivet memorial, att ordalydelsen i anm. 1 under
rubriken sirap nédppeligen syntes innefatta annan begrinsning i av-
seende pd myckenheten av i varan ingdende stiirkelsesocker eller stiirkelse-
sirap, 4n att denna ingrediens ej finge utgora varans huvudbestindsdel.
Vid sidant forhillande syntes det icke utskottet tilirddligt att utan grund-
ligare utredning inlata sig pa frigan om en begrinsning av dextroshalten
till viss procent; i varje fall saknade utskottet i den forebragta utred-
ningen tillricklig ledning {ér bedémande, huruvida de foreslagna 20
procenten vore den limpliga grénsen. P& grund hirav hemstillde ut-
skottet, att riksdagen mdtte 1 skrivelse till Kungl. Maj:t anhdlla om
verkstillande av utredning av frigan, vilka forindringar 1 tulltaxan och
sockerbeskattningsférordningen, som kunde vara pakallade for att pa ett
for importen savil som for statskassan och den inhemska industrien till-
fredsstillande sitt ordna de avgifter, som aligga sirap och sirapsbland-
ningar vid inforsel fran utlandet, samt for riksdagen framligga de
forslag, vartill utredningen kunde féranleda. Dirjimte foreslog utskottet
en provisorisk anordning, varigenom ur anm. 1 under rubriken sirap
orden »av brun eller ljusbrun firg» uteslotes. Utskottets forslag blev
av riksdagen godkint.



Utredning av
sdrskilda sak-
kunniga.

Sakkunnig-
majoritetens
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Med anledning dérav erholl i den frin den 1 december 1911
gillande tulltaxan anmirkningen under rubriken »sirap och melassy»
toljande forandrade lydelse:

»A stirkelsesocker eller stiirkelsesirap, som ingér i sirap, fistes
icke avseende vid tullbehandlingen.»

Dirjimte uppdrog Kungl. Maj:t den 16 juni 1911 4t generaltull-
styrelsen och kontrollstyrelsen att gemensamt verkstilla den av riks-
dagen begirda utredningen. Jimlikt nadigt bemyndigande tillkallade
dmbetsverken tre sakkunniga personer, nidmligen en representant for
vardera av socker- och stérkelseindustrierna samt en representant for
handeln med sirap att deltaga i frigans behandling och tillsammans
med en representant for vartdera dmbetsverket verkstilla den anbefallda
utredningen. Vid dennas éverlimnande uttalade #ambetsverken dels
sin anslutning till de sakkunnigas utlatande, dels ock énskvirdheten av
att de forfattningsindringar, som pa grund dirav eventuellt komme att
vidtagas, ej matte vinna tillimpning, férrdn sirapsfabrikanter och -im-
portorer fitt viss tid pd sig att inrdtta sig efter de nya forhillandena.

De sakkunnigas utlitande utmynnar i en hemstillan frén majori-
tetens sida om nedanstiende férandringar av nu géllande bestimmelser
1 tulltaxan samt sockerbeskattningsforordningen:

»l:0). Anm. 1 under rubriken sirap och melass i nu gillande
tulltaxa indras silunda:

’A starkelsesocker eller stdrkelsesirap, som ingér i sirap, fiistes
ej avseende vid tullbehandlingen, dérest varans halt av dextros +
dextrin ej overstiger 10 procent av torrsubstansens vikt.

Till ledning vid tullbehandlingen skall avlimnas av tillverkaren
utfiirdat certifikat, innehallande uppgift om att sirapens halt
av dextros + dextrin ej Sverstiger 10 procent av torrsubstan-
sens vikt.

2:0) Under 1 § i nu giéllande sockerbeskattningsférordning intages
foljande anméarkning:

"Sirap, som blivit fértullad rdsom sirap, ir ej underkastad denna
férordning.’

Till stod for detta férslag hava de sakkunniga anfért foljande:
»] den mén som avloppssiraper frin vithetssockerraffinaderier borjat fi an-

vindning for framstillning av konsumtionssirap, visade densammas kvalité en ten-
dens till férsimring 1 jimforelse med den forut anviinda kolonialsirapen. For att
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bibringa densamma en finare smak och dven ljusare firg, borjade man di forsitta
sirapen med stirkelsesirap, varigenom #ven dessa Onskeméil uppniddes. Medan
detta silunda torde vara anledningen till inblandningen av stiirkelsesirap i de morkare
sorterna, bor orsaken till dess forekomst i de ljusa sirapskvalitéerna dessutom sokas
1 stirkelsesirapens formiga att hindra utkristallisering av socker. De ljusa sira-
perna, vilka till stor del dro framstillda genom invertering av risocker eller ligre
raffinadkvalitéer, visa nimligen vid férvaring, pd grund av sin renhet, stor beniigen-
het att kristallisera, varigenom sirapen erhaller ett mindre tilltalande utseende och
dess avsiittning forsviras. Denna kristallisation férhindras genom det i stirkelse-
sirapen befintliga dextrinet.

Emellertid dr det pitagligt, att, utom for smakens och utseendets forbitt-
rande samt forhindrande av kristallisation, stirkelsesirapstillsatsen har sin grund i
ett rent ekonomiskt intresse. D4 ndmligen den amerikanska stiirkelsesirapen i vart
land betingar ett pris av 17 ore per kg. utan tull och prima engelsk sockersirap
likaledes utan tull kan i svensk hamn erhdllas till 23 ore per kg., si framgér hiirav,
att, eniir den blandade sirapen betingar samma pris som den oblandade, fran fabri-
kanternas sida en sidan tillsats i storsta mojliga mingd bor vara onskvird, och
detta i desto hogre grad, som man inom den engelska sirapsindustrien numera bérjat
anviinda sig av bittre och dyrbarare rdmaterial.

For den sirapskonsumerande allminheten torde silunda tillsatsen av stirkblse-
sirap till vanlig sirap si till vida vara onskvird som densamma utévar ett gynn-
samt inflytande pi sirapens egenskaper, och vid bedomande av frigan, huruvida en
viss stiirkelsesiraps inblandning bor medgivas utan tullférhéjning av varan, bor
naturligen hiirvid det storsta avseende fistas. Det #r emellertid patagligt, att den
tillitna stéirkelsesirapsmingden ej bor vara stérre &n vad som av behovet kan
anses framkallat och i varje fall ej si stor, att, vilket vid import av alltfor ljusa,
stirkelsesirapsrika siraper kan bliva fallet, intring i de inhemska socker- och
stiarkelsesirapsindustrierna kan tinkas uppstd, och varigenom speciellt den fast-
stillda tullen 4 23.5 ore per kg. stiirkelsesirap kunde bliva illusorisk. Négon an-
ledning att foretaga nigon #ndring i de nu bestiende tullsatserna & sirap och
stiarkelsesirap synes nimligen ej foreligga och torde si mycket mindre béra fore-
slds, som tryggandet av den forut gillande praxis, enligt vilken handelsvaran sirap,
oavsett dess sammansiittning, hédnforts till sirap, pd betydligt enklare vig torde
kunna vinnas. Varken riksdagarna 1897 eller 1911 hava nimligen ifrigasatt ndgon
andring i de ifrdgavarande tullsatserna och siirskilt 1897 ars bevillningsutskott
framhéll, hurusom 20-ores-tullen & stirkelse, vilken ej kunde nedsittas, omdjlig-
gjorde en nedsiittning i stirkelsesirapstullen.

Di stirkelsesirapstillsatsen ti]l vanlig sirap sélunda kan anses hava i viss
méin ingitt i allminna medvetandet, synes detta foérhillande ej béra dndras gemom
i handeln med sirap allt fér mycket ingripande tullbestimmelser. Tillsatsen av
stirkelsesirap bor silunda vara tilliten, och den tillitna méngden bér vara si stor,
att det med tillsatsen avsedda #ndaméilet, — vid ljusa sirapssorter i de flesta fall
forhindrande av sirapens kristallisation — didrmed uppnis.

Vid bedomande av denna friga torde avseende bora fistas vid de undersok-
ningar, som av professor Hertzfeld i Berlin utforts pi detta omride, och vilka giva
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vid handen, att sirapsfabrikanten sjilv kan leda fabrikationen si, att den erhilina
produkten ej kommer att kristallisera. Att tillsats av stirkelsesirap ej 4r all-
deles nidvindig, synes #ven framgi av de av undertecknad Ekstrand under &ren
1904 —1911 utférda undersdkningarna #ver sirap, i det att under denna tid sir-
skilt den sirapskvalité, som numera till huvudsaklig del importeras, némligen den
ljusa, niistan aldrig visade sig uppblandad med stirkelsesirap. Att under sidana
forhdllanden medgiva en tillsats av en stérre mingd stirkelsesirap, 20 & 30 procent,
synes undertecknade ej av behovet pikallat.

Normal stirkelsesirap innehéller lika mycket dextros som dextrin: vatten-
halten kan variera betydligt, men antages i allminhet utgéra 20 procent. Den i
tulltaxan ftillitna mingden bor pi denna grund angivas icke s&som stirkelsesirap,
utan som dextros - dextrin.

P4 grund av vad ovan framhallits, torde, med nigon god vilja fran fabri-
kantens sida, en tillsats av 10 procent dextros - dextrin av torrsubstansens vikt
vara fullt tillricklig att forhindra en eventuell kristallisation, och bor denna kvantitet
dven vara tillricklig att avsevirt forbittra kvalitén hos de morka sirapssorterna.

En omstindighet, som #ven talar for att man bor stanna vid denna griins,
ir, att en si sammansatt sirap ej kan téinkas goéra nigot intring pi den inhemska
stirkelsesirapsindustrien, vilket diremot ej torde vara -alldeles uteslutet, direst
grinsen for den tillitna inblandningen sittes hogre. — — —

Ehuru ett tillimpande av en sidan princip vid fortullningen skulle medfsra
den fordelen, att all sirap praktiskt taget kom att undgd sockerskatt, torde dock,
med hiinsyn dértill att en ren melass kan tinkas bliva forsatt med stiirkelsesirap,
1 vilket fall demnsamma skulle komma att falla under 1 § 2 mom. i sockerbeskatt-
ningsférordningen, den fordndringen i ifrigavarande forordning béra vidtagas, att
foljande anmérkning intages under denna paragraf:

‘Sirap, som blivit fortullad sisom sirup, ar ej underkastad denna for-
ordning.” — — —

Anm. 1 under rubriken socker i nu gillande tulltaxa torde diremot hira
kvarstd; man finge di i sockerbeskattningsforordningen fortfarande den nidiga
kontrollen mot inférsel av sockerlésningar under namn av sirap, nigot som kunde
tinkas tillgd pd det sittet, att en ren sockerldsning t. ex. ’klirsel’ fargades med
nigot sockerkulor.»

Den av de sakkunniga, vilken deltagit i irendets behandling sasom
representant for sirapshandeln, har i en siirskilt avgiven reservation
anmélt en frin majoritetens forslag i huvudfrigan avvikande mening
och i sidant hidnseende foreslagit, att anm. 1 under rubriken sirap och
melass 1 gillande tulltaxa ma erhalla féljande lydelse:

»A stirkelsesocker eller stirkelsesirap, som ingér i sirap, fistes
e] avseende vid tullbehandlingen, direst varans halt av dextros + dextrin
e] overstiger 20 procent av sirapens vikt. Till ledning vid tullbchand-
lingen skall avlamnas av tillverkaren utfirdat certifikat innehallande
uppgift om, att sirapens halt av dextros + dextrin e] oOverstiger 20
procent av varans vikt.»
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Till stod for sitt forslag har reservanten anfort bland annat:

»>Stirkelsesirapshalten bor, p4 grund av de av kommitterade angivna skilen,
i taxan uttryckas i procent dextros -{- dextrin, men av praktiska skil ej uttryckas
i procent av torrsubstansens vikt utan av den foreliggande sirapens vikt. Héri-
genom undgdr man besviret att bestiimma sirapens vattenhalt, en ganska besviirlig
procedur, om den skall géras exakt genom indunstning, och mycket osiker, om
den sker genom brixering. .

D4 en siraps vattenhalt ej kan tkas eller minskgs utan att dess konsistens
roner stort inflytande, alltsi en ny kvalitet uppstdr, dr sirapen sidan den fore-
kommer vid inforseln ett mycket bestimt begrepp, och dr det uteslutet att mani-
pulationer med dess vattenhalt kunna foretagas for att erni en eventuellt formin-
ligare tullbehandling.

Nir alltsi inga nackdelar for det allmiinna utan blott fordelar for fabrikanten,
handeln och eventuella tullundersékningen skulle uppstd, om denna formulering valdes,
synes ej skiil foreligga att infora begreppet torrsubstans i en artikel som sirap,
utan bire alla undersskningar & sirap som importeras hdinforas till den foreliggunde
sirapens egen vikt.

Den foreslagna tillitna halten dextros 4 dextrin av 10 procent ir for lig och
det av foljande skal:

Om rent forbud att tillsitta stirkelsesirap till sirap forelig, vore man dock
tvungen tillita en dextroshalt av maximum cirka 5 procent, emedan si hog naturlig
dextroshalt kan forekomma 1 en del kolonialsiraper.

Ar sedan stirkelsesirapstillsats tilliten, bor for att undvika misstag, svirig-
heter och trakasserier samt eliminera analysfelen m. m. en viss mariginal finnas,
och bor denna niirma sig 5 procent.

D4 hirtill kommer forslaget att infora ett ytterligare analysfel genom vatten-
bestimningen, nirmar man sig redan de 10 procenten.

En halt av 20 procent dextros -+ dextrin av sirapens vikt, motsvarande cirka
25 procent stirkelsesirap av sirapens vikt, dr dédremot for niirvarande tillriicklig.

En sirap med 25 procent stirkelsesirap kan ej heller tinkas gora intring pi
den inhemska stirkelsesirapsindustrien. Det omride dir intringet littast pistds
kunna ske #r inom karamellkokningsindustrien, men enligt samstimmiga intyg, in-
komna frin ett flertal fabrikanter inom denna industri, #r dylik sirap oanvindbar 1
karamellfabrikationen.

D4 hirtill kommer att Sveriges kolonialvaruengrossisters forening i motiverad
skrivelse begirt, att 20 procent dextros, motsvarande cirka 50 procent stiirkelsesirap,
skulle tillitas, kan det ej anses oskiligt att hilla pi en hogsta tilliten halt av 25
procent stiirkelsesirap.

Denna maximihalt #r #ven den sedan minga ir i Norge giillande och har
dirstides, sivitt kint dr, ej lett till nigra som helst svirigheter.»

Over det silunda avgivna utlitandet har trustkommitterades ytt-
rande inhimtats. N#mnda kommitterade hava foreslagit, att nedan-
stiende bestimmelser 1 giillande tulltaxa och sockerbeskattningsforordning
mé erhilla foljande #ndrade lydelse:

Trustkom-
mitterade.
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l:0) Anm. 1 under rubriken »sirap och melass» i nu gillande
tulltaxa:
»A stirkelsesocker eller stirkelsesirap, som ingdr i sirap, fistes
ej avseende vid tullbehandlingen, direst varans halt av dextros
+ dextrin ej overstiger 20 procent av torrsubstansens viks.
Till ledning vid tullbehandlingen skall avlimnas av tillverkaren
utfiirdat certifikat, ‘innehsllande uppgift om att sirapens halt
av dextros + dextrin ej Gverstiger 20 procent av torrsubstan-
sens vikt.»
2:0) Under 1 § i nu giillande sockerbeskattningsfsrordning intages
foljande anmirkning:
»Sirap, som blivit fértullad sisom sirap, ér ej underkastad denna
forordning.»
Till stod birfor har av trustkommitterade anforts foljande:

»De huvudskil, pd vilka de sakkunnigas majoritet stott sitt forslag om den
ligre maximihalten av dextros och dextrin, synas vara dels antagandet, att en till-
sats av 10 procent dextros och dextrin av torrsubstansens vikt vore fullt tillricklig
for att forhindra sirapens kristallisation och silunda framstilla en god vara, dels
ock att en hogre halt av stiirkelsesirap #n den foreslagna kunde tinkas gora intring
pd den inhemska stirkelsesirapsindustrien.

Vad det forst anforda skiilet betriiffar, s& framgir av uppgifter, som med-
delats i de tidigare berorda skrivelserna frin svenska sirapsimportorer, att vid
understkning av de vanligast i handeln forekommande utlindska sirapsfabrikaten
det visat sig, att de i den tillsatta stirkelsesirapen ingiende mingderna dextros och
dextrin uppgétt till eller Gverstigit 20 procent av sirapens vikt. Skulle sakkunnig-
majoritetens forslag genomforas, synes en foljd dirav kunna bliva, att importen
av_dylika sirapssorter, vilka, enligt importorernas uppgift, hittills nirmast tillfreds-
stillt allminhetens smak, bleve forsvirad eller omdjliggjord, ensir de komme att
tullbehandlas sisom stiirkelsesirap och silunda skulle draga en tull av 23.5 ore per
kg. Det torde silunda ej helt bora fornekas, att den av de sakkunnigas majoritet
ifrigasatta bestimmelsen skulle kunna komma att for den sirapskonsumerande all-
minheten medfora verkningar av ogynnsam art, stirskilt som de utlindska siraps-
fabrikanterna, enligt vad importérerna i sina skrivelser samstimmigt meddela, for-
klarat sig ej kunna fasthilla vid de sirapskvaliteter, som hittills tillverkats, direst
sakkunnigmajoritetens forslag skulle vinna godk#nnande.

Ifirdga om det andra av sakkunnigmajoriteten till stod for dess forslag an-
forda skil eller farhigan for, att en bestimmelse om hogre glykoshalt kunde inne-
biira forfing for rikets stirkelsesirapsindustri, si synes €] heller detta vara av den
styrka, att det tillriickligt motiverar de sakkunnigas forslag. Det avsittningsomride
for nimnda industri, dir det befarade intringet angivits vara att forvinta, synes
nirmast vara karamellkokningsindustrien. Av uppgifter, som meddelats av ett antal
storre karamellfabriker och vilka foretetts for undertecknade sakkunniga, synes
emellertid framgl, att sirap icke alls kommer till anvindning vid karamellfabrika-
tionen inom némnda foretag och ej heller, enligt vad verkstilld forsokskokning visat,
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lirer kunna anvindas, dven om glykoshalten vore avseviirt hiogre én 20 procent.
Av dessa upplysningar torde i varje fall den slutsats kunna dragas, att en sirap,
innehillande hogst 20 procent glykos, icke kan tinkas komma att i nu berérda av-
seende utéva ndgon konkurrens med den inom landet tillverkade stiirkelsesirapen.
Det vill silunda synas som om det av reservanten bland de sakkunniga fram-
stillda forslag om bestimmande av den tilldtna gréinsen for halten av dextros och
dextrin till 20 procent vil motsvarade kraven pi en limplig avfattning av nu om-
handlade foreskrift i tulltaxan. D#remot torde vad som av reservanten och imports-
rerna anforts till stod for att bestimma grinsen sisom viss halt av glykos i for-
hallande till sirapens vikt icke vara av den innebord eller betydelse 1 ovrigt, att
dirigenom kan tillfredsstillande motiveras ett frintridande av sakkunnigmajoritetens,
en exaktare bestimning mojliggorande forslag om att lita foreskriften avse viss
halt av dextros och dextrin i férhillande till torrsubstansens vikt. Ej heller synas
skil foreligga att mot de sakkunnigas forslag i ovrigt framstilla niigon erinran.»

Sedan de av generaltullstyrelsen och kontrollstyrelsen tillkallade
sakkunniga avgivit sitt utlitande och férslag, har 1913 édrs riksdag pé
forslag av Kungl. Maj:t faststillt tullen pi sirap till 5 ore per kg,
att gilla fran och med den 1 januari 1914.

Da namnda sakkunnigas forslag var avgivet under forutsittning
att tullsatsen & sirap utgjorde 10 ére per kg., vidtog min foretridare 1
ambetet p sin tid itgirder for inhimtande av de sakkunnigas uttalande,
huruvida de ansige nigon #ndring i det av dem avgivna forslaget
erforderlig pad grund av den beslutade tullsinkningen.

I anledning hirav overlimnade generaltullstyrelsen och kontroll-
styrelsen ett av de sakkunniga avgivet forslag till forindrade bestim-
melser i anmérkningarna under rubrikerna 160—161 i tulltaxan, vilket
forslag hade foljande lydelse:

»Socker: Kr. ore.
158, o o e e e — —
159, - o e —
160. till firgen morkare &n nimnda standardnummer, éven
om varan inkommer i upplost eller flytande tillstind 1 kg. —:08

Anm. 1. Sockerldsningar, vilka i torrsubstansen hiila mindre
an 70 procent direkt polariserat socker, hinforas allt
efter sin beskaffenhet till sirap eller till honung, forsdvitt
de ej pa grund av s#rskilda bestdmmelser i anmirkningarna
till sirap och melass hinforas till annan rubrik i tull-
taxan.

Anm. 2. Socker, kommande frin land, som beviljar premier
for tillverkning eller utfrsel av sidan vara, beligges med
en tilliggsavgift till den allm#nna tullsatsen i enlighet med
vad strskilt dr stadgat.

1913 drs
riksdag.
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Kr. ore.
Anm. 3. Om ursprungsbevis for utlindskt socker giller vad
dirom ir sirskilt stadgat.
Anm. 4 DA socker, dven sidant i upplost eller flytande
tillstdind, frin tullverket utlimnas till fritt bruk, skall
jamte tullavgiften erliggas sockerskatt enligt vad dirom
ar sirskilt stadgat.

161. Sirap och melass ... e 1 kg. —: 05

Anm. 1. Sockerldsningar, sirap och sirapsblandningar, vilka
i torrsubstansen hélla mindre #n 70 procent direkt polari-
serat socker, ej till honung hanforliga, firglosa eller med
en askhalt ej dverstigande 1.2 procent av torrsubstansens
vikt eller med en halt av dextros - dextrin dverstigande
10 procent av torrsubstansens vikt, tullbehandlas sésom
stirkelsesirap.

Awm. 2. Sockerlgsningar, sirap och sirapsblandningar, vilka
i torrsubstansen hélla mindre #n 70 procent direkt polari-
serat socker, e] till honung hinfsrliga, icke firglosa, med
en askhalt Overstigande 1.2 procent av torrsubstansens
vikt, samt med en halt av dextros -~ dextrin e} dverstigande
10 procent av torrsubstansens vikt, draga, direst de till
fargen #ro ljusare #n genom sirskilda bestimmelser fast-
stillt normalprov, den for socker, oraffinerat, till firgen
morkare #n nr 18 av den i virldshandeln gillande hol-
lindska standard stadgade tullsats, dock utan tillimpning
av bestémmelsen i anm. 2 under rubr. 160.

Anm. 3. Till ledning vid tullbehandlingen skall avlimnas
av tillverkaren pa tro och heder avgiven forsikran, att
varan i torrsubstansen héller mindre #n 70 procent direkt
polariserat socker, att askhalten overstiger 1.2 procent
av torrsubstansens vikt och att halten av dextros - dextrin
8] Overstiger 10 procent jimvil av torrsubstansens vikt.
Foretes e dylik forsskran, drabbe kostnaden for behsvlig
undersskning importtren.« '

Beservation Den av de sakkunniga, som deltagit i drendets behandling sisom
“eunmigas Tepresentant for sirapshandeln, har ej heller bitriitt de sakkunnigas nyss
senare furslag Gtergivna forslag, utan for sin del framstillt foljande forslag till dndrad

lydelse av anmérkningarna under tulltaxans rubrik 161, sirap och melass:

»Anm. 1. Sockerlosningar, sirap och sirapsblandningar, vilka i torrsubstansen
hilla mindre &n 70 procent direkt polariserat socker, ej till honung hinforliga,
firglosa eller med en askhalt, ej Gverstigande 1 procent av sirapens vikt eller med
en halt av dextros -}- dextrin, dverstigande 20 procent av sirapens vikt, tullbehandlas
sdsom stiirkelsesirap.
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Anm. 2. Till ledning vid tullbehandlingen skall avlimnas av tillverkaren
utfardat certifikat, innehallande uppgift ddrom, att varan i torrsubstansen hiller
mindre #n 70 procent direkf polariserat socker, att askhalten overstiger 1 procent
av sirapens vikt och att halten av dextros -+ dextrin ej dverstiger 20 procent jimvil
av sirapens vikt. Foretes ej certifikat, drabbar kostnaden for behovlig undersok-
ning importdren.»

Efter den salunda verkstillda utredningen foreslog Kungl. Maj:t
riksdagen genom proposition nr 297 av den 25 april 1913 att antaga
forslag dels till forordning angéende beskattning av vissa sockerlésningar
dels ock till #ndrad lydelse av anm. 1 under rubriken 160, socker,
dvensom av anm. under rubriken 161, sirap och melass, i gillande
tulltaxa.

Det forra forslaget hade foljande lydelse:

»For sockerlosningar, vilka i torrsubstansen hilla mindre #n 70 procent
direkt polariserat socker, firglosa eller med en askhalt ej overstigande 1.3 procent
av torrsubstansens vikt, skall, vare sig de inom riket tillverkas eller dit inforas, vid

utlimnande till fritt bruk erliggas skatt, i enlighet med vad i friga om socker i
férordningen den 11 oktober 1907 angiende beskattning av socker ar stadgat.»

Det scenare {6rslaget 1od:

Anm. 1. Sockerlosningar, vilka i torrsubstansen halla mindre &n 70 procent
direkt polariserat socker, ej till honung hinforliga, firglosa eller med en
askhalt, ej 6verstigandc 1.3 procent av torrsubstansens vikt, hinforas till
raffincrat socker. Ovriga sockerlosningar, vilka i torrsubstansen halla
mindre dn 70 procent polariserat socker, hiinforas allt efter sin beskaffenhet
till sirap eller honung.

161, =~ — — — — — L —

Anm. Till ledning vid tullbehandlingen skall avlimnas en av tillverkaren
pa tro och heder avgiven forsikran, att sirapens askhalt overstiger 1.3
procent av torrsubstansens vikt samt att den genom direkt polarisation
bestimda sockerhalten i torrsubstanscn ej overstiger 70 procent.

Foretes ej dylik férsidkran, drabbe kosinaden for behovlig undersékning
importéren.»

Dessa forslag antogos dven av riksdagen.

I det {orslag, som silunda forelades 1913 ars riksdag och jamvil
av riksdagen antogs, hade man undanskjutit fragan om den hégsta halt
av starkelsesirap, som diirmed uppblandad sirap skulle {4 innehélla for
att fa tullbechandlas sisom sirap. Sasom den foéregiende framstillningen

Departements-
chefen.
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utvisar, upptog i motsats hértill det av de for forevarande fragor sir-
skilt tillkallade sakkunnigas senare forslag ett uppslag till 16sning jamvil
av denna fraga, vilket i sak anslot sig till deras forsta forslag.

I det vederbérande departementschefs anforande till det statsrads-
protokoll, som &tféljde nyssnimnda proposition, framhélls i fraga om
utbrytningen av forevarande spérsmal, att med den slutliga prévningen
av detsamma borde anstd till tiden for bérjan av 1914 ars riksdug, da
ytterligare behovlig utredning i dmnet torde féreligga.

Denna utredning, som nu &r inom finansdepartementet slutford,
har innefattat en granskning av de olika forslag och framstillningar,
som 1 dmnet blivit gjorda under de senare aren. Till ledning for gransk-
ningen har p& min féretridares anmodan f. d. professorn Peter Klason
verkstillt vissa tekniska specialundersékningar i omstridda eller eljest
oklara delar i den foregiende utredningen, till vilka undersékningar jag
1 det foljande far tillfille att dterkomma.

Den inom finansdepartementet verkstillda utredningen har avsett
att adagaligga, vilket intresse var for sig den svenska industrien,
enkannerligen stirkelse-, stirkelsesiraps- och sockerindustrien #vensom
importen och den konsumerande allminheten kunna anses hava av den
foreliggande frdgans lésning i ena eller andra riktningen.

Jag tilliter mig nu meddela resultatet av denna utredning.

Vad forst betriffar stdrkelseindustriens intresse av fragan, har
svenska stirkelsefabrikanternas forening i en till chefen for finans-
departementet den 4 juli 1911 inkommen skrivelse framhallit, hurusom
inom denna industri en betydlig éverproduktion gjort sig gillande och
att det under sidana omstindigheter vore mer én eljest av vikt; att de
inom landet befintliga avséittningsomradena fér potatisstirkelse kunde
tagas 1 ansprak for den inhemska produktionens rikning, samt att dai
bland dessa avsittningsomraden forbrukningen av potatisstirkelse for
framstillning av stérkelsesirap intoge ett synnerligen viktigt rum, det
silunda vore onskvirt, att den stiirkelsesirap, som konsumerades inom
landet, icke dit importerades.

Féreningen framhaller i anledning av, bland annat, vad silunda
anférts, att det borde tagas under évervigande, huruvida icke genom
tulltaxebestammelse all stirkelsesirap borde komma att draga den for
varan avsedda tullen av 23.5 6re per kg. Den stirkelsesirap, som be-
hovdes for tillsats till vanlig sirap, kunde direfter med fordel fram-
stillas inom landet, utan att sirapsblandningen pi grund hirav behévde
1 ndmnviard mén fordyras.
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I en den 11 november 1911 till Kungl. Maj:t inkommen skrift
har aktiebolaget Glycos i Malmé 1 stdrkelsesirapsindustriens intresse
hemstillt, att under rubriken sirap i gillande tulltaxa mitte intagas en
bestimmelse av innehall att sirap uppblandad med stérkelsesirap skall
draga en tullsats av 23 '/, ore per k

Det vill synas, som om stirkelsefabrikanternas nyssberérda fram-
stillning i sak #r att betrakta sisom helt identisk med denna aktie-
bolaget Glycos’ hemstéllan.

I motsats till dessa framstéllningar har, sisom jag redan meddelat,
majoriteten bland de av generaltullstyrelsen och kontrollstyrelsen for
forevarande fragas utredning tillkallade sakkunniga foreslagit, att en
blandning av sirap och stirkelsesirap skulle tullbehandlas sisom sirap,
darest stirkelsesirapshalten icke overstege 10 procent av torrsubstansens
vikt. En reservant bland de sakkunniga, representant for sirapshandeln,
har, sisom jag ockshé forut framhdllit, i likhet med trustkommitterade
ansett grinssiffran i férevarande fall bora sittas vid 20 procent.

S& langt gaende krav, som stirkelsefabrikanternas och aktiebolaget
Glycos’ framstillningar innefatta, lira knappast kunna vinna tillmétes-
giende utan ett vildférande pd en grundprincip 1 var tullagstiftning. Jag
syftar pi& § 1 i tulltaxeunderrittelserna, som visserligen 4 ena sidan
stadgar, att vara, som utgér blandning av bestindsdelar, hidnférliga till
taxerubriker med olika tullsatser, skall fortullas enligt vad taxan stadgar
for den bestindsdel, som &r underkastad hogsta tullavgiften, men & andra
sidan hirvid tilligger: »skolande emellertid héarvid bestandsdelar, som fore-
komma endast i obetydlig mingd och icke vésentligen inverka pa varans
beskaffenhet, lémnas utan avseende, fér si vitt icke — — — avsikt
skilligen kan forutsittas att medelst deras inblandning undandraga dem
belopande tullavgift». Redan detta tilligg till huvudbestdmmelsen synes
oméjliggora ett bifall till nyssndmnda framstillningar i deras helhet.

Jag utgar darfér i min fortsatta framstillning frin att stirkelse-
sirap m& fi forekomma till viss mindre mingd i sirap utan att den-
samma skall tullbehandlas sésom stirkelsesirap.

Det torde knappast finnas nigon som helst utsikt att vinna avsitt-
ning for sirap, uppblandad med mer svensk stiirkelsesirap &n som &r be-
hévligt for att hindra sirapens kristallisation samt for att forbéttra smaken
4 vissa kvaliteter betsirap. For att mojliggora for stirkelse- och
stirkelsesirapsindustrien, att svensk stirkelsesirap anvindes for inblandning
i utlindsk sirap, torde det dirfor vara nodvindigt, att den tillitna
stiirkelsesirapshalten i sirap vid import faststilles vida ligre &n vad som

Bihang till senare riksdagens protokoll 1914. 1 saml. 157 hift. (Nr 232.) 3
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ir behovligt for att hindra kristalliseringen och forbittra smaken. Utgar
man frin att stirkelsesirapshalten bestimmes 10 procent ligre #n
ur dessa bida angivna synpunkter ar skiligt, si bleve uppenbart
foljden den, att man inom landet bérjade blanda utlindsk sirap med 10
procent svensk stirkelsesirap. Malsmin for stirkelseindustrien hava
uttalat den férhoppningen, att icke mindre 4n omkring en tredjedel av
landets 4rliga import av sirap eller 5,000,000 kg. skulle under dylika
forhallanden kunna uppblandas med 10 procent svensk starkelsesirap
och vinna avsittning i Sverige. Harfor skulle erfordras 4,500,000 kg.
importerad sirap och darjimte 500,000 kg. stirkelsesirap av svensk till-
verkning. Med ett pris 4 den svenska stirkelsesirapen av 37 ére per
kg. skulle under ovan angivna forhallanden en dylik inblandning inom
landet for den svenska stiirkelsesirapsindustrien betyda en 6kad for-
séljningssumma av 185,000 kronor, av vilket belopp den svenska stirkelse-
industrien skulle erhalla for leverans av den behévliga révaran (500,000
kg. potatismjol) i runt tal 125,000 kronor.

Aven for den inhemska sockerindustrien ir det av viss betydelse
att fa faststélld en bestimd halt av stirkelsesirap, som sirap icke ma
overskrida utan att tullbehandlas sisom stirkelsesirap. Den utlindska
och sirskilt den engelska sirapsindustrien har nimligen ett bestimt
intresse av att fa for sirapstull till Sverige infora en sirap, som inne-
héller s& stor stirkelsesirapstillsats som mojligt. Detta sammanhénger
dirmed, att priset & stiirkelsesirap i utlandet stiller sig billigare &n
priset & de finare sirapskvaliteterna. Hir i landet &r forhallandet i
friga om priset ett motsatt, i det att stirkelsesirapen i foljd av den
ddrd lopande hoga tullen stiller sig avsevirt dyrare sn den i Sverige
tillverkade sirap av motsvarande hoga kvaliteter. Den svenska siraps-
industrien, som praktiskt taget sammanfaller med sockerindustrien, har
foljaktligen 4 ena sidan en bestamd fordel av att icke behéva tillsitta
mera stirkelsesirap till den av densamma tillverkade sirapen &n som i
syfte att forhindra kristallisering och fértaga férekommande bismak &
sirapen visar sig nodvindigt men 4 andra sidan ocksd ett intresse av
att sirap, som innehiller hogre stirkelsesirapshalt, icke m4 till den
lagre sirapstullen inforas till riket.

Sirapsimportens intresse av den foreliggande fragan har blivit
belyst av nigra framstillningar i dmnet fran svenska sirapsimportérer.
Sélunda har i en den 21 december 1912 dagtecknad, till finans-
departementet ingiven skrift ett antal sirapsimportérer i Géteborg fram-
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hallit, hurusom av korrespondens med de férnimsta sirapsfabrikanterna
i utlandet och genom sirapsanalyser av kemister i Goteborg framgatt,
att atskilliga hir i landet anviinda sirapssorter innehélle mellan 20 och
30 procent stirkelsesirap. Att limna samma kvalitet sirap till samma
pris som hittills med endast 10 procent stirkelsesirap hade de flesta
fabrikanterna forklarat omojligt. Om 6ver huvud taget nigon forindring
skulle gorasidet stadgande, som reglerar hithorande forhallanden, skulle
den g& ut pa faststillande av en stirkelsesirapshalt av 20 procent som
den hogsta tillitna for att sirapen skulle fi tullbehandlas som sidan.

Vidare har foreningen Sveriges kolonialvaruengrossister i en den 1
februari 1913 dagtecknad underdinig framstillning anfort, bland anmnat,
att den svenska sirapen icke kunde erbjuda en sidan méngfald av kva-
liteter, som med nodvindighet erfordrades for att koparnas olika onsk-
ningar skulle kunna tillfredsstillas, samt att den visat sig icke vara
tillrackligt hallbar.

Om grinsen for procenthalten av stirkelsesirap skulle sittas sd
lagt som vid 10 procent, skulle detta fa till foljd, att import av atskil-
liga av de utlindska sirapsfabrikat, som hittills mest tillfredsstallt all-
mianheten, skulle bliva oméjliggjord, eniir tullsatsen for desamma skulle
komma att bliva 23"/, 6re per kg.

Fér importsrerna vore huvudsynpunkten i denna sak den, att de
bleve satta i tillfalle att anskaffa en vara, som tillfredsstiller koparna och
som dr hallbar. D4 importérerna inképa varan i utlandet sisom sirap,
miste de #ven kunna vara forvissade om, att de kunna fia den inford
hit sdsom sirap.

Foreningens hemstéllan 1 #mnet géir ut pd anslutning till reser-
vantens bland de sakkunniga forslag.

Delvis samma synpunkter, som kommit till uttryck i de bdda nyss-
nimnda framstillningarna, hava gjort sig géllande jamvil 1 en av nyss-
berérda forening den 22 november 1913 avliten ytterligare skrivelse 1
amnet. I denna framhélles dirjimte sirskilt det osdkerhetstillstind, som
i friga om tullbehandlingen av sirap under senare &ren till oldgenhet
fér importorerna varit rddande.

I siirskilda underdéniga framstéllningar rérande tullbehandling av
sirap, som blivit gjorda av Stockholms handelskammare i skrivelse den
10 februari 1914 och av Ostergdtlands och Sédermanlands industri-
och handelskammare den 26 mars 1914, g& yrkandena ut pi, bland
annat, att 4 glykoshalten i sirap ej skulle fiistas avseende, om densamma
ej overstege 25 procent av sirapens vikt.

Med hénsyn till vad fran sirapsimportorernas sida silunda anforts
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synes importens stillning till saken i sammanfattning kunna betecknas
salunda:

Importen har intresse av att #ga tillging till de olika slag av
sirap, som #ro féremal for allminhetens efterfragan. Den siikraste garan-
tien fOr att sd mé ske dr att bestimmelserna angiende sirapstullen icke
gives sidant innehall, att de forhindra inférsel av de bland allminheten
begirliga sirapssorterna till den fér sirap gillande tullsatsen. D4 bestim-
mandet av grinsen for stirkelsesirapshalten till ligre siffra &n 20 & 25
procent kan foérvintas komma att utgéra dylikt hinder, har importen
intresse av att denna grins av lagstiftningen icke underskrides. Slut-
ligen dr det i vad fall som helst av vikt, att bestimmelserna varda
dgnade att undanréja all ovisshet om den tullrubrik, till vilken vara, som
gemenligen gir under bendmningen sirap, ar att hinfora.

Den foreliggande frigans betydelse for importen ar ju givetvis
ocksi beroende av den omfattning, i vilken stirkelsesirapshaltig sirap
importeras till virt land. En fullt klarliggande utredning hirutinnan
torde vara omdjlig att dvigabringa. For att emellertid erhalla atmin-
stone en orienterande Gversikt av sakliget i forevarande hinseende har
min foretrddare i &mbetet latit kemiskt undersska ett antal sirapsprov
fran olika delar av landet i syfte att vinna kiinnedom om deras samman-
sittning.

Av dessa undersskningar att doma synes 4 ena sidan inblandning
av stirkelsesirap i de i.handeln giende sirapssorterna icke forekomma
1 ndgon overvigande geografisk utstrickning och & den andra stiirkelse-
sirapshalten, dar sadan férekommer, i allminhet Sverstiga 10 procent.

Undersdkningarna synas ocksid vidare giva vid handen, att den
stirkelsesirapshaltiga sirapen har sin huvudsakliga avsittning i N orrland,
Dalarne och Varmland. Detta sakférhallande lirer hava sin forklaring diri,
att det kallare klimatet i dessa trakter jimte nédvindigheten ps grund
av mindre goda kommunikationer sirskilt vintertiden att hava lager for-
varade under lingre tid bidrager till att oka sirapens kristalliserings-
tendens, 1 foljd varav tillsats av stirkelsesirap erfordras for att neutra-
lisera denna tendens.

Tydligt &r att den konsumerande allmdanhetens intresse i fore-
varande friga ur de synpunkter, som nu utvecklats, i det visentliga
sammanfaller med importens. Vid bedémandet av spérsmalet, pa vad
sitt allménheten beréres av forevarande frigas losning, dr emellertid
av ndden att beakta dinnu en faktor.
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Direst den nu importerade stiirkelsesirapshaltiga sirapen skulle
komma att ersittas med inom landet gjorda blandningar av sirap och
stirkelsesirap, ar det otvivelaktigt, att sistnimnda blandningsprodukt
kommer att stilla sig dyrare an den importerade varan. Till kost-
naderna for framstillning eller inkép av blandningens bestindsdelar
komma niamligen blandnings- och transportkostnader, varjimte priset pa
den i blandningen ingiende stirkelsesirapen av inhemsk tillverkning, pa
sitt redan &r antytt, stiller sig hogre dn & motsvarande vara 1
utlandet.

Att f3 till stand en fullt siker berikning av huru mycket priset
4 den inom landet istadkomna blandningsprodukten kommer att Gver-
stiga priset 4 importerad stirkelsesirapshaltig sirap har visat sig forenat
med svarigheter. Av verkstéllda kalkyler hirutinnan vill det dock synas,
som om prisskillnaden kan antagas komma att Gverstiga snarare én
understiga 3 ore per kg. Uteslutet ar icke att den kan komma att
Atminstone i vissa fall uppga dnda till 5 6re per kg.

Vid overviigande av resultatet av de inom finansdepartementet i
ovan angivna avseenden verkstillda utredningar uppmirksammar man
i forsta rummet, att faststillandet av den epa eller andra grinsen for
den tillitna stirkelsesirapshalten i sirap &r en friga, som icke &r utan
sitt intresse for svensk industri. A andra sidan ar detta intresse icke
av nagon synnerlig betydelse. For starkelsesirapsindustrien &r det
mojligt, att under en viss forutsittning, sasom forut framhallits, en okning
i denna industris férsiljningssumma av omkring 185,000 kronor om éret
skulle uppsts, vilken summa huvudsakligen skulle komma stirkelseindu-
strien till godo.

Gent emot industriens intresse av denna friga synes importens
och allminhetens i viss man komma i motsatsforhallande. For dessa
sistnimnda intressen ar det i frimsta rummet av betydelse, att de av
allminheten efterfrigade sirapssorter, som for sin hallbarhet och smak
fordra tillsats av stdrkelsesirap, fortfarande kunna importeras och som
forutsittning héarfor fa vid import tullbehandlas sisom sirap. For all-
manhetens del kommer hirtill, att ett genom den ifrigasatta tullag-
stiftningen férorsakat férhindrande av importen av ifrdgavarande siraps-
sorter icke kan undgi att fordyra den sirap, som sirskilt i Norrland och
andra avligsnare skogstrakter kan anses utgéra en nddvindighetsvara.
Denna prisforhéjning synes kunna férvintas uppgé till inemot det be-
lopp, med vilket sirapstullen fran och med innevarande drs borjan
blivit sinkt, varigenom alltsi beslutet hirom, avsett att géra en livsfor-
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nodenhet av séirskild betydelse for mindre bemedlade samhillslager billi-
gare, skulle komma att mer eller mindre neutraliseras.

Med avseende & nu angivna forhillanden synes det mig givet,
att den foreliggande frigan icke kan losas allenast med hinsyn till
industriens krav. An mera, industriens intresse av saken &r darjimte
uppenbarligen i verkligheten av si relativt liten omfattning, att en 16s-
ning i den ena eller andra av de foreslagna riktningarna synes vara
utan ndmnvird betydelse ur synpunkten av detta intresse.

Vad jag nu framhallit betyder naturligtvis icke, att stirkelsesiraps-
tillsats bdr medgivas — med bibehallen rétt till tullbehandling som
sirap — 1 storre utstrickning &n vad som tekniskt sett &r nodvandigt
med hénsyn till sirapens smak och for att férekomma kristallisering av
densamma. Ett sidant medgivande skulle, med avseende & vad jag
ovan anfért angdende sockerindustriens intresse av fragan, & sin sida
beteckna ett nationalekonomiskt missgrepp.

Hela det foreliggande spoérsmaélet, som efter den verkstillda utred-
ningen icke synes hava den ekonowmiska betydelse, man tydligen p4 vissa
hill tillméatt detsamma, koncentrerar sig alltsi viisentligen i den rent
tekniska frégan, vilken mingd stirkelsesirap som é&r erforderlig, for att
sirapen skall bliva héallbar och vilsmakande.

Foér att hérutinnan erhalla ledning i ett uttalande fran sakkunnigt
hall hade min foretridare i &mbetet pi sin tid hénvant sig till f. d.
professor P. Klason, som dels avgivit ett utlitande i denna och atskilliga
med densamma sammanhingande frigor, i vilket finnes redogjort for
atskilliga av honom verkstillda analyser av sirapssorter, daribland av
en svensk sirap, benimnd »golden sirup», och vilket torde fa atfslja
detta protokoll sisom bil. II, dels rérande nu férevarande sak sirskilt
meddelat féljande:

»Vad morka siraper betriffa utgér deras halt av salter och
organiskt icke-socker ett tillrackligt hinder fér sirapens kristallisation,
varfor sidan sirap mera sillan innehdller glykos. Den forut analyserade
‘golden sirup’, som kan antagas vara bista vara, innehéller omkring
11 procent vattenfri glykos pa vattenfri sirap. Man kan silunda éven
for bista vara forhindra kristallisationen med 10 procent glykos, under
forutsittning att sockret i sirapen blivit tillriickligt inverterat (till om-
kring hilften). Man har emellertid fiistat uppmirksamheten dirps, att
denna sirap, som forvaras i bleck-kanistrar, icke kommer att forvaras
84 linge hos kopmannen, resp. konsumenten, som sirap férsind i
tunnor, vilket senare emballage synes vara det vanliga i Norrland, vars
kalla klimat dven kunde medverka till kristallisationens intridande. For
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att klargora detta har jag fatt mig tillsint 5 st. prov av sirap, avsedda
for Norrland.

Dessa prov hava vid analys enligt trepolarisationsmetoden givit
foljande resultat:

Kval, 89 Kval. 99 Kval. 108 Kval. 125 XKval. 136

procent procent procent procent procent

rorsocker: ... 37.6 10.9 47.3 22.2 25.2
invertsocker: .. ...................... 20.2 8.6 5.9 15.8 22.7
glykos, 2 pol.: ... 2.2 57.1 to 30.6 31.8
» 1 pol: (38.1) (54.7) (2) (29.8)  (29.4)
ABKA: e 5.6 2.8 9.0 3.9 2.7

org. icke-socker + vatten: ... 34.4 20.6 37.8 27.5 17.6
100.0 100.0 100.0  100.0  100.0

Sasom synes kan man ej av de glykoshaltiga sirapernas samman-
sittning fi4 nagon ledning for foreliggande frigas bedomande, allden-
stund den tillsatta glykosen ej blott avsett ett forhindrande av sirapens
kristallisation utan dven att inverka pé firgen, efter vilken priset sittes.

Emellertid #r det uppenbart, att, 4ven om 10 procent glykos vore
tillrickligt att hindra kristallisation, vilket jag anser sannolikt, man kan
vid en eventuell tullagstiftning ej basera denna pi denna halt, utan
méiste dirvid taga hansyn till maximalfelet vid sirapens analys. Enligt
mitt formenande boér man ej sitta grinsen ligre #n 15 procent.»

Den mingd stérkelsesirap, som boér medgivas, kan silunda ej
girna sittas lagre 4n 15 procent. Jag anser emellertid ej heller, att
griansen bor sittas hogre. Med en hogsta tilliten stérkelsesirapshalt av
15 procent torde man hava fullt tillgodosett det intresse, som kriver,
att for sirapstull skall kunna inféras en vara, forsatt med sd mycket
stirkelsesirap, att fara for kristallisation ej foreligger. Att 4 andra
sidan mojliggora import av sirap med hogre halt av stirkelsesirap
synes icke vara pakallat &tminstone icke av nagot konsumentintresse,
endr ju tillsats av glykos minskar varans sétningsférmiga och #dven i
ovrigt forringar dess virde. Det synes mig dirfor vara riktigast, for
att import skall kunna #ga rum av en hillbar och vilsmakande sirap
och foljaktligen allminhetens intressen skola bliva tillgodosedda, att
grinsen for den tillitna médngden stirkelsesirap forligges vid 15 procent.

D3 sédvil stirkelsesirap som vanlig sirap hava vixlande samman-
sittning, torde ej stirkelsesirapshalten utan vidare kunna beridknas i
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procent av sirapens vikt. De sakkunnigas majoritet hava pa denna
grund foéreslagit, att méngden stirkelsesirap skall beriknas sisom summan
av de ingdende huvudbestindsdelarne, alltsd sisom dextros + dextrin, i
procent av sirapens torrsubstans. Till denna uppfattning hava #dven
trustkommitterade anslutit sig. Déremot har reservanten bland de sak-
kunniga péyrkat, att stirkelsesirapen skall beraknas sésom dextros +
dextrin i procent av sirapens vikt.

Betriffande denna friga synes mig fullgoda skil for sakkunnig-
majoritetens stindpunkt foreligga. Hiarigenom inféres i berdkningen
fullt bestimda begrepp, vilket ej ar fallet, om méngden stirkelsesirap
eller dextros + dextrin hénfores till sirap med dess véxlande vattenhalt.
D4 hartill kommer, att de i nu gallande sockerbeskattningsférordning
inférda bestdmmelserna rorande sockerhalten i sirap och melass dven-
som de av 1913 &rs riksdag antagna bestimmelserna rorande askhalten
i vissa sockerlésningar, i vilka bestdmmelser ndgon dndring ej kan anses
onskvird, hanfora sig till dessa amnens torrsubstans, och det torde vara
av vikt, att en viss likformighet finnes mellan sockerbeskattningsfor-
ordningens och tulltaxans foreskrifter, synes mig ej foérefinnas anledning
fraingd de sakkunnigas, av trustkommitterade forordade forslag.

Den av 1913 ars riksdag faststillda forsikran, som av tillverkaren
till ledning vid tullbehandlingen av sirap skall avlamnas och som lérer
bora bibehallas, torde #ven béra avse den tillitna mangden stirkelsesirap.
Forsikran i denna del bér pé grund av ovanstiende innehalla, att mangden
dextros + dextrin i torrsubstansen ej Gverstiger 15 procent.

I sin férut omférmilda framstillning av den 22 november 1913
har féreningen Sveriges kolonialvaruengrossister framhallit, att den i
nadiga kungérelsen den 18 juli 1913 angéende vissa éndringar i gillande
tulltaxa férekommande bestimmelsen, att sirap, for att kunna sdsom sidan
tullbehandlas, skall innehalla en askhalt overstigande 1.8 procent av torr-
substansens vikt, i praktiken visat sig for importéren medféra sidana
konsekvenser, att en del sirapspartier ej kunnat inféras sasom sirap. I
likhet med reservanten bland de av generaltullstyrelsen och kontroll-
styrelsen for forevarande fragors behandling tillkallade sakkunniga syntes
det darfoér foreningen, som om askbalten borde bestimmas till 1 procent
av sirapens vikt, motsvarande 1.2 procent av torrsubstansens vikt.

Stockholms handelskammare samt Ostergétlands och Sédermanlands
industri- och handelskammare hava i sina nyss nimnda framstéillningar
hemstdllt om siadan #ndring i nu géillande bestimmelser, att sirap for
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att tullbehandlas som sirap skulle innehilla en askhalt, 6verstigande
1 procent av torrsubstansens vikt.

Betriffande denna friga har professor Klason avgivit foljande ut-
latande:

»Kunde man med behovlig noggrannhet bestimma sirapens renhets-
kvot, si4 vore en askhaltsgrins obehovlig; men detta later sig ej gora
vid inverterad sirap. Med avseende pad denna omstéindighet torde det
vara av vikt att e] sitta askhalten for lag. Jag anser dirfor anforda
tal, 1.3 procent, vara det riktiga.»

Detta utlitande overensstimmer med de erfarenheter, vilka ligga
till grund for den av 1913 ars riksdag antagna askhaltsgrinsen av 1.3
procent av sirapens torrsubstans. Under sidana férhallanden och da de
nya erfarenheter, som de bada handelskamrarna &beropa till stod for
sina framstillningar, dnnu icke synas vara tillrickligt sikra att bygga
ett stadgande i dmnet pa, torde nigon #ndring Atminstone tillsvidare e]
bora foretagas i nimnda procentsats.

Sisom av de sakkunniga framhéllits, férutsitter inférandet av en
viss grins for stirkelsesirapshalten i sirap noggranna kemiska metoder
for faststillande av denna grins. De befintliga metoderna for bestim-
ning av starkelsesirap i sirap hava med anledning hirav underkastats en
noggrann provning dels av docenten J. R. Kébler, vars utredning torde
fa bifogas detta protokoll under beteckning bil I, dels av professor
Klason, vars undersokning ingér i den forut av mig omformilda bil. II,
och komma i hindelse av riksdagens bifall till féreliggande forslag med
ledning av dessa undersékningar utarbetade metoder for sirapens under-
sokning att framdeles av Kungl. Maj:t faststillas.

Innan jag gar att gora den hemstillan, som i det av mig nu ut-
vecklade #mnet md pékallas, anser jag mig i detta sammanhang bora
omnémna nigra framstéillningar, som i viss min beréra den nu fore-
liggande frigan men som i huvudsak syfta visentligt lingre och dér-
for komma att sisom sirskilda drenden understillas Kungl. Maj:ts
provning.

En av dessa framstillningar, nimligen den som av foreningen
Sveriges kolonialvaruengrossister avlitits den 22 november 1913, har
jag redan hidrovan haft anledning beréra i nigra sirskilda punkter.
Denna utmynnar i en hemstillan, att dels Kungl. Majt tacktes for riks-
dagen framligga forslag om overgingsbestimmelser for tillimpningen

Bihang till senare riksdagens protokoll 1914. 1 saml. 157 hift. (Nr 232) 4
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av kungérelsen den 18 juli 1913 av sddan innebord, att de sirapspartier,
som till tullnederlag angivits fore den 15 augusti 1913, maétte f4 tullbe-
handlas sasom sirap efter for sirap gillande tullsats, dvensom att resti-
tution matte beviljas for vad dérutover ma hava erlagts i tullavgift for
dylika sirapspartier, dels ock, att de metoder, som for nirvarande till-
limpas for bestimmande av sockerhalten i sirap, matte bliva foremal
for fornyad provning och utredning.

Det i senare punkten av framstéllningen framforda onskemilet
betriffande metoderna for bestimmande av sockerhalten i sirap torde
komma att tiligodoses i sammanhang med det faststillande av under-
sokningsmetoder, som jag nyss férmalt mig &4mna framdeles féresla.

Framstillningens forra punkt sammanhinger dérmed att efter
ikrafttridandet av foérordningen den 18 juli 1913 angiende beskattning
av vissa sockerlosningar samt kungérelsen samma dag angiende éndrad
lydelse av anm. 1 under rubriken 160, socker, dvensom av anm. under
rubriken 161, sirap och melass, i gillande tulltaxa 4tskilliga sirapssorter,
som tidigare tullbehandlats sisom sirap, blivit tullbehandlade som socker,
beroende i vissa fall déarpa, att mangden polariserat socker Gverstigit 70
procent, och i andra fall dirpé att askhalten utgjort allenast 1.3 procent
av torrsubstansens vikt eller dirunder. I vad framstillningen avser
forandring av sistndmnda procenttal har jag redan uttalat den uppfatt-
ningen, att ett tillmotesgdende av onskningarna i denna del icke synes
vara att fororda.

Vad betriffar tullbehandlingen av sirap med mera &n 70 procent
polariserat socker, tilliter jag mig framhalla, att namnda kungdrelse
hirutinnan ingalunda i friga om tullbehandlingen av sirap medfort
nigra forindrade bestimmelser. De i foreningens skrivelse angivna
sirapsproven, vilka ej kunnat tullbehandlas sasom sirap, hade vid under-
sokning visat foljande vridningsvinklar:

°Ventzke per

torrsubstans
NI 1 ooa i coeeiieeiiiieins Goeiiiresnesnsenis 151.3
Nr 84.6
NT B e e 97.6

Dessa tal angiva de s. k. vridningsvinklarna, vilka i alla tre fallen
motsvara en genom direkt polarisation erhallen sockerhalt av éver 70
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procent, vadan silunda samtliga proven enligt 1 § 2 mom. av foérord-
ningen angiende beskattning av socker #ro att hiinfora till socker, varfor
vid fortullning av desamma skolat erliggas sockertull och sockerskatt,
darest icke ps grund av huvudsaklig forekomst av annat dmne t. ex.
stirkelsesirap varan skolat tullbehandlas som sidan. Denna bestimmelse
om tullbehandling av over 70 procent polariserande sirapsvaror har
varit gillande allt sedan ikrafttradandet av sockerbeskattningsférord-
ningen av den 2 juni 1905, och kungérelsen av den 18 juli 1913
medfor i detta avseende ej ndgon forindring. De i skrivelsen anférda
sirapsproven skulle foljaktligen, enligt vad det vill synas, redan fore
den 15 augusti 1913 undergitt samma tullbehandling, som de nu
underkastats. :

Samma framstillning som den av mig nu berérda rérande over-
gangsbestimmelser for tillimpningen av kungérelsen den 18 juli 1913
har ock blivit gjord av handelskammaren i Givle, och till denna fram-
stillning har slutligen jimval Norrbottens lins handelskammare an-
slutit sig.

Betraffande ikrafttridandet av de av mig ifrdgasatta bestim-
melserna, dirvid forordningen den 18 juli 1913 angiende beskattning
av vissa sockerlosningar lirer skola upphoéra att gilla, torde riksdagens
bemyndigande for Kungl. Maj:t att forordna om tiden hirfér bora in-
héamtas.

Sedan departementschefen harefter upplist inom finansdepartementet
utarbetade forslag till

dels forordning om indrad lydelse av 1, 23 och 29 §§ i forord-
ningen den 11 oktober 1907 angéende beskattning av socker,

dels ock indrad lydelse av anm. 1 under rubriken 160, socker,
ivensom av anm. under rubriken 161, sirap och melass, i nu gillande
tulltaxa,

hemstillde departementschefen, att Kungl. Maj:t mitte foresld
riksdagen antaga samma forslag att gilla frin den dag, Kungl. Maj:t
bestamde.

Vad departementschefen salunda hemstillt, déri
statsradets ovriga ledaméter instimde, behagade Hans
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Maj:t Konungen bifalla; och skulle proposition till
riksdagen avlitas av den lydelse, bilagan litt.... vid
detta protokoll utvisar.

Ur protokollet:
Teodor Franzén.
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Bilaga I

Prévning av den engelska metoden fér bestamning av halten
av starkelsesirap i sirap.

De for metoden limnade foreskrifterna hava foljande lydelse:

50 cc. av det klara filtratet, som anvindes for den direkta polarisationen,
overforas i en kolv med mirken for 50 och 55 cc. och uppvirmes till cirka 55° C.
Kolven fylles till 6vre mirket med vatten av samma temperatur och skakas vil.
Denna losning polariseras i ett dubbelviiggigt 22 cm. rér. Vattnet 1 manteln hilles
pé cirka 55° C.* Nir avlisningen gores, noteras temperaturen i sirapslosningen,
varefter man utriknar vad avlidsningen skulle varit, om temperaturen varit 87° C,
vid vilken temperatur invertsocker #dr optiskt indifferent. Skillnaden mellan detta
tal och den direkt funna polarisationen ligges till den direkt funna polarisationen.
Den konstaterade procenten saccaros frindrages denna summa, varefter &terstoden,
som representerar dextros + dextrin, kalkyleras som glykos.

Metoden grundar sig silunda pd att vridningsformégan hos den ena av invert-
sockrets komponenter, levulosen, vid stigande temperatur avtager, under det att den
for den andra komponenten, dextrosen, forblir oftrindrad. En losning, innehillande
invertsocker, visar diarfor vid successiv uppvirmning en allt svagare viinstervridning
och vid en viss temperatur, di levulosens vridningsformaga sjunkit s& mycket, att
den blivit lika med dextrosens, forhiller sig losningen som om den vore inaktiv.
Vid fortsatt upphettning blir den &ter aktiv men numera positivt. Metoden, som
betjénar sig av denna skenbara inaktivitet hos invertsocker, forutsitter naturligtvis,
att vridningsformigan hos andra niirvarande optiskt aktiva &mnen ej influeras av
upphettningen. Sirapen antages innehélla endast foljande aktiva &mnen: invert-
socker, rérsocker, dextros och dextrin.

For biittre oversikt skall jag hir anfora metodens viktigare moment.

1) En losning av sirapen polariseras vid 20° i 20 c¢m. ror.

2) 50 cc. av samma ldsning uppvirmes till 55° och spides med vatten av
samma temperatur till 55 cc. samt polariseras vid denna temperatur i 22 cm. ror.
Genom den okade rorlingden kompenseras den till foljd av utspiédningen minskade
vridningen hos losningen, eller med andra ord vridningsvinkeln blir densamma som
om koncentrationen vid 55° varit lika med den ursprungliga vid 20°.

3) En inverterad losning av samma koncentration som till férssk 1 fram-
stillles och polariseras vid 20° i 20 cm. ror.

Av 1) och 2) beriknas, under antagande att vridningsiindringen pr grad #r
lika stor, vridningsvinkeln vid 87°, vilken temperatur antages vara invertsockrets
inaktivitetstemperatur. Frin den beriknade vridningsvinkeln vid 87° drages den ur
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1) och 3) enligt Clerget beriknade vridningsvinkeln for rorsockret, varefter ater-
stoden utgtres av summan av dextrosens och dextrinets vridningsvinklar. Bestim-
mandet av denna vinkelsumma, i det foljande bendmnd glykosvinkeln, som, om
stirkelsesirapen alltid vore lika sammansatt, skulle vara ett sikert métt pi miing-
den av densamma, ir, sivitt jag av den kortfattade beskrivningen kan finna, mélet
for den engelska metoden.

I beskrivningen av metoden saknas uppgift angdende koncentrationen, vilken
dock med hinsyn till inaktivitetstemperaturen ej ir likgiltig. Jag antog dirfor, att
man hér liksom i allménhet vid de optiska metoderna anviint halva normalvikten
for rorsocker, 13 gr. pr 100 cc., och utgick #ven frin denna koncentration vid
mitt forsta forssk till provning av metoden, nimligen faststillandet av inaktivitets-
temperaturen. I saknad av rent invertsocker bereddes av 13 gr. rent vattenfritt
rorsocker en ldsning, som enligt Herzfeld (Friihling, 8:de uppl. 1911, sid. 105—6)
inverterades och utspiddes till 100 cc. vid 20°. Losningen, som sélunda innehsll
13.68 gr. invertsocker, understktes i 20 cm. rér i saccarimeter vid olika tempera-
turer, varvid uppvirmning &stadkoms genom elektrisk strém. Det dubbelviiggiga
polarisationsroret omlindades for detta é&ndamil med konstantantrdd, 385 cm. lang
(48 varv) och 0.5 mm. diameter. For tridens upphettning anviindes vanlig belys-
ningsstrom om 220 volt. Den limpliga stromstyrkan 0.5—2.5 amp. erhélls genom
i strombanan insatta reostatmotstdnd. Rormanteln stod i forbindelse med tvenne
vattenbehdllare fér varmt och kallt vatten. Genom denna anordning kunde tempera-
turen héllas fullstindigt konstant under avlisningen. Forsoket, som utférdes & en
och samma losning, maste emellertid avbrytas, innan inaktivitetstemperaturen nitts,
emedan vid omkring 60° synfdltet blev oklart. 1)

Resultaten av detta forsok #ro dtergivna i tabell 1 och grafiskt i fig. 1.
De upptagna virdena #ro korrigerade med hinsyn till temperaturforhojningen, s
att samtliga virden hénfora sig till koncentrationen vid 20°.

Tabell 1.

13.68 gr. invertsocker pr 100 ce.
Temp. Vridning.
20° C. — 16.25° Ventzke
23¢ — 15.411°
25° —14.789°
280 — 14.028°
300 — 13.534°
3590 —12.151°
38° — 11.681°
38.50 —11.583°
40° — 10.14°
459 — 9.7739
48° — 8.781°
500 — 8.587°
559 — 7.443°
57° — 6.893°
60° — b5.948°

1) Luftblésor bildades, som samlades i tvre delen av raret.
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Fig. 1.
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Utdrages sammanbindningslinjen mellan virdena & vridningen vid 20° och 55° C.,
rékas ordinatan i en punkt motsvarande 84.55° vilken temperatur sdlunda borde
vara inaktivitetstemperaturen for det givma fallet. Denna temperatur overens-
stdimmer dock ej med den i den engelska metoden generellt angivna inaktivitets-
temperaturen 87°. Négon fir alla koncentrationer gillande inaktivitetstemperatur
finnes ¢j, enéir levulosens vridningsférméga beror icke endast av temperaturen utan
iven av koncentrationen. Den senares inverkan pd vridningen gir dock i motsatt
riktning mot temperaturens, varfor med stigande koncentration inaktivitetstempera-
turen blir hogre. P& dextrosens vridningsforméga har koncentrationen éter en mycket
ringa inverkan.

De understkningar, som av Gubbe utforts pd detta omrdde, ha lett till upp-
stallandet av foljande formler for beriknandet av invertsockers vridningsfdrméga
vid olika temperaturer och olika koncentrationer av forsokslosningan.

a]20 =—19.447 — 0.06068 p + 0.000221 p*
D

[] f) = ["‘]21(; + 0.3246 (t—20) — 0.00021 (t—20)*

I dessa formler betecknar p procenthalten i invertsocker, t forstkslosningens
temperatur. Formlerna gilla fér p=9—68 procent.
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I tabell 2 dro upptagna for invertsockerlosningar av olika procenthalt spec.
vridningarna vid 20, 55 och 87° beriknade ur Gubbes formler. Tabellen anger dess-
utom den inaktivitetstemperatur, som ur vridningsvirdena for 20 och 55° beriknas.

Tabell 2.
Itnaktivittets-
Invertsocker Spec. vridning vid Spec. vridning vid Spec. vridning vid emperatur
% e T IR PO ™ beknad ur
20 och 55°.
9.0 — 19.98 — 8.88 + 0O.83 83.0
13.04 — 20.20 — 9.10 +  0.61 83.7
15.0 — 20.31 — 9.21 +  0.50 84.0
18.0 — 20.47 — 9.37 4+ 0.34 84.5
24.0 — 20.78 — 9.88 +  0.03 85.5
24.5 — 20.80 — 9.70 +  0.01 85.8
25.0 — 20.83 — 9.73 —0.02 85.7
30.0 — 21.07 ~ 9.97 —0.28 86.4
35.0 — 21.30 — 10.20 —0.49 87.1

Tabell 2 visar, att inaktivitetstemperaturen infaller vid 87° forst vid en halt
av 24.¢ procent invertsocker. For att inaktivitetstemperaturen beriiknad ur vridnings-
virdena vid 20 och 55° skall ligga vid 87° maste losningen innehélla icke mindre
in 35 procent invertsocker.

For att avgora var inaktivitetstemperaturen for en losning innehéllande invert-
socker ligger, miste man sdledes tydligen kiinna losningens koncentration. Som det
emellertid &r koncentrationen, vilken sisom obekant den engelska metoden just avser
att eliminera, méste man bortse ifrén koncentrationens inflytande p& vridningen.
Teoretiskt riktig #r metoden siledes lika litet som varje annan metod, vilken bygger
})ﬁ invertsocker dess vridningsformiga. Det fel, som begds genom att antaga en
or alla koncentrationer gemensam inaktivitetstemperatur, synes dock ej stort inverka
pa slutresultatet. Metodens praktiska anviindbarhet synes d& i mycket hogre grad
bero pd andra faktorer, vilka jag vid redogtrelsen for forsoken i det foljande far
tillfille att vidrora. Inaktivitetstemperaturen bor dock givetvis viljas si att den
ej allt for mycket avviker frin koncentrationen hos de losningar, varmed man i
allméinhet arbetar. D& 87° motsvarar en si hog koncentration, att den ej torde
forekomma, si har jag i stilllet utgitt frén 83°, som motsvarar en 9-procentig
l6sning av invertsocker (jmfr. tab. 2).

En av forutsittningarna for den engelska metoden &r, att uppviirmningen av
en sirapslosning till omkring 55° ej medfsr ndgon kemisk fériindring hos de i sirapen
ingdende optiskt aktiva #mmnena. Att si dven ar forhallandet har jag overtygat mig
om genom att undersdka vridningen hos sirapslosningar vid 20° fore och efter en
halv timmes uppyérmning till 55° varvid i bida fallen en och samma vridnings-
vinkel erhélls. Aven efter inversion av losningarna visade sig en uppvirmning till
55° ej medféra ndgon forindring i avseende & vridningen. Forsbken utfordes &
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losningar av invertsockersirap (fors. III) och av invertsockersirap i blandning med
stiirkelsesirap (fors. 1X: 1).

De praktiska forsok, som efter dessa och andra ej hér dtergivna orienterande
forsok anstdlldes, hava omfattat foljande svenska siraper dels var for sig och dels
i blandningar — invertsockersirap med stéirkelsesirap:

1) invertsockersirap, moérk, Oresunds sockerbruk,

2) » »>  Landskrona,
3) » Ljus >

4) stirkelsesirap, Reppe, 1898,

5) » » 1912,

6) » Sundbyberg.

Utom de tre polarisationer, som tillhora metoden, har i de flesta fall dven
en fjirde utforts nidmligen & den inverterande lésningen vid omkring 55°. Den dérav
beriknade vridningsvinkeln vid 83° utgér summan av dextrosens och dextrinets
vridningsvinklar. Den pa detta enkla sitt erhéllna glykosvinkeln visar for siraps-
blandningar i allminhet béttre Overensstimmelse med den verkliga glykosvinkeln
#n den ur den direkta polarisationen beriknade.

Polarisationerna vid 20 och 55°C utfordes till en borjan i rér av samma
lingd (20 cm.), varfor de erhdllna virdena korrigerats med hinsyn till temperatur-
forhojningen. Vid de senare forsoken hava polarisationerna vid 55° utforts 1 22 cm.
ror & losningar, som vid 55° varit utspidda med ?/,, av sin volym vid 20°.

Losningar av morka siraper hava fore polarisationen avfirgats med blodlutskol,
vars inverkan pd vridningsresultaten bestimts genom parallellférsok & losningar av
ljusa siraper av samma slag. D4 som bekant kolet har en olika inverkan pa olika
kolhydrat, s& har, nir en mork invertsockersirap skolat ingd i en blandning, forst
beretts en losning av invertsockersirapen, som efter avfirgning undersokts for sig och
sedan blandats med stdrkelsesirapen. For att emellertid undvika en korrektion av
vridningsvinkeln, som endast kan bliva approximativt riktig och da det for dessa
forberedande undersokningar #r utan all betydelse, att invertsockersirapen ingar i
blandningen till sin ursprungliga koncentration, s& har efter torrsubstansbestéimning
fore och efter avfirgning vikten av den efter avfirgningen aterstiende invert-
sockersirapen beriknats och lagts till grund for blandningens vikt.

For erhallande av konstant temperatur under polariseringen har polarisations-
rérets mantel varit fylld med vatten, som hallits vid en konstant temperatur dir-
igenom att vatten frin en storre behillare i en sakta strom passerat manteln under
hela tiden forsoket pagatt. Vattenstromningen och dédrmed ock temperaturen har
reglerats med en liten klimskruv & slangen, som forenar behallaren med manteln.
For polarisationstemperaturens hjande till 55° har vattnet i behéllaren uppvirmts
till c:a 65° Efter 5 minuter har di i allméinhet en konstant temperatur erhillits
vid omkring 55°.

Losningarna for polarisation vid 20° hava beretts vid samma temperatur.

Bihang till senare riksdagens protokoll 1914. 1 saml. 157 hdft. (Nr 232.) 5
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A. Invertsockersirap.
I:1.
Invertsockersirap, mérk, Oresunds sockerbruk.
a) 10.0934 gr. losta till 100 ce, 16sningen avfirgad med blodlutskol.

Direkt pol.

20 cc av a)-losn. spddda till 100 cc. ¢ =2.0187
20°C +2.00°V

55 + 2.43 (korr.).
83 + 2.77
87 + 2.82

Pol. efter inversion.

20 cc av a)-losn. inverterade enligt Herzfeld ) och spidda till 100 cc
20°C — 1.70° V.
(}_9%-{:2&0 = 2.78° V. Konstanten 132.66 hin-
for sig dock till halva normalvikten for rorsocker, varfor vid ifrgavarande liga
koncentration en nigot hogre konstant ritteligen borde anviindas. Miingden ror-

socker i losningen kan nidmligen approx. berdknas till 2i(12:;,02———-:6—1'i)=0.725 gr.

Rirsockrets vridningsvinkel:

pr 100 cc och mot denna halt svarar konstanten 131.s2). Med denna konstant
blir rérsockrets vridningsvinkel 2.50°V.

Vid de foljande forsoken har i allmiinhet koncentrationen varit hogre, varfor
konstanten 132.66 utan korrektion kunnat anvindas.

I. 2.
Invertsockersirap, mork, Oresunds sockerbruk.
a) 18.3756 gr. losta till 100 cec, 16sn. avfirgad med blodlutskol.

Direkt pol.

20 cc av a)-losn. spiédda till 50 ce. c¢=7.3430 korr.
20°C +7.2°V
20 cc av a)-losn. spédda till 55 ce vid 55°C

48 + 8.5
83 + 101
87 + 10.3

1) Frithling: Zuckerindustrie, 7:e uppl. sid. 105.
?) Landolt: Opt. Drehungsvermégen, 2:a uppl. sid 440.
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Pol. efter inversion.
40 cc av a)-losn. invert. och spddda till 100 cc

20°C —5.2°V
Rorsockrets vridningsvinkel : (7—21-;%!@ =9.6°V.

Som rérsockrets vridningsvinkel &r mindre #n den vid 83°C, dir. pol., berik-
nade vinkeln, si forekommer sannolikt dextros och kanske galaktos i provet.

IL
Invertsockersirap, mirk, Landskrona.
a) 36.2377 gr. invertsockersirap losta till 200 cc, losn. avfirgad.

Direkt pol.

20 cc av a)-losn. spiddes till 50 cc. ¢ =7.2475 (korr.)
20°C +5.7°V
20 cc av a)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C

57 + 7.5
83 + 8.78
87 4+ 8.96

Pol. efter inversion.
b) 40 cc av a)-lésn. invert. och spiddda till 100 cc

20°C —4.60°V
50 cc av b)-losn. spidda till 55 ce vid 55°C
55 — 1
83 + 1.34
87 + 1.72
Rorsockrets vridningsvinkel: ok 0 7.77°V.

132.65
Dextros och galaktos sannolikt nirvarande.

I
Invertsockersirap, ljus, Landskrona.
a) 32.e878 gr. losta till 100 ce.

Direkt pol

20 ce av a)-losn. spidda till 100 cc.c =6.5375
20°C + 10.0°V

20 cc av a)-losn. spddda till 55 cc vid 55°C
51.5° + 13.4°
83 + 16.7
87 +17.2
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Pol. efter inversion.
b) 40 cc av a)-losn. invert. och spidda till 100 cc

200C —12.3°V
50 cc av b)-losn. spidda till 55 cc vid 55° C
56 — 4.8
83 + 0.8
87 + l.65
Roérsockrets vridningsvinkel: OE 31e=RIO0RS 16.8°V.

132.66

B. Stiirkelsesirap.

IV.
Starkelsesirap, Reppe, 1898.
Direkt pol

c=8.5592
200C + 55.59°V
55 + 54.61 (korr.)
83 + 53.83
87 + 53.71
8.5592

1° Ventzke motsvarar =0.154 gr.

55.59

Pol. efter inversion.

¢c=8.5592

20°C +54.8°V
55 + 53.98
83 + 53.3
87 + 53.3

Vridningens avtagande vid losningens uppviarmning och inversion torde bero
péa att provet innehdller maltos eller nigon annan mellanprodukt, som forhéller sig

analogt. Maltosens spec. vridningsformaga, [«] 2DO = +138.29, avtar nimligen med 1.5°

for varje 10°C tkning av temperaturen, och vid inversion évergdr maltosen i den
svagare hogervridande dextrosen.

Vridningens avtagande har till foljd, att glykosvinkeln blir for liten och si-
ledes halten stérkelsesirap for ldg. Till enahanda resultat bidrar #ven vridningens
avtagande genom inversionen, ty dérigenom blir rérsockrets vridningsvinkel sken-
bart for hog och foljaktligen glykosvinkeln for liten.
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V: 1.
Stirkelsesirap, Reppe, 1912.
a) 12.5759 gr. losta till 100 ce.
Direkt pol.

20 cc a)-losn. spidda till 100 ce. ¢ = 2.5152
20°C + 14.7°V

55 + 14.54 (korr.)
83 + 14.41
87 + 14.39
L =0.171 gr.

19 Ventzke motsvarar
14.7

Pol. efter inversion.

20 cc av a)-losn. invert. och spidda till 100 ce
20°C

+ 14.5°V
55 + 14.48 (korr.)
83 + 14.45
87 + 14.45

V: 2.

Stirkelsesirap, Reppe, 1912.
a) 32.5245 gr. losta till 100 cc.

Direkt pol.
20 cc av a)-lésn. spidda till 50 cc. ¢ =13.0098.
20°C +76.75°V
Pol. efter inversion.

40 cc av a)-lésn. invert. och spidda till 100 ce
20°C +76.0°V

19 Ventzke motsvarar LS00
76.75

=0.170 gr.

V: 3.
Starkelsesirap, Reppe, 1912.
a) 32.6857 gr. lésta till 100 ce.

37
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Direkt pol.

20 cc a)-losn. spidda till 50 cc. ¢ = 13.0742
20°C + 76.5°V
20 cc a)-losn. spidda till 55 ce vid 55°C

53 + 75.7
83 +75.0
87 + 74.9

Pol. efter inversion.
40 cc a)-l6sn. invert. och spidda till 100 ce
20° C + 75.8°V
13.0742

1° Ventzke motsvarar
76.5

=0.171 gr.

VI

Starkelsesirap, Sundbyberg.
a) 32.5146 gr. losta till 100 cc

Direkt pol.

40 cc a)-losn. spidda till 100 cc. ¢ =13.0058
20°C +92.7°V
20 cc a)-losn. spidda till 55 cc vid 55° ¢

48 + 91.8
83 + 90.7
87 + 90.58

Pol. efter inversion.
40 cc a)-lésn. invert. och spidda till 100 cc
20°C +91.9°V
13.0058

1° Ventzke motsvarar —9—27—=0.1403 gr.

C. Blandningar av invertsoekersirap och stirkelsesirap.

Vi: 1.

45.3 % invertsockersirap, mork, Oresunds sockerbruk.
54.7 9% stirkelsesirap, Reppe, 1898.

40 cc av a)-losn., forssk I: 1 innehillande
4.0374 gr. invertsockersirap blandades med
4.8873 gr. stiirkelsesirap

a) 8.9247 gr. losta till 100 cc.
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Direkt pol.
c=28.4261.
20°C +36.0°V
55 + 36.11 (korr.)
83 + 36.6
87 + 36.21

Pol. efter inversion.
60 cc av a)-losn. invert. och spéddes till 100 cc.

Omriknade

pd c¢=8.4261.
20°C + 28.0°V
55 + 29.88 (korr.)
83 + 31.38

87
—28.

Rirsockrets vridningsvinkel: (36'0‘_ O

132.66

Glykosvinkeln: 86.6—6.03 =80.57°V.

Den verkliga glykosvinkeln, som svarar mot blandningens halt av stirkelse-
sirap, #r ndgot storre:

6.03°V.

48873 _ 31730 V.
0.154

Differensen — 1.16° V motsvarar pad 100 gr. stirkelsesirap:

—116°100 _ o
31.73 6 gt

Av sirapsblandningens 54.7 9 stiirkelsesirap aterfinnes siledes endast 52.8 %.

Forménligare stiller sig resultatet om som ovan antytts sdsom glykosvinkel
anvindes den efter inversionen vid 83°C beriiknade vinkeln, 1 detta fall 81.3s8°
Denna vinkel motsvarar 57.4 % stirkelsesirap.

For att med tillhjalp av glykosvinkeln for en okiénd sirap kunna berdkna
dennas halt av stiirkelsesirap méste tydligen med avseende & den senares samman-
sittning vissa antaganden goras, Utgdr man frin att stérkelsesirap i allménhet
héller 80 % torrsubstans och att denna utgdres av lika méngder dextros och dextrin
samt att dessa dmnen pr 26 gr. i 100 cc giva resp. vridningsvinklarna 80° och 320°
Ventzke, s& motsvaras for en dylik normalstirkelsesirap

1° Ventzke av =0.1625 gr.

26
200.0.8

Detta tal benéimnes i det foljande glykoskonstanten for normalstarkelsesirap.
Mot den funna glykosvinkeln svarar 1 detta fall

0.1625.30.57 gr. normalstirkelsesirap,
som i procent av sirapsblandningens vikt utgor

0.1625. 30.57 . 100
8.9247

=55.7 %.
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VII: 2.
52.4 % invertsockersirap, mork, Oresunds sockerbruk.

47.¢ % stirkelsesirap, Reppe, 1898.
a) 20.3694 gr. invertsockersirap losta till 100 cc 16sn. avfirgad.

Direkt pol.

20 cc av a)-losn. spiddes till 100 cc ¢ =4.0739.
20°C +4.3°V
55 + 2.26 (korr.)
83
87

Pol. efter inversion.
20 cc av a)-losn. invert. och spiddes till 100 cc.

200C —31°V
55 — Lo1 (korr)
83
87
Sirapsblandningen:

40 cc av a)-losn. innehdllande
8.1478 gr. invertsockersirap blandades med
7.4067 gr. stirkelsesirap.

b) 15.5545 gr. losta till 100 cc.

Direkt pol.

¢ =15.0149.
20°C + 57.40°V
55 + 57.93 (korr.)
83 + 58.35
87 + 58.41

Pol. efter inversion.

40 cc av b)-losn. invert. och spiddes till 100 ce.
Omriknade
pa ¢ =15.0149
20°C +41.0°V

55 + 44.81 (korr.)
83 + 47.85
87
Rorsockrets vridningsvinkel: (57.4 — 41.0) 100 __ 19.360 V
132.66 ’

Glykosvinkeln: 58.35 — 12.36 =45.99°V

Verkliga glykosvinkeln: 7.4067

_— 1]
0.154 48.1°V
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Differensen — 2.11° V motsvarar pa 100 gr. stirkelsesirap:
—2.11.100 _
48.1

Av sirapsblandningens 47.6 2 stiirkelsesirap &terfinnas:
47.6—47.6.44_'45 %
100 %
Aven i detta fall 6verensstimmer den vid 83°C efter inversionen beriknade
vinkeln, 47.85°V, biittre med den verkliga glykosvinkeln.
Av normalstdirkelsesirap motsvarar glykosvinkeln 48.0 %

— 4.4 gr.

VIII: 1.

74.9 9% invertsockersirap, mork, Oresunds sockerbruk.
25.1 % stiirkelsesirap, Reppe, 1912.
a) 36.7147 gr. invertsockersirap losta till 200 cc, 16sn. avfirgad.
Direkt pol. ¢ = 7.2842 korr.
20 cc af a)-16sn. spidda till 50 ce.
20°C + 7.2°V

Pol. efter inversion.
40 cc av a)-losn. invert. och spidda till 100 cc.
20°C — 5,2°V,
Sirapsblandningen:

80 cc av a)-losn. innehéllande
14.5683 gr. korr. invertsockersirap blandades med
4.8945 » stiirkelsesirap

b) 19.4628 gr. losta till 100 cc.

Direkt pol.
20 cc av b)-losn spidda till 50 cc. ¢ = 7.7851
20¢C + 17,25V
20 cc av b)-losn. spiadda till 55 cc vid 55°C
53.5 + 18.2
83 + 19.03
87 + 19.2

Pol. efter inversion.

40 cc av b)-losn. invert. och spidda till 100 ce.
20°C + 7.25°V

Rorsockrets vridningsvinkel: (17'251.;27;265) 100

Glykosvinkeln: 19.03 — 7.54 = 11.49°V

Verkliga glykosvinkeln: 10'—.";:’7—768— = 11.52°V

Differensen — 0.03°V motsvarar pd 100 gr. stérkelsesirap:

Bihang till senare riksdagens protokoll 1914. 1 saml. 157 hdft. (Nr 232.) 6

7.54°V
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——»0.03.19(2_=_02 .
11.52 2 8r.

I procent erhdlles siledes 25 stéirkelsesirap.
Av normalstirkelsesirap motsvarar glykosvinkeln 25.6 %.

VIII: 2.

86.8* % invertsockersirap, mork, Oresunds sockerbruk.
18.2 9% stirkelsirap, Reppe, 1912.
a) 16.5502 gr. invertsockersirap losta till 100 ce, 16sn. avfirgad.

Direkt pol.

20 cc av a)-losn. spiadda till 100 cc ¢ = 8.3100
20°C + 3.4V
55
83
87

Pol. efter inversion.
20 cc av a)-losn. invert. och spidda till 100 cc

20°C — 2.4V
55
83
87
Sirapsblandningen :

20 cc av a)-losn. innehillande
3.3100 gr. (korr.) invertsockersirap blandades med
0.5054 » stirkelsesirap.

b) 3.s154 gr. losta till 100 ce.

Direkt pol.

c=3.5133
20°C 4+ 6.55°V
55 + 7.09 (korr.)
83 + 7.50
87 + T.58

Pol. efter inversion.

60 cc av b)-losn. invert. och spidda till 100 ce.
Omriknade
pd c=3.5133
20°C  + 0.66°V
55 + 2.03 (korr.)
83 + 3.2
87
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(6.55 — 0.66)'100 _

Rirsockrets vridningsvinkel: T 1%%ss 4.44°V
Glykosvinkel: 7.50 — 4.44 = 3.06'V
Verkliga glykosvinkeln %7574 =2.95V,
Differensen + 0.11°V motsvarar pd 100 gr. stirkelsesirap:
0.11.10Q_37 .
2.95 7Bl

I procent erhélles séledes 13.7 stirkelsesirap.
Av normalstirkelsesirap motsvarar glykosvinkeln 13 2.

IXV: 1.

80 ¢ invertsockersirap, ljus, Landskrona.
20 » stiirkelsirap, Reppe, 1912.

26.1481 gr. invertsockersirap

6.5418 » stirkelsesirap

a) 326899 gr. losta till 100 ce.

Direkt pol.
20 cc av a)-losn. spidda till 50 cc
20°C + 23 3°V
20 cc av a)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C
56 + 26.2
83 + 28.31
87 + 28.6

Pol. efter inversion.
b) 40 cc av a)-lésn. invert. o. spadda till 100 ec

20°C + 5.4°V
50 cc av b)-lésn. spadda till 55 cc vid 55°C
56.5 + 11a
83 + 15.24
87 + 15.9
Rérsockrets vridningsvinkel: (e 1—325:6) 100 _ 13,907
Glykosvinkeln: 28.31 — 18.49 = 14.82°V
Verkliga glykosvinkeln: %‘% =15.39°V
Differensen — 0.57°V motsvarar p& 100 gr. stirkelsesirap:
— 0.57.100 _ 3.
1539 T En

I procent erhélles sdledes 18.4 stdrkelsesirap.
Av normalstirkelsesirap motsvarar glykosvinkeln 19.1 %.
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IX: 2.

70 % invertsockersirap, ljus, Landskrona,
30 % starkelsesirap, Reppe, 1912.

22.7479 gr. invertsockersirap
9.7506 » sthrkelsesirap

a) 32.4985 gr. losta till 100 cc.

Direkt pol.

20 cc av a)-losn. spidda till 50 cc
20°C +30°V
20 cc av a)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C
49.5 + 324
83 + 34.48
87 + 34.76

Pol. efter inversion.

b) 40 cc av a)-losn. invert. o. spidda 100 cc
20°C + 14.25
50 cc av b)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C
57.75 + 19.24

83 + 2259
87 +23.12
Rérsockrets vridningsvmkel : (CUNEITe 2 BICNS 11.87°V
132.66
Glykosvinkeln: 834.48 — 11.87 =22.61°V
Verkliga glykosvinkeln: %9]07002 =22.99°V
Differensen — 0.33° V motsvarar pa 100 gr. stirkelsesirap:
—0.33.100 _ e or
22.94 -+ 8n

I procent erhilles siledes 29.58 stiirkelsesirap.
Av normalstdirkelsesirap motsvarar glykosvinkeln 28.26 %.

IX: 8.

50 2 invertsockersirap, ljus, Landskrona,
50 2 starkelsesirap, Reppe, 1912.

16.3441 gr. invertsockersirap
16.3466 » stirkelsesirap

a) 32.6907 gr. losta till 100 cc.
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Direkt pol.

20 cc av a)-losn. spidda till 50 cc
20°C +43.3°V
20 cc av a)-losn. spddda till 55 cc vid 55°C

56.5 + 44.8
83 + 45.89
87 + 46.05

Pol. efter inversion.

b) 40 cc av a)-l6sn. invert. o. spidda till 100 cc
20°C +318°V
50 cc av b)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C

56 + 35.0
83 +37.4
87 37.75
Rérsockrets vridningsvinkel: SRt ) S 70V
132.66
Glykosvinkeln: 45.89 — 8.67 =87.22°V
Verkliga glykosvinkeln: 66 513.806 =38.46°V
Differensen — 1.24°V motsvarar p& 100 gr. stirkelsesirap:
— l.24 .100=__32 .
38.45 2 8t

I procent erhdlles sfledes 48.4 stiirkelsesirap.
Av normalstirkelsesirap motsvarar glykosvinkeln 46.3 %.

X: 1.
80.1 % invertsockersirap, mork, Landskrona,
19.9 % stirkelsesirap, Reppe, 1912.

a) 36.2s83 gr. invertsockersirap losta till 200 cec, losn. avfirgad.

Direkt pol. c¢="7.2477

20 cc av a)-losn. spidda till 50 cc
20°C +538°V

Pol. efter inversion.

40 cc av a)-lgsn. invert. o. spidda till 100 cc
20°C  —4.50°V
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Sirapsblandningen:
80 cc av a)-losn. innehéllande

14.4953 gr. (korr.) invertsockersirap blandades med
3.6218 » stirkelsesirap

b) 181171 gr. losta till 100 ce.

Direkt pol. c=7T.2468

20 cc av b)-losn. spidda till 50 ce
20°C +13.a5°V
20 cc av b)-16sn. spidda till 55 cc vid 55°C
56.5 + 14.3
83 + 15.13
87 -+ 15.26

Pol. efter inversion.

¢) 40 cc av b)-losn. invert. o. spidda till 100 ce
20°C +4.83°V
50 cc av ¢)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C

57 +7.35
83 + 910
87 + 9.37
Rorsockrets vridningsvinkel: (18.15 1_324;5) LU 6.25°V
Glykosvinkeln: 15.13 — 6.25 =8.88°V
Verkliga glykosvinkeln: 16414_807 =8.52°V
Differensen + 0.36°V motsvarar pd 100 gr. stirkelsesirap
0.86.100=42 .
8.52 2 8l

I procent erhdlles siledes 20.7 stirkelsesirap.
Av normalstirkelsesirap motsvarar glykosvinkeln 19.9 %.

X: 2.

80.0 gr. invertsockersirap, mork, Landskrona.
20.0 » stérkelsesirap, Reppe, 1912.

40 cec av a)-16sn. forsok II, innehallande
7.2475 gr. (korr.) invertsockersirap blandades med
l.s107 » stérkelsesirap

a) 9.0582 gr. losta till 100 cc.
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Direkt pol. e=3.s233.

20 ce av a)-losn. spidda till 30 cc.
20°C +6.50°V

20 ce av a)-losn. spiddda till 55 cc vid 55°C

54 +7.10
83 + 7.61
87

Pol. efter inversion.

b) 40cc av a)-losn. invert. o. spiddes till 100 cc
20°C +2.35°V
50 cc av b)-losn. spiddes till 55 ce vid 55°C
55

+ 3.50
83 + 4.40
87
Rérsockrets vridningsvinkel: @5?——2 -3 5L}20 =3.13°V
132.66
Glykosvinkeln: 7.61—3.13 =4.48°V
Verkliga glykosvinkeln: gizszi = 4.26°V.
Differensen + 0.22° V motsvarar pd 100 gr. stirkelsesirap:
0.22.100 _ . .
4.26 2 g

I procent erhdlles saledes 21 stérkelsesirap.
Glykosvinkeln motsvarar 20.1 % normalstdrkelsesirap.

X: 3.

50.0 % invertsockersirap, mork, Landskrona.
50.0 % stirkelsesirap, Reppe, 1912.

a) 36.2411 gr. invertsockersirap losta till 200 ce, losn. avidrgad.

Direkt pol. c¢=7.2482

20 cc av a)-losn. spiddda till 50 cc
20°C +5.70°V

Pol. efter inversion.

40 cc av a)-losn. invert. o. spiddda till 100 cc
20°C — 4.50°V.
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Sirapsblandningen :

40 cc av a)-16sn. innehdllande
7.2382 gr. (korr.) invertsockersirap blandades med
7.2473 > stirkelsesirap

b) 14.4955 gr. losta till 100 cc.

Direkt pol. c=5.7982

20 cc av b)-16sn. spidda till 50 ce
20°C +21.65°V

20 cc av b)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C

54.75 + 22.75
83 + 23.60
87 + 23.72

Pol. efter inversion.

40 cc av b)-lésn. invert. o. spidda till 100 ce
20°C +13.2°V

40 cc av b)-losn. spiddda till 55 ce och vid 55°C
53.5 + 15.5
83 +17.52
87 +17.79

(21.65—13.20) 100 0
T 132.66 =G

Glykosvinkeln: 23.60—6.37 = 17.23°V,

. . 2.8989
Verkliga glykosvinkeln: 0170 = 17.05° V.

Rorsockrets vridningsvinkel:

Differensen + 0.18° V motsvarar pd 100 gr. stiirkelsesirap:

0.18 . 100 1.1 ar
1705 — ' 8C
I procent erhdlles sdledes 50.6 stiirkelsesirap.
Glykosvinkeln motsvarar 48.3 2% normalstirkelsesirap.

XL

80.03 % invertsockersirap, ljus, Landskrona.
19.97 % stiirkelsesirap, Sundbyberg.
26.0014 gr. invertsockersirap
65050 > starkelsesirap
a) 32.5064 gr. losta till 100 ce.



Kungl. Maj:ts Ndd. Proposition Nr 232.
Direkt pol.

40 cc av a)-losn. spidda till 100 cc
20°C +26.6°V

50 cc av a)-losn. spiadda till 55 cc vid 55°C

52 + 29.0
83 + 31.33
87 + 31.83

Pol. efter inversion.

b) 40cc av a)-losn. invert. o. spidda till 100 cc
20°C +8.70°V

50 cc av b)-losn. spidda till 55 cc vid 55°C
55

+ 13.9
83 + 18.0s
87 + 18.64
Rorsockrets vridningsvinkel : M 100 _ 43490
132.68
Glykosvinkeln: 31.33—18.49 =17.84°V
. : 2.6020 o
Verkliga glykosvinkeln: 1305 = 18.53° V.,
Differensen — 0.69 motsvarar pa 100 gr. stiirkelsesirap:
- 969_' 1@ — — 3.7 or
18.53 - 7 et

T procent erhilles siledes 19.23 stirkelsesirap.
Glykosvinkeln motsvarar 22.3 % normalstirkelsesirap.

Bihang till senare riksdagens protokoll 1914. 1 saml. 157 hift. (Nr 232.)

49



50 Kungl. Maj:ts Ndd. Proposition Nr 232.

Tab. 3.
Mot den funna
gilr{:::l: vinkeln svarande
Dex Arbets- Vrid- mingd av
g 13sn. nings- exy
trg:x_-{- Alrt?s‘ifs- kone. i vinkeln 1;1'oesx
trin = koncen- LELT be- v1°d . |normal- dex-
809 av tration L rik- fun- 83°C | stdr- | gpar prin
thr- kelse- nen efter | kelse- | 1q]gq. 80%
kselse- sirap nad Inver- | sirap | girgp
sirap , Slot stirkel
) gr/100 gr/100 | ) gesirap
% % e cc 2% % Za 4 %
Invertsockersirap:
I: 1 mork, Oresunds sockerbruk ........oooovovvvveooo 100 — 2.0187 _ 0.0 00 — = 0.0 0.0
L2 > P i, 100 — 7.8430 — 0.0 05 — — 1.1 0.9
Il » , Landskrona ...................... 100 — 7.2475 — 00 lo 18 — 2.2 1.8
UL jus, M 100 | — |18.0751 — 00 00 08 — 0.0 0.0
Stdrkelsesirap :
IV Reppe, 1898 ....ccooooviioiiis e 100 | 80 | 85592 — 556532 533 957|101  80.s
V:1 » 912 100 80 2.5153 — 147 143 145 96.9] 92.1  73.7
V:2 » D B 0N OAB oA BB DB B O00CEa00AARaa SRt GEAEAG0s 100 80 {13.0098 —  76.8 — = i - -
V:3 > OB A HBE RO EE BB EaSaaE OO0 000 AR R BOEOEEa 100 80 (13.0742 — 765 T4d5 — 97.8| 93.0 T4.4
VI Sundbyberg .....cooooooeiiiiiii 100 80 |[18.005s — 92,7 90.1 — 97.2 [ 112 89.6
yberg
Sirapsblandningar:
VIt eesn Bepaepgyesunds sockerbrok) 485] 455 | 50241 gssrs 817/80.5 8L4 528 551 4o
VI {yspiockeriap, mork, Qresunds socketbrik| 324 301 15snes Taoer dgn 46 40 dss| 48 | e
: ) » 1898 . |
VI eesin Reppe ot onde sockerbrokl 7o) 90,1 | Tasaz Losts 1rsl1ls — 25 | 25| 20
.o [ invertsockersirap, mork, Oresunds sockerbruk| 86.s |
VIIL: 2 | stiirkelsesirap, Reppe, 1912 ........................ 13.2 106} 3.8154 0.5054 3 | 8.1 81 137 138 10.4
IX: 1 {i’t‘;fﬁsggé‘i‘r’;?"’&;{)“‘f'lg*llgdSl‘.r_°“a:::"“:""':: gg 16 |18.0759 26167 15.4)14.8 15.2 18.4] 19.1] 153
ix:2 | ;’{;’fﬁfgﬁ:‘jf}:’aﬁe;{)‘f jandskrona .............. a0l o4 |120094 3.0000 220926 95.6 29.6| 283| 226
IX:3 {;’t‘;fliﬁ‘s’g;‘;;?m ;;JI')‘;S' jgandskrona............... 30 40 |13.0763 6.5056 38.537.0 87.4  48.4| 46.3| 37
X:1 {;‘t‘;flislggl‘l‘;;";m i }:‘S‘Zrl‘ig{“g“d*"kr°“a """"""" 90U 15.9] Taees Lesst 85 89 91 20.7| 193] 15s
X:2 {;’t‘;fl‘;isl;’:;i;sgraﬁép"ggrki’g{‘;“dSkm"a """""" gg 16 | 3.6233 0.7243 4.3 45 44 21 20.1| 16.1
.o finvertsockersirap, mérk, Landskrona ............ 50 ) (=
X:3 \ starkelsesirap, Reppe, 1912 ........................ 50 | 40 | B.79sz 28989 17.1; 172 175 50.6f 48.2| 386
{ invertsockersirap, ljus, Landskrona ............... 80 |
X1 \ stdrkelsesirap, Sundbyberg ...................... 20 16 |13.0026 2.6020 18'5.‘ 175 181 19.2| 223} 17s




Kungl. Maj:ts Ndd. Proposition Nr 232. 51

Glykoskonstanten, som anger huru ménga gram av en viss stirkelsesirap
motsvarar 1° Ventzke ir

for stirkelsesirap, Reppe, 1912 ... .. e 00170
» normalstarkelsesirap . . ... ... oo 0.1625
» stirkelsesirap, Reppe, 1898 ... . e, 00154
» > Sundbyberg ... ... Ou140

Glykoskonstanten for en stirkelsesirap jdmford med glykoskonstanten for
normalstirkelsesirap kan endast ge ett ofullstéindigt begrepp om forhéllandet mellan
dextros och dextrin i densamma. Ett virde, som sikrare anger dessa imnens
relativa forhallande, #r glykoskonstanten uttryckt i gram askfri torrsubstans av
sirapen fast dven hidr avvikelser forekomma pi grund av den olika stéllning mellan-
produkterna kunna intaga i torrsubstansen. Antages emellertid mellanprodukternas
mverkan pi glykoskonstanten vara ungefir densamma i alla tre proven, si kan
relativa mingden dextros och dextrin beriknas enligt:

26 b 100—x
0041 = 100 20 F T100 %%
= 56.5 % dextros
100—x = 43.5 % dextrin.
Dessa och 6vriga virden dro inférda i tab. 4.

Tab. 4.
Relati angd |
G;lyktoskmt dext?rgs Y)a;hmdgftr?z i
ts anten u askfri torrsubstans
ryckt i gr. ° -
agkfri torr- dextros dextrin
substans % 2%
: {
Starkelsesirap, Reppe, 1912 ... ol 0141 565 | 435 |
Stirkelsesirap, Reppe, 1898 ... 0.134 52.5 475
Normalstirkelsesirap ... 0.130 50 50
Starkelsesirap, Sundbyberg ... 0.122 44.5 ‘ 55.5
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Tab. 5.
Vatten
Torrsub- Vatten gm. spec.
stans gm. |gm. intork- | vikt i los. | Aska
intorkning ning ning I 1
% Z % 2
Invertsockersirap, mérk, Oresunds socker- ,
DIUK ooveeeii e 79.26 20.74 o o
Invertsockersirap, mork, Landskrona ...... 78.0 22.0 — —
» Ljus, s 79.4 20.6 o =
Stirkelsesirap, Reppe, 1912 ... ... ... 8325 16.75 16.4 0.2
» » 1898 ... R 86.92 13.08 16.8 0.21 |
» Sundbyberg ... 87.0 13.0 16.6 0.26

) Undersékning av blodlutskols inverkan p& vridningsférmégan hos sirapslos-
ningar.

L. Invertsockersirap, ljus, Landskrona.

1) 32.6880 gr. losta till 100 cc polariserade:
20°C + 25°V
60 cc av losningen behandlade med 2.5 gr. blodlutskol (8: 1)
15 min. polariserade:
20°C + 23.6°V.
2) c:a 36 gr. losta till 200 cc behandlade under olika ling tid med 6 gr.
blodlutskol (6: 1) polariserade
efter 10 min, + 13.6°V
» 15 » + 135
» 40 » + 135
3) a) 18.1186 gr. losta till 100 cc
40 cc av a)-16sn. spidda till 100 cc polariserade:
direkt: 20° + 5.73°V
invert: 20° — 6.88°V
9% rérsocker

b) 18.1188 gr. losta till 100 cc behandlades med 3 gr. blodlutskol (6:1),

15 min.
40 cc av b)-losn. spidda till 100 cc polariserade:
direkt: 20° + 5.30°V
invert: 20° — 6.70°V

9% rorsocker.

c) 18.3574 gr. losta till 100 cc behandlade med 6 gr. blodlutskol (3: 1),
15 min.
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40 cc av c)-losn. spidda till 100 cc polariserade:
direkt: 20° + 4.7°V
invert: 20° — 6.2
o rorsocker.

II. Goldensirap, Landskrona.

a) 18.357¢ gr. losta till 100 cc
b) a)-losn. behandl. med 6 gr. blodlutskol
(3: 1), 15 min.

Direkt pol.:
20 cc av a)-resp. b)-losn. spiadda till 50 cc
¢ = 7.3430
20°C + 9.4V 20°C + 7.0°V
20 cc av a)-resp. b)-losn. spadda till 55 cc
542 5 + 114 51°C + 8.5
83 + 12.8 83 + 10.1.
Pol. eft. inversion:
20°C —21°V 2000 — 4°V
54 + 1.4
83 + 4.38
Rorsockrets vridningsvinkel:
(9.4 + 21) 100 _ o (7 + 4) 100 _ o
132.66 87’V T 132.66 B2s°V
Glykosvinkeln:
12.8 — 867 = 4.13°V 10.1 — 8.29 = 1.81°V

Undersokning av koncentrationsindringen hos sirapslosningar vid avfirgning
med blodlutskol.

1. Invertsockersirap, mirk, Landskrona.
Torrsubstansen fore avfirgning bestimdes genom intorkning av 3.5868 gr.
med sand vid 100—110°

torrsubstans 78 2
vatten 22 »

Torrsubstansen efter avfargning:

18.1199 gr losta till 100 cc behandlades med 3 gr. blodlutskol under 15 min.
40 cc av filtratet spiadda till 100 cc polariserade:

20°C + 5.75°V
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20 cc av filtratet intorkade med sand vid 100—110° givo
torrsubstans 2.s199 gr.
hiremot svarande vatten:

22 __ 07954 gr.
78 D 3.6153 gr.

I procent av ursprungliga sirapsmiingden i 20 cc utgor detta 99.7.

1. Invertsockersirap, ljus, Landskrona.

Torrsubstansen fire avférgning bestimd genom intorkning av 3.s555 gr. med
sand vid 100—110°
torrsubstans 79.4 %
vatten 20.6 »

Torrsubstansen efter avfiargning:

18.1193 gr.losta till 100 cc behandlades med 3 gr. blodlutskol, 15 min.
40 cc av filtratet spadda till 100 cc polariserade:
20°C +
20 cc av filtratet intorkade med sand vid 100—110° gévo
torrsubstans 2.7980 gr.
hiéremot svarande vatten:

20.6 __ 0.7260 gr.
79.4 2798 = 3 50u0 ar.

I procent av ursprungliga sirapsmingden i 20 cc utgér detta 97.2.

Tab. 6.

Normal-
No Beteckning och hirkomst stirkelsesirap
o
1) 114 frén Gleed, England .................. 24.5
2 | Royal »  Walker > . 0.0
8 | Goldensirap > Landskrona, Sverige ................. 8.7
4| *** No 1 » Brewer England .................. 8.9
5| Lion > Gleed > 0.0
6 * » » P, 0.0
7 #* > > P e 0.0
8 276 > » £ 5050 00n06000606000 1.7
9 | Superfine Royal > Walker P . 22.1
10 | ** N:o 100 > Brewer 3 e, 3.4
11 | Superior Golden Syrup, » Jager & Son,
Liverpool P i, 4.7
12 | *** > Glee P e 3.1
13 | Moonlight > Brewer P . l.s
14 | ***# »  Gleed P 8.3
15 | * Star > Walker P e 1.9
16 | Crystal » Fairie > 34
17 | 471 > Amerika .................. 0.0

Anm. Proven #ro ordnade efter firg, N:o 1 ljusast o. s. v.
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Jimforande understkning mellan Engelska metoden och Landskronametoden.

Pt =46.31. R =26.82. Inv. = 47.04.

i 8) 1x. a s 50 % invertsockersirap, ljus, Landskrona . : 46. 47
| TIX:8 1 50 » stirkelsesirap, Reppe, 1912 . . S —— s “
| Pl=186.09. R =17.23. Inv. = 47.33.

! Normalstirkelsesirap |
‘ enligt:

| I
E Engelska |Landskrona
| met. met.

( % %

' 1) Goldensirap, Landskrona ... . R R SR 87 | 9.2

! Pt =33.22. R =230.67. Inv.=45.59.

) pe— 80 % invertsockersirap, ljus, Landskrona

: IX: 1 {20 » stiirkelsesirap, Reppe, 1912 ... 19.1 19.2

I

| 4) *** N:io 1 frén Brewer, England .. .. . i 3.9 4.9
| P1=23.3 R =28.5. Inv.=4734.
5) Import. av Gustafssons Eftr., Norrképing . . ... ... 36.8 36.7
P1=28l.42. R =259. Inv.=29.4.
6) Druvsirap, imp. av Engberg & Jonsson, Norrkoping ... 37.2 | 370
Pi=38l.42. R =25.4. Inv.=28.s.
7) X-sirap, imp. av Wistrand, Pettersson & Co., Norrképing — L7 |
Pi=2l.10. R =3ls. Inv.=46.1. ,
8) Non plus ultra, imp. av Engberg & Jonsson, Norrképingg — I 5.2
Pt =33.06. R =339. Inv.=33.s.
9) /S/\ imp. av Brynolf & Co., Norrkoping ... . . ... . — 2.0
Pt =23.98. R =3l.0. Inv.= 34.s. '
10) Superfine, imp. av Brynolf & Co., Norrképing ... .....| — 6.5
P1=32.7s. R =232.9. Inv.=38.7. |
11) Astral, imp. av Gust. Johansson & Co., Norrkoping . ... — | 1.0
P! =20.98. R =32.3. Inv.=43..
12) Imp. av Gust. Johansson & Co., Norrkoping .. ... — 22.3
P1=61.6. R=30.6. Inv.=27.1. ‘
13) Sunlight, imp. av Gust. Nystrand, Norrkoping .. ... ...... — l.s
P1=19.26. R =30.1. Inv.=45.4.
14) »8 N», imp. av Scherini & Co., Norrkoping . . ... ... — — | 1.3
P1=26.42. R =2384.9. Inv.= 36.1.

Anm. For 5)—14) grunda sig berikningarna enl. Landskronametoden pa analyser av ingen-
jor J. Wanselin, Norrképing.
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Forslag till bestimmelser foér undersokning av dextros-dextrinhalten i sirap
enligt engelska metoden.

1) For direkt polarisering loses av ljus sirap c:a 10 gr. och av mork sirap
s& mycket i 100 cc vatten att for avfirgning med blodlutskol hdgst 1 gr. kol till
6 gr. sirap behover anvindas. Helst avpassas dock losningens halt si att avfirg-
ning ej behoves pd grund av kolets olika absorption av olika kolhydrat. Losningen
polariseras vid 20° C i dubbelviiggigt 20 em ror.

2) 50 cc av foregdende 16sning overfores i en kolv med mirken for 50 och
55 cc och uppvirmes till 55°C. Kolven fylles till 6vre mirket med vatten av samma
temperatur och omskakas. Losningen polariseras i ett dubbelviiggigt 22 cm. ror.
Vattnet i manteln hilles pi c:a 55°C. Avlisning gores si snart sirapslosningens
temperatur blivit konstant vid omkring 55°C.

3) En lika mingd sirap som till den direkta polarisationen lgses och inver-
teras enligt Herzfeld samt spides till 100 cc. Losningen polariseras — event. efter
avfargning — vid 20°C i dubbelviggigt 20 cm. ror.

Av polarisationsresultaten vid 20°C, direkt, och vid omkring 55°C beriknas,
under antagande att vridningsindringen pr grad #r lika stor, vridningsvinkeln vid
83°C, vilken temperatur antages vara invertsockrets inaktivitetstemperatur. Frin
vridningsvinkeln vid 83°C drages den enligt Clerget beriiknade vridningsvinkeln for
rorsockret, varefter Aterstoden utgér summan av dextrosens och dextrinets vrid-
ningsvinklar (glykosvinkeln). Glykosvinkeln multiplicerad med 0.13' anger huru
ménga gr. dextrin-dextros, som den inviigda sirapen innehéller.

Sedan sirapens torrsubstans bestimts genom spec. vikten 4 en losning 1: 1
av densamma, utriknas dextros-dextrinmingden i procent av torrsubstansen.

Losningar avsedda for polarisation vid 20° C beredas vid samma temperatur.

Ex. 8.6233 gr. mork sirap loses till 100 cc. Efter avfirgning med blodluts-
kol polariserade lssningen

vid 20°C + 6.5°V
» 4+ Ta
Hirav beriknas vridningsvinkeln
vid 83°C + 7.61°V

3.6233 gr. sirap inverteras, spides till 100 cc. Den avfirgade losningen

polariserade
vid 20°C + 2.35°V

Sirapen inneholl 79 % torrsubstans.

Rorsockrets vridningsvinkel:

6.50—2.35 _ 8
—m— 100 =3.13°V
Glykosvinkeln:

7.61—3.13 = 4.48°V.
Sirapsprovet innehdll siledes
4.45 . 0.13 = 0.5824 gr. dextros + dextrin
eller 20.3 % av torrsubstansen.

Stockholm den 28 september 1912.
John Kihier.

! Denna konstant grundar sig pd antagandet, att strkelsesirap i allménhet innehaller
dextros och dextrin i lika méngder. 1° Ventzke motsvarar d& 0.18 gr. dextros-dextrin.
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Om felgriinserna vid den av J. Kohler utarbetade metoden for
undersikning av sirap.

Av tab. 3 finner man, att #ven enbart invertsockersirap kan ge en glykos-
vinkel. Denna skenbara glykosvinkel hirrér sannolikt frin ett 6verskott av dextros,
som uppstdtt dirigenom att motsvarande mingd levulos vid sirapens beredning
sonderdelats. Ett dylikt overskott synes dock dess bittre ej alltid behova fore-
komma hos sirap av detta slag, ty hos det undersskta provet av ljus invertsocker-
sirap Ar rorsockrets vridningsvinkel i det ndirmaste lika stor som den vid 83° C
beriknade, varfor i detta fall ndgon glykosvinkel ej erhilles. Den hos mérk invert-
sockersirap funna glykosvinkeln kan #ven hava sin orsak i forekomsten av galaktos,
som uppstatt ur raffinos. Hos losningar av sivil ljus som mérk invertsockersirap
avtager vridningen vid uppvirmning efter inversion si hastigt, att inaktivitetspunkten
redan passerats vid 83° C. I detta fall beror den avtagande vinstervridningen dock
icke pi nigon sinderdelning av levulos, ty som forut visats, itertar vridningen sitt
ursprungliga virde, nir temperaturen sjunkit till den normala, utan sannolikt p4 en
intermedidr kondensation av levulos.

Hos stirkelsesirap #r den verkliga glykosvinkeln alltid nigot storre #n den
funna, emedan vridningen ej forblir konstant utan avtar vid sdvil uppviArmning
som inversion. P4 grund av vridningens avtagande vid inversion kommer sirapen
att skenbart innehdlla rérsocker, varigenom glykosvinkeln ytterligare forminskas.
Den hos stérkelsesirap iakttagna vridningsindringen har sin sannolika forklaring i
forekomsten av maltos i sirapen.

De fel, som kunna uppsti vid bestimning av dextros-dextrinhalten (1 :1)
enligt den engelska metoden, hava sin orsak dels i ovan antydda fel betriffande
glykosvinkeln och dels i vad man férhillandet mellan dextros och dextrin avviker
frdn det sisom normalt antagna 1:1.

P4 grund av det forra, glykosvinkelfelet, kan en mork sirap &ven utan till-
sats av stirkelsesirap visa en dextros-dextrinhalt (1:1) av c:a 2 % riiknat pa
sirapens vikt. :

For stirkelsesirap gir som nimnt felet i motsatt riktning till foljd av att
den funna glykosvinkeln 4r mindre #n den beriiknade, vilket gor att man i all-
minhet ej dterfinner mer &n 97 9% av sirapen. Denna forlust motsvarar c:a 2 2
dextros-dextrin (1:1) riknat p4 sirap. Hirtill kommer — som ovan framhallits —
det dock icke till metoden stringt taget hérande fel, som uppstir pi grund av att
det antagna forhillandet mellan dextros och dextrin (1:1) ej fullt ¢verensstimmer
med det verkliga forhillandet mellan dessa imnen i provet. Detta fel torde kunna

Bihang till senare riksdagens protokoll 1914. 1 saml. 157 hift. (Nr 232) 8
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antagas uppgd till hogst - 10 % dextros + dextrin!) riknat p& sirap (jamfor
tab. 4). Summeras dessa bida fel bliva felgrinserna for stirkelsesiraps dextros-
dextrinhalt + 7.5 och —12.5 %.

I tab. 9 #ro felgrinserna for sirap innehdllande 5, 10 och 20 % stirkelse-
sirap inférda. Samma tabell upptager dven de griinsfel, som kunna uppstd, om till
glykosvinkel antages den efter inversion vid 83" C beriknade vinkeln (jamfor sid. 7).
Att felen 1 senare fallet nigot okas, beror pi att glykosvinkelfelet for mork invert-
sockersirap Okas med c:a 0.5 % och att fér ljus invertsockersirap tillkommer ett
glykosvinkelfel av c:a 1 2.

Tab. 9.

i Felgrinser f6r dextros-dextrinhalten i procent riknad
pé sirapsblandningens vikt

Glykosvinkeln enl. engelska | Glykosvinkel: vink. vid
metoden . 83% C eft. inversion
Blandn. inneh. Blandn. inneh./Blandn. inneh.Blandn. inneh.
mork invert- | ljus invert- | mérk invert- | ljus invert-
sockersirap | sockersirap | sockersirap | sockersirap
| I
95 % invertsockersirap
5 9 stirkelsesirap } 2.3 0.4, —0.6 2.7 2.3
90 2% invertsockersirap
. e e . .7, —1. . 2,
10 9 stirkelsesirap } e 0.7, =12 e 5 {

4

4

80 9% invertsockersirap .
20 9 stirkelsesirap

2 motsvarar en konst.
» > >

1y + 0.144 gr. (581 % dextros 4 41.9 % dextrin).

0118 » (415 % > + 585 % »

10
10

AN
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Bilaga II.

Till Statsrddet och Chefen fir Kungl. Finansdepartementet.

I skrivelse av den 17 oktober 1913 har jag blivit anmodad att avgiva ut-
latande,

dels om den si kallade engelska metodens for undersékning av sirap nog-
grannbet och limplighet att komma till anvindning vid vanliga kemiska under-
s6kningsanstalter,

dels huruvida de av docenten J. R. Kohler i sirskild mig tillstilld och hir
bifogad skrift foreslagna foreskrifter for undersskning av sirap enligt sagda metod
kunde i allo godtagas, vilka apparater som erfordrades for undersdkningen och till
vilket pris de kunde erhillas,

dels slutligen att efter den engelska metoden verkstilla bestimning av
sammanlagda mingden av dextros + dextrin i sex prov av sirap, som blivit mig
tillstillda.

Till fullgérande av sagda uppdrag fir jag hirmed avgiva foljande vordsamma
utlitande.

A. Faststillandet av stiirkelsesirapens gradviirde pa polarimeterns Ventzkeskala.

Sasom i Kohlers skrift riktigt ar anfort, gives ingen metod att exakt be-
stimma halten av stiirkelsesirap i sockersirap, utan metoden miste grundas pa vissa
antaganden, frin vilka verkligheten i varje bestimt fall kan till en viss grad av-
vika. Jag har dirvid liksom Kohler godtagit, att en grad Ventzke pa polarimetern
motsvarar 0.1625 gram stirkelsesirap (glykos) av 80 2% torrsubstanshalt. Sidan
stirkelsesirap kallas i det fsljande normalglykos. Alla bestimningar 1 det foljande
dro utriknade i procent normalglykos av 80 ¢ torrsubstans av siraperna sidana
de foreldgo vid analysen. Vill man angiva procentmingden vattenfri glykos erhilles
den foljaktligen genom att multiplicera normalglykosmingden med faktorn 0.s.

B. Faststillandet av invertsockers inaktivitetstemperatur pd Ventzkeskalan.

Sisom i Kohlers skrift finnes anfort, grundar sig den engelska metoden pd
det faktum, att invertsockers negativa virdering avtager med stigande temperatur
och bliver vid en viss punkt pi temperaturskalan noll. Om observation géres vid
denna punkt, kan man silunda direkt pi polarimetern avlisa den i 100 em.® i 1ds-
ning befintliga glykosens polarisationsgrad. D& denna inaktivitetspunkt under alla
forhallanden ligger over 80°, men invertsocker i losning ej ir bestindigt over 70°
enligt Clergets iakttagelser, vilket av alla foljande forskare blivit bekriftat, si kan
densamma experimentellt ej bestimmas utan méste beriiknas. Sisom av Gubbes av
Kohler anfoérda formler for inaktivitetspunktens bestimmande néirmare framgdr, &r
densamma ingen fixtemperatur utan avhiinger av koncentrationen.

Det finnes ¢j heller nigon enkel proportionalitet emellan temperaturen och
polarisationsgraden utan denna avhingighet representeras av en om 4n lindrigt krokt
kurva. Under angivna omstindigheter &r det nodigt att vid inaktivitetspunktens
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berikning fixera en viss koncentration. Medelhalten invertsocker i efterféljande 6
prov av konsumtionssirap #r efter invertering i runt tal 8 %, di 13 gram sirap
Igses i vatten till 100 em®. DAi det sisom sedermera nirmare skall anféras torde
vara lampligt att polarisera samtidigt med foretagandet av inverteringen, och denna
senare maste ske vid 67—70°, bor inaktivitetstemperaturen beriknas ur observatio-
nerna vid 20° och 67—70". Inaktivitetspunkten kommer di att ligga enligt Gubbes
formler vid 83.5°,

Experimentellt har den bestimts silunda. En 0.5 normalsockerlésning (13
gram rorsocker i 100 cm® losning) innehdllande 6 em® kone. ren saltsyra infordes
1 det med virmemantel forsedda polarisationsroret, varefter losningen inverterades
silunda, att hett vatten leddes genom manteln, tills losningen efter higst 5 m. hade
en temperatur av 67 -70°, dir den hélls ytterligare 5 m. Det gjordes en avlisning
4 instrumentet vid 69°, varvid erholls — 3.9 VV (V' = Ventzkegrader). Direfter
avkyldes losningen hastigt med cirkulerande kallt vatten till 209, varvid erholls
— 16.5 VO wilket 4r det oforindrade invertsockrets polarisationstal. Losningen
hade silunda ej sonderdelats. Inaktivitetstemperaturen beriknades hirur till 84.2°,
under det att ur de enligt Gubbe utriknade virdena for 20° och 69° erhilles 84.55".
Kéhlers forssk givo foga dirifrn avvikande resultat. Det torde hirvid fortjina
anmirkas, att nagra gasblisor aldrig visat sig i roret, sisom Kohler angiver, och
dven om gasblasor skulle upptrida, kunna de litt avligsnas genom ifyllningséppningen.

Vid ett annat liknande forssk bestimdes antalet V° vid foljande temperatur-

punkter 20° = — 16.2 V¢ 520 = — g8.7 V¥, Dérpa hojdes temperaturen till 77°, d&
— 2.2 VY erholls. Vid 90° erhélls + 1.5° och vid 95 = + 2.7 Vo, Vid avsvalnandet
antecknades foljande avlgsningar: vid 78° = — 1.2 VU vid 70°= -- 2.4 VY, vid 60"
=—15.0 V% vid 5.2°= — 6.7 VY, vid 20° = — 14.5 V. Invertsockret hade silunda

1 betydlig grad forindrats vid losningens héjande over 70°.

C. Stérkelsesirapens éndring i polarisation vid temperaturindring och sirapens
inversion.

Glykosens vridning i lésning avtager starkare vid upphettning 4n som mot-
svarar utvidgningen. Den avtager ock enbart vid tillséttning av saltsyra vid in-
verteringen.

Silunda mi anforas, att en stirkelsesirap fran Reppe, av mig rekvirerad dir-
ifrén, varav 10 gr. i 100 cm* vid 20° polariserade 62.5 V', polariserade vid 55 60.s
VO Efter tillsats av 5 cm’ saltsyra till 10 gr. och utspidning till 100 em® polari-
serade den 61.6 V' och, efter denna losnings upphettning till 70° i 5 min. och dir-
efter foljande avkylning till 20°, polariserade den 61.3 V'. P4 grund hirav far jag
foresld, att en konstant infsres 1 beriikningen, vilken, efter korrektion for utvidg-
ningen, kan beriknas till 1.032. Denna konstant gor naturligtvis intet markbart
inflytande utom vid en jamforelsevis hog halt av glykos.

D. Den engelska eller trepolarisationsmetoden for bestimning av glykos
i sirap.

Den engelska metoden har tre polarisationer niimligen 1:0) en s. k. Clerget-
polarisation (= 2 polarisationer, den ena vid 20%, den andra av den inverterade los-
ningen vid 20%, varigenom halten av rorsocker bestimmes, 2:0) polarisation vid
hégre temperatur, varigenom losningens halt av invertsocker elimineras och diri-
genom sdlunda summan av rorsocker och glykos bliver bestimd. Kohler har i ofor-
dndrad form bibehallit densamma, varvid forfares sdlunda, att 50 cm® av losningen,
avmitta vid 20° i en mitkolv med mirke till 55 ¢cm® uppviirmes diri till 55° och
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utspédes till 55 cm? si att losningen vid 55° utgor 55 ecm?, varefter polariseras
vid denna temperatur i ett 22 cm. langt ror. Detta medfor emellertid den oligen-
heten, att man méste anvinda 2 polarisationsror, ett 20 cm. lingt, ett annat 22 cm.
lingt. Man kan emellertid nd samma resultat vida enklare genom enbart polarisa-
tion 1 ett 20 cm. lingt ror. Man maste emellertid di infora i berikningen en
korrektionsfaktor for losningens utvidgning. D& Gubbes i hithorande friga grund-
liggande formel ar baserad pa viktprocent, som ej #ndrar sig vid utvidgningen. och
d4 man alltid interpolerar till 83.5%, d4 invertsockret polariserar noll, si behéves
endast infora en faktor for vinkeln vid 83.59, vilken eliminerar den minskning i
polarisation, som de ovriga optiskt aktiva &mnena lidit pi grund av utvidgningen.
Denna faktor kan beriknas till 1.024 och blir siledes totala faktorn, som man
skall multiplicera den erhillna glykosvinkeln vid 83.5° med 1.024 — 1.032 = 1.056.

Dé rorsockerhalten i sirapen eller med andra ord inverteringsgraden av ror-
sockret diri ej &ndrar varans kvalitet, alldenstund rérsocker och motsvarande mingd
invertsocker smaka ungefir lika s6tt, utan inverteringens enda uppgift 4r att hindra
rorsockrets kristallisation i sirapen, si synes det vara varken for staten eller den
konsumerande allméinheten av nigon betydelse att lira kiinna rorsockerhalten i sirap,
vilken stindigt vixlar.

E. Tvépolarisationsmetoden.

Om mélet enbart &r bestimmandet av halten glykos, kan man ni detta med
tvd polarisationer, nimligen en av den inverterade losningen vid 20 och en av
samma losning vid hogre temperatur. Detta sitt ger ock nigot bittre resultat
for glykos #n trepolarisationsforfarandet. Man kan dirvid lampligen forfara pi
foljande sitt.

26 gram sirap (normalsockervikten) 16sas i vatten. Losningen 6verforesien
mitkolv, som vid mirket rymmer 99.7174 gram vatten av 20° (verkliga eller metriska
kubikcentimeter). Losningen utspides homogent med vatten, varvid man tillser att
densamma fylld till mérket har en temperatur av 20°.

25 em’ av denna lgsning viges noggrant pi en kemisk vig. Dess vikt multi-
plicerad med 4 angiver ldsningens Brixgrader eller med andra ord méngden fast
substans 1 100 cm? (under forutsittning att denna fasta substans ar enbart socker).

Till dterstoden i kolven sittes den nédiga miangden avfirgningspulver, varmed
densamma lindrigt uppvirmes, varvid kolven dock miste vara sluten, si att inne-
héllets mingd ej #ndras. Sedan lsningen avkylts och hastigt filtrerats genom ett
veckat filtrum, avmites 50 cm?® av filtratet, som infores i en liknande 100 em® kolv,
varpd tillsittes 6 cm® konc. ren saltsyra samt homogent fylles till mérket, si att
losningen darvid har 20° temperatur.

Losningen fylles nu 1 det dubbelviggiga roret. En termometer med liten
kvicksilverkula insittes i infyllningsroret, si att losningens temperatur noggrant kan
lakttagas. Hirefter ledes hett vatten genom kylmanteln, si att sirapslosningen
efter hogst 5 min. har en temperatur av 67--70° varvid den hilles i ytterligare
5 min. Hirefter avlises & sockerskalan samtidigt med att temperaturen dirvid
lakttages (= polarisation N:o 1).

Hérefter ledes kallt vatten genom kylmanteln, tills sirapslosningen visar en
temperatur av 20° varvid dter vridningen avldses pi instrumentet (= polarisation
N:o 2).
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F. Bertkningsformler pi grund av féregiende data.

Ur anforda data beriknas glykos medelst foljande formel, varvid t° betecknar
den vid polarisationen ridande temperaturen.

l:0) Halt av glykos i procent =

(pol. N:o 1 — pol. N:o 2) 63.5 + pol. N:o 2} l.os6 . 0.1625 . 100

{ t0 — 20° 13
vilket uttryck kan forkortas till

(pol. N:o 1 — pol. N:o 2) 63.5 + pol. N:o 2|

{ v — 200 I

Hirvid m& anmirkas, att det &ar tillriickligt noggrant att avviiga sirapen
(lampligen i en nickelskdl) & en vanlig recepturvidg kinslig for 10 mg. P4 si sitt
kan en bestimd miingd sirap fort avvigas.

Vill man #ven bestimma mingden rorsocker, vartill ytterligare fordras en
tredje polarisation, nimligen av den icke inverterade sirapslosningen, si forfares
lampligen péa foljande siitt.

89 gram (1, normalvikt) sirap avviges och dess lgsning overfores i en
kolv rymmande 150 metriska kubikcentimeter vid 20°. Av den till mirket fyllda

och 20° hillande losningen viges 25 cm®, varmed forfares pi angivet sitt. Ater-
stoden avfirgas och direfter filtreras sisom likaledes forut &r angivet. Av
filtratet anvindes 50 cm® varmed utforas polarisation N:o 1 och N:o 2. Andra
50 cm? utspidas med vatten i en 100 cm® kolv, si att losningen nir till mirket
och diarvid har en temperatur av 20°, varefter polariseras vid 20° (polarisation N:o 3).

Harur beriiknas halten glykos enligt foregiende formel och halten rorsocker

enligt formeln
(pol. N:o 3 — pol. N:o 2) 2 . 0.7638 = rérsocker 1 procent.

G. Enpolarisationsmetoden.

Ju enklare analysen ir, ju stérre sannolikhet forefinnes, att olika analytici
skola komma till samma resultat. P& foljande sitt kan man ni mdlet, bestim-
mandet av halten glykos i sirap, genom blott en enda polarisation vid 20° av den
inverterade sirapslgsningen. Den vilar pd det antagande, att alla siraper hava samma
summor av vatten, aska och icke-socker. Dirigenom bliver invertsockerhalten i
inverterad glykos fri sirap alltid densamma. Antages denna halt utgora 70 o, s
polariserar 13 gram av denna sirap i 100 cm® l6sning i runt tal — 11 V. Om
nu 19 invertsocker i sirapen ar ersatt av 1 % glykos (= 0.13 gr.), och man
erinrar sig att 0.1625 gr. glykos = 1V, s motsvarar foljaktligen 1 V°= 1.2 %
glykos eller 1 2 glykos = 0.s V°.

A andra sidan minskar borttagandet av 1 % invertsocker vridningen med
0.16 VO,

Man har alltsi:

1.32 = glykos i1 procent.

1 % glykos = 0.8V’
1 ¢ invertsocker = 0.16_
0.96 V°.

Man finner hirav att for varje procent glykos, som ersitter en procent invert-
socker i sirapen, dkas polarisationen Gt det positiva hdllet med 1 V°. DA emellertid
uppenbarligen sirapen kommer att innehalla i procent mindre halt av organiskt icke-
socker, ju storre miingd glykos den innehiller, si kan man limpligen i stillet for
0.96 anvinda 1.0s.
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Berikningen bliver silunda hir ytterst enkel. Man adderar den inverterade
sirapens polarisationstal med sitt tecken till talet 11, d4& summan multiplicerad med
faktorn l.05 utgor procenthalten glykos, vid inviigning av 13 gr. sirap i 100 em®
15sning.

Man kan darvid limpligen forfara sflunda. 26 gr. sirap losas 1 vatten till
100 cm®. 25 cm® hirav frintagas for bestimning av Brixtalet. Aterstoden av-
fargas med avfirgningspulver, varvid, om uppvirmmng sker, kolven méste dirunder
vara sluten. Darefter filtreras genom ett veckat filtrum. Av filtratet tages 50 cm®
1 en kolv a4 100 cm?3 Hirtill sittes 30 cm? vatten och 5 cm® konc. ren saltsyra,
varpd inverteras i kolven pd forut angivet sitt. Sedan losningen omedelbart darpa
blivit avkyld till 20° och homogent fylld till mirket. polariseras vid 20°. Det
erhillna polarisationstalet med sitt tecken adderat till talet 11 och summan multi-
plicerad med faktorn 1.05 utgor procenten glykos i den invigda sirapen.

De till grund for denna metod pdvisade enkla relationer dro i och for sig
intressanta och synas forut ej hava blivit beaktade av analytici.

H. Enpolarisationsmetoden jamférd med tvipolarisationsmetoden.

D& enpolarisationsmetoden #r enklare i utférandet sivil som i berikningen,
sd synes den vara att féredraga, om den giver med tvipolarisationsmetoden ndgor-
lunda overensstimmande virden. Jag har dirfor ur Kohlers glykosbestimning i
blandningar av kind glykoshalt beriknat halten enligt enpolarisationsmetoden. D4
enpolarisationsmetodens teori i#r lika siker som tvipolarisationsmetoden, men vilar
pd en fullkomligt dirifrian skild grundval, si vinner man ock dirigenom en kontroll
pd hans analyser, av vilka tre sisom sedan skall visas dro odugliga, oaktat inga
raknefel foreligga och resultatet stimmer med det verkliga.

Kohler erhallit

Kohlers N:o Kind halt glykos enl. 3-metoden Enligt enpol. Diff,
metoden

VHI: Lo 25.1 25.0 25.3 +0.2
VIIL: 2. 13.2 13.0 15.7 + 2.5
| 3. R = 20.0 19.1 17.2 — 2.8
IX:2 s 30.0 28.3 26.3 — 3.7
L 21 B F e — 47.6 48.0 48.8 + 1.2
Xol o, 19.9 19.9 20.7 + 0.8
Xt Quess. 5 i b 20.0 20.1 20.4 + 0.4
). I 20.0 22.3 20.7 + 0.7

I Kohlers 3 ovriga analyser & blandningar finnas analytiska data, som leda
till en omdjlig sammansittning av sirapen.

I analys X:3 t. ex. har K¢hler erhdllit 48.3 2 glykos, under det jag ur hans
analyser beriknat 29.5 +12=41.5 %. Hir miste emellertid av foljande grunder
foreligga ett fel i Kohlers analys. Om man nimligen drager glykosvinkeln -+ 17.23
frin polarisationsvinkeln vid 20° efter inversion = + 13.2, s§ erhilles en vinkel
— 4.03, som tydligen hirrér frin invertsocker. D4 hir dr uppvigt 5.7982 grader av
sirapsblandningen med cirka 50 9% glykos, si finner man alltsi, att c:a 2.9 gr. invert-
sockersirap i 100 cm?, inverterad fullstindigt, polariserar — 4.03 V°, under det att
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enligt Kohlers egen analys 7.2482 gr. av samma sirap i 100 cm?® efter invertering
vid 20° polariserar — 4.50 V°. Detta #r alltsi orimligt.

I analys IX:3 har Kohler erhillit 46.3 % glykos, under det enligt den direkta
metoden glykoshalten beriknas till 31.8 +12=43.s % glykos. Hir méiste dven
av foljande grunder ett fel foreligga 1 hans analys. Om Kohlers analys antages
vara riktig, si skall felet i den andra berikningsmetoden ej kunna ligga i annat
in att konstanten 11 vore oriktig, och skulle konstanten i detta fall bliva 48.2—31.s
=16.4. Nu #r emellertid konstanten for rent socker 16.3 (32.662). En sidan
sirap kan emellertid icke t#nkas, utan fir man antaga, att summan av
rorsocker och invertsocker uppgdr till hégst 80 2, under det resterande 20 o
dro vatten och icke socker.  Teoretiskt hogsta konstanten bliver alltsi

1—6'13 0'080 = 13.0¢. Med anviéndande av denna konstant erhilles 31.s + 13.04 = 44.8 %,
silunda visentligt under Kohlers 46.3 9. Det senare resultatet #r foljaktligen
orimligt.

I VII: 1 bliver samma fel som i IX:3 #nnu stérre.

D4 Nir 4 och den tyska sirapen av de mig tillsinda proven voro glykosfria
och tillika si orena, som vil dverhuvud konsumtionssiraper kunna vara, si har jag
forsokt den direkta metoden genom att blanda dessa siraper med glykos.

Experiment 1.

76.92 % sirap Nir 4
23.08 % ,, glykos
100.00 %
13 gr. av blandningen till 100 cm?® l6sning, inverterad, polariserade vid
200 11,9 V©
l.os (11.9 + 11)=24.0 % glykos
Enligt den engelska metoden vid invertering 1 roret erhélls 23.60 2 glykos.
Experiment 2.
57.1 % sirap Nir 4
42.3 % glykos
100.0
13 gr. blandning i 100 cm?® losning polariserade vid 20° efter inversion
29.6 VO,
los (29.6 + 11) = 42.6 % glykos.
Enligt den engelska metoden vid inversion i réret erhélls 43.0 2 glykos.
Experiment 3.
76.92 9% tysk sirap
23.08 % glykos
100.00
13 gr. blandning i 100 cm® losning polariserade vid 20° efter inver-
sion 12.3 V9
l.os (12.3 +~11)=24.5 % glykos.
Enligt den engelska metoden erhslls 23.0 2.
Experiment 4.
92.31 9% tysk sirap
7.69 % glykos
100.00
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13 gr. blandning i 100 cm?® lgsning polariserade vid 20° efter inver-

sion — 1.5 V°
los (11.o —1.5)=10.0 % glykos.

Enligt engelska metoden erhilles 9.0 % glykos.

Enpolarisationsmetoden synes silunda giva tillfredsstillande resultat, som foga
dro underligsna tre- eller tvipolarisationsmetoden. DA den ar enklare i utforandet,
vilar pd en mycket enklare och litt fattbar teori, och di resultatet erhilles direkt
utan nigon vidare rikning, si torde den bora tagas i betraktande vid avgorandet
av den metod, som skall fgljas vid fortullning.

I Analys av foljande mig tillsinda siraper.

Glykosen #r beriknad dels ur 8-polarisationsmetoden (den eng. metoden),

dels ur tvapolarisation efter inversion (den modifierade eng. metoden),

dels ur enpolarisationsmetoden.

1. Glykoshalt i efterféljande 6 prov sirap.

glykos enl. glykos enl. glykos enl.
3-pol. met. 2-pol. met. 1-pol. met.

Golden sirap fr. Landskrona ... 10.s 111 9.5
Sirap N:r 1 engelsk.................. 8.6 9.5 8.4
yw Ner 2 engelsk...cocoonee. 26.0 26.4 26.3
»w Ner 3 engelsk..o.cooveeenenne. 0.3 1.3 1.2
s Nir 4 amer. ... —0.1 0.7 2.1
Svensk sirap, mork ................ 1.3 2.0 2.9

2. Bestimning av aska i sirapsproven.

Askan bestimmes enligt faststilld metod vid sockerbruken silunda:

cirka 3 gr. noga invigd sirap overgdts med 1 cm* konc. ren svavelsyra, varpi
uppvirmdes i vattenbad, tills posningen upphort, varpid upphettades i muffelugn vid
sh lig temperatur, att askan ej smilter tills allt kolet #r bortbrint. Frin den er-
hillna askmingden frindrages 10 %.

aska
Golden ... l.os %
Sirap Nir 1 ., 171 %
w NI 2 4.44 %
b N3 2.37 %
s Nir 4 7.36 %
Tysk sirap ..., 5.62 %

3. Vattenbestimning i sirap.

Att bestimma vattenhalten direkt i sirap innehillande en betydligare mingd
invertsocker erbjuder betydande svirighet, alldenstund invertsocker &r underkastad
en ladngsam sonderdelning redan lingt under 100°. Man kan silunda ej med nigon
noggrannhet bestimma densamma utom i1 vakuum och vid relativt 14g temperatur.

Bihang till senare riksdagens protokoll 1914. 1 saml. 157 hdift. (Nr 232 9
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Man forfar vanligen si att c:a 8 gr. sirap fordelas i c:a 50 g. forut renad
och glidgad sand upphettas forst c:a 3 t. till c:a 70°, direfter ytterligare c:a 3 t.
till 100°.

Vattenhalten kan ock bestimmas enligt Brixmetoden.

26 gr. sirap losas i vatten 1 en 100 cm?® kolv, som vid mirket vid 20°
rymmer 100 gr. vatten (e sisom forut 99.746 gr. vatten). Efter fortunning
till mirket tages spec. vikten vid 20°. Andra och tredje decimalerna angiva d&
méngden rérsocker i procent av sirapen. D4 emellertid rorsockret i sirapen ér till
stor del ersatt av invertsocker, glykos, organiskt icke-socker och salter, si kan man
¢j vinta nigon vidare noggrannhet vid vattenbestimning enligt demna metod.

Vatten i % Vatten i %

enl. uttorkn.?) enl. Brix
Golden, svensk ............cc..... 20.0 19.2
Nir 1, engelsk ooooeeccecnneennes 175 18.1
Nir 2, engelsk ..o, 20.8 17.7
Nir 3, engelsk ..coocoovvvevnnnene 19.4 18.5
Ner 4, amerik. .cooocveeeiicceenan, 21.1 16.0
Svensk, mork ........cccceeeirennnenn, 23.0 20.8

For tullindamél torde nigon vattenbestimning aldrig behova ifrigakomma.
Utan ndgot storre fel kan vattenhalten sittas till 20 2. Glykosen torde ock, sisom
hir skett, lampligen beriknas sisom normalglykos vid 20 % vatten.

4. De analyserade sirapernas sammansittning kan pa grund av det féregiende
beriknas till ungefirligen foljande:

Golden Nr 1 Nirr 2 Nrr 3 Nr 4 Svensk
Rorsocker ......ove..... 29.7 35.5 25.8 31.8 38.4 32.3
Invertsocker ............ 34.2 25.1 12.7 32.6 17.9 24.9
Glykos (vattenfri) ... 8.9 7.6 211 0 0 0
Org. icke-socker........ 6.1 11.0 15.4 13.8 15.2 14.2
Salter ...cooooevevieeeiniene 1.1 1.7 4.4 2.4 7.4 5.6
Vatten.....oooccoovveenne. 20.0 19.0 20.8 19.4 21.1 23.0

100.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00

K. Jamforelse emellan roérsockerbestimning i sirap enligt polarimetrisk
metod och enligt rent kemisk sidan.

D& det alltid torde vara onskvirt att soka fi kontroll 6ver den polari-
metriska metodens grad av noggrannhet genom rent kemiska pi helt andra grunder
vilande metoder, har jag bestimt forhillandet till den Fehlingska losningen av de
mig tillsinda 6 st. prov av sirap, och har jag dirvid betjinat mig av den gravi-
metriska av Kjeldahl utarbetade metoden. Genom bestimmandet av forhdllandet
till Fehlingska losningen fére och efter inversionen, kan man berikna dels halten
rorsocker, dels hos de glykosfria siraperna #ven halten invertsocker.

1) Dessa bestimningar behdva omgoras.
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1. Jamforelse emellan rorsockerbestamning enligt polarimetrisk metod (Clerget-
polarisation) och enligt rent kemisk sidan (Fehling).

Rorsocker Rorsocker

enl. Clerget enl. Fehling
Golden SIrap ....ccooovnrniinine 29.8 34.7
Sirap DT 1 o 35.8 33.4
P OMP Do 25.6 27.5
3 MET S o e 3l.8 37.9
> ML 4 e 38.4 40.7
Svensk sirap, mork ... 32.3 32.2

9. Jamforelse emellan invertsockerbestdmning enligt polarimetrisk metod och
enligt rent kemisk shdan.

I glykosfria siraper erhilles invertsocker sisom differens emellan rorsocker
och totalmingd socker vid den polarimetriska metoden och enligt den kemiska

direkt ur sirapens forhéllande till den Fehlingska losningen.

Invertsocker enl. Invértsocker enl.
polarimetrisk metod Fehling
Sirap nir 3 ..o » 32.61 39.8
» DT 4 17.95 26.5
Svensk sirap, mork ... 24.93 27.7

Sisom framgir av undersékningarna kunna differenserna vara hogst betydliga,
varfor den ena metoden ej kan tjina som kontroll pd den andra. Atskilligt talar
for att den polarimetriska metoden vid s& orena sockerlosningar som sirap giver
det riktigare resultatet, helst som analyserna enligt Fehling i 4tminstone ett fall visa
orimlig sammansittning hos sirapen. Tekniskt kan den kemiska metoden ej girna
komma i friga, di den kriver lingt mera arbete.

L. Grad av noggrannhet i glykosbestimningen.

P4 rent kemisk vig kan glykos ej direkt bestimmas utan allenast enligt en
mycket osiiker differensmetod, som alltsd forutsatter ovriga amnen till sin mingd
bekanta. Bestdmmandet av glykos enligt polarimetrisk metod #r visserligen en
direkt sidan, men alldenstund det inflytande som raffinos och mdojligen iven andra
aktiva icke-sockerimnen utova ej kan noggrant bestimmas, s& kan bestimningen
aldrig bliva noggrann. Det dr ocksi Klart, att ju lagre glykoshalten &r, desto onog-
grannare bliver resultatet och detta till den grad, att en glykoshalt under 5 % ej
ens tillnirmelsevis kan bestimmas.

En annan omstindighet gor, att onoggrannheten ocksi bliver stor vid hog
halt av glykos. Detta ligger i variation hos glykosens egen sammansittning (for-
hillandet mellan dextros och dextrin) vilket fir sitt uttryck i variation 1 den s. k.
glykoskonstanten. Denna har Kéhler funnit ligga emellan 0.140 och 0.170. D& nu
glykoskonstanten angiver den mangd glykos i gram, som motsvarar en grad Ventzke,
s& ar det klart, att ju storre gradtalet &r, ju mera influerar glykoskonstanten pi
resultatet.

M. Ovriga anmirkningar betriffande Kohlers forslag till bestimmandet av
glykos i sirap enligt den engelska metoden &ro,
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att det i punkt 1 anfoérda uttrycket slgses av ljus sirap c:a 10 gr. och av
mork sirap s mycket i 100 em® vatten» &r alldeles felaktigt. Det bér sti: — s
mycket i vatten, att losningen vid 20° utgér 100 verkliga eller metriska kubik-
centimeter,

att med hinsyn till fortullningsirenden, dér utom staten finnas ytterligare tvenne
mélsigare nimligen siljaren och koparen, det synes vara av hogsta vikt, att for-
faringssiittet vid analysen 4r i minsta detaljer bestamt och tillika s klart, att intet
misstag kan begis, och ar det i enlighet hirmed alldeles nodviindigt, att alltid samma
mingd sirap inviiges till analysen. Om t. ex. en analytiker inviger 30 gr. till
analysen och en annan 3 gr. si kunna ej resultaten bliva likvérdiga. Det &r
darfor tvivelsutan riktigast, att det foreskrives, att alltid 13 gr. sirap skall av-
vigas till 100 em® 16sning. Kohler framhiller sviirigheten att avfirga tillridckligt
sirapen. Om emellertid det i handeln férekommande s. k. avfirgningspulvret (ett
slags blodlutkol) anviindes, behoves ej mer in for tillricklig avfirgning. Mera kol
har foga inverkan. Aven av de synnerligen mérka siraperna n:r 4 och tysk vara
kunde till och med polariseras med 26 gr. 1 100 em® T sjilva verket &r det
snarare en slags blackighet i vissa siraper, som 4r svirast atf avligsna. En c:a
50-ljus Auerlampa #r sirdeles lamplig vid polariseringen.

Vidare kan anmirkas, att vid bestdmningen av torrvikt i sirapslosningen det
finnes intet skil att spec. vikt skall bestimmas 4 en losning 1:1, sisom Kohler
foreskriver. Det enda riktiga &r harvid tydligen den metod, som hirvid alltid fére-
kommer i sockerbruken, nimligen normalvikten 26 gram i 100 em® Denna vikt #r
nimligen si vald, att spec. viktens andra och tredje decimal — det s. k. Brixtalet
— utgdr antalet gram rorsocker i 100 cm®. Hér har man emellertid ej metriska
centimeter, utan mitkolven maste vid mirket rymma 100 gr. vatten av 20° temperatur.

Det torde vara nodigt, att pé vanligt sitt alla data sammanforas i en berik-
ningsformel, sésom jag foreslagit.

Slutligen torde det vara behovligt, att polarisationsinstrumentets beskaffenhet
1 instruktionen beskrives och tilliventyrs ock av kontrollstyrelsen godkinnes.

Stockholm den 9 december 1913,
Vérdsammast
Peter Klason.

STOCKHOLM, ISAAC MARCUS' BOKTRYCKERI-AKTIEBOLAG, 1914,



