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Forord.

Dda man nu tyckes allmimt finng det vara af behof-
vet pakalladt att wtvidge och fullkomna undervisningen i
mejerihushillningen @ enlighet med de dr fram ar stegrade
fordringarna och lomdtbruksakademiens forvaltnwingskomité
it anlednwing deraf for magot ifver ett dr sedan aflatit till
regeringen et memorial med framstillning om proposition
till riksdagen om, att pd ordinarie stat 10,000 Tkronor dr-
ligen mdatte anvisas till lirare © mejerihushillningen, tror
sty undertecknad gagna den goda saken gemom att hér 4
landet sprida kunskapen om den smirberedwingsmetod, som
den héri @ England erkindt framstiende ingenior E. Tay-
lor anvimder och hvars smirkerna bevisat sig vara den
biista. Dertill har jag anfort en del andra, hufvudsakligast
wr engelska tidskrifter hemtade, foreskrifter om mjolkhushall-
ningen, hvilka torde vara wil fortjenta, att hos oss blifva
allmdnt bekanta.

Huilken ofamtlig vigt i ekonomiskt héiimseende det dr
att kumna tillverka godt smor, finna vi of tidningarnas
uppgifter om  “Smormarknaden i wtlandet.*  Si wppgafs
Lelt nyligen, att de “smirkomiterades” i Kopenhamn mnote-
ringar voro “for I:sta Klassen 22: s1 o 23:ss; 2:dra Klas-
sen 19: 14 a 21 1o; 4ede Klassen 13: 96 @ 14: os; for 5:te
Flassen 11: 51 a4 12: o4 for 20 skalp.“ Det bista smoret
betaltes sdledes med mera dn dubbelt higre pris, in det
sitmsta!

Nybro ¢ mars 1882.

a. & Westerfund.
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Under de sednare Aren har man i England egnat
stor uppmiirksamhet &t smorberedningen, sésom varande
en mycket vigtig friga for landet, ty ehuru der beredes
ritt mycket smor, s& importeras dock ofantligt mycket
sédant, och denna import okes &r ifrn &r samt uppgér,
enligt W. T. Carrington, redan nu till ett virde af 182
till 219 millioner kronor.

Bland dem, som i England med bésta framgéing ar-
betat for smorberedningens fullkomnande, &r ingenior E.
Taylor, hvilken sokt att erhalla en metod, som icke alle-
nast passar for herregdrdarnes mejerier, utan dfven for
hvarje bondgérd, hvarest det fr af lika stor vigt, att latt
och siikert kunna bereda ett smor, som betingar hogt
pris. Hans smérkerna &#r ock, att doma af alla sam-
manstimmande berdttelser fran flera ars utstdllningar och
tiflingar samt frin ménga mejerier och enskilda perso-
ner, den bista, icke allenast for kerning af sot och sur
gridde, utan #fven for kerning af mjolk.

Emedan beredningen af ett godt smir icke endast
beror p& kernans eller kerningens fullkomlighet, utan
lika mycket pd mjolkens ofriga behandling, allt ifrdn
dess forsta borjan, samt ifrdn kornas utfordring, behandling
och vilbefinnande, s& vill jag hér dfven omnidmna detta,
hufvudsakligast efter engelska fireskrifter rorande detta
amne.

1. Kostallet.

Kostallet bor ligga pa en torr och luftig plats, hafva
ordentligt golf och panel, vara vil draineradt och vil
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ventileradt samt sd stort, att hvarje ko erhéller tillrick-
ligt utrymme och riklig tillgang pd ren, frisk luft. Fon-
stren bor vara sa manga och s stora, att kostallet blif-
ver val upplyst, samt sitta s& hogt, att dagern ej faller
alldeles i Ogonen pd de kor, som hafva sin plats intill
de viggar, 4 hvilka fonstren &ro anbragta, och dfven der-
for, att, da fonstren hallas Oppna, for underldttandet af
ventilationen, draget ej ma triffa kreaturen, utan luftom-
bytet ske s& mycket som mojligt ofver dem.

For ventilering under den kalla &rstiden, da fonstren
ej gerna oppnas, kan man pa foljande sdtt latt anordna
en enkel ventilation. P& hvar 15:de fot af kostallets ling-
sidor anbringas, 6 fot ofver golfvet, ett bleckror, af
omkring 4 tums diameter, tvirt igenom viggen. Inuti
detta ror sdttes ett annat, som &r oppet i den utit véinda
dndan, men i den indt vinda deremot tillslutet af en
rund plat, ndgot storre &n rorvets diameter, och hvarpa
dr fdstadt ett handtag. Rorets sidor dro tétt genombrut-
na med sma héal af omkring 1 linies diameter. D& roret
dr inskjutet, inkommer ej ndgon luft utifrdn genom denna
ventil, men da det inre roret.utdrages, sa instrémmar en
storre eller mindre méngd frisk luft, allt efter som roret
dr mer eller mindre utdraget. Aro kreatuwrsraderna sé
anordnade, att en del af djuren komma att std med huf-
vudena dat vdggen, sd bor framfor hvarje ror anbrin-
gas en bleckplat, som gifver den instrommande luften en
sned riktning uppdt, sd att den ej kommer i berd-
ring med kreaturen forr, #n den hunnit blifva négot
uppvirmd.

Kostallet skall alltid hallas sd rent som mojligt samt
vara lagom varmt. Korna skola alltid vara forsedda med
tillréckligt torrt stro.
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2. Kornas behandling.

Korna skola omsorgsfullt vardas och skotas, de skola
erhélla en jemn och riklig utfordring samt hallas vid sa-

" dant hull, att de kunna gifva bade mycket och god mjilk.

Magra kor gifva bade ringa och dalig mjolk. Dess da-
liga beskaffenhet kan ldtt profvas med en gridddprofvare,
som dertill dr nyttig, for att visa hvilket bete och hvil-
ket foder, som gifver den storsta méngden griadde. Liitt-
smélta foderdmnen gifva en fetare mjolk &n héardsmilta;
vattenhaltigt foder gifver magrare mjolk &n ho och s. k.
kraftfoder. Ehuru grénfoder gifver en magrare mjolk &n
ho och sid, sa blifver dock smor af mjolk efter kor, som
g& pa godt grisbete, af den bista beskaffenhet.

Korna skola hafva fri tillgang péd friskt, rent vat-
ten. De skola alltid behandlas med foglighet och omhet.
Man skall icke halla dem stéindigt bundna, ty om de fa
tillrdcklig rorelse, s& lemna de bade mera och fetare

‘mjolk; men mycken anstrdngning, skrimsel, dalig behand-

ling och dylikt minskar bide mjélkens mingd och fett-
halt. Det 4r bevisadt, siger R. Barter, att mjolk af en
ko, som blifvit drifven fort, jagad af hundar eller pinad
af flugor, skadar hela mjolkforrddet. Ordning och en ef-
ter forhdllandena vil stadgad tidsfordelning emellan ut-
fordring, vattning, rorelse, hvila och mjolkning dr ifven
vigtigt for kornas viilbefinnande.

Man ser noga till att ej ndgra snyltdjur eller ohyra
inndistla sig hos korna, ty dessa tiira pd dem och pliga
dem s, att mjolkafkastningen deraf i hog grad lider.
Mirker man sidant, sd tviittar man korna med det s. k.
glycerinbadet (glycerindip), hvilket #r fullkomligt oskad-
ligt for deras helsa, hvilket ater icke ir fallet med de
forr hérfor brukliga tvéttningarna med arsenikprepara-
terna. Glycerinbadets anvéindning inskriinker sig ej blott
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till tvdttning af djur for borttagande af ohyra, utan &f-
ven emot hvarjehanda hudsjukdomar, klofversjuka hos not-
boskap, ringorm och mugg hos héstar m. m. Genom att
tvitta djuren hérmed, kan man skydda dem emot anfall
af bromsar och andra insekter, hvilka om sommaren bruka
fororsaka dem svara pldgor. — Forfaringssittet vid gly-
cerinbadets anvéndning &r mycket enkelt och beskrifning
derdfver erhdlles vid inkopet deraf. Det finnes nu all-
méint i handeln, #r billigt i pris och uppfyller sitt &nda-
mal fullkomligt. Det forordas hértill af vir medicinal-
styrelse.

3. Mjolkkammaren.

Mjolkkammaren, eller det rum, hvari mjolken for
griddséttning forvaras, bor vara beligen pé en oppen och
torr plats, dess dorrar och fonster fa ej finnas at gérd
eller plats, der luktande &ngor utvecklas, golfvet skall
vara belagdt helst med stenflisor, tegel eller cement, sa
att det ldtt kan tvittas. Fuktighet eller ndgon slags
orenlighet far icke finnas i en mjolkkammare, utan den
skall alltid hallas fullkomligt ren och vara vil ventile-
rad och alla sidana dmnen som frukt, mat, ost och dy-
likt maste sorgfilligt utesténgas derifrén; man far icke an-
vinda mjolkkammaren sdsom ett magasin, ty mjolken upp-
tager de &ngor, som utvecklasi rummet och skimmes ofant-
ligt 14tt deraf. T mjolkhushéllningen &r det absolut nodvén-
digt, att ofverallt skall rdda den storsta renlighet. Hela
hemligheten i att hafva lycka och framgangi smorbered-
ningen synes hufvudsakligast vara, att ialla detaljer iakt-
taga ytterlig renlighet och noggrann uppmérksamhet.

Fonstren i mjolkkammaren skola vara s& beskaffade,
att solen icke kommer att skina p& mjolken, ty dé skadas
oridden och daligt smor erhalles deraf; men solljuset be-
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hofver derfore icke utestingas ifran mjolkkammaren, ty
luften hédlles derigenom ren och frisk, och utan torr, frisk
luft 1 alla de rum, der mjolk forvaras och behandlas jemte
rena mjolkkirl, kan aldrig ndgot godt smor erhdllas.

Af det sagda framgdr, att mjolkkammaren méste vara
forsedd med en god ventilation. Jag vet allt for vél, att
det i allménhet #r for vdra landtmén ofta mycket svart
att skaffa sig passande mjolkkammare och att det ofta star
utom deras formaga att halla dem vid passande tempera-
tur under alla Arstider, men mycket kan dock uppnis
med enkla medel och af allt dr ingenting vigtigare, dn en
god ventilation. Vi hafva sett, siga Thomas & Taylor,
en unken mjolkkammare, hvari mjolken om sommaren
icke kunde hélla sig, forvandla sig till ett utmérkt godt
mjolkrum, genom att man derstides anbragte en takven-
tilation; i ett annat liknande fall, der det var omoj-
att anordna en takventilation, erholls ett utmérkt godt re-
sultat, genom att gora en Oppning i Ofversta kanten af
dorren och anordna en los ruta i det motstiende fonstret.
Om vi, siga nyssndmnda forf, vid ndgon viss arstid mér-
ka, att mjolken i mjolkkammaren erhéaller en stark “fi-
lukt,“ s& maste den i rummet varande forskimda luften
utdrifvas och utbytas emot frisk sddan, férr &n vi kunna
erhdlla frisk, vélluktande och vilsmakande wmjolk och
gridde samt godt smor deraf, ,

Temperaturen i mjolkkammaren ér af stor vigt: den
bor icke tilldtas blifva under -~ 11 grader eller ofver
—+ 14 grader Celsius*) Genom att hélla mjolkkamma-
ren vid passande virmegrad, okas afkastningen betydligt,
och snart betalar sig utgiften for en eldstad. En billig
jernugn, eldad med kol eller torf, dr tillriicklig for att,

*) Vid den gusanderska metoden liter man virmegraden i mj6lkkam-
maren aldrig falla under - 16 grader och ej fverstiga -} 30 grader C.
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dfven under den kallaste natt, halla rummet vid lagom
virmegrad. Om sommaren ser man till att mjolkkamma-
ren icke blifver for varm, ty om mjolken utsdttes for en
hogre virmegrad, sd surnar den mycket litt.

Af det foregdende inses tydligen, att man, for attfa
god griadde och godt smor, icke kan stélla mjol-
ken for griaddsdttning pad en hylla i boningsrummet eller
koket, ty gridden blifver dd s& inpyrd med osunda &n-
gor, 1ok och dam, att smoret far deraf bdde smak, lukt
och firg; ej heller kan man stdlla mjolken i ett trdngt
skap, ty hédr blifver luften snart oren och grédden ska-
dad; likaledes kan man ej stdlla mjolken i visthusboden
eller spiskammaren, ty de ofriga der forvarade dmnena
skulle snart forstora bade mjolken och gréddden; ej heller
kan man stélla mjolken i en mork, qvaf och fuktig kéllare.

Taylors roterande mjolkhylla har i England vunnit
allméint erkénnande; den synes -ock vara sirdeles anvénd-
bar, synnerligast der man har ondt om utrymme i mjolk-
kammaren, hvarfore den fortjenar att hér blifva allmént
bekant. Den bestdr af 5 & 6 runda bord, fistade ofver
hvarandra & en vertikal axel. Hvarje bord har 4 till 6
hal for upptagandet af mjolkbunkarne, och hvarje stéll-
ning upptager saledes 20 & 30 mjolkbunkar, hvilka alla kunna
skummas, utan att mejerskan behofver flytta sig fran sin
plats, derigenom att borden kunna vridas rundt omkring,
sd att hvarje bunke & samma bord kommer fram till
samma plats. Hvarje sddan mjolkhylla upptager mjolken
af 10 & 15 kor. Hela stédllningen &r af jern, men man
skulle kunna gora den mycket billigare af tréd, som dé
maste vil malas.

4.  Mjolkkarlen.

Mjolkkirlen skola alltid hallas fullkomligt rena. De
renas forst genom afskoljning i kallt vatten sedan genom




-l

tvittning med borste och kokhett vatten och skoljas sist
med friskt, kallt vatten samt torkas, innan de stéllas
bort; men denna rengoring far icke skei griddséittnings-
rummet, pd det att vattnets fuktighet ej m& skada luften
derstddes. Vid rengoring af malade och omélade mjolk-
kdrl, brukar man med fordel anvénda en svag sodalos-
ning, bestdende af 1 skalp. soda péd 100 kannor vatten.
Genom att skura de omdlade trikédrlen med salt eller
sand, blifva de mer eller mindre ludna eller ojemna, men
detta kan undvikas, om man behandlar kirlen med ko-
kande lut af soda eller aska samt till sist neddoppar dem
ett ogonblick i kokande vatten och stéller dem, med bot-
ten vénd uppat, att torka pé ett skuggigt, luftigt och
varmt stélle. ,

Mr E. Taylor forordar foljande behandlingssitt vid
mejerikérlens rengtring. Genast efter kerningen bora
kernan och alla andra kérl, hvari man haft mjolk eller
smor, sorgfilligt renas med tillriickligt mycket kokhett
vatten. Anvénder man hértill for litet vatten, s& fir man
ej undra pad om kernan kommer att lukta. For att rena
en Taylors 24 kannors kerna erfordras minst 7 kannor
kokhett vatten. Ar vattnet ej kokhett, s& blitver kernan
ej tillrickligt ren med en mycket storre gvantitet. Nir
man hélt det kokheta vattnet i kernan (Taylors) och
tillslutit locket samt utslippt luften, s& kringvrides den
(kernan) i omkring fem minuters tid. Detta ir tillrick-
ligt for kernans inre. TLat nu vattnet pd en géng afrinna
genom kranen, torka derefter kernan utvindigt och 14t
den s std, med frantaget lock och ¢ppningen nedat, for
att all fuktighet m& kunna afliigsna sig. LAt difyen
kranen vara Oppen, p& det att luften mA kunna
cirkulera genom kernan. Gores detta, s& #r ker-
nan alltid ren och firdig att begagna vid nista
kerning. Alla andra mejerikiirl skola, sedan de forst
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blifvit skoljda med kallt vatten, omsorgsfullt skoljas med
kokhett.

Anvinder man for grdddens uppsamling ett kirl af
tra, s& ar det radligt att, for hvarje géng den &r tomd
och derefter vil rengjord, dngkoka den, ty eljest kan den
i tridet mojligtvis qvarblifna syran verka skadligt pa
gridden, P4 flera stéllen hos oss anvindes foljande enkla
och praktiska sitt att dngkoka griddkérlet, kernan och
andra mejerikéirl, som dro af tri. Man héller deri forst
ndgot varmt vatten och ldgger sedan deruti glodgade
stenar eller jernstycken samt téicker derefter kérlen ge-
nast med téitt slutande lock. For att skydda kérlens
botten, att de ej skadas vid stenarnes eller jernstycke-

nas nedliggande, ligger man en 16s briadlapp eller me-
tallplat pa bottnen.

Kirl af tri taga ldtt syra, difven om de &ro oljemé-
lade, samt édro dertill svdra att halla fullkomligt rena. De
bora helst forfirdigas af ek eller bok. Kopparkérl &ro
ytterst farliga, om de ej dro vél fortennta och mjolken
fir surna i dem, ty d& blifva de hogst skadliga for hel-
san. Likasd kérl af zink och bly. De bidsta mjolkkérl

#dro de af fortennt jernbleck. Man undviker pa det om-

sorgsfullaste att 1oda sddana kirl med bly, sdsom va-
rande giftigt. For att litt kunna halla dessa kérl rena,
bora de ej hafva ndgra skarpa kanter, fogar eller bij-
ningar, hvarest orenlighet skulle kunna qvarstanna vid
rengoringen. Mjolkkirl af vil glaceradt lergods och glas
dro nog anvindbara, men de gé ldtt sonder, synnerligast
om man till deras rengoring anvinder kokhett vatten,
hvilket icke gerna kan undvikas.

For att underlitta och minska arbetet vid rengo-
ringen af mjolkkdrl af tré, brukar man mila dem med
oljefirg Dbéde in- och utvéndigt. Sadana kirl, hvari sur




Lo

gridde eller sur mjolk forvaras, sdsom griddsamlings-
kérl, kernor och dylika, bira icke malas invindigt.

Mjolkstafvor gioras antingen af trii eller fortennt jern-
bleck, hvilka senare #ro dndamélsenligare och littare att
rengora, dan de forra. Man borjar nu hiir att anvinda s.
k. amerikanska mjolkstifvor, som tillika utgira pall for
den, som mjolkar. Dessa dro sirdeles praktiska iifyen
derfor, att mjélken fororenas mindre liitt genom smolk,
hér och dylikt.

Mjolksdn bor vara betiickt med ett lock, som dr for-
sedt med ett hal for bortledning af imma och virme. Ge-
nom mjolkséns betickning med ett lock torhindras icke
allenast orenlighet, sisom dam, smolk och dylikt, att falla
1 mjolken, utan denna skyddas ifven emot, ladugérdsluf-
ten, som dr sd skadlig for denna ytterst omtéliga viitska.

Mjolkbunkarne bora vara af fortennt jernbleck, glace-
radt lergods eller af glas och hafva endast 3 & 4 tums
hoga kanter. Kanter och horn bira vara vil afrundade
samt ytan sldt och blank.

Mjdlksilen gores af fortennt jernbleck med botten af
fin fortennt jerntrdd eller tagelduk. I England anviindes
silar med solid botten och silen pé sidorna. Nér mjol-
ken hélles héri med vanlig hastighet, s& tvingas ej der-
igenom smolk och orenlighet att gd igenom silen, sdsom det
sker vid de vanliga bottensilarne, utan sidant qvarstan-

nar hir pa silbotten, under det att mjolken rinner ut ge-
nom silens sidor.

5. Mjdlkningen.

Mjolkningen méaste alltid foretagas s, att all den i
jufret samlade mjolken fullstindigt uttommes. Detta dir
icke allenast vigtigt derfor, att derigenom blifver sdvil
mjolkens mingd som ock dess fetthalt storre, ty den sist
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erhdllna mjolken #r den bista och fettrikaste, utan &fven
derfor, att den retning, som uppstdr genom att fi den
sista tjockflytande mjolken att utrinna, péskyndar jufrets
utveckling hos qvigor samt béde hos dessa och dldre kor
forokar mjolkbildningen.

Fore mjolkningen bor jufret vil rentorkas eller, om
det #ir mycket fororenadt, tvittas med rent, ljumt vatten
och vil torkas derefter. Afyen mjolkarens hinder skola
alltid rvengoras fore mjolkningen, men utan anvéndning af
sdpa eller tvAl. Mjolkning bor ske fort och mildt samt
s& mycket som mojligt vid en bestimd och lika tid.

Mjolkningen bor ske 3 génger pd dygnet, dd kon &r
vid full mjolkning, med helst lika ldnga mellantider. Nyss
burna kor med mycken mjolk bora mjolkas dnnu oftare,
hvarigenom forekommes jufverlidande och ljufrets verk-
samhet 0kes. Genom att mjolka 3 génger dagligen, er-
hilles en storre mingd mjolk af battre beskaffenhet, an
genom att mjolka endast 2 gdnger. D& korna om som-
maren firo ute pa afliigsna betesmarker, torde man hafva
svart att mjolka s ofta, men detta kan dock oftast of-
vervinnas.

6. Mijolkens forsta behandling.

Den nymjolkade mjolken har en stor forméga att
uppsupa gasarter och skimmes létt genom fororeningar,
hvarigenom den fir ddlig smak och ldtt surnar samt ger
ett ddligt smor. Derfore bor den genast efter mjolknin-
gen eller d4 den hilles i mjolksén, silas, pd det atthar,
smolk och annan orenlighet, som oaktadt all forsigtighet
dock kommit deri, genast m& blifva afligsnade. Mjolk-
san hélles sd mycket som mojligt tickt, sd att Kostalls-
luften s& litet som mojligt ma komma i berdring med
mjolken och skada densamma.




D4 mjolken kommer ifrdn kon, har den en tempera-
tur af -+ 35 till 37 grader Celsius. Denna temperatur bor
s& fort som mojligt nedséttas till + 13 grader. I Eng-
land anvéndes hértill allménnast Lawrences mjolkkylare,
som upptager ett rum af endast 3!z fot pd ena héllet
och 1%z fot pa det andra. KEn vattencistern dr placerad
péd ett hogre stélle dn afkylaren (B, fig. 1), som 4ter &r
fiastad i en trastillning. Kallt vatten rinner frén cisternen

Fig. 1. Lawrences mjélkkylare.
genom ett rér (D) in i botten pd afkylaren, cirkulerar

genom roren och rinner bort genom det ofversta roret

(E.) Roren dro inneslutna ienldda af fortennt jernbleck
med vigformigt veckade sidoviiggar. Vid dess ofre del
finnes en rénna lings hela lddan och i botten en mingd
hdl. Mjolken rinner frén cisternen (A) i rénnan och ge-
nom hélen samt foljer kérlets (B) vigiga yta; dess tem-
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peratur sinkes tillfolje af det i roren cirkulerande kalla
vattnet. Mjolken blifver hirigenom icke allenast “afkyld,
utan dfven renad, uppluckrad och utsatt for luftens syre,
hvarigenom all djurisk védrme och all lukt borttagas.
Mr Murray séger: “antingen mjolken behandlas i eget
mejeri eller i det allménna mejeriet eller lemnas till
mjolkforsiljningsstillena, borde den alltid genast afkylas,
efter det den kommit ifrén kon.*¥)

Skall mjolken transporteras en kortare eller lingre
vig, si skall man noga se till, att den s& mycket som
mojligt skyddas mot skakning och stotar. Af denna or-
sak bor kédrlen vil fyllas, si att mjolken ej kan sqvalpa
deri, eller kan man, om mjolken ej fyller kirlet, anbringa
deri flytande och passande skifvor af trd eller kork. I
England anvéndas transportkédrl, som hafva locket rorligt
nedat inne i kérlet och som pressas med en skruf mot
mjolken. Dessa lock goras dfven dubbla, for att om som-
maren innesluta kallt vatten eller is. Vid mjolkens trans-
portering #r det bist att bira den, men detta kan endast
anviandas pa kortare viglingder. Vid transport pa hjul-
don, bora dessa vara forsedda med goda fjedrar; bast &r
att transportera kdrlen hingande, si att de under fors-
lingen erhélla en gungande rorelse.

7. Mjolkprofning.

Mjolkens kemiska sammansédttning varierar ritt be-

tydligt och bestdr, enligt sammanstédllandet af flera ana-
lyser, af:

#) Néagra {orf. siga, att om mjélken vid upprepade i- och urhéllningar
utsittes for luftens inverkan, s& erhdlles en mindre mingd gridde och
smor, men detta torde vara foljden, dd mj6lken redan hunnit svalna.
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ferthin. S hogst 4,50 "o, ligst 2,0 %), pr medium 3,65 %o
ostdmne ... B,00 5w 300 i 4,00 ,
| dgghvita ,. 0380111, 4240, Bk €00 % 0,404,
mjbllksookeriil Bison B oRtE I8, GRS,
\ aska L .Eiaii Oig00 kit JI9RE0MOE", 5y i 060 %
vatten...... . 9000 » 5 8386 5 A8 6 a L

| Den s. k. rdmjolken, som kon lemnar straxt fore och
| straxt efter kalfningen, har en helt annan sammansitt-
ning, och forst efter omkr. 5 a 6 dagar efter kalfningen
har mjolken sin normala sammansittning, och dessforin-
nan bor den ej anviindas till smorberedning. Enligt ana-
lys af Fleischman, innehéller ramjolk, en dag efter kalf-
ningen:

foth 4 v G 4, procent,
dgghvita ......coo..... 14,5 5
mjolksocker ............ 155 ]
askbestandsdelar ...... Lot
vattensi. S s uts s sl 8y :

Att profva mjilken genom analysering kan icke kommai
fraga i stort, ty dels dr det for kostsamt, dels tager det
for lang tid, och dels kan icke alla utfora samma.

Bland de ménga instrument och metoder for mjolk-
undersokning, vill jag hir endast omndmna de allménna-
ste, hvarmed smortillverkaren kan profva mjolken for att
utrona dels dess godhet, och dels om den Dblifvit forfal-
skad genom afskumning och utspddning med vatten.

Graddmataren v isynnerhet anvindbar for beddman-
det af griiddhalten hos mjolk efter olikakor af lika eller
olika alder och rvace vid samma eller olika utfodring.
Afven kan den anviindas for utronandet om mjolken blif-
vit skummad eller erhéllit tillsats af vatten, men detta dock
blott siikert i forening med mjolkvigen (laktodensimetern.)

Griddmitaren bestir af en glascylinder af 1%/« tums
diameter med en skala, delad i 100 delar eller grader,
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antingen graverad & cylindern eller stild emellan 9:ne
profeylindrar.  Glasroret fylles med mjolk till nollpunk-
ten, hvarefter man liter det sedan std i hvila i 12 & 94
timmar, dd man litt kan aflisa mjolkens griddhalt i vo-
lymprocent. T medeltal ger oforfalskad mjolk 10 till 15
procent gridde, som innehdller omkring en fjerdedel smir-
fett*) Till hélften afskummad mjolk visar 5 till 7 pro-
cent gridde.

Men man kan med grdddmitaren icke se, om den
mindre griiddhalten beror p4 afskumnipg eller tillsitt-
ning af vatten; detta utrones genom att undersoka skum-
mjolken pa dess specifika vigt. Skummjolken skall &
mjilkvigen visa 2% till 3% grader mera, dn den sita
mjolken eller 31%2—36%: grader; visar den mindre, sa ir
vatten ftillsatt, men visar den lika mycket, d& griaddhalten
var mindre &n 10 proc., si har skummjolk blifyvit tillsatt,

Mjolkvagen (lal:todensimetern) &r en areometer, som
angifver den specifika vigten emellan 1,014 till 1,042. P
instrumentets skala angifvas blott de sista talen eller 14
till 42, som hir kallas grader. En del hafva blott en
skala, andra dter tvenne, hvaraf den ena med gul firg
dr for oskummad mjolk (med orden: mnon écrémé), den
andra med Dl& firg for skummjslk (betecknad med
éerémé).

Instrumentets anvindning beror derpd, att mjolk
bliftver genom utspédning med vatten specifikt littave,
men som mjolk genom afskumning blifver tyngre, sa kan
densamma genom tillséittning af en lagom mingd vatten
erhdlla samma spec. vigt, som ofirfalskad mjolk. Denna
forfalskning upptickes dock litt med griaddmitaren eller
med laktoskopet.

*) 4 a 4% kannor god mjélk bor vid kerning gifva 1 sklp. smor.
: 2.
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Laktoskopet ir konstrueradt for bestimmandet af
mjolkens fetthalt och bestir af ett graderadt, firglost
glasror, i hvars nedre, slutna éinda finnes en mindre mjolk-
tirgad glascylinder, som till hela sin ldngd har ett
afstand af 4,75 millim. frin det omgifvande glasroret, och
hvard en del svarta linier éro innebrénda. Vid profnin-
gen tillsittes med den tillhorande pipetten 4 kubikmili-
meter mjolk, hvarefter vatten tillsittes i smd portioner
och under bestindig omskakning, till dess de svarta strec-
ken & den inre glascylindern blifva tydligt synliga och
kunna riknas, utvisande sa procenthalten af fettet hos
mjolken.

Tillsammans med mjolkvigen kan man med lakto-
skopet hastigt utfora mjolkprofningen.  God mjolk mé-
ste & mjolkvigen visa 29—34 grader och icke under
3 proc. fett & laktoskopet; till hilften afskummad mjolk
méste visa 31—36 grader och icke under 1%z proc. fett,
och skummjilk 3212—38 grader och icke under j2
proc. fett.

Mittelstrass’ mjolkprofvare har i utlandet erhéllit mycket
berom, sisom varande mycket enkel att anvinda, och hvar-
med man litt och hastigt kan erhdlla s& noggranna prof,
att de endast med Yio till 2o procent afvika frén det
fullt rigtiga. '

~ Denna mjolkprofvare bestdr, sasom fig. 2 visar, afen

i det inre svirtad metalleylinder med en oval Gppning pé
sidan, hvarest eni 45 graders vinkel stéild spegel befinner
sig. P& denna cylinder stir en annan mindre sadan med
botten af glas. Detta kirl dr forsedt med ett tatt slu-
tande lock, som uppbiir en i lingdriktningen flytthar tub,
hvars nedre dnda dr tillsluten med en glasskifva. Pa ena
sidan fr tuben forsedd med en indelning i millimeter.

Vid profningen utspider man 2 delar mjolk med 100
delar vatten och fyller deraf det ofre kiirlet néra fullt.
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Ett ljus eller en fotogénlampa stilles midt framfor spe-
geln pd ungefir % meters (2!} fots) afstdnd derifran.

7 awlonlund

1

I
|

Fig. 2. Mittelstrass’ mjélkprofvare.

Man ser nu i tuben och flyttar denna s&, att det af
spegeln reflekterade ljuset vil dr synligt, men hotar att
alldeles forsvinna. P4 tuben kan man nu aflisa huru
manga millimeter béda glasplattorna #ro afligsna ifran
hvarandra, och med tillhjelp af en tabell litt finna mjol-
kens fetthalt i procent.

For understkning af skummjolk, hvarest forhallan-
det emellan fett och torrsubstans dr annorlunda och der
fetthalten endast utgor Us—1s af det, som den oskum-
made mjolken hade, sammanblandar man 4 delar mjolk
och 100 delar vatten. Med tillhjelp af en annan tabell
kan man éfven hér litt finna fetthalten i procent.

Kor att vara siker pd att ingen oskyldig kommer
att misstinkas for forfalskning, s antager man fetthalten
for den oskummade mjolken till endast 23— 3 proc.
Den spec. vigten fir icke vara mindre &n 28 grader ef-
ter Quevennes mjolkvag (se sid. 17). Har mjélken endast
21 proc. fett, s& kan man anse den vara forfalskad,
ehurn det gifves fall, da ett sjukligt tillstind hos kon
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kan nedsitta mjolkens fetthalt dnda till 1 a 2 procent,
men sidan mjolk bor icke siljas.

Skummjolken, som med mjolkprofvaren visar s, 'z,
1, 1%, 2 proc. fetthalt, méste med Quevennes mjolkvéig
visa minst respektive 34, 33, 32, 31, 30 grader.

Mittelstrass’ mjolkprofvare dr icke allenast enkel och
litt att anvénda, utan dfven Dbillig*) Denna och Que-
vennes mjolkvdg (sid. 17) rekommenderas derfore icke
allenast till mejerister, utan ifven till hvarje sundhets-
polis och alla andra, som hafva att ofvervaka, att den
till salu hallna mjolken icke forfalskas genom utspadning
med vatten eller att skummjolk siljes sdsom oskummad,
samt dfven till enskilda personer, som sjelfva vilja kon-
trollera den vara de kopa. Att mjolkunderstkningar dro
mycket nyttiga och vigtiga for dem, som ega kor, har jag
redan forut framhallit.

Termometern (virmemditaren) & nodvindig for uf-
rénandet af temperaturen i mjolkkammaren och for bestdm-
mandet af griiddens temperatur, d4 den skall slag i kernamn.
T vért land anviindes allménnast den hundragradiga eller,
efter uppfinnaren, s. k. Celsii termometer. De efter en sadan
termometer angifna viirmegraderna hetecknas med C och
med -+ (plus), dd de gd ofver nollpunkten (vattnets frys-
punkt), men med — (minus), dd de ligga under densam-
ma. 100 grader hiird &r vattnets kokpunkt.

8. GBraddens afskiljande ur mjolken.

Griddens afskiljande wr mjolken sker antingen ge-

“nom att lata mjolken std i hvila, griddsittning, eller ge-

nom att underkasta den en hastig kretsrorelse, centrifu-
gering.

#) Se annonsen n:o 9.
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a) Graddsattning. Man anvinder ménga olika system
vid mjolkens behandling i och for dess afgifvande af sin
griaddhalt, hvar och en med sina foresprakare. T Kng-
land framhalles synnerligast 2me system: vid det ena
sdttes mjolken i ldga kérl i mjolkkammaren vid en tem-
peratur af + 10 till 15 grader C., vid det andra dere-
mot i djupa kérl i en temperatur af endast omkring -
4 grader C., genom begagnandet af is, sno eller mycket
kallt kdllvatten. Sdsom den forndmsta fordelen af detta
sednare system framhalles, att mjolken ‘halles léingre sit
och att den lemnar ett mera hallbart smor, fritt frén ost-
dmne. Genom anvindning af denna metod, det s. k.
swartziska systemet, kan mejerihandteringen drifvas mera
regelbundet och i stor skala. Derfore har ocksd detta
system erhéllit en stor anvindning bdde i Europa och
Amerika samt anvindes numera néastan alltid, der smor-
beredning bedrifves i stor skala. Men pa stéllen, der en-
dast ett ringa antal kor finnes och der hvarken smor
eller ost beredes sdsom hufvudsak, utan endast tillverkas
af den mjolk, som icke &tgdr i hushallet eller kan direkt
torséljas, erhaller man lika godt resultat genom att sitta
mjolken i ldga karl vid en temperatur af omkring - 13
grader C. HKmedan is eller tillriickligt kallt vatten ofta
dr omdojligt att erhélla, s& kan icke den swartziska me-
toden anvindas ofver allt eller blifva allmin.  Afyen
derfore att denna, efter grosshandlaren J. G. Swartz
pa Hofgdrden i Ostergitland uppkallade, metod #r vil
bekant hér i landet af alla vara storre smortillver-
kare, sd vill jag hdr blott ndrmare beskrifva mjolkens
sittande i laga kirl, sisom det forordas af engelska for-
fattare.

D4 den nymjolkade mjolken kommer i mjolkkammaren,
uppsilas  den med omsorg genast i tva till tre tums
djupa bunkar af val fortennt jernbleck, glaceradt ler-
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gods eller glas, allt materialier, som icke éro pordsa och
som kunna héllas fullkomligt rena med tillhjelp af kok-
hett vatten. Har man under detta arbete mdijligen ut-
spilt mjolk i rummet, sa borttorkas detta vél och mjolken
lemnas 1 stillhet for griddsédttningen, hvilken forsiggar pa
24 & 36 timmar. Om sommaren eller under den varma
Arstiden bor mjolken icke hafva storre djup i bunkarne
dn omkring 2 tum, men under den kalla &rstiden kan man
hafva mera deruti. Under graddsdttningen skall mjolken
vara helt och héllet i stillhet och man bor derunder all-
drig flytta mjolkkérlen.

Griiddens afskumming bor ske tre ganger under de
forsta 36 timmarne eller hvarje 12:te timme, och man bor
icke lata mjolken sta lingre #n denna tid och i hvarje
fall bor skumningen foretagas innan mjolken blifver syr-
lig eller sur; ty dels far gridden eljest en délig smak
och gifver déligt och foga hallbart smor, dels blifver
skummjolken oduglig till kokning och ostberedning. Négra
fororda afskumning blott en géng, pa det att graddsitt-
ningen icke ma storas.’*)

Gridde, som tages ifrén sur mjolk, hvilken redan sa
ofvergitt i syrsittning, att den afskiljer sin vassla, dr af
délig beskaffenhet och gifver sikert alltid ett foga hall-
bart smor med starkt ostaktig smak. God ost dr nog éf-
ven omtyckt, men de flesta personer firedraga att hafva
smor och ost hvar for sig pa bordet, siger en engelsk
forfattare.

b) Graddens afskiljande med separator (genmom centri-
fugering.) Vid storre mejerier anviinder man med stor-
sta fordel de Lawals separator. Hirmed kan man medelst

#) For att vid skumningen litt kunna hafva reda pi de mjclkbunkar,
som héra till samma mal (mj6lkning), kan man med krita anteckna pé dem,
dd mj6lken uppsilades deri. Man skrifver blott tvd A tre bokstifver, sisom t. ex.
Mm (mdndagsmorgon), Ta (tisdagsafton), Thm (thorsdagsmorgon) o. s. v.
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centrifugalkraftens anvindning fort och fulltstéindigt skilja
mjolk och gridde fran hvarandra omedelbart efter skedd
mjolkning.

Pa omstdende sida illustreras en de Lavals separa-
tor i verksamhet, drifven med en utanfor varande hiist-
vandring.

Under hela tiden, som separatoru kringvrides, till-
strommar mjolk deri frin den hogre placerade mjolkre-
servoiren, under det att sivél griadden som skummjilken utrin-
ner genom skilda ror. Hérigenom afskiljes griidden full-
stindigare, &n p& ndgot annat sitt. Med en separator,
drifven med en hést, kan man afskilja gridden fran 90
a 100 kannor mjolk hvarje timme. Forutom den betydliga
tidsvinst, som uppstar derigenom att man redan nigra tim-
mar efter mjolkningen kan erhalla smor at mjolken, er-
halles en stor besparing i rum och kirl. Dessa och an-
dra fordelar vid anvéndningen af de Lavals separator
hafva gjort, att den redan funnit anviindning vid flera
af vara storre mejerier och lofordas af alla sisom va-
rande sirdeles dndamalsenlig, och att “smorutbytet Dblif-
ver 12 proc. storre, dn efter ismetoden, samt forsta klas-
sens pris for smoret erhalles.”

Enligt professor Hjalmar Nathorst och doktor Nils Eng-
strims forsok framgdr, att skumningen forsiggér bést, da
mjolken #r spenvarm, men att en temperatur af dnda till
-- 18 grader C. ej i ndgon ndmnvird man inskrinker ut-
skumningens fullstindighet. Kj heller synes en lingre
transport derd inverka, ty ur mjilk, som korts 2 tim-
mar pd ofjedrad vagn, uttages fetthalten lika fullstéindigt
som om den varit spenvarm.

Fig. 4 visar en genomskiirning af denna separator.
Sedan kérlet A blifvit forsatt i rotation och uppnétt full
fart samt en jemn rorelse, oppnas kranen pa tillednings-
rivet och mjolken instrommar pd en, ofvanfor separatorn
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uppstild, behdllare genom rovet a, som dr fastskruf-
vadt i bottnet af kiirlet A. Af centrifugalkraften slun-

Fig. 4. De Lavals separator i genomskérning.

gas den tyngre skummjolken mot Kérlets vigg, hvar- .
emot griddpartiklarne tvingas emot dess midt. Den till-
flytande mjolken undantriinger nu den skummade mjolken,
som stiger genom roret b och det ringformiga rummet ¢
samt kastas ut vid d, for att samla sig i kérlet B, hvar-
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ifran den afrinner i ett nedanfor stdende kiirl. Samtidigt
med den skummade mjolken stiger gridden uppdt om-
kring roret a genom det smalare ringformiga rummet e,
strommar vid f in i kirlet C och rinner derifrin ut.

Under hela arbetet rinna mjolk och gridde jemt ut
frdn roren, och genom att afpassa storleken af ut-
loppsoppningen d, kan man litt bestiimma forhallandet
mellan gradd- och mjolkmingden. Den hastighet, som vi-
sat sig fordelaktigast vid separatorns anvindning, har
varit omkring 6,000 hvarf pr minut.*)

I England anvinder man mest den danska cen-
trifugen och framhéller sisom en stor fordel, att den
icke behofver gora mera &n 1,800 slag pr minut, under
det att en Lavals separator bor gira 6,000 slag pé sam-
ma tid, och att man hiir Litt kan bestimma griddens
konsistens: om tunn eller tjock. I Sverige har dock de
Lavals separator erhallit foretriidet, hvilket den ock myc-
ket vil synes fortjena.

Pé foljande sitt har A. F. Tllgen i Mittweida sokt
anvinda centrifugalkraften for griddens afskiljande ifran
mjolken. Ktt kryss med ménga armar, sisom ett hjul,
uppbéres i midten af en vertikal axel. P4 kryss-armar-
nes yttersta #dndar héinga 4 krokar #mbar, fyllda med
nymjolkad mjolk. D& nu axeln medelst en konisk utvex-
ling eller p4 annat siitt kringvrides, sd intaga mjolkim-
baren si smdningom en horisontal stillning. Mjilken,
som & tyngre, drifves af centrifugalkraften till botten,
under det att gridden, som ir littare, flyter upp p4 ytan.
Afven fororsakar rorelsen, att mjolken icke allenast ut-
sdttes for en stark luftstrom, utan ifven for en stark atkyl-
ning. 20 minuters centrifugering siges vara tillriicklig,
for att mjslken skall, efter att hafva stitt stilla nagra

#) Se annonsen n:o 5!
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timmar, afgifva sin griddhalt lika fullstindigt som vid
nédgon annan griddsittningsmetod.

9. Graddens hehandling fore kerningen.

Af fullkomligt sot gridde, afskild med en separator
(centrifug), kan man svarligen genast bereda smor, utan
man méste forst lata gridden blifva kernmogen. Smor af
sot gridde har visserligen sdsom firskt en frisk och god
smak samt #r pd en del marknader det enda séljbara,
men det miste forbrukas snart eller, for lingre forvaring
och transport (export), nedpackas i lufttéita bleckaskar,
ty det har ringa héllbarhet. Sadant smor kallas sott
SmMor. :

I England tillverkas och forbrukas hufvudsakligast
smor af syrlig gridde, och for export till England kan na-
stan intet annat smor med fordel tillverkas, ty dels dr mark-
naden hiir for sott smor ganska inskréinkt och dels hél-
ler det sig, sisom sagdt &r, ej vid léngre transport, utan
dyrbar emballering. ~Beredning af syrligt, hallbart smor
dr derfore alltid rddligast. Det at syrlig gridde beredda
" smoret har en syrlig smak och en af si ménga omtyckt
arom (viillukt), hvilken saknas hos det sota smoret. Kon-
sumenternas fordringar pa graden af syrlighet méste man
dock ritta sig efter.

Professor L. B. Arnold sidger i New Tribune, “att
den finaste qvaliteten och det storsta utbytet af smor,
beror mera pi om gridden erhallit en viss grad af mog-
nad, genom utsiittning for luftens inflytande vid en mo-
dererad temperatur, dn derpd, om den var sot eller sur.
D& den kan bibehéllas sot, till dess den erhallit tillrdck-
lig mognad, s& erhalles det bésta resultatet, men om icke
detta kan ske, si dr det bittre att lata den komma sur
i kernan, in att den da dr for litet mogen.. Vid den s. k.
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ismetoden nedsiinkes mjolken i mycket kallt vatten, grid-
den utsittes endast mycket ringa for luftens inflytande
och temperaturen &r for ldg, for att under den korta ti-
den tillata all gridden att uppstiga, firdig att afskummas.
Griidden, som varit afkyld till + 4%s grader C. och se-
dan hojes till 4 15% grader C. (en temperatur, som pas-
ar for dess mognad) kan sillan, pd den korta tid, som
den héller sig sot, erhélla en ldmplig mognad, ty den sur-
nar mycket fort, men det dr mycket battre att lata den
gora det, &n att kerna den, medan den vil dr sot, men
alltfor omogen. Derfore dr isprocessen icke passande for
att bereda smor af sot gridde och det #r icke radligt for
den arrende betalande mejeristen att gora det. For att
med fordel bereda smor af sot gridde, bor mjolken sdttas
i oppna bunkar och Dblifva mycket utsatt for frisk luft
af omkring —— 15%2 grader C. temperatur. Om mjolken
ir s& frisk, som den bor vara, s& mognar gridden, om
den #r vil utsatt for luften, pd 36 till 40 timmar och ar
snnu sot samt gifver smor af den finaste gvaliteten och
lika mycket, som om den varit sur. Det dr tydligt, att
detta sitt att gd tillviga erfordrar mera utrymme, arbe-
te, skicklighet och uppmérksamhet. Hyilken metod, som
ir den bista, beror pa lokala forhillanden. Smor af sot
griidde har vanligen séimre anseende i handeln, icke der-
for, att det icke kan vara lika sd godt som smor af sur
eller syrlig griidde, utan derfore, att det dr kernadt af
gridde, som var for ny, som ej hunnit blifva mogen. En
dtskilnad skulle alltid goras emellan sot gridde, som &r
gammal eller ny, liksom emellan smor af mogen gridde
och af omogen sadan.*

For griddens uppsamling och syrsittning slas den i
ett storre kirl af nigot hirdt triislag, hvars form bor
vara hig och e alltfor vid. Kirl af metall dro hértill
mindre limpliga. Griddsamlingskiirlet stiilles s& i mjolk-




100

kammaren, att gridden under hela syrsittningstiden
kommer- att bibehélla samma viirmegrad eller omkring —
14 grader C. For att gora gridden i samlingskérlet
oberoende af temperaturforindringarne, forordas att
stilla kirlet i en lada eller korg och omgifva det-
samma med ett ylleticke eller ett tjockt lager af hd,
halm eller dylikt, Den forménligaste temperaturen for
griiddens syrsittning #r, sfsom ofvan &r angifvet, om-
kring -+ 15 grader C.

Griddsamlingskirlet bor man dfvertickamed en fin duk,
bade for att afhdlla dam och pd det att luften icke allt-
for mycket mé inverka pd dess yta och fororsaka ojemn-
het i mogningen. Vid tillhdllning af en ny skumning
(gridde) bor samlingskéirlets innehdll vél omroras, s& att
alltsammans kommer att vil blandas. Ingen gridde bor
tillsiittas senare, #n tolf timmar fore kerningen, ty den
bor hafya tid att mogna; den sist tillslagna grédden
skulle annars erfordra lingre tid for sin kerning, &n den
ildre, och kerningen af den sednare skulle sdledes vara
afslutad forr, dn man erhdllit smor af den firskare grid-
den. For att undvika en olikhet i mognaden, forordas
ifven att halla gridden uti isvatten, till dess allt det,
som skall pd en gang Kkernas, samtidigt slas 1 gridd-
syrningskirlet.  Syrningen bor derefter vara fullbordad
pa 12 timmar.

For att paskynda syrningen bruka ndgra att, i syn-
nerhet om vintern, tillsiitta omkring 5 procent sur gridde
eller sur kernmjolk, tagen frén foregéende dagens ker-
ning.

For att erhalla gridde med en passande syrlighets-
orad for beredning af ett godt, hallbart smor, rekommen-
derar en forf. att “afskumma aftonmjolken nésta dags
morgon och denna dags morgonmjilk samma dags afton,
samt att samma afton sammanblanda dessa tva mal grad-
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de och genom uppvérmning och tillsiittning af kernmjolk
gira gridden kernmogen till nésta morgon, alltsd 12 tim-
mar derefter.“ Detta hindrar icke att den en géng skum-
made mjolken ytterligare kan st och sedan &ter skum-
mas.  Sikert dr, att ju fortare mjolken far afsitta sin
gridde, desto biittre smor erhdller man.

For att erhdlla godt smor, fir man icke gémma grid-
den for linge, si att den Dlifver for sur. Om vintren
bor man kerna minst tvd gdnger i veckan och om som-
maren oftare. Far gridden surna for lingsamt eller for
mycket, s erhéller smoret en besk och vidrig smak samt
blifver oljigt (fettigt). Likasa &r det skadligt att 1ita
gridden surna pid mjolken) Liter man ater- gridden
blifva for litet syrlig, si dels forsvéras kerningen, dels
erhdlles en mindre mingd smir, som snart kéinnes bittert
och dr 1ost och figa héllbart. Réatta tidpunkten att af-
bryta syrningen kan icke med sikerhet angifvas, utan
det lires bést genom erfarenhet och genom att noga iakt-
taga syrningens fortgdng och resultat.

Grdddens syrlighetsgrad bestimmes af beskaffenhe-
ten hos det smor, som man vill tillverka. Lagom syrad
kan gridden i allménhet sigas vara, da den lingsamt af-
flyter fran griiddspaden och gifver denna liksom en tunn
glacering, dr jemntjock och af en mildt syrlig smak.
Hela griddmiingden bor vara likartad, och p& botten i
griddkérlet f4 icke finnas nigra klimpar.

Den tjenligaste temperaturen for kerning om som-
maren dr att grddden héller - 16 grader C. (enligt,
andra - 14 grader C.) och om vintern - 17 grader C.
Har man héllit mjolkkammaren vid den riitta temperatu-
ren eller 4 13 & 14 grader, s& har ock gridden -+ 13 &
14 grader C., hvarfore dess temperatur miste hojas till

&) uSensidie22;
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resp. -~ 16 och 17 grader, antingen genom att stiilla
griddkérlet 1 ljumt vatten af hogst - 35 graders C.
virme eller genom tillséttning af vatten af hogst 4 26
graders C. temperatur. Ar griiddens temperatur ldgre dn
-+ 13 grader C., s& kan man hoja denna genom att deri
sakta fora fram och ater ett mindre kiirl med varmt
(hogst —- 35 grader C.) vatten eller stilla den i ett
méttligt - uppvirmdt rum, till dess att den erhillit den
onskade temperaturen, men man fir aldrig hastigt hoja
griddens temperatur mera #n hogst 4 grader C. Ar grid-
den ater for varm, afkyles den genom att stillas i kallt
vatten, deruti is eller sno tillblandats, eller kan man ef-
ter dess ihdllning i kernan sénka temperaturen genom
tillsdttning af kallt vatten.

Man bor egna mycken omsorg &t att griiddens vér-
megrad dr den ritta, d& den slds i kernan. TIakttager
man icke detta noga, s& kan man icke erhélla godt smor.
Vid profningen deraf skall man anvénda en god, termo-
meter. Mejerskornas vanliga sitt att med fingrarne ut-
rona temperaturen, maste alldeles Gfvergifvas, om smoret
skall alltid blifva af lika god beskaffenhet.

: Ar griddens temperatur vid kerningen for hog, sd
blifver resultatet simre, in om den #r for lag: man kan
aldrig erhalla rigtigt godt smor, om temperaturen ar un-
der - 151> grder C. eller dfver - 182 grader C. Det
finnes nog de, som kerna smor vid en ldgre temperatur,
men det sker, siiger Taylor, pd bekostnad bade af smo-
rets qvalitet och qvantitet. ’

10. Kerningen.

For att det i griidden (eller mjolken) spridda fettet
skall afskilja sig sisom en sammanhiéingande massa eller
bilda smor, médste grddden (eller mjolken) underkastas
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en -starkare skakning eller rorelse, hvilket sker i en s.
k. kerna. Arbetet, som framkallar smorbildningen, kal-
las kerning.

a) Kernan.

Sgvil i England som i Sverige finnas kernor af
ménga slag och konstruktioner, hvilka mer eller mindre
vil uppfylla sitt dndamél. Den kerna, som i England an-
ses vara den i alla afseenden bista, &r K. Taylors excen-
triska kerna, som icke har ndgra slags vingar, slagor
eller dylikt.

The Royal Agricultural Society i England foranstaltar
ungefiir hvart dttonde ar en ytterst noggrann profning af
de d& till tiflan inlemnade kernorna. Vid den sista stora
tiaflan (i Bristol 1878) voro 39 kernor inlemnade till tif-
lan, af hvilka dock endast 16 underkastades en noggrann
profning. Prisdomarnes berittelse hirom (i Royal Agri-
cultural Society’s Journal, 1878, sid. 143) lyder: “Resul-
tatet af forsoken visade en mirkvirdig likhet i den er-
hillna smorqvantiteten. Tiéflingen var dfver mattan vac-
ker, innebiirande en hog grad af individuel fortjenst, ho-
geligen hedrande for tillverkarne. Den erhallna qvali-
teten var dock icke sd jemn. Detta tillskrifva vi dels
hastigheten och dels de pa insidan af kernorna fastsittan-
de eller rirliga vingarnes antal. Herrar Thomas & Taylors
framgang med sin kernkonstruktion bekriiftar fullkomligt
var ésigt, att anvindningen af manga och stora slagor eller
vingar dr felaktig.” Forsoken rickte i tre dagar. Pé
den sista dagen skottes kerningen endast af sillska-
pets personer. Domarnes utslag lydde: “Med afse-
ende pd smorets qvalitet och de allminna resultaten,
tilldoma vi forsta priset till hrr Thomas & Taylor, d. v.
s. Taylors excentriska kerna.

Vid ofvannimnde “Society’s“ sednaste (sept. 1880)
profning af smorkernor for kerning af mjolk, erholl Tay-
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lors kerna forsta priset, guldmedalj. Enligt “The Provi-
sioner” erholl smor, kernadt med Taylors kerna af sam-
manblandad mjolk och gridde & samma utstillning, hog-
sta priset. Smoret bereddes fullkomligt firdigt i kernan,
utan bearbetning med hinderna eller sméréltningsap-
parater.

Vidstaende figur 5 visar tydligen denna kernas kon-
struktion. Den skiljer sig viisendtligen ifrén alla andra
smorkern-konstruktioner. En sexkantig behdllare ir si

Fig. 5. E. Taylors kerna.

upphéingd i en jernstillning, att den vid kringvridningen
far en excentrisk rorelse. Gridden bearbetas hiri icke en-
dast genom piskning, utan mera genom dess vexelvisa
hojande och fallande fran den ena till den andra &ndan
af “tunnan®, dd denna kringvrides. Den kraft, som hérvid
erfordras, dr naturligtvis mycket mindre &n vid andra kernor.
En person kan ledigt kringvrida en sadan kerna, fven af de
storre sorterna, for beredning af dnda till 400 skdlp. smor pa
en gdng. Man behofver derfore hér ej anvinda en besvaglig
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anordning med hést och vandring, hvarfore dess skotsel
ocksd blitver mycket billigare. Har man tillgdng pé na-
gon annan kraft, s& kan man litt anviinda densamma till
kernans kringdrifvande, genom att forse den sednares
axel med en snod- eller remskifva.

Det #r bevisadt, att man med denna kerna kan pro-
ducera mera smor af en viss mingd gridde, &n med na-
gon annan sorts kerna. Smoret blifver dertill i dessa
kernor samladt, tvittadt och saltadt pd det mest till-
fredsstillande sitt, ntan att vidroras med hinderna.

Fig. 6. Amerikansk svingkerna.

Taylors kerna har dertill dfven den stora fordelen,
att den dr ldtt att rengira, litt flytthar och tager litet
utrymme i ansprdk. Dessa smorkernor giras i olika
storlekar: for kerning af fran 24 till 190 kannor gridde
eller for erhallandet af frdn 1% till 450 skalpund smor
pr gang.”)

I England anvéndes for tillverkning af mindre qvan-
titeter smor pd en gang (hogst 16 skalp.) s. k. ameri-

#) Se annonsen n:o I,




lkamska svimghkernor, hvilka icke heller hafva ndgra “kern-
vingar,“ hvarigenom grdadden piskas, hvilket man hér af
flera orsaker anser icke vara si fordelaktigt. Konstruk-
tionen af denna kerna ses litt af omstdende figur 6.
Vid kerningen fores kernan fram och tillbaka, d. v. s. séttes i
en svingande eller gungande rirelse.

b) Kerning af gradde.

Det forsta man hdrvid har att gora, dr att skolja
den forut straxt efter forra kerningen omsorgsfullt ren-
gjorda kernan invindigt med vatten af den virmegrad,
som grédden skall hafva vid kerningen, si att kernan
far denna temperatur. Sedan ser man till, att den lagom
kernmogna  griidden erhaller den vrétta temperaturen,
cller om sommaren - 16 grader C. och om vintern 4
17 grader C. pa sitt, som &dr forut omndmndt 4 sid. 30. Dé
denna temperatur dr noga afpassad, silas grédden i ker-
nan genom en ej alltfor fin tagelsikt.

Kernan fylles aldrig med gréddde mera dn till hilf-
ten, hellre mindre &n mera, emedan grédden behofver
rum for att svilla, blandas och sqvalpa. Ar kernan icke
stor nog, s& kernar man hellre tvd génger eller skaffar

" man sig en storre kerna. Man behofver icke vara rddd
for att kernan dr for stor, ty en liten gvantitet grddde
kan édfven kernas i en stor kerna.

Anser man sig behofva anvinda s. k. smorfirg,*) sd
tillséittes sidan nu i flytande tillstind. Det &r intet tvif-
vel, siiger Taylor, att ej smorets firg varierar ndgot,
tillfolje af det foder, som korna fortéra, men detta dock
¢j s4 mycket som de flesta tro. Det dr oftast icke kor-
nas foder, utan den diliga kerningen, som &r orsaken till
att smoret kommer att mera likna talg, &n godt, friskfc
smor. Den, som ger mnoga akt pd att gridden har den

#) Se annouserna nris 2, 3 och 4.




S ek

ratta vérmegraden vid ihdllningen i kernan, erhéller ock
néstan alltid smor med en god firg. Takttager man blott
detta vil, sd & det ofriga vid smirberedningen litt nog.

Niér nu griadden ér slagen i kernan (Taylors) och locket
behorigen tillskrufvadt, s siittes kernan i sakta rirelse.
Nér man kringvridit kernan ett slag, sd Oppnar man kra-
nen, for att slippa ut luften, hvilket man ofta upprepar
under de forsta fem minuterna. Man okar s smaningom
hvartvens antal till 60 slag i minuten (detta for en 24 *
kannors kerna, for en storre dr hastigheten nigot min-
dve och for en mindre, nigot storre), och fortsiitter om-
kringvridningen, till dess gridden skurit sig och smiret
begynner att afskiljas, di kernan ogonblickligen stannas.

Det &r af hogsta vigt att upphora med kernans
kringvridning i det dgonblick smiret borjar afskilja sig,
om man vill erhdlla godt smor. Man kan under kernin-
gen litt hora en olikhet hos ljudet inuti kernan, da smi-
ret begynner att afskiljas; men man bor utrona denna
tidpunkt dfven genom att di och d& tappa ut nigot ge-
nom kranen, och se om gridden skurit sig och smoret
begynner att afskiljas, ty fortsitter man kerningen for
linge, s Dlifver smoret smetigt och s. k. fverarhetadt
samt dr svart att skilja ifrdn kernmjslken. Stannar man
ater kernan for tidigt, sd #r det svart att fi smoret att
samla sig och skilja sig ifrin kernmjolken samt blifver di
lost.  Genom tillsiittning af ndgot kallt vatten, kan man
stundom paskynda smirets afskiljande.

D& smioret helt och hallet afskilt sig, aftappas ge-
nast kernmjolken genom kranen och silas genom en sil, £
for uppsamling af de smordelar, som folja dermed. Nir
all kernmjolken ir aftappad, si slis det pd silen upp-
samlade smoret tillbaka i kernan, hvarefter en tillrick-
lig mingd salt tillsiittes. Man behdtver, siger Taylor,
icke frukta for att tillsitta for mycket salt, ty om smoret £
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blifver for mycket saltadt, si kan det litt uttvittas. Der-
efter tillsdttes en sd stor méngd kallt kdllvatten, att smo-
ret simmar fritt deri, hvarefter locket tillslutes och ker-
nan kringvrides sakta i omkring 5 minuter. Detta be-
handlingssétt (med salt och vatten) aterupprepas, till dess
att vattnet afrinner alldeles klart. Tre ombyten bruka
i allménhet vara nog. Smoret flyter nu i en klump pé
‘vattnets yta. Detta tvittningssitt renar smoret fullkom-
ligt fran kernmjolken och lemnar smoret icke allenast
val tvittadt, utan é&fven saltadt och firdigt for markna-
den. Det upptages ur kernan med hérfor konstruerade
triskedar, utan att berdras med hénderna, i si stora de-
lar, som passa for marknaden.

Mr Barther forordar att, sedan kernmjolken &r fran-
skild, tvitta smoret i kernan tre génger med friskt,
kallt killvatten och tvd génger med saltlake. (Denna
lake erhalles genom att ligga ndgot salt i ett stycke
musslin ofverst i ett kérl och sedan lata kallt vatten pas-
sera derigenom.) Om smoret #r for mjukt, ldter man det
std ett par timmar i kernan tillsammans med mycket
kallt vatten.

Om sommaren dr det bist att kerna tidigt pa mor-
gonen, d& temperaturen i arbetsrummet icke dr mera &n
—- 1512 grader C.

Genast efter kerningen skola kernan och alla andra
kirl, hvari man haft mjolk och smor, sorgfilligt rengoras,
pé siitt, som forut dr omndmndt & sid. 10.

¢) Kerning af mjolk.

Emedan man i Taylors kerna éfven litt kan kerna
mjolk, vill jag hér i korthet omndmna denna smorbered-
ningsmetod, hvilken bor anvindas, d& mjolkméngden ar 88
liten, att gridden deraf mdste forvaras flera dagar, for
att man skall erhdlla en tillricklig méngd for en kerning,

1
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hvarvid gridden skadas och smoret deraf blifver ddligt,
eller d& man af en eller annan orsak ej kan egna mjol-
ken en sa sorgfillig skitsel, som den fordrar under gridd-
sittningen, eller man har ondt om utrymme. Smorutby-
tet blifver vanligen ndgot storre vid kerning af mjolk,
dn af den deraf erhallna grddden, beroende derpd, att en
del af mjolkens ostdmne inkommer i smoref, men derfore
blifver detta ocksd mindre héllbart och vanligen négot
losare, dn smor af gréidde, och bor derfore dels forvaras
pa ett kyligt stélle, dels hastigt forbrukas.

Innan mjolken kan kernas, maste den blifva s. k.
kernmogen. Mjolksén, som om sommaren fylles 2 fot och
om vintern 2%: fot djupt med mjolk, stélles i mjolk-
kammaren vid en temperatur af omkring -+ 14 grader
C. Vanligen kan man anse mjolken vara kernmogen,
dd den fran aftonen stdtt omkring 36 och den frdn mor-
gonen c:a 24 timmar. Kor att paskynda denna mognad,
tillsdtta nagra c:a 4 procent sur griadde eller kernmjolk.
" Kerningen sker sdsom forut dr beskrifvet vid kerning af
gridde, dock sé, att kernan omkringvrides saktare och att
mjolkens temperatur dr omkring en grad hogre &n grid-
dens, sdledes om sommaren -+ 17 grader C. och om vin-
tren - 18 grader C.

11.  Smorets tvéttning och altning.

Genom anvéndning af den hir forut beskrifna Tay-
lors kerna, erhdller man smoret bade samladt, tvittadt
och saltadt i kernan, hvadan den vanliga behandlingen af
smoret, sedan det blifvit taget ur kernan, till storre de-
len bortfaller. Har man deremot anviindt en annan sorts
kerna och man ser, att smoret innehéller kernmjolk eller
andra frimmande bestdndsdelar, s& méiste man tviitta och

. B
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ilta detsamma. Ar smoret vid kerningens afslutande
mjukt och 16st, eller har det af en eller annan orsak na-
gon bismak, s& méste det tvittas.

For att afligsna kernmjolken, ligger man smoret,
utan att sammantrycka det, i ett kérl med mycket kallt
vatten, hvarcfter det (smoret) upptages med en tagelsikt och
ligges i ett annat kiirl med likaledes kallt vatten, hvil-
ket forfarande fortsittes, till dess vattnet forblifver all-
deles klart. Man kan #fven medelst en kran aftappa
vattnet fran skoljningskirlet, hvarvid man undviker smo-
rets forflyttande fran det ena kérlet till det andra.

Smortraget skall vara af ett tréslag, som icke ger
ndgon smak eller lukt ifrdn sig &t smoret samt helst vara
wrhilkadt ur en enda tristam. Det stélles pd en lagom
hog stillning sd, att det lutar it ena éndan, der det bor
finnas ett tapphédl for lakens bortrinnande.

D& smoret efter tvittningen legat en stund, &ltas
eller urtryckes all dnnu deri befintlig kernmjolk, hvilket
arbete ofta utfores med héinderna. Man tager hirvid ett
stycke smor om 2 & 3 skdlpunds vigt, trycker det emot
smortragets sida nedit mot Dotten, hopviker det sedan

till ett afidngt stycke, som upplyftes och slés mot tragets

sida och behandlas sedan som forut. Detta behandlings-
sitt upprepas, till dess all kirnmjolken &r afligsnad. Smo-
rets dltning bor man foretaga i ett rum, der temperatu-
ren dr - 10 & 12 grader C.

I England anses det vara mycket vigtigt for smo-
rets hillbarhet, att det aldrig berdres med hinderna,
hyvarfsre man hiir forordar och anvinder d#ltningsbord
eller iltningsmaskiner, sivil till den forsta som till den
andra dltningen.

Smiriiltningsbordet ir en billig och sirdeles anvénd-
bar apparat. Fig. 7 visar ett i Kngland omtyckt dltnings-
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bord for den mindre smortillverkningen. Det bestdr af en
afling bordskifva med upprittstiende lister vid langsi-
dorna samt & sd uppstildt emot ett kar eller tunna, att
det lutar derdt. Smoret &ltas derigenom, att en djupt
grofrefflad vals, forsedd med
handtag i bdda #ndarna, fo-
res fram och tillbaka ofver
det pd skifvan lagda smo-
ret, hvarvid kernmjolken el-
ler laken (om det &r saltads)
rinner uti det vid den ligre
dndan stdende kiirlet. Smo-
ret ihoprullas med en tri-
spade, ligges derefter pi en

Fig. 7. Smoréltningsbord. annan led och dltas med
valsen sésom forut, hvilket upprepas, till dess smoret an-
ses fardigt.

Smoraltningsmaskin, sidan den for bade storre och
mindre mejerier rekommenderas af Aylesbury mejeribolag
i London, bestdr af ett rorligt, rundt bord, forsedt med
en yttre och en inre uppréttstiende kant, hvaremellan en
djupt grofrefflad vals ror sig, och d4 denna vals kring-
vrides, gér bordet &fven omkring i samma riktning, till-
folje deraf att valsens inre inda, utom ringen, dr for-
sedd med en konisk utvexling. Genom ett ror frén ar-
betsbordets yttre kant, under bordet, ledes vattnet, kern-
mjolken eller laken till en tratt under midten och i ett
derunder stéldt kirl.

Denna maskin &r mycket enkel och sirdeles an-
vindbar.  Vanligen brukar en person kringvrida ma-
skinen och en annan fora smoret emellan valsen och
bordet, hoprulla det sedan med tvenne traspadar,
vinda det pd en annan led och fira det slutligen




e

ater under valsen, hvilket forfarande upprepas, till
dess smoret erhallit den onskade beskaffenheten®).

Vid smorets dltning med maskin, maste man noga
akta sig for att icke &lta det for mycket, ty detta inver-
kar hogst skadligt sdvdl pad smorets hallbarhet som pa
dess godhet. Séadant smor, s& kalladt ofverarbetadt smor,
ar segt, smetigt, matt och lost. Det kan icke genom né-
gon behandling upphjelpas.  Derfore bor man akta sig
noga for att fortsdtta dltningen, dd smoret kénnes mjukt
och varmt: man bor hellre &lta smoret flera génger och
litet hvarje gang, #&n blott ett par ganger och mycket
hvar gédng. Mellan hvarje géng smoret dltas, ldter man
det std, till dess det afsvalnat och &ter hirdnat, s& att
det kan &ltas.

12. Smorets saltning.

Den biista regel for smorets saltning, &r att salta det
efter konsumenternas smak. Man bor icke mycket salta
det smor, som siiljes och forbrukas sisom férskt, ty sal-
tet borttager smorets goda smak, och det &r alldeles icke

‘nodvindigt att anviinda mycket salt, for att man skall

vara siker pd att smoret hiller sig s& ldnge, som van-
ligen erfordras. Till siddant smor, som snart skall for-

#  Det visendtliga vid beredningen af det verldsberyktade amerikan-
ska smoret «Philadelphiaprint» och afvikande frén det hir eljest anforda,
dr dess «aftorkning» eller det sorgfilliga afligsnandet af alla fuktiga partik-
lar, hvarigenom det erhéller sin vaxlika fasthet. Ofver det forut i smorilt-
ningsmaskin frin all kernmiélk befriade smoret bredes snohvitt linne, hvar-
efter det &nyo bearbetas med valsen. De utpressade vattendelarne fista sig
vid duken, och nya kalla dukar ersitta de fuktiga, till dess intet spér af
vita mera synes pd dem. Rummet, hvari arbetet sker, bér dfven vara sd svalt
som mdjligt, s& att smdéret blifver s& styft, att det ej hianger sig fast vid lin-
net. Sedan smoret derefter blifvit saltadt — c:a 2 ort salt pr skdlpund smor
— och formadt p# ett sldtt bord, dr det fardigt.
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brukas, dr 3 ort salt pd skalpundet tillréickligt; men skall
ater smoret forvaras en lingre tid eller transporteras en
lingre vig under den varmare &rstiden, si anvinder man
vanligen 6 ort salt pr skalpund smor. Har smoret dter
ndgon obehaglig smak eller dr smaklost, si kan man an-
vinda ndgot mera salt eller 7 till 8 ort pr skélpund
smor, for att dolja den felaktiga smaken, ty den starka salt-
ningen fordrages bittre, in en obehaglig smak hos smoret.

Till smorets saltning bor man anviinda ett torrt,
rent och lattlost salt, som dertill ér lagom fint. Hos oss
anvénder man allmédnnast hértill Liinerburger salt,*) som
dr ganska rent och ldttlost, om man erhéller ikta vara,
ty i handeln finnes salt under detta namn, som endast #r
renadt vanligt koksalt. :

I England anvénder man nu allmiint s. k. Eureka-
salt, hvilket &r nidstan kemiskt rent, och dertill torrt och
lattlosligt. Det har nu blifvit infordt hos oss af firman J. S.
Elmslie i Goteborg och af alla, som anvindt det, erhallit de
bista loford, sdsom varande “fint, hvitt, rent, torrt och vil-
smakande samt Jittsmiltare #n Liineburger salt.**)

Till smorets saltning bor man icke anviinda vanligt
koksalt; men dr man tvungen att anviinda sadant, s& ma-
ste man rena det. Denna rening kan ske pa foljande siitt:
saltet upploses i vatten genom sakta kokning, hvarvid
all orenlighet, som uppflyter vid saltets omroring, afskum-
mas. Nir nu vattnet, efter 1 & 2 timmars kokning, till
storsta delen afdunstat, upptages saltet och utbredes pa
en tunn duk att torka. Sedan det silunda renade saltet
blifvit finpulveriseradt, kan det i nodfall anviindas till
saltning af smor.

Hurn smoret saltas i Taylors kerna, innan det utta-
ges derur, hafva vi redan sett & sid. 36 och 37. Har man

Se annonsen n:o §.
#%) Se annonsen n:o 7.
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icke pd detta sitt saltat smoret, s4 kan man gora det vid
den forsta iltningen, hvarvid saltet inblandas och forde-
las s4 jemnt som mojligt, utan att man dervid &ltar smo-
ret for mycket.

P4 foljande siitt saltas smoret for export pd Hofgar-
den (egare J. G. Swartz): D& smoret ér upptaget ur
kernan, utbredes det i ett ektrdg och ofverstrds med Lii-
neburgersalt, 1 ort till hvarje skidlpund smor, hvarefter
massan genomarbetas flera ganger medelst en trdspade
(med h#inderna fir smoret hir icke behandlas), si att kern-
mjolken afskiljes ifrdn smoret. Derefter uppligges och
utbredes smoret dnnu en géng i ektrdget och till hvarje
skdlpund smor pdstros en blandning af 3 ort Litnebur-
gersalt, Yz ort melissocker och s ort salpeter, vél stitt
och blandadt, hvarefter alltsammans genomarbetas &nnu
nigra ganger medelst trispaden.

Grenom saltningen forokas icke det firdiga smorets vigt,
ty genom den derpd foljande bearbetningen utpressas éter
ur detsamma ungefir en lika stor vigt vitskor som af det
forut tillsatta saltet. Hiraf foljer att fetthalten &r né-
stan den samma hos saltadt och osaltadt smor, under for
“ofrigt lika forhallanden, hvad produkt och framstéllnings-
siitt betriiffar, hvilket édfven framgér af foljande, utaf pro-
fessor Miiller utforda, analyser pd smor, beredt efter den
holsteinska metoden:

Osaltadt smér: Saltadt smor:

ValteTe: il 13,00 proc. 9,50 proc.
fettiid s 85,69 o 86,92
ostimne . 0;62iti%5 046
mjolksocker... ... 0,49 086 54;
asleaissini i a0 90 i 2,67

”
Man ser af dessa analyser, att fetthalten hos saltadt
smor dr nigot storre och att det innehéller mindre qvanti-
teter ostimne och mjolksocker, &n osaltadt. Forokandet af
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askhalten upphiifves fullstindigt genom den mindre vat-
tenmingden. Af dessa bdda dmnen tillsammans, innehéller
nemligen det osaltade smoret 13,20 proc. och det saltade
endast 12,26 proc.

Den efter saltningen ur smiret utarbetade viétskan
bestdr af vatten, ostimne, mjolksocker och nagot af det
tillsatta saltet. Men ostdmnet och mjolksockret dro just
de dmnen, som under narvaro af vatten betinga smorets
sonderdelning, dess hérsknande; och det ar péd detta for-
héllande, som tillverkningen af salt smor dr att rekom-
mendera framfor osaltadt, ty hirigenom kan fettet afskil-
jas frin detsamma eljest medfsljande vatten, ostimne och
mjolksocker.  Genom forminskandet af smorets halt af
dessa icke feta #mmen, forokar saltningen sdledes dess
hallbarhet, och detta i s& mycket hogre grad som det i
smoret gqvarvarande saltet dnnu ytterligare pa det samma
utofvar sitt bekanta antiseptiska inflytande.

13. Smorets fargning.

Jag har forut 4 sid. 35 anfort Taylors &sigt, att man,
om griidden har den rétta virmegraden, di den slas 1
kernan, icke behofver anviinda ndgon smorférg; men man
tyckes dock i allménhet om vintren icke kunna erhédlla smor
med den omtyckta gula firg, som sommarsmoret har,och
d8 konsumenterna fordra, att allt smor skall hafva detta
utseende, s& har man icke ndgon annan rad, an att firga
detsamma for att fa det séljbart.

Att till smorets firgning anviinda morotssaft, &r icke .
radligt, ty derigenom blifver smoret mindre héllbart. Numera
finnes i handeln for helsan oskadliga, flytande smorfarger
af mycket god beskaffenhet*) Vid inkop af sédan firg

#) Se annonserna niris 2, 3 och 4.
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ser man till, att den dr fullkomligt klar och icke grum-
lig. Man erhdller éfven hérfor passande mitglas, pa det
att man m& noga kunna tillsdtta endast en sé stor méngd
firg, som dr nodvindig for erhéllandet af den Onskade
fargen.

Vid firgens anviindning sldr man, sdsom forut & si-
dan 35 dr anfordt, en noga afmétt méngd smorfarg i ker-
nan genast efter det att gridden Dblifvit slagen deri. Hér-
vid tillser man, att ej ndgon firg kommer i direkt be-
roring med kernans viggar.

Smorfirgen forvaras pa ett morkt och svalt stille
samt bor icke tillitas 4 frysa. Flaskan skall héllas vil
tillsluten och hvarje géng, innan négot hélles derur, vél
omskakas, i den hindelse nagon firg utfilts ur 10s-
ningen.

14. Smirets behandling for marknaden, dess in-
packning och forvaring.

For att smoret skall kunna betinga det hogsta pri-
set, si méste det icke allenast vara vil tillverkadt, utan
‘d,fVGD framstillas for koparen med ett rent och smakfullt
utseende. I detta sednare fall fela manga smortillver-
kare, och priset pi annars godt smor blifver ofta ligt
blott derfor, att det sindes i marknaden med ett daligt
yttre.

Skall smoret forbrukas sisom alldeles firskt, sd bru-
kar man afdela det i mindre stycken, hvilkas form och
storlek bero pa ortens sed. Det dr limpligt att hirvid
anvinda en smorpress med formar af tri. Dessa blotas
fore deras begagnande forst i varmt och sedan i kallt
vatten, for att de skola litt slippa smorvet. —Harigenom
kan man erhalla half, .hel eller till och med 100 skal-
punds stycken af rektanguldr eller rund form, med eller
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utan mejeriets mérke eller dylikt. Man undviker dervid
att pressa smoret for hardt, ty dd kan olja litt pressas
derur. Omgifvas smorstyckena med fint, hvitt, rent tyg,
s& far smoret ett behagligt utseende, och man behofver
vid dess vidare behandling icke direkt vidriora det med hén-
derna. :

For lingre forvaring och ldngre transport, inpackas
smor af syrlig gridde i fjerdingar af trd och af sot grid-
de i lufttita bleckaskar. I lufttdta bleckaskar maste allt
smor vara inpackadt, som skall forvaras en mycket lang
tid eller transporteras i de varmare ldnderna.

Smirfjerdingarne for exporten till England, som &r
marknaden for de flesta smorproducerande lénderna, go-
ras alltid af bok, rymmande 50 & 100 engelska skalp.
(= 53,+ & 1067 skélp. svenskt) De bora vara likfor-
miga och hafva ett vackert utseende.

Innan smoret inpackas i fjerdingarne, bora dessa go-
ras fullkomligt rena och all s. k. trdsmak utdragas. De
_forut val renskurade fjerdingarne later man std nigra
timmar med kokhett vatten och derefter under ett dygn
" med Kkallt vatten; vid bida tillfillena alltid fylda inda
till brdddarne. Denna behandling upprepas tva a tre gén-
ger. P& Hofgarden liater man de nya fjerdingarne forst
std i 6 dagar,ifylda med rent, kallt vatten; derefter sku-
ras de och ifyllas med saltlake, hvarmed de fi sta i 2
dygn, hvarefter de &dro firdiga for smorinpackningen. Kk-
fjerdingar renas i England derigenom, att man slér kok-
het saltlake i1 dem och liter dem std dermed i 24 tim-
mar, hvarefter de skoljas med kallt vatten. I Holland
anvinder man i stillet for saltlake en svag losning
af pottaska eller soda.

For smorets inpackning i fjerdingarne, synes den vid
Hofgdrden anvinda metoden vara siirdeles fordelaktig.
Ett tunntlager af salt ligges forst pd botten af fjerdingen,
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derpéa ligges en for dndamalet passande gles bomullsduk,
hvarefter smoret inpackas och instétes omsorgsfullt med
en af ek eller bok forfirdigad stot, si att inga tomrum
forefinnas.  Ofvanpd smoret ligges en duk och ofvanpi
denna dter ett tunnt lager Lineburgersalt. Efter ett par
dagar har smoret dragit sig ndgot tillsammans och si-
lunda skilt sig ifrén fjerdingarnes viggar. Detta mel-
lanrum fylles med saltlake, hvarefter locket pésiittes och
banden péa fjerdingen tillslds omsorgsfullt. Nir nu fjer-
dingen 4 locket blifvit forsedd med tillverkarens mirke
jemte uppgift p4 smorets vigt med och utan fjer-
dingen samt dfven med denna sednares vigt, si #r den
tirdig for afsindning.

Vid smorets inpackning ser man noga till, att fjer-
dingarne blifva vil fylda.

Vid smorets inpackning i vél sammanlodda bleck-
askar, skyddas det sd fullkomligt mot luftens och viir-
mens inflytande under transporten i de varma linderna,
att smor, som forslats fram och tillbaka mellan Kopen-
hamn och Kina, har, da det aterkommit till Kopenhamn,
varit fullkomligt friskt och vilsmakande. Bleckaskarna
goras af olika storlek, inrymmande frdn 2 till 28 engel-
ska skalpund, men den vanliga storleken dr 4 skélpund.
For att béttre bevara smoret, klidas askarne innantill
med i saltlake genomdriinkta bridbitar.

Om man icke genast kan sélja smoret, hvilket i de
allra flesta fall dr det bista, sd skall man alltid forvara
detsamma p& ett torrt, svalt och vél ventileradt stélle;
det fir icke utsittas for med osunda angor uppfyld luft,
ty det tager deraf litt skada. I fuktig luft skadas &f-
ven smoret och om det érinpackadt i fjerdingar, s mogla
dessa sednare, hvarigenom édfven deras utseende lider.

Afven under smorets transport bor man soka fore-
komma, att det utsittes for starkt luktande dmnen, ty
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det erhdller deraf litt bade dalig smak och dalig lukt.
Smorfjerdingarne borde, dels hirfor och dels for att bibe-
halla sitt prydliga utsende, omgifvas med mattor eller dy-
likt, eller, for att dfven skydda dem for virme, stitar och
dylikt, omlindas forst med halmrep och sedan ytterst
med en sick eller ett tygstycke. Man bor icke lita smoret
starkt frysa, ty dd blifver det sprodt och forlorar sin
fasthet. For smorets forvaring i hushéllet, anvéinder man
till dess nedpackning viil rengjorda kirl af stengods, porslin
eller glas. Skall smoret gommas Ofver vintern, mdste det
betiickas med en méngdubbelt hoplagd linneduk, hvarpé
stros ett halft tums tjockt lager af fint, rent salt, hvarefter
krukan Ofvertickes sd lufttitt som mojligt samt forvaras
sedan i en frisk killare eller annat kallt, luttigt rum.
Ganska fordelaktigt dr att, dd smor nedpackas for vin-
terbehof, salta detsamma med en blandning af 2 delar
fint, rent salt, 1 del socker och 1 del salpeter. Det
smor, som Kkernas i juni méanad, & vanligen fetast och
mest limpligt att packa in till vinterbehof.

Godt smor bor hafva en god lukt och en angeném,
mandelartad smak, vara titt, fast och blankt. D& en
knif eller dylikt inskjutes i smoret, bir den samma efter
utdragandet visa en ren yta, utan fettstrimmor. Om sma
hvita droppar synas hér och der pa ytan, i brottet eller
pé skirytan, sd dr det ett bevis pa att kernmjolken icke
dr vill borttagen och sidant smor haller sig naturligtvis
ej linge. Hurudant godt smor for ofrigt bor vara, beror
dock mycket pd konsumenternas tycke och smak. Att
olika afsdttningsorter fordra bade olika smak och fast-
het samt tdthet hos smoret, har forut redan blifvit om-
ndmndt.

Till slut m& hér anforas en enkel smorkylare tor
mindre hushdll. Man tager en ny, oglaserad blomkruka
sé stor, att den ofverticker smortalriken, och ett fat, rym-
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ligt nog, att krukan upp- och nedvind kan fi plats deri.
I fatet stéller man ett tréfat eller en spilkum och derpd
smortallriken, hvarpd man fyller fatet med vatten och
hvilfver krukan ofver smoret, si att kanten pi den kom-
mer under vattnet. Halet i blomkrukan tillslutes med
en kork. Smoret befinner sig nu, s§ att siga, i ett luft-
titt forvaringsrum. Man 6fvergjuter derefter blomkru-
kan med vatten och stdller henne pi ett si svalt stille
som mojligt. Sker detta pd qvillen, s& har man till
frukost ett sd fast smor som man kan onska, och sker
det p4 morgonen, si #r man lika vil forsedd till afton-
méltiden. — Orsaken hirtill dr, att vatten, som afdunstar,
alstrar kyla (binder vérme): lerkrukan insuger nemligen
vattnet, som vid varm viderlek hastigt afdunstar genom
dess viggar, hvarvid dessa afkylas, och d4 ingen varm
luft kan komma till smoret, héller det sig #fven under
de hetaste dagarne fast och svalt.
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Thomas & Taylnr's mejeriredskap.

— Generalagent: A. F. Westerlund, Nybro. —
(Till priserna komma frakt frin Hull. Kurs: € = 18'fs k)
Taylors patent. excentriska smiorkerna. (Beskrifn. sid. 32.)

Att af gridde kerna Afprep. gran:  Af ek:
N:o 1. frén 1 till 5 skalp. smor. Kr. 3850. Kr. 54ys.
stideare 1 3y d:0 » b 00 Lt 1aTles.
SRR 20, d:o S 13100 40, #l0D500"
5 (50 R el e d:o0 50 820a et s i 1863,
6 . A8 d:o , 1003s. , 143.s.
68 = d:o s 115,0. , 164,25.
el 600 85 d:o 5 513451 wieesli9] e,
SlBE DR el d:o s 17250. , 249,:e.
160 210 s adio i DI sune e 30630
» 30 450 d:o0 419,75. 602,25.
" Smgriltnin Jsbord med vals. (Se sid. 39) K. 12,33
Smordltningsmaskin. (Se sid. 40.)
Med 61 cm. diam. kr. 100,3s. Med 89 cm. diam. kr. 136,ss.
Med 96 cm. diam. kr. 155,3.
Mjillesilar med, solid botten. (Se sid. 12.)
Rund sil for allmént bruk kr. 6,ss. Hérsilar: 23 cm. =kr.
1,87;252 em. = kr. 1,585 28 cm. = kr. 1,825 30 cm. = Kr. 2,2s.
Mjollkylare (Se sid. 14.) Mjolkvagar. Smorpressar och
smorformar.

Fint smortyg, i stycken om 100 & 123 fot, fr. 7 kr.
Graddskummare. Mjolk- & graddprofvare. 1ermmometrar.
Smorspadar & smorknifvar. Transportkirl. Transportflaskor.

Smordiltnwingsmaskiner for smoraffirer for tvittning, salt-
ning och blandning af smér frén olika mejerier.

Nérmare uppgifter pad begidran af

A. F. Westerlund,
Nybro.
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Danskt Ostlope-extrakt,
Smorfarg och Ostfarg
fran

Mansfeld-Bullner & Lassens &ngfabrik.

(Stiftad 1871.)
(Innehafvare: H. Mansfeld-Biliner.)
Kopenhamn. K.

Fabrikens fabrikater fro prisbelonta pa de interna-
tionella utstidllningarne i Wien, London, Paris, Rotterdam,
Hammover ete. och rekommenderas séledes af de mest
framstdende auktoriteter pd mejerivisendets omrdde.

Professor Hjalmar Nathorst, R. af D. O., Direktor for
det kongl. Landtbruksinstitutet i Alnarp, skrifver: Vid
hirvarande landtbruksinstitut har under en tid forsok
blifvit gjorda med Mansfeld-Biillner & Lassens flytande
smor- och ostfirg, och som det dervid visat sig, att den-
samma gifver en sdrdeles vacker maturlig firg & nédmnde
mejeriprodukter, och i ofrigt visat sig vara god och kraf-
tig, har jag storsta anledning att ndmnda fabrikat till
det bésta rekommendera. jalmar Nathorst.

F. 6. Norstrém, Direltor for Landtbruksinstitutet ©
Ultuna vid Upsala skrifver: Vid de forsok, som vid hér
varande mejeri blifvit gjorda med smarfirg och ostfirg
fran Mansfeld-Bfillner & Lassen, har resultatet af de
gjorda forsoken med smorfirg varit, att smoret efter an-
vindandet af densamma erhdllit en wtmdrkt vacker, jemn
och naturlig firgnyans, hyilken bibehallit sig hos smor af
tva manaders &lder, hvarfore nidmnde férg wvisserligen dr
af sirdeles god Dbeskaffenhet samt fortjenar den béista 7re-
kommendation. Betriffande ostfirgen, si har dfven den
visat sig vara af mycket god beskaffenhet. Begge féirg-
sorterna iro mera dn vanligt kraftiga och firgrika. Négra
for helsan skadliga d@mnen har vid foretagen undersdkning
4 hir varande kemiska laboratorium icke uppdagats.

F. G. Norstrom.
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Mejeriutstillningen

i Aarhus den 21 och 22 januari 1881

Af hiir utstilda 185 prof voro
112 prof firgade med Meyer & Henckels smorfirg,
41 do % ,  Blumensaadts d:o
32 d:o = » Chr. Hansens d:o
Dessutom voro 3 smorprof firgade med Fr. Nielsens
smorfirg och 6 prof voro utan uppgift pd firgéimnet.
De pris, som tilldelades de 185 smorprofven, forde-
lade sig sélunda:
med Meyer & Henckels smorfirg 28 pris,
Chr. Hansens d:o 9 d:o och

”

, Blummensaadts d:o 7 d:o
Denna utstdllning har salunda &dagalagt, att Meyer
& Henckels (Kopenhamn) smorfirg dr den mest utbredda,
och att den foretrddesvis anvindes af de mest fram-
stdende mejerister.

4.

Foi Medotfer Malis 1531

wALMS 155,
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Flytande Smortirg,
til.lverkad i storre skala &
M. Zadigs kem. laboratorium,

rekommenderas i hrr mejeristers vilvilliga higkomst. Smorfirgen har blif-
vit undersdkt och godkind af professor Olbers & Alnarps laboyatorium,
prisbelont vid manga utstillningar i in- och utlandet samt anviindes och
lofordas af rikets stérre mejerier.

Miénga attester ofver smorfirgens godhet finnas till paseende,

M. Zadig. Malmo.
Kemiskt tekniska fabriker.




Hejeriredskap ol Angmaskiner

samt

de Lavals Separamr,‘

hvilka sednare blifvit prisbelonta med 7 guldmedaljer i
utlandet och med stora guldmedaljen samt H. M. Konun-
gens hederspris vid landtbruksmdtet i Malmo 1881.

Ofver 500 separatorer finnas i bruk.
Prisuppgifter och intyg pa begéran hos

Oscar Lamm Jr,
: Stockholm.

6.
Mjolkkarl af prima stalplat
mejerier (f(()zlh transport.
Prisbeldnta i Mariestad, Norrkoping, Kalmarsamt med

Hedersdiplom och stora silfvermedaljen
i Malmo 1SSI.

Glaceberedare efter amerikansk modell,

Badkar med vidfistad eldstad,

Brandpytsar och Diskidmbar af galvaniserad jernplat,

Cistern for fotogén och olja af d:0 d:o,

Tridgardskannor af d:o d:o,

Jernvagslyktor af alla slag med brénnare for
fotogen eller olja samt alla andra artiklar, horande till
bleck- och plitslageriyrket, tillverkas och fmsahas billi-
gast af

Galvaniserings-Aktieholaget i Carlskrona.




SMOR-

EXPORT.

~ Smir emottages till for-
siljning 1 kommission pé
England pa bista vilkor.
Forskott lemnas. Kasta an-
bud anskaffas édfven.

J. 8. Elmslie, Goiteborg.
(Forestdndare: Fred. Clark.)
Lager af till mejeririrelsen
hirande artiklar.

Higgins “Eureka”
Mejeri=Salt
ir obfvertriffadt, det idr af sallsynt
renhet, fullbomligt torrt, och smilter
Jort och jfullstindigti smor och ost-
massan.
uppgifter pd begéran.
lager hos
J. S. ELMSLIE, Gdoteborg.
Generalagent for Sverige, Danmark
och Finland.

Standigt pd

Analyser, intyg och pris-’

M B JEe]
Sl T

8.
Akta

Liineburger Kron-Salt

frin Kongl. Salinen i Liineburg, det erkindt biista salt

for smorberedning, offereras uti plomberade tunnor och
. sickar billigast af

Salinens depot for Sverige

hos

Julius Weisner,

Stockholm.
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Mjolkprefvare,
— Se beskrifningen sidan 18. —
1. Mittelstrass’ mjolkprofvare till profning af
mjolks fetthalt och vattentillsats jemte
en 100-kubikcentimeters flaska, pipett

och bruksanvisning ........................ Kr. 10: --
2. D:o jemte fotogénlampa mednét... ........... s 12: 50
3. D:0o med tub, stillbar medelst skruf, och stéll-

bar spegel samt fotogénlampa med n#t , 40: —
4. D:o med forstoringlas, passande for hvarje 6ga , 55:—
5. D:o hog form, for undersokning i det fria , 12:50
6. D:o m:0 2 i polerad traldda ................. , 20:—
T Mot 38 polerad Grilada ... il , 48—
8. D:o , 2 jemte lactodencimeter efter Queven-

ne med termometer och cylinder ete. etc.,

Tfinpolera@ tralada waser o oo Stk
9. D:o n:0 3 jemte samma apparater som vid

n:o 8, i finpolerad tréldda ... ........... , 60: —

10. Griaddmitare efter Chevalier, mindre 2,25, stérre 3,00.
A. ¥F. Westerlund,
Nybro.

10.
Ritningar till sirdeles éindamalsenliga

mejerier

efter E. Taylors system, hvarfér sednast vid Blackburn (sept. 1831) er-
holls Royal Agricultural Society’s silfvermedalj, erhéllas af undertecknad
jemte kostnadsforslag och forteckning pd alla erforderliga redskaper.
(Obs. Vid detta system sker griddsittningen enligt den metod, som hir
forut angifves & sid. 21.)

Ett sidant mejeri borde hvarje landtbrukare hafva, som vill draga
den stérsta mojliga afkastning af sitt landtbruk och detta dnda ifrdn dem,
som hafva endast 10 kor. Ett mejeri fér 10 a 15 kor bestir af ett 17
fot l&ngt och 11') fot bredt fristiende envéningshus, afdeladt i 2me rum,
men si anordnadt, att man deri nistan icke kan bereda annat &n godt
smér — om_ de gifna reglerna foljas och dndamdlsenliga apparater an-

vindas.
A, F. Westerlund.
Adress: Nybro.




II.

"Clyecerin-Badet’™

(’Glycerin=-Dip*’)

ett alldeles giftfritt och sidkert preservativ och boteme-
del mot skabb och all ohyra, som finnes pd far, hdistar,
boskap, hundar och andra husdjur.

Siljes hos apotekare o. Priset pa dosor om 1
handlande i de flesta 480 gre,o2 1t/2 # k7fi

. 5 ssabaild ore, och pé storre kiir
SLOTS stadler Lo | 60 ore skdlpundet. Det
sor om 1, 2%, 5, 10 dkta Glycerin-badet dr
och storre karl om 50 pé kéirl med vidstdende
och 100 skélp. fabriksmirke.

Hufvud-depot for Sverige, Norge och Finland hos

Wahlin & Comp.,

Stockholm, éstel'léllggatan 1k

Kalmr Kalehonglnc

den storsta i denna branch inom Sveriges smdistider, re-
kommenderar sina tillverkningar af alla sorters

hvitglacerade kakelugnar,

dfven med inbrinda féirger och forgyllningar, och mar-
morkakelugnsplaner samt kakelugnsbeslag af nickel, mes-
sing och jern till sérdeles billiga priser.

0. Andersson.

A
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13.

GRAHAM BROTHERS,
Stockholm,
forsilja fran lager:

Prima engelska maskinliadervemmar, alla slags remfisten,
syremmar och remsmorja, talkpackning, smergelskifvor,
artificiella slipstenar,
isolevingskomposition for dangpannor,
svarta och galvanisevade jernvov & delar,
slangar af gummi och hampa
hand- och maskinpuimpar af manga slag,
roviedningsamartur, Dunkey-pumnpar,
lokomobiler, dngtroskverk och guarnverk,
hackelsemaskiner, héistvandringar, differentialblock,
mindre troskverk efter stift- & slagsystem,
Grahams mypatenterade quarnar med vertikala stenar;
samt levererar pd kortaste tid efter bestéllning:
angmaskiner och dngpannor,
verktyg och verktygsmaskiner for jern och trd,
centrifugalpumpar och pumpmaskiner samt andra upp-
fordringsverk, hamn- & lopkranar, winchar, domkrafter,
dngpanne- & maskinarmatur,
gjutna ror- & rordelar, stenkrossningsmaskiner,

m. m., m. m.

GRAHAM BROTHERS,

stockhoim.
Mekanisk verstad i Visby.

A. T, Nordblad & @@mpu

Etablerade ar 1877.
Advokat-, Inkasserings-, Diskonterings-,
Egendoms- och Agentur-Affir.
35. Klara Bergsgatan. 35.
Stockholm.




UNIVERSALTURBINER

— turbiner med fordnderlig vattenpddragning —
tillverkas af undertecknade sdsom specialitet. Dessa myc-
ket vattenbesparande turbiner hafva i Amerika, der om-
kring 2000 stycken sddana dro i bruk, blifvit erkiinda si-
som de bista. Referencer uppgifvas pd begiran och alla
ndrmare upplysningar lemnas af

Siefvert & Fornander,

Kalmar.

Telefonlédninga,r,

sévil for stdder, som for enskilda personer pa landet,
emellan kontor och fabriker o. s. v, enligt de erkiindt b-
sta metoder, och

ey : LI | b L u
Elektrisk belysning,

enligt Edisons nya system, for fabriker, verkstider, gruf-

vor, stationer, teatrar o. s. v. samt ifven for gator, torg,

dockor o. s. v. ombesirjas af

A. F. Westerlund,

Nybro.
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Svartviks prima Risstarkelse.

Prisbelont i Malmo 1SSL.
Billigaste stiarkelse!

Denna stiirkelse anvindes af de storsta strykinréttnin-
garne i Stockholm samt ér, enligt nedanstiende af Stock-
holms stads handelskemist utfirdade intyg, fullt jemngod
med den bista engelska risstirkelse, ehuru till priset bil-
ligare.

Intyg: “Ph begiivan har undertecknad inkopt prof
af sa vil Svartviks som Colmans risstéarkelse och underka-
stat de salunda bekomna profven analys, hvars resultat foljer:

Procent: Fuktighet: Aska: Cellulosa:
Svartviks prima risstirkelse ........cccooeeiiiniis II,52.  O,s0. 0,10+
Colmans patent n:o 1 Rice Starch, London ... 13,0.  Osso. 0,10.

Bada stirkelsesorterna hade sérdeles ~vacker firg.
Analysresultatet gifver vid handen, att Svartviks stirkel-
seprof ir ofverligset det af Colman tillverkade, sévil med
héinsyn till mindre méngd fuktighet som ock en mindre
halt ‘aska, dervid mi bemiirkas, att bada profven dro sam-
tidigt inkopta och under enahanda omsténdigheter sam-
tidigt undersokta.

Stockholm den 15 jan. 1880.

A. Werner Cronqvist.”

18

Rationella tvattanstalter,

storre och mindre, utforas af undertecknad, som dfven
giirskildt anskaffar alla for tviittning och dyliks erforder-
liga maskiner och apparater for s& vil storre och min-
dre hushdll, hoteller ete. som for fabriksdrift; anordnar
difven s. k. kemiska tvittanstalter m. m. Priskuranter
och niirmare upplysningar erhdllas pa begiran.

A. F. Westerlund,
Nybro. '
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FYATTRONST
eller fullstiindig undervisning om tvéttning i allménhet
och i synnerhet huru hemtvitt skall pd bésta sdtt renas
och behandlas samt om anldggning af rationella tvittan-
stalter och deras skotande. Af A. F. Westerlund.
Med 41 trdsnitt
Pris 2 kr. 25 ore. Krhalles i hvarje bokhandel i
Sverige och Finland samt portofritt, dd reqvisition (m.
penningar eller frimédrken)inséndes till A. F. Westerlund,
adress Nybro. .
Foljande dr ett utdrag ur tidningspressens omdome

om denna bok:

«— — — Forfattaren till ofvanskrifne arbete har gjort sig fordelak-
tigt kind inom tvitt- och strykningskonstens omrdde genom sina forut ut-
gifna och allmint spridda arbeten «om glansstrykning« och «konsttvittning
och flickuttagning». Detta nu foreliggande arbete utgdr en fullstdndig,
sakrik och praktisk handbok vid bedrifvande af all slags tvitt, grofre som
finare, samt anvisningar och rdd dels hurudant det vatten bor vara beskaf-
fadt, hvilket man bor anvdnda for att med godt resultat fi sina kldder
hvita och rena, dels #dfven de materialier, som vid tvittning bora med bista
fordel anvindas. I ett sirskildt kapitel behandlar forfattaren &tskilliga i
handeln forekommande och mycket utpuffade medel for att med storsta
ldtthet och minsta mdoda f& linnet rent. Dessa medel i tvittkonsten #ro,
liksom dylika inom ldkarekonsten eller de s. arcana, i allminhet forkastliga,
dels derfore att de skada kliderna, dels derfoére att de #dro oskiligt dyra.
Saddana tvittmedel hora, sdger forf., inom humbugens omréde, och vi skulle
sdrskildt vilja tacka forf. for detta hans afslojande af dessa hemliga tvittmedel,
ty derigenom kunna de si smédningom utrotas ur marknaden och géras
oskadliga, S& t. ex. innchdller det pd senare tiden mycket utbasunade och
dfven patenterade tvittmedlet «Weiss» ingenting annat dn borax och soda,
tvenne saker, som sedan urminnes tid varit kiinda och brukade vid tvitt-
ning, men hvilka nu under sin nya férklidnad och under namnet « Weiss» ko-
sta mdngdubbelt mera, &n de #ro vdrda och kunna képas pa hvarje apotek.

Forf. egnar vidare mycken uppmirksamhet at de olika tvittmetoderna,
sdsom «amerikansk tvitt», «Angtvitt» samt bruket af tvittmaskiner samt
tvittens mangling m. m. Goda, praktiska rdd lemnas &t den omtinksamma
husmodren om linneforridets bevarande i skip, kistor eller 1dor, och som
vi funnit dessa rdd och anvisningar mycket ehkla och indamélsenliga, sd
kunna vi icke annat #n dfven i denna punkt rekommendera forfattarens
arbete.

Boken prydes derjemte med 41 triisnitt.»

(Oscarshamns-Posten.)

«— — — En bok, om hvars tillvaro det 4r oss en kir pligt att un-
derritta véra lisarinnor, och som vi tro skall erhdlla fortjent spridning. Den
bér, enligt virt férmenande, leta sig vigen till hvarje hem, der man sitter
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virde pi renlighet, och fins vil ndgot ordentligt hem, der man ej gor det?
De anvisningar, som lemnas i boken, dro litta att folja, flera nya och vig-
tiga upplysningar meddelas, och sammanriknar man allt, dr #fven priset
billigt. « (Tidning for Alla.)

»— — — Ur boken, som dr vackert tryckt och férsedd med &tskil-
liga i texten inlagda fortydligande teckningar och torde blifva af nytta for
husmédrar, meddela vi dess 1 kap. om Tvittning.» (Borés Tidning.)

@l@@g@bﬁyk@iag

efter amerikansk, fransk och andra metoder samt stryk-
ning utan glans (tysk konststrykning), appretering, dekan-
tering, firgning med stirkelse, mérkning m. m. — Nyttig
handbok for hvarje praktisk qvinna. — Med 26 trésnitt.
Tredje upplagan. Af A. F. Westerlund.

Pris 1 kr. 50 ore. Erhalles i hvarje bokhandel i
Sverige och Finland samt portofritt, dd reqvisition (m. pen-
ningar eller friméirken)inséndes till A. F. Westerlund, Nybro.

Denna bok har vunnit en sddan efterfrigan, att de
bada forsta upplagorna utgick pé foga ofver ett halft ar.
Foljande dr ett utdrag ur tidningspressens omdome om
denna bok:

«— — — Denna bok bor vara sirdeles vilkommen for hvarje hus-
moder, som sitter virde pi att i hemmet kunna &stadkomma ett glinsande
. starkt linne. For ofrigt dro vi ofvertygade om, att dfven de, som gé och
gilla for kunniga strykerskor, skola kunna inhemta mycket af de littfatt-
liga underrittelser om olika strykningsmetoder, som i detta arbete fore-
kommer. » (Goteborgs-Posten.)

«Denna handbok synes oss vara en vil utarbetad lirokurs i stryk-
ningskonsten, behoflig isynnerhet for husmddrar pd landet. Upplysande
tréisnitt fortydliga det i och fér sig redigt framstélda innehallet.»

(Svenska Tidningar.)

«Denna bok anbefalla vi &t hvarje praktisk qvinna sisom en god
hjelpreda i den mddosamma strykningskonsten. — — —»

(Helsingsborgs Tidning.)

«En liten bok, som tvifvelsutan skall komma att r6na mycken upp-
mirksamhet fr&n husmodrars och andra qvinnors sida, har i dag blifvit
synlig i boklddsfonstren, neml. — — —» (Norrlandsposten.)

«— — — Hiri meddelas en mingd nyttiga rdd och vigledningar,
som for alla husmodrar, hvilka sjelfva bestyra om sitt hushdlls tvitt och
strykning, ei bora sakna intresse. I boken, hvilken dr forsedd med atskil-
liga fortydligande och vackert utférda trésnitt, gifves dessutom anvisning
pd huru man bor forhdlla sig vid appretering, dekantering, firgning med
stirkelse, mirkning m. m.» (Oscarshamns-Posten.)
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«— — — Boken, som dr vackert tryckt och férsedd med Atskilliga
i texten inlagda fortydligande teckningar, torde blifva af nytta for hus-
maodrar.» (Mercurius.)

«— — -— En Dbok, som vi tro oss tryggt kunna rekommendera i
vira lisarinnors dtanka. Och om vi gifva vederbérande familjefider en
vink att {ordra sina qvinliga anforvandter denna lilla bok till julklapp eller
nyérsgéfva, hoppas vi, att vdra lisarinnor skola hdlla oss rikning derfor.«

(Tidning for Alla)

« — — — Detta med 22 trisnitt forsedda arbetet rekommenderas
sdsom en nyttig handbok for hvarje praktisk qvinna.
(Eskilstuna Tidning.)

21.

Konsttvittning

och
Flickuttagning

eller fullstindig undervisning huru alla slag af omtaligare
och. finare tyger skola tvittas och behandlas, uttagning
af alla sorters flickar, beredning af flickpreparater,
tvittning af handskar, tvéttning och blekning af halm-
och strdhattar och af prydnadsfjider m. m. Af 4. F
Westerlund.

Pris 1 kr. 25 ore. Erhélles i hvarje bokhandel i
Sverige och Finland samt portofritt, di reqvisition (m.
penningar eller frimérken) inséindes till A. F. Westerlund
Nybro.

Foljande &r ett utdrag ur pressens omdéme om
denna bok.

gl

r— — — Knyo hafva vi nojet att for vira lisarinnor papeka tillva-
ron af et litet «renhallningsvisendet» rorande arbete med ofvanstiende, in-
nehéllet tillrdckligt tydligt angifvande titel. Boken innehgller en méngfald
af enkelt och lattfatdigt uppstilda forfaringssitt vid rengéring af persed-
lar frin och med vanliga géngklider till de finaste Briisselspetsar. D4 der-
till kommer, att priset 4r s ligt, att hvem som helst kan f{orskaffa sig ar-
betet, tvifla vi ej p4, att det skall af alla renlighet #lskande husmdodrar om-
fattas med vilfértjent intresse. « (Tidning for Alla.)
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21) Konsttvittning och Flickuttagning

Observera!

Vid reqvisition pd en gang af minst 5 exemplar af nagon
af nedanndmnde bicker, lemnas 25 procents rabatt:

“Beredwing af godt smir efter engelsk metod,”

“Twiittkonst* (se annonsen n:o 19),

“Glanssstrykning” (se annonsen n:o 20), och

“ Komsttvdittning och Flickuttagning” (se annons. n:o 21.)

Kopes ett exemplar af hvardera af dessa biocker, er-
h&lles 20 proc. rabatt eller alla tillsammans for 4 kr. 60
ore och dertill fritt pr post.

Reqvisition séndes da till

A. F. Westerlund,

Nybro.
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