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Färska Kött- & Fläskvaror.
Oxkött

Falsk tunga (s. k. rulle) benfr. 
Innanlår 
Oxfilet
Oxkött, vanl. „
Ryggbiff
Y tterlår „

c
£
aJ

-C
0)1—
as
o
c/)o
c
< u

JX
1—

J2
(ÖH—tn

-a
:Q
X!
0)
O

:(«
C

iC

to
' a
V)

tö
>,
Z

cd
<:
i—
:0

"D
:Q
X!
0)
o

-CT5
C

1
2
3
4
5
6
7
8 
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20 
21 
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33

34
35 j
36
37 
38'
39
40

l 41
42

' 43 
44

pr st............

Dubbelbiff, med ben 
Högref 
Halskött 
Kaloppskött 
Lårkött 
Lägg 
Nj urstek 
Oxbringa 
Rostbiff 
Stekkött
Soppkött „
Oxtunga „
Benfritt kalvkött 
Gödkalvstek 1,40 å 

D:o bringa 
D:o kotlett 

Mellankalvstek 1,10 å 
D:o bringa 1,— å 

Lammstek
D:o bringa 
D:o kotlett 

Hela lamm 
Fårstek 

D:o bringa 
D.o kotlett 
D:o sadel

fläsk.
Fläskkotlett 
Fläskkött (benfritt)

D:o ben (rev & ryggar
D:o lägg ......................

Revbenspjell 
Skinka med ben 

D:o benfri 
Sidfläsk 
Svinhuvud

D:o fötter 4 st.

Salta Kött- & Fläskvaror.
Oxkött.

Bringa
Falsk tunga ( s. k. rulle)
Innanlår
Oxtunga pr st.
Oxkött, vanl.
Y tterlår

Pris pr  kg. 

Kr. |ö re |j
N:o

Fårkött, rims. i träkaggar om 
20 & 50 kg.

fläskvaror, salta. 
Fläskkött (benfritt)

D:o ben (rev & ryggar)
D:o lägg 

Sidiläsk. to rrsaltat

80
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80
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15 
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40 
20 
40 
40 
20

57
58
59
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61 
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35

1 50
1 30
1 50
1 20
1 10

60
50
60

1 45
1 50
1 40
1 50
1 50

30
2 30

— 80
—- 90

30
2 20
2 30
2 30
1 —

— 75

70
71
72
73
74
75
76
77
78
79
80 
81 
82 
83

85
86
87
88
89
90
91 
92!
93
94
95
96
97
98
99
100 
101 
102

Sidfläsk, vanl. s a l t .......................
D:o rim saltat 

Skinkor, sockersaltade m. ben 
D.o benfria

S vinhuvud......................................
Svinfötter, 4 st.

Charkuterivaror. 
färska varor.

63 Fläskfärs
64 Fläskkorv
65 Julkorv*
66 Köttfärs
67 Kalvfärs
68 Köttkorv-
69

färska, kokta varor.
B erlinersylta...................
Bottensylta
Blodkorv
Isterflott i trä- & bläckkärl
Kalvroulade
Kalvsylta
Leverpastej
Leverkorv
Pressylta

D:o kryddad 
Stekflott i bleckburkar om 5 ä 

10 kg.
Tungvurst

l\ökta varor. 
Bräckmedvurst 
Fårstek, c:a 2 kg.
Lökkorv 
Medvurst, l:ma 

D:o 2:ra
Spickemedvurst 
Oxkött 

D:o i skinn 
Skinka, sockersaltad m. ben 

D:o ,. benfri
D:o vanl. salt med ben 
D:o „ „ benfri

Salamivurst 
Sidfläsk, extra prima 
Skinkvurst 
Skinkroulader 
Svinhuvttd

kökfa, kokta varor.
103 Bräckkorv, Lina
104 D:o 2: ra
105 Falukorv
106 Pariserkorv
107 Skinka
108 D:o benfri 

Sal/a, kokta varor.
Oxtunga

H 0 j  Oxkött....................
H l! Skinka med ben

Pris pr  kg. i
  ̂ N:o

Kr. öre i

30
30
25
35

75

30

112; Skinka, benfri

Småkorv.

113 Frankfurterkorv, extra 
I II  D:o små
1151 Isterband, l:m a (torkade)...
116 D:o 2: ra
117 Knackvurst
118 Prinskorv
119 Stångkorv, l:m a, rökt
120 D:o „ „ små
121 D:o 2:ra, torkad.........

50
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40

122
123
124
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127
128
129
130
131
132
133
134
135
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144
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1150
1151
152
153 
164 
155 
jl56 
1157
158
159
160 
161 
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163
164
165

Diverse varor.
Ost.

Bondost
Cheddarost, c:a 18 kg. 
Cheddarstilton å 4 kg.
Fetost, l:m a, c:a 10 kg. 
Gräddost 
Hushållsost H.
Sötmiölksost G.

D:o Ö ......
Stiltonost, 2 kg. 1 t-tet

D:o „ 3/4-fe4................

Lök, egypt. i säckar om 50 kg.

}(onserver.

Ananas i burkar 
An jovis i ostronsås

D:o de lik a tess .........................
D:o skinn- och benfri 

Apetitsill 
Biffstekssås 
Champignoner 
Fiskbullar Fyrt.
Fiskmjöl
Gurkor i glas, 65 å 
Gaffel bitar

D:o benfria 
Hummer 
Kapris 
Kryddsill 
Kaviar
Lax ink. i burkar 
Lök i flaskor 60 ä
Makrill ............................................
M ato lja............................................
Pickles
S a rd e lle r ........................................
Sardiner 40/ 60/ ä  ..............
Sova 40/
Sparris 65/
A rter i burkar

Plommon 40/ 50/ å 
Bl, frukt 
Aprikoser

Pris pr  kg.i 

Kr.
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Färska Kött- & Fläskuaror.
Oxkött

Falsk tunga (s. k. rulle) benfr. 
Innanlår
Oxfllét ..
Oxkött, vanl.
Ryggbiff
Y tterlår ..

Pris

K r

1
2 !
3 !
41
5 I
6 !
7 |

8 
9

10 
11 
12
13 i Lägg
14 j  Njurstek
15 I Oxbringa 

Rostbiff 
Stekkött 
Soppkött 
Oxtunga

pr kg.
N:o

Dubbelbiff, m ed ben
H ögref
H alskött
Kaloppskött „
Larkott „

16
17
18 
19

:20 
; 21 
22 
28 ! 
24 j 

i 25 | 
26
27 ;
28 
29 
80
31
32
33

34
35
36
37 

j 38 
i 39 
j 40 
1 41
| 42 
i 43 
I 44

G ödkalvstek ............................
D:o bringa ........... .........
D:o kotlett .....................

M ellankalvstek .....................
D:o b r in g a ....................

L ajn m stek ................................
D:o bringa ............................
D:o kotlett ...........................
D:o sa d e l   ..................

Fårstek .................................
D:o bringa ..........................
D:o kotlett ..........................
D:o s a d e l ...............................

fläsk.
Fläskkotlett ...........................
F läskkött (b en fr itt).............

D:o ben (rev  & ryggar)
D:o lä g g  ...............................

R ev b en sp je ll..........................
i Skinka med ben ................

Dm b en fr i........................
j Sidfläsk ...................................
j S v in h u v u d ..............................

D:o fotter .............

145 
; 46 
| 47

48
49 

j 50 
I 51 
i  52

Salta Kött- & Fläskvaror.
Oxkött.

B r in g a ................................................
; Falsk tunga (s. k. rulle) ........
] Innanlår ...........................................
! Oxtunga ..........................................

Oxkött, vanl. ............................
Y tterlår ..........................................

Fårkött, rims. i träkaggar om
20 & 50 kg. ................................

fläskvaror, salta.
F läskkött (benfritt).........................

Dm ben (rev & r y g g a r ) ...........
D m lä g g  ............................................

| 53 
; 54 |
| 55 j
! 56 1 Sidfläsk, torrsaltat

Pris p r  kg.

K r. öre

57
58 i
59 1
60 : 
61 
62 i

I

Sidfläsk, vanl. s a l t .........................
D.o rirasaltat .........................

Skinkor, sockersaltade m. ben
Dm benfria  ................

Svinhuvud ......................................
Svin fötter  ...........................................

Charkuterivaror.
färska varor.

Fläskfärs ............................................
F läskkorv* .....................................
Julkorv* .............................................
K öttfärs ....................................... .
K alvfärs .............................................
Köttkorv* ................... ......................

färska, kokta varor.
B erlin ersy lta ......................................
B ottensylta .....................................
B lo d k o r v .............................................
Isterflott i trä- & b le c k k ä r l.....
K alvroulade .........  -
K a lv s y lta ............................................
L everpastej .....................................
L e v erk o ry  ...................................
P r e s s y lta  ............................... .

D m kryddad .......................
! S tekflott i bleckburkar om 5
| 10 kg. ................................. ..........
Tungvurst .........................................

63 
i 64 

6 5 | 
i 66
i 67

68 I
69 !I

70
71
72
73
74
75
76 
77.
78
79
80 
81 
82 
83

ii 85 
!j86 
[j 87
il 88 
|| 89 
il 90
j 91
| 92
; 93 i Skinka, sockersaltad  m. ben  

|| 94 j D:o „ benfri
95 : Dm vanl. sa lt m ed ben
9 6 1 Dm „ „ benfri
97 I Salam ivurst ..................................

[ 98 | Sidfläsk, extra  prima
99 Skinkvurst ..................................

|l00 | Skinkroulader ...........................
j! 1011 Svinhuvud  
1102 ..............................................................

kökta, kokta varor.
193 Bräckkorv, i:ma .........................

■104 Dm 2:ra
||l05j Falukorv ......................................

106 Pariserkorv .................................
107| S k in k a   .....................................
108 Dm benfri.................................

Salta, kokta varor.
109 O xtunga ......................................
110 Oxkött ............................................
I l l 1 Skinka med ben ......................

kökta varor. 
Bräckm edvurst 
F årstek , c:a 2 kg.
Lökkorv ...........................
M edvurst l:m a .......... .

D m 2: ra
S p ick em ed vu rst.............

i Oxkött ................................
D:o i skinn

N:o

112

113
114 

| 115 
1116

Pris p r kg.

K r. j öre

Skinka, benfri

Småkorv.

Frank furterkorv, e x tra .......
Dm sm å 

Isterband, J:ma (torkade). 
Dm  2:ra „

,117! K nackvurst
118 

:119 
51120 
i 121

Prinskorv ........... .......................
S tångkorv, l:m a, r ö k t..........

Dm „ „ sm å
Dm 2:ra, torkad

1122
123

|124

;125|
126

;i27|128 j
129
130
131 
182
133
134
135

D iverse varor.
Öst.

Bondost ..................................
Cheddarost, c:a 18 kg. ......
Cheddarstilton ä 4 kg. ......
Fetöst. l:m a , c:a 10 kg.
Gräddost ..................................
H ushållsost H. ....................
Sötrnjölksost G . ....................

Dm Ö .....................
S tiltonost, 2 kg. V i-fet .... 

Dm „ s/i-fet ...

Lök egypt. i säckar om 50 kg.

konserver.

1136 A nanas i b u r k a r ...................
137 An jo vis i o stronsås...............

1138 D:o d elik atess
139 Dm skinn- och benfri.
140 A p e t i t s i l l ................... ........ .......
141 B iffstekssås .............................

1142 Chain pignonor .....................
143 F iskbullar F y r t . .....................
144 F iskm jöl ...................................
145 Gurkor i g la s .....................
146 G affelb itar ......................... .......
147 D:o benfria
148 Hummer ...................................
149 K apris..........................................
150 K ryddsill ..................................
151 K aviar.........................................

ijl52 L ax ink. i burkar .............
■153 Lök i f la sk o r ..........................
i 51 Makrill .....................................
155: M atolja .....................................
156; P ic k le s .......................................
157
158
159
160 
161 
i 162
163 

jl64|
1165!

Sardeller  ...........
Sardiner ...........
Sova  ...................
S p a rr is ................
Ärter i burkar

Packas i träkaggar om 8 och 20 kg. m ed lake.
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föra  fe p ro v in sia ftä A a ren  herr dokfor f f .  (33fock, v i d  v in  in spek tion  h os oss, 
och rekom7ne7idera v i  v å r a  tittDerk7ii/7gar a v  a tf f  7>ad f if f  en fö r s  fa  ht. f /fö /h , 
d  f ö  sk - och T v J  ark  i/feriaffär hörer, varihfa77d s ä r s k if f  fra7nhäffes :

f f f ik /a  och orökfa forr- och fa k esa ffa d e  S k in k o r , t/\//ftsk i/7kor, 
S k i/7 k v i/rsf, k a ffrö k f OD?7i7edr>7irsf, cyDofafis777edv/7rsf, <~5pickemedo/7rsf, . S ö k -  
kor/), S fä z/g k o rv , fdsferha/zd, cfD aris  er k o r  v, fféit/ikorv, rf/~fäskkorz), S e /ie rk o rv , 
fBerfivzersT/ffa, f ffre s s -sy f ta , fffi/thszjffa, f/faf/)/'//fader, 777. 717.

d /ö rsä k ra n d e  (zder o/// pri/zza va ro r och reef hehandfizzg, h o p p a s  />/ 
f ä  e/zzofse (Fd/rz ziärda order, h a v a  v i  äran  feckna

Edfög-akfnizigsf/zf/f

d/l, F7\ar/5on (Cj XeJio.
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Utlåtande.
P. A. Karlson & C:o charkuteri och slakteri har nu fly tta t in i nya lokaler.
I  särskild byggnad finnes ett stort, ljust styckrum, som har cementgolf, i 

ljus fä rg  oljemålade väggar och tak. Arbetsbordet har massiv, slipad stenskifva.
I  samma rum finnes en stor cementbehållare fö r  saliadt kött.
1 samma byggnad finnes ett rök- och förvaringsrum med cementgolf, ned­

till oljemålade väggar.
1 stora fabriksbyggnaden äro inrymda: 1 rum fö r  bearbetning a f  charkuteri- 

varor, 1 kokrum, 1 rökrum och ett slakt rum.
Charkuterirummet är stort och ljust, har cementgolf, hvita kakelplattor på 

väggarna till 1,65 meters höjd, därofvan äro väggarna målade i hvit oljefärg, 
arbetsborden försedda med slipade stenskifvor.

Kokrummet har kakelplattor på väggarna intill de båda kokpannorna, på  
andra ställen äro väggarna a f  stålslipadt cement till cirka en och en half meters 
höjd, därofvan målade i ljus oljefärg; cementgolf.

Rökrummet med cementgolf, väggarna målade i ljus oljefärg.
Slaktrum m et stort, ljust, har cementgolf, stålslipade cementväggar till cirka 

en och en ha lf meters höjd, därofvan målade i ljus oljefärg.
I alla rummen äro inledda vattenledning och underjordiskt aflopp samt elek­

trisk belysning.

Som allmänt omdöme kan sägas, ait dessa lokaler äro för sitt ändamål 
synnerligen lämpliga, och voro vid min inspektion hållna i mycket godt skick.

Kalmar den 27 okt. 1914. yi r 1r. Block.
Förste j>ro v i  11 s i allök a re.

Lika lydande med originalet in tyga:

S 111 r e L j 1111 g (1 a h 1. S. S a 11111 e 1 s s 0 11.
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Sturo Ljungdahl, Nybro 19ir>
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1212 1916.
Färska K ött-& F läskvaror

O x k ö tt.

Falsk tunga (s. k. rulle) benfr. 
Innanlår ,,
Oxfilét (Innanfilé) „
Oxkött, vanl. „
Ryggbiff (Ytterfilé) „
Y tterlår „

P ris  p r kg. 

Kr. | öre

Dubbelbiff, med ben .................
Högref ,, .................
H alskött „ ..................
K aloppskött „ .................
L årkött „ ..................
Lägg „ .................
N jurstek (F ransyskan )................
Oxbringa, med ben .................
Rostbiff „ .................
S tekkött (Bog) „ .................
Soppkött „ .................
Oxtunga, p r st. 1: 75 ä
Benfr. kalv ...................................
Gödkalvstek ........   1: 50 ä

D:o bringa .............................
D:o ko tle tt .............................

M ellankalvstek .............................
l):o bringa ......................

Lam m stek ...................................
D:o b r in g a ..................................
D:o ko tle tt .............................

H ela lamm .................. ................
F årstek  .........................................

D:o bringa ..................................
D:o ko tle tt ..................................
I ):o sadel ..................................

F lä s k .

Fläskkotlett ........................
F läskkött (benfritt) ......

D:o ben (rev & ryggar)
D:o lä g g .............................

R evbensp je ll.......................
Skinka med ben ............

D:o b en fri ...... :............
Sidfläsk ..............................
Svinbuvud  i ....—•
D:o fö tter ........................

S a lta  K ö tt- '& F läskvaror  
O x k ö tt.

Bringa ' ..........................................
Falsk  tunga (s. k. rulle)  .......
Innanlår .........................................
Oxtunga ........................ 1: 75 ä
Oxkött, vanl. .............................
Y tterlår .............................£......

Fårkött, rims. i träkaggar om 
20 & 50 kg .................................

53
54
55
56

F lä s k  v a ro r , sa lla .
F läskkött (benfritt) .........

D:o ben (rev & ryggar)
D:o lägg..............................

Sidfläsk, to r rs a lta t ...........

1 ' 
1 
2  . 

1 
1 
1

1
1
1
1
1
0
1
1
1
1
1
2

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

2
2

1
2
2
2
2
1

70
40
70
30
20
70
50
70
55.
70
50
70
70

20
20
90
10
20
20
40
10

75

N:o
Pris p r kg.

Sidfläsk, vanl. salt ................
D:o rim salta t .......................

Skinkor, sookersaltade m. ben
D:o benfria ..........................

Svinhuvud ...................................
Svinfötter ................................ .......

C h arku teri va ro k
F ä r s k a  v a ro r .

63 F läskfärs .........................................
64 Fläskkorv* ...................................
65 Julkorv* ..........................................
66 K öttfärs .........................................
67 K alvfärs .........................................
68 K ö ttko rv* .......................................
69 !):o 2: da .............................

F ä r s k a , k o k ta  v a ro r .

70 B erlinersy lta ..................................
71 B ottensylta ...................................
72 B lo d k o rv ................. .......................
73 Isterflo tt i trä- & bleckkärl ...
74 K alvroulade ..................................
75 K a lv sy lta ........................................
76 Leverpastej ...................................
77 Leverkorv, l:m a ......................
78 P re ssy lta .........................................
79 D:o kryddad .......................
80 Stekflott i b leckburkar om 5

ä 10 kg   ...........................
82 Tungvurst ...................................
83 R u lls y lta ........................................

R ö k ta  v a r o r .

85 B räckm edvurst ............................
86 Fårstek , c:a 2 kg.........................
87 Lökkorv ........................................
88 Medvurst, l:m a ............................
89 l>:o 2:da ............................
90 Spickem edvurst............................

’ 91 O xkött ...........................................
92 D:o i skinn ............................
93 Skinka, sockersaltad m. ben,
94 D:o „ benfri
95 D:o vanl. sa lt m. ben
96 D:o „ „ benfri
97 Salam ivurst
98 Sidfläsk, ex tra  l.m a
99 Skinkvurst
100 Skinkroulader
101 Svinhuvud
102

Kr. öre

103
104 
Il05 
106 
|l07 
108

,109
i 110 
111

R ö k ta ,  k o k t a  v a ro r .

Bräckkorv, l:m a .............
Ibo 2 :d a ..................

Falukorv ...............................
Pariserkorv .........................
Skinka ......... ......................

I >:o b e n fr i  '...........

S a l la ,  k o k ta  v a ro r .

Oxtunga ..............................
"O xkött..................................
Skinka m ed ben ..............

1 30
1 I -

1 70
1 60

2 20
2 50
1 —

2 30
2 50
2 50

1 50
2 50
3 —

N:o

1 80

112

113
114
115
116
117
118
119
120 
121

P ris  p r  kg.

122 ,

123
124
125
126
127
128
129
130
131
132
133
134
135

75

50

50
70

70

40
70

Skinka, benfri ....................
)

S m å k o r v .

Frankfurterkorv, ex tra
Iko. s m å ........

Isterband, l:m a (torkade) 
D:o, 2:da „

K n a r k  vurst .  .............................
Prinskorv ..............................
Stångkorv, l.-ma, r ö k t .......

D:o, „ „ små
D:o, 2:da, to rkad ..

Diverse varor. 

Ost.

Bondost .............................
Cheddarost, c:a 18 kg ........
C heddarstilton å 4 kg........
Fetost, l:m a, c:a 10 kg.
Gräddö s t ...............................
H ushållsost H .....................
Sötm jölksost G ....................

I k o  Ö . . . .....................
Stiltonost, 2 kg 

D:o, „

Kr.

Vi-fet 
3/4-fet.

Lök, egypt. i säckar om 50 kg

K o n s e r v e r .

136
137
138
139
140
141
142
143
144
145
146
147
148 
1495 
150!
151
152
153
154
155
156
157
158
159
160 
161 
162
163
164
165

Ananas i b u rk a r .......................
Anjovis i o s tro n sås..................

I ko d e lik a te ss ...................
D;o skinn- och benfri

A p etits ill......................................
B iffstekssås .... ...........................
Cham pignoner ..........................
F iskbullar, F y r t.........................
F iskm jöl ......................................
Gurkor i glas ..........................
G affelbitar ................................

D:o, benfria ..................
H u m m e r......................................
K apris ..........................................
K ryddsill......................................
K a v ia r ..........................................
Lax ink. i burkar ...................
Lök i flaskor .................  0: 60 ä
M akrill ......................................
M atolja ......................................
P ickles ......................................
S a rd e lle r .....................................
S ardiner.................. 0: 40, 0: 60 ä
Soya...,................................  0: 40 ä
Sparris ..............................  0: 65 å
Ä rter i bu rkar .........................

30

2 10

2 10
2 30

2 30

60

*) Packas i  träkaggar om 8 och 20 kg. med lake. V e t e r i n ä r k o n t r o l l . Ägg & smör till lägsta  priser.
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OZ/Zistef. 60 (Q 115. Illlllllllllllllllllllllllllllll rfen £8 O lov. W W .

Pris pr kg. Pris pr kg Pris pr kg.

G 50 3 35 Svartpeppar ........................................ 2 20
D:o l:m a n:r 2 G 3 25 K ry d d p ep p ar........................................ 2
D:o 2;dra ....................... 5 Ryttgfläsk .......................... 3 15 S:t Y bersalt. groft p r b l.................. 15

6 85 Salt kött: T yskt sa lt d:o pr 100 k g ......... 8 50
Pariserkorv  (kokt m edvurst) med F årkö tt i kärl om 20—50 kg. 3 20 Schönebäekssalt, fint p r 100 kg. ... 15

späcktärningar ................................ 3 G5 O xkött i kärl om 20—50 kg. 4 _ Sardiner (franska) pr låda 1 15
F a lu k o rv ................................................. 3 10 D:o benfria lå rb itar 5 N ässjö-Jäst. dagl. färsk, p r paket 4 50
B räckkorv .. 1 G0 Färskt kött och fläsk: Rödlök ................................................ 1 10
Isterband, extraprim a ................... 4 Innanlårkött, benfritt 5 Bröd från O skarsham ns Spis- &

D:o 2:dra ................... 3 10 Stekkött .......................... 3 80 K näckebrödsfabriks tillverknin­
Prinskorv  ............................................ 4 75 Soppkött .................................. 3 50 gar levereras d irek t fr. fabriken
V ienerkorv ............................................ 4 75 K aloppskött .............................. 3 35 fob. Oskarshamn.
Leverkorv. ex tra  prim a ............... 5 50 M alet kött (köttfärs) 4 50 D elikatessbröd p r paket ............... 1 11
Fläskkorv, kokt .......1....................... 4 50 F läskko tle tt ....................... 5 Spisbröd ., ., .............. 1 08
Blodkorv ............................................ 1 40 F läskkött ................... 5 10 Knäckebröd ,. „ ............... 0 92
Julkorv av fläsk och kalvkött med F årstek  ...................................... 3 40 Anjovis från A.-B. Sveriges F ör­

späcktärningar lev. om kring den F årbringa ........................................ 3 15 enade K onservfabrikers inlägg­
10 Dec. i kaggar om 20 & 50 kg. 3 30 K alvstek .......................  3: 50 å 4 — ningar, d irek t fr. fabriken franco

Fläskkorv, rå  i kaggar om 20 kg. 3 — K alvbringa ........................................ 3 30 Kalm ar.
K öttkorv, rå. i kaggar om 20 kg. 1 75 Ost: Radhes Ostron-Anjovis p r burk 1 50
Pr.ässylta ............................................ 6 — H elfet H errgårds-ost ................... 4 90 D elikatess- D:o „ „ 1 —
Fläsksy lta  ............................................ 4 80 Husli&lls-ost ................... 3 85 Skinn- och benfri Ostron-Anjovis

1 75 Stiiton-ost, 2 kg. st. ................... 4 85 pr låda ............................................ 0 90
B erlihersylta ........................................ 4 _ A m erikansk Cheddar-ost ............... 4 G0 Skinn- .och benfri D elikatess-D :o
R ullsylta 8 50 Diverse varor: p r låda ............................................ 0 70
K alv ro u lad er........................................ 7 Isterflo tt i kärl om 50 kg ............... :•! 45 F rukostsill p r Oi burk ............... 1 30

6 50 D:o i kärl om 25 kg ............... 3 50 A ptitb itar p r burk  ............... 1 30
Leverpastej ........................................ 5 50 B uljongsflott ........................................ 2 G affelbitar, benfria, p r ‘/2 burk 1 75

Rökta kött- och fläskvaror; Corned Beef (nyinkommen) i lådor D:o med ben, p r 1/s burk 1 50
Rullskinka, benfri, rök t ............ . 40 om 12 burkar p r låda ............... 108 _ Margarin av Zeniths och Pelle-

10 Plommon 40/50 ................................ 3 10 rins tillverkningar till läg sta  fa-
Sidfläsk, nyrökt ............................... Q 90 R ingäpplen ................................ 3. brikspris, franco alla stationer.
O xkött p rässa t i skinn, nyrökt ... G R ussin pr låda ................................ 28 — För December- och Januari-leve­
H am burgerkött d:o d:o 3 50 Bönor, am erikanska ................... 1 10 rans hava vi flytande am erikanskt
Malen Ham burgertilé ................... 1 50 H avregryn, d:o ................... 0 75 kortfläsk och skola när p a rtie t kom ­

Salt fläsk; Blekinge potatism jöl p r 100 kg. ... G5 — m it i vår hand  offerera v å rt läg­
Sidfläsk, svenskt ................... 4 70 V itpeppar ........................................ 85 sta  pris.

O B S . !  Uteslutande veterinärkontrolierade prima råvaror användes vid fabrikationen.

^ R ekom m en deran de n ä ta  naror, ern o /ser n i (zd ra  n. o rd er m e d  skörska kacksam - 
kek  k a  n i ära?i keckna

akögakkningsfirkkk

d H /zfie lo Ia g .ef Z/X  3 1 . 3lai'lso7L  (G) Glo.
Representant:

GT-ferr k l. (>arksson, S korkorgek  k2, G R arkskrona.
62 Rikstelefon 62
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—  frå/t

^ Z / i  ä e b o l a g e /  :7 I .  z ^ a i l s o n  ( € )  (0 : 0 , ^ / / y ö r o .
/ufri/i för&indelsej

S?./kste/. 6d <& lt5. !lll!ll!lllllll!l!ll!!lllllllll! rfen 0<3 dTZov. WW.

Pris pr kg. Pris pr kg Pris pr kg.

O xm edvurs t, e x trap rim a  k a llrö k t 
D:o l:m a  n :r 2 ................

7 Sidflläsk, am erik an sk t .................... 3 30 S v a rtp ep p a r .......................................... 2 20
G 3 2

J):o 2:d ra  ........................ 5 R yggfläsk  .......... 3 15 S:t Y b ersa lt, g ro ft p r  h l ................... 14
P o ta tism e d v u rs t, fin -fin  ................ 6 75 S alt  kött: 8

15P a rise rk o rv  (kok t m edvu rst) m ed F å rk ö tt  i k ä r l om  20—50 kg. 3 20 S chönebäckssa lt, lin t p r  .100 kg. ... 
S a rd in e r (fran sk a) p r  låd a  
N äss jö -Jä s t, dagl. fä rsk , p r  p a k e t 
R öd lök

sp äc k tä rn in g a r  ................................. 3 75 O x k ö tt i k ä r l om 20—50 k g ........... 4 1
1

15
3 5 50

1.0B räck k o rv  .............................................. 1 G0 Färskt kött o ch  fläsk: 1
Is te rb an d , e x trap rim a  .................... 4 In n a n lå rk ö tt. b e n fr itt 4 80 B röd Från O sk arsh am n s Spis- & 

K näckebröd  sfab rik s  ti llv e rk n in ­D:o 2 :d ra  .................... 3 S tek k ö tt ............ 3 75
P rin sk o rv  .............................................. 5 S op p k ö tt .............. 3 50

35
g a r  lev e re ras  d ire k t fr. fab riken  
fob. O skarsham n.V ie n e rk o rv .............................................. 5 K alo p p sk ö tt ...... 3

L everko rv , ex tra  p rim a  ................ 5 50 M alet k ö tt (k ö ttfä rs) 
F lä s k k o tle tt  ............

4 50 D elik a te ssb rö d  p r  p ak e t 1 11
F läsk k o rv , k o k t ................................. 4 50 5 Spisb röd  .. ., 1 08
B lodkorv  .............................................. 1 25 F lä sk k ö tt ............ 5 K n äck eb rö d  „ 0 92
lu lk orv  av flä sk  och k a lv k ö tt m ed F å rs te k 3 40 Å njovts  från  A.-B. Sveriges F ö r­

enade  K o n se rv fab rik e rs  in läg g ­sp äc k tä rn in g a r  lev. om kring  den 
10 D ec. i k a g g a r om 20 & 50 kg.

F å rb r in g a  ............................. 3 15
3 80 K alv s tek  ......................... 3: 50 ä 4 n ingar, d ire k t fr. fab rik en  fran co

F läskko rv , rå  i  k ag g a r om 20 kg. 
K ö ttk o rv , r å  i k ag g a r om 20 kg.

3 _ K alv b rin g a  ................................. 3 30 K alm ar.
1 75 Ost: R ad h es O stron-A njov is p r  b u rk 1 50

P rä s sy lta  .............................................. 6 H elfe t H e rrg å rd s -o s t 4 OO D elik a te ss- D:o .. ., 1 —
F lä sk sy lta  .............................................. 4 70 H u sh å lls -o s t 3 85 Skinn- och b en fri O stron-A njov is 

p r  lå d a  ..........K a lv sy lta  .............................................. 1 75 S tilton -ost, ö kg. s t ................... 4 85 0 90
B e r l in e r s y l ta .......................................... 4 A m erikansk  C heddar-o s t 4 60
K u llsy lta  .......................................... 8 50 D iv e rse  varor: p r låd a r» 70
K a lv ro u la d e r .......................................... 7 Is te rf lo tt i k ä rl om 50 kg. 3 45 F ru k o s ts ill p r  ' / 1 b u rk i 30
T u n g v u rs t .......................................... 6 50 3 50 i 30
L ev erp as te j .......................................... 5 50 B u ljongsflo tt ................ 2 G affe lb ita r, b en fria , p r  ‘/a bu rk  

D:o m ed  ben, p r  1/a b u rk
i 75

Rökta kött- o ch  f lä sk v a r o n O orned B eef (nyinkom m en) i lådo r i 50
R u llsk in k a , benfri, rö k t ................ f; 40

25
85

om 12 b u rk a r  p r  låda  ................ 108 M argarin  av  Z en ith s  och P e lle - 
rin s  tillv e rk n in g a r  till lä g s ta  fa-R u n d sk u ren  sk inka , rö k t ................ P lom m on 40/50 ................................. Q 10

Sidfläsk, n v rö k t ........................ •....... q R in gäpp len 3 b rik sp ris , fran co  a lla  s ta tio n e r. 
F ö r  D ecem ber- och J a n u a r i- le v e ­

ran s  h av a  vi fly tande am erik an sk t 
k o rtfläsk  och sko la  n ä r  p a r t ie t  kom ­
m it i v å r h a n d  o ffe re ra  v å r t  läg ­
s ta  p ris .

O xkö tt p rä s sa t i sk inn , n y rö k t ... 
H a m b u rg e rk ö tt d:o d:o 
M alen H am burgerfilé  ....................

6
3

R u ssin  p r låda  ................................. 28
50
5 0

B önor, am erik an sk a  ................... 1 05
H av reg ry n , d:o 0

63
73

85
Salt fläsk:

Sidfläsk, sv en sk t .................... A G0
B lekinge p o ta tism jö l p r  100 kg. ... 
V itp ep p ar ..........................................

O B S . !  U te s lu ta n d e  v e ter in ä rk o n tro l le ra d e  prim a råvaror  a n v ä n d e s  vid fab r ik a t ion en .

d&ekommendera/ide vära varor, emotser v i Gr/ra v. order /ned största tacksam­
het ha v i dra/i teckna

Gtfögakliii/igsfij/fl 

ty7käel)olagef yJ. r/Z cGAJai/son (C) ^0:0,

H y b ro  1919. A .-B . S tu r e  L ju n g d a h l & C .o





Den 30/1 1919. R1KSTELEFONER 65 & 115
TELEG RA M A DRESS: 

“/AATVARU FABRI KEN“

P R I S K U R A N T
FRAN

AKTIEBOLÅGET P. A. KARLSON &  C:o
N Y B R O

P r is  p r  kg.
Charkuterivaror:

O xm edw urst, kallrökt, l:in a  m ed s p ä c k   10: 50.
» » 2:da »   —  —

P ota tism edw urst m ed späck ...............................  9: 50.
H ushållsm edw urst, rö k t ........................................  5:
P ariserko rv  (kokt m e d m irs t) ............................... 4: 80.
F alukorv  .................................................................... 4: 25.
B räckkorv  .......................................................   3: 25.
Iste rb an d , ex tra  p rim a av fläsk, to rk ad  o. rö k t 7: —

» vanlig  kvalité, to r k a d ...................... 5: 25.
S tångkorv, » » r ö k t ..........................
P rinskorv  ....................................................................
W ienerkorv  ...............................................................
Leverkorv, ex tra  p rim a ........................................
K ö ttkorv , rå, packad  i träk ag g ar om 25 å

50 kg., i lake .................................................
F läskkorv , rå, packad i träk ag g ar om 25 å 

50 kg., i lake .................................................

5: — 
6: 50. 
6: 50. 

10 : —

3: —

4: 25.

Syltor m. m.:
P ressy lta  .......................................................................  10
F läsk sy lta  ....................................................................  8
K alvsy lta  .................................................................... 4
B e rlin e rsy lta ...............................................................  5
K alvroulad m ed f lä s k ................................................ 10
T u n g w u rs t.......................................................................  12
K ullsylta .........................................................   —

Rökta varor:
R ökt sk inkw urst ..................................
R ö k t skinka .........................................
H a m b u rg e rk ö tt .....................................
R ökt, pressad filé  ....................

» m alen » ................................
Oxkött, pressat i s k in n ..........................

5: 25. 
5: 75. 
5: — 

10: —

Fläsk- och Köttvaror:
Fläsk, kela sidor, f r it t  från  huvud, fö tte r och

ryggben ...............................................................
Sidfläsk, b en fritt ......................................................
F lä sk k o tle tt ...............................................................
F lä sk k ö tt ....................................................................
R evbenspjell ...............................................................

P r is  p r  kg.

» s V32-

m inus 25 proc. rab a tt.

6: 75. 
7: -  
7: - 
7: - 
7: -

Oxkött:
B en fritt o x k ö t t ..........................................................  6: 50
S te k k ö tt ........................................................................  5: -
S oppkö tt........................................................................  4: 90.
K aloppskö tt .......................   4: 80.
F ä rsk t få rkö tt, l ä g s t a  d a g s p r is .
Salt få rk ö tt   5: 50.
S alt oxkött   4: —
M alet o x k ö t t ...............................................................  5: 80.

D iverse varor:
A stron-A njovis i träkaggar, orginalvikt

• c:a 25 k g   p r st. 50
O stron-A njovis i 3-liters kaggar ........  »
Lök, svensk ...............................................................
Nypon, svenska ......................................................
N ässjö Jä s t, lägsta  dagspris.
Slofetsill, l:m a  ...........................................................
B uljongtärningen »M erkur», 6 kr. p r  100 st.

m inus 25 proc. rab a tt.
K ö ttex tra k t »Thor», V in-burkar  p r  bu rk

50.
75.

2: 75. 
1: 50,

OBSERVERA! Allt kött  och  f lä sk ,  so m  a v  o s s  a n v ä n d e s  s å  väl till ch a rk u te r iv a ro r  s o m  till d irekt  utförsäljning,  undergår  f u l l s tä n ­

dig besik tn ing  av  leg it im erad veterinär,  och  s tå r  fabr ikat ionen  under daglig  kontroll.

Nybro 1019. A.-B. Sture Ljungdahl & C:o
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