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Consery-, Tlié- oeli Speceri-Magasin,

S t o c k h o l m

N:o 22  O ro ttn in g g a tan  H:o 22,
h ö rn e t af L illa  V a ttu g a ta n .
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1 8 7 2 .





II r a  t Rd r ö r e . R d r

C onserver.
A n a n a s .................................p r  b u rk 3 50

> A njovis sk in n  & ben fri p r  Vi låda 1 15
n n  n n  Y2 — 70
” T hornes. i o lja  n V ib u rk 3 25
n n 11 11 Y2 ” 2 25
”  ”  u ta n  olja »  Vl ” 2 75
7J )> I)  JJ 1 / 2  n 1 75
” S u n d b e rg s i L y s e k il” Vi ” 1 25
r ,  n 11 1 /2  ” — 75

G ham pignoner fran sk a  » Vi »
1 75

» n n 15 1 —

K ö tte x tra c t ,  L ieb ig s . » Vi ” 8 —

)) » , n l/o ” 4 25
?) » , n 1 ^ 11 2 25
11 n , r, lyg 11 1 25

L ax  i o lja a f  D a h lg ren s  til l  v. p r  låd a 1 25
P a s te y e r S tra ssb u rg e r  G åsle fver

p r  te r r in  N :o 5 17 —
n n n i; g 13 50
n 71 n  » 7 11 —

n r. n ” 8 8 —

n n 11 » 9 G 25
» n n ' n JO 5 -
n n n n 12 4



■2

Km t Rc!r öre Rdr öre

P asteyer ,  E ng .  F isk- , Fogel- och
Kött- . p r  b u rk 1- 25

Sa rd in er p r  Va låda 1 25
77 77 \ 4 57 — 75

Sparr is 3 —

S p a r r i s k n o p p ............... ” V ibn rk 3 —
Sarde lle r f ranska  . 37 flaska 1 50

n B ra b a n t  . . p r  n
Såser , T om ates  . . . • p r Vi fl. 1 50

77 ” . . . 77 V* » 1 —

' " . . . lk  ” — 75
r> . . . 1.-8 » — 50

” E ng .  Beefstek
r n Anjovis .
77 !J Road in g  .
r n W orces te rsh ire
Tj n Jo h n  Bull
r n O stron  .
77 i) H u m m er

>pr fl. 1 25
77 r, Walnöt. ,
r, r, Champignoner .
r , 3 Colonial .
77 ” H arw a y s  .
r/ n Ind iasoya

Tryffel . p r Vi  fl. 28 --- r
1

77
1 Vs ” 14 ----

Vi  » 7 ----

2/8 ” 4 —
|
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Äi-ter, franska pr 71 burk 
n 1/2 ti

Svenska Gonserver.
Bönor, Turska, hela . . x>r t u r k

” ” skurna . » ”
N ä s s e l k å l .......................... ”  ”

Spenat,  h a c k a d .................... ” »
Sorterade Grönsaker till soppor ” 
A rter , ex tra  fina . . .  p r  »

» fina . . . ” »
» ordinära  . . . . ”  ”

Ä r t s k i d o r ........................... ” n

Kötträtter.
Biffstek, 5 portioner 
F rikadeller  . »
F läsk ko tt le t te r  ,» 
K alfkot tle tte r  » 
Kalfstek »
L am m kott le t te r  ” 
Lamm stek ” 
Oxstek »

. . p r burk 1 75
.  .  35 1 75
. . n 1 75
.. • ” n 1 75

3) n 1 75
. n 37 1 75
.  3? n 1 75
. n n 1 75



Kin t Rdr |ire- Kdr öre

Fogel.
T jäder, 5 portioner . . p r burk 2 — |-
Orre, » 2

.

G rädde, p r bu rk  om 0,15 k:a . . — 75
Mjölk ” ” ” 40

Thé.
Orange Pecco ........................p r t t 4 —
Blom » ........................ ” 3 75 |

S o u s c h o n g ............................ " 3 —
Congou ................................... ” 2 50 ,

” C om poij................... ” 3 — 1

Kejsar b l a n d n i n g ................ ” 4 50
j D rottningens b landning . . ” 4 25
| M andarin ” ” 4 —
| Rehausens ” ” 3 —
F in t, B runt, b landad t thé » 2 75
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Rmt| Rdr | J r e . Rdr

Specerier.
A n i s .......................................... p r  €6 60
B önor, b r u n a ......................... n 17

» h v i t a ......................... n 25
Cafle, M o c c a .......................... J5

n J a v a  i : m a ................. 77 80 i
n  n 2 : a ..................... 17 75
» C e y lo n .......................... 77 70
i) L a g u e y r a ..................... 77 70
» B r a a i l .......................... 77

» A n g ro s ta d t  J a v a  . . 77 i —
» » L ag u ey ra 37 — 90

C a n e l ........................................... 57 i 60

»  M a l e n ........................................... J7 2 —

C a p r i s ................................................................. p r  f l . 60

C a r d e m u m m o r .................................... p r  $5 12 —-
C a s t a n i e r .................................. )1

i
40

C a th rin p lo m m o n , D ese rt 37

n  l :m a  . 37 — ■ 65 I

n  2:a .  . 37 — 45
n  3:a . . V — 35

j C hocolad S ch w e itz isk  o so ck r. » 1 50

1 C i c h o r i a ................................................... 37 — 20

C i t r o n e r ..........................p r 100 st.
1
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Itm t U<lr öre. lldr

C o rin te r ................. p r  i l ) 50
F e n k o l ..................... D __ 60
F rö , C anarie- . . . J) 30

» H am p- . . . . n 20
» R o f - ................. n 30

G ela tin , h v i t  l:m a , . n 3 —
» rö d  . . . 75 4 —

G ryn , H afre- . . . . p r 20 < ? /. .
” M anna- . . . p r  ” — 30
» M accaron i- . j) _ 60
” P e rl-  . . . . n _ 30
” P o ta tis -  . - , . n — 30
n R is- C aro lina . . 0 T) — 30

” J a v a  . n — 25
” ” A rra c a n l:m a n — 20
n  n  n 2:a . n — 16
n Sago- b ru n a n — 45
” ” h v ita  . n 45
” T apiocco  . . n 50
" Y erm iseller. n — 60

G urkor, T y sk a  . . . p r 100 st.
Ingefära , h v it  . . . p r  t i . 90
K ö rsbär, to rk a d e  . . •11 —• 50
L a g e r b l a d ................. 11 — 50
L a k r i t z ......................... n 1 —
M andel, Sö t . . . . ri — 90

” B itte r  . . . . r> — 90
M u s c o t t ..................... n 3 — 1



Muscottblomnia . . . . . . pr t/. ;3 50 |j
Mjöl, Hvete h ina . . . p r  20 U . 3 — i!

” M a i z - ................ . . pr <tl.\ — 60 |
” Potatis- . . . . n — •20 !
» R i s - .................... n — 35

M u r k l o r ........................ n

N e j l i k o r ....................... n 1 —  |
Nypon ...........................
Olja, Mat- Bordeaux pr ’/i b o u t . . 2 25

n n n n 1/2 ” 1 !25|
t n r, n 1/4 n — ■ 75 1
” L a m p - ................ 2 i 60]

Oliver, fareerad . . . . . pr f l . 1 50 ^
” i lake . . . — 90 ;j

Peppar, Cayenne . . . p r  1 1 f l . .  75 j;
V 77 .  . .  n  V ä  ” — S 50 j
»  Hvit- . .  . 1 20:1
"  Svart- .  .  . n — 80 i

Krydd- .  . n i  j |
n Malen hvit ,  t  r> 1 50

”  ” svart . .  n 1 . —  | ;
I  Piokles, E n g . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 50 ■

n n .  »  1 2 " — 75 j '
Pomeransskal . . . . — (50
Päron, Oporto, prässade
Russin, rensade .  . i  4b
Saffran l:ma . . . . n 44 | —

S a l t p e t e r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . — :  50



8

Rmt Rdr öre. Rdr öre.

S a lt, B o r d - ................ , . . p r  f i . — 10
”  Ens:. B o rd - . . . . p r  b u rk 1 —
» M a t - ..................... — 16

Senap, Eng. t o r r  . . . . » n. — 75
n n n p r  pake t — .35
.» ” B a ttys  . ”  b u rk 1 ■50
11 F ransk M a ille s n 7 l  i! 1 25
j; n r n l / 2 n — ^70
» L o u it  E réres » V i n — 80
n . n n n » Vä n : — 60
'» Eng. to r r  . . » V t fl. 1 75
n n » . . ■n ^2  v — 75

Sirap, Socker- . . . . . , p r  t t . — 35
n M e llan - . . . . n —- 31
r' B r u n ................. . . n — 22

Socker a lla  so rte r t i l l  B ru k s p ris |

”  M ach inhugge t.. . . p r  n .

Soya, Japansk . . . . 2 25
”  Svensk . . . .  p r  V l b o n t — 50
”  ” . . . . n 1/2 ” — 30

S te a rin lju s  l:m a  . . . — 73
”  2 : a  . . .  . . . •» — 60

M ed ra b a tt då 50 tages
S tä rke lse , E ng . . . . — 40

”  Svensk • . . . J* — 4 0 ■
Svamp, f i n ..................... • .»• 8 — !
S v is k o n ......................... . . ” — 30
S urkå l, M agdeburge r . . p r  fje rd . i • 1

_ l
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R m t  I R d r  ö r e  Rdv  ö re.

i l  'Surkål, Magdeburger. . . pr <tt. j— 25 
Såpa, G rön...............pr Vi fjerd.

r> r , ...............................”  V 2  ”

n n ...............................n V 4  »

Vax, h v i t t ...........................pr (Ä 2 25
V anille ................................... » i  58 ,—
Äpplen, to rk a d e .................  ” — 80
Ärter, Ryska små . . . .  » 2 —
Ättika, F r a n s k .................pr k:a 1 50

i i  » . . . . .  pr V i  fl. 2 | —

n » ......... -. » V* » 1 25
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K nit

.

Rdr örc.j

'

R dr jöre

Frukter.
A p e ls in e r ...................pr 100 st.
C i troner ......................  n •
D a d l a r ................................. pr ti. ■

F i k o n ..........................pr '/ ,  låda 4 —

n ..........................  n 1/2 ” 2 —

n .................................... n I/4 n 1 25
n ..................................... pr Ä — 65

Krakm andel.......................... » 1 10
Nötter, Brasilianska . . .  ” — 50

” Wahl- Spanska . . » — 50
» H asse l - ..................  » 40

R u s s i n ...................... pr ' / ,  låda
« ............................... r, 1/2 n
n ............................... n 1/4 r<

” ................................. pr Ä.



A prikoser

B igarauer . . . . 
H jortron . . . . 
Ingefära i kruka

K örsbär 
Hallon . . 
M irabeller

Oranger 
Persico .

p r k ruka  10 
’’ '/ ,  fl. 4 
» V 2 ” 2

Reine Claude

Å kerbär
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r  m t

Safter.
Apelsin- . . . . . .  pr Vi bout. i 50
H allon- . . . . . . .  ” Vi Y) i 50

V* n ~— 75
Körsbär- . . . . . . n Vi 7) i 50

n . . . n V* n — 75

Engelsk Biscuits.
! A l b e r t ....................................p r  låda
j »  » ii.
B r i t t a n i a ........................p r  Vi låda

»   » a.
' C o m b in a t io n .......................p r  låda

.....................» <tt.
C rackne ls .............................. n låda

»  » a.
F r u k t - .................................... » låda

.................................... » <tt.
G e m , ........................................n låda

........................................ » <tt.
M e d i u m ....................... p r  Va låda

5   " <T(.

R d r  öre.

j  50 
j 75 j

j 75u
165 
j 50 
; 75 j 
25



Engelsk Biscuits
Mixed

Napoleon

Queen . . . .  
Socker-Yafflor

Ginger Keuts
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Rm t

i ' ■

Kdr öre. Rdr öre.

Viner.
P o rtv in  och S h e rry  sä lje s  för u t ­

län d sk  rä k n in g
å  71 -bou t............................................ 1 25

ä Va- ” ............................................. — 65

M a r s a l a ................................................... 1 —
M usoat L u n el . . . .  p r  l/i-b o u t. 1 15

13 n . . . . ” V2 - n — 60

K ö r s b ä r s v in .................n V i-  ” — 90

G am m alt F ra n s k t  Vin » V i-  ” — 75

Svenska  V iner till fa b rik sp ris .

_ ___
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Rmt  Rdr  öre

V iktualier .
A n jo v is , F je llb a ck a  . . pr V2 t:n a  !

” n . . » k a g g e 1 — !
n n m . n ti. —  30

M ed v u rst, LiibsJc . . . » a 1 10
O st, F ra n sk  B r ie - . . n tt. 2 25
” C heddar- . . . . » ti. —  60
” K um m in- . . . . » it.
» L i m b u r g e r - .................. pr st. 1 25;
15 N e u f c h a t e l - .................. T, 35 —  37
” P a r m e s a n - ....................... » n. 2  50
” R ooh efort-, F ra n sk  . » ti. 2  —

” S c h w e itz e r - , l : m a .  . » ti. —  70
” S ö tm jö lk s- , S v en sk  . n &

S m ör, f ä r s k t ............................... » u .

S ill , D e lik a te ss - , l:m a  pr k agge
n n n pr st.

C aviar, äk ta  R ysk  . . . . » M

” E lb e , l:m a  . . . . » &

Rdr  öre
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j f t E G I S T E R i

Conserver, Utländska 

n Svenska .
Thé.  .......................

Sp ecer ier ...................

F r u k t e r ...................

Sylter ..........................

S a f t e r ......................

Engelsk Biscuits . .
V iner..........................

V ic tu a l ie r ...............
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