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:Aif krigets orvoligheter bar jag blif«
it Zvurzgeé atvt ijerngv.q— Ho)lmzd 5
Jom ir mitt Fidernesland. Undev mis
na vefor genom Tyfbland, bar jog fun-
nit/myc/ceiz okunnighet vid f/erérlm'ﬁgm
of allebanda Rk och Spus-Tobak. aF
denna 07:/a/c bar ;ng fattat det beflua
tet, att genom foljande Beftvifning
meddele Allminbeten de kunfkaper _;/rg

i~ barutinnan genowm en mAngdrig irfu-
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venbet inbimtat, Sag boppas att bir=
igenom bafva gjort unga och mindre
firfarna Snus och Tobaks-Fabriqueus

ver en tjinft,

FSRFATTAREN.
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L Att plantera och bereda
Vzwzm/k T obak

]FR(SN .af f §dana plantor, fom hafva

réda blommor, §ro hirtill bittre in

:de hvita. Deﬁa frén liter man om

viren ftd nigra dagar i {top med {6t

-mjolk, eller aammalt ol, uti en ren

frenkraka. Dir pa blandar man dem

‘med fet jord och l3ter dem i3 i ett
‘varmt rum, till - defs de bérja gro,

di de ut{ds uti en med godsel vil

tillredd bank. - Nar plantorna blifva
-ett finger linga, fittas de ut 1% qua-

dlatfot ifran. hvarandrd, i et tobaks-

‘land, fom f6rut ar val tillreddt och
-g6ddt med Svin- eller Dufve-gddsel,

-och vattnas, i torrt vider, fedan fo-

len gitt ned, med ﬂytande vatten,

fom man forut 1atit nagot uppvarma.

B T —— £ sk




Loeyet

Nir, plantorna blifvit ungefdr en
aln héga, bryter man af kronan, eme-
dan bladen diraf blifva ftorre och bre-
dare. Men “vill man af denne Tobak
himta nigra frén, {3 lemnar man har
och dir en krena oafbruten. Hele
fommaren igenom mifte ock Tobaks-
landet renfas och plantorna kupas,
pi det de md hillas fria frin ogris,
och at bladen f mycket littare md
himta muft och ftyrka., I September
minad, trin den g:de till den 16:de,
val for Ttdendes efter Climatets och ho-
Atens befkaffenhet,  afplickas de béafta
‘bladen, och detta bor fke i vackert
~vader lﬁan kl. 10 fore, till kl. 4 efter
‘middagen, emedan de "icke béra vara
fucktlga af dagg eller rign, dd de af-
himtas. . Kfter afplacknmcren hingas
de ftraxt upp pé fndren at torrkas,
‘hvilket 3 mycket méjlige dr bor ke
/i folfken och 6ppen luft, hvarvid lik-
vil mirkes, att de noga acktas {or Vd-
ta af riagn eller dylikt. Sedan man pa

detta féttet 13tit dem hinga till foll

jande dret i Mars eller Aprill minad,
famias de i knippor, hvilka liggas i
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Légar i en bod, eller hilldre i Lv§ifda
rum eller killrar. Men de béra €j
ligga pa ett och famma ftille langre,

. @n till defs att de borja taga virme,
utan di omfar man rum; och efter g

dagar dmfas pa famma fitt.  Med
denna Omsning fortfares pi det fit-
tet, att man hvarje ging beftinker
dem med fallt vatten. 'Nir man icke
vidare kinner dem taga nigon virme,

kan man utan fara lita dem ligga pa

famma ftille, och nir de pd detta fit-
tet legat i 3 ar, &ro de fidana fom de
béra vara. — Pa lika {étt kan man
dfven bandtera famre Tobak, och af.
plicka de {a kallade Tobaks- tjufvar.,
Men hirvid mirkes, att Ungerfk To-
bak, hvars blad aro runda, niftan {3-
fom kalblad, &r for ftark till Rok-to-
bak, och brukas derfdre merendels

ill Snus.

1L Om Vz'rgz’hzﬂa_ Tobaksblad.

Deffe blad &ro af flera flag. De
Mailind(ka och Marylanitka §ro till
Az
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Roktobak de fornimfita, di de are
gulacktiga och vil torrkade. |

saeDe Riicklinda fro mdrka och
tianliga till Snus. De Amerikanfka,
fifom nagot feta, tjdna bift till Carot-
ter, S:t Vincent ochfleraandra forter.

. ML Virginiftt Bladmjol.

Hirtill tar man feta Amerikantka
blad och liter mala dem, fedan alla
grofva fyjilkar dro borrttagna., Med
100 #. af detta mjél blandar man 10
4. {tott Iallt, och ficktar altfimmans
2 till 3 ginger genom en grof fickt,
och liter det fedan {td 14 dagar i ett
val tilltdppt kiril. Darpa ﬁf‘ktas det
pa nytt, och forvaras till hvarjehanda
behof.

IV.  Sitter att bevedns Sal

Tartavi [ame detm Sa/tets'
Nytm

Hactill tager man
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. God r6d Winften 10 delar:
Salpeter 8 delar.

Sd att om man tar 100 #. Win<
ften, fordras dirtil go #. Salpeter,
Defla Species ft6tas, blandas vil til-
fammans, och ligges diraf i en jirn-
gryta, och antindes. Man ligger al-
lenaft in £3 mycket i fender, att det
har val rum att koka och héja fig.

Sa fuart det bérjar koka, &fer
man med en jiroflef i indningom allt-
fammans pd en jirnplit. Nir grytan
ar tom, [lir man dit mera af de blan-
dade Species, och fortfar pd famma

{iitt fom nu dr fagdt, 3 linge nagot

ar gvar,

Nir den up6fta maffan fedan bdys
jar fvalpa, mifte hon ftéfas och. fick
tas genom en fin fickt. Det fina pulv-
ret, fom gir genom fickten, brukar
man till Snus - beredning , och det grof-
va, fom ftadnar i fickten, kan tjena
till Sauger. Men det méfte férvaras
i en vil tilltdppt ftenkruka. Af hela

Fa A 3
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den hir exempelvis nimnda blandnin- .
gen, fom tilllammans utgér 180 #*.;
fir wan efter afbrinningen ungefir
124 #. Ingredientierna mafte vara
vil torra, emedan de da brinna béttre.

Detta Sal Tartari dr den férnam-
fte tillfatts till alla forter Tobak. Sal
Ammoniacum och Pottafka hafva en
mycket retande fkirpa; men genom
Sal Tartari blifver all tobak mera an-
gendm och ljuflig, utom att man hir«
igenom kan béttre umbdra Sal Am«
moniacum, fom ir mycket dyrare.

V. At géra S:t. Vincent-Ca-
rotter.

Hiartill bér man bruka American-
fka Tobaksblad utan fjilkar. Afdes-
fa tar man {3 mycket i fender, fom
kan hillas i bigge hinderna, doppar
dem i faugen, ligger dem firaxt iett
annat kiril, och fortfar harmed till
defs man har en {2 ftor qvantitet dop-
pade blader, att priffen daraf kan fyls
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las. D3 lagges dénne qvantntetxpras-
fen, hvareft den préflas, och dirpa
ftraxt tages ut. Pa famma fatt fort-
fares med doppning och prifsning,
hvilken fenare, nmnhgen prafiningen, -
" bbr vara {2 ftark att ingen fauge me-
ra rinner ifrdn Tobalen. Dirpa pac-
kar man all den priffade Tobaken i ett
fat eller kifta af brider, och nir den
bérjar taga hetta, bér den ater tagas
upp, fucktas med fauge och. praflas
pa fammma fatt fom forut. — Wid
prafsningen bér man alltid hafva ett
kiril under préffen, att emottaga den
Ofverlopande Saugen, hvilken blandas
med den 6friga, och brukas att immer=
fort fuekta med till defs man far fa-
tet elier kiftan fall.

- Har man tillrackligt Sauce, 2
kan man pd en ging bereda tva eller
flera fat; men de bora alla packas vl
fulla, val tilltippas och fedan alla da-
gar efterfes; ty {3 fnart Tobaken bdr-
Jar taga hetta, oppnar man lacket och
later faten ft3 oppna i8g da;giar Dir-

4 it
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pl tar man upp alltfammans, ‘och pae«
kar det in i andra fat, pi- dot fattet,
att hvad fom forut legat &t botten;
nu ligges dfvanpd, och att de bla-
den fom legat alldradfverft, och f6lj-
al\thgen icke kemmit i {2 ftark hetta,
blandas hvarftals in ibland de &friga,
fom kommit i full fvettning. — Nu
later man dem ter {t8 i § da@ar Ju

ftarkare betta da upkommer, defs
bittre blifver Tobaken.

Harpa foljer hvad man kallar af«
kylning. Den fker {3ledes, att man ta-
ger alla bladen ut ur fatet, och lig-
ger dem. pa ett gilf, fom ir belaggdt

med Tegeliten eller Gips, i en hdg.

Wen de béra liggas hvarftals, och
mellan hvart bvarf {irér man fint ft6tt
falt. . Proportion hirvid &r den, att
man till 100 #. Tobaksblad tar 10 till
32 #. Salt. Efter 5 dagar tagas de
upp cch fkakas, och liggas {3 ned i-
gen pa gilfvet. Om vid fkakningen
mycker falt faller ofindltadt af, 3 kan
hégen Okas med dnnu ett hvarf, fom
dirmed infaltas; men blic foga falt 6fs
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vigt, fom ej bunnit (méita, A ligger
man icke mera blad till, utan gér al-
leraft bvarfven nagot tjockare, och
ftror det Stverblifna faltet dirimellan.
Nir de pa detta {attet legat 4 till 6
dygn, liggas de pd ett bridgﬁlf', be-
tickas med Segelduk, eller ndgot an
nat ticke, och lemnas i detta tiil(tand,

till defs man deraf vill bereda Carot-
ter eller mala Snus.

Vill man hiraf gdra Carotter, %
afviger man 3, 4 eller 54 blad till hvar-
dera, rullar dem ({arfkilldt vil tillho-
Pa, och formerar dem, hvarpa de ftarkt

omviras med {horen.

Niar Carotterne dro firdige paua =

kas de utx et fat pa det fetfet att de
ftillas pa 4nde, och dirpa tippes fa-
tet vl till, {3 att ingen iuft flipperin.
Sveper man nagot omkrmg fatet, och
Iiter det ligga ett dr eller mera, {3
blifva Carotterne i mycket bittre.

Om man, i fiillet for Camd:er,
ihaxt vill mala bladen ¢l Snus, 3

As
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ligger man 50 eller 75 #. i priffen,.
och trycker dem vil i alla 4 hérnen af
prifien tillfamumans.  Déirpd  oppnar

" man, och beticker defla hoppriffade

bladen med ett bride, ligger fedan
Rtvan pi bridet nya blad {4 mycket,
ate alltfhmmans tillhopa utgdr 100 #,
eller 14 att priffen blir full.  Dérpa
fkrufvar man ganfka hardt till, Sppnar
{3 préiffen, och fyller det genom tryck-
nincen uppkomna rummet med niera
blader. Sedan fkrufvar man ater till
priffen och liter den ftd ett dygn.
Félljande dagen fkrufvas han dnnu
hirdare till.  Tredje dagen tar man
ut alltfanmans, ligger hela maffan,
fadan fom den dr, i en dartill afpaflad
kifta eller lida, med ftenar eller nd-
gon annan tyngd afvanpi, och lemnar
den i detta tillft3nd ett helt ar,

Kiftan bér vara {3 ftor, at 20 {3-
dana packor déruti kunna inryminas,
$fvanpd med lock, och framfére med
en fkittlucka, {3 at packorna. kunna
wttagas efterhand, utan at rubba locket.
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Prisfen bér vara {3 gjord, at
kiftan i alla 4 hérnena kan fkrufvas
16s; 'ty annars kunna packorna icke
begvamligen uttagas. [ denna kifta
kan man ifven prasfa besaucade bla-
der, allenaft hon dr forfedd med na-
gra hil, fd at faugen kan rinna ut.

Af de inlagda packor, eller ka-
kor, tar man ut en i fender, och
karfvar den til Rdktobak, hvilken fea
dan ligges i et fat, fom vil bor til-
flutas, S '

Nir man fedan hiraf vill géra
Snus, {3 {lar man denne {kurne Toba-
ken pd en Snusqvarn, och fedan den
en ftund &r malen, ficktar man bho-
nom igenom en grofre eller finare
fickt, alltfom man vill “hafva Snufet
grofre eller finare. Det fom ftadnar
uti fickten, liter man ater pasfera
qvarnen, hvarpd det 4 nyo ficktas,
och blandas til det fom redan 4r fick.
tadt. Hvad fom vid fenare ficktnin.
gen ftadnar i fickten, kan man bruka
ibland groft St. Vincent, och den alls

e S
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draﬁaﬁe' relten i fikten, kapn man blana
da med ftjilkar och mala till mjél

‘Hvad man p2 detta {ittet for-
vandlat til Snus, bér férvaras uti et
fat, fom vil tiliflutes, Men fatet bor
forut innantill kliftras med rent pap-
per, pd det Snufet icke mi komma

-4t {jeltva tridet; och &fvanpi betic-

kes dfven med papper, innan locket
ligges pd. Faten hirtill bora gbras
hilldre af Ek dn af Furu. Ju lingre
man fedan later ett {8dant fat {3 o-
rubbadt, ju bittre blifver Snulet,

VI Marocc’b.

Hartill tages lika mycketafde bifia;
bruna, Virginifka, famt feta Ameri-
canfka blader, hvilka renas frdn fdl-

kar, fucktas wed Sauce och prisfas

— alldeles {3 fom under Nio 5 fr
lirdt. Dirpa afkylas de, med 14 #,
falt pa hvarje Centner (100 #.) fuck-
tade blader. Sedan formeras de i ka<
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kor, eller Carotter, och férvaras uti
fat, tmindftone i ett drs tid.

Virgingfke Stjilk - Mjsl, fom b&'
riknas under denne Artickel géres p3
'fol_]ande fatt: '

Sgalkama fucktas med Sauc;e och
handteras pa {itt fom livdt & om bla-
der till St. Vincent. Sedan det {tict

tippt i et fat och tagit hetta, liter

man det £t dppeti 8§ dacar, tOmmer
det {2 i ett annat fat, och afkv!el det

med 14 #. Salt, {i cktar och fBrvarar
det 3 2 4 dagar i ett annat fat, hvar-
pa det dter ficktas ech forvaras, till
defs man diraf vill betjina fig. D3
blandas 1 Centner hiraf med 3% #. .
fint {totta brévnda Mandlar och 1 lod
Dluskott, pd det {ittet, att de ficke
tas Ofver hela maffan, och hvad {fom
feadpar 1 fickten, f¥Stes och ficktas 3
nyo, till defs allifammans blifvit till-
rackligen fint, dd det vil owblandas
med hela maffan.

Till det 14 kallade Marocco, tar
man af detta mjolet 100 #. och af




Marocco-Carotter eller kakor 350 i
Carotterne fliras forft fonder, blandas
{3 med mjdlet och males fedan till-
fammans pa en ften-gvarn. Om ni--
got fattas 1 fairgen, fom bbr vara
brunacktig, ligger man dartill af R6d
Ockra (Engl. Roth) {3 mycket fom
behéfves. — Later man det fedan fta
ett ar, eller mera, blir det’ fi mycket
bittre. — Vill man bruka det ftraxt,
{3 beftinker man det med litet Rofen-
vatten och Attika blandad med falt,
hvarpd det omrdres och ficktas.

Skulle detta Marocco tyckas luck-
ta fOr frarke, {3 kan man blanda det
med litet af det fina St. Vincent,

VII. Et [itt att. bereda eit
Virginifkt Stjilk - Mjol, Jomz
kan brukas till allehanda Sor-
tev Smus, '

Till hvarje Centner tar man 12
4 13 kannor Sauce: Denna Sauce

L)
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blandas forut med 2 #. Hollinfk Sy~
rap, 4 #. v6d Ockra och (NB: fa
framt Tobaken f6rut icke ar faltad)
1 4. Salt, ty annars kan hinda att
han méglas. Dirpd, och fedan man
hirmed forfarit {3, fom vid féregaen-
de Tobaks forters beredning dr lardt,
rifver man och ficktar denna maly,
portionsvis, 3 a 4 ganger, och pac-
kar den uti ett fat. Ju {térre mafla
p& en gang inpackas tilllammans, defs
bittre blir den. Nér den ftatt i 8 da-
gar och tagit hetta, packas den om
i ett annat fat, hvarvid det, fom va-
rit &fvanpa,- nu lagges i botten, fom
forut flera gangor ér fagdt Vx!l man
fe om dirati dnbu ar nagot fom ej
nog fermenterat och fate ritt firg
och luckt fa ligger man en h'md
full pa ett papper att fvalna, och fe-

dan proberar det. Finner man di nd-

got {adant, £a later man alltfimmans
annu {td ett par dagar, hvarpi det
- viges och blandas med 4 lod Hjort-
homs—Spmtuq och 10 # Salt. Nir
det hirmed dr vil blandadt och fick-
tadt, later man det {td § dagar uti ett
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fat. Dirpa ficktas det och inpackas

& nyo i ett annat fat, och lemnas {3

ett helt 3r innan det nyttjas.

VII. Phaltziftt Stjdlk-Mjol.

Hartill tar man, for hvarje Cent-
ner, 12 til 13 kannor Sauge, och for-
hitler fig dirmed p& famma fitt, fom
vedan fr fagt under N:o G, om det
Virginilka. Ju ftérre mingden ar,

defto battre tager den hetta. Afkyl-

pingen fker med 11 #. fint ft6tt falt
pd hvarje Centner. o

Hiartill kan man lika 3 val bru-
ka Virginifka eller Ammerfords-{tjal-

kar, om man dartill har tillgaug {Or

lika pris.
IX. Hollindfkt Rappé.,

Man utbreder pf et Kngt bord
1100 #. Virginitkt Stjalk-Vjol
400 #. Phaltzilke D:o '

: ! 308
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300 #. Svart Naturel

350 4. Virginifke Blad-Mjol

300 #. St. Vincent, fint ficks
tadt. :

Af denna blandning tar man 16
A 20 #, {lir dem i ett fat och ligger
dirtill féljande Species, fom blra va.
ra fint ficktade och val omblandade;

68 4 Sal Tartari
16 # Sal Ammonizcum
31 # Hyvit Pottafka.

Detta rérer man om till defs det
blifver varmt. Dirpd g6ér man 1 den
pa bordet liggande ftora masfan en
afling grop, ifirin den ene &nden till
den andre, {lir diruti det varma fiue

fet, makar {3 den pd bigge fidor lige

gande méingden Ofver, och blandar

{3 fort fom mojligt ir, att luckten af

de tillaggda Species icke dunftar borrt.

Sedan ficktas alltfammans genom en

orof fickt, uti en dirtill gjord kifta,

Niér alltfamans ar ficktadt. ligges det
B
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pd bordet igen, och ficktas pd nytt,
{3 at det blir vil blandadt om hvart-
annat. Hirpd fOrvaras det i ett fat,
antingen i ett hvalf, eller pd négot
annat ftille dir inga folftrdlar intrdn-
ga, {3 att det fir val fvalna. Efter
14 dagar {lir man det ater ut pa bore
det, hvarpd det ficktas och lagges i
ett med papper innantill bekladdt fat,

hvilket fedan ftilles i nigotrum, fom

icke ir qvalmigt, t. ex. en kéllare el
ler bod, fom ligger emot norr. Fa-
tet tickes ofvanpd fOrft med papper
och fedan med en ftadig och tit bot-
ten. Nir det pa detta {ittet ftict i2
&r, &r den ftarka luckten af falterna
forfvunnen, och {nulet ganfka mildt
och behagligt. — Detta fous kallar
‘man i Tyikland Bolangars.

X. Holindfpt Finiffimo. .

Hsrtill tar man

. 100 #. Holl. Rappe, fom ir 1 8¢

gammalt,

4 3 Virginifkt Blad-~mjol,

o

i1
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‘4% 4, Spaniol, af det fom Koftar
_ - 3 4 4 Gyllen #:det.
- Deffa forter blandas och ficktas

tillfammans, témmas i ett fat, och
‘handteras 1 afom redan 4r lirdt.

XI. Holagndfkt de Fatcon.

© HSetill fordras Y 24

200 # Phaltzikt Stjilk- mjél,
z fom 4r prépareradt.
106 # Virginikt Dio

Och f6r hvarje Centner af denna
r blandmng .

1 # Sal Tat-tan,
8 Lod Sal Ammoniacum,
‘1% Potta[ka.

Defla Species {t6tas vil; och fot‘
Ofrigt {6rhiller man fig hm med p :
{amma fitt, fom _med Holldnd{kt Rap- i
1 pé. — Efter I ar +r det firdigt atg : |
i nyttjas.

B2
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- XIL.  Ordinairt Hollsnd/i
100 # Hollindfkt Rappé.
ico # Fatcon - Hollind{kt.

ficktas tillfammans gepom €n grof
' fickt, och handteras {3fom de fore-

gaende.

‘Man kan hirtill #fven bruka Holl.
 Rapp¢ och gult Rappé Naturel, lika
mycket at hvardera.

XIIL Strasburger S:t - Vincent.

Hartill fordras ! ‘

200 4 Phalzifka eller Elfas - Blader.
100 # Americanfka D:o

hvilka renfas frén ftjalkar, faucas,
formeras till Carotter, och behandlas
f3fom fagdt r om S:t Vincent.

XIV. Hollindfit i vunda fiin-
ger eller Carotter.

Hirtill tar man renfade Amers=
ford-Blader, {3 mycket fom man irs
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nar bereda, Saucar och handterar de\fﬁf

fafom S:t Vincent, afkyler med 8 #
Salt, och fpinner dem fedan {3 tjic-

ka, fom de bdra vara. Dirpd affkiras
de i {3 linga ftycken, fom man tyc~ -

ker, priffar dem i rundt urhilkade
halfva cylindrar af trid, fedan virar
dem med {ndren, och fSrvarar dem i
ett fat — famt férhiller fig i allmin<

het fom fagdt & om S:t Vincent-Caq

rotter.

XV. Tabac de Paris,
Tillredes genom blandning af -

gco # utvaldt S:t Vincent, och
1o # godt Rappé.

XVI. Marino,

Tag goo #, eller f3 mycket fom
behagas, af lagom fint och prépares
radt Virginifkt Stjélk-mjol, och f6r
hvarje Centner hiraf
e B3

g L i T e
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r # Spaniol till 3 fl. pris.
11 # Sal Tartari

8 lod Sal Ammoniacum

1 4 Pottafka.

L Deffa Species handteras pa fitt,
e 1 fom fagdt & om Hollindlk Rappé,
och férvaras dirpd ett par dagar. Se-
dan {l3s alltfammans ut pa ett bord,
blandas med 100 # fint- Sit Vincent,
ficktas genom en grof fickt, och fore
varas i ett fat, fom vil tilltippes.

XVIL. - Tabac de Mayence.

300 # gult Rappé Naturel,
g : ; (Se N:o 28.)

4 e - 100 # Hollindfkt i runda ftin-
g ger, (Se N:o 14.

12 # Spaniol 4 2 fl. #:det,

Defla Species blandas val tillfame
mans och forvaras,

XVIL Tabac de Landau.
5 2 600 # goda och tunga Phal-

zifka blader malas forft till mjél, =
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Till hvarje 200 # hiraf, tages 12 till
13 kannor Sauge, och darpa liter man
det taga hetta, fom fagdt &r om Vir-

ginifkt Stjalkmjél Hvarje Centner
afkyles med 11 # Salt. Dirpd Ilig

- ger man till 2 Centner malet S:t Vin-

cent,; och ficktar genom en grof fickt,
{3 att det blir vil blandadt., — Mam
kan af denna fort gbra bade groﬁe
och finare,

XIX. Tabac de Hazenan.

1 Sorten: Dirtill tar man 3 Centner
runda ftinger af Amersfor-
der-blad, fkurna i ftycken,
och later mala dem med 1
Centner Vlrvmlﬂct ftjalkmjol,

2 Sorten- Géres af 2 Centner runda
Hollindka ftinger och 2
Centner Virginilkt  ftjilk-
mjol, malna pa famma fﬁct.

3 Sorten: Gores pi famma fatt af -
! Centner runda Hollindfka
By
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ftinger och 3 Centner Vire
ginifke fHjalkmjol

XX, Tabac de Sueve.

Hirtill tages 3 Centner Phalzifka
blader och I Centner Virginifka eller
Americantka. De handteras pa fam-
ma fitt fom till S:t Vincent. Afkyl-
ningen fker med 12 # Salt; man for-
merar icke Carotter, utan forvarar de
tillredda bladen 1 ir, ochliter {3 ma<

la dem nigot groft. : :

XXIL.  Tabac de Brefil.

Feta Virginifka blader beredas pd
vanligt vis med Saucge, och afkylas
med 8 # Salt fOr hvarje Centner.
Dirpa fpinnas de till en fingers tjock-
l;k, och liggas pa ett gilf att torr-

as. / '

XXI. Tabac a'y' Grand Cardinagl,

X Centner bifla S:it Vincent och
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16 % Hollindt Finiffimo ficktas och
blandas vél tillfammans, :

XXIIL Sou dEfpagne och Tonce:

Detta Snus géres icke i Tylkland,
utan i Spanien, och af ett flags To-
bak, fom dir vixer. Sedan bladen 3

‘1o med Sauge préparerade och torka-

de, malas de pa dértill invittade qvar-

nar, och ficktas. Dammet, fom faft-
nar pa vaggarna, hvilkadrobekliddamed

brader, fammlas och utgdr det forniz-
fle Spanfka Snuset. Det fom bvar
géng ftadnar i fickten famlas tilthopa,
males ater och ficktas. Det, fom un=
der denne andra operation ftadnar pa

- viggarna, blifver z:dra forten Spanfkt
Snus; och hvad fom genom denne
fednare ficktningen paflerar genom
fjaltva fickten, kallas 3:d7e forten
Spanfkt Snus , eller, fom &r detfamma
3:dje forten Spanicl.

Tonco géres alldeles pd famma
{itk. Skillnaden beftar allenaft i olika
Bs
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firg och luckt, fom vinnes genom
tillfatts af réd Ockra (Engl. Roth.)
och Tonco bénor.

S; mz/h‘ KF kallas det, fom efter
den andra ficktningen f{tadnar qvar i
fickten.

Uti Italien brukar man at blanda
fadant Kli med nigot annat Rappé,
och gifver det namn af /talienfkt Snus,
Sidant fir man t. e. af 6 # Hollindfkt
Rappé och 1 # Kli. = Blandar man
famma Kli med S:t Vincent, 2 blif-
ver deraf hvad man kallar ertt:/za ;

XXIV. Sow d'Efpagne eller
Sdamre Tonco.

Hartill tages

64 #. Fint ficktadt Hollindfkg
Rappé.

64 % Do Do Naturel

32 % Tonco,
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8 # Spanfkt Snus.
4 # Rod Ockra (Engl Roth)

Desfa forter rifvas och blandas
vil tillhopa, och ficktas 2 a3 By ge.
nom en grof Slckt

| XXV Ordz’naz’rt Rappé,

172 # Fint '{icktadt Natmel
16 # D:o Hollindikt Rappé,
8 # Tonco, a 3 fl. #idet.
4 # Ro6d ockra (Engl. Roth).

Handteras och blandas fafom
Nio 24.

XXVI.  Naturel-Finisfimo.

!00 # prépareradt Virginifke
Syilk-Mjol (fe Nio 6).

§ # Fint Virginikkt Bladmjsl.

1 4 Spanfkt Snus a 3 fl. #it

Desfa forter blandas vél tillfams~
mans.

»»»»»»»»»»»»
,,,,,,,
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~XXVIL Det i Bayem fd kal:
- lade Weilchen Rappé, |

Hirtill tar man det fom ftadnar
qvar i qvarnen efter malningen af
Virginifka blader, och ficktar det ge-
nom en medelmattigt grof Sickt.
Hvad fom gir igenom denne Sickt,
liter man fedan pasfera igenom en
fom ar finare. Af det, fom efter
denna fednare ficktningen {tadnar i
Sickten, tar man 1 #. och blandar
- med 128 #. groft St. Vincent (fom

férut bSr fucktas med Sauce, i fall
det finnes vara v torrt) och ficktar
2 4 3 gr. genom en grof fickt.

XXVIL Guit Rappé Naturel,

5c0 # Phaltzikkt eller Virginifk
© Stjlic-mjol.
3 # Rod Ockra.

30 # Gul Do,
8 # Salt.

§
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Sedan desfa Species &ro vil rlf.
na och blandade, fucktas de med en
upplésning af 21 lod Sal Tartari, ¢
iod Sal Ammoniacum, 21 lod Pottafka,
och 6o till 65 kannor killvatten, och
férhﬁller fig t6r Ofrigt pd famma fitt
fom &r fagdt om Virginikt Stjilkmjol.
— Afkyloingen fker med 10 #, Salt
for hvarje Centner,

XXIX, Svart Naturel.

Man rifver och blandar wvaél tills
fammans

500 # Virginifkt eller Phalzdkt
Stjalkmjol. -

6 4 Svart Frankfurter-Rappé
8 # Salt.

Uti denna maffa gér man en grop
hvaruti man flar 6o a 65 kannor
killvatten, i hvitket man uppléft 21
lod Sal Tar tari, § lod Sal Ammonia-
cum, 21 lod Pottatka och 4 #. Vitri-
ol, For Ofrigt handterar man det fi-
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fom fagdt & om gult Naturel och er.
gml{kt Stjalkmjol

XXX. ‘Brunt Naturel,

3 4. R&d Ockra och 3 #. Svart & )
‘Frankfurter Rappé rifves med 8 # )
Salt och blandas fedan med 500 4.
Virginikkt eller Phalzifkt ftjiliimjél. —
Detta fucktas fedan med en uplds-
ping af 21 lod Sal Tartari, 5 lod Sal
Ammoniacum och 21 lod Pottatka ue
ti 60 & 65 kannor varmt killvatten,
och handteras afven fafom de fore-
gaende,

XXXI. Huvitt Rappé.

- 100 # gult Naturel blandas med
§ # Florentinfk Violrot och fOrvaras
uti ect fat.

XXXIL Strasburger - Violet.

Uti roo # gult Naturel l5gger =
#man 12 lod fkalade Cardemomor, och
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15ter ﬁa 3 manader i ett vil tippt fat.
Dirpa ficktar man det, och forvarar
Cardemomornba, emedan de innu en
gang kunna brukas till dylikt behof,
Snuset blandas fedan med 7! # fine
rifven Florentinfk Viol-rot, och lema. -
nas § dagar uti ett fat. Skulle det
da finpas luckta for ftarkt utaf Car-
demomor, 1A tilligges dnnu mera gult
Naturel.

XXXIII. Bergamotte.

Man dr yper 12 droppar Berga-
motte-olja pd 100 # gult Naturel,
blandar och ficktar, och férvalar det
Val uti ett fat,

XXXV, Trhe: o Koy

Man blandar och ficktar 100 i#*
Naturel med 8 lod Storax, fom f&r-

ut-1&tes med Canarie-ficker, och
 f8rvarar det fedan i ett fat.
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XXXV, Levange de Ferale.

Hirtill tar man 100.# Phalzifka
eller Elfass - blader famt so0 # feta
Virginitka D:o, och liter mala dem
tillfammans, med 'fina fjilkar. De
fucktas med fin behériga Sauge, och
afkylas med 12 # fi6tt Salt. Man
miite dfven lita dem taga hetta, och
bereda dem, filom tillfSrene &r lirdt.

XXXVL  Hannoverfit Rappé.

200 # Tyfka eller Heffifka bla~
der malas och fucktas med 20 A 26

- kannor Sauge och afkyles med 10 #.

Salt pi Centern, och {k8tes fom fagdt
ar forut. Med Svart Frankfurter hjel-
pes fdrgen, om den férut ¢ &r fvart
nog.

2
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N:o 37. Sauce till S:t Vinicent.

_ Hartill tar man 32 # torra Svi.
fkon, fom ft6tas med fina kirnar, 12

# ftora Ruffin, § # Caflia Fiftula,
~ groft ft6tt, 4 # Alun, 4 # Tamarin-

der och 1 # groft tétta Enebir. Det-
ta kokasg lyckt med g6 kannor Brunns.
eller rinnande vatten, till defs Caffian
blir helt 16s och mjuk, hvarp§ det fi-
las i ett kar. Hvad fom ftadnar uti
filen, kokas dter 1L timme med 40
kannor vatten, och filas till det andea,
Sedan, och medan denna Sauce dnnu
ar varm, ligger man dirtill § # Sal

Tartari, 5 # Pottatka och 2 # Ene-

bir, fom foérut brinnas pd famma Citt
fom Caffe - bénor. Men deffa fednare
Species liggas i fmdningom i Saugen;

fa att det icke gifer &fver. Dirpa

later man det ftd 6fver natten att {val-
na. — Kdljande dagen blandar man

io ¥ Honing, 4 kannor god Winét )

C




S~

€ &>

tika och 10 Bouteiller rédt Bour
gognevin tillfammans, och rérer be-
{ftandigt om, till defs Honingen ir
upploft.  Detta gjutes fedan {mdning-
om i Saugen, omréres. di och di,
och dirmed fortfares till defs allt fkum.-
met laggt fig. Dirpd ftilles det i vil
tippt karil, i ett varmt rum, héldft
vid fpifen, pd en tid af § 4 10 vec-
kor, dock {4, att man d3 och di fer
efter om det tagit fyra, {3 att det kan
nyttjas. Nar man vill bruka denna
Sauge, tappas den dter i ett kar, och
upblandas med 20 # Hollind(k Syrup,
och 10 # Salt, ol :

XXXVIIL, Sdﬂge til] Marocco,

Till g6 kannor brunns- eller {tr8mn-
vatten tages 32 # med kirnarna {t6t-
ta Svilkon, 10 # ftora kroffade Rus-
fin, 1 lod Naglikor, 1 # Enebir, bég-
ge {totta, 2 # {Onderfkuret Rofen-
trdd och 2 4 Lavendel-blommor. Det-
ta handteras {ifoin fagde ar under N:o
37. Den i fickten Sfverblifpa maflan
kokas val 1§ timme, blandas fedan
med & # Honing, 4 kannor god Vin-

/‘3 £

ok



/t) ~

( 5 2

attika, och 6 bouteiller r&dt Bours

gognevin, pd famma fitt fom forut ér

lirdt, och térvaras tappt pa ett varmt
ftille, tills det furnar, nimligen 84 10
veckor Nir denna Sauge fkall nyt-

tjas, ligger man diruti 6 # Salt.

“NXXEX. Sauge till Vzrgzm/kt
Stjilk- mjor.

Till 72 kannor vatten tages 2 #
Orleana, 1 # Pottalka och 1 # Sal
Tartari. Defla Species uppldfas lik=
val t6rft 1 varmt vatten, och kokas
fedan 1 timme, till defs fkummet {6r=
fvinner.  Kettilen, hvari det kokas,
tippes icke alldeles till, och man bor
noga fe till att det icke kokar Ofver.
Nir kokningen &r forbi, findlter man
hiruti 4 # Sal Tartari, 1 # Sal Am-
moniacum, 3 # Pottatka och 5 #
Salt, rérer {litigt om och fbrvarar
fadan 1 ett fat , men pq ett ftille, fom
icke ar varmt.

- NB. Denna Sauge kan ifven
nyttjas till Amersfordex Sgalk - mj6l.

¥ . 2 :
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XL. Sauce till Strasburger St

Vincent eller S:t Omer.

Till %2 kannor Brunns - eller

[rvdm - vatten tages 20 # med kir-

narna ftotta Svitkon, 43 # Caflia, 4
4 Alun och 3 # Vitriol. Detta kokas
#ills ‘Caffian blir helt 18s och filas. Re-
fen i fickten kokas dter I timme,
med 30 kannor vatten, och fl3s {4 till
det forra, Medan hela mingden dnnu
Sr varm, ligger man daruti 2 % Sal
Tartari * # Sal Ammoniacum, I #%
Pottafka och 4 # Salt, rérer om och
13ter det fvalna. ‘Sedan tillblandas, pa
fitt fom forut ar fagdt, 1 ¥ Honing,
fom &r upploft i 2 kannor Vinattika,
For 6frigt forhaller man {ig fom fagdt
s om Saucen till Sit Vincent, och nar
man hirmed vill fuckta Tobaksblader,

tilligzes 4 # Syrup.

XL  Sauge #ill Hunnover/kt ‘
Ruppé [Tubak de Hannovre. ]

Till 6o kannor vatten tages 6 #.
RG6d Wipling och F 4 {tott Peppar.

SR
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Detta kokas 1% timme i ett kiril, fom
Sr vil tickt och med deg tillkliftradt.
Sedan [iter man det fta orérdt till
foljande dagen att kallna. Nir det da
S¢ filadt, ligger man till 1% 4% Sal
Tartari, £ 4# Sal Ammoniacum, I #
Pottatka och § # Salt. Nar detta ar
finiltadt, kan Saugen firaxt nyttjas.
Om den ¢ ftraxt behbfves, flis han
pi ett annat kiril och forvaras.

XLIL Sauce tiﬁ Tabak de Landau.

Till 8o kannor vatten tages 20
# Svifkon, ftotta med fina kérnar, x
# god Storax, och 1% # ftétta Ene-
bir. Detta kokas i en Vil tickt och
tillkliftrad kettili 2 & 3 timmar, hvar-
pa det filas. Sedan, och medan det
Snnu ir varmt, ligger man till 2% #
Sal Tartari, % # Sal Ammoniacum,
1% # Pottafka och 4 # Salt. — Vi-
dare fméltes 2 # Honing uti 2 kan-
nor Vinittika, och flis uti fGregdende
Sauce, {8 fnart den d@r kallnad.  Se-
dan ftiller man hela b!andréngen ieth

' 3
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varmt rum att jifa, fom fagdt ar om

Saucen till S:t Vincent, fe N:.o 37.
XLIL Sauge #ill T abaé de Swabe.

Till go kannor vatten tages ok
# Caffia, 1% # Vitriol, 2 ¥ Alun;
detta kokas till defs Caffian blir helt
mjuk, och dirpd filas. Medan denne
Sauce innu ir varm, ligges diruti 3
4 Sal Tartari, % % Sal Ammoniacum,
o # Pottafka och 5 4 Salt. Hvad ge-
nom kokningen formycket inkokat,
srlittes genom lika mycket kallt
vatten, fom fedan flas till, :

XLIV. Sauge #ill Tabac de Brefil

Till 60 kannor vatten tages 10

# rafpadt Brefilje-trdd. Nér detta till

hilften inkokat och dnpu ar varmt,

tilligges 2 # Sal Tartari,  # Sal

gmmoniacum , 1 # Pottafka och 3 #
alt.

Nér denne Sauge kallnat, flir
man dértill 1 kanna god Vindttika,
hvaruti man uppléft 2 # Honing, och

e T
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later det fedan ft3 6 veckor i ett
varmt rum. ’ '
NB. Vid alla fddana Saucer,
Jont blandas med Honing och Finiittika,
miivkes , att Saltet bdldve lemnnas til]
defs de [kola nyttjas, emedan jisningen
hindras om det ffraxt ligges divut.

XLV. Sawuce till Hollindfkt i
runda ftinger, famr till A-
meysforder Stjilk-ujol,

Till 96 kannor Brunns - eller
ftrdmvatten tager man 25 # goda I-
talientka Fikon, alla {6nderfkurna i 3
delar, och 2 # i fpanor fkuret Safla-
frafs-trid, fom knytes i en pife.
Detta kokas i 2 timmar och f{ilas.

‘Diérpd kokar man ater famma fikon

och Saflafrals-pafen 1 timme i 16 kan-
nor vatten och filar detta till den {6r=
ra Saugen. Sedan, och medan det dn«
nu ir varmt, tilligges 5 # Sal Tare
tari, I # Sal Ammoniacum, 3# Pott-
atka och 5 # Salt. Hirpd flir man
det uti ett fat. Detta ﬁjllés‘ icke i
4 i
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pagot varmt rum att jifa, utan 4r
ftraxt firdigt att nyttjas, om {3 be-
hagas; likvil mirkes, att for hvarje
Centner Tobak, fom dirmed fkall
fucktas, bor man ligga till2 # Syrup.

XLVL  Sawe tif Levange -
: de Serale,

Till 62 kannor vatten tages % #
hela Peppar-korn, 2 # Alun, 2 lod

fiétta Niglickor och 1 lod Mulkott-

blomma. Nir det ko,kat I timme,
mindlkar man elden, {3 att kokandet
‘upphdrer, och ligger da till 3 3 % gront
Thé. Datpa later man det fta en half
timme pa elden, di det filas. Sedan
och medan det dnnu dr varmt, tillig-
ges 2 # Sal Tartari, § # Sal Ammo-
~miacum, 2 # Pottatka och 4 # Salt.
— Nir det kallnat, tunnas det pa et
fat och f6r varas i ett oeldadt rum. .

e T
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Allehanda
Rk - Tobak.
- XLVII, Kanafler.

Hirtill tar man ut{Gkta Mailind-
fka och Marylandfka blader, fom ¢ &-
ro férmycket gula. Sedan bladitjéls
karna dro franrifba till en tvir hand
in pd bladet, beftinkas bladen med
vatten, omikiflas och betickas fedan
med en vit duk. Nar de legat i 12
timmar, bredas de ut pa ett med fte-
nar belaggdt gilf och réras vil om.
Blifva de pa det fattet icke fullkom-
ligt torra, {3 torrkas de fedan pd ett

bridgilf. — Biladen beftinkas 2 gr. '

med Sauce och omrdras imellanit,
hvarpd de ifven béra ligga i 12 tima
mar, betickta med en vat duk. Men

‘de bbra likvil lagom fucktas, {3 att de

utan {virighet kunna fpinnas. Nar

man fpunnit och formerat dem i Rul-

lar, laggas de pd ett bridgalf att tor-
' Cs
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kas. Darpd packas de uti ett fat fom
vél tilltippes och ftilles pd ett torrt
ftille. Ju ldngre denne Tobak p3
detta fict fOrvaras, defs bittre blifver
den. Atmindftone bér han {13 ett ar,
innan han karfvas och gores till Car-
dufer. ‘

- Saugen hirtill géres p3 folljande
fitt: — Man tager 30 kannor Vat-
ten, 3 lod f{t6tta Naglickor, 3 ftinger-
Vanille, cch 10 #. fSnderfkarna Fi-
kon. Detta kokas ungefir 2 timmar
ien vl tippt gryta. Dirp§ ligger
man diruti § #. grént Thé och Jiter
grytan ft I timme pi facktare eld,
fa at hon icke kokar. Sedan filas det
och ftilles Ofvertickt att kallna, d3 det
ar firdigt att ftraxt nyttjas,

XLVIHL Porto Ricco,

Hirtill tagas de m6rkbrunafte
Marylindfka blader, hvilka handteras,
beredas och fGrvaras pd famma fitt,
och lika linge fom Kanafter. (N:o 47,

Sauge til] Porto Ricco. Nan ko-
kar 6 kannor vatten med £ lod fiStta.
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Niglickor, I timme i ett vil tappt
1aril.  Sedan ftilles det pd fackta eld
I timme, med tillfatts af ¥ #. gront
Thé utan att koka, men val tilltippt.
Dirpd filar man och fOrvarar.

XLIX. Petit-Kanafler eller
o Kanafter N:o 2.

Hirtill tages Kanafter och Porto
Ricco, lika mycket af hvardera. Rul-
Jarna uppvecklas, bladen blandas och
befltinkas med rent vatten, fom for
hvarje Centner bdr vara blandadt med
2 Bouteiller godt hvitt Frantkt Vin.
Dirpd omrdrer man och later ligga
tills det & vil genomfucktadt. Se-
dan karfvas det, gnuggas 16/t med hin-
derna, torkas pd bridgalf och packas
‘halfva eller hela #. i papper, hvarpa
ingen annan ftémpel brukas in ett

Sigill. : ’ :
L. Den 3:dje Sorten Kanafter.

Hirtill tar man 2 delar Porto
Ricco och 1 del Kanafter af {orfte
forten, Detta blandas och handteras
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pa famma fitt fom de férevaende,
‘och formeras fedan till * s kardu-

fcr fom omflis med hv1tt papper och
Atwplas endaft med ett Sigill i Lack.

LL  Sigill- Tobak.

S Hértill tar man en del Kéné{’cer, '
2 delar Porto Ricco, och 3 delar LIS-

fabon-blader, blandar och tillreder pa
fomma {itt, fom fr fagdt om Kana-
iter, allenafc med- den {killnaden, att
detta, nir det fr karfvadt, fOrft lig-
ges pa ett &engﬁlf och fedan fullkom=
ligen torkas pa ett bridgalf.- D&lpa

,]dgge< det i tunna Kkardufer afven-

fomn Nio 50,

MIES s Bak e ctt
blatt Vapen.

. Man tager hirtill 1 del Porto-
Ricco och 3 delar Lisfabon- blader,
och bereder dem afvenfom N: 51,
Sedan gér man diraf % s kardufer.

' Vxll man € gbra alltf‘ammans till .
kardufer 13 kan man packa in reften
I ett fat och fillja den’16s. -

B~




. Egn
1.1l1. Porto- Carrero.

Man tager Virginitka och Lisfa
bon-blader,. hilften raf hvardera, och
forhiller fig dirmed {3, fom fagdt 4
under N:o s1. Kardulerne géras af
hvitt papper med ett bltt vapen,
men utan Sigill. (i 95

 Gér man denne forten af Lis{a-
bon-blader ailena, {2 blifver han me-
ra ftark och bitande, . 5

LIV, Skuren Rok-Tobak,
- Varinas och Krull-Varinas,
Hirtill tar man goda, gula, frin
fjalkar renfade Marylindlka blader,
hvilka liggas pa ett fucktigt ftdjle,
eller fucktas med rent vatten. Kfe
ter ett dygn tagas de upp och karf.
vas. Dirpd bredas de ut och rdras
flitigt om, pd det fucktigheten ma dun-
fta. borrt, {3 at de icke blitva for
mycket bitande och ftarka. :
~ Swucen till denna Tobak gdres
pa folljande fatt: — Till 6 kannor
vatten tar an 2 lod {tétta Niglickor.
Sedan detta kokat % timme, fdtter
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man det pa facktare eld. {3 att det
~icke kokar, och ligger daruti I 4.
gront Thé famt 4 lod hvitt Sacker.

Nir det {tatt ungefir % timme och
dragit fig, b6r det fvalas och filas.

 Hirmed fucktas Tobaken, blan- 4
das vil om, och utbredes fedan helt
tunnt, pd ett bradgalf, {3 at den af
luften val kan gepomtringas. Nir
han blifvit torr, packas ban i fat och
lemnas 1 ar ﬁaende i ett torrt rum.

- Om detta flags Tobak fkires nagot
fin kan han kallas #arinas och Poer-
te-Currvero, — Skérer man honom in-
pu finare, 12 kallas han Krull-Farinas
och packas uti kardufer efter behag.

1.V. En annan Sorte Rok-Tobak.

Hartill tagas Mailindfka blader,
fom renfas ifrdn ftitikar, och beredas
med famma Sauge "och p-l iamma face

fom N:o 54.

‘Denne Tobak finner man pa tren-

~ ne fatt inlaggd: antingen i fyrkantiga
kardufer med ett 815111 pa, eller uti 25
trekantiga Karduofer, likfomn den Itali-
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enfka; eller ock i fyrkantigt bly ined
papper omkring.

LVL Aunu en forte allmin
Rék - Tobak.

Till 2 Centner Maildndfka blader
tages 1 Centner Elfass-blader renfade
fran de grofita fjilkarna. Desfa blan-
das, beﬂ'dnkas med vatten, karfvas
och torkas. Sedan fucktar man med
Saugen under Nio 54, och da det -
ter blifvit torkadt fafom forut ir lardt,
packar man det uti fat_eller faftager,
och liter det fta ett ar i ett toxrt
rum. ~

Denne Tobak brukar man att
{kira eller karfva pa flera fitt, antingen
grof, medelmittig, eller ﬁn, och fill-
ja honom under olika ftimplar, fafom
t. e. 3 Kongar, Ryttaren, Réda A.
B, och Engelika Vapnet.

LVIL Aunu en annan Jorte.

Hirtill tar man Mailindfka och
Elfass blader lika mycket af hvardera
flaget, renfar dem fidn de gréffia



t
I
;
f
t
;

¢ 48

fhjdlkarna, blandar och handterar dem
fafom férat ir fagdt. Sedan man 13- -
tit karfva 3 forter, torkas de, fuck-
tas dirpd med Sauge, fé Mo g4, ut-
bredas dter till torkning, packas {3 i
fat, och fOrvaras 1 &r pi ett torrt
ftille. — Denne Tobak finner man -
under atlkilliga ftimplar t. e. A. B,
Nio 1, Svarta Engeitka Vapnet, N:o
2' Stjirnan, och Van de Velde.

LVUL Guna en annan Jorte,

. Hirtill tages 2 Centner Elfafs-
och -en Centner Mailind{ka - blader,
Man forhdller fig. hirmed alldeles p§
lika fitt, fom med .de féregiende,
utom att man i Saugen till denna
forten ligger ett # Honing./ Om
man liter fkira honom i 2 flag, grof-
re och finare, {3 kan man fedan han
ftitt ett &r, ligga honom i o flags
kardufer med 2:ne olika ftdmplar, t.

‘e. ett Skepp och bokftafven C: det

andra med 3 Kongar.

e
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LIX. Den miff Allminna, -
- famfta - Rok-Tobaken, .
Hirtill tar man 2 Centner Tyfka

— eller Elfafs- eller Phaltzifka, eller Gels
drifka blader, och 1 Centner Mailind{kt
famre vrakgods, och forhiller. fig fa
forn med de foregiende forter. Aro
fHjilkarne icke alltfor grofva, fa kune

nade fSllja med; men da fordras:lina
gre tid till torrkningen, ty.annars
blifva ftjilcarne mogiiga. ~ Man = bru=
kar hirtill famma Sauge, fom forut

ar befkrifven. e | W

- Denna Tobak kan man {kira grof=

fe och finare efter behag., Sedan bOr

han, &tminftone. 1 fr,. ftd inpackad.

Bift i att pd faten fitta ut artalet;

i fall man far flera frs férlag, pa’ det

den slldfte Tobaken forrft ma nytt—

jas.  Denne finhes under bvarjehan-
da ftimplar f8fom: Amiterdams Va=-

pen och Ridhus, ett Skepp med C.

Nio 1, Namnen Zovents Liebrecht,

eller Fuffus & Newman tryckta med

Svarta bokftifver pd blitt papper, el-

ler och Amfterdams vapen i rod ftam-

pel pa blatt papper. -
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- Skulle firgen fynas griacktig el-
fer moOrk, och man aftundar ate {3
‘hotiom gul, {3 blandas han med gul
Ockra och litet R6d Do, fomn fint {£5-
tas tillfammans, Men {idant bdr fke
{3 fnart han dr fkuren och &nnu 4r

fucktig, eller innan han bredes ut -

och torkas.

I Schwaben g6r man fidana for=

ter af Nirnberglka blader, fom afna=
turen dro gula, och brukar dirtill en

Sauge gjord med Syrup, Anis och

nagot Salpeter.

- NB. Hvad Salpeter angir, bée
man diraf € bruka f6r mycket, f3
att Tobaken fprakar i pipan, ty d§
blitver han fkarp och bitande pf tun-
gan. Annars kan den brukas i Sau-
cer till alla forter, fom ej af naturen
fjilfve byfa nigon del af detta falt,

Mange blanda Viol-rot till fip
Tobak for att gifva den en angeniam
luckt. Det famma vinnes ifven om
Aloé-trad kokas i Saugen,

LX. Bref - Tobak.

Hirtill brukas bruna, (icke Svar-
$a) Virginitka blader, fomn renfas fa
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fian Mslkar, och karfvas pd fri hand

med en god tillj-knif. Handen, hvar-
med man hiller Tobaken, férer man
eller vrider hit och dit, fa at {kirnin<
gen fker bide pd tvdran och i kors«
vis. Dirpd fillas han genom ett {3
groft f3ll, fom behdfves, och hvad.
fom ftadnar uti Sillet bringas ater
genom karfning till behérig finhet.
MNir alltfammans 4dr falladt, forvaras

* det uti fat, till defs man ddraf vill for-

mera kardufer, fom filljas under namn
af Bref-Tobak. e

LXL Simre gods till Bref
j Tobak.

Hsrtill brukas Northeimfka Dud
derftidlka och Heflifka blader med fi-
na fjelkar. Deffa karfvas pi karfbin<
ken, handteras och férvaras pd fams
ma fict fom féregiende N:o 60. —
Nir denne Tobak fedan fkall nyttjas,
vanpar man honom i en vanna Sfver
ett ganfka ftort och vidt fat, { 3 attde

{kurna bladen falla ned i fatet och fyal-

karna ftadna qvar i vannan. Def{'a
fednare tOmmas 1 ett fgxt, fqm ar
tringt i botten och vidt fvantill, och
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tillika dr forfeddt med en 165 botten,
Jom ligger &fvanpa den ritte bottnen,
Mot denne botten {t6tas de med en
platt ft6tknif, Hvad fom under {:5t-
ningen faller af {ran {Yjilkarna, och ic-
ke dr annat dn lemningar af blad, fom
foljit med, vannas 8ter ifrin. De ef-
ter denna operation &fverblifna fjil-
kar famlas, férvaras och beredas pd
{Oljande fitt, f3 att de blifva nyttiga:
Man ligger dem ett par timmar i blSt
1ett kiril med vatten uti, och diref-
ter uti en korg, 13 att vattnet rinner
af; dirpd béra de vallas pd en dértill

inrittad jirn-vals, Hirigenom blifva

de ifvenfa tunna fom blader, och bre«
das dd ut att torkas pd ett gfif, dir
de alla dagar flitigt omréras med en
kipp. (Men NB detta mifte man
gora fommartiden,) Af defla vallade
ftjilkar kan man federmera betjina fig

att blanda upp de fSrut nimnda frin-
vannade blader.

LXIL At beveda Virginifta

Sranfkilda fHiilkov, [4 att de
 kunna nyttjas till Bref-Tobak,
Man packar dem uti ett kar, fom
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fedan 113s fu]]f med ‘vatten {3 att dét

: itar val ofver ﬁ_]alkarna och liter dem

pd detta fétret fi3 i blét ungefir 6
timmar. Nir de {6ljande morgon fko-
la nyttjas, liter man aftonen forut af=

- tappa vattnet nagot fent, t. e. kl. ¢

eller 1o. Sedan “de foljande margonen
blifvit pd vanligt fitt fkurna pd kar f-
binken, valfas de och utbredas pd ett
galf, {4 att det fkarpa och bitande fir
dunfta borrt. — Det fker bilt om fom-
maren, {3 att man vintertiden dr {for-
fedd med hvad man behofver.

Nér man vill gbra Bref-Tobak,

under hvad ftdmpel fom haldft, {3 blan-
dar man 14 delar karfvad Virginik
Tobak med 8 delar af Njo 61, och 2
delar Virginilka {tjilkar. Finner man
maffan {or ftor, {3 beftdnker man hinne
med vatten, docklikval icke férmycket,
och arbetar {edan vil om, {3 att det blir
vil blandadt, Direfter ficktas alltfam-
mans genom en fin {ickt, fér att fkilja i-
fran allt det fina dammet, fom Fir-

" herdar kdpa, och diraf géra en De-

colt, hvarmed de tvitta fina Far.
Néir nu damm eller grus pa det-
ta fatt dr val urficktadt, och man vill

\
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formera den {3 kallade Bref-Tobaken;
£ lagar man alltid den foregiende da-
gen {3 mycket i ordning, fom man
foljande dagen vill och kan gbra far-
dig. 2 eller 3 perfoner gora bref af
hyite papper, 4 bref at hvart ark, och |
kunna hvardera af dem arbeta vpp
25 bécker papper om dagen. En
erfon viger af Tobaken, 2 lod till
hvart bref.  En annan kiiftrar dem,
och {3 fort det ir gjordt, laggas de
pd ett gilf at torkas. Nir de legat
etc dygn pd detta féttet, packas de
in i fat '
LXUL Annu en Sorte, eller
Bref - Tobak N:o 4.

Hertill tar man af karfvade Vir-
ginifka blader IT delar, af N:o 61,
newligen fdmre bref-Tobak , 8 delar,
af Virginifka ffjilkar 5 delar, och {6r-
hiller fig dirmed {3, fom fagdt ar
under N:o 62.

LXIV. Krauns-Tobak.

Stampeln pd denne Tobak &r Sifa
yan 4 uti en krans. Man tar hértill
utforterade Mailindka blader renfade
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~ frén ffjélkéw. Desfa karfvas, ficktas

och inliggas fa {fom under N:o 62 dr
lardt.- 1 hvart bref ligger man 1 &
lod Tobak. ]

LXV. Allmdn Rull-Tobak.

Hirtill brukas allminna Tylka
Tobaks-blader och fjilkar, fom fro.
utrenfade utur Virginilk Tobak. Big-
ge fucktas nigot, i f{yonerhet ftjdl~
karne, {3 att de blifva mjuke och

“{midige. Nir de fkola fpinnas, fom

bér fke dagen efter fucktningen, tar
man 2 eller 3 fjilkar, och 2 eller 3
blad, alltfom man vill hafva Tobaken
tjdickare eller finalare. Desfa Ofver=-

~ tickas vid fpinningen med de {torfta

och brunafte Virginitka blader, fom
f&rut dro behdrigen préparerade. Nar
Spinn-Machinen ar full, formerar man
Rullar, och ligger dem pd ett galf
att torkas. Vill man hafva denne
Tobak fvart, {3 uppléfer man 2 a 3
nifvar Vitriol uti ett &mbare kokadt
vatten, och fucktar dirmed, (férme-
delft en borfte) binken eller bordet
under fpinningen, och liter fedan vil
torka, {3 blifver Tobaken utanpd fvart,
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LXVI. Den fi kallade
Schifer - Tobaken.

Denne fpinnes pi famma {4tt fom
foregiende Nio 65. Man tar dirtill
fera Virginilka blader. Saugen hartill
géres filedes: 10 4. Sviskon {tétas
med f{tenarna, och kokas 2 a 3 time
mar i 50 kannor vatten. Dérpd filar
man och kokar hvad fom {tadnar i
fickten & nyo uti 10 kannor vatten.
Nir detta val kokat, filas det till det
férra, och medan det dnnu Ar varmt
fldr man diruti 12 # Salt och % 4.
Sal Tartari, och liter det kallna.
Hirmed fucktar man Tobaken uti ni-
got {tort kar, och later {t4, till defs
Saugen fatt draga fig vil igenom.
Déck bOr man fuckta mittligt, 3 att
bladen utan {virighet kunna fpinnas.
Nir detta ir gjordt l8ter man denne
Tobak fpinnas och formeras til Rullar,
dd han ftraxt dr firdig att pyttjas.

Eamaen w10 Tomen— EEE
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