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F ö r o r d .

D å härmed fö ljande Ulla arbete lemnas i  a llm än­
hetens händer anser sig fö r f. höra förutsläcka några ord 
till fö rk la ring  a f  sin måhända nog stora djerfhet att utan  
att s je lf vara egentlig fackm an eller djupare bevandrad i 
ämnet utgifva sina svampanteckningar f r å n  trycket. Vi 
hafoa fö ru t p å  vårt språk åtskilliga utm ärkta böcker i 
samma våg a f  erkändt framstående och högt ansedde ve­
tenskapsmän, och sådana nam n som Fries, Arrhenius, 
Andersson, L indblad, Hartnian, Lagergren m. fl .  tyckas, 
böra afskråcka nybegynnaren fr å n  att uppträda såsom 
undervisare p å  detta få tt .  N å r undertecknad ändock ef­
ter någon tvekan beslutat sig fö r  a tt låta trycka sitt an ­
språkslösa arbete har det skett i  hoppet om att kunna  
gagna, om ock i  m indre mån, svampsakens fram gång åt­
minstone inom det lån, Skaraborgs, der ja g  a f  H ushåll­
ningssällskapet antagits såsom undervisare i svampkänne­
dom, och i  a fsig t att vid  meddelandet a f  muntlig under­
visning så väl hemma som ute i  m ark och skog hafva  
denna lilla bok till hjelp såsom stöd fö r  m innet och me­
del till vinnandet a f  klarare öfverblick öfver det rika  ma^ 
terielet. Jag har derföre sökt åstadkomma en någorlunda



sammanhängande systematisk uppställning a f  våra alU 
m ännast förekomm ande svampar, hvilken visst ej gör a n ­
språk p å  någon strängare vetenskaplighet men dock ip r a k  
tiskt hänseende torde kunna  tillfredsställa ej alltför högt 
ställda fordringar, och ja g  har velat till den intresserade 
allmänhetens tjenst på  ett ställe sammanföra det allra vig- 
tigaste a f  hvad ja g  s je lf under studier pä egen hand lyc­
kats tillegna mig ur o f van anförde m fl. vetenskapsmäns 
arheten öfver svamparne. H å ra f fö ljer, att m in hok egent­
ligen ej är annat ån en kompilation, och allra största de­
len a f dess innehåll är hoplånadt gods frå n  andra. S ä r­
skild/. har ja g  i vidsträckt mån begagnat mig a f  de vär­
derika anteckningar som jag  fick tillfälle att göra förra  
sommaren, då jag  hade den lyckan att p å  K . Patriotiska  
sällskapets och Skaraborgs läns K  Hushållningssällskaps 
bekostnad under någon tids vistande i hufvudstaden f å  
åtnjuta Doktor M. A. L indblads utmärkta undervisning.

Fm  och annan torde anm ärka, att arbetet borde åt­
fö ljas a f  färg lagda  planscher fö r  att kunna blifva rätt 
användbart. Denna anm ärkning ur lätt att p å  förhand  
bemöta. D ylika planscher skulle, om de varit tillräckligt 
vad utförda fö r  att uppfylla  sitt ändamål, så mycket hafva  
fö rd y ra t boken, att den svårligen kunnat inköpas a f  den 
m indre bemedlade. Dessutom kunna åfven de yppersta  
planscher icke gerna utan tillhjelp a f  m untlig un d erv is­
ning lemna nybegynnaren tillräcklig handledning i ämnet. 
Den bästa åskådningsmaterielen är den lefvande svampen 
sjelf, och efter ett var dagars sammanvaro med en någor­
lunda kunnig svampkännare ute i  skog och m ark under 
svamptiden torde en och hvar med bokens tillhjelp kunna  
reda sig bra nog med våra vanligaste svampar, såsom 
Fjällskiflingen, M jölskiflingen, Plattskiflingar, M usseroner <



Champignoner, Mjulkslciilingar, YaxsUflingarKantareller, 
Börsoppar, Tichor etc. A ll början är svår, här som an 
norstääes, men åro blott de första svårigheterna vål öfver 
vunna går det sedan lätt nog, och man skall snart finna, 
att sysselsättningen med att inhemta svampkännedom ät­
en a f  de intressantaste man kan företaga sig.

Frågan om matsvåmparnes tillgodogörande i vårt 
land har hittills a f  de fleste betraktats med fullkomlig lik­
giltighet eller hånande misstro, beroende detta dels påför*  
dom och okunnighet, dels på det grunddrag a f  tröghet, 
som ligger i  svenskens nattonallynne. Men denna fråga  
år a f  mycket stor betydelse fö r  vårt folk, — störrefän  
de allra flesta göra sig begrepp om. Må vi besinna, att 
matdugliga svampar fö r  många millioner kronor årligen 
utan gagn lemnas att ruttna ner i våra skogar; må vi be­
sinna, att tusentals fa ttiga  män, qvinnor och barn i d ju­
paste armod släpa fram  sitt l i f  under tunga försakelser 
a f lifvets nödtorftig aste behof, och att dessa nödens bleka 
barn skulle återvinna helsans rosor på kinderna och lef- 
nadslusten i sinnet blott de få tt lära sig att använda den 
utmärkta föda, som obeaktad växer i riklig mängd öfver- 
allt i våra ängar och skogar; må vi besinna, a tt ingen 
menniska i Sveriges rike någonsin bahöfde svälta, om 
v å rt folk kände och använde de vigtigaste bland de
m atnyttige svamparne!

Rvarje steg i denna riktning är ett steg fram åt och 
förtjenar i sanning att helsas med glädje a f  fosterlands* 
vännen. Ben rätta vägen att närma sig målet går igenom 
skolan, och särskildt folkskolan. Yåra folkskolelärare 
borde redan vid seminariet f ä  genomgå en grundlig svamp ■ 
kurs, och inom hvarje län borde a f  hushållningssällskap 
eller landsting anställas svampundervisare, som under



sensommaren och hösten reste onikring i  hygdema och gra­
tis lemnade undervisning åt alla, som ville hegagna sig  
deraf. Så  skulle saken sakta men säkert gå fra m å t allt 
mer och mer, och de föraktade och förbisedda svamparne 
skulle värderas och anses såsom de förtjena, såsom en v ä l­
signelse fö r  vårt land.

Om m in lilla bok i  sin  ringa m an kunde bidraga  
dertill, åro de arbetstimmar, jag offrat åt dess samman- 
skrifvande, ej onyttigt förspilda. Tacksam fö r  all vä l­
villig  kritik  skall ja g  söka göra mig den tillgodo fö r  en 
möjligen blifvande ny upplaga utan att låta mig nedslås 
deraf, tryggt litande på att den opartiske bedömaren skall 
lägga vigt p å  ej allenast fe len  och bristerna i m itt lilla  
anspråkslösa arbete utan ock det varmt kända hoppet att 
gagna, den goda och redbara afsigten, som ligger till 
grund derför.

Hiisaby, Eållängen i Ju li 1881.

M, (§. (Strömbom.



I.
Svam parnes indelning i olika hufvudafdelnin-  

gar, s lägten  och  arter sam t d essa s  u tse en d e  och  
hufvudsakligaste igenkänningstecken .

Svampanie, de qväfverikaste bland alla växtri­
kets alster, äro icke, såsom många mena, sjeliständiga 
växter, utan endast frukterna af en växt, hvilkens 
hufvuddelar finnas under jorden. ”Sjelfva svampväx­
ten består af ett ulligt eller trådlik t lager (svamplag­
ret), ofta qvarlefvande flera år, nästan alltid doldt i 
jorden, mossan, veden och dylikt samt sällan fram­
trädande i dagen. Från detta fram skjuta vid gyn­
nande förhållanden svamparne. De äro från början 
omgifna af ett hylle, hvari deras alla delar äro sam­
tidigt utbildade. Detta hylle omgifver någon gång 
nedersta delen af den fullväxta svampens fot såsom 
en slida, eller qvarsitter högre upp på foten såsom en 
ring - -  några få svampar äro försedda med både slida 
och ring, t. ex. Flugsvamparne —, än försvinner detta 
hylle alldeles, än qvarlemnar det spår på svampens 
öfre yta i form af vårtor, nätådror, fläckar m. m.” 
(Se vidare härom Lektor C. Hartmans förträffliga 
arbete ”Skandinaviens förnämsta ätliga och giftiga 
svampar”, u r hvilket citatet är hemtadt!)

Elias Fries indelar svamparne i sex olika ord­
ningar eller klasser, nemligen:

1. Hati- och Grensvampar (fam. Hymenomycetes),
2. Dislcsvampar (fam. Disconjycetes),
3. Kärnsvampar (fam. Pyrenomycetes),



4. Buksvampar (fam. Gasteromycetes),
5. Höst- och Mögelsvampar (fam. Haplom ycetes) och
fi. Lagersvampar (fam. Gymnomycetss).
Ur ekonom isk synpunkt hafva em ellertid  endast 

den l:s ta , 2:dra och 4:de af dessa för oss nagot^ syn- 
r e r l ig t  intresse, och vi vilja h ä r indela dem på föl­
jande sä tt:

I. Hattsvampar,
II. Grensvampar,
III. MurJdar, och
IV. Äggsvampar.
Af dessa äro H attsvam parne de ojem föriigt ta l­

rikaste  och vigtigaste. Vi upp taga af dem ej m indre 
än 25 slägten, a f G rensvam parne 2, a f M urklorna 3 
och af Ä ggsvam parne likaledes 3, — tillsam m ans 33 
slägten, bland hvilka m ånga hafva en hel del olika a rte r.

Innan  vi nu öfvergå till slägt- och artbeskrif- 
n ingar vilja vi h ä r nedan för b ä ttre  öfversigts och 
redas skull lem na en schem atisk fram ställn ing a f de 
olika öfver- och underafdelningarne jem te släg tena 
sam t de derunder hörande i de tta  arbete  upptagna 
a rte rn a  (dessa senare dock h ä r endast med de la tin ­
ska artnam nen). Till de tta  schema torde nybegynna- 
ren  ofta behöfva å tergå  för a tt  hafva k la r t för sig 
det helas sam m anhang.

I  I a t t ! ? a f .
1. $!kifsvaengiar e l ler  S k i f l l n n g a r  (A garicini).

A . ^ G E N T L I G A  S K I F L I N G A R  

(fam iljen Agaricus).

Ser. 1. HVITSKIFLINGAR.
a. Med skifvorna fria; foten oftast lä tt  lösgjord från 

hatten.
SI. I. Flugsvampar (A m anita virosus, Phalloides,



porphyrius, muscarius, pantherinus, M ap­
pa, rubescens, vaginatus.

SI. II. Fjällskiflingar (Lepiota procerus, rachodes, 
excoriatus, naucinus.

b. Med skifvorna v idväx ta  foten men u rnupna  invid 
densamma.
SI. III. Musseroner (Trickoloma gambosus, perso- 

natus).
SL IY. Nagelskifiingar (Collybia platyphyllus).

c. Med nedlöpande skifvor. cen tra l fot.
SI. Y. Plattsk.)flin gar (Olitocybe nebularis, odorus, 

gigantens).
A n m ä rk n .  M an  h a r  s a m m a n fö r t  å t s k i l l ig a  

m ed  r i n g  försedda a r t e r  af T r ic h o lo m a ,  Collybia 
och Cli tocybe ti l l  en så a t t  säga  artificiel g r u p p ,  
soni m a n  k a l la t  (SI. VI)  R i n g s k i f l i n g a r  (Ar* 
m i l la r ia ;  -  h ä r  u p p la g e n  a r t :  A. melleus) .

d. Med än urnupna, än nedlöpande skifvor; excentrisk  
fot.
SL VII. Stock,skifiingar (Pleurotiis ostreatus, ulm a- 

rius).

Ser. 2. RÖDSKIFLINGAR.
a. Med urnupna skifvor.

SL VIII. Egentliga rödskifiingar (Entoloma lividus).
b. Med nedlöpande skifvor.

SL IX. Mjölskiflingar (Clitopulus Prunulus, Or- 
cella).
Ser. 3. BRUNSKIFLINGAR.

a. Med rin g  på foten.
SI. X. Egentliga brunskiflingar eller tofsskiflingar 

(Pholiota caperatus, squarrosus, mutabilis). 
1). Utan ring, med urnupna skifvor.

SL XI. Gråskiflingar (Hebeloma crustuliniformis).
Ser. 4. SVAETSKIFLIMUAE..

SL XII. Champignowr (Psalliota augustiis, cam- 
pestris, arvensis, cretaceus, silvaticus, seru- 
ginosus).

SL XIII. Bläcksvampar (Copriuus comatus).



P R O D L I N G A R .

SI. XIY. MjölksJcifimgar (Lactarius scrobiculatus, 
torminosus, turpis, flexuosus, piperatus, 
vellereus, deliciosus, pallidus, volemns, ru- 
fus, lielvus).

SL XV. Kremlor (Russula delica, rosacea, hetero- 
phylla, virescens, emetica, ochroleuca, foe- 
tens, veternosa, Integra, aurata, decolo- 
rans, cyanoxantha).

C . SI. XVI. S p i n d e l s k i f l i n g a r

E. SI. XVIII, j  a x s k i f l i n g a r

(Hygrophorus eburneus, erubescens, pratensis, 
puniceus, conicus).

F. SL XIX. J I a n t a r e l l e r

(Cantharellus cibarius, aurantiacus).

G. SL XX. L U G G S V A M P A R

(Paxillus involutus).

H. SL XXI. J S r o s k s k i f l i n g a r  

(Marasmius urens, oreades, scorodonius).

2. Pipsvampar (Polyporei).

SL XXII. Bör soppar (Boletus luteus, elegans, gra- 
nulatus, bovinus, piperatus, variegatus, 
chrysenteron, subtomentosus, calopus, pa- 
chypus, Satanas, luridus, edulis, impolitus,

(Cortinarius collinitus).

D. SL XVII. S l e m s k i f l i n g a r

(Gomphidius glutinosus, viscidus).



sestivalis, versipellis, scaber, felleus, cya- 
nescens).

SI. X X III. Oxtungsvampar (F istu lina  kepatica). 
SI. XXIV. Tickor (Polyporus ovinus, tomentosus, 

squam osus, m elanopus, frondosus, confl L i­

ens, su lfureus, borealis).

3. Tagggvatnpai» (Hydnei).
SI. XXV. _ Taggsvampar (Hydnum  im bricatum , Ije- 

vigatum , repandum , coralloides, corruga- 
tum , gelatinosum , fragile).

II 11 § i  i ? t  si 11
Sl. XXVI. Blomkålssvampar (Sparassis crispa).
SL XXVII. Fingersvampar (C lavaria flava, Botry- 

tes, cinerea, purpurea).

III 1 1  f 1 1 @ f,
Sl. X X V III. Vanliga murklor (M orchella esculenta). 
Sl. XXIX. Stenmurldor (G yrom itra esculenta),
Sl. XXX. Helveller (H elvella infula).

I?» I  g g i ? t  s  p i  r,
s i. XXXI. Stinksvampar (P hallus im pudicus).
Sl. XX X II. Röksvampar (Lycoperdon gem m atum ). 
Sl. X X X III. Bovister (Bovista giganteum ).

E fter denna förberedande schem atiska öfversigt 
börja  vi nu med släg t- och artbeskrifn ingarne.

Hattsvamparnes afdelning omfattar det ojeniför- 
ligt största antalet ätliga svampar, samt nästan alla



g iftiga  a rte r , som möjligen kunna med dem förvex- 
las. Dessa svam par bestå alla  af en tydlig, fu llt u t­
vecklad hatt, som på  sin undre sida b ä r e tt sä rsk ild t 
fröredningslager, sam t en under h a tten  fästad  fot.

Frörednings« eller i ruk tlag re t  ä r  u tb re d t  t il l  en h inna  
(hj’menium),  aom bekläder h a t tens  undre  sida och består  af för­
längda  celler (asci), på  hvilkas spets g roddkornen  eller s p o  = 
r e r n a  äro fästade, vanligen 4 och 4 t il lsammans; dessa affalla 
så snar t  de m oghat  och kunna, ehuru m ikroskopiskt små, ob­
serveras å tm instone  till  färgen, om de u tskakas öfver e tt  pap« 
per. F ö r  a t t  lä t tare  kunna  urskilja  färgen på sporerna bör man 
hafva t il lhands papper  af olika slags färg, åtm instone all tid 
både svar t  och hvitt ,  enär h v i ta  sporer endast mot mörk bak* 
g ru n d  k u n n a  m ärkas och tvärtom. E n  dylik noggrann  obser<< 
vation af sporernas färg£&r ofta nödvändig för a t t  k u n n a  be ­
s täm m a en iunnen svamps slägte och art ,  i synnerhet  om den 
til lhör de s. k. e g e n t l i g e  s k i f l i n g a r n e  (e tt  namn, som vis* 
serligen sjelft ä r  tämligen oegentligt,  men i hvars ställe vi ej 
lyckats u tfundera  någo t  mera passande).

Efter  de under h a tten  i'é,%t&åefröre(lningsdclarnes 
o lika utseende och beskaffenhet indelas H attsvam parne i 
tre  u n d erafd e ln in g ar:

1. SK i i  s t a m p a s *  eller Sks fS i s sgar  (Aga-
ricin i), m ed fröredningslagret bestående a f strå lfo r- 
m ig t från  fotens fäste utgående sJäfror;

2. (Polyporei), med frö red ­
n ingslagre t bestående af ta lrik a  sm ala pipor eller rö r ;
och

3. T a g g s v a m p a s 1 (H ydnei), med frö red ­
n ingslagre t bestående af syllika m juka taggar.

Bland dessa tre  vända vi oss först till den oer- 
h ö rd t sto ra  fam iljen

1. S k i f s v a s s ä p a r  eller S K ifS i i sgar  (Aga-
ricini).

Skifsvam parnes allm änna kännetecken äro h ä r of- 
van angifna. De växa nästan  a l la 'p å  m arken eller
på m ultnande växtalster, älska ljus, värm e och fukt
och finnas ta lr ik a s t vid slu tet a f högsom m aren,



Vi indela dem i följande 8 underafdelningar:

A. Egentliga skiflingar (fam. Agaricus).
B. Spr odling ar,
C. Spindélskiflingar,
D. Slemsldflingar,
E. Vaxskiflingar,
F. Kantareller,
G. Pluggsvampar,
H. Broskskiflingar.

Den första af dessa 8 afdehungar,  till hvilken vi nu öf« 
vergå.  är alldeles otroligt rik på  slägten och ar te r  — om kring  
800 stycken äro kända  endast i Sverige -  och bereder nybe» 
gynnaren  i svampkännedom de största svårigheterna.  Med lis 
t e t  intresse för saken äro de dock ej så k inkiga a t t  öfvervinna.

A. Egentliga skiflingar (familjen Agaricus).
Kännetecken: fröshifvnrna liinnaldiqa "(således ej 

saftiga utan torra), bestående af en dubbelviken hinna, 
som utlöper från fotens fäste emot kanten och irl-c 
grenar sig; hatten Imttig, af regelbunden form.

För att inom denna familjs mångfaldiga skif­
tande och ofta svåråtskiljeliga växtformer någorlunda 
hitta  tillrä tta  ä r det alldeles nödvändigt a tt först göra 
sig reda för färgen på fröstoftet eller sporerna af det 
exemplar, som skall examineras, och detta låter sig 
ej göra, såsom ofvan är anmärkt, utan användandet 
af oliha färgaät papper, mot hvilkets bakgrund det 
mikroskopiskt fina fröstoftets färg kan urskiljas. Bäst 
ä r a tt  derjemte begagna en klar glassldfva, som öm­
som lägges öfver de olika färgade pappersbladen, 
hvarefter fröstoftet utskakas på glasytan. Sjelfva frö- 
skifvorna, hvarpå fröstoftet sitter, hafva visserligen of­
tast samma färg som detta, men inlce alliid. så att man 
för säkerhetens skull alltid bör undersöka färgen på 
sjelfva fröstoftet.



Efter dennas olikhet indelas de Egentliga skif- 
lingarne i fyra afdelningar eller serier:

1. IIvitsMflingar,
2. Uödskiflingar,
3. Brnnskiftingar, och
4. Svartskiflingar.

På dessa fyra serier fördelas de 12 slägten (med 
delvis talrika arter) af Familjen Agaricus, hvilka vi 
upptaga i detta lilla arbete, nämligen 6 på den för­
sta serien och 2 på hvardera af de andra.

Ser. 1. Hvitskiflingar.
a. Meå skifvorna fria (d. v. s icke fastväxta vid foten); 

foten kan oftast mycket lä tt lösgöras från hatten. 
Hit höra 2 slägten: Flugsvampar och Fjällskif- 
lingar.

SI. I. Flugsvampar (Amanita).
Kännetecken: Hafva ring omkring foten. Om- 

gifvas såsom späda af ett dubbelt hylle, nämligen ett 
inre kring fröskifvorna (hvilket sedan bildar ringen) 
och ett yttre kring hela svampen, hvilket vid dennes 
tillväxt unlingcn sönderbrister till vårtlika rutor, som 
sitta qvar på hattens yta, eller ock öppnar sig i spet­
sen och bildar likasom en holh eller slida nedowikring 
foten.

De flesta f lu g sv am p ar  in n e h å l la  e t t  h ä f t i g t  n a r k o t i s k t  
g if t .  E m e lle r t id  f innas flera  h ö g s t  b e a k ta n s v ä r d a  u n d a n ta g .  
D e t  f ö rn ä m s ta  b land  dessa u tg ö re s  a f  den  i sö d ra  och m e l le r ­
sta  E u ro p a  ä n d a  u p p  til! B ö h m e n  v ä x a n d e  k a i s e r l in g e n  (Ama* 
n i ta  cffisareus), d en  y p p e r s te  af alla m a ts v a m p a r .  R e d a n  de  
g a m le  ro m a rn e ,  som o eg en t l ig en  ka l lade  h o n o m  Boletus ,  be« 
t r a k t a d e  honom  såsom ”s v a m p a rn e s  fu rs te” ( fu n g o ru m  p r in cep s) .  
Ä fven  den i S ver ige  van l ig a  h ä r  n e d a n  b esk r i fn a  A. ru b e sc e n s  
ä r  u t m ä r k t  god  och h a r  m å n g fa ld ig a  g å n g e r  ä t i t s  a f  förf.

De hos oss vanligaste arter Flugsvampar äro 
följande:

1. S t i n k a n d e  f l u g s v a m p e n  (A . v i ro sus) ;  m e d  livit» 
a k t i g  e l ler  h e l t  hv i t ,  fast ,  n e d t i l l  l ö k f o r m i g t  u p p s v ä l d  och



m e d  t j o c k  s l i d a  o m g i f v e n  fo t ,  hvars y ta  är k l ä d d  m e d  
l ö s t  t i l l t r y c k t a  f j ä l l ;  r i n g e n  o f t a  s ö n d e r r i f v e n  och styc* 
kevis fastnad på skifvorna; h a t t e n  s l ä t ,  nästan  ren t  hvit,  s tun ­
dom gulaktig .  L u k ta r  ungefär som ru t ten  potatis.  Står mycket 
nära  följande art.  Giftig.

2. Ofläckade flugsvampen (A. Phalloides); foten 
såsom hos föregående, men med glesare fjä ll samt oftast 
ihålig upptill; ringen vanligen hel; kött och fröskifvor 
hvita; hatten slät. hvit, ljusigul eller gulgrön, någon 
gång grönbrun. H attytan är bugtigt svängd. Slidans 
kant sfår ut från foten. Luktar som föregående. 
Giftig.

3. P u r p u r f l u g s v a m p e n  (A. porphyrius);  f o t e n  f ö r ­
s e d d  m e d  s l i d a ,  h v a r s  k a n t  s t å r  u t  ifrån densamma; hela
svampen liten,  med smal fot; h a t t e n  f u k t i g ,  mörkbrun, pur- 
purfärgad  o. s. v. Luk ten  ungefar som föregående. Fuk t iga  
barrskogar.  Giftig.

4. Allmänna flugsvampen (A. muscarius); sak­
nar slida kring foten, som nedtill är lökformigt uppsväld
samt försedd med i krans sittande fjäll; den blir såsom 
äldre ihålig. Ringen är slappt nedhängande, kött och 
skifvor hvita. Hatten först röd, sedan rödgul, grann, 
betäckt med regelbundet fördelade gråhvita vårtor, som 
bildats af det sönderspruckna yttre eller allmänna 
hyllet. Lukt- och smaklös, men giftig.

Anmärkn. Det händer  någon gång ,  ehuru 
sällan, a t t  y t te rhyllc t ,  troligen genom inverkan af 
y t tre  h inder  vid svampens uppväxt,  qvars taunar  i 
form af slida om kring foten och derigenom lem nar 
ha tten  u tan vårtor, Då ha tten  upp- eller nedifrån 
klyfves, visar det eljest hvita  kö t te t  en guldrand 
närm ast  den färgade öfverhuden.

Endast såsom mycket späda skulle möjligen Flug- 
svamparne kunna förvexlas med späda Champignoner 
och Röksvampar, men detta förebygges lätt om man 
ihågkommer, a tt den späda Flugsvampen har knott- 
rig ofvaudel samt är tjockare nedåt, medan Champig- 
nonen är tjockast upptill och Röksvampen på midten.

5. P a n t h e f f l ä c k a d e  f l u g s v a m p e n  (A. p a n th e r in u s ) ; 
f o t e n  n e d t i l l  l ö k f o r m i g t  u p p s v ä l d  och försedd med en

%



v i n k e l r ä t t  m ot densamm a a f s k u r e n  v a l k ;  h a t t e n  hos oss 
vanligen grå, f ö r s e d d ,  m e d  t ä t a ,  r e g e l b u n d e t  s t å e n d e  
f l ä c k a r .  Allmän, synnerl igast  i bokskogar. Giftig.

6. F läckiga  flugsvam pen  (A. Mappa); med all­
männa hyllet öppnande sig  p å  m id fen ,  så a tt nedre de­
len med' tydlig skarp kant uppåt lökformigt omger 
foten, medan den öfre bildar oregelbundna vårtor el­
ler f lä c k a r  p å  hatten, som vanligen är hvit eller ljus­
gul,' stundom grönaktig. Lukten frän. och obehaglig. 
Ej sällsynt. Giftig.

7. R odnande hvitflåcJdga skiflingen  (A. rubescens); 
m ed slida ; hatten  i början konvex, sedan utbredd och 
mera slät, blekt kö ttfå rgad  eller lju sbrim  m ed dragning  
i  rödt. öfversållad m ed hvita , m jö liga . vårtor. H attens 
k a n t  är i början slät, men sedan strim m ig. Köttet, ro d ­
n ande  e fter brytningen, F röskifvorna  hvita, nående in ­
till fo ten  och bildande m ycket f in a  nedlöpande lin ier p å  
densam m a. Allmän, synnerligast i löfskog, och före­
kommer ofta i stor mängd. Mycket god matsvamp.

Anm. F rå n  de öfriga a r te rna  af) slägte t  
Amanita skiljes denna lätteligen genom si t t  efter 
b rytn ingen rodnande kött ,  som icke förekommer 
hos någon af dem.

8. R inglösa  flugsvam pen  (Amanita vaginatus); med 
slida  m en u ta n  ring  —  härutinnau ett undantag 
hvarigenom den skiljer sig från öfrige Aman i ta-arter; 
bräcklig byggnad, luktlös. Vanlig i löfskog. 1'in mat- 
svamp.

SI. II. F jå llsk iflin g a r  (Lepiota).
Kännetecken: Hafva ring  omkring foten. Denna 

a ldrig  försedd med slida, utan yttre hyllet  är fiH tid  
fastvåset v id  hattens qfverhud. vanligen i  fo r m  a f  stora 
f jä l l ,  hvaraf det svenska namnet. S k i from a  vä l sk ilda  
f r å n  fo ten . Foten  mer broskartaä  än köttig, ihå lig  eller 
inuti f y l ld  med ulliga eller spiudelväfsartade tågor.

Fjällskiflingarne växa hellre på slä ttbygden än i skogiga 
b e rgs trak ter  samt älska gräsbeväxta  platser. De framkomma 
mot hösten och äro a l l a  ätbara. Följande é a r t e r  upp lagas1 h ä r :



1. Stolta fjäUsMHingen (L. procerus); hög fot, 
brunfiäcMg a f UUtryclda fjäll, vid jorden löhartadt upp- 
svåld; ringen sitter lös på foten, så att den kan föras 
upp ock ned. Skifvorna långt aflågsnade från  foten. 
Då svampen är späd, är hatten med kanterna ännu 
fastväxt vid foten och kildar ett kort rör, som först 
är äggformigt samt alldeles gråbrunt, men sedan lös­
sliter den sig från ringen och blir först klockformig 
samt slutligen utbredd, med ända till en fots vidd, och 
täckt med lika fjäll som på foten. Svampen uppnår 
mer än fotshöjd. Hatten har öfverst en mörkare få r  
gad upphöjning eller puckel. Angenäm lukt och smak. 
Köttet hvitt, men antager en något i blekrödt stötande 
färg då det brytes. Tämligen allmän uti skogslundar 
i Augusti och September. U tm ärkt läcker.

2. Rodnande fjållskiflingen (L. rachodes); mycket 
lik föregående art, äfven till storleken, men har släty 
icke fläckig fo t och hatten nedtryckt i midtm. Köttet, 
eljest hvitt, blir vid brytning gulrödt. Saknar arom. 
Mycket god matsvamp.

E n framstående svampkännare,  engelsmannen Hussey, ytt^ 
ra r  sig om föregående båda ar te r  så lunda: "om Lepiota proce-. 
rus är de ätl iga svamparnes konung, så ä r  Lepiota  rachodes en 
u tm ä rk t  v icekonung”.

3. Milda fjällshiflingen (L. excoriatus); mycket 
mindre än föregående, endast omkring 3 tum hög och 
vid, med kortare och ofläclmd. neåtill föga uppsväldfot; 
ljusare, hvitgul, slät och silkesluden hatt, som äldre väl 
spricker sönder, men företer föga märken till fjäll. 
Ringen lossnande. Luktlös. Ymnig i början af hösten 
på öppna skogsängar. U tm ärkt god.

4. Fnasiga fjällslä fl ing en (L. naucinus); snarlik 
föregående, men något mindre; ringen fast, nedhän­
gande', fo t och hatt livita; skifvorna nå tätt intill foten 
och rodna, då svampen blir äldre. Fin öfverhud, som 
sedan öfvergår till grynig. Ej allmän, växer i back­
sluttningar på hösten. U tm ärkt god.



b. Med skifvorna vidväxta foten, men likasom nrnnpna 
invid densamma eller försedda med e tt hak, livar- 
igenom, om m an ser ha tten  nerifrån , visar sig l ik ­
som en c irkelrund  rän n a  m ellan foten och skif­
vorna. H it hö ra  2 slägten: M usseroner och Na- 
gelskiflingar.

SI. III. Musseroner (Tricholoma).
K ännetecken: Sakna ring. Foten köttig ej lått 

skiljä frå n  hatten, icke försedd med h ård a re  ytterskorpa 
u tan  af sam m a beskaffenhet a llt igenom.

M usseronerna u tgö ra  en fram stående svam pgrupp, 
som om fattar en m ängd a rte r , h v araf flere äro  sä rd e­
les läckra, de fleste användbara  och inqen svensk art 
giftig. Vi upp taga  h ä r  endast följande:

1. Hofsvampen eller Läckra musscronrn (T. gam - 
bosus); hatten tjock och köttig, i början  konvex, ofta i 
kan ten  ojemn, med invikningar. som under to rrv äd er 
hafva en m örkare färg  m idtem ellan svagt tegelröd och 
svag rosa; h a tten  b lir slutligen oregelbundet vågig. 
K anten  på hatten  ä r  i förstone flockullig. H attens 
färg  hvitaktig , elfenbeusgul eller svagt tegelröd, vid 
k an te rn a  ljusare. Ä ldre ä r  den ofta Häckig och spruc­
ken. Skifvorna hvitgu la, smala, fastade rid foten me­
delst en liten tand (dens decurrens), m ycket ta lrik a  
och oregelbundna med många små kortare inskjutna 
emellan de större. Foten fa st, tä t  och af sam m a färg  
som hatten  eller något ljusare ; yngre tjockare nedåt, 
äldre tvärtom  eller jem ntjock. V äxer oftast i s , k. 
elfdansar, i Maj och Juni. U tsökt läcker.

H o fsv am p en  ä r  inom  h e la  d e n  c iv i l ise rade  v e r id e n  k ä n d  
och e rk ä n d  såsom ett. nori p lus  u l t r a  af k u l in a r is k  l ä c k e rh e t .  
Uti I ta l ie n  ä te s  den  r å  a f  la nd tfo lke t .  e l ler  to rk a s  och eäljes på  
torcren u n d e r  n a m n  af  S p i n a r o l i .  H u r u  h ö p t  den v ä rd e ra s  
t . ex. i F r a n k r i k e  f ra m g å r  deraf , a t t  m an  vid e x p o r t  d i t  a f  tor* 
kade  m u ss e ro n e r  med s ä k e rh e t  skulle  k u n n a  b e t in g a  sig e t t  
pr is  af m i n s t  25  k r o n o r  p r  s k å l p u n d .  D et  ä r  så ledes en 
h a n d e ls a r t ik e l  sorti ä r  vä l  v ä r d  a t t  beak tas .



D enna svam p förekom m er, som n äm n d t å r, i s. k. elf- 
dansar eller e lfringar och rö jer lä tt  sin närvaro  derigenom , a tt 
de af honom  bildade rin g arn e  visa tecken till grönska förr om 
v åren  än den inom  och utom  rin g en  varande gräsm attan . Äf- 
ven sedan v å rv äx tlig h e ten  ru n d to m k rin g  få tt fa rt, urskiljes lä tt 
svam pringen  genom  m örkare  grönska sam t frodigare och högre 
v äx t p å  de i rin g en  stående ö rte r  och gräs. Dessa kunna  stun« 
dom stå så höga i ringens y tte rk re ts , a tt  m an ej kan skönja 
en enda svam p förr än m an böjt isär de frodiga stånden, men 
sedan kan  m an ofta från en enda stö rre  r in g  skörda hundra* 
ta ls svam par.

Genom d e tta  fö rekom stsätt u tgöra  n a tu rlig tv is  mussero* 
ne rn a  e tt  y tte rs t  tack sam t förem ål för insam ling.

2. Violetta M stmusseronen (T. personatus); hat­
tens kant och den nedtiU lökartadt uppsvälda fo ten  
sm åludna; hela svampen, äfven skifvorna, vanligen vio- 
lettfärgad; finnes qvar till sent in på hösten och ä r 
en mycket god matsvam p.

Dtom dessa båda finnas m ånga andra  svenska musseron* 
a rte r , och d e t ä r  ingen  fara i a t t  försöka använda dem , då de 
träfias. N ågra  lu k ta  em ellertid  illa  och undvikas derför, ehuru  
de ej äro giftiga. B land dessa ä r  den ofta förekom m ande T. 
saponaceus, hvars lu k t och färg  något p åm inner om g rön  såpa; 
deraf d e t latin ska  artnam net.

SI. IV. Nagelskiflingar (Collybia).
K ännetecken: Sakna ring. Foten pip ig , broskaktig 

eller m ärgfy lld , försedd med hårdare ytterskorpa.
Slägtet ä r  i ekonom iskt afseende ej synnerligen 

fram stående eller beak tansvärd t. E ndast en a r t  an- 
föres h ä r :

1. B rcdskifvade nagelsvampen (C. p la typhy llus); 
hatten fu k tig , ep  synnerligen köttig, strimmig, mörk, grå- 
daskig eller hvitaktig; skifvorna breda, glesa, hyita; kö t­
tet hvitt. H ela svampen späd och skör; tidig. P å  
och invid m ultnande ved  af björk, bok etc. M at­
nyttig .

c. Med skifvorna nedlöpande på foten, som är fästad 
midt under hatten, H it hör e tt slägte: P la tt- 
skiflingar.



SI. Y. Flattskijlm gar (Clitocybe).

K ännetecken: Sakna ring. H attens kan t inviken. 
Skifvorna aldrig urnupna, utan gå in till fo ten  och löpa  
ned ett stycke p å  densamma. Foten inu ti svampig, stun­
dom ihålig, p å  ytan fasiare och fintrådig.

1. Pudrade plattskiflingen  (C. nebularis); hatten 
mycket köttig, såsom yngre kullrig , u tväx t alldeles p la tt, 
utan någon upphöjning i m idten; gråkvit, ä ld re  blekt 
g rågul, m örkare i m idten och ljusare  m ot kan ten ; 3 
å 5 tum  bred, slät och g la tt; yngre betäckt eller lik ­
som p udrad  med ett fint g råh v itt stoft, ä ld re  bar. 
Skifvorna mycket tätt sittande, tunna, hvita, slutligen 
blekgula. Foten 3 tum  hög och derutöfver, nedtill 
uppsvåld, upptill a fsm alnande; m er eller m indre kv it- 
luden vid jorden. Svag luk t, mild smak, liknande 
mjöl, sötaktig. Mycket allm än i trä d g å rd a r och löf- 
skog. En u tm ärk t matsvamp.

2. Välluktande plattskiflingen  (C. odorus); hat­
ten grågrön; skifvorna a f  samma fä r g  eller h v itak tiga ; 
lukten angenäm , påm innande om anis eller heliotrop. 
Allmän i skogarne, i synnerhet b land ljung i b a rr ­
skog. God.

3. Jätteplaitskiflingen (C. giganteus); hatten stor, 
sämskartad, nästan  ren t hvit, likasom få ra d  ru n d t om­
kring kanten i skifvornas riktn ing men oberoende a f  dem; 
fo ten  kort, fa s t, hård. Luktlös. Förekom m er sällsynt 
på öppna p latser med fet jo rd  i skogar. God.

Anm.  Man har  sammanför t  åtski l l iga m e d  
r i n g  f ö r s e d d a  svampar ter ,  som eljest rät tel igen 
höra t il l  s lägtena Trioholoma,  Collybia och Clito= 
cybe, till en så a t t  säga a r t i f i c i e l  grupp,  som 
man kallat  (81. VI) R i n g s k i f l i n g a r  (Armillaria).  
De^ äro sällsynta,  utom en enda art,  H o n u n g s »  
s k i f l i n g e n  (A. ^melleus), som om hösten bi ldar 
stora grupper  på  ängsmark,  t räds tubbar  och röt» 
ter.  Den är  till färgen h o n u n g s g u l ;  h a t t e n  s e g  
o c h  t u n n ,  i k a n t e n  s t r i m m i g ,  m e d  p å  ö f v e r -  
h u d e n  o j e m n t  f ö r d e l a d e  t o f s a r  a f  o m k r i n g



H n ie l å n g a  h å r ,  4 å 7 tum vid. S k i f v o r n a  
n e d lö p a  på fo te n .  Den är ätbar, men seg och 
ej synnerligen god.

cl. Med skifvorna än nrnupna, än nedlöpande på foten, 
som icke är fästad midt under hatten utan mer el­
ler mindre åt sidan. Hit hörer 1 slägte: Stock- 
skiflingen.

SI. VII. Stochslciflingar (Pleurotus).
Kännetecken: SaJma ring. Köttiga, växä uteslutande 

(i det allra närmaste åtminstone) på träd, åfven lef- 
vande sådane.

1. Allmänna StoclcsMflingen (P. ostreatus); hatten 
sned, glatt; yngre svartaktig, äldre blekare, vanligen 
ljusgrå; sMfvorna glesa, nedlöpande på foten, som är 
fästad i eller mycket nära intill hattens kant; fotén 
hvit, nedtill hvitluden, afsmalnande uppåt. Ymnigt 
växande, ofta i stora tufvor, der hattarne höja. sig 
öfver hvarandra, på stubbar och vid foten af gamla 
löfträd, både vår och höst. Matduglig.

2. Kunda stoclcskiflingen (P. nlmarius); hatten höt- 
tig, glatt, gulgrå; försedd med vattenaktiga^fläckar; 
foten finluden, nedtill uppsvald, icke alldeles så excen­
trisk som på föregående a rt; sMfvorna ej nedlöpande, 
utan nrnupna; hvita, breda, tä tt  sittande. Hela svam­
pen påm inner om Musseronerna. Växer som för eg. 
art. Smak ech lukt syrliga. Stor och god matsvamp.

Ser. 2. Bödskiflingar. 
a. Med skifvorna urnupna. 1 slägte.

SI. VITT, Egentliga rödshiflingar (Entoloma).
Kännetecken: Dessa äro redan angifna i sjelfva 

schemat, näml. rödt fröstoft och urnupna skifvor. Sakna
ring.  ̂ . . ....

1. Försåtliga rödskiftingen (E. Ii vidus); hatten köt­
tig, glatt, beströdd med svarta punkter, hvit eller gul-



ak tig ; foten hvit, fast. Ofta en upphöjd puckel öf- 
verst på hatten . En stor och vacker svamp, som ser 
läcker u t;  lik n a r närm ast en m usseron (påm inner i 
s itt första u tvecklingsstadium  lifligt om Tricholom a 
saponaceus), och kan lätt misstagas derför, om man ej 
observerar färgen  p å  fröstoftet. Ohyggligt giftig.

F lera  andra  Entolom a»arter förekom m a i v å rt land, och 
oak tad t visst m öjligen en eller annan  af dem kan vara  oskad» 
lig , ä r  de t säk rast a tt  tillsv idare  undvika dem allesam m an. 
L ycklig tv is äro de tem ligen sällsyn ta  i Sverige med und an tag  
af a tt  p a r  a rte r, E . griseo-cyaneus och E. sericellus.

b. Med skifvorna nedlöpande på foten. 1 slägte.

SI. IX . Mjölskiflingar (Clitopilus).

K ännetecken: Rödt fröstoft; nedlöpande sk ifvor; . 
tjock, köttig  eller tåg ig  fo t, som saknar ring. P å ­
m inna om släg tet Clitocvbe inom H vitskiflingarnes 
serie. Alla svenska a rte r  ätliga. De båda vanligaste 
anföras här.

1. Q-råhvita mjölsJciflingen (C. P runu lus); hatten 
grdhvit, ä ld re  sm utsgul eller lju st gulbrun, med kanten 
alltid  nedåtböjd, fast och köttig , på y tan  hv itpudrad  
eller g latt, efter regn  likasom  fetaktig , i to rk a  lik ­
nande fint vax läder; kö tte t hvitt. Foten tåt, naken, 
vanligtvis uppsväld nedåt, 1 1 å 2 tum  lång och  ̂
tum  tjock. Skifvorna lä ^ A  lån g t ned på fo ten; äro 
fö rst hvita, sedan rödaktiga af det nedfallande frö ­
stoftet. Allmän, fastän  icke i m ängd, tidigt p å  hösten 
i löf- och barrskog. Fin syrlig  sm ak; lu k t a f nym a- 
le t mjöl. U tsökt god matsvam p.

2. Gulhvita mjölskifiingen (C. Orcella); hatten gul- 
hvit, lösare och m indre köttig än  hos föregående, ef­
te r  regn något klibbig, i to r r t  väder nästan  silkeslu- 
den, i m idten nedtryckt, oregelbunden eller vågig i 
kanten, ofta försedd med m örkare fläckar eller bä l­
ten ; foten fn lu den , tät och kort, vanligen afsm alnande 
nedåt. Skifvorna s itta  m era tä tt , än  hos 0 , P runulus.



Växer på  samma ställen som denna, ehuru  m indre 
allm änt. F in matsvam p.

An ra. C. P runulus l iknar  mycket Clitneybe 
nebularis , men förekommer mera sällsynt och är 
mycket mindre, så a t t  man kan insamla e t t  par 
hundra  skålpund af den senare lika lä t t  som e tt  
enda af den iöri a.

Ser. 3. Brunsliiflingar. 
a. Med ring på foten. 1 slägte.

SI. X. Egentliga bpunshifiingar (Pholiota).
K ännetecken: Angifna i sjelfva schemat, näm li­

gen bruni (vanligen rostbrunt eller gulbrunt) fröstoft och 
ring på  foten.

1. Rynkade brunsläflingen (Ph. caperatus); halten 
stor, ljusgul, med öfverhuden rynkad, beklädd med u l­
liga tofsar; täm ligen tunn. Foten glatt, hvit, tå t. H är 
och der en violett färgskiftn ing. Hela svampen stor 
och vacker; enl. F ries ”en skogarnes prydnad, icke 
ovanlig”. God matsvam p.

2. Fjälliga tofsskiflingen (Ph. squarrosus); hatten 
köttig  men to r r ;  foten smalare nedåt, tä t t  beklädd med 
fjäll af m örkare fä rg ; ringen fnasig  eller likasom  sön­
derdelad  i tofsar; skifvorna tä tts ittan d e  och nedlöpändé, 
först b lekt olivgröna, sedan rostfärgade. V äxer i sto ra  
knippen på trädstam m ar etc. Ä tlig, men bör för­
vällas.

3. Föränderliga tofsskiflingen (Ph. m utabilis); hat­
ten köttig, ojemn och imölig, tunn  i kanten, vanligen 
glait; a tt  börja med kahelfärgad, sedan ljusare; foten  
fö rst fylld, sedan ihålig, hård och stuf. omgifven a f  en 
fjällskorpa, som b lir a llt m örkare nedåt; skifvorna t ä t t ­
sittande, nedlöpande; först hvitaktiga, sedan kanel- 
b runa . Små svam par, som växa i knippen, vanligen på 
trädstam m ar, stubbar etc., sällan på m arken. Ä tli­
ga, men böra förvällas.



b. Utan ring, med urnupna skifvor. 1 slägte.

SI. XI. GråsTciflingar (Hebeloma).
Kännetecken: Angifna här ofvan: Irunt fröstoff, 

shifvorna urnupna, utan ring. Motsvara Tricholoma 
bland Hvitskiflingarne och Entoloma bland Rödskif- 
lingarne. Ingen a r t ätlig, flera mycket giftiga. H at­
tens öfverhud är lä tt frånskild. Åtskilliga svenska 
arter finnas; blott en anföres här.

1. Allmänna gråslciflingen (H. crustuliniform is); 
hatten höttig med fuktigt, vattenfårgadt hött, ofvan hullrig, 
under platt, först klibbig, sedan glatt, till färgen hvit- 
aktig eller ljust tegelröd. Foten naken, hvit. upptill 
hvitfjällig, nedtill något uppsväld, först fyld,_ sedan 
ihålig. Shifvorna tättsittande, tunna, först lerhvita, se­
dan brunglänsande, äro i fuk tig  luft ojeinnt tårstänkta, 
likasom med klara vattendroppar, i torr väderlek fläc­
kiga. H ar en obehaglig lukt, som påminner om rä t- 
tika. Allmän. Ytterst giftig.

Ser. 4. Svartskiflingar. 2 slägten.
SI. XII. Chatnpignoner (Psalliota).

Kännetecken: Fröstoftet mörkbrunt, nästan svart. 
Hatten lätt skild frå n  foten, som är försedd med ring. 
Shifvorna alldeles skilda frå n  foten, först hvita, sedan 
vanligen blekt köttfärgade, derpå m örkbruna och slut­
ligen nästan svarta. Motsvara slägtena Amanita och 
Lepiota bland Hvitskiflingarne och Pholiota bland 
Brunskiflingarne.

1. Kejsarchampignonen (Ps. augustus); hatten iö i-  
sedd m ed fina fjä ll, mörkbrun, köttet oföränderligen Jwitt; 
foten tät, glatt, qvartershög; de från början hv ita/rö- 
skifvorna rodna ej utan öfvergå direkte fr å n  Jwitt till 
brunt. Stor och praktfull, den ypperste af alla cham- 
pignoner. Växer i skogar, ytterst sällsynt i Sverige. 
Utsökt läcker.

2. Mörka champignonen (Ps. campestris); hatten 
brunaktig, stundom småfjällig, med hvitt kött, som rod-



nar, då svampen brytes; ringen enkel, ofta trasig; fo ­
ten tät. och fast; skifvorna köttfärgade, äldre mörk­
bruna. Läcker.

Denna plägar företrädesvis kallas den ”äkta” 
champignonen till skillnad från följande något all­
männare art, som dock är i det närmaste lika god. 
Förekommer mot slutet af sommaren på ängar och 
gräslindor, synnerligast der hästar betat eller uppe­
hållit sig längre tid. Så t. ex. efter kavalleriets mö­
ten på Ladugårdsgärdet och Axevalla hed. De i bleck­
burkar inlagda champignoner, som finnas i handeln, 
äro just af denna sort, hvilken i stor skala odlas i 
Frankrike, i synnerhet uti de många och djupa sten­
brotten nära Paris, särskildt vid Montrouge, straxt 
söder om den franska hufvudstaden, och skördas späd 
eller halfvuxen. En dylik odling skulle gå lika bra 
här i Sverige, blott vi vore lika omtänksamma som 
fransmännen, och sättet derför kan inhemtas af P ro­
fessor J. Arrhenii utm ärkta arbete ”Nordens matsvam- 
p&r”, som finnes i hvarje bokhandel och kostar endast 
2 kronor.

3. Ljusa champignonen (Ps. arvensis); hatten hvit 
eller gulhvit, silkesluden, slät. nästan .tjällig, med oför­
änderligen hvitt Mtt; ringen dubbel, den inre hinnaktig 
och likformig, till en del betäckt af den yttre, som ä r  
tjockare och strålform igt klufven i omkretsen; foten 
inuti lös, nästan ihålig; skifvorna först hvita, sedan 
horngrå, slutligen svartbruna som hos förra arten. När 
svampen ”tummas”, blifva fläckarne citrongula. Kal­
las af fransmännen ”Snöbollschampignonen” (boule de 
neige), hos oss äfven ”Trädgårdschampignonen” eller 
”Allmänna champignonen”. Det latinska artnam net an­
tyder, a tt den skulle förekomma på åkrar. Detta gör 
den emellertid nästan aldrig. Den växer mest i sko­
gar, i synnerhet under granar mellan nedfallna barr. 
Allmännare än föregående. Läcker.

4. Läckra champignonen (Ps. cretaceus); hatten 
rent hvit, torr, glatt, någongång småfjällig, 3 tum vid



och deröfver, mod oföränderlig en Jivitt kött; fo len  ihålig, 
fy lld  med spindelväfsartad märg, omkring 3 tum lång 
och - tum tjock; ringen enkel', skifvornct i kanten hre­
dare än mot foten, hålla sig hvita i det längsta (hvar- 
före svampen ofta tages för en Lepiota-art). Allman 
i Skåne, mera sällsynt uppåt landet. Utsökt lacker.

5. Skogsehampignonen (Ps. silvaticus); hatten tu n ­
nare än hos föregående arter, ulligt sm åfjällig, rost- 
eller kanelbrun; fo ten  ihålig  eller fylld af lös märg, 
först hvit, sedan mörkare, lång och smal; blir olta 
hård  och träig. Bingcn tunn, lä tt försvinnande. Skif-  
vorna smala, mörkbruna, äldre ofta alldeles blodröda.
Ej sällsynt i skogar. God. .

6. Erggröna svartskiflingen  (Ps. aerugmosus); nat­
ten slemmiq, erggrön, äldre ljusare, med lätt lossnande 
öfverhud; s k i f  vorna mörkbruna  med skiftning i purpur; 
fo ten  ihålig, nedanför ringen fjä llig  och skiftande i blått. 
Tämligen vanlig. Anses giftig.

SI. XIII. Bläcksvampar (Coprinus).
Kännetecken: Fröstoftet svart. SU fvorna tätt sam ­

manpackade, likasom hoplimmade, snart sönderflytande 
till en svart vätska. De flesta arte rna äro små^ och 
växa på fet jord, några få på trädstam m ar. F lera 
finnas i Sverige, men det torde vara nog att här upp­
taga blott följande art.

1. Fjälliga bläcksvampen (C. comatus); hatten cy­
lindrisk, trubbig, klocklik, köttig i midten  men mycket 
tunn mot kanterna. Öfverhuden, med undantag af en 
mössa i toppen, snart upplöst i mjuka, fra n sa ä e  f jä l l .  
Skifvarna  fria  från foten, först hvita, sedan rödlätta, 
derefter mörka och slutligen svarta, sönderflytande och 
upplösande sig i ett svart bläckartadt flytande ämne, 
som fläckar marken. Foten hvit, 4 å -5 tum hög, sma­
lare mot toppen, ihålig, fibrös, fylld af en fin bomulls- 
artad  märg, nedtill tät, uppsväld, försedd med rötter. 
På foten en vid densamma icke fa s tv å x t ring. Som 
ung en ganska god matsvamp.



Denna svamp är allmän under sommaren och 
hösten, isynnerhet i trädgårdar och nära ladugårds­
hus, eller i allm änhet på fet mark. Han har, enligt 
Elias F ries’ ord, ”en "förunderlig likhet med Stolta 
fjällskiflingen, ja, till någon del med Champignonen, 
så att han stundom blifvit insamlad för båda dessa 
matsvampar”. N aturligt är den iche vidare användbar 
så snart den börjat sin förvandling till svart vätska.

B. Spr odlingar.
Kännetecken: Slafvorna ytterst styfva och spröda, 

likasom äfven hatt och fo t, så att man med en knifsudd 
kan bryta bit efter bit ur svampen utan att en enda 
tåga medföljer.

Till sprödlingarne höra tvänne stora och artrika 
slägten, båda synnerligen framstående i både veten­
skapligt och ekonomiskt hänseende, nämligen Mjölk- 
slciflingar och Kremlor.

H uru  myclcét sinsemellan olika dessa båda slägten än äro 
hafva de dock”en obestrid lig gemensam egenskap, som berätti» 
gar deras sammanförande till en g rupp, uti den s p r ö d h e t ,  
som. hos andra  svampar obefintlig, för dem u tgö r  e t t  säreget 
”notum characteris ticum”. Åtskillnaden dem emellan ä r  lä t t  
gifven, då man ger akt  på  bvarderas kännetecken.

SI. XIV. M j ö IJislci fling ar (Lactarius).
Kännetecken: Hela svampen, synmvrligasi hatt. och 

skifvor, fy l ld  med mjölk artad hvit eller gul saft. som ym­
nigt utrinner då svampen bry tes. Hatten köttig, neå- 
plaitad eller trattlik; dess kött sammanflytande med fotens. 
Slafvorna olika långa, vaxartade, sk arpk anta de, nedlö­
pande på  foten, ofta greniga. Fröstoftet klotrundt, 
hvitt, ■ sällan gulnande, synes under mikroskopet hu­
ta ggigt. Foten naken, jemnfjoek. trind och fa st.

Hufvudsakligen efter mjölksaftens beska,ffenhet och 
fä r g  indela vi Mjölkskiflingarne i tre serier:

Ser. 1. H VppaHlsag-as*;. med alltid skarp i 
början hvit mjölksaft; skifvorna  hvita, oföränderliga till 
färgen.



Ser. 2. M isskös*; med brandgul mjölksaft, som 
i luften blir grön.

Ser. 3. Mi'ötliBtssas*; med hos de yngre mild, 
Iwit mjölksaft; s id f irm a  stoftpudrade, skiftande färg.

Bland dessa hufvudgrupper är den första, till 
hvilken vi nu vända oss, mest rik  pa arter.

Ser. 1. P epparliiigar.
1. Skroftiga pepparlingen  (L. scrobiculatus); hat­

ten gul. köttig, nedtryckt, med kanten inriken och n å ­
got luddig. Foten skroflig a f  på densamme befintliga 
olikfärgade gropar Skifvorna  späda, tätt sittande, hvit- 
aktiga. M jölksaften fö r s t  Iwit, sedan svafvelgul någon­
gång varierande i violett. I fuktig skogsmark, särde­
les granskog. Troligen ätlig, om den före tillagnin­
gen skarpt förvälles i salt vatten.

2. Skäggiga pepparlingen  (L. torminosus); hatten 
nedtryckt, inrullad  och hritskåggig i kanten, ljust kött- 
färgad eller blekgul, ofta försedd med koncentriska r in ­
gar eller bälten af m örkare färgscliattering, stundom 
utan sådaue och hvitluden äfven ofvanpå, 1 till 3 tum 
vid. Foton ursprungligen fylld men snart ihålig, 1 —H  
tum hög, af samma färg som hatten ellei blekare, nå­
gon gång fläckig. Skifvorna tunna, hvitaktiga. Mjölk 
saften oföränderligen hvit och mycket skarp. Liknar 
Riskan, men är lä tt skild från denna genom mjölk­
saftens färg. Kallas äfven ”Falska riskan". Allmän 
i ängar, skogar och ljungmarker. God matsvamp, 
men måste antingen stekas öfver sakta eld eller före 
tillagningen skarpt förvällas i saltvatten.

3. B istra  pepparlingen (L. turpis); hatten yngre 
inrullad, och gultuden i kanten, äldre flat. eller i midten 
något nedtryckt, mörkt olirfärgad eller grönbrun, ofta fin- 
ludeu, i våt väde.lek klibbig. Foten kort, fy lld , på 
ytan något klibbig, olirfärgad och mörkfläckig. S k if­
vorna tunna, tättsittande, blekgula, ej långt nedlöpande. 
M jölksaften oföränderligen hvit, mycket skarp. Allmän 
i fuktiga löfskogar; är stor och köttig och förekom^



mer vanligen i mängd. Mycket god matsvamp, sedan 
den blifvit förvälld som föregående arter.

4. Vårnga pepparlingen (L. flexuosus); ton-, 
glatts violetfgrå. rågböjd i kanten, ofta sned eller oregel­
bunden. Foten tjock, fast, oftast uppåt afsmalnanäe, 
omkring tumshög, af ungefär samma färg som hat­
ten. Skifvorna tjocka, glesa, gulaktiga. Mjölksaften 
skarp, Iwit Allmän och ymnig i skogar, gräsmarker, 
vid vägar etc. God matsvamp, men måste förvällas 
som föregående.

5. fyhirpå prpparlivgen (L. pipefatus); hatten li­
kasom hela srampen rm i Jm . först nedtryckt på midten, 
sedan trattlik, slät och glatt. 4 å 6 tum bred. Foten 
fast. tjock, ytterligt kort, 1 till 2 tum. Skifvorna tätt-
sittande, långt nedlöpande. Mjölksaften Twit, ytterst ym ­
nig och skarp. Allmän i skogar. God matsvamp, 
men måste förvällas.

A nm.  Det lna och föl jande a r t  som s t å  hvar» 
a n d r a  my ck e t  nä r a ,  b r u k a  i F r a n k r i ke ,  de r  de båda
a l l mä n t  b e g a g n a s  till föda,  p å  g r u n d  af  sin f ärg
och sin y m n i g a  mjölksaft,  kal las ”Hv i l - a  k o n ” (la 
vache  blanche) .  e t t  n a m n  som för t j enar  u pp ta g a s  
äfven hos oss. I  s å da n t  fall bo rde  L. p i pe ra t us  
kal las  ”L i l l a ,  h v i t a  k o n "  ocb näs t a  a r t  ”. S t o r a  
h v i t a  k o n ”. Den senare  h a r  s tör r e  ha t t ,  ä n n u
ko r t a r e  fot. b reda r e  och g lesare  ski fvor  s a mt  spårs
sa mma r e  f ö r ek om ma nd d  mjölksaf t  än den förra.

6. Tjudna pepparlmgen (L. vellereus); .Wtow 7t7-a-
som hela svampen rent Twit, något bullrig, filtluden. Fo­
ten fast. tjock, hårklädd. Skifvorna glesa. Mjölksaften 
hvit, mindre ymnig, mycket skarp. Allmän i skogar. 
God matsvamp, men måste förvällas.

Ser. 2. K is fe o r .
7. Läckra riskan (L. deliciosus); hatten köttig, 

nedtryckt på midten. glatt, i fuktigt väder något klib­
big, försedd med flera mer eller mindre tydliga kon­
centriska bälten eller ringar af murkäre färg, 3 till 10 
tum bred. Foten först fylld, sedan ihålig, försedd med 
mörkare fläckar. Mjölksaften bittersmakande, brandgul,



men Uir i luften sn a rt erggrön. Hela svam p^  al’dte '  
(Tplfäro-adt oul eller b ru n t o rangefargad m en den& ;ii » c t  t£ tärzs* Cfi
grönaktig  anstryknm 0. Den l fnrvällas förut,
ner alldeles då svampen, S01V  Ä
stekes rostas eller stufvas. Bor skördas m i0, y 
ä r  m er än  de fleste andra  svam par begärlig  for i 
sekter och a llehanda fra t. Den enda r sm  sen e  i 
Sverige. U tm ärk t läcker.

Ser. 3. B r ö t H s a g a r .

, „  -fi » J Ä Ä
g iagu l, jus > mycket tätt sittande, forst hmta,är «%.
i ••i.i • '  ̂ hvit, med twld  smaK- rm
!;;g f s i o g ,  v ack « .

9 Milda brötlinqm eller Guldbi öttingtn (  j.

“S ĝ:lfr» ä - s t
L v ,  Mt*W- sm akar lik t mandelm jölk,

Ä 8
K an (L. “ ufus); köttig

r Ä Ä r / t s t r w l - Ä
yngre med in ru llad  flnluden kant. ^  t
S t i g ,  c irka 3 tum  hög. Siffrorna  
brungula , sedan rö d ak tiga ; hysa hos ^ n  ^ i l d  
svampen en y tte rs t slcarp M  m o  bsaf hv itt
nästan  luktlöst. I  barrsk o g ar; y tte rs t 
F ries säger om honom, a t t  han ar m est g itti0 a JäT<5? vet de t genom egen fullviss erinvenhet) e» 
verklig ”M enrtier” (m ördare) för J ra n sm a o n m  • n » 48



detta omdöme har en af Fries’ mest framstående lä r­
jungar, som bland annat är specialist i fråga om u t­
rönandet af de särskildta svamparternas matduglig­
het, för förf. u tta lat sin förmodan, att Lactarius rufus 
troligen kan ätas efter skarp förvällning.

11. Röägula Irötlingen eller Lakritssvampen (L. 
helvus); hatten glatt, nedtryckt, upphöjd i midten, först 
finltiden, sedan småfjällig med vaxlika fjä ll; blekt tegel- 
färgad. Foten först fylld, sedan ihålig, småluden. Skif- 
vorna tunna, tättsittande, hvitgula eller gulbruna. Hy­
ser skarp hvit saft, som är vattenaktig, ej mjölkartad, der- 
utinnan den ende i hela slägtet Lactarius. Liknar 
mycket föregående art, af hvilken den troligen är en 
lokalform. Växer alltid i kanten af kärr, oftast i stora 
massor. Luktar starkt lakrits. Är oduglig till mat, 
möjligen giftig.

SI. XY. Kremlor (Russula).
Kännetecken: Shifvorna vanligen ytterst torra; 

hysa någongång vattenklar, men aldrig mjölkartad 
saft. Fröstoftet rundt, hvitt eller gult, synes under 
mikroskopet glatt. Foten hvit eller hvitaktig, köttig, 
grof, glatt, inuti lösare.

Kremlorna hafva såsom matsvampar fått e tt mycket då* 
ligt rykte om sig, men detta är hvad många af dem beträffar 
alldeles icke förtjent. Visserligen äro de i synnerhet för ny­
börjare ofta nog rä tt svåra a tt skilja, och detta bör mana till 
stor försigtighet och uppmärksamhet vid deras insamling för 
hushållet, enär eljest lä tt nog giftiga arter kunna komma a tt 
medfölja, men detta utgör intet skäl för a tt ”utkasta barnet 
med badvattnet” och utdöma alla kremlor utan åtskilnad, ty 
många af dem äro utm ärkta matsvampar och kunna med litet 
vana lä tt skiljas från de öfrige. De arter, som vi här upptaga, 
indela vi efter den olika färgen på skifvorna i två grupper.

a. Med hvita fröskifvor.
1. Mjölklösa Tcremlan (R. delica); hatten regelbun­

den, glatt, hvit glänsande, djupi trattlik. Foten fa st och 
tät. Skifvorna olika långa, tunna, glesa, nedlöpande på

%



foten. Svampen kallas mjölklös icke derför, att detta 
ej skulle vara en egenskap äfven hos de öfriga krem- 
lorna, utan af det skäl, att den så förvånande liknar 
Lactarius vellereus, att man lätt tager den för den­
samma och således väntar, att den vid brytningen 
skall visa sig innehålla mjölksaft. Allmän i barrskog. 
Osäker, troligen giftig.

2. Bosenhremlan (R. rosacea); hatten fuldig i  Mr- 
jan, sedan torr, rosenröd, hroJcig eller mångfärgad, vanli­
gen i hvitt, elfenbensgult och rosa, något strimmig i 
kanten (motsvarande skifvorna). Foten glatt, inuti 
svampig; hvit eller rödaktig, stundom med gula fläc­
kar, ofta excentrisk. Skifvorna olika långa. Smaken 
skarp. I barrskog, ej sällsynt. Giftig.

3. Tätskifviga kremlan (R. heterophylla); hatten 
slät och glatt, nedsänkt i midten, med ytterst tunn of ver- 
hud, som i kanten drar sig tillhaka öfver skifvorna; 
kanten tunn, glatt, tätt småstrimmig; färgen vexlande 
mellan rödt och grönt. Foten tät, fast. Skifvorna 
tunna, ytterst tåttsittande, nående intill foten. Mild 
till smaken. Vanlig i mossiga skogsängar, synnerli­
gen hland törnesnår. God matsvamp.

.4. Gröna kremlan (R. virescens); hatten fast, 
köttig, aldrig slenmig, grön, någongång gulaktig, sön­
dersprickande i små rutor. Foten inuti svampig. Skif­
vorna olika långa. Mild till smaken. Förekommer 
sällsynt i björkskog. Fin matsvamp.

5. Skarpa kremlan (R. emetica); hatten alltid med 
strimmad kant; färgen vexlande, vanligen först rosen­
röd, så blodröd, derpå brungul och slutligen (på fuk­
tiga ställen) hvit. Hattens kött är eljest hvitt men 
omedelbart under den lätt afdragna öfverhuden rödaktigt. 
Foten vanligen smalare uppåt, inuti svampig; hvit eller 
rödaktig. Skifvorna afgjordt hredare i ytterkanten än 
mot foten. Smaken skarp och brännande; dock må­
ste man ofta tugga en liten stund på svampen innan 
man observerar det. Den är ej så sällsynt, i synner­
het i fuktig skogsmark hland mossa. Högst giftig.



6. Citrongula Icremlan (K. ochroleuca); hatten 
köttig, nedplattad, glatt, med citrongul färg, som väl 
bleknar med tiden men alldrig stöter i rödt. Foten in ­
u ti svampig, fylld, utanpå fast, nätådrig, småskrynk- 
lig, först hvit, sedan gråaktig, som äldre svartnande 
både utanpå och inuti. Skifvorna hreda, afrundade, 
hvitaktiga. Smaken skarp. På fuktiga ställen i 
bergiga skogar. 1873 funnen ymnigt växande i skug­
gan vid Hellekis på Kinnekulle af Doktor C. Nyström. 
God matsvamp.

7. Stinkande kremlan (R. foetöns); hatten köttig, 
i kanten hinnaktig med fuktig hud som ej kan frånskil­
jas; i väta klibbig, äldre liksom fårad  af de uppskju­
tande fröskifvorna, brungul eller jordfärgad. Foten 
fast, först fylld, sedan ihålig och trappvis sönderspric­
kande inuti. Skifvorna tunna, tättsittande, olika långa 
eller gaffelformiga, i väta utsipprande vattenaktiga 
droppar, som vid torka efterlemna mörka fläckar. Sma­
ken skarp, lukten obehaglig, likasom vidbränd, men ej 
så synnerligen stark. En stor svamp, vanlig i sko­
gar. Giftig.

b. Med gula fröskifvor.
8. Härska kremlan (R. veternosa); hatten svam- 

pigt köttig, glatt, hinnaktig i kanten med tunn öfverhud, 
som ej kan frånskiljas, vanligen först rosa- eller kött- 
färgad, sedan ofvanpå gul- eller hvitaktig. Foten 
hvit, bräcklig, inuti först svampig, sedan ihålig. Skif­
vorna tättsittande, olika långa, bredare i kanten. Hela 
svampen liknar R. emetica, men skiljes lä tt ifrån denna 
genom skifvornas olika färg. Tuggad rå  smakar den 
efter en stund härsken och äcklande. Ej sällsynt i 
skogsmarker. Giftig.

9. Allmänna kremlan (R. integra); hatten köttig 
med något klibbig öfverhud, som vanligen är djupt cho- 
koladbrun, men kan variera i alla färger, särskildt ro- 
senrödt. Fotm hård, fast, hvit, inuti fy lld  med svam­
pig massa. Skifvorna glesa, lika långa, mycket breda,



först hvitaktiga, sedan gula. Smaken mild, ehuru den 
någon gång bittrar till, hvilket angifves af hattens 
då inträdande skiftning i rosenfärg. Kan eljest ätas 
rå, och är såsom sådan mest välsmakande bland alla 
våra svampar. I skogar; ytterst allmän. Förträfflig 
matsvamp.

10. Guläkremlan (R. aurata); hatten köttig, fast, 
glänsande, äldre strimmig i kanten, som har guldfärg, 
hvaraf för öfrigt spår visa sig litet hvarstädes; köttet 
visar en guldrand strax under den fuktiga öfverhuden, 
då hatten klyfves, likasom fallet är med Amanita mu- 
scarius; hattens färg är för öfrigt varierande: citron­
gul, brandgul, röd o. s. v. Foten småstrimmig, hvit 
eller citronfårgad, utanpå fast, inuti lösare, men ej 
ihålig. Skifvorna lika långa, breda, afrundade, glänsan­
de, gula i eggen, på  sidorna mera hvitaktiga. Lukten 
angenäm. Ej sällsynt i skogar. God matsvamp.

11. Föränderliga kremlan (R. decolorans); hatten 
köttig, fast, glatt, tunn, tegel- eller vinfårgad, med tunn 
och slät kant. Foten inuti svampig, hög, jemntjock. 
strimmig och skrynklig. Skifvorna tunna, tåitsittande. 
Hela svampen svartnar delvis, då den blir äldre. Svart­
nandet plägar börja nedtill inuti foten och stiga uppåt. 
En stor svamp, ej sällsynt i bergig och skogig mark. 
Osäker, möjligen matduglig såsom yngre, innan den 
börjat svartna.

12. Brokiga kremlan (R. cyanoxantha); hatten 
köttig, glatt, nedtryckt; öfverhuden, som i kanten plägar 
draga sig tillbaka, är brokig af flera färger, vanligen 
mattgrönt, rödt och hvitt. Foten utanpå fast, inuti lö­
sare, hvit. Skifvorna tättsittande, bredare i kanten än 
vid  foten, utåt afrundade. Ej sällsynt i skogsmark. 
Ätlig.

C. SI. XVI. Spindelskiflingar (Cortinarius).
Kännetecken: Skifvorna hinnaktiga, med en ullig 

bindeväf fasthängande vid hatten; färga ifrån sig af 
fröstoftet, som är kanelbrunt så långe det qvarsitter men 
såsom torrt och ufbredt på  papper visar sig gulaktigt.



Spindelväfsartadt hylle. Växa uteslutande på marken. 
En mängd arter finnas — Fries upptager ej mindre 
än 216 —, men då de samtlige äro utan synnerlig 
betydelse i ekonomiskt afseende nämna vi här blott 
en enda.

1. Vanliga spinäelskiflingen  (C. collinitus); hat­
ten M ttig, gulbrun, i våtväder mycket klibbig, såsom torr 
glänsande; fo ten  fast, cylindrisk, försedd med ring; fo t­
ytan  fjå ilig  eller likasom sönderbrusten här och der, 
enär den betäckes af de trasiga lemningarne efter det 
spindelväfsartade slemmiga hyllet, stundom blåaktig, 
stundom hvit till färgen. Skifvorna, som nå tätt in till 
foten, äro fö rs t silfverhvita  eller ljusgrå, sedan kanel- 
bruna  af det påsittande fröstoftet, hvilket sedermera 
vid sitt utfallande mörkfärgar äfven den ljusare foten. 
Vanlig .i skog och ljungmarker.

Ätlig, men såsom seg och torr föga att beakta.
D. SI. XVII. Slemskiflingar  (Gomphidius).

Kännetecken: köttiga, fuktiga eller slemmiga
svampar, som alla växa på marken, med hatten  slut­
ligen spetsig och kägélformig; skifvorna äro mjuka, glesa, 
greniga och nedlöpande på foten. Hyllet ulligt och 
klibbigt. Kallas äfven Kägelsvampar.

1. Citronslémskiflingen  (G. glutinosus); hatten 
mörkbrun eller gråaktig, ytterst slemmig; skifvorna fö rs t  
hvitaktiga, sedan grå, med inblandade kortare, någon­
gång grönaktiga. Foten längst ned inu ti citrongul. 
Allmän i barrskog. Matduglig.

2. Bhabarberslemskiflingen  (G. viscidus); hatten 
rödbrun, mindre slemmig  än hos föregående; skifvorna  
mörkbruna, greniga; fo te n  längst ned inu ti rhabarbergul. 
Växer som föregående men sällsyntare och är liksom 
den användbar till föda, ehuru ej någon framstående 
matsvamp.

E. SI. XVIII. Vaxskiflingar  (Hygrophorus).
Kännetecken: hattens kött nedtränger  mellan de

båda hinnor, hvaraf fröskifvorna bestå, och bildar  dem



emellan en iydlig skiljevägg, hvarigenom  de senare 
blifva tjoeknre uppåt ocli skarpa liksom  en knifsegg 
nedåt sam t ej lå ta  klyfva sig i två h innor. Skifvorna 
hafva e tt visst vaxartadt utseende och beskaffenhet och 
innehålla  en vattenaktig icke färgad saft. Ingen a r t  ä r 
känd  såsom giftig.

1. Elfenbenshvitavaxskiflingen (H. eburneus), hv it 
till  färgen. Hatten köttig och glatt med hel k an t; fo ­
ten fö rst fylld, sedan ihålig , med öfre delen strä f a f  
småfjälliga punkter; hatt och fot slemmiga. Angenäm 
lu k t oeh smak. Allmän i skogar. F in matsvamp.

2. Bödlätta vaxskiftingen (H. erubescens). K öt­
te t hv itt; likasom  hela svampens yttre, hvars hvita 
färg  dock oftast stöter i rödt eller blir rödfläckig. H at­
ten köttig, något klibbig, med naken kant. Skifvorna 
glesa, m juka;/ofew  tät. Allmän, synnerligast i b a r r ­
skog. Icke giftig, men besk och derföre m indre an ­
vändbar.

3. Ängsvaxskiflingen (H. pratensis). Hatten fuk­
tig , glatt, äldre päronformig, köttig i  midten men tunn i 
kanten; skifvorna mycket glesa, nedlöpande på foten, 
tjocka och bågformigt krökta, a f lika  färg  med hatten  
eller ock hv ita ; försedd med fina vårtor. Färgen  på 
h a tten  vanligen brandgul, men stundom  äfven hv it el­
le r grå. Sm ak och lu k t svaga men angenäm a. All­
m än i ängar. God matsvamp.

4. Scharlakansröda vaxshiflingen (H. puniceus). 
Hela svampen späd och bräcklig , men m ycket grann. 
Hatten gulröd eller scharlakansröd, ä ld re  blekare. Fo­
ten ihålig, tjock, uppsväld, strimmig, gulaktig eller lika 
färgad  med hatten men längst ned hvit, uppåt oftasm d- 
luden. Skifvorna tjocka, glesa, gida, nå intill foten  men 
nedlöpa ej på densamma. Förekom m er ym nigt i moss- 
beväxta ängar. God matsvam p.

5. Kägelformiga vaxskiftingen ( f j . comcwf). Bräck­
lig. Hatten glatt, mycket kågelformig, ä ld re  m era u t­
bredd. Foten ihålig, jemntjock och strimmig. Skifvorna 
tunna, läilsittande, m ycket breda på m idten, nå intill



foten  men äro ej sammanväxta med densamma. Fär­
gen mycket vexlande, vanligen ljusgul. Såsom våt 
är hatten Iclibbig, eljest torr och glänsande. Ytterst 
vanlig i gräsmarker. God matsvamp.

Anm. Utom ofvan upptagne fem arter äro 
en mängd andra vaxskiflingar också rä tt allmänna; 
ingen risk torde vara förenad med a tt använda 
äfven dem såsom löda, då de anträffas.

F. SL XIX. Kantareller (Cantharellus).
Kännetecken: Sleifvorna vaxartadt Icöttiga, tjoclca, 

oftast greniga och nästan åderlika, alltid nedlöpande på 
foten. Fröstoftet är hvitt. Hylle saknas. _ Vid torka 
skrupna de ihop, men svälla åter och bli friska öm 
de fuktas. Ingen giftig art känd.

1. Vanliga kantaréilen (C. cfbarius). Ileld svam­
pen  vanligen ägg-gul, mera sällan hvitaktig. Hatten 
glatt, skifvorna glesa, lukten svagt men angenämt krydd- 
lik. Köttet har något ljusare fä rg  im svampens yla. All­
mänt och rikligt förekommande i skogar, mest i b a rr­
skog och på sandmylla. Angripes sällan af insekter 
och är lätt att förvara, helst torkad. God matsvamp, 
men bör gerna förvällas före tillagningen.

2. Brandgula kantarellen (C. äurantiacus), lik­
nar mycket föregående. Hatten brandgul eller gul­
brun, finluden, fröskifvorna a f  samma färg, stundom 
något mörkare. Foten rödgulbrun, äldre svartnande, 
och i midten ljusare än mot ytan. Hattens kött a f  samma 
fä rg  som öfverhuden. Lukten svag men angenäm. Fö­
rekommer mindre talrikt än föregående art i skogs­
mark och ängar, stundom äfven på åkrar. Har lörr 
uppgifvits såsom giftig, hvilket dock är ett fullkom­
ligt misstag, — förf. har sjelf ätit den flera gånger 
och funnit sig väl deraf. God matsvamp, då den be­
handlas som föregående.

G. SI. XX. Pluggsvampar (Paxillus).
Kännetecken: Skifvorna hinnaktiga, greniga, skarpa

i  kanten, tätt sittande, nedlöpande på foten, färgande



i f r å n  sig  a f det ru n d a  m er eller m indre m örk t ro s t­
färgade fröstoftet, lösi fa s ta d e  v id  hattens undersida  
och fo ten s  öfre del, så a tt de lå tt hunna  bortstryhas. H a t­
ten fö r s t  m ed nedvihen h a n i, sedan m era u tb redd .

1.  Stora  eller allm änna pluggsvam pen  (P. invo- 
lu tus). H atten  m er eller m indre m örkt rostgul. sm å- 
ludd ig  Tering den in v ik ta  kanten . Foten köttig, fast, 
sm utsgu l, o fra n fi lt tjockare  än  på m idten, nedantill stun­
dom lö k artad t uppsväld. Skifvo rna  breda, v id  ovar­
sam t vidrörande företeende ljusare flä c k a r  Y tterst a ll­
m än på jo rdvallar, vid vägar etc. R ä tt god matsvam p, 
bör dock före användningen la ta s  med soda.

H. SI. XXI. B ro sksk iflin g a r  (M arasm ius).
K ännetecken: Sega och saftlösa. vanligen ganska 

små svam par, som icke fö r ru ttn a  u tan  fö r to rka  och åter 
gvickna v id  i regnväder. K öttet m erändels broskaktigt 
läderartadt. H atten  g la tt; fo te n  vanligen ihålig , fin, 
u pp till sam m anhängande med hatten , n ed till ofta  lök ­
ak tig t uppsväld och hårig; sk ifvorna  tunna  i ka n ten ;  
frö s to fte t hvitt. Dessa svam par förbises lä tt  för sin li­
tenhets skull, m en de flesta af dem äro  för sin fina 
sm ak af s to rt värde såsom kryddor på an d ra  rä tte r . 
De u tm ärkas oftast a f en behaglig  m er eller m indre 
s ta rk  löklukt, och a lla  arter m ed denna lu k t äro ätliga. 
N ågra få a rte r  äro skarpa och b rännande till smaken 
och kom m a derföre ej i fråga  a tt användas.

1.  S ka rp a  broskskiflingen  (M. urens). S karp  och 
brännande till sm aken. H atten  läd e ra rtad  och täm ­
ligen sto r; foten nedtill hvitu llig ; skifvorna först blek- 
gpla, sedan m örkbruna. Ej ovanlig i skogar. Bör 
undvikas.

2. N ejlikbroshskiftingen  (M. oreades). H atten  f i  
—2 tum  bred, köttig , seg, i  början ku llrig , blekt kött- 

fä r g a d , äldre p la tt, urblekt hvitaktig . S k ifv o rn a  breda, 
f r i a  från  foten, på m idten bukiga, icke tä ttsittande, hvit- 
aktiga. Foten, a f  hattens färg, 2—3 tum, lång sam t 
a f en sm al pennas tjocklek, jem ntjock, tät, m ycket



seg, nedtill naken, upptill keklääcl med eAt tätt afskra- 
padt ludd. Framkommer efter regnväder under tiden 
Maj—November, är mild och har redan såsom frisk 
en angenäm lukt och smak, hvilken vid torkning till­
tager och blir lik kryddnejlikors. Växer allmän öf- 
ver hela riket på torra backar, ängar, betesmarker 
etc. Utsökt fin matsvamp.

2. LökbrosJcsvampen (M. scorodonius). Har stark 
ehuru ej obehaglig löklukt. Hatten |  —1 tum bred, 
tunn, platt, hrusiy yngre ljust rödakt ig, äldre Jivit. Fo­
ten 1—1  ̂ tum hög, pipig, glänsande, nedtill svärtbrun, 
upptill ljusare, icke rotlikt förlängd utan liksom inkilad 
i ris och qvistar Allmän i skogs- och ljungmarker. 
Utmärkt matsvamp.

Vi hafva nu genomgått den ojemförligt största 
delen af våra vanligaste hattsvampar, nämligen Skif- 
lingarne. De äro åtminstone de artrikaste och på 
samma gång de för nybörjaren svåraste att få reda 
på. Vida lättare att lära känna och äfven åtskilligt 
vigtigare för en allmännare svampekonomi äro emel­
lertid de jemförelsevis få svampväxter af Hattsvam- 
parnes stora familj, som utgöra den andra afdelnin- 
gen deraf, till hvilken vi nu komma.

2. Pfpsvainpai* (Polyporei).

Pipsvamparnes allmänna kännetecken är, som 
förut blifvit nämndt, att deras fröredningslager be­
står af talrika under foten fästade smala pipor eller 
rör. De indelas i tre slägten: Rör soppar, Oxtungsvam 
par  och Tickor.

SI. XXII. Rörsoppar (Boletus).
Kännetecken: Hatten alltid regelbunden, mjuk, sa f­

tig och mycket köttig. Foten äfvenså köttig, rund, fästad  
midt under hatten och ofta nätådrig. Fröpiporna be­
stå a f  tätt sammanpackade ihåliga rör, som lätt kunna 
skiljas både frå n  hatten och frå n  hvarandra.



Rör soppar ne utgöra genom sin storlek, sin ta lrik - 
ket och sitt saftiga kött det som födoämne vigtigaste 
slägtet ibland svamparne. De fleste äro ätliga och å t­
skilliga mycket läckra, men äfven några giftiga arter 
finnas. För dessa arter kan man dock vara trygg, 
om man undviker alla, som hafva antingen

1. gula pipor med röd mynning,
2. i luften vid klyfning blånande eller rodnande 

kött, eller oek
3. skarp eller vidrig lukt eller smak.
Alla andra rörsoppar äro matnyttiga och goda, 

fastän ej alla i lika hög grad. Efter fröpipornas (ej 
deras mynningars) färg indela vi rörsoppslägtet i 
tvänne hufvudafdelningar, de med gulaktiga och de 
med hvitaktiga pipor.

a. Med gulaktiga fröpipor.
1. Mörkgula rörsoppen (B. luteus). Kallas äfven 

Ringsoppen och Mörka smörsvampen. Hatten 2-—4 tum 
bred, dynlik, brun- eller smutsgul, såsom ung betäckt a f 
en i fuktigt väder slemmig öfverhud. som försvinner 
vid tilltagande ålder, då hatten blir mera gul med 
smutsiga fläckar. Foten 1—3 tum hög samt |  — |  tum 
tjock, försedd med ring, som hos de yngre med sin 
ytterkant tillika är fästad vid kanten på hatten och 
sålunda gömmer piplagret, jemntjock, upptill beströdd 
med mörkbruna, grynlika korn, ej nätådrig, till fä r­
gen blekare än hatten och piporna. Ringen är hyit, 
med brunaktig anstrykning. Köttet gulhvitt, saftigt, 
med svag fruktlukt och något syrlig angenäm smak. 
Hattens öfverhud lä tt frånskild, hvarvid fingrar ne 
färgas svarta. Allmän, i synnerhet på sandbotten och 
i barrskog. God.

2. Guldgula rörsoppen (B. elegans); hela svam­
pen, inom och utom, guldgul; foten försedd med ring 
och ofvanom denna hvitgult grynig. Växer uteslu­
tande under eller i grannskapet af lärkträd. God.



3. Gryniga rörsoppen (B. granulatus); liknar 
mycket B. luteus, men saknar ring. Hatten 2 —3 tum 
bred, betäckt med en rostfärgad lä tt afdragen öfver- 
hud; foten kort, gulaktig, skroflig — eller likasom 
grynig — af mörkare punkter; piporna fastväxta in­
vid och stundom nedlöpande på foten, enkla, med gul, 
grynig, fin mynning. Köttet blekgult. Kallas äfven 
Bleka smörsvampen. Växer vanligen i grupper, mest i 
barrskog på tallmosand. God.

4. Kosoppen eller Kosvampen (B. bovinus); lik­
nar mycket föregående a rt men skiljes lä tt derifrån 
genom slät, rostfärgad, ej grynig fot samt större, kantiga 
eller oregelbundna, i mynningen icke gryniga fröpipor, 
kvilka inuti är o sammansatta af flere mindre. Växer 
också vanligen gruppvis och mest i barrskog, men på 
en botten af rullstensgrus. Allmän, likasom den fö­
regående. God.

5. Skarpa rörsoppen (B. piper atus); hatten ka- 
nelfärgad, 1 — 3 tum bred, glatt, m att glänsande; fo­
ten rödaktigt brun, tunn, böjd, vid marken a f smalnande 
och gul; piporna rödbruna, på undre sidan mörkt ho- 
nungsgula. Köttet är gulaktigt, i luften lindrigt vin- 
rodnande. Luktlös men med brännande pepparsmak. 
I  skogsbryn och på hedar, tämligen allmän. Oan­
vändbar till föda, möjligen giftig.

6. Mångfärgade rörsoppen (B. variegatus); hat­
ten fuktig, mörkgul, på ytan beströdd med håriga fjäll; 
foten fast, utan ring, gul, stundom skiftande i rödt; 
piporna nåeude intill foten, små, kanelbruna, slutligen 
bleknande. Det gula köttet stöter stundom en smula 
i blått. Ymnig i barrskogar. Matduglig.

7. Finludna rörsoppen (B. subtomentosus); myc­
ket lik B. granulatus, men saknar to talt skinn på hat­
tens öfversida, som både för ögat och känseln påmin­
ner om sammet. Piporna höggula, vackra. Fotens 
öfre del ofta groft, gropigt nåtådrig och derjemte./m- 
luden eller något luddig. Köttet hvitt eller hvitak- 
tigt. Förekommer i skogstrakter. God.



Ej så sällsynt förefinnes i mossiga skogsängar 
en varietet af denna art, som man kallat B. chrysen' 
teron. Den har alltid hattens nakna yta söndersprucken, 
mer eller mindre, och sprickorna äro ofta rosenfär­
gade, stundom gulaktiga. Den är ock en god m at­
svamp.

8. SJcönfotade rörsoppen (B. calopus); hatten dyn- 
lik, olivgrön eller grågul; foten fast, nedåt något upp- 
sväld, grann, blodröd med ett fint nätverk a f Jivitgula 
trådar. Köttet hvitaktigt, blånande. Yanlig i skogs­
mark, synnerligast i bokskog. God.

9. Granna rörsoppen (B. pachypus); hatten dyn- 
lik, torr, småluden, först mörkare, sedan säm skartadt 
hvitaktig; foten a tt börja med kort, ägg- eller lökar- 
tad t uppsväld, sedermera förlängd — grannt gul och 
röd, nätådrig; piporna gula med lika färgad mynning, 
förkortade kring foten. Vanlig i bergiga skogstrak­
ter. God.

10. Djefvulsrörsoppen (B. Satanas); hatten dyn- 
lik, glatt, något klibbig, mörkt säm skartad men ljus­
nande då svampen blir äldre; foten nedtill uppsväld, 
ofvantill blodfärgad och nätådrig; piporna fria från fo­
ten, små, gula med blodröda eller scharlakansröda myn­
ningar. Köttet är nästan hvitt men blifver då det 
brytes eller klyfves först b lått eller violett och slut­
ligen blodrödt. Den är veterligen endast en enda gång 
observerad i Sverige, då en af Stockholms förnämste 
svampkännare, premieraktören Thegerström, för ett 
par år sedan fann den på Wermdön, enligt hvad han 
personligen meddelat förf. Den är, som nam net an­
tyder, alldeles förskräckligt giftig.

11. Lömska rörsoppen (B. luridus); hatten mörkt 
olivfärgad, yngre finluden, äldre något klibbig, 2—12 
tum i diameter; piporna gula med röd mynning; de 
liksom det gula köttet blåna vid brytning eller klyf* 
ning; foten fäst och stark, mönjeröd, u tm ärk t genom 
mörkare nätådror eller punkter. Allmän, helst i löf- 
skog och bland ljung. Mycket giftig.



12. Carl-Johanssvampen (B. echilis); hatten dyn- 
lik, glatt, icke klibbig, 2—10 tum bred, först hvitak- 
tig, sedan blekt grågul eller gråbrun, fullväxt af nä­
stan alla färger, äldre vanligen bleknande; foten tjock, 
blek, upptill nåtådrig; piporna först livita, sedan gula. 
Köttet oförånderligen hvitt, upptill brunaktigt, mycket 
fast, nästan luktlöst, med svag smak af hasselnötter. 
Kallas äfven Läckra rörsoppen, Stensvampen, Herre- 
svampen (från de tyska benämningarne Steinpilz och 
Herrenpilz) o. s. v. Allmän i skogar, helst i närhe­
ten af ekar och bokar, under hösten. Lektor H art­
man säger om den, a tt den ”är en bland de läckra­
ste inom slägtet, utomlands känd och värderad under 
namn af ”pied de boeuf”, samt användes såväl rå  som 
färsk tillagad, inlagd eller torkad, och sättes af svamp­
ätande folkslag framför Champignonerna. För Un­
gern och Böhmen utgör han en vigtig handelsvara. 
Ragout på denna svamp utgjorde en af konung Carl 
XIV Johans favoriträtter, och den blef under hans 
tid med framgång odlad vid Rosersbergs slott. Dylik 
odling verkställes enklast genom de bortrensade frö­
pipornas och sköljvattnets utslående på passande stäl­
len, helst i ekdungar”.

13. Luddiga rörsoppen (B. impolitus); hatten 
småluddig, dynlikt utbredd; foten kort, stark, fast och 
glatt; piporna mycket Unga, fria från foten; hela svam­
pen gulaktig, med ett litet rödfärgadt bälte kring fotens 
öfversta del, som aldrig är nåtådrig. Köttet fast,' gul­
aktigt tä tt under öfverhuden, ej rodnande; foten blå­
nar understundom. Tydlig doft af saffran. Träffas 
sällsynt i ekskogar uti mellersta Sverige, Synnerli­
gen vacker och en af de läckraste matsvampar vi ega.

14. Sommarrörsoppen (B. aestivalis); hatten hvit- 
grå eller smutshvit, silkesluden eller sämskartad, dyn- 
Uk; foten stark, fast, glatt, något afsmalnande uppåt, 
hvitgul, nedåt skiftande i rödt; piporna ljusgula eller 
gulhvita. Vid klyfning blånar köttet helt litet en 
rand strax ofvan pipornas fäste. Stor, vacker, ange-



näm t doftande, m ycket u tsa tt för sn iglar och in sek ­
ter. G anska sällsynt, förekommer tid igare  än de fle- 
ste beslägtade a rte r. Funnen vid Rackeby i W ester- 
götland. U tsökt läcker.

b. Med hvitaktiga fröpipor.
15. Föränderliga rödbruna rörsoppen (B. versi- 

pellis); hatten hvålfd. kullrig , h å rd  och fast, vanligen 
rödbrun, tä ck t af e tt fint to r r t  ludd, bvilket vid regn­
väder b lir k libb ig t; foten tjock, a/smalnande uppåt, 
men ej så m ycket som bos nästa  art, ofta öfverströdd 
af rödak tiga eller rödb runa fjäll; p ip lagret närajemnt, 
ej mycket utbuqtadt nedåt, bos yngre svam par mycket 
tätt och hård t, Jivitgrått, med fina rör, bos ä ld re  svam ­
p ar lösare och m örkare. Kallas i F in land  för Ättiks* 
svampen. Allmän öfverallt, synnerligast i löfskog. 
God.

16. Sfräfva rörsoppen (B. scaber); tro ligen  Sve­
riges allmännaste svamp; s tå r föregående a r t  så nära, 
a tt  de stundom  äro nästan  omöjliga a t t  skilja. H a t­
ten kan  vara  tegelröd, sm utsbrun, gulaktig, askgrå, 
olivgrå eller ren t hvit med grön anstrykning, hvälfd, 
g la tt eller finluden, köttig, i väta något klibbig; fo­
ten  starkt afsmalnande uppåt, bvit eller gråhvit, stråf 
eller skroflig af uppböjda m örkare vårto r eller t i l l­
tryck ta  fjäll; piporna först hvita, sedan sm utsiga af 
det rostfärgade fröstoftet; deras lager djupt inböjät 
rundtomkring foten  och starkt utbugtadt nedåt. K öttet 
h-vitt, b lånar stundom  något i luften. Lukten ange­
näm, smaken något syrlig. R ä tt god, ehuru ansedd 
a t t  vara föregående a r t  något underlägsen.

17. Bittra rörsoppen (B. felleus); y tte rs t lik  B. 
edulis, från bvilken den dock lä tt  skiljes genom sina 
hvita pipor och sin bittra smak sam t derigenom , a tt  p i­
pornas sidor vid brytning eller klyfning stöta i rödt. 
Vanlig i barrskogar på sandig m ark. G anska giftig.

18. Blånande rörsoppen (B. cyanescens); h a tten  
gulgrå likasom äfveu foten, sämskartad. sm åullig eller



fjällig; foten inuti här och der trappvis söndersprucken 
likasom hos Russula foetens; piporna hvita, men börja 
slutligen stöta i gult. Köttet hvitt, men blir strax ef­
ter brytning mörkblått. Allmän i Småland och Halland, 
eljest tämligen sällsynt. Vi känna ej dess egenska­
per såsom matsvamp, men den torde tillsvidare böra 
anses såsom misstänkt eller osäker.

SI. XXIII. Oxtungsvampar (Fistulina).
Kännetecken: Piplagret sammanväxt med hatten, 

först vårtlikt med till en början slutna vårtor, hvilka 
sedan utbildas till öppna rör och slutligen till ihåliga, 
mjuka taggar, hvilka äro skilda från  hmrandra och 
hufvudsakligen härigenom olika Rörsopparnes fröpi­
por. Yåxa alltid på trädstammar. Hatten köttig, ore­
gelbunden, oftast fotlös samt med kanten förlängd å t 
ena sidan. I hela verlden äro endast två arter kända, 
af hvilka den ena växer i nordligaste delen af Ame­
rika på gamla kastanier. Den andra arten är der- 
emot i vissa trak ter af Sverge, i synnerhet kring huf- 
vudstadeu, mycket allmän och beskrifves härnedan.

1. Vanliga oxtungsvampen (F. hepatica); ”hat­
ten, som vanligen bildar en 1 | tum tjock lapp af 
8 tums längd och bredd samt deröfver, är ofvanpå 
fuktig  eller slemmig. till färgen rödbrun, oftast hårlös 
och besatt med helt små vårtor. Inuti liknar han 
groft oxkött samt är sammansatt af köttröda och hviU 
aktiga iågor, hvari köttet lä tt låter skilja sig, utan att 
dock vara segt. Hela undre sidan är tätt besatt med 
sinsemellan fria, synålstjocleå rör af 4--5  liniers längd, 
som först äro tillslutna, men sedan hafva öppen myn­
ning. Dessas färg är först blekhvit eller blekgul; vid 
tryckning eller genom ålder antaga de rödaktig eller 
rödbrunaktig färg samt äro segare än hattens kött. 
Lukten är uppfriskande fruktlik, smaken något syrlig.

Genom sin rödbruna färg liknar den en lefver 
och har häraf fått sitt namn på de flesta Europeiska 
språk; dock liknar den ännu mera genom sin form och



den knottriga ytan en oxtunga, särdeles när man genom­
skär honom längsefter”. (Hartman.)

Förekommer på växande gamla stammar samt 
stubbar af löfträd, särdeles ekar. ”Man har funnit 
den af ända till 4 fots längd samt öfvér 1 fots bredd, 
vågande öfver 15 skålpund och likväl ännu ätbar . Hen 
är en ganska god matsvamp.

SI. XXIV. Tickor (Polyporus).
Kännetecken: Fröpiporna är o likasom nedifrån  

inborrade i hattens kött, hvarifrån de med svårighet 
eller alls icke kunna skiljas, och bilda på hattens un­
dersida små runda eller oregelbundna hål, som att 
böria med äro nästan omärkliga men under svam­
pens tillväxt blifva större. Hattens form oregelbun­
den. Foteii saknas ofta. o „

”Flertalet växer på trädstam m ar, nagra ta  pa 
marken, fngén art år känd såsom giftig, .men de fle­
sta äro för sega att kunna förtäras. Ätbara äro de 
köttiga arter a f  slägtet, som icke genom sm  seghet aro 
onjutbara". F lera af de segare arterna begagnas till
fabrikation af fnöske. . x w _  , ,

1 Fårticlcan (P. ovinus); hatten 1 o tum bied, 
hvitaktig eller stötande i gult, spröd, äldre sönderspruc­
ken eller rutig; foten hvit, kort, fästad nästan midt 
under hatten, vanligtvis stående snedt, ej lodrätt; Iro- 
hålen mycket små. runda; fruktlagret fö rst h.vitt sedan 
citrongult. Växer, tämligen allmänt, på marken i norra 
och mellersta Sveriges bergiga barrskogar,_ mest pa 
sandbotten, ofta i stor mängd. Ates begärligt al fa­
ren och har deraf fått sitt namn. U tm ärkt god.

2 L u d d t ic k a n  (P. tomentosus); stor, träak tig ; hatten 
brungul, mycket tra ttlik ; foten är af samma färg, och dess 
massa så a tt säga flyter uppåt och öfvertacker en del af froha- 
len- fruktlagret ljusgratt, hvitare an kanten Pa marken i 
barrskogar, vanlig. För seg a tt användas till foda. Ornnam* 
nes här jem te följande a rt endast sasom exempel pa de mer 
eller mindre träartade tickorna. . « .. .

3. S v a r t fo ta d e  t ic k a n  (P. melanopus); hatten  lorst 
köttig, mjuk, platt, hvit, sedan träaktig , hård, trattform ig och



g u lb ru n .  F rö h å le n  g å  ett, s ty c k e  ned  på  fo ten ,  som l ä n g s t  ned 
ä r  alldeles svnr t .  O d u g l ig  till m a t .

4. Fjälliga ticJean (P. squamosus); hatten köttig, 
mjuk, solfjäder slik, gulaktig, täckt med hreda fjä ll; fo­
ten mycket excentrisk, ofvan nntådrig, nedtill svart. 
Allmän på trädstam m ar och stubbar och vanligen 
mycket stor. Utsökt god matsvamp.

5. Yppiga ti ekan (P. frondosus); ytterst grenig, 
tågigt köttig, med ett oerhördt stort antal små hattar, som 
äro gråaktiga eller sotfärgade, skrynkliga, flikiga och 
oregelbundet tillbakaböjda. Fotterna äro nedtill sam­
manväxta, fröhålen ytterst små och frölagret hvitt. 
Denna svamp undfaller lä tt nog uppmärksamheten 
till följe af sitt växtsätt och färgen på hattarne; sö- 
kes bäst i klykorna mellan rötterna på ekar. Den 
h ar en egendomlig, i de flestas tycke synnerligen god 
smak.

6. Tufviga ti ekan (P. confluens); ”består af en 
oformlig, 3 —16 tum hög och tjock, hvitaktig massa, 
hvarifrån vanligen framskjuta 2 — 8 öfver livar andra 
liggande, glatta och släta, i torka stundom sönder­
spruckna hattar af rödbrun, köttfärgad, ljusbrun, brun­
gul, mörkgul eller ljusgul färg, med små, sällan öf­
ver 1 linie långa, hvitaktiga fröhål på undre sidan. 
Foten är  ̂— tum lång och 1 -  4 tum tjock, rent 
hvit och glatt samt ända ned besatt med små fröhål. 
Den ru ttn a r förr än hatten och blir då gulbrun. Så­
väl fotens som hattens kött är hvitt, med kraftig och 
angenäm lukt samt något bitter smak, som dock vid 
lämplig tillagning försvinner”. (Hartm an.) På m ar­
ken i mellersta Sveriges bergiga barrskogar, ej säll­
synt. God, då den beska smaken borttagits genom 
förvällning.

7. Svafvelgula tickan (P. sulfureus); stor, m ång- 
tufvig, saftfull och ostartad; blir snart blekare till 
färgen och spricker sönder här och der. H attarne små, 
breda, tegellagda, vattrade, gulröda. Fröhålen små. 
Smaken syrlig. Denna svamp är verkligen praktfull



med sin vackra, rent svafvdijuta fiirg, som pa några 
ställen öfvergår i rödl. R ätt allmän, pa stammar ne 
af växande ekar och körsbärsträd. Utsökt matsvamp, 
sedan syran borttagits genom c:a 18 tnnmare utlak- 
ning i kallt vatten. Förekommer någongang pa stam ­
men af Sälg (Salix caprea) och bör då-im dvikas så­
som möjligen ej alldeles oskadlig for^ hekan. Fm 
framstående svampkännare, som för nagra ar sedan 
ätit af ett dylikt exemplar, kände sig illamaende
dera£

8. Lilla grantickan (P. borealis); hatten  tydligt 
utvecklad med skarpt begränsad kant. hela svampen 
hvit, men gulnar med tiden, liten och sur. Vaxei 
ymnigt på to rra  granstammar. Matdughg sedan sy­
ran aflägsnats på samma sätt som hos toregaende art.

Yi hafva genomgått Hattsvamparnes bada torsta 
af delningar: Skifsvampar och Pipsvampar, och komma 
nu till den tredje:

3. T as jf j-sv a in p a* *  (Hydnei).
Dessa hattsvam par hafva, som förut är nämndt, 

sitt fröredningslager bestående af på hattens undei- 
sida fastade syllika, mjuka, ej ihåliga taggar. De om­
fatta blott ett enda slägte, deraf ingen a rt ar giltig.

SI. XXV. Taggsvampar (Hydnum).
Kännetecken: äro redan här ofvam angifna.
1. Fjälliga taggsvampen (H. imhricatum ); hatten

] i  8 tum vid, mycket köttig, ofta insänkt på mid-
ten, gråbrun, tjockt luddig, söndersprickande i ru to r 
eller grofva f jä l l  som glesna eller minskas mot kan­
ten; taggarne gråaktiga, 1 —4 linier långa, likna gro va 
nålspetsar, nå ända ned på foten och kunna la tt bort- 
skrapas; foten något ljusare än hatten, nedtill hvitt 
filtluden; fröstoftet ljust gulbrunt; kottet hvitt, stö­
tande i g rått och gult. Kallas äfven Igelkottssvampen. 
Smaken något skarp, hvilket hjelpes genom lindrig 
förvällning. Allmän, mest i bergig barrskog, och god 
matsvamp.



2. Slåta taggsvampen (H. Isevigatum); likuar 
m ycket föregående a rt, men skiljes lä tt  från  densam m a 
derigenom , a tt den m örkbruna m ycket kö ttiga  h atten  
ä r  fu llkom ligt slut och glatt, men sönderspricker vid 
to rr  väderlek  ofta på y tan, så a tt denna synes lik a ­
som öfverströdd a f fina gryn eller b lir så a t t  säga 
punk terad . Foten öfverst alltid  punlcteraä af de ned­
löpande taggarne. K öttet hvitt, m ört. Sm aken mild. 
M indre allm än, i m ellersta Sveriges barrskogar. Fin 
m atsvam p.

3. Blelca taggsvampen (H. repandum ); hatten  
glatt, oregelbunden, flikig, ljust gulhvit eller b lek t te- 
gelfärgad, 2 —5 tum  vid; foten hvit, kort, tä t, krökt, 
oftast excentriskt fästad  vid h a tte n ; taggarne nedlöpande 
på foten, olika stora, bräckliga, gu lg rå ; kö tte t fast 
och hvitt, b lir svagt brunt då det brytes. Allmän i 
skogar. Den yppersta bland taggsvam parne och u t­
sökt god.

4. Korallsvampen (H. corallo ides); snöhvit, m yc­
ket grenig, h är och der upplöst i på undre sidan ta g ­
giga, hoptrasslade grenar, hvarigenom  den få r myc­
ken likhet med en korall; saknar fot. B lir stundom 
m ycket stor. Ej så sällsynt; växer på trädstam m ar, 
i synnerhet bok. Fin matsvam p.

5. Gyttrade tagqsvampen (H. co rrugatum ); ”b il­
d a r vanligen en stor klump a f  outbildade hattar, hvilka 
sakna bestäm d kan t sam t på öfre sidan äro hv itt fin­
ludna, skrofliga eller knottriga , på den undre täck ta  
a f mycket långa likform iga taggar. Färgen  ä r hvit, 
kö tte t m jukt, a f mild sm ak sam t angenäm  lu k t”. 
(H artm an .) Foten saknas. V äxer på m urkna b jörk­
stam m ar, stundom  i tufvor af e tt barnhufvuds sto r­
lek, stundom  enkel och stor som ett äpple. Ej så 
sällsynt. God.

6. Alabastersvampen (H. gelatinosum ); genomskin­
lig, geléartad. Vanlig på ta ll-  och granstubbar. G an­
ska god; serveras rå  med strösocker.



7 T  allbarr ssvampen (H. fragile); utan hatt, ined 
l å n g a , 'bräckliga, Krokiga taggar, som äro rödaktiga, 
gula eller hvita. Bland barret och pa rotterna af 
fur och gran. Besk och oduglig. o

Hattsvamparne äro nu genomgångna Be bilda 
hufvudmassan af våra ätliga svampar. De återstående 
tre hufvudafdelningarne, Grensvampar Murklor och 
Äggsvampar, fordra ej lång tid att beskrifva och in­
lära; de omfatta blott 8 artfattiga slagten.

II, i l l l B f  å l f  å l .
Hit höra endast två slägten: Blomkål ssvampar 

och Fingersvampar. Deras fruktlager, som knappast 
är skildt från  den öfriga svampens massa, bekläder ot- 
v er allt de upprättståends grenarne. Alla arter sakna 
hatt och oftast tydligt skild fot samt hylle. Svamp­
massan bildar en upprat, oregelbunden, klubbformig 
bål af mer eller mindre cylindrisk form, enkel eller 
grenig. Ingen art är känd som giltig.

SL XXVI. Blomkålssvampar (Sparassis).
Kännetecken: Mycket greniga svampar, med å 

båda sidor fröbärande, platta, bladlika grenar, bestående 
af dubbla fröskifvor. Förgrena sig fr an en totlilc 
massa till en mängd tunna, platta, hopgyttrade skit- 
ver, som på många ställen äro sinsemellan samman-

Krusiqa blomkålssvampen (S. crispa); skifvorna
 -  r»i i i  . ~  - fl -J It--! ren  m v n l r f i f .

vuxna, 
i .1 .  jy ru ö ty u ' ^  -------^

i spetsen nedböjda, oftast krusiga och flikiga, mycke 
hoptrasslade. Foten tydlig. Hela svampen gullivit, stor 
som ett hvitkålshufvud. Sporerna hvita. Angenäm 
lukt sch smak. Sparsamt förekommande i bairskog, 
vanligen intill gamla trädrötter. Läcker.

SI. XXVII. Fingersvampar (Clavaria). 
Kännetecken: Dessa svampar besta &{ stoia tuf- 

vor af trinda, korallformiga, fingerlika, nästan jemnhöga



grenar. Några till föda odugliga och här ej upptagna 
arte r hafva dock klubblik form och äro enkla, ej 
greniga.

1. Höggula fingersvampen (Cl. Hava); ”bildar tä ta  
tufvor af upprätta trinda, tä tt närstående, nästan jemn- 
Jiöga, citron- eller svafvelgula grenar, nedtill förenade 
i en tjock, hvitaläig bål. Grenarne spröda, fröstoftet 
hvitt”. (Arrhenius.) Kallas äfven ”BocJcskäggssvam- 
pen”. Allmän. God matsvamp, isynnerhet den köt­
tiga hålen. Grenarne få som äldre en besk smak 
och böra då bortrensas.

2. Druffingersvampen (Cl. Botrytes); bålen tjock, 
blekt gulhvit, med korta, ojemna, i spetsen rödahtiga 
grenar. G latt på ytan. Grenarne mycket spröda, 
köttet fast och hvitt. Allmän och ymnig i boksko­
gar; mera sällsynt i mellersta Sverige. Smaken mild, 
påminnande om ostron. Synnerligen vacker och u t­
m ärkt god.

3. Gråa fingersvampen (Cl. cinerea); bräcklig, 
inuti svampig, gråaMig; foten tjock, kort, ytterst grenig. 
Allmän om hösten på barr under grenar. Besk och 
oanvändbar.

4. Ockragula fingersvampen (Cl. aurea); liknar 
den höggula, men skiljes ifrån densamma genom sin 
m örkare färg och sitt gula fröstoft. Grenarne sega, 
icke spröda; äldre mörkna de i spetsarne och blifva 
gulgröna. Allmän i barrskog. Ej giftig, men sma­
kar illa och duger derför ej till födä.

5. Vurpurfinger svampen (Cl. purpurea); tufvig, 
purpur färgad, med långa, enkla, spetsiga grenar. Säll­
synt, i bergiga barrskogar. Utm ärkt matsvamp.

Murklorna (Helvellacei) äro den högsta gruppen 
af den Friesiska svampklassen Disksvampar (Discomy- 
cetes). De utm ärkas hufvudsakligen genom en möss- 
eller bägarlik vmariad :disk, som öfverallt ä r betäckt



med qvarsittande, ej affall ande , e l l e r  grodd- 
hylsor, hvilka innesluta groddkornen, vanligen 8 i 
hvarje hylsa, och efter mognaden elastiskt u tkasta 
dem. Mössan vanligen grå- eller brunaktig; foten 
hvitaktig, oftast ihålig. ”De växa nästan uteslutande 
på jorden, hafva, med ett enda undantag, mild och 
behaglig lukt, sakna såsom råa  smak samt äro, med 
nyss nämnda undantag, ä tbara”. De äro i allmänhet 
vårsvampar, men framkomma stundom äfven på hö­
sten. Älska mest djup mylla eller lerbotten. Tre 
slägten upptagas här.

SI. XXVIII. Vanliga MurMor (Morchella).
Kännetecken: Mössan regelbunden, klocklik, ägg- 

formig eller rundad, aldrig flikig; utanpå genom ta l­
rika veck delad i nätformiga rutor, som betäckas af 
det färgade frölagret. Mössa och fot ihåliga, stun­
dom fyllda med ett spindel väfsartadt ämne. Fröstof­
tet hvitt eller hvitgult.

1. Allmänna murklan (M. esculenta); mössan 
äggformig, fastväxt med underkanten, blek, med oregel­
bundna, i olika vinklar sammanlöpande, upphöjda 
åsar, och deremellan djupt urhålkade, i bottnen skrynk­
liga fält. Foten valsformig, kort, slät och hvit. Mös­
sans färg gulbrun, vaxgul, hvitaktig eller smutsbrun. 
Hela svampen 2—4 tum hög. Köttet m ört och saf­
tigt, smak och lukt angenäma. Allmän i Maj och 
början af Juni i skog och buskmark, helst på sand- 
blandad lerbotten. U tm ärkt läcker.

SI. XXIX. Stenmurklor (Gyromitra).
Kännetecken: Mössan rundadt uppblåst, försedd 

med upphöjda, oregelbundna, kullriga åsar, som sam­
manflyta med hvarandra öfverallt utan all ordning.

1. Allmänna stenmurklan (G. esculenta); ”mös­
san 1—3 tum hög, 2—-4 tum bred, uppblåst, oregel, 
bunden, nedtill inböjd, här och der sammanväxt med fo ­
ten, vaxartad och spröd, brun eller svartbrun, med 
hoptrasslade oregelbundna åsar. Fälten mellan dessa
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äro föga insänkta ock ofta beklädda med fint kvitt 
ludd. Foten omkr. I i  tum kög, vanligen l-nölig eller 
oregelbunden, i fördjupningarne ofta klädd med fint 
kvitt ludd; inuti ikålig samt försedd med flere ore­
gelbundna mindre ihåligheter. Smak ock lukt bekag- 
liga, köttet mört ock läckert”. Vårsvamp, ej sällsynt; 
på kögtbelägna ock nakna platser i barrskog på san d- 
botten, äfvensom vid vägkanter. U tm ärkt läcker.

SI. XXX. Helveller (Helvella).
Kännetecken: Disken tillbalcaböjd, bildande en 

flikig  ock oregelbunden 2 — flerspetsad mössa.
1. BisJcopsmössan (H. Infula); mössan uppblåst 

och slät, ej försedd med åsar.
2. Jättehelvetten (H. Gigas); blir ända till 1 fot 

hög och bred samt 1 skålpund tung.
”Alla arter af detta slägte” — åtskilliga flera 

än dessa båda finnas — ”hafva en svagt behaglig el­
ler ingen lukt samt äro ätbara, en del läckra, ehuru 
några hafva, råa, en fadd eller vidrig smak, som dock 
vid tillagning försvinner”. (Hartman.)

IV. l ® 6 S f  å l P å B .
Dessa svampar hafva groddkornen eller sporerna 

inneslutna inom svampens allmänna hylle, som vanli­
gen liknar ett ägg ock vid mognaden sönderbrister. 3 
slägten upptagas här.

SI. XXXI. Stinksvampar (Phallus).
Kännetecken: Dessa svampar, som uteslutande 

växa på mycket fet jord, uppkomma först i jordbry- 
net såsom hvita, mjuka, sämskartade bollar, två och två 
bredvid hvarandra, sammanhängande med hvar sina 
enkla rottrådar, som förena sig till en enda, hvilken 
nedgår i jorden. Om en dylik boll klyfves med en 
skarp knif, befinnes närm ast inom den starka och 
sega öfverhuden ett tämligen tjockt lager af klibbigt, 
geléartadt, genomskinligt och något i gult stötande



slem. och der innanför en ny öfverhud, likartad  med 
den yttre och nedtill sammanhängande med denna. 
Denna inre hud omsluter en murJdelik outvecklad a tt 
man så må säga inre svamp, med tydlig fot och ett 
slags hatt, som är täckt med en tät, fast, oregelbun­
det smårutig, m örkt grönaktig massa. Inom detta 
dubbla omhölje växer och utvecklar sig den inre svam­
pen, till dess utrym m et slutligen blir honom för trångt, 
då han med ens och med en liten knall spränger de 
båda skalen, som med sitt mellanliggande slemlager för- 
blifva qvärliånganäe vid det nedersta af hans fot, med 
ens reser sig i höjden och börjar afsöndra den stin­
kande utdunstningen, som förut ej kunnat märkas.

1. Allmänna stinJcsvampen (Ph. impudicus); inre 
svampen är efter det dubbla hyllets sönderbristande 
mycket lik den Allmänna m urklan; dock ä r  foten 
mycket längre — för öfrigt hvit, ihålig, tätt genom­
borrad med fina hål och oftast något krökt —- än den 
mösslika spetsen, som är grönaktig och smårutig. U t­
vecklar efter hylleuas sönderbristning en mycket stark 
och ytterligt vidrig stänlc, som. ä r förvillande lik  ytterst 
stark liklukt och förpestar luften rund t omkring. 
Finnes på fet jord i trädgårdar och på gamla kyrko­
gårdar, t. ex. vid Husaby i f e s t e r  götland. Det torde 
svårligen falla någon med normalt luktsinne begåfvad 
person in a tt försöka begagna den till föda. H uru­
vida den är giftig veta vi ej.

SI. XXXII. Röksvampar (Lycoperdon).
Kännetecken: Formen tjockt klubblik, u tan tyd­

ligt skild fot. Hyllet dubbelt, men det y ttre  öfverallt 
fast sammanväxt med det inre, som omsluter en ota­
lig mängd sporer. Y tterhyllet vanligen beklädt med 
taggar, ijäll eller vårtor, hvilka för det mesta affalla 
och då likna kli. Späda är o dessa svampar ganska 
köttiga, med saftigt, fint, fast, hviti, lukt- och smak­
löst kött. Så länge detta är hvitt, ä r svampen mat- 
duglig, men så snart det börjar skifta i grönt blir 
det odugligt. Vi upptaga här b lott en enda art.



1. Vårtiga röksvampen (L. gem m atum ); öfver- 
huden hvit, sm utsigt g rå  eller gulaktig, likasom  vår­
tig af k liartade  lä tt afskrapade fjäll eller tag g ar. Den 
sönderspricker ej vid m ognaden u tan  öppnar sig b lo tt 
med ett mindre hål, genom livilket det b lek t gröna 
eller gu lbruna fröstoftet småningom förflyger. Såsom 
yngre m edan köttet ännu ä r  fast ocli hv itt ä r  den ä t­
lig, men icke sedan.

(2. Allmänna röksvampen (L. Bo vista) to rde r ä t ­
teligen böra föras till nästa  slägte, Bovisterua, enär 
dess öfverbud upptill ä r  tjock ocli lätt skild fr å n  u n ­
derhuden, men vi känna ej bvilket la tin sk t a rtn am n  
den i så fall borde få; möjligen kunde m an m ed om­
kastning af nam nen kalla  den Bovista Lycoperdon (?). 
Den h a r  utseende af en boll. som ned till ä r något 
sam m andragen och .bildar e tt slags tjock fot. Den 
b lir ofta ända till 6 tum  bred ; ä r  till det y ttre  g rå- 
hv it och rutigi fårad; köttet först hvitt. sedan blekgult, 
ä ld re  g rå tt. Vid m ognaden sönderbrister det dubbla 
hy llet med en stor öppning ocli fröstoftet'flyger u t som 
en svartb run  rök. Allmän på gräsbeväxta öppna p la t­
ser. Ä tlig så länge köttet är hvitt. Liksom närm ast 
föregående saknar den all smak, men ä r  qvåfverikare 
än  de flesta.)

SI. XX X III. Vovister (Bovista).
K ännetecken: Öfverhuden upptill lätt skild från  

underhuden, nedtill sammanväxt med den. Det dubbla 
hyllet sönderspricker vid mognaden.

1. Jättelika röksvampm (B. g iganterna); m ycket 
stor, med öfverhuden hvit, säm skskinnsartad, nästan 
glatt. H ar funnits af ända till 2 fots diam eter och 
18 skålpunds vigt. Täm ligen sällsynt. Ätlig så länge 
k ö tte t ännu  ej fö rlorat sin hvita färg.

H ärm ed äro nu sam tlige artbeskrifn ingarne ge­
nom gångna. Vi hade sedan ä rn a t lem na kortfa ttade 
anvisningar rörande läm pligaste sätte t för hvardera  
a f de beskrifna m atdugliga arte rnas tillagning m. n r , 
och vi fullfölja härnedan  denna vår afsigt. Men då



arbetet redan nu hunnit blifva mycket längre, än vi 
från början afsett, måste vi för a tt kunna lemna det till 
det ursprungligen bestäm da billiga priset så mycket som 
möjligt sammandraga och förkorta denna senare af- 
delning. Hvarje för frågan intresserad duglig hus­
moder skall emellertid med ledning af dessa allm änna 
anvisningar lä tt kunna snart sagdt i oändlighet va­
riera  sina svamprätter, sa snart hon börjat fa nagon 
vana, och dessutom finnas i utkomne skrifter af Smitt, 
Arrhenius (2 kronor), H artm an (3 kronor) och Johan 
Lagergren (60 öre) en massa u tm ärkta recepter — om 
det ordet får användas — för olika slags tillagning 
af matsvampar. Så äfven i senare tiders kokböcker. 
Yi torde således härutinnan kunna fa tta  oss kort.

Våra vanligaste m atsvam pars  insamling, r e n s ­
ning, konservering  och tillagning till smaklig 
töda.

1. Insamling. Denna verkställes bäst i to rr t 
väder de närmaste dagarne efter hvarje regn under 
den egentliga svamptiden, som är 15 Ju li—15 Okto­
ber. Är väderleken i öfrigt gynnsam för svamparnes 
tillväxt, d. v. s. tillräckligt varm och fuktig  p å  samma 
gång, kan man till och med hvarannan dag göra rika 
skördar på samma plats. De flesta svampar älska äf­
ven skugga, hvadan de hellre finnas i löf- och b a rr­
skog än ute på fria fältet. Vid insamling skadar ej 
a tt vara flera personer i sällskap, då man så mycket 
lä ttare  kan grundligt genomsöka växtplatserna; barn 
kunna der vidlag vara till rä tt  mycken nytta. Hvar 
och en bör vara försedd med en lä tt och rymlig korg 
att lägga svampen uti samt med en skarp knif. 
Svamparne böra skördas på det sätt, a tt de afskäras 
så långt ned som möjligt, aldrig genom uppryckning



eller afbrytnlng, emedan detta  skadar å ter väx ten och 
ofta försvårar en ordentlig  rensning af det insam lade 
förrådet. E ndast sådana exem plar tagas, som icke eller 
åtm instone ej i högre grad  äro skadade af insekter. 
Dessa senare äro dock ej farligare  än  t. ex. m ask i ost, 
hallon etc., och är endast en del a f svampen angripen af 
dem, kan  man afskära denna och behålla  det öfriga.

2. Rensning. Denna h a r h ittilldags af m ången 
svampvän verkställts så grundlig t, a t t  den ej b lo tt 
k rä ft en oskäligt lång tid  u tan  ock reducerat det ren ­
sade förrådet till en obetydlig bråkdel af hvad det 
bo rt vara. Man har rensat alldeles fö r  mycket! H var- 
ken skifvor, pipor eller taggar behöfva i a llm änhet 
borttagas, såvida de ej äro i v idsträck tare m ån an ­
gripna af insi k ter eller eljest a f någon särsk ild t an ­
ledning mindre ap titliga. Ju st fröredningslagret inne­
håller svampens mest närande beståndsdelar i a llra  
högsta m ått, såsom proteinäm nen, fosforsyrade sa lter 
etc. Afven foten bör m edtagas, såvida sådant ej af 
ofvan angifne orsaker förbjuder sig sjelft. Man 
undersöker bäst huruvida den ä r angripen af fra t 
och h u r högt i densamma det hun n it arbeta  sig 
upp om man skär af den tvärs öfver nerifrån  någ ra  
gånger _ till dess a tt de flesta insektgångarne tag it 
slut. Afven hatten bör man genom skära för a tt tillse, 
huruvida den är fri från  insekter. Öfverhuden b o rt­
tages endast i det fall, a tt  den ä r klibbig sam t lä tt  
a t t  afdraga, som t. ex. hos en del af Rörsopparne. 
Föröfrig t borttages endast smutsen, det värsta med 
knifven, resten genom tvättn ing i vatten. Det senare 
sker läm pligast hemma, men den egentliga rensningen 
försiggår bäst i och med detsam m a svampen skördas, 
hvarigenom  man slipper bära  hem särdeles m ycket 
m era än hvad som duger a tt använda. De rensade 
svam pdelarne böra ej länge få ligga i sköljvattnet 
(som alltid  skall vara  kallt), enär eljest lä tt  en del a f 
näringsäm net u rlakas och arom en försvinner. ”Van­
ligen skär man en m edelstor svam phatt i fy ra  delar,



och. så mycket af foten, som är brukbart, får vid klyf- 
ningen medfölja hvarje bit, för såvida foten ej är sär­
deles lång och tjock, i hvilket fall den frånskäres 
och genom snitt tvärsöfver delas i flere delar”. (Jo­
han Lagergren.) Sköljvattnet bör utslås på gräsvallar 
i närheten af hemmet, helst i ängs- eller skogslunder, 
om man vill få svamp att växa der, ty detta vatten 
blir ytterst starkt bemängdt med fröstoft.

3. Konservering af matsvamp kan ske på många 
olika sätt, t. ex. genom torkning, insaltning med eller 
utan användning af enkel aseptin ( =  ren borsyra), 
inkokning i smör, inläggning i ättika till pickles, in ­
läggning i hermetiskt slutna metallkärl, kvarur luften 
genom kokning utdrifvits o. s. v. För vår del anse 
vi torkningen vara det vigtigaste och mest beaktans- 
värda på samma gång som det ostridigt är det enk­
laste af alla dessa konserveringsätt. Härför lämpa 
sig bäst de fastaste svamparterna. Man skär ̂ svam­
pen i smärre strimlor - -  om den ej redan förut är 
så liten som t. ex. K antarellerna — för att luften må 
'få desto friare tillträde, genomdrager dessa medelst 
en nål med en tillräckligt stark  trå.d och upphänger 
dem på ett varmt, luftigt och to rrt ställe, såsom en 
vind eller ett öppet fönster åt solsidan. Efter några 
dagar äro de så torra, a tt de kännas spröda, och 
hålla sig sedan förträffligt, ’ om de förvaras på läm p­
ligt sätt. Man kan äfven ugnstorka dem, upplagda på 
en torkålla, helst af väf på träram , men ugnsvärmen 
måste då vara ytterst måttlig, enär de eljest blifva för 
sega. Någorlunda väl lufttorkade svampar kunna, 
om man så vill, sluttorkas i ugn. Torkade kunna de 
genom sönderstötning förvandlas till svampmjöl.

Insaltning ä r ock ett mycket användt konserve- 
ringssätt. Hen sker enligt Prof. Arrhcnius enklast 
och ändamålsenligast på följande sätt: ”De rensade 
svamparna nedläggas i tunnor, fjerdingar, byttor eller 
stenkärl” — förf. vill här tillägga stora glasburkar så­
som de för detta ändamål yppersta kärlen —; ”på



livarje lager svamp strös finstött salt, ocli sålunda 
förfares till k ä rle t blifvit fylldt, då e tt lock som g år 
inu ti k ärle t lägges med en sten öfver de nedsaltade 
svamparne, så a t t  dessa hållas sam m antryckta. N är 
svam parne skola användas, upptages gång för gång 
det som för tillfället ä r  erforderlig t, hvarefter locket 
med sin tyngd pålägges. Den upp tagna svam pen u r ­
vattnas under e tt p ar tim m ar sam t an rä tta s  sedan 
till föda genom a tt stekas, kokas till soppa o. s. v„ 
och kan man på detta  sä tt under hela v in tern  sam t 
följande våren och sommaren, tills ny svam pskörd in ­
träffar, hafva svamp i fö rråd  till en m ängd helso- 
samma och sm akliga a n rä ttn in g a r”.

”Detta ä r”, enligt samme frejdade fö rfattare, ”det 
b illigaste och enklaste fö rvaringsätte t för m atsvam ­
par, sam t det som allm ännast användes i Ryssland 
och Finland, der årligen stora  m assor af hvarjehanda 
svam par sålunda tunntals insaltas och sedan under 
v in trarne  förtäras af allmogen, likasom  hos oss an d ra  
sa ltvaro r”. Anm ärkas m åste blott, a t t  vid den nöd­
vändiga urvattningen mycket af svam parnes närings- 
k ra ft går förloradt, men detta  är något som ej kan 
hjelpas. Man behöfver använda om kring 20 o rt kok­
sa lt för hvarje skålpund af svampen.

E tt ännu b ä ttre  sä tt a tt  konservera m atsvam p 
torde m åhända vara a tt nedlägga den med endast he lt 
lite t salt —- b lo tt så m ycket som erfordras såsom 
krydda vid tillagningen — sam t cnhd aseptin för r e ­
sten. Den senare ä r e tt fullkom ligt säk ert medel 
m ot varans förstöring genom förru ttnelse, insek ter 
eller andra  infusorier, men skyddar ej ensam  m ot 
mögel, u tan  behöfver kom pletteras med konserverande 
kryddor. Derföre tillsättes något af dessa m ellan 
hvarje svamphvarf, m est i de nedre och öfversta hvarf- 
ven. ”Till hvarje skålpund svamp tag er m an 4—6 
o rt enkel aseptin (eller m era efter behag). Litet hela 
pepparkorn, en och annan kryddnejlika och. lagerbärsblad, 
lagda mellan hvarfven, bidraga till skydd m ot mög-



liurr. Sedan kärlet fyllts eller den  nedpackats så 
mycket man har a tt nedlägga, lägges. ötverst nagot 
mera salt och enkel aseptin samt lagerbär sblad, hvilka 
tyckas utgöra ett a f  de hästa medel mot mögel; det hela 
täcker man med en ren linnelapp, hvarpå lägges ett 
trälock, som går inom kärlets kanter och halles ned­
tryckt genom en sten eller annan tyngd, sa a tt laken 
står öfver svampmassan och skyddar denna, sasom 
vid de brukliga förvaringssätten för kött ar vanligt. 
För att vara dess säkrare mot mögling kan man ol- 
van på öfversta hvarfvet drypa några droppar w aiftka  
('Acicliim acéticum glaciale), som kan köpas på nvarje 
apotek”. (Joh. Lagergren.) Med denna konserve- 
rino-smetod behöfves liten eller ingen urvattning, ty 
denD enkla aseptinen ger ingen osmak och ar sjell 
smaklös. Svampen kommer sålunda att ta behalia 
största delen af sitt näringsämne.

Inlcokning i smör är ett annat sätt, som dock 
naturligtvis endast läm par sig för de finaste sorterna 
och den finare matlagningen, enär det eljest blir lor 
dyrbart. Det beskrifves tillräckligt i de flesta kok­
böcker, hvadan vi ause ötverflödigt a tt här dermed 
upptaga det hårdt anlitade utrymmet.

”Svam par, in lagda  på samma sätt som picläes eller 
ättiksgurkor, utgöra äfven en värdefull, välsmakande 
och närande delikatess. Vid inläggningen kunna be- 
gagnas flere metoder, hvilkas besknfnm g nu skulle 
taga allt för mycket utrymme i anspråk tivarje hus­
moder, som sjelf kan inlägga pickles eller ä ttiksgur­
kor, kan väl sjelf efter samma metoder inlägga mat­
svamp”. (Joh. Lagergren.)

I  fråga om svamparnes konservering genom in ­
läggning i hermetiskt slu tna m etallkärl hänvisa vi till 
den författare, vi nyss citerat, eller Joh. Lagergren. 
Hans lilla ypperliga bok ”Svenska matväxters insam­
ling och förvaring” är en verklig perla för hvarje god 
husmor, och den borde ej saknas i något enda svenskt 
hem, synnerligast som den kostar endast 60 öre.



4. T i l l a g n i n g : .  Nu några  ord om sä t te t  för matsvam* 
parnes t il lredning till smaklig och närande  föda! Dervid bör 
till ^en början anmärkas, a t t  bland de båda hufvudämnen, som 
ingå i all för menniskan lämplig  mat, nämligen q v ä f v e  och 
t e t t ,  innehålla  svamparne m ycket  af det förra men y t te rs t  obe= 
tyd lig t  af de t  senare, hvadan sådant  n ö d v ä n d i g t  måste  till» 
sättas vid deras anrättande. Härtil l  kan man använda smör, 
matolja, späck, får- eller oxfett, fläskflott, amerikansk smult 
eller hvilket annat i vanlig m atlagn ing  bruklig t  fe ttäm ne som 
helst. Det är en y t te rs t  allmän men helt  och hållet  felaktig 
föreställning a t t  man för a t t  få svam prätter  smakliga nödvän» 
d ig t  behöfver en stor mängd smör. Sannt  är, a t t  fett  måste 
m än  hafva med, men detta  behöfver alls icke vara  smör. Svam» 
p a r  kunna  som annan föda lagas på mångfaldiga sätt,  både 
dy rba r t  och billigt, både för gästabudsbordet och till ”hus» 
manskost”. Bland de vanligaste af dessa sä t t  vilja vi här  på» 
peka följande: s t e k n i n g  i flottyr af något  bland ofvan uppräk» 
nade slag, dervid man efter behag kan tillsätta k ryddor  och 
grönsaker m. m., såsom salt, peppar, muskott,  lök, persilja, 
rifvebröd, mjölk, grädde, köttspad, potatis,  rö t te r ,  kål etc .;  
k o k n i n g  t i l l  s o p p a  i vatten med salt, peppar,  lök, persilja  
eller andra  kryddor, antingen ensamt, eller ock med potatis, 
kål, ä r te r  o. d., hvarvid de ersätta  kött;  har  man t il lgång på 
kött  eller fläsk, skäres litet häraf  i tä rn in g ar  och ilägges för 
a t t  göra soppan så mycket smakligare; för den fattige är en 
sådan svampsoppa synnerligen a t t  rekommendera  i anseende 
till både dess billighet och dess närande egenskaper;  finhack- 
n ing  och a n v ä n d n i n g  i o m e l e t t e r ;  s t u f n i n g  på samma 
sä t t  som kött  och fisk; r ö s t n i n g  eller h a l s t r i n g ,  sam t slut» 
ligen t i l l a g n i n g  som  s a l l a d  med olja, salt, peppar och ätt ika.  
Om de arter,  som företrädesvis lämpa sig för det ena eller andra 
til lredningssättet ,  y t tra  vi oss häruedan. Klart är,  a t t  saltad 
svamp måste urvattnas och torkad "läggas i blöt” före använd» 
ningen. Det senare sker på det sätt,  a t t  den to rra  svampen 
nedlägges i jem nt upp så mycket vatten (eller m jö lk ,  som all» 
t id  bör begagnas för pepparlingar, kantareller, blomkåls- och 
f ingersvampar), a t t  den deraf  öfvertäckes då en nedtryckande 
ty n g d  pålagts,  hvarefter de få stå så från 2 ända till 24 t immar.  
Vattne t  eller mjölken, som u tdrag i t  en m ängd  af svamparnes 
mest närande beståndsdelar, m e d t a g a s  s e d a n  a l l t i d  vid till» 
lagningen. Vissa svampar, bland dem alla pepparlingar,  måste  
f ö r v ä l l a s  i salt vatten eller ä tt ika  före til lredningen för 
bort tagande af den skarpa smaken.

A m a n i t a  r u b e s c e n s  kan rosfas, stekas, stufvas eller 
kokas. A. v a g i n a t u s  och L e p i o t  a»arterna likaså. D e tsam m a 
gäller äfven om M u s  s e r o n  e r n a ;  dessa lämpa sig synnerligen 
väl lör torkning. T r i c h o l o m a .  p e r s o n a t u s  kräfver ibland 
en dubbel s tekning för a t tb l ifva  rä t t  välsmakande. C l i t o c y b e



n e b u l a r i s  behöfver stekas länge. C l i t o p i l u s  O r e e l l a  kan 
med fördel torkas. P h o l i o t a - a r t e r n a  böra förvällas fore till- 
lagningen. C h a m p i g n o n  é r n a  kunna  til lredas pa  en m angd 
olika sätt,  livarom hvarje  kokbok upplyser C o p n n u s  com a»  
t u s  såsom ung lem nar  en delikat soppa. Om nödvändigheten  
a t t  förvälla samtliga p e p p a r l i n g a r n e  halva vi har otvan yt« 
t r a t  oss; derem ot bör den närbeslägtade R i s k a n  a ldrig  iorval« 
las De ä tl iga k r e m l o r n a ,  bland hvilka  R u s s u l a  v i r e s o e n s  
ä r  mycket allmän -  ej sällsynt, som vi förut (sid, 04) at miss­
tag  kom m it a t t  påstå -  och synnerligen la t t  a t t  skilja fran de 
andra,  blifva särdeles välsmakande da de helt  enkelt  s tekas ocn 
ätas til lsammans med fläsk. Detsamma ä r  äfven händelsen med 
k an  t  a r  el l e r  na. Bästa användn ingen  för b r o s k s  v a m p a r n  e 
ä r  a t t  torka och sönderstöta dem till s v a m p  m jo l .  som blir ut» 
m ärk t  till k rydda  för allehanda m aträ t te r  och i synnerhet  eg» 
n a d t  a t t  sä tta  en fin smak på såser. R ö r s o p p a r n e  kunna  med 
fördel både saltas och torkas; för det senare lämpa sig bast de 
läckraste a r te rn a ;  de öfriga äro mest användbara  till soppa. 
O x t i i n g s v a m p e n  stufvas, stekes eller an rä t ta s  ra  till  sallad. 
De ä tl iga  f i c k o r n a  äro lät ta  a t t  to rka  och hålla sig synnerli» 
gen väl. Y p p i g a  t i c k a n  kan stufvas med mjölk och kanel. 
Den h a r  en särdeles egendomlig smak. S v a f v e l g n l a  t i c k a n  
bör  före t il lagning eller nedsaltn ing  läggas i rent vatten  om ­
k r ing  18 t im m ar  för a t t  u td rag a  syran ;  den kan med mycken 
fördel anrät tas  såsom t jäder eller orre, hvarvid den stekes och 
serveras med sås af mjölk, smör och mesost. Så til lagad ar 
den nästan omöjlig a t t  med smaken skiljas fran iogel. l u t »  
vi<ra t i c k a n  ä r  r ä t t  besk, hvadan den alltid bör jö rv a l la s  m» 
nan den anrättas.1 A l a b a s t e r s v a m p e n  serveras ra med socker. 
F j ä l l i g a  t a g g s v a m p e n  forvälles samt utpressas dcrpa l indrig t 
före t i l lagningen; ,om han steke? bör derti ll  användas a n n a U e t t  
än smör, enär han af de tta  senare  blir något  seg.. B lo m k a l s »  
s v a m p e n  kan äfven anrät tas  r å  såsom sallad. F i n g e r s v a m »  
p a r  passa r ä t t  väl för omeletter;  nian bör vid deras insamling 
noga ak ta  sig för a t t  m edtaga  beska arter,  som lä t t  skämma 
hela anrät tn ingen .  De böra. förvällas, fin M o r c h e l l a » a r t  (M. 
e l a t a  =  H ö g v ä x t a  m u r k l a n )  finnes som är  g i l t i g ;  den har 
foten ungefär lika uppsväld som halten  och b e s t r ö d d  m e d  
l i v i t a  p u n k t e r ,  sam t luktar  som äldre ganska illa. ungefär som 
ru t te n  fisk. Alla slags m u r k l o r  konserveras bäst  genom tork» 
n ing ;  sä t te t  för deras t il lagning angifves af hvarje  kokbok. De 
äil ige ä g g s v a m p a r n e  äro såsom synnerligen qväfverika myc» 
ke t  födande men sakna alldeles lukt  och smak. hvadan de t  är 
bäst  a t t  an rä t ta  dem til lsammans med andra  svampar, hvilkas 
smak och arom de kunna  til legna sig.
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