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Konservermgsglasen
Konservermgsmetodende£gamlä Appertska

iaeétende uti att Ineden elastisk stålfgader så
t1ll$lutaglesehslockatt uti, dem bildad ånga och

utifrån ickeka£ intränga,hvarefterlocket, seda'n
miehå'lleti g'laskarletär fullständigtgonomkokt

te'somL 11, finnasi handelsamt 'jämm;locke£
äf—Ä'ri' a hvitt, starkt glas, medgummlrmgar/af
bästa rmåterielsamt fornickl’adebyglar af bås
'fJaderståloch,1dimensioneraf1/2—3/4—a-1—11/2—2

1$,5;_25centimeteroch_lQcm.-idiameterför"
1/291liters glas samt 12 0111.för 11/2—2litersI',_.

Dessutomfinnas särskildaSpawzsglas ”& _1/2—1
. literérymd,ochmotsv. höjdaf ,;-_-165;_225om”.Och 9 cm. i diameter._ .

'

Lock gummiringarbyglar passa allI

x

svenskt Inanär följande: 1/2litersglae'_14 pfe'n—!12, " , 32/4liter 18 på—_. 16,2 öre, 1 liter
21,1; öl??lll/z.liters62pf, 28,8öre06h

,'x



4 Glasetsaptenng
_ och 190ktvättas väl i varnisodalosnmg__

00 sköljas, gummiringarneundersökasom, någgt” _

häl eller bristning i dem finné's, genom—att lin—.'
'difigt_ntdrågaspå längd och bredd,"doppas ivarm'
sodalosnmg och atkl-ap‘pasmellanlinne._Vi_difyll-

'

13mg af fastare konserver begggnas a_n,'litenstöt
ork liknandeen 1191;111:1331hvarmed konser—

alver ""g___mnétsammantryckes 113115.thkpmmer?
a ligga så tätt aommo;11gt____'fQ1. att så myekgt "

7 om möjligt tillgodogopa sig mrymmnt i may”. .,
. ej så våldsamteller$953111;konaervpnngs

'

_ __ _

sända—tryckes, for losare, . ämnen, såsom,

1110 enpå. gtt'bord.planeradr'nångåiibbeltwhen?!"
= ' " ' damål __D9 \.



.;oqhjämt jöfvörinnehållet
set rentorkasmed varmso.;

Ål" nnehalletI" glaset tätt packadt 51155lagningen
'éakta'in” for ati:fullständigt 11115115tranga in of- ,

, ogreän 2 c'munder denatsprmgandekanten.:
böra ej glasén _fyllaåp5 det icke‘vatskaninuti
”dem må. träang&_sig ut och rubba gummlungen
&llerom "glaseninnehållaf5t55m'n5nsimd&da_nfjsamma.

";Flere byglaroch kokstäL&n_d5konservglas,'1 ?

,mp&,en gång kunna; inrymmas Dkokkår et be-__

,ndamåi 5r fullstähåigtfgék'
»

&& all 1 '
,nande i dem m&h&m'&ppsfå .

&&mee

Sjuda, da det vanhgen håller .98 100 gra-'.

det, Oelszas
__:Skallmnehallet i glasenfarvallasberäknas

,aFven torvallnmgstiden under fullSjudnmg Fiat

3155i emalJerad gryta
Eldenandargrytanböranderhallas jämnunaxi-‘ffl.

stark .

Vid omkokmng k&nljumt vatten begagnas
grytan.

' Frakt ochbär apphetlaslangsamt öfvér&vageld.
Ofrzga ämnen.sättas öfvérhäftigt flm/mande

’ldi:så. att vattn’et’hastlgtkommer i sjudging

öfverv'l'ock'en'och in-edfréttfias‘lutande‘kupig
forged!» medhål termometern"vid &nu"r



,

'

,'glasenånyo, vid temperatur somofvan:
13320 till'30 minn-tarefter glasens storlek' glasets kant gummmng 0611'ioekroute

n”,bygel ochring, 'glasetsättasi 'kokkärlet'
.kgllhvattén och upphettas till SJuåmng, locket'
""ittages, glaSet kan utan att. spricka upptagas "u

” isa-noch in'nel'iälletseyver‘as’vai-må.
Användesickehela innehållet i glaset,, renasesskant, ripg oéh lock med varmsoåaiasnmg"dc-h'g'lasétkokas ånybvid on 11101;innehéfl’letm-
de temperatur, 20/1111130 mmuter e’ftermne-

'm'ängå
, lös och tillbehör rengoras med vax-111soda-
lösning sedan de blifvittöömda, ringarna;sköljde

ogonblrck i losningen,klappas tor-rad rent
ochupptradas på 91,1'passande pappruile

, upphafigesi en kältare1354.de, bibehållaam
01111"och/kunt{abegagnasflora}gånger. Byglarnakäkas,deb"torkas samt mlaggas1 glasen0011kegläggas öfver,,,11pp-och nedvanda. , ,



b-"'gjuta &"
'n. kokas10012Qmmuter,oohom oc:'ke-nsedan .vlossna011111th1qu 20.4—30inmuter_,("Zl-

.. saltlosnmgenhör:”destllleradt vatteneller:
_ _ 'nanvandas,ktmqerven 331"(19

"

finare
hhållerxslgsäkrare__ _ ,. -

('Biomkalirensaslägges 1 vatten par:tre—
't1mmar,.sköl;esforvalles'i 111-01under minu-
.'_ _ 91331stycken 331113111319
. glasets oppnmg, mfaggesWost'
_"11'oglifichgkbfias.805—490_'—min"ntlejif,Bära_ilöskuns1slens3930.111smultron,
_rnbar, vmbar, lingon blåbäroch m'ogn blont-

(”_i'ensas, skolJes i en"811somhöjas

Mensmanskmngellerge/nomatskjut/koka_ll-Jsidan,iämnasXattsvalna

_ . "I’verggutasånyomedsaft,upphettas lång
1111; till 80 grader Cels. OchkokasvidVelainaperatur 10—15minuter. ' »

Ofoerblz/omsaftsammankokas1emalgeradtkarl
:29ill32:den blir lagom tjock 3193p9. "buteljer,som
Äkork'asoch lackas." _ ,

Elle7 också fyllas. Burkarnaunderupprepad
"Stötning mot handen helt ochhållet/"'med bär, som
»"sammankläammasförsiktigt ‘medstöten, amnas att
;sätta sig två 9 tre timmarmed. locketlöst lagt
öfverglaset och d9 de sjunkit/ihop152115;;det
enaglaset ur' det andra, lösning"_:no.3 otvergju-
'"tes.glasen upphettas långsamt till /80 grader
0918.ochkokasi_"dennatemperatur 20 mi-__».f-
4 Kfusbärsnappas,sköljasoohinlaggas, mogna"' 5517begjutas med lösn.n.n:o 2 _omOgnamed 11:o -3_,
upphettas långsamt och kokas, magma;551715—20"minuteromogna 25—30minuter.
5"Körsbärbörå vara val“ "mogna,"stjålåkarnaåf-

._;k11ppas,,kä_1'nOrnakvarlämnae_löäåoch sol/liga
kö7sbä7såsomofvanhrxanförtflösa391‘,hVo‘irJJ;SOitérsåsom omognakrusbär.

_ Lök (Syltlök; små, hvit) skållas511551bott
vatten 1 minut, skalenafnfvas rfieden VlspJamte _

gröfi'e salt och vatten, lökenskö13951i friskt yet—_j _

__"en'tkokashalfmjuk' afdrypespå, en "dukkokas-""
"

lösningn:o 4 med t1llsats, nejlikorefter smak
., 10-1—12minuter. , "'. '7'7Helon'skalas;rensasfrå1ikarnor 111511

v



nildsammar då dén a; äng ,

va & väl skäresi bitar,!t'ö'rvä11981 '

, ~12(3)_till25 minuter..Håller&ig val i
11:39till &_in'syra. _ "

' RasenkalRosetthufvudena_r-&nsa&frånyttre
175.119910 mi-

1111thi _n:o p'ackas1551:i glas;?Ivbeg‘j‘utvesmad
lösning och kokas, 80—90minn-ter. .

_ 15.RoiselleriMedelstoraJ, ät ta rotknölarvålgas
behån/41135s‘ommOnöt'ter, ffir‘vfili‘a‘éhaifmmka1 n:o _

116011koka&.50—60 mimi‘te’r. .. ' ?

17 Sibi'ris'iia.bår'äpplenskmjab,befrias11111191151-
ch&ndppäs&am_tbehandlagvidare1901110111113119.

"

j

& u bär". ,
"

' sala‘t anväind&&losning 11:01 ‘hdr‘vxdhaft.;
_

. && &nda'stix’ai’fva&tjälk&11,_rasten rdnskraphb
acka 17gj'abenbeautasmed125511,","

_ néjlxfioi'tillsättas after &ma'k.
" = ailt&11111-deras syrehgh,upphettas lång-» ." 1.7 Sparris. &&1111111Vicki-&_stängiar väiiå&.

" ' ' '-
? ' afsköljeé eftö'r:skdrdbn,hVafefter &%hngiai'hb

ägga'éli Friskt Vättéhhade!-1 (simibä-!811-ala&(Jm-' :'w
‘sfi‘xmså att intet sägt &.11'31:13%th skal E6111-
' '__i synnerheti he’dré526111911,klitta? %%? ff
gen ett 1‘95måfå”fx—415111:551mm,51599111198

4 passande längder-, 2 om.ärm-11116”511glas'emin‘—r
lämpas i gimm mmtoppm;mmundan-1191;gas-,
äåuashomzontaltMSE mängamm km' ;begutas med waningm1: upphettas



19 Svamparvskords'mSparlaöfc'hfullkomligtoéka-
dadeaf larver, skolJas i lösning mo‘1 omsorgs-

rensas från sklfvor, _nedredelen ;3ffoten,;

g
_

hvä'rtills'attes en'kni£11&&soda ochlitet"
smör) fylies&ä'rel'teri glasegförvällnlngsspadet ..

slås eivoroch tilleattes

brytas'i stycken ochkokas{till11:65.:i öppetkärl,"tryckesgenomen;sili glasenochkokas 15d20 ‘

, .,_.;Å,pplen;,tvättas, . skala' och kastas'i'ett;
mé&lvatten hvari'' litet?alun blifVitupplö”
" , beliållasinhuts. farg, skäras i pages:

113311.n:o omieji'.

s vyeringböraSpada, grona,.;r'7'
ljas, ,de bästa än) mätg3rtér,efter det de' skördats, laköläv'j'f
forvallas334 minuteri n:o_

_ laeenunder lindrigstotnlng mot'

llsattsaf en. tesked finstötts_ocker
. 6nbaljor ochmed sammalakttagel-

"& saltlöenmgen.
_
,_

518.5nimaliSkaåm'nenvildt,fjäde'1f3fläsk Alla skott-eller
ertskärasomsorgef'ullt',ben1lrtagas&:

eg3 vanligtsätt, inläggagdärefteri
mte kryddor ochsåltom så.önskas, be-
& l6sning n:o os'altadt vatten,buljong,
m r, flottyr eller'detspa&,so1nvid kok-
0—60'minuterMjölkfolio:gr3d'1le'bör

kkok3syl'ångs31nttills,]udnlng 1 vanligt
m därpå skjutes åt s‘id‘anoch täckée'med5 minuter, lnlagges därpå glasenmed'f.kryddo'r,3tt1k3,peppar,lagerbårs- "



några dagar upphet a , glada]!”endas
der Gels. och kokas15—20mmute


