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med ftorfta mbjliga befparing,
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1 alla Boklddor finnas att tillgd  foljande
nyligen utkomna arbeten :

Kortfattad

“AKERBRUKSLARA

i frdgor och svar.

Till folkskolornas bruk af L. v, Babo. Ofvers. af Axel Carl-
quist.  Pris 24 sk. B:ko.

Ofversiittaren, sjelf liiare vid en landtbruksskola, vekom-
menderar detta arbete, af en forfattare som redan forut for-
viirfvat - ett kindt och aktadt nammn sasom skriftstillare i
amnen rovande landthruket, sésom varande limpligt att gag-
na vid den forsta forberedande iundervism'ngcn i landtbruket
for dem, som icke hafva tillfille att i landtbruksskolor -in-
hiimta denna kunskap.

 VINBEREDNING UTAN DRUFVOR

och med hogst ringa kostnad.-

Eller anvisningar “att, af Jrukter, bir, potatis och spanmail,
tillaga ofver 70 slags viner, samt andra helsosamma, viil-
smakande och billiga drycker, deribland ocks} engelsk porter.
Afven i de minsta quantiteter for eget behof. Af M. Chevalier.
Ofvers. efter 12:¢ uppl. Pris 16 sk, B:ko,

Forfattaren #r i utlandet allmint kind for sin beredning
af viner, till den grad liknande de af drufvor, att de storsta
vinkiinnare derf misstagit sig.

Den nyttiga

ORT-BOKEN,

eller kortfattlig vigledning till kunskapen om vextriket i all-
miinhet och isynnerhet till igenkiinnande af de férnimsta hos
o0ss forekommande, i ekonomien och husmedicinen anvindbara,
vilda och odlade orter, buskar och trid, jemte anvisning att
msamla och forvara s. k. Apotheksvixter. Af J. C. Chri-
stiansson. Pris 16 sk. B:ko.
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Kornet, fom Gfiwen odlad b3de fom fommar-
och winter=bovrn, innebhdller mindre nivande be-
jtandddelar dn hwetet, i det att det wid [ifa qwantiz
tet ftdrfelfe innehdller mindre wertlim, men mera
lem, bwarvigenom fornet wil dv ett mindre ndz
ving8vritt {adedflag an Hivetet, men devemot (At
fmaltave ocy mindre vetande, famt devfdre i form
af foppor ody wattenaffof ferdeled egnar fig fov
fjuta. ¥ anjeende till fin vinga Halt af wertlim
av det enfamt mindre anwindbart till brodbaknitg
och aifwer, till och med blandadt med hwete, blott
ett famre ody favft brid.

Hafven ovlad Blott fom fommarfiuft od
anioinded afwen till brddbatning, Hroartill den
enfam libwal dv mindrve tfenlig, emedan den in-
nepdller obetydligt wertlim ody focfer.  MNien di
den toid fofning utwectlav temligen mycet flem,
i@ Begagnad ven till atjfilliga ndvande anvttnine
gar, ehuvit den, {&fom innehilande nreva wertlim
an fovnet, icfe av {a (Qttfmalt fbv vefonvalefens
ter, fom Ddetta fednave.

Ragen, fom odlad bAde {ifom fommarz
oy winterfruft, lemnar till flfe af fin ndvande
beffaffenhet ochy fin egenffap att det devaf bafade
brodet [Angve bibehaller fig mjuft, ett fovtvdfiligt
mfdl till brod ody utmadvfer yig defutom ferdeled
Devigenomt att den innehaller ett ndgot finligt
arom, fom meddelav brddet en ganjfa angenfm
fmaf. Gmedan vagen inmnehdller femfbrelfenia mye-
fet Jucfer, i@ Bliv, wid enfam amvindning af vag-
mjidl il degen, et bevaf Beredda bridet litte-
ligen furt; men detta fan affielpad genom en af-
?‘ft@fab tilffaté af hwetemjil, !;matom mera [ingve
o, f
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Goda ody dilign egenffaper hos mijolet.
Den fom icke fjelf dv i tillfalle attwilja ody tdpa
den fpannmal, han behdfwer, mdfte weta att wid
infdy ftilja emellan govt och dAligt midl. D4
Hiwetez ocy rdgmjdl utgbra de hod of ndjtan ute
flutande till brodbatning amwanda mjdlforter,
tovde Det dfwen wara tillvidcfligt att uppgifioa
EinnetecEnen pa ett godt Mwete ody rdgmjbl.

Det bijta hwetem{dl, f. £. forfta gmarfé
mjdl, fom wmajte wava fint malet, dv tungt,
tovet, [judgult™) ody Elibbav (tt wid fingren, om
man teycer det med handens det fan [Att formasd
till en boll, jom [ifwal ater litt fonderfaller; det
av (uftldit ody, taget i nummnen, hav et en fmat,
fom litnax Den af favftt Elifter. Det £li, fom medfdljt
wid figtningen, liffom favant fom tillblandad eftex
malningen, upptacker man pa filfande {dtt: man
tepcber pa myslet med twmnageln elfer med Bladet
af en £nif, ocy Haller den fedan mot dagen, & Elict
latt wavfeblifiwes.

@. . andya hwar{s hwetemidl, hroilfet det
finajte mjslet av franfiftadt, har oficanndmnde drage
ning i gult, doct i mdrbave nyanfering; dA det
fammanteycted i handen, Hinger det mera tillfam=
mangd. Detta fax ef eller hapwa en inblandning af L,

Sdamre hwetem ol afioifer till fivgen gan-
ffa mycet fran fovegdende, [iffom man af def

) Oen lusgula fdrgen fiv dok of Bfiwergd Il fullfom=
ligt gult, th evfavenheten Bar wifat att mjdlet b wanligen
dr forfalftadt genom tillblandning af drtmjsl. Den Higgula
fivgen fan dfiwen Ddrleda fig deraf, att dE nhf upphuggna
ftenar begagnad wid malningen fielfwa ffalet fonderfrosfas
oy males il ftoft, famt mebféljer det finave mjslet wid fitt=
ningen.
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fmat oy (uft Gfwen Il ndgon del fan fluta till
Deff famre beffaffenhet. Nojt gifiwer der en bittex
fmaf oy brand gidv vet voftgule elfer movet.
©et innehaller alltiv en del af fliet, fonm blifwit
uteva fouderfrogfadt,

Govt vagmisl dv mer eller minbre mivz
gult, Hav en mild oy Bt fmaf och fan Latt for=
wad med banden till en bHoll, dfwen om det ¢f av
fuftigt, ifprerbet dA det v fint wmalet. Samye
vagmiBl Gv vbvaftigt ody fv fanfeln gvoft. ¢

Fovfadt mjdl bav fivarta flackar. Srait el
fev qulgvatt G mijdlet, om fina Eidelar Hafia
medfdlft wid {iftningen, Hwavigenon mydlet hav
fovlovat 1 warde och godhet. Firdevfwadt mjdl
av udftan alltid furt, vodattigt efler matt Hwitz
attigt, ody Hav en farp och ftickande eftevfmat.

SJu finave faden dv malen, defto movfave dv
mjdlet, Dalig {ad gifiver meva £ oy ju mer £hi,
mjblet innehdller, dejto mindre watten tagey det till
fig wid degbiloningen. Latt mfsl & mfutt fiv
tanfelun, MOl elfer brdd, fom inuehilla fand af
gmarufteuawa inblandvadt, fuiftrar mellan tans
exna, :
2Bid underftningen af mjdletd. qualitet, fan
man ga tilhoaga pd filjande fatt: wman tager en
Band full af det underfofande mijolet, begjuter
Det med en tillvacliy mangd frifft watten v
att bilda en medelmdttiat ftadig deg, Hwilfen man
ndgra minuter (fter §tq i (uften. Har den infus
ait wattnet ody fnavt blifiwit faft, famt later fdre
langa fig utan att brifta, {8 anfe8 mjblet fiv
godt. Annu battre oy fdfrarve giv man tillwdga,
om man frut apwiger midlet och om Hivd wigts=
delar devaf upptaga mier an en wigtddel watten,
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famt Degen Dexefter wal beavbetad. — Denna
aoda egenftap bod wmijblet bevor af def rifedom
pd weptlim, Havom utfdrligave ftray Harnedan
fommer att afhandlad. _ .

Gtt vingave ody famve mjbl igenfanned pd
ett motfatt forhdllande, om nemligen wid ofivans
ndmnva forfavande wifar fig, att degen bliv mjuf,
flibbar wid fingven ody fer ut font om den wille
fiwetta; om ven {lutligen v fort ody brifter wid
uttinfning, i ftdllet att forlinga jig, & fan man
vevaf dvaga den fafrajte ffutfljo, att mjdlet av
af famve qualitet.

Att den wid ofwannamude prof bildade des
gen fnavt bliv fajt, hantyder pd torrhet Hod mjd-
lets Bliv Den deremot (B8 ody efter nagon tid fna
vave [Bfave Gu faftave, {d war mjdlet fuftigt od
hade fdrlovat {in fijtn'dme;ta egenffap, den att il
binda wattnet.  Man exhiller af godt tovvt mjil
meva brod dn af lfa ‘oigt fuftigt, emedan Ddet
frva abfovbevar mera watten. Fuftigt misl dx
{& mycet meva att firfafta, fom det G malet af
illa mogen, eller wid inbergning af wata ffadad,
fap, eller af fiban, fom fovivavatd f& fuftiga
ftallen oy illa anjatd. Sdvant mjdl bliv latt
unfet oy tnom fort “ovigt”, famt fSrdevfioad al=
beled.  iwen om faven fuftad fiv ftavft wid
malningen ellev om det, af den wid malningen
felt ocy hAllet tovva faden bevedda, mjdlet fdvivarad
pd fuftigt ftalle, wifav fig ett javant mjol mindre
tjenligt till brovbatning.

Stideswerternas beftindsdelar. Suvediver=
ternad fvom, ifynnevhet bwetets, innehalla en for=
ening af omedelbava beftandadelar, fom gdr dem
fullfomligt padfande till ndving for ett jtovt antal
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djur.  Jbland dedfa ferifilfer man ev qwifivehalz
tig, mer eller mindre vifligt fdvefommande, maz
terta, feta Amuen, ftavte(fe, focfer, famt alfalijta
ody jovdavtade falter. Alla dedfa dmmen fpela en
lia oundgdngligt nbdwindig “roll wid froppend
ndving effer underhdll.

Om  bwetemfol utrBred med iatten il en
jtadig oy litformig deg, fom infnyted i en (drfts-
pafe, bwilfen fudvas { watten, & [Ange detta
griumlad; {a uppilammasd fHavkelfen i wattnet o
i pafen dterftdr en grahwit, elaftiff ody E(ibbig
madfa, bHwilten aof de Gldre femifterna Fallatd
wertlim od) BVeceaviad gluten, oy fom egent=
ligen bejtar af fleve fevitilda Gnuen. ®en grim=
liga twdtffan affatter, om den lemnad i hwila,
ftivfelfen, famt innehdller { [B&ning en liten povz
tion weyptlim, famt alla de Briga, { mfdlet innes
ballna, (B8liga Guumena. Om, fevan  ftaveelfen
lemnat8 tid att fatta fig, den afhdllda iwitian
upphettad till fofning, fa bildar fig pd def yta ett
ffum, fom har den ftdrita analogi med foagulerad
("ftanmad”) dgahwita och utgdred af den beftdndadel
b8 faveswerten, fom fallad frohwita. Om denna
affilteverad och den atervtdende witffan afounitas
i wattenbad till {frupd Fonfiftend, & Qv det (At
att adagaligga navivavon af focfer devi, famt af
ett gummilift dmne.

Ofyradt brod. Kuddar man midl ody wat-
ten till en deg, {d erhaller man en feg, fbr menz
niffand matfmaltning8ovganer icke wal padfande,
masgfa. Men genom imverfan af elven &ftavs
Fommad @ wdl med tweytlimmet fom ftaveeljen i
degen wifendtliga firdndringar, & att bedfa am=
nen, underfajtade graddning, [(dttave ffola Hinma
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Bearbetad af matfmaltningd-organerna. Devfive bes
ftod den Qldfta methoden att beveda brod deruti,
att man af watten, falt ody mjdl med en tillfatd
af mjble, agg, fmdr ellex anbdra feta fubjtanier ete.
tillvebde fafor, hwilta {lutligen utfatta {dv hettan
i en bafugn erbjddo ett godt ndvingdmedel, S4-
dant brdd har [fwdl ¢f det fiwampiga ocy pordia
utfeende oy den egendomligt angendma fmak,
fom fyvadt budd. et brdd, fom judarne dta unz
der fin pajEhdatid till minne af fin flyft ur Cayp=
ten, v ett f@dant ofyradt brdd; Gfiwen beduinerna
i Defnen brufa Gnnu bereda ett dylift. Hit hora
afwen de i Stottland ody till en del afwen i Gng=
fand Brufade forn= ochy hafre=tator. Det wigtiz
gafte ofyvade brdd ody for fundheten meft heljo=
famma, d de {. f. {feppdftorporna, fom
beveded af hoetemjdl, hwiltet man franjittat blott
vet grbffta fliet. = Oegen gbred {d {tadig fom
mbjligt, predjas devefter i fovmar od) griddad i
ugit; det bafade bubdet fatted fedan att tovka fd
mycfet fom mbjligt pd Bfwer ugnen anbragte ftall=
ningar. 112 % mfdl lemna pd detta {att 102 &
tovra fEeppsiforpor. Salt fér till dem ¢ anwin=
va8, emedan detta drager fuftighet till fig. J
Franfrite beredad de med ndgot furdeq, hvar:
igg?om ve fmata battve, men ice Hala fig &
wal.

Syradt brod. Om man Fnddar mjsl ody
watten tll en deg, hwilfen man (emnar Gt {ig
felf wid en temperatur af 209—30° C., {d werfa
e i degen inuchilina wweytlimmet ody fockret pd
Hwarandra fdlunda, att weytlimmet, Hwilfet ifyn=
nevhet 1 fuftigt tilljtdnd Gv en fnderdelning latt
undevfajtad fropy, inleder jocfretd jasning. Mien
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ndv mt fockret fommer i fd8ning, {3 ffev detta
wiver afjfilfande af Eolfyra ody bildande af alfo-
fol; detta fallar man winjidning. DO denna
intradt, upptager den forhanvemvavande alfoholen
fpre ur (uften o bildar uuder wiavmentiwvecling
attifjyras detta allay man attifjadning. Sintz
figen Bfwevgdr masfan, (ifaleded wnder wirmes
utwecfling, ullftandigt 1 fBrvuttnelfe; detta fallar
man: vutten jadning. Dedfa tre olifa gravey
af fa8ning Ofergd omdrfligen { hivavandra ody
det G Derfdve iwvid bevedning af budd wifendtligt
att funna gwarhalla devad BHiivergdng wid en
Deftamd grand. En deg, fom befinner fig i den
grad af jagning, dA Iwinfasningen Gnnu eger
rum, men Aattitjasning anwen till en def intvadt,
talla8 fuvdeg ody av ett af de wigtigafte niedel
for brodbevedning. et dv findrt att genom jds-
ning af en af mjl o) watten fanumanfnadad
De beveda furdey, emedan man ef fa (att-fan ans
teaffa ven behdviga gréndpunften fBr jasuingen,
men devemot hav furdegen den miarbwidrdiga egen=
ffapen att, DA den en gang finues, den efter bes
bof fan fovofad odh vetta ffer Devigenomt att man
wal jammantnddar en povtion furdeg med mjil
ody awatten, ody Bfwverlemmar at {ig fjelf deuna
blanduing wid en matthg temperatur. . J detta
fall foviwandlad Hela den fammantnivade masdfan
fmaningom il furdey, men jfulle om den finge
fblja jasningend nateliga ging omfider Bfivergd
i foveuttnelfe, om man icfe twove betdnft pd att
genom en ny tilifatd af mjdl och watten dterfbra
den i madfan forhandemwarande jdsningen till
den  wrfprungliga infaduingen.  Dexfive bav

" e

man i furbegen ett fovtvaffligt medel att bibehalla
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budddegen P& en wif och beftmd Hidjd af jasning
oy anwander, fdv att ¢f behofwa fdvnya furdegend
i& fwdva, wfprungliga, bildande, alltid en Del
af dew, wid fifta batningen pd en wif Hijd af
jagning befintliga, degen till att bilda jurdey,
wartill den wanliga brdddegen af fig {jelf for=
wandlad iwid det naturliga foutifvidandet af jasz
ningen. 5

Att mydl utrbrdt med watten gifiwer den elaz
itiffa ody fega madfa, fom fallad deg, bevov bltt
af wertlimmet, Hwilfet [jom inmefluter od
upptager de Biviga hufiwudbejtindévelarna_af mji-
fet. et dv fdlunba twextlinuet, fom ofm'[cmat
vegen egenffapen att (ita uttinja fig, {3 att den
wid jasningen fodller eller g@v upyp. e i mjo
fet fnnehdling jtaveelfon oy focfret, ftulle enz
jantme wal fafa, men madfar af brift pa repts
tim ie bbja fig. Gn tillfatd of Qgghwita od
myole exvfatter till ndgon del, ef)1truoonngor§=
ligt, briften p& wertlim. DI under wita dv fa
dedfornet utweyrer ¢ apet elfev begynuer att gro
ody devigenom weytlimmet gdv firvlovadt, fan man
¢f af mjblet efter favan {id gbva ciwdeg. jom gav
WAl upps ven far en fbtaftiq fmat, emedan ftiv=
felfen, (ifjom Awiv maltuing, il en del blifwit
fdviwandlad il f. £ ftavbelfe= elfer ﬂgm:fotfer.
AF weptlinumet Bevor hufwudfatligen mjdletd god-
et

D& nu et govt ody tillvackliga weytlimbaltigt
mjdl blandad wed watten o et jasduingdmedel,
famt lemuad i bwila pd ett ftalle, Hivard temypes
vatie uppade till 25°—30° C., 1§ forfigadr den
wigtiga fordndringen 1 def bejtandedelay,  fjom
falla8 bridjasning. Jadningdmedlet boviar nems=
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ligen att inmwerfa pa weptlfmmet, att nigot upp-
[dja och fBrandra detta, fom devigenom dter ev=
baller fovmdgan att imwverfa pd mjdletd flemfocfer
oy pa ftavtelfen: flemfodfret fortwandlas under
utwedling of folfyra till alfohol ody ftarvfelfen
till flem= eller ftiavEelfefocfer, hwilfet ater till en
el dfwergdr till alfohol. Bridjisningen dv {d-
hmda § egentlig mening en winjasning. Nien
foutfdtted nu denna jidning fdv (Ange, en Biwer-
jigning ffev eller eger den viem wid fBr by tem=
pevatur, @ bovja vedan en del af alfoholen att
pfwerga till dttiffyra o) en del af fthvfelfefoctret
att forwandlad till mjdlEfyra. NDian mdfte devs
fve wid jddningen noga gifiva aft pd tiden fir
denfamma o) P& tempervatuven, {& att den fuva
fagduingen, fom gbv brdvet ofmafligt, {d mycfet
fom mbfligt undivifes. Att fasuingen nftt fin
fulla Hifd igentinuer man enflaft deraf att degen
icke meva bojer fig ody devaf att denm, D& mian
trycfer pa den med handben, gifiver fig undan och
fanter fig eller, fom det ocf fallag, gav tillbafa
ellex fallev.

Den under fadningen utwectlade folfyran
jtrdfivar att bortga, men qwarhdlled genom weytz
lintmet8 fegbet, @ att den uti degen aftadfommer
en otalig mdangd fnd blafor, hilfa allt mer ody
mer utwidga fig oy gbra att degen Hdjer fig ody
fwdller eller, pd bagarfprdtet, gar upp. Stulle
man (dta detta firhallande fortfava fiv lange, fd
{fulle ven i Blajorna inneflutna foliyreqafen flut-
ligen alltfdy mycfet fovminffa degens fong'ftené,
man mafte derfre afpasfa den tidpunft, v wpp-
pwdllningen ndtt en bebirig grad ody forefomma
degend alltfir ftova upplucfring genom att bringa
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den § ugnen. Stray efter infattningen, utwidgas,
genom temperatuvend haftiga forhdjning, den in=
neflutna €olfyregafen, en del af wattnet bringad
i gadform, fwarigenom jadningen afbryted, i det
tolfyvan ochy alfoholen bovtgd, jamt tillifa den fBr
jadningend fortbeftdnd nidwdandiga fuftigheten af-
ligdnas. ©et bafave brodet hav i anledning af
de genom folfyrand utwedling bildabe fmd bld-
jorna ett pordjt oy pipigt utjeende, har forlovat
all Ddegavtad feghet oy dv genom fdrendmnde
procedfer foviwandladt till ett angendmt ody (att=
mmdft ndvingdamne. — Noga taget finner man
att af mjbletd bejtavgdelar, ytavfelyen, weytlinumet
och focfret, fngendeva fBrefommer i det batade
brodet 1 devad urfprungliga femijfa tavafter, utan
att de bafwa ombildat fig till andva fdv begags
nandet fom ndving8uedel audamaldenligave fov=
eningar.  Stavfelfen fovenav yig nemligen med en
del af det till degbiloningen amvanva wattnet till
ett geleartadt bydrvat, Hoaviove man till ett godt,
jtavfelfevift mjdl behdfiver meva watten, dn till
ett mindve ftavfe(jehaltigt, ocy weytlimmet fovenav
jig med detta ydvat. DA det till hydratbildninz
gen amwdnda wattnet { fvening med ftdvtelfen
och wertlimmet by faft genom geiddningen, &
fdrotad HAvigenom bridvets 1wigt betydligt, fom
nedanfdr ndvmave ffall wifad.  Alfobolen, jom
bifoad under jaduingen, bhav undgdtt tidigave
forffave ody dexfive wav den ajigten temligen all=
man att ingen alfohol alftraded mnder ndmnde
procef.  ZBId noggrannave mnderfdtning hav iz
fat -ig, att wisfaligen alfohol Hvwd bildas,
men fom  fovflyftigad genom hettan wid gradd=
ningen.  Man hav fdviokt wppfamla alfoholn ge=
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nom anbringande af Havtill tjenlign invattningar
i bafugnen, men den erhill8 havwid i 4 utfpant
;illft&ub, att det ef (Buade mddan att tillgodogdra
ett.

Degens tillflagning. Sdjom  vedan
ndmudt, mdjte brddegen forfattad i jasning med
jurbegs wten pa det denna jidning icfe md v
Lingt framftviva ody ef eller blifwa  ofulljtandig,
mjte wisfa veglov iafttagad, Hwavfdrutan en deg,
fom lemnar ett godt ody fmakligt brdd, ef fan
erhillasd, .

Mjolet, fom amwinded HIl degen, mdite
warva af god qualitet ocy hannwifas & detta afjes
ende till 4id. 5, ber ndvmave v vedogfordt fov
mjbletd egenifaper.

Lattnet till degen mdfte wava venr ody
man amwinder devtill fhvetradedwvid fdlhwatten,
flodwatten eller veqmwatten. Quantiteten af det
till degbildningen evforderliga twattnet bevov deld
af mjoletd tovvhet, Deld af den temperatur, wid
hwilfen beavbetuingen ffer, ty wid (Agre tempevas
tur bliv brddvegen med fanuma quantitet watten
ftadigave, Gn wid Higre, hwarfive man under
winteyn hav behof af meva watten dn under fom=
maren. . J allmanfet evfordvad till 3 delay mjsl
twd delay watten § tillblandar nan fov mycfet watten,
1& evballer man wid utbafningen ett pd bredden
utflytande brod, hwavd {forpa wid graddningen (dtt
lofnay fvdu infromet, ody fom bliv mindre povbit,
bwarfdre det qv fdrimilts tillblanday man for
liten mingd watten, {8 fan intet mjdlhydrat (fe=
mift fdvening af mydl ody watten) bildad oey bri-
det bliv feat ody tovet, famt evhaller en obehaglig:
tmat af vatt mjdl. - Hwad degfpadetd tempevatuy
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betvaffar, mdfte ben iwava hidgre under wintern
(30°—36" C.) ody lagve undev fommaven (18°—
959 C.):

Gn behbrig genoniEnddning  af degen bidvaz
gev myeet till den vigtiga abjorptionen af den
exforderlign wattenquantiteten och om mjblet dv
aodt, i@ upptager det deftomera watten — natuyz
figtnis docf Blott il en wif qrand — ju mera
Det genomarbetad nied Detjamma.

Gu tillfatd of falt underftodjer icfe blott
wattietd abforption, utan dv dfwen cafldtlig fov
bevconingen af ett godt oy fundt prid, broilfet
devaf icke Blott bliv ntera walfmatande, utan ocf
mera Lttfmdalt,

Atom de anfbrda wafendtliga fngrvedlenferna
v bildaudet af budbdegen, v Deff blandning
ned furdeq nbdwdnviy, enedan den fdvutan inz
gew jadning af vegen fan ega vum ody Ddenna
tillblandning ffev i forhdllanve af 13 % fuvdeg pa
¢t deg till 40 & byod.

Af Hwad fom  fhut Qv jagdt angdowe {uys
degend bildning och Deff werfan pd ver infnddade
mfplet, v flavt, act till dftavfonumande af e god
budobeg hiver, att hela degurasian [iffovmigt brinz
qad till en wif HOd af {asuing, wid hwilten fol
orand Gildning fBriiggar wmed tillbsvlig lflighet,
utan . att- attiffyra f@v tllfalle att bildva fig,
fwilfet fall brdodegen fEulle evballa en wedevinivz
Dig osy fuv fmaf, Fr tilhodgabringanbet af en be=
hovig jisning, mdjte furdegen fivft utvdvad { o?,
janiantuddad wed e beframd povtion mijdl ody
wattenr, Hwilfet fallag att friffa upp denfammay
fedan Den nybildade degen ndagon tid lemuatd i
Hwifa, foruyad dema uppfrijfning Qter ody fd-
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{unda fovtfaved i fBrnyade povtioner ody omgan=
gax, till3 den behofliga pegmadfan dv fullftandigt
farvighildad. Genont hwarje uppivijtning oc) mag=
fand derpd ffeende Lgganbe i hwila, bliv jagningd=
Gmnet liEformigare fovdeladt { degen ody def masia
tillia ftbree, emedan genont dew pd hoavje upp=
friffning foljande jasning8procedfen nytt {asnings:
dmue bildar fig. S& wil genom bden (itformiga
forvelningen af jd8ningddmuet, fom genom ett
afpagfadt hindrande af en alltidr Baftig jadning
mevelft fovnyat infuddande af fuijtt mysl od
watten uti den uppfriffade ody jafta degen, v
man i ftdnd att {d@ bandbhafiva jadning@procedien
att folfyran Blott fan utwedla jig i fmd blafor i
fela degmadfan, men ¢f bilda nagra jtdvee halor,
(itfom ¢f eller Gttitjyva alftvad i en del af degen,
amber det 1 en annan del af denfamma en ovz
pentlig injddning Enappajt Eommit ill ftan.
Om man pd en adng wille fammantndda jurdes
gen med Gela mjdlmasfan, utan att genout fovut=
géngen uppfriffning fdvit bringa den tl{ den vige
tiga jaéningdgraven, i ffulle man utan twifivel
evhdla ett onjutbart brod, bHwilfet Delwid {fulle
fmafa furt, under det att en annan bel af det=
famma fave fmat af vitt mjbl.

@n pd vedfa grundfatfer baferad foveftrift
HIl Beredning af 40 % godt brid dv efter Prechtl
ody Otto fdljande. Om aftonen fove den Ddag,
man ffall bafa Grbvet, utrbred den exfordexliga
méngden furdeg, nemligen 13 ® med § ¥ waymt
watten ody i denna witffa infnddasd { tre omgdnz
ger 13 ® mjl*), & att hhvaf uppitdr 33 T deg,
"*) X bet mjblet memligen belad i fre belav offy den ena
pelen efter den anbra infnddas, :
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piitfen man Beftrbr med mibl odh (Gter ligga
Bfwer natten eller ungefdr 8 timmar pa eft matt=
ligt warmt ftille. Denna fovita uppfriftning
af furbegen hav for dndamal att bewava den fir
en fbr jtarf utwetling af den fuva jdsningen ody
tillita forvifaffa fig ctt werffamt jadningsamne,
ty man fan anfe de genom venna proceff bildade
33 @ deg fom [ifafd mycet, i en fiv dudamdlet
padfanve jasningdgrad befintligt, jadningdmevel ).
Om movgonen fammantnddad den falunda upp=
friffade fuvdegen med ungefdr 2 T watten och 3
& mjdl i tve omgdngar, Hwavigenom erhalled
81 & dey, Mwilfen man betacter och (ater ligga
till8 Dew gdv upp. ©OF, efter 4 till 5 timmay,
jasningen av tillvackligt framffriden i denna deg,
bwilfet man flrnimmer devaf, att denfamma gar
upy, fQ tillfatter man undev beftdndiy Enddning
anyo i tre omgdnger 9 T mjdl med 5 ¥ [umt
watten, & att en deg pd 223 T bildbad., Af
denna degmadfa tager man bovt ett f& fiout
ftycke, fom exfordrad fdv batningen till nafta dag,
Br att dd ampinvad fdfont furdeg, ody ligger det
affioed.  Sjelfiva degen lemuad nu 1 bHwila 2
timmar, Hwavimder jadningen fdrfiggar i den och
den utiwectlade folfyran fommer den att dter ga upyp.
M andteligen fan nfuddningen af det Bfriga
mjdlet firfigad. Man tager till den dndan 163
T mjdl, fom fa uttbnumes i baftraget, att wid
dettad ena anda bildad ett v, af trdagetd {ide:
wagaar ody gafiveln famt of mjdlet, ody i hwil
*) Uppfriffningen fan antingen ffe i fjelfiva baftvaget,
elfer beqiodmare o) DLattve i en Bytta eller ett dmbar, fom
ntan efter behof fan ftdlla pa eft tempervevabt jtille, fov att
fedan nttémma innehaflet i Laftraget. §

°




fet vum Den fovberedda jdfta degen ldgges, famt
fovtunnad med 184 & watten, jom under wintern
tillfatted (umt, men fommartiven icfe fullt tallty
ody, fwavi man fivut upplBft ven evforderliga
mangden falt, ungefdr + ®. Uti detta watten
fBuberudred degen wal, hwavefter en Bpgning go=
ved i mjblet, 1G att den lifformigt fdvtunnade ves
gen flyter till midten af trdget. Dev infndvasd
wal i venfamma fbrit 3 af den fednajt tillfatta
mjbdlquantiteten och efter en flumd Hilften af ven
fifta tedjedclen.  Havefter afffrapad trdget med
Degfpaden, @ att allt mjblet fommer i degens
man hdller genaft derpd 24 ® cller ungefdr 3 af
det Bviga evforderliga wattnet p& degmadfan, finz
fev handerna vafft i midten af denfamma, 18 att
detta watten wal fan intvdnga i degen, betdcker
denna i alla vigtningar med dterftoden af det erz
fovderliga mjblet ody gbv fig omedelbart { orduing
till Degend genomfnddande, havwid man afdelar
den i ymivve povtioner, af bwilfa fwar en v
1ig genomtndvad ocy famlad { ena Gndan af trdz
get.  Denna tnabdning wafte fraftigt o hajtigt
utfdrad ody den fplnftiga degen derivid dragas
bidgt i (uften, 1@ att venue fommer { behdrig bes
viving med degen, Mwilfet Qv ett Gufnudfafligt
wilkor for framtallandet af en god brddjdening.
Sunddningen hav fiv dndamdl att Gftadfomma {d
wal mjblhyovatbildbningen fom en innerlig mefaz
nift fovening mellan wattnet ocy wydlet, jamt att
tillifa {itta jadningdamnet ¢ dew nvmaijte berd
ving med alla delav i degen, havigenom jasningen
icfe Blott bliv fraftigave, utan Gfwen meva femmn.
BQ det att denna vigtiga procef { fntet mdtte
. forfummas, fHrnyar man Enddningen Qnnu en

-
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adng, t det man alltiv delwid fndvay degen ody
famfar ven § ena dudan af tudget. Nar detta
feett oy degen v wil genomfngoan, i@ ajuter
man jlutligen pd degen dterftoden af bet evfordevs
(fga wattuet, hoiffer utgbr ungefar 13 ®, ned=
fricker qenaft i denfamma pd - fleve ftallen fnutna
Handerna, Heilta man Gter Oppnav { midten af
Degent, fbu att befbrigen forvela wattnet, froaveftex
vegen Anyo fnddad 1 till 2 gdnger pa fovut ans
gifne fatt, Hwavwid wan fiv att erhilla den @
. (itformig fom mbjligt, fefe fav forfumma att af=
jfrapa trdget med Degfpaven. X bbvjan fiviigadr
Endoningen  alltid (Gt oy med mattlig anjtrangz
ningen, men fedan pajtyndar man  avbetet allt
e och mer ody ani@uder Hivwid fluttigen alt
fraft man fdumdr.  Omjidey famfad nu degen i
en madfa, Geftedd med mjbl och far fommartiz
ben figaa 1 timume och umder wintern 13 fbv att
ad upp. Tl frdegend uppfriffning  hav i fevs
tilba omgdngar amvindtd, fovit 13 %, Devefter
3 @, fedan 9 & mjdl oy tifl Enddningen 163 %,
fqleved inalled 30 & mydl, firarbetane med erfors
pevlig mangd watten [204 T], hwavafman erpalle
ungefdr 40 @ brdd. ;

& medeltal fan man vifna att 3 ® mjdl
gev 4 ® bubd ellev noggraunare, att 7 % myjdl
ger 10 & deg od) denne 87 & brod.

9Bip betta bevedningdfitt af vegen, fom dy
ubdwdnigt fov ert fullfomligt buid, ody hwarwid
jagningsdmuet  tillfitted blott efter ooy wid fidvz
npad jdsning af bela magfan, eller egentligen
furdegen genom fdynpad uppfriffning fdrofad duda
till Balfren af Gela Degens wigt (ty eftey hwarje

"

fagning dv mingden af jisningdwadande ammne
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forbfad), uppnds vet anbamdlet, att en fullfom-
ligt liffovmig fordelning af et tillvactligen werf-
famt fddning8amne i fela degmadfan dftadfoms-
med.  Gn favan firdetning ffulle deffdrvutan  ef
Bunna werfjtdlas, Gfiven genom ven jorafalligafte
Enddning, om furdegen genajt efter févita upp=
friffningen (31 ®) Tammantnidades med hela
mfdlmasfan ody vattiet; utom det att den { Pro-
portion viuga méangden furdeg, genaft infuadad
ody femnt fovvelad { den friffa degmasdfan, blott
ffulle lemmna ett fwagt od otillvaceligt jd8ninga-
amne. S& fnart vetta icfe du jemnt fordeladt i
bela degmasfan, & hijer fig degen ef blott ofemnt,
utan under ben tid fom dem behdfiver fhv att ad
upp, inftiller fig dfwen fur jasning p& enftilda
ftallen i denfamma, Genom den fulljtandiga fndo-
ningen blifioa Gfiwen ftdvee (uftbldfor, fom Gvo
inneflutna i degen ocfy fom fivorfata pregelbundna
baligheter i bridet, bovtffaffade. — Qb fattet att
tndda degen funna i Bfrigt inga bejtanda five-
frifter gifivad, d& HArutinnan vet ntefta bevor af
arbetavens ftyrfa ody wana.

Om man, {ffom forhdlandet dv i enffilda
bus, Hav att gdra med fmirre quantiteter, {a
fan man firforta ofiwanndmnde procef o) ad
till wiga pa fljande fatt. Man fdrvittar upp=
friffning af den erforderliga furdegen om aftnugy
genom att fmdningom  infndda & mycfet mj(
ody watten, att deraf bildas atminftone fjevdedes
len af den bebifliga degen. Fivigt andra dagen
fbudevbramar ocy ntrbr man wil i battrdget den
under natten uppjifta degen oy Hllfdtter a myc
Eet mjBl, att den nya degen utgbr mer fn half
tea af den nddiga degmasfan. Twd timmar der-
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efter infnddar man det bfviga mjdlet pd  fdvuts
namnde fatt. ‘

Avbetad meva i ftovt, {ajom { bagevier, der
ugnen mdfte efvad fleve gdnger om dagen, @ upps
friffad furdegen (t. ex. wngefar 2 %) anligen
med 6 % watten ocy exfordevligt ms{, harigenom
biload en deg pd ungefar 17 &, Fyva eller fem
timmar devefter uppfriffad denna deg med unges
fav 30 & watten och Dbehofligt mjol, hroavigenont
en deg pd civea 130 % bilvad.  Dedfa uppirije
ningar werfftilfad uti en tillvacligt ftor balja
effer {8, A venme fov tredje gdAngen uppfvijfade
deg tager man efter halfannan timme ett ftyce
om 30 ®, fom man qwavlemnay betdcft med
mjdl uti baljan ellev fdn, fdv att {or ven foljande
bafningen pa famma fatt uppfviffa, fom man
ajort med firdegen wid den forvita, Hoaviid man
[ifwdl tager mindve mjidl ody watten n forfta
gangen.  Fov Bivigt mdjte mangden af den deg,
fom ffall tjena till {d8ningddmme fov en pafdls
jande batning, wara ftbvre dn till en fivegaende.
®en dterftdende degen, utgbrande 100 T, ligged
nut { baftvaget, der den utvbreds med 70—80 ¥
watterr, pwavi evfordevligt falt Gv uppldft, ody in
Enddad med 100 @ mjbl, fbv att inalles evhalla
e Do af ungefar 280 .

©edan fnadningen  fbrfigadtt, (dgger man
degent pd et med mjdl beftvidt linne, bejtvidr
{jelfoa degen med mjdl oc) betacter Dem med eft
tacke eller med jacar ™), Gfter en god halftinuma
dv den wid behdrig warmegrad tilledcligt upp-

*) @n fadan Letidning behifived ef, om wdrmen i Bagays
frugan uppgdr apminftone §0 en temperatur af 200C.
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gingen; den pdbbvjade jagningen fortgar anuu
efter degend fovmuing till brdd, hwarfdre jasgs
ningen i madjan icfe fdv drifivad fidv lAugt, De-
gen wid e efterfdljande bafuning behdfwer (angre
tid fidv att g& upp, an wid en fdvegdende, emes
Dan den fednare innehdller en i propovtion fravs
tave findeg.  De efterfdljande batningarna lenmmna
docf eft battre brdd Gn de fdregdende, emedan,
fafont tydligen wifar fig af de fovutbejtrifne maniz
pulationevna, inmdangningen  af det widferligen
fivaga, men till mangden fovdfade, jadningddmuet
i degmadfan alftiv wmdfte bi meva jemnt fydeladt
penna.
®en fardiga degen afdelad amt i brdd, jom
man formay  genom vullning { mjdl, och Hwilka
man (emnar ndgon tiv fov att piterligave ga upp,
amgefar en Half tinuma wid wavm ody en timme
wid fall wiverfef. De fmdvee briiden gbrad fdry
dn de fiova, emedan fibrve magfor behsfa Eor-
tave tid fdv att gd wpp. it i
. Om man ife amwinder furdey utan jaft
till broovegend jasuing, 1 fan deune procef lita=
[eDe8 firfortad. Dlan tager A till - bildawde af
vert fdvfta degen ew tredjedel af Hela ven midlz
quantitet fom jfall amvinoad, utebrer jaften i fa
mycfet watten, fom bebdpwved fbv att wed detta
‘mjBl bifda en deg, oy i hwilfet watten det exfors
derliga faltet dv uppldft. Sedan main genom bes
pivig fndoning bifbat en meva (B8 an jtadig deg,
bwilken mdfte wava fui frdn alla flimpar, beftor
man den med ndgot mjdl, betdfer Dem mied ett
tcke of. D. och [Ater den ftd pd ett mAttligt warmt
ftile.  Dtirfer man att degen, efter en eller nd
timmar, it jig (men den fav ef ha bildat nagra
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bldfor, Gwilfet feer genom fbv Hig warmegrad
eller genom ofemn inblandbning af jaften, famt da
degen lemnad fov (ange att gd upp), att den Gv
behdrigen uppgangen, {d utbred demna deg, af
bagavne fallad vaffdeg, i det bfriga behdfliga
degipadet ody genom forgfalliy fammantndoning
tillblandad den dfviga miblquantiteten pd ofwan
angifioet fatt.  Man lemnar nu hela degmadfan
1—13 timme att yttevligave gd upp, hoavundey
jadningddmnet utwedlar fig, ody omarbetar ven
pugtigt flutligen G en gdng, hwavefter den v
fardig till uppilagning.
o Cu deg af ett nyjdlilag, font innehalfer mindre
queantitet yextlim, fovdrager ¢f en fiv (ange fovtjatt
jd8ning, en dhverjidning, emedan pen [(att deriz
genom Bliv fur, d. w. {. Bfivergdr i Gttitjd8ning.
Derfove mafte man wid ett fidant midlilag, hwav=
tll vagmjdl oy vingave flag af Hwetemjdl funna
vifnad, tillfe att ven fdvita jasningdutwedlingen,
0. w. f. vajfoegend jasning, {briiggdr pa fovt tid,
ellev Hajtigt utwecklar fig ody nman mdjte i anleds
ning devaf taga i propovtion meva ja8ning8amune
for att uppna detta @udamdl, [(ifjom ocffq degen
mafte gvad meva ftadig, emedan den innehaller
mindre quantitet weytlim, och {Alunda ¢f behdf=
wer {@ mycet watten’ till dettad mattande, LBid
ett mjb({lag, font & meva vift pd weptlim, fd-
fom prima Hwetenyd, majte degen Hhallasd (Bfave,
{iffom man, wid den {lutliga Enddouningen of en fa=
dan deg, gbr den fd (B8 fomt mijligt oy blott {&
ftadig, {om Gr nddwdandigt, fov att funna gifiva
brbvet bebbrig form. w ‘ :
Bridets graddning. Fbv att fdvivandla den
fafande och il Gudd formade Degen i Gtligt bidd,
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evfordrad amwlindandet af en betydlig hetta, hiwar
igenont & ena {ivan den pdgdende jG8ningen afz
brpted ody @ andra jidan den femiffa, & pag. 13
omudmnda, fBrandving fBriiggdy nied degen.
Det bajt padfanve brannmatevial till ugnend
eloning v fin oy (Angflufiven tove gramwed,
bivilfen fordwid inlagaed och itdnded fivit i batve
velen af ugnen, hwavefter elden genom inlaggande
af nytt brannmatevial (eded framdt, hwavwid man
tillita mafte fe til(, att weden brinner med flar
lage, ty endaft pa detta fatt dv en [(iffovmig upg:
wavmning af ugnen mijlig. S fuart weden ar
utbrind, framdragad folen med en jernvafa till
frdmye defen af ugnen, dev i anfeende till ugngs
dppningen affylningen v ftavtajt. Sedan ugnen
uppndtt exforderlig warmegrad, utvatad folen helt
och Hallet och {lackad i ett padfande metalltml,
Pavefter de aro till manga tefniffa behof lifa
amwandbava, fom fol branda { mila. Att baf-
ugnen hav behbrig wivmegrad, igentdnner man
bevaf att fmd gnijtvor wifa fig, da drilen eller
walfwet vifived med en frafticka; men fov bejtam=
mandet af den vigtiga graden, exfordrad dok nd-
gon Bining. Baft dfwertygar man {ig om den
tigtiga temperatuven Hp8 ugnen Devigenom att
man jtvdy litet mjdl pd Gvileny om detta tdnder
fig ellex Haftigt fwartnay, @ av ugnen fbv het,
nen om mydlet, utan att tanda %’g, Langfamt
fwavtnar, fa fan man antaga att temperaturen
av vigtig. Dien icfe allt mjdl duger for detta
prof; gammalt mjdl fdvbrinner wid en hetta, wid
iymﬁ%en nytt midl fnappaft bliv fivavt; dexfdre

mdijte man wid detta prof alltid begagna fig af
yiptt. oin , ;
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Under det ugnen uppeldad, hiwilfet, alltefter
fom ven oftave ellex meva {allan begagnas, erfor=
drav en tid af 3—1 timme, dfwerpenilad de for-
mabde bvdden med i watten utrdvdt mjdl, pd det
att ¢f ten Bfre {forpan pd brddet md Q!pt:'d?a fin=
der unbder graddningen. Cn mycfet [Eformigare
uppwirnming af Hela briivet bliv filjoen, om en
1avan Bhverpeniling egev vum, havigenom bri-
det defutom erhiller en glanfande yta, LBl man
aifiva denna en gulaftig farg, {8 amvinder man
till Bfwerpeniling mysle i ftallet fdv watten.

Mar alla Folen Gr utvafade uv ugnen, ren-
qoved denna med en fulbti f. £ ugndfop, ody fe
dan man funnit att ugnen hav behbrig warme-

vad, fevider man till infattningen, fom werfital-
8 med den f. £ brodgriflan, hoavivid man alltid
bivfar med infattningen {ran wenftva fidan i ug-
nen oy fatter brdden {& nlva Bwarandra fom
mbjligt, utan att de devwwid funna Levbra Hwars
andra, ([ngd muren mot den higra fidan. Gfter
{lutad infattning, tilljtanged8 ugndlucan och far
unber den fovita tiden af gradduingen icke Hppnasd.
Qingre fram fan man ibland ndgot Sppna den,
fbr att Bfiverthga fig om opevationend fortgdng.
Gudaft om man marfer, att brddet genom alltfix
ftavt Detta Bliv fdv Bajtigt brunt, mifte man
oppna dem.  Ju ftdrre broden dro, defto Lingre
tid behofiva de for att gravdad, ody Hwitt brid
bliv {fnavave fardigt an fwavt, emedan det tille
fdlfe af fin ftdrve falt af ftidefelje bttve binder
wattnet an det fednave. Jju mera yta i fb't?&h
Tande till fitt qwantitatiwa fnnehall briddet exbju-
der, ju fovr Bliv det lifaleded graddadt, f)mar.ﬁg:e
affanga brdd fdve blifioa fardiga Gn yumda. J
2
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allmanbet antager man att ett 8 :8 brdd behoi-
wer ndgot Bfiver 2 timmar, ett 6 %:8 ndgot bHer
1 timme ody ett 3 ®:8 ungefar 1 timme fov att
griodad. &d fnart brbden dvo guivdade, uttagad
de medelft guiflan nv ugnen i famma orduning
fom be infatted. Dan undwifer j@ mycet fom
mijligt att gradda olifa ftova Brdd pd famma
gdng, emedan ugndlucan dd ffulle behdfiva dyp=
nad ov uttagande af de tidigave graddade, bl
et favant Bppuanbc af ugndlucan, under Ddet
de dfviga Broden dnnu icfe Gro fullt grdddade,
¢j bar nagon god imwerfan 3:& Dedfa. Gfter ut=
tagningen [Gggad briden pa bhwarandra uti en
Eovg och betackad, {a att de ¢f genaft forlora fin
ugndwlrme, emedan till filje af en alltfbr bHaitig
a%mning {forpan [ofnav fran infromet ody 1 fyn=
nevhet DA eger rum, om man fer {ig novjatad
att inlinda e alltfbr bruna blifna brdden uti med
watten fuftade dufar for att meddela dem en lju=
jave farg. Denna uppliganing af det nybafade
warma brodet hav den ftova fordelen att, genom
ven langfanmma affiwalningen, wivmen annu fan
wara werffam i det inve af bridet, hwarfve ocf
ett fdbant fyne8 iwava bittre grdddadt, an det
baitigt aftylda, famt baller fig langre mjuft.
Genom den fordunfining, fom eger rum uns
der grabbningen, fdrlovar brbdet en femtedel i
wigt od) dE Degen tunehdller 2 af fin wigt wat-
ten, f@ gdr genom gridduingen biliten af det till
Degbildningen anwinda wattnet firlovadt. Linga
brod forlova meva ioatten Gn de runda, emedan
De crbjuda ftrve pta fdr ugndwirmen dn de
fednave ody Hod de brid, fom blifiva (dngre tid
1 bafuguen, utfaller dfiven denna fouluft ftdrve.
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ZBAL gravdadt brbd ffall { fBrh&lande HIl fin
ftovlet icfe wava fbv tungt; det {Fall Hafiva en
hwarken fiv Gud eller fidv mrf fforpa, famt wid
genomitdrning wifa talrifa, fina o bredwid bwar=
andva fliggande, fmd hil. Deama halighet Hod
Bridet fdrhbjes ganjta mydet genom mjpletd fift=
ning fiv deggbvningen. Fir att hindra fEorpans
uppipringande, Hwilfet hav fin gqrund § en alltfdr
hajtig Bovtgdng af Folfyregafent och Wwattendngorna
i bivjan af grdodningen, Grufar man pd fleve
ftllen genomiticfa Gvddet effer gifia det en Edua
pad twiren. Genom fiv hiftiy ngndwivme b
jforpan fBr mivk, af bitter fmaf, jamt fou bard.
Snfromet mdjte hafwa en (ifa favg, far ef wara
hwavken fv mbift, fe vdegiat ut, eller imnehia
ljufave favgade, mjbliga ftallen, utan alltigenom
wara povdjt ocy fmaka hwarfen furt effer unfet.
Vv, font beveded af mdliorter, hilfa innehilla
obetydligt wed wertlim, blifwer efter fort tid
oangendamt Enaagligt ody tovet; detta dv Gfven i
iymerbet forhallandet med fimare hivetebrdd, dd
bagarne HIL BwetentjBlets utblandning amwdanda
mydl af baftbinov eller fovmmjsl, fov att genom
dedfa  billigave myblforter fpava pd det forva.
By, fom innehdller myeet €6, Haller fig wil
lange mjuft, men bliv, emedan det infuger mycket-
watten, [t fegt oy v ett Degigt utfeende,
Uppenbavligen utgdved det difta ody meft nivande
brdd af ctt, fomt dv beredt af hwetemjdl med en

(myplig tillfats af vdgmjbl, 3 af vet forra ooy 4
af ‘et fednave. Om et fddant wid degensd tillz
flagning od) grdddning vigtigt behandlas, Hav det

alla ofiwanandvda goda egenjfaper od I)&[I“er.-v fig
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langre mjuft dn ctt fAvant, fom Beveded endait
af Hwetemjol.

Bubvetd nidvande Fraft ftdv uti ett beftambdt
forhdllande till mjoletd halt af wextlim o) detta
tan p& forut anfdedt {att (fe fid. 8) utvinad.
®efutom bevov def ndvande fovmdga till en ftor
del af brdbet8 iwattenbalt, é’nm fan wava betydligt
olifa ody genom wisfa fonftgrepp uppbringad
temligen hdgt. et dv nemligen befant, att mjil
tndvadt med fliwatten, affof pa fli, lemnaxr be-
tydligt meva mjuft brdd dn annavd, ody detta
eger 1 Gt hdgve grad vum, om wid Endduingen
amvinded ett tunnt Elijter af Hwetemjdl, {& att
man b& exhdller till och med 10 proc. brdd mer
an wanligt; men detta brod forffdmmesd ganita
[att, om Ddet fovwarad i mjuft tillftand ody gex,
om det tovfad, icfe ftdvre utbyte dn annat brod,
famt fovdrar derwid betydligt langre tid och mera
fovfiatighet wid bevedningen, f@ att hela Ddenna
procedur icfe medftr ndgot gagn.

Jtsningsmedel.  Dct fafvajte jasningdmed=
let wid bevedandet af finave brddifag dv fdft.
®en hav devutinnan foretvdet for jurdegen, att
den werfar Baftigave ody att den Devmed beredda
degen icfe {d bajtigt Ofwergdr § fur jdsning,
pwilfet dr fallet med furdegen, f& fuavt Dden
minfta foviummelfe eger vum. Bl man bf
werthga fig om att den fdft, man tinfer amvine
va, Gv fuiff oy anwindbar, {& (Grer man ndgra
vroppar af den falla i fjudbett watten; dr fijien
aod, {& Bliv den fimmande pd ytan af ivatinet
o ftelnar, liffom fett i Eallt watten; Dalig fajt
fjunter.  Praftifet Lan man forfifra fig om o=
jtend godhet, om man tll ett lod jaft tager 4—5
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{od mfdl ody fammanblandar bada wmed iwarmt
watten till en [88 deg, Hwilfen man wid behdrig
warmegrad, 32—37° G, (ater jdfa. v jdjten
god, & hav degen fullbordat fin jadning, Lingjt
inom 1 3 timme, oy Eanned claftiff under jas=
ningen.  Gdr devemot jasningen icfe v jig od
fer Deqen pd@ yran ut lfjom fFulle dem foettad
och Bliv den widave §& (68, fom om Dden wille
fmalta, f& v jajten vdlig, om annavd mjlet wav
ai qod qualitet. Fint Hwetemjil behdhwer mes
ra fajt, emedan det innehiller meva weytling, jom
feall uppldfas, ody mindre focer, bwiltet (Gtt fa-
fer, dn vagmydl elfer till ody med fivant Hroete
midl, fvan fwilfet blott det grdffta Eliet dv frdn=
jiftadt. AT denna ovjaf dr wid flova madfor
r@gmjdl jajt icke vigtigt amvdndbar, emedan, wid
i&%eus ajtiga werfan, den pd jA8ningddmuen vi-
fa vegen Latt fEulle funna Bfvergd i attifjdsning,
ferdeles fom ftova madfor deg jaja haftigave ody
Fraftigave. ©evemot Gy wid det pa weytlim vita
Broetemjdlet faften att fdvedvaga, emedan, iwid
pen [Angfamma och (Angre wavande jdsningen
med furdeg, Ven blott fmdningont {ig bildande
alfobolen wid (uftend tilltvade fatt jfulle funna
infeda attitjasning.

D& jagt dfwevallt, ferdeled fommartiden, ie
ftav att evballa, {3 {Ber man exfitta den Jes
nom fonjtaford.  Vagarmdjtar Frant i Wien
medvelar i detta affecnde cit af. Honom  beprofs
wadt fovfavande: man tager 63 € (ufttovfadt
Poctemalt och 33 T (ufttovfadt fornmalt, biva i
quipadt tillftand, beveder Devaf med behirig mingd
watten, 7—7 4 {top, en tjo willing, jom in=
alled utgdr ombring 6—64 fanna; man infofax
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denna under omydvning {oen Fittel HI0 balften.
©edan madfan infofat il ungefiv 9—9 4 jtop,
tilljatter man 2 (od god humla ody fovtfdtter ine
Eofidugen fafom uyf angifvitd, huwavefter witifan
franjila8 genom et groft (inne eller en fin il od)
Aterjtoden wdl utpresjasd, Mav den frdnfilave o
utpredfade watifan affylt fig tll 750 C., {§
tager man 6—64 ¥ finjittadt Moetemaltmjse,
utvdver detta i {4 myeet fallt watten att
vexnted bildad en tjocf quidt, Hwilfen till{ittes den
till 75° C. aftylda wadtifan, fom nu under ftinz
vig omrdving yteerfigave affyled till 223 a 19°
C., pwavpd 1 jtop god fift med den fammanyd-
ved ody wal inblandad. ~ Yltfammand lemnad att
jaja under 24 timmav pd ett ftdlle, Hroard tems
pevatuy hogit utgdr 15°—17¢ C.

Denna jajt ar da fardig il begagnande och
haller fig fommavtiven, pd ctt godt jtalle, 2—3
wedfor, jamt fan wintertiden foriwarad Guda till
tiwd mdinader, utan att fordevpwad. Stall en uy

ovtion bevedad, {q fan denna faft amoindesd att
F‘dtta den jajtbildande masdfan i jadning.

Chuvn furdeg dr ett mindve pdlitligt och iz
tevt jadning8medel till finave bvbdfovter, faftdn
Det Lifwodl till dem fan amwindad, eguar det fig
ferdeled wdl ody battve dn faft till producevande
af vagbvod oy brdd af en Dblanduing hiwetes odh
ragmjol (3 af det firra oy § af Ddet fedunave).
Utom de wanliga oy fdv de flefta, fom fyfelfatt
1ig wed batning, betanta fatten att fdrwvava jurs
deg, fan ben ganjfa enfelt fvivavad, om man
gar till waga pa foljande fatt: Sedan brddet dr
utbatadt, ftvdr man dhwer den wid trdget dmnn
Flibbande degen 1@ mycfet mjbl, att man med
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panderna devaf fan fammanvifiva ftyfen af en
qetd till en hadfelnstd ftovlef. Dedfa lemnar man
ndgra tinmav att tovfa pd en tallvif, Hoavefter
de thmmad { ett tovet farl, fom Bfwerbinded med
{inne elley betdcked med en tallvif, famt fdrivavad
& ett tovvt, men ke for twavmt elfer folbelyit
ftalle. Nagra dagar fove begagnandet, uppmjufad
Dent Bebhbfliga quantiteten i fumt yoatten, {Sndev
frama8 devi ocy amwduded pd fivut angifiet fatt.
Gnligt uppaift af Gagarmaftaven i Lien,
vantf, bereder man pd foljande {itt en god
furdeg, fom [ange Haller fig god ochy friff: Man
tager 2 [od Gumle, fofar den i 4 ftop watten till8
en flevdedel af wattnet infoft, franfilar Humlen
och gjuter det fjudheta affofet pa 4—5 T hwete-
fli. Gedan detta lemnatd8 en {hund att draga,
franfilad witffan genom ett guoft (fnune ody dter=
ftoden utpredjad wal, Havefter Elifpadet erhaler
ett uppfot, famt devefter affpled till 37° C. D
tager man 3—4 % god ody fuiff furdeg, (dnders
framar ody utvbrer den il i Elifpadet, Hoari
tillvacEligt mil (1 del fornmjdl, 1 del Hwetemjdl
oy 2 delar ragmjdl) ivbres, fov att bifda en ftaz
dig deg. Har man ef fornmidl, taged i Ddef
ftalle pwetemdl. Degmasdfan {talled pa ett ftalle,
bwars temperatur haller fig emellan 22° ody 25°
0. Gfter 7—8 timmar, till ody med G five, hav
jagningen fivfiggdtt med en fpvitaftig (uft. Nix
vetta ffett, {& formar man af den jdjta magfan
fulov af ett Hdndagad ftovlef, Hwilfa man tovfar
i {uften men ¢f i folen, emedan de dd fdnderfalla
och devad jasningstvaft forvitoved. Gfter wweder
borlig tovfning laagad dedfa fulor i wal tovet
g, fwavi e fdvwarad pd ett tovvt ftdlle od
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funna jdlinda bibehdlla fin godhet oy Orufbars
pet 1 fleve m@nader.

©tola dedfn fulor amwvdandad i ftallet fou
wanlig furdeg, {a gdv man till wiga pd filjande
jait: till en qwantitet af 50 & fefunda fwetenjsl
eller en blanduing af hwetez oy vgmfdl, tager
nian 8—10 af dedja fubov, men il vdgmjdl ens
jamt, blott 6—8, hwilfa man {duderframar o
utvir i 2—3 ftop wavmt watten, famt devmed
ocy bebifligt mjbl bildar en ¢ alltidr faft deg,
bwilfert undervfaftad ven nidwandiga jddningduts
wedlingen, Hilfen wertfialled uti ett padfande, med
locE fivfedt tvafanl, emedan uti ett jddant den bes
yofliga warmen icfe fan {& Hajtigt bovtald. Jnom
4—5 timmay v denna, den firfta jasdningdut
wedlingen, firfigadngen od) man Bpwergdr b
till den audva frofningen af fuvdegen, Hwavwid
den fajta degen fiuvevframad ody utvbred i 6—9
fiop (umt watten, fwavaf tillifa med behifligt mjdl
ored, alltefter et begaguande mjd({laget™), en meva
08 eller ftavig deg, fHwilfen ejter 2—3 timmax
%iott fin fulla ja8ning. Nu odfwergdr man till
n&bningm af degen, Bwavmid det bdfviga mjblet
ody bebofligt oatten tagad. Af (ufttemperatuven
bevor, Hurwwiva wavmt eller Fallt watten bdv taz
ad. {bv vent vgmjdl Gy Eallt watten battre,
an ‘warmt.  Den j'd[{a Degen youdevframad ody
utrdved wal oy femnt i wattuet, { hwilfet fou
bwarjfe ftoy 1—1 4 lod falt Gv uppldft; degen
Eudvad {d wal jom mbjligt odh man jrider der=
eftev genaft till utbatuingen, f§ att faguing {icke

*) Begagnas Yuwetmidl, #8r degen HAllad (58, men em
rdgmiol anwidnbes, goved den ftadigave. i
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dnyo Hinver injtilla fig § degen, emedan devige:
nom {fer en wmenlig imwevfan pa brodetd gova
fmaf. Ont man pd vetta fatt gav till waga wiv
jasuninggutweclingen, {& ffall man, {Gjom Hevr
Frant fdvidtrar, med ftovita faterhet funna vaf-
na pi att evhilla ett godt och fmatligt brid. Om
man pa et (Gttave faet will beveda fig en furdeq,
fan man gd till wiga {dhmda: man ftalar ody fdn=
dexmofar foft potatid; famt utvdr denna madfa
med fothett watten till en tunn grdt=fonfijtans.
Al ett fElpund potatis taged v 6 [od fivup,
och dE madjan foalnat, tilljacted en jumfru god
dljaft. Stalld pd ett wavmt ftille, Lommer mag-
fan fuavt i {a8ning oy fau fedan begagnad att
fhra brdd mebd.

Hretebrod med jift. Stall af prima Hroete:
mjdl med jajt bevedad budd, {& fBrfar man pd
foljande fatt: till en quantitet af 50 ® mjdl ta=
qe8 4 jtop qod jajt, fom utvdved i 7—8 fiop
wavmt watten ellex myble, fwavi tillblandad {d
myet mjdl, fom behifwed att bilda en (98 deg,
biwilfen (emnad att jdfa. Den bajta ody jafvajte
graden v under wintern drifpudwirme, 30°—37°
C. ody undev fommarn, 18°—25° C.  Man [(Gter
fasningen uppnd fin fulla 68, ja en liten b=
werjddning yEavar ¢f (Moavmed fifwal ¢f fdvftas
ndgon Bhverjasdning dma till fyvebildning). MNav
detta fEett ody en {pritabtig (utt Equned, jamt de=
gen bibehdller fin jeqbet, 1@ Qv det nddwAndigt
att Bhwergd till Endoningen, Hoavivid degen Hals
(e8 {a (B8 fom mbjligt, att den blott hav i myes
fen faithet, att Den fan wid utbafningen afvelad
och formad i mindve ftycen. :

Serdeled wid fwciedeg mdfte Enddningen wil




wertitilla8, {a att alla finave ody gridfre mjdlpar
titlav wdl funna fbrena fig med twattuet, ody {8
{ange fovt{attas att ingen flenmmig deg bliv £libbande
wid dem Enddanded Hhander. Detta Gv ett bewis,
att wattnet har upptagit och mdttat allt weytlim=
uiet o nu fan man firit, {@ att faga, hand-
guinligen diwertyga fig, hwilfet vefultat en wal wertz
1tald Enddning af degen fbr med fig. Degen
befitter nu en jtdvee tanjbavbhet, hoavigenom brisdet
evhaller fin jemna povofitet od) fin goda fmat.
LWid batning af Hwetemisl af vingave quaz
fitet med jajt, fovfar man pd fanuna fdatt, endaft
med den afwifelfe, att vajfdegen fir gbva en full
jddning, men ingen Ohverjisning, ody att degen
halled meva ftadig och tove wid Enddningen.
Ragbrod med jift. Stall {pidbrdd bafad af
vagmjdl med faft; 1@ gdv man pad folfande fatt
till waga: till en quantitet af 50—100 & rdg-
mjdl, taged tre balfjtop god fft; denna utrdres
uti 13—24 fauna [umt iatten, hwavi nddigt
bl invdred till en (88 deg, fom lenmnad att be=
hovigen jafa. Nav jadningen uppndrt jin fulla
bifd ody degen bivjan fjunfa eller gd tillbata (fe
fid. 12), fa Bfwergdr man till den andra fag-
ningdutiwedlingen.  Har den forfta jdsningen uts
weeElat fig ftavet, b w. §. med fpritluft, {& tas
ger man 23—3¢ fanna watten, jom fan wava
wmindve wavmt an till vaftdeqen, fduderframar
vegen wdl med handerna ody utvdrer Dem Devi.
©a bdetta jtett, tillblanday man behbfligt mjsl fov
ait bilda en tjocf grdt eller [Bfave Deg, dn den
fbvva, [dtev Den Gter fdfa §& [ange til(3 den icke
mer hijer fig utan bdvjar qd tillbafa. <LBid den=
na jadning far man ef fdvbife degend tillbafagd-
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ende, emedan degen elfeft Litt Bfiwergar 1 fur {a8-
uing; ty vdqmjdlet tal, i anfeende Hll fin vinga
balt aof weptlim, alldeled ingen {& [Angwavig Bf-
werfAdning, fom hwetemsl.  Mdr den andra jas=
ningen ndtt yin fullandning, ffriver man il de=
gens fndvning, tagev det evfordevliga faltet (3—1
(oD pd Hivavje fannaafdet amvanda degfpadet), hiil=
fet upp(Bfed i et annu behdfliga, mer falla an way=
ma wattnet, ody gdv med det Bfviga mydlet en (=
fave cllex faftave deq, alltefter fom wmyjdlet inne=
baller mera eller mindve weytlim s famt genoms
fnddar wil ody dugtigt degen, emedan devaf, {dz
fom fdvut anmavéts, ganfta mycfet bevov.

Om ftova quantiteter vagmjdl pad en gdng
{fola Bafad il bydd, fd v det ¢f vadligt att an=
winda fift il jadningdmedel, emedan wid den
vingajte fovfeelfe wid jasning8utivectlingen ody med
jaftend haftiga werfan, den pa jtaveelfe och {lem=
tocfer vifave degen (Gt fan Bpwergd 1 attifjis-
ning odhy dfwen ganffa (itt den wuttna fadningen
tntrada, hwavigenom Hridet bliv onjutbart,  Iied
mera {aferhet fan man Havwid amvdnda  furdeg.

Potatisbrsd, Potatifen, {Afom ¢f innehdlz
fande ndgot wextlim, fan enfam ife foriwandlad
till Budd, utan blott i fovening med hete= eller
rdqmjdl. il ody ned om den amwinded i form
af . £. potatidmjdl, ffulle man af detta, utan till=
fat8 af fwete= eller vagmjol, ef funna beveda en
deq, emedan det icke innehdller ndgot bindemedel,
0. & wextlim, hwilfet, enligt Hroad fovut Gv ndmndt,
dv oafldtligen nddwandigt for degbilbningen,

Fov att funna amwanda potatid till brod-
batning, fan man g& tillwaga pa fleve olifa fitt,
Antingen vifiwer man den {falade, vRa potatifen
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till en wallinglit madfa, boilten uppfamlad { et
bogt, med watten fyldt, tavl, i Hwilfet ven rifua
ofatifenn  fattev {ig till botten. Genom det i
froevitott tillfatta wattnet bovttaged den vda obes
hagliga fmafen af potatijen ocy arhalled efter fius
tad vfning och mue fan den wimna, pd ftaveelfe
vifa, bottenfatfen i Favlet anwandad tifl utbland-
ning af degen. Ellex den vda potatifen f{frapad
och fEave8 1 jfifwor, fom utlafad { watten Dhver
natten, {i att dem vda jmafen bovitages. Folz
jande movgon upptagad de dter uv wattnet odh
fotad med myjuft watten till en ovdentlig walking,
pwilfen man (ater fallna, fwaveiter den genom
e fin fil vifioed i baftvaget. Owm aftonen tillz
jatted furdegen och & mycfet {AdeBmjBl infnivas,
jom exfordvad, fbv att gifiva wmadfan Foufiftend
af en wanlig brbvveg, Milfen (emmad i Hhwila
9—12 timmar. Miorgonen derpd infnddar man
i den genom fd8ningen (Bfave Blifna degen duyo
fa mycet mipl, fom Behofwed for wederbirlig
tonfiftend, (Gter degen Dderpd ftd 3—4 timmar i
wdttlig wiarme ody utbafar den fedan il brid,
fom madfte gqraddad i en ugn, fom v warmave
an fov wanligt brod.

Denna method av widferligen god, vedan
derfive, att potatifen betaged den elafa fmaf, fom
i fynnerbet av egen for ndgva ftdvve fovter; men
manipulationen erfordrar en fdvftdndig bagare,
fom forftdr att Geddmma, Gurn mycket mysl, allt-
efterfom Bivete= eller vagmjdl begagnasd, bisy tagad.

Otto vader att pa foljanve fatt fdvwandla
potatifen till ett toret ody HANbavt mjdl: den
(frapade ody i tunna {fifivor ffurna potatijen ut
[afad i jvatten, tovfa8 Ddevefter undev flitig om=

1
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{Eyffting p& en mattligt warm EBua, hoavigenon
pen fovivandlad till en Hwit, [att buytlig, dde
fovnarvtad, madfa, fom pa en wanlig quavw, lif-
jom fap, fan wmalad till ett Hhdgft rint och blinz
pande Hwitt midl, Gwilfet blandadt med mjsl af
fap utgér den bajta ody billigafte tilljatd till buod-
degen.  @dnderfldvningen ffev pd den wanliga
jeavmaichinen o utlafningen pd det fatt, ate
man pumpar watten pa ve i turmor uttduda pos
tatigjtipvorna ody efter nagon tid aftappar detta.
Pagjutningen af wattnet mdjte {& ofta firuyad
fom vet artappad fargadt ody fhummande. Kan
man tilljitta [(itet wavmt watten, {& giv utlat
ningen & myeet five v fia.

®§ den fidrfta uppmaréjambet evfordvad wid
bubobevenningen af detta potatiBmjdl, (itjom wid
fpoarje annan flagd tillblanduing af potatid till
en briovey ody d& manipulationen wid jidningen
dv olita med den, fom Dbegagnad iwid  produces
ramdet af brdd pd wanligt jate, witja wi biv
wifa, Burn man jtall g& tilhodga fBe att evhalla
genom tillfatd af potatié ctt govt buod.

Brid af potatidmjtl med tillfatd af
pwetemjdl. O hoetemjsl amvinded till potaz
tigmjblets utblandning, fan man taga Halften af
Hwardera forten.  JasningButweclingen jfer pd
olifa fatt, antingenw Denna twerftalled med jaft
elfer furdeg.

Med jaft: Tl en quantitet af 60 T mjdl,
b 4. 30 @ fhrfta Hwarfd Hwetemjdl ody
30 & potatidmjBl, taged omfring 3 qwarter qod
jaft.  Jajten utedved i 9—11 quavter ljumt wat=
ten ody {8 mycet mydl tillfateed, fom behopwed
fr att Gifda en (B3 Ddeg, Hwilfen utgde ven 1. £
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vajtdegen. Man tager till den blott fwetes
mjol, emedan denma xajtdeq ffall giva en god
jagning, ja till och med en dfwerjisdning, fbr att
Deld betaga wextlimmet def fega fraft och utiectla
jocevamuet uv fat8mijdlet, vels fir att funna ers
balla en fraftig winjdsning wid den filjande jis-
ningdutwectlingen.  Fill den andra jasdningen taz
ger man dter 11—13 qwarter [umt watten (wattz
netd todvmegrad mdjte alltid vGtta fig efter atz
mosfeviffa [uftend tempevatur), utvbrer vajfdegen
devi ocy tillblandar f& mycet mjdl, fom behbf-
wed till att giva en wmeva ftadig deg, dn vaft:
Degen.  LBid denna tillblandning tages tve fierdes
velar fwetemjdl och en fjevdedel potatidmisl.

Hav jadningdutwectlingen wuppndtt jin fulla
Bofo (en dfwerjaduing fdv ¢f ega vum), {& feviz
der man till Enddningen, hwavwid af allt vet di=
viga potatidmjdlet wal blandadt med det dtevftd=
ende Hrwetemjdlet oy Behdfliy mangd watten gis=
ved8 en ftadig deg, fom twal genomarbetad, pd
frut (jiv. 18) angifivet fatt, {& att potatidnijdlet
wil oy litformigt fBrenad med Hwetemjdlet, pa
Det att bet watten, fom upptagitd af potatidmjd-
fet, icfe matte ffilja fig ifedn detta.

Man  fammanblanday icfe genaft fbve jas=
ningen fhela det auantum fete= ocy potatidmjdl
man Hav, ty devigenom ffulle ett bhindev up{:ft&
for jagningen, emedan det fAlunda fammanblanz
dabe mijblet [att fldpper det upptagna ivattnet,
boavigenom under jadningdutiwveclingen en fyra
bifba§, fom betager bridet Def goda fmat od) ivid
ett manipulationsfel ganffa (att fulle funna giva
detfamma onjutbart. ‘
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Med furdeg. Gbred brid af potatidmjs(
medelft furdeg, 1& fan man med meva faferbet
vifna pd att erhdlla ett govt brid. Man firfar
dad pa fdljande fatt: wid anwdndande af detta
jadningdmedel, fan man vedan five jAsningen
jammanblanda  Hwetez oy potatidmidlet. Fill
ofianndmude qantitet, 60 ® (hilften hroetez oy
halften potatismjdl), taged till firita ja8ningen
5—6 ¥ fiff od) god furdeg. Denna fednave
utvdved i 11—13 qwavter warmt watten, 1 mye=
tet mjdl tillblandag, fom erfordrad till en (B8
deg, Bwilten undevfaftad en full jadning, dfwen
en liten Bfwevjadning ftavay icfe. DI jadningen
uppndtt fin qulla hofp, {& fan man ffriva till
den andva fovdfningen af jadningdutweclingen.
2LBid denia tager man Gter 11—13 qroavter (jumt
watten, {Bndevframar ody utvbrer wal ody (iffor=
migt devi den jajta degen, tillblandav behsfligt
mjd(, fov att bilda o ftadig oy nigot torr deg,
bwilkert mue unverfaftad en fdvnyad jasning, hoar:
wid [iEwal icfe udgon dfwerjddning fav fomma i
frdga. Ndv fdsuingen uppndtt jin fulla Hojd,
Enadad Ddegem, hwanwid det Bfviga mjblet tages,
med evforderligt watten, for att bilda en ftadig
ody torr deg. SA fnart Enddningen v forvfig:
adngen, werfftalles genaft utbatningen till 6rdd,
1@ att degen ¢f fbv lange underfaftad en ny jid=
uing8utiwectlingy ty degen ffulle 1 madfa (attave
o) bajtigave undergd en ny jadning dn fdrdelad
i ymdrve povtioner, ocy ffulle fwen fBrlova fin
nddwandiga tovehet, famt blifa (68 ody mjuk,
devigenont att potatidmjdlet, (att fFiljer fig fran
fitt abforbevande twatten. Wr det 1 hwetemjilet
innehdlina wertlinmet 0 fullo mattadt ocy {Fulle
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e uy jadning intedva, @ ffer detta blott till fEada
for ctt godt oc) ifyunerhet fmatligt bvod.

Brid af potatismisl med tilifats af ragmijol.
Wiv potatidmyBletd utblandning med vagmjsl,
evfordvad I af det fbrra o) F af det fednave.
Sasningdutwedlingen med faft elfer furdeg dv
afiwen hdv olifa.

Wed faft forfar man pd fBljande fatt: il
ett quantum af 60 %, § vdgmydl och § potatid=
mjdl, fammanblandad wdl bada forterna genaft.
il fovfta jasningd=ntweclingen cller vajtdegen
tager man ett ftop qod jajt, fom utvived { 11—13
quarter (umt watten, och hwavaf med evfordevligt
mjil gbred en ftadig ody tovr deg, fom fdv gbra
en full jasning, men ice diwevjaja. Mied denna
mjblblandning {dv ide firvetagad en andra jasd:
ningdutwectling, utan dd fbrfta jasningen av ull=
anvap, {& jfriver man till Enddningen af degen,
proavtill det dfviga mjblet taged ooy & mycet
watteir, fom exfordrad fBr att bilda en ftavft tovy
deg, Dioilfen wil beavbetad, f& att potatedmjdlet
(iffovmigt fovenav fig med vdgmjolet, emedan det
forva ¢ fovmdr qwavbiffa det upptagua wattnet
och om detta afjtiljer fig, {&@ ffulle det wid gradd:
ningen affdtta iy mot botten af bridet, hwaviz

enom fforpan (ofnade fvdn infromet ody brodet
(efioe, fom det fallad, degigt, famt efter tovénin:
erhille 1. £ ftdlvand. Cmedan wid denna mydl:
landning en audra jidningd-utwecling, till folje
af rdgmjoletd vinga balt af weptlim cllev bindes
medel, ¢ fdv fovetagad, & mdfte en ftbrve mingd
jasningdmedel tillfattad vajfvegen, pd det ef wid
en [Angfanunave utwecling af jadningen wattnet
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wmdtte binna att afffiffa fig fran potati@mjslet
och en yamve produft evhdllas,

Med furdeg. Amvanded findeg fom jds-
ning@medel till en blandning af potatid= ody vig:
wmjdl, {3 fovfar man wid manipulationen pi
fbljande fdtt: till ofwanndmude quantitet af 60
%, tager man till vajtvegen 6—7 ® favit jurdeg,
utvbrer denna med 11—13 qwavter [umt watten,
tillblandax  behdfligt mjdl fov att bilda en (B8
veg (till Denma vajfeg amwinded endajt vdge
mjdl), Puilten far gora en full ja8ning, men ¢f
Bfwerfdja. DA jddningen v pa fin fulla Hijd,
fEviver man till ven andrva jddningd-utwetlingen,
Z\ncmvib tillfatted till vajfdegen § af vt famman=
[andade mijdlet ody behidfliq mangd watten, fiv
att med god Dearbetuing ajtadfomma en meva
tory an (08 deg, bwilfen man undevfajtar blott
en foag jisning. Hav denna flett, {4 Hhwergdy
man il degend fuddning o amwdnder hiivoid
Dot DBfriga miblet oy behdfligt watten, fov att
bitda en deg, fom ¢f allenaft mdjte hafa den
ftbvfta mbjliga tovrhet, utan diwen pd det bdjta
bearbetad, ody fom fove utbafuingen ice fav lem=
nad att undergd ndgon wttevligave jddning, i vet
den (attave, @n dew af tillblanvadt foetnydl bil=
dave, afjfiljer Ddet abjorbevade wattuet, fom wid
guiddningen afjatter jig wot botten af bvidet,
famt 1wid fortjatt jadning ganjba fatt Oliv jur
@epan degen  blifivit wal genomEnddad, {& att
potatidmjdlet noga ody liffovmigt fbrvenat fig med
vagmijbdlet, {& fEvider man genajt till utbatuingen,
pwarivio bedden ¢f f@ gbvad fbr fova (de ftorita
f& till det Higita wiga 4—5 &), pd Det gridd=
ningen m& (ittave ooy fullftandigave fivmd ut=




bfiva fitt naturliga inflytande. De formade bri-
den placevad i {ma mjdlade forgar af wide el. .,
dev De lemnad att ndgot gd upp, dock Hellve fix
{itet dn fBv mycfet. Ldater man {i8ningen i det
utbafade buBdet fort{attad fiv (Gnge, & fororfatad
devigenom att det af potatimjdlet abjorbevabe
wattnet afffilfer fig fr@n detta  och brddet blix,
fafom fovut ndnmts, witt ody degigt. Om man
pa ofwanbeffripna fatt gdv till wiga wid beved=
ningen af brod af en blandning vag= ody potatis=
mjdl, 1@ fan man vifna pd att evbdlla bade ett
navande o? fmatligt brdd, fom Gfiwen bhav den
goda egenffapen att det lange Haller fig mjuft,
Oet majte fovivavad pa ett tovet ocy fyligt ftalle,
emedan detta Brdd, fivivavadt pd fuftigt ellev wdtt
vum, latt mdglar oy fav en unfen (uft.

Bill man tillveda brid af vd eller fofad po=
tatid med vagmjdl, {d fir man till ett quantum
af 100 © blott taga omfring fjevdevelen, faleded
20—25 % potatid, om man will exhalla ett godt
ody Gtligt bedd, Tl ett quantum af 50 ® far
man {dleded blott taga 10—15 & potatid.  IBid
detta gwantum af 50 T, firfar man pd fdljande
fatt: 5—6 @ qod ody friff furdeq utvived i 11—13
gwarter wavmt ivatten, hivavar med behdfligt
vagmjsl qbved en (B8 deg, fom fdr undergd fin
fulla jd8ning, hwarefter den fiuderframad ody utz
rdred 1 11—13 qwarter twavmt watten ody {a
mycfet v&gmjdl widave till{itted att en ndgot tove
e Dildad, bwilken fir undergd en ytterligare
jasning. ©F denna uppndtt fin fulla Hsf, b
wergdr man till degend fnddning, Hoavwid den
rda vifua ellev ofade potatifen, 10 &, fivit fer=
jtilot utvdred och fonderframad wal med hander=
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na uti den obetydliga mdangd watten, fom exfor=
brad fov att bilda en willinglif masdfa, och der
efter § denna fovm tillifa wmed det DBfviga vdge
mijblet tilljatted till den uppjdfta degen oy der=
med wail Dbeavbetad, fa att potatifen noga ody
(iffovmigt fordelad och fanunanblandad med den=
jamma.  Gfter jlutad Enddning Biovergdr man
genajt till utbafuingen, innan degen fan gdra en
ny jasuingdutwedling. et utbafade brodet fax
icde gbrad fov jtovt; de ftdvita bubden’ fd pd fin
Hojo waga 4 , ty ju {tdrve brdden dvo, Ddejto
Lattave funna de wid gravdningen till ody med ge=
nom fov ftavk cller {Br fivag ugndwdavme erhdllasd
fa felattiga, att De Dlifwa wdta od) degiga, afiwen
om {ntet fel wid jasningdutwecklingen eqt vum.

Det ar wift, hwad fom ok befraftad af er-
favenfeten, att potatid icke Olott med fordel fan
awandad wid brivbatuing, utan att den Biwers
bufioud lemnar ett godt, fmatligt, {btt o) mildt
bridd, {a@ wida wid Ddettad bevedande intet maniz
pulationdfel eger vum.

Brod af Fornmjol. Kovumjdlet muehdller
Detydligt mindre weptlim an vag= o) hetemjsl
ocy det v bderfSve icke vAdligt att wid bafning
med Detta mjdl amvdinda ndgot annat jd8nings:
medel an furdeg, emedan ja8ningen, dI jaft an=
wanded, fov jtavkt utiwecklad oy wid minjta  fdv-
feelfe wid jadningdutioeclingen, denna md nit
bevo af en felaftighet i wattnet8 temperatur cllex
(uftend imwerfan eller o i en DHiiverjasning, {&
tan devigenom {fe att ett felaftigt och onjutbart
brdd evhalled. Man Gv deribre alltid {ifvare pd
fin faf, om man amvander furdeg wid bevednin=
ningen af fovnbydd. Man fovfar devivid pd fil=
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fande fatt: il en quantitet af 50 & Eovmmjdl
tager man 6—7 ® fuiff furdeg, utvdr demma i
11—13 qarter Hett watten ((fwal ¢f brdnnan=
de Hett, emedan vet fEulle menligt hnveva pa jurs
degen) ody tillblandar bebhdiligt mjdl, for att bil=
da en tove, men (Bwdl of fov ftavig deg, fom
{enad att fullt fafa, men ndgon dhvevjddning
fdr ef fonuma i frdza, emedan degen dA  Litteliz
aen bliv fur genomt tutvddande attitjadning.

Att man tll denna grunddganing af jasuingen
behdfiver en jtidvre povtion furdey dn till hoetes oy
vdgmjdl fonmier fig devaf att ¢f blott jasningdut=
weclingen majte qd fiv fig pa Eovtajte tid, utan
apwen att det fivit amvdnda mjilet mdtte genom
denna fasning fovlova den bittevt fita fmat, jom
Gr egen v fornmjblet.

Gn vey af fornmjdl fir ¢f underfaflad fov
{ang jdsning af det jeal att Detta wifdl innehaller
fa fitet wextling, fwilfet genom  jiduingen ganfta
bajtigt uppldfed, ody {3hmva afl fraft Hod degen
fBriivinmer att (Gugve funna motft@ attifjadninz
gend intridaude. A venna ovfaf fdr wid fivana
wijdliorter, fom innehilla odetydligt wweytlim, ja8=
ningen ¢f fov (Ange fortfittad. O] fdvita jdd=
ningen v fullindad, Hwiltet igenfanned devaf,
att wid trpdning med Dhawden pA degen intet
wottryE Fned ocy degen dr full af hatigheter,
genont den utweetlade  folfyvan, Biwevgdr man
il den andva oy fifta  jAsmmgdutwetlingen,
panwid man §tev tager 11—13  qoavter fumt
watten, utedrer devi den fafta degen, {ondevéraz
mav den wal ocy tillfatter {& mycet mfdl, fom
erfordrad idr att bilba en ndgot (Bjave deg i
den fovita.  Yudva jasuingen fir blott till o
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vinga grad fovfiggd, Huwavefter degend Eudbning
%cnaft toretaged, va det dtevitdende mijdlet med
chBfligt watten amwinded for att giva en tove
ody {tadig deg, bwilfen man (Qter gbra blott en
fwag jdgning; man ffriver mr till utbatningen,
Dwanoid briden ¢f i ftovlef fd Bfwerftriva 4—5
fEalpunds wwigt, emedan wid vingafte fol wid maz
nipulationen, hwartill &fwen griddningen hiver,
e ftdrre briven ganffa (it blifiva degiga ody
fEorpan [Bfer fig frdn infromet, famt favant brid
blifiver onjutbart oy il ody med {fadligt fir
Belfan.  u fmdrve devemot brisven girad, Dejto
fatrave fan man wara att e blifiva njutbara,
till ody med om ett manipulationsfel {fulle begds
wid ja8ningdutiveclingen, i det att ugndwirmen
Battve fhrmdr att utdhoa fitt inflytande pd brod=
feorpan hod ett mindre brid, Gu dI brbdetd woz
lym av fdv ftovt. |
Brid of hafremjsl. Detta mjdl hav 1 {ina
naturliga bejtduvevelar niftan (ifnande egenjtap
wmed Fornmjdlet, det fnnchdller nembigen litet
wertlin, foarfive man o wid detta mjdlilag Lan
amwanda fovegdende fdrfavande wid jasningduts
weElingen, endaft med den afiwifelfe, att man till
jagningend %wnb[&ggniug tager 3—4 ¥ mera
fuvdeg dn till Eovnmjdlet, famt genajt twdtvedjes
velav mji( il vajtvegen, wilten man (dtev wil jia,
Bwarefter man omedelbart fan ftvida il fnddnin=
aen af degent. ¥ Bfvigt gdr man il wiga pd
jamma fatt fom wid fornmjdl dv angifiet.
Finave brovforter. Giterfiljande uppgift pd
finave bridfovter, lemnad af en bagave i Stod=
Bolm, torde ¢f wara owdlfommen fir hudmibdrav
o DbushAllevifor, ferdeled & landet Goende, fbr

e
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att wid fommande behof funma med fakerhet pd-
vifna att erbdlla ett godt ody i yttve affeenden
det Stocholmita fullfomligen (ifnande brid.

Den tilljlagna degen qv § foljande uppgifeer
icfe tilltagen {tbrve du efter 1 Fauna degfpan,
mydE eller watten, hwars wivmegrad méjte vitta
jig eftev de inflyteljer, fom iwid en degs tilljlag:
ning i allminbet mdjte fafttagad och finnasd om:
ndmuda & {id. 14, Fill venna quantitet degfpad,
fan man spwerhufimoud berdfna att 10 & mjil
atgd, uppilagdmyilet inbegvipet, ody erbdller man
D3 e Deg PR ungefdv 15 ®  Fdv att ke bi-
bringa bridet ndgot bejf oy oangendm  Gifmat,
by man ¢f ampdnda wanlig tnnjaft eller fuve
veg, utan {. £ pref8jaft, hwilken i det fBljande
alltid fovftas.

Wid tillflagning af fdlfande degar, har man
att obfevivera att, D& wid tillfallighetdbat 1 fanna
miblE cller mindve taged, by man altid fBuder=
frama od) utrbva jdften { Galften af den mjile,
man dmnar amvdnda, Hwavefter tlblandad ia
mycet misl att en ndgorhunda tjodf walling il
Dad; uti veften af wmyblfen upplofed focfrer, det
fiivba jmbret GA0e8 1 (BSningen tillifa med de
fonderflagua dggen ody alltfamimans omrires waf,
famt uttdmmes { ven fivft tillvedda willinglita
degen, hwavefter de fint fordefade Fryddovna till=
fattad ocy behdfligt midl fdv att bilda en deg af,
fbr bwavje ferffild bridvfort fveffrifiven, fonfijtend.

Degen, jom enligt forut (fe fiv. 18) lemnad fb-

veftvife wil genomEndvad, v devefter ligga minft
tre qivavtd timme fov att gd upp eller ta fig,
innan den uppilds. Bt f
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Femperatuven i bagarftugan b uppgd dt-
minftone till 200 €., i annat fall mdfte man fiv
att & Degen att g& upp taga nagot meva jiit,
1—2 [od, pd havfe fanna degfpad.  Eu f{avan
tillbEning af den amwinda jaften ar dfwen behdfz
lig om man, fiv att fovbattva widfa degar, till
dem will amvdnda meva fmdy eller focfer, an
nedan namned.

®er ¢f annovlunda ferifildt Qv fovejtrifivet,
placerad det utbafave brodet, fov att ytterligave
gd upp, pd mjbladt linme, fom ar utbredt pa
braven, pd& fate att ett weet af linnet bliv emel=
fan fwavje langre brdd, ody om bydden dvo min=
dre, blott ett we mellan Gwarfe vad af dem.

Stall en ftbrre deg till{las, till Hwilten man
amwdnder fleve fannov mjdlE, {d bov alltid raft
peg fattad, hwartill anwdinded Hilften af den till
hela degen dnmade mjblEqwantiteten, hwilfen tilliz
fa med en famna af den andva Halften uppwair=
wed att ven evhaller behidrig temperatur (je {id.
15), Bwavefter ven till hela degev behdfliga fajt=
quantiteten, 4—6 (od pd havfe fanna Degfpad,
devi fouderframad oy utvbred ocy behdfligt mjbl
tillfatted, idv att bilda en (08 Ddeg, fom lemmnad
att fullt ga upp. DA jasduingen dv pa fin fulla
Hbjd, hwilfet man noga majte obfevwera, {a att
vajfoegent ¢f birjav falla ellev ga tillbata, til{(as
den Biviga mydlfen, hwari focfret bov warva upp-
(Bit, devefter det {Fivda fmbret och fa Eryddorna jamt
flutligen det dterftdende mijblet, hwavefter Ddegen
wal genomEnddad, enligt forut gifiven fdveftvift
(fe fid. 18). Gn_timma efter {lutad Enddning,
ar en favan veg fardig till uppflagning.
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R 1 det eftexfdljande det av fdveffrvifivet att
anipdnda watten till brddend beftryfande, ndr de
taga8 uv ugnen, mdjte det alltid begagnas warmt.

®4F troven fove infattningen { ugnen {fola
beftryfad med dgg, auwander man dertill bive
bwitan ocy gulan janumanblandade.  Fbr befpaz
vingd ffull fan man, utan nagon meulig fmverz
fan, utblanda aggen med litet fiwvagdrica.

Hambuvger finbrdd, hwilfa fdretrideds
wid feriverad wid fuufoftbord, tillvedad pa foljans
de fatt: Ut 1 fauna Gumt watten {Buderframad
oy utvdrad 4 lod af vaafift bevedd furbeg ody 2
fod faft, bwavefter med behdfligt hetemjil goved
e medelfait deg, fwari tillblandad en Hhandfull
Bummin, Broden utbafad vunda, liffom limpory,
men nigot hdgre an vedfa, till civfa 1 8 wigt
ftafad pd wal wmjdladt brade att wttevligave ga
upp, hwareiter de pd detfamma (bravet) infdrad
& ugnen, ur fwilfen de Gter med famma brade
uttagad, fedan de Blifiwit wil genomwarma. De
fEdvasd D& med en ffarp fnif pa midten till twd:
tredjedelar af bera8 tjocf(ef, beftryfad i fEdvan
med dga, Dbeftrdd med fummin, famt infattad
feban fwar fdv fig { ugnen oy gravdad mycfet
havdt. Dedfa brid {d ¢f infdttad uti fov bet ugn.

Gatalanibrdd, il 1 fauna watten taged
4% [od af vdgfift beredd furdeg, 4 lod jaft, 3 &
fieuyp ody en handfull finffurna fofta pomevansdital,
bwavaf med behBflig mangd hwetemfdl Endvasd en
ftavig vea, af hwilfen utbafasd aflanga by, till
civfa ett ®:8 wigt, hwilfa graddad uti ef for het
ugn.  LBid uttagningen ur ugnen bejiryfad de
med watten.
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. Kungabrdd, Zill 1 fanna mjdle tages
udgot finjtott falt, fom i mjblEen uppldjes, 4 Tod
jajt ody bebidfligt bwetemydl for att bilda en (58
deg, bwavaf utbafad afldnga budd, till civéa 1
% wigt, bhwilfa fiallad pa ett med fint hroetefli
bejtvddt budde, bwavefter de gridddasd i ef fdr bet
ugn, famt bejtrytad efter uttagningen med watten.

Smbrbrod. Samma deg, fom till fBregd-
ende, med tilldgg pd namnde quantitet af 12
{od fmby, famt udgot finftott fanel odhy Fardes
mummor, bwilfa infnipad *), fedar degem dx
fardig till uppilagning. Oevaf utbafad vunda
brby, till civfa 8 (008 wigt. Denna Deg madijte
fyunerligen wal altad.  OF brdven dro halit
uppgdngna, trpcfad de med en twd finger ldng,
wnd  pinne Ié’mgé efter, famt {attad med Den
trypcfta fidan nedat, tilld ve tillvacEligen gatt upp,
o3 de med den tiycfta {ivan uppdat ftallad pa
pldt, famt dexwid utlingad nigot, bhwavefter De
pd platen gravvad uti jemnwarm ugn, — Kill
o) med wid bafning af en ftbrre quantitet fmiy=
prod, dv det, om man will hafwa en fynuerligen
aod {mbrdeg, alltid forvelaftigave att infnipa

*) NAtt intnipa Fryddor, fmbr ete. i en bdeg, fallad af
Bagavie, att med den fArdiga degen eller en del af denfam=
ma, fom man will Bafwa af Battre beffaffenbet infore
(ifiwa be { detta fall ferftildt behbflign ingredienfer.  Det=
ta tillgle §@ att, degen utfaflas, Yeftryfes mied en el af
fmbret, om fadant anwdndes, beftrds med en portion af de
finftbtta Evpddorna, famt famman(dgged bubbel ot iitas,
utfaf(a8 & npo, Geftryfes med Det Aterfidende fmivet, Deftrds
med veften af Erhddorna, o) fammanligaes ater fom  forut
o) 8tas, boarefter den utfaflad dnyo, for att dtertaga ofd-
‘xendnmbde forfavanbde, ifall ndgot dnnu Gterftdr atttil befiryl=
ning o Beftriende anwdinbda. f

3
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fmbret { den fdrdiga degen, Hu att tillfitta det

wid degend tillflagning.

Finafte fnackebrdd. 1 fanna midlE, 5
lod faft, 3 « fmbr, 4 & vafocer, ndgot anid ochy
bebbflig mangd fint hwetemisl, fBv att bilva en
(68 de, hwavaf mycfet timna tafor, till en hands
{tovle utbatasd, hwilta fittad pd mjdlade briven,
famt naggad fedan ve dvo uppgdngna oey guan=
2ad i jemnwavm ugn, men tovfad of.

Mandelbrod. IMandeldegen bereded af 1
tanna mjslE, 6 (od jift, 1 & vijocfer, 1 & fmbr,
Eanel ocy fardemumma efter behag, 4 matjfedar
ffalad od) finvifiwen fStmandel *), famt ett pax
droppar cedernlja, bwavaf med behifliy mingd
fint bwetemjsl gbred en myefet (88 deg, fom fan
utbatad hufroudfatligen till foljande brovforter,
hwilfa %t'dbbaé pa platar uti femmarm ugn, —
Mandelbrsd utbatad vunda till Haft 3 (025 wigt,
famt utldngad ndgot, D& de fattad pi pidten,
hwartwid de tillifa EHappad wil ut med Handen.
De beftrytad wid uttagningen ur ugnen med wat
ten.  IMandelbullar utbatad vinda famt uttlappas
med handens de beftryfad fove infattningen 1 uge
nen med §gg od) Deftrdd med finhackad, ftalad
mandel. — Smorfafor utfaflas afldnga tHll en
handd ftorlef ody ett mandfinger8 tjoclef, beftry-
£e8 med Ggg oy pafttasd tusfin efter behag, —
Orfilar uttaflas till famma ftovfef fom fmibrfa=
for, men nagot tunnave, Dbefryfad med fm'étg
havefter de frdn ena Gndan foprullad ody, dd

%) Of manbdeln Bfwergfutes ned Hett watten, o fir lig-
ga litet dert, flapper ben (4t falet, Givavefter den, BAft 1 en
_mat?mmnrtet, med {illfatts af litet fttt focfer, Ltt (Bter vife
wa fig. 7 i
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de {attad pa platen, fEavad i dem med en penns
tnif lang8 efter tremne pavallela fEdrvfor, BHwilta
wil utwifad ody beftrpfad med agg. — Fridldn-
dave exhallad, dd ett ftyce af degmasdfan utrullad
till ett mansfingerd tjocklet och en balf alns langd,
pwavefter denna vulle Hoplagges { {fpivalform,
jom en urfjeder, beftvyfed med agg ody pajattes
rudfin.

Saffrandbrdd.  Hartll fan anmwindad
mandeldeq, uti bwilfen, d& den av fardig, faffvan
infniped *). Af faffranddeg bafad en ftor mangd
bedd af ofifa form, hwilfa pajattad rudfin - eller
fovinter, men fdvetvadedinid utbafad f. £ fldator
famt bullar, pd 6—10—12—16 [od, Hiwilfa fed=
nave, (iffom mandelbullar utflappad ned handen,
beftryfad med dag, beftrd8 med focfer, pafattad
rudfin efter behag ody graddad i jemmwarm ugn.

Aggftorpor. 1 fanna mjdle, 5 lod faft,
1 ® fmby, & vdfocer, fanel ody fardemummor ef-
ter behag, ndgra droppar cedroolja oy 3 tfog
agg, hoavaf med behdflig mangd finajte Hroetemjol
abved en (B8 deg, fom utbafad tilf langve fiycen
af 4 tum3 tjocflef o) 8—10 tumd bredd, hwilka
qrivvad pd platav. Giter ffedd grivdning jfiras
dedfa ftycken med en fEavy Enif twdvtigenom  till
tumsbreda ftrimlor, fwilfa fedan afvelad till
4—>5 tumd (Angd, famt Fyfwad o torfad Havde
uti affivalnad ugu.

*) affran torfad o) pulwerifevas fint, Hiarefter den
med Hleddlg mingd venadt brénwin, ungefdr & jumfru pd
3 quintin faffran, fdv it ett dygn pd en Eovfad flafba; af denna
faffranstinftur inforfifwad @ mbeet med degen, att denna
exballer Buftad fivg. JnEnipningen {fer pa famma fatt,
fom om fmby dv namndt (fe noten fig. 49).
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Runda focteriforpor. Samma deq fom
till dggiforpor med uteflutande af agg. Graddas
pd plat ody torvtas efter tyfningen i affwalnad
ug.

Kallftalsfforpor. Samma deg fom tll
runda joderiforpor, med tillfats pd Hoavje fan-
na degipad af 1 jumpu fivup, famt 1 jumfru
tofta och finffurna pomevansial, hitta fednare
forit fd ligaa { fivupen, till8 de helt ody ballet
infugit denna,  fall e del af en till vunda foe=
Eeviforpor fardigberedd deg amwindes, infnipad *)
yirupen och pomevandifalen i denna. Dedja {for=
por behandlag i Bfvigt, Hwad utbafning, gridd-
ning ody torfning angdv, pd famma fate fom
dagiforpor.

Kryddfforpor. Samma deg fom till aggz
fforpor, med tiljatd af fivup oy pomeransifal,
litjont wid fivegdende, famt defutom af en palf
hand full fentol pd hwarfe Fanna degfpad.  Ut-
batag od) behandlad i Bivigt liffom rumda {Eox=
por, med den ffilnad lifwdl att fforporna fbve=
waranbde fall fattad @ ndva hwavandra pd pliten
att de genom den fteende efterfddningen Fomma
att berbra hwavandra ody efter werfftald grind-
ning bilda en fammanbanganve madfa, bwilfen
med en ffarp fnif afvelad pd lingden och p&
twiven, {d att fForporna erhilla en afl@ngt=fyr=
fantig form. RKyfivad o) tortas [iffom vunda
jocferforpor.

Holldndita Gggfforpor. 1 fauna mjBlE,
2 tjog dgg, 1 & fmdr, 1 & puderfocker ody fina=
fte roetemjil, fwaraf Gtgdr ungefir 10 & fir att

)

e noten fid. 49).




53

bilda en mycfet (58 deg, fom utbafad il f{Forpor
af famma form fom vunda focferiforpor och
qrapdad pa plat i het ugn; ve tovfad uti mera
affivalnad ugn an fdvegdende twenme forter,

Bevlinev=muntar. 1 fanna Bt gradde,
6 [od jift, 1 & fmbr, 1 & vifoder och finafte
proetemjdl, bwavaf gived en mycfet (B8 deg, hil=
fen afdelad i fmd vunda ftycfen, till form (itnan=
de fforpor, Hwilfa utfaflasd till en fafa. Gylt,
af bwilfen fort man bebagar, (Gages pad midten
af degen, fwavefter denna hopfuipesd {3 att fyltet
Bliv belt oy Hallet inneflutet i munten, hwilfen
med den hopEnipta fidan neddt fdtted pd ett mjo-
{adt Brade. D ve dro wil uppgingna, fofasd
De i fmélt fivinijter, att de blifiva bruna, famt
rullad devefter i pudevfocfer.

Foljande tillblandningar  funna egentligen
fagas tillhdra focferbageriet, men dA de innebdl-
la mjdl oy funna af bwar ody en utan fwaviy-
pet tillwerfa8, famt infattad 1 wanlig batugn,
upptagad de dfwen har till devad tjenft, fom Bdn-
fta att beveda {. £. Iyrbafwerf.

Cigavrbrdd., 2 T finajte hiwetemjdl, 1 &
puderfocker, 3 & mandel, fom backad fint med bi=
behallna f(a[, 8 gy oy 3 (od fint pubwerifevadt
bjovthornadfalt ¥).  Havaf gbred en degmasdfa pd
fbljande fatt: mjdlet upplagaed pd bordet i en
bog, fom urgrafived pd midten, {& att den bildar
hoga fanter, hwilta Hhardt tillpacfad. Den fin=
backade mandeln och yocfret (Aagad i fordjupninz
gent, dgaen uttbmmas verpd ody flutligen bjovt=
borndjaltet, hwavefter allt wi  fammanblandad

*) Grhafles pd Apothetet.
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ody wil genoménddad, va vevaf en wmycet fajt
Deg evhilles, bwavaf utvullad jftycten af de begag=
nade pldtavnad (Angd od) af den tjocklef, att de,
2d be med handen utflappas, blifiva ungefdr twd
finger breda; de beftryfad med agg ocy bafad uti
jemuvarm ugn, bwavefter de afdelad p&  fnedden
uti ftyken af 4—5 tuma (dugd.

Citroubrbd. 4 T finajte bhwetemjdl, 2
@ jtivt fndt, 8 Agg ody 4 (od fint pulweriferadt
bjovthorndfalt.  Mijblet uppldgged pad bordet ody
urgrdfied i midten, {Ajom wid fovegiende, de
dfviga ingredienferna uttdnmmas devefter i upptas
gen ordning uti fordjupningen och faften af en
balf citvon tilljatted Ytterligave, hoavefter den wal
aenomarbetade degen utfaflad till 1 {illings tjock
let, hwavaf med wanliga formar wuvteyas hjevs
tan, ftjernor o. b, Hiwilfa bejtryfad med agg,
beftridd med guofftdtt focfer, famt guiddad pa
plat 1 bet ugu.
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JAGTYANNEN

Nyttxga anvisningar till tjenst for

nyborjande jigare, landtmdin och pi landet emellanat varan-
de stadsboar, hvilka énska att genom sjelf-undervisning in-
hamta sittet att till noje och med fordel bedrifva

JAGT, FAGEL- och DJURFANGST.

Btter Baron v. Ehrencreutz. Med trisnitt. Pris 24 sk. B:ke.

Fullstandlg anvisning att

UPPFODA och DRESSERA

Jagt-, Kammar-, Kni-, Gards-, Vall-, m. fl.

HUNDAR,

ifvensom att skydda dem emot och hota deras sjukdomar. Af
Baron v. Khrencreutz. Pris 24 sk. B:ko.

® ° °

Inga giftiga firger!
Kortfattad afhandling om de allmiéinnast férekommande fir-
ger, deras for helsan skadliga eller oskadliga bestdndsdelar,
deras anviindande till itbara varor, samt om fortennta och o-
fortennta kopparkirl m. m. Af C. J. Grafstrim, Sockerbagare
i Stockholm. Pris 12 sk. B:ko.

Bn liten oumbirlig, handbok fér hvarje tillverkare och
forbrukare af iitbara varor.

DANSBOKEN

1 vistficksformat.
Lattfattliga anvisningar ait lira dansa polonaise, vals,
galopp, polka, francaise m. m. samt utvalda turer till co-
tillon. Pris 8 sk. B:ko.




NERVOSA LIDANDEN.

Om orsaken till dem samt anvisning att genom rationel
behandling med kallt vatten sikert bota hysteriska krampor,
ansigtsvirk, smartor i oronen, tic douloureux, hoftviark &ec.
Af Dor E. Johnson. Pris 8 sk. B:ko.

Den skicklige

SOCKERBAGAREN

och LIKORFABRIKANTEN
eller hwvarje husmoder sin egen Sockerbagare.
Tillforlitliga anvisningar att tillaga karameller, mandel-
konfekt, branda mandlar, biscuiter, sockerbrod, thébréd, ba-
kelser, kakor, tdrtor, konserver, marmelader, sylter, safter,
lemoaad och mandelmjolk m. m., af J. Juliusson. 2:a uppl,
tillokad med anv1smngar att pa kall vig erhdlla utsokta li-

kéver, flera tdrisorter m. m. Pris 16 sk. B:ko.

M:ile LENORMANDS SPABOK

eller hennes satt att af anmsigtets ' bildning och anletsdragen
samt: af handens linier, pi sig sjelf och andra forutsiga kom-
mande oden.  Troget efter férfattarinnans efterlemnade an-
teckningar och tillokt med E. Guinots intressanta lefvernes-
beskrifning ofver M:lle Lenormand, samt med mdnga prof af
hennes konst * af Grefvinnan G*.  Med 12 teckningar. Efter
4e uppl. Pris 12 sk. B:ko.

Praktisk

BLOMSTERSKOLA

eller littfattlig anvisning att genom s_]elfundervxsmng liira
forfardigandet af

TYG- och PAPPERS-BLOMMOR.

Af Fru M. Siebert, Med 73 ménsterteckningar. Pris 16
sk. B:ko. g




