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Torkade kt’)ksv'axter.

En jamforelse mellan svenska och utldandska sadana.
; Av s
GUSTAF LIND.

Vid de & tridgardsavdelningen under en foljd av &r pdgdende forsoken
med konservering av tridgirdsprodukter har man allt mer och mer
kommit till insikt om fordelarna av att genom torkning av vdra koksvixter
sisom spenat, skirbonor, dill, persilja, rabarber, vitkdl, morotter, palster-
nackor, selleri, purjolok m. m. gora dessa lattare tillgangliga sarskilt for
befolkningen i de stérre stiderna ivensom i Norrland. Erfarenheten har
namligen visat, att torkade koksvixter i regel stilla sig billigare i inkdp dn
farska och att de limna lika vilsmakande anrittningar som dessa senare.

For husmédrarna fro de torkade koksvixterna i si matto bekvimare
att anvinda, som allt arbete med rensning och sonderskirning bortfaller.
Vid anstillda forsok har det sdlunda visat sig, att rensning och sonder-
skiarning av si mycket firska sopprotter, som motsvaras av 100 gram tor-
kade sidana, tager en tid av ungefir 1 timme i ansprdk. Anvindandet av
torkade sopprotter medfor silunda avsevird tidsbesparing.

Som foljd av de torkningsforsok, som agt rum vid tradgdrdsavdelningen,
ha under de allra sista aren flera svenska torkerier uppstatt just i syfte att
producera torkade gronsaker. Dessa torkerier ha helt nyligen sammanslutit
sig i »Foreningen Sveriges frukt- och gronsakstorkerier».

Vid framstillningen av torkade produkter ha de svenska torkerierna
anvint uteslutande prima rdvara och for Gvrigt bedrivit torkningen efter de
principer, som under férsoken vid Experimentalfdltet visade bista resultaten.

D3 det emellertid ir en kind sak, att utlindska torkade koksvaxter, for
vilkas framstillande rivara af sekunda kvalité merendels anvindes, sedan
linge importerats till Sverige och det silunda kunde vara av intresse att fa
jamforande analyser av svenska och utlindska sidana utforda, ha pd upp-
drag av forestindaren for Tridgérdsavdelningen vid Experimentalfiltet sidana
nu blivit utforda betriffande sopprotter av professorn vid Stockholms hog-
skola, fil. doktorn G. Lagerheim.




Tabell: Prof. Lagerheims analys.
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w_m.ummn.wﬂmwm_m Vid kop av 1 hekto i 16s vikt erhélls 88,5 gram

mﬁm«n_m_n_wwmm nwwwwwns Provet inneh6il kvalster i ».<wm<m3 mangd.

Vid kép av 1 hekto i 16s vikt erholls 122 gr. Provet
Speceriaffar & £ o i 4| yar forstort av insekter och kvalster och kunde ej
Ostermalm analyseras tullstindigt; det inneholl talrika levande lar-
ver och en massa skinn och exkrementer av kvalster.

™ De olika bestindsdelarna 4ro angivna i procent. Procenttalen for selleri och persilja i proven 2—5 dro nagot fér hoga, emedan
hiri dven inbegripas smasmulor av de ovriga bestandsdelarna. .




Professor Lagerheims analys lyder salunda:
»P4 begiran av Direktér G. Lind, Experimentalfiitet, har jag foretagit
en jamforande analys av svenska och, enligt uppgift, importerade s. k. sopp-
rotter. Resultatet angives 4 bifogade tabell. Av denna framgér bland annat,
att endast den svenska varan ir fri frin potatis, som i alla prov av utlindsk
vara forefinnes i en mingd av 16,00—42,5 procent. Ett prov av utlandsk
vara (N:o 6) miste anses som odugligt till foda for civiliserade manniskor.
Stockholm den 20 jan. 1914.

G. LAGERHEIM.
Professor vid Stockholms Hogskola.»

Proven Niris 1, 4, 5 och 6 ha inkdpts av Professor Lagerheim i olika
speceriaffarer i Stockholm. N:ris 2 och 3 ha genom vilvilligt tillmotesgé-
ende av Generalintendenten anskaffats fran resp. regementen.

Av analysen framgar silunda forst och frimst, att endast provet N:o 1,
eller det svenska, innehiller de ingredienser, som vi har i Sverige aro vana
vid att beteckna med benimningen »sopprotter». En blandning av t. ex.
50 9% mordtter, 30 % palsternackor, 10 % purjolok, 5 % selleri, 5 % per-
silja kan namligen anses sdsom for svenska forhallanden limplig. De svenska
sopprotterna tillblandas ocksd enligt dessa procenttal, ehuru naturligtvis vid
paketering nigra smirre avvikelser kunna uppsta.

Vad de 6vriga proven betriffar, si innehdlla de ju en hel del ingre-
dienser sisom potatis m. m., vilka vi hir i Sverige icke dro vana vid att
betrakta som ssopprotter». Det #r sannolikt denna omstandighet, som
vallat, att torkade sopprotter pa sina hall kommit i misskredit och ansetts
underligsna de firska. Erhdlles dartill sidan kvalité, som N:r 6 visar
prov pi, torde sannerligen ingen undra pi, att vissa husmodrar finna de
torkade sopprotterna »daligas.

Av det ovanstiende framgir silunda tydligt, att det forefinnes en be-
tydande skillnad mellan svenska och utlindska torkade sopprotter. Da im-
port av torkade koksvixter ar fullkomligt onodig och di de importerade
produkterna dartill visat sig vara av mindre god kvalité, ja, i vissa fall
odugliga till manniskofoda, borde de icke vidare finna anviandning i vért land.

For att emellertid vid inkop av torkade koksvixter icke behova riskera
erhilla en utlindsk mindervirdig produkt, bora husmdodrarna aldrig kopa
torkade koksvixter i 16s vikt utan enbart paketerade. De svenska torkade
koksvixterna, som numera finnas till salu litet varstides i speceri- och mat-
varuaffirerna, aro paketerade i prydliga kartonger rymmande resp. 50 och
100 gram samt dro markta > Foreningen Sveriges frukt- och gronsakstorkerier»,
vadan nagon forvixling med de utlindska icke behover ske.
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