Nagra af vara vanligaste
naringsamnen,

vatten,mjolk, ost,kaffe, te och
kakao. . .

Hector, David,

55 A z Br. Folkbocker, Nyttiga. 1.




NY¥TTIGA FohkBo ek EE.K.\




Ingl. biblioteket

Ku
00

000 000057365




R R e e

PRI il

.

el N

ANV R ARG RN AR S AR RN RN SRR
b

NYTTIGA FO KBOCKER

Pris 5 ore.

siljes ¢

sarskildt

—_—
[—1
-

endast

NOZING v\gﬁ

. e &

AR A AR

(\ ; (NN
1/ : W\E

Hvarye
~ Nigra af vira vanligaste S h é
o lafte &
- NARINGSAMNEN %
- Vatten, mjolk, smér, ost, Kaffe, t6 och Kakao. 2
. ?39 Sld()l“
ear etmng 2
g af i Vi
D.S. HECTOR.
partikiip
L abat,

PRI
UPSALA 1885







}

e R, o b e

INNEHALLSFORTECKNING.

1556l y 1B o SRR SORIDINE R SN D P i T

¥

II.

Forklaring af kemins uppgift, sid. 5. Grundéimnen
eller element, sid. 5. Kroppars aggregattillstand, sid. 5.
Smiltpunkt och kokpunkt, sid. 5. Permanenta och
koércibla gaser, sid. 5. Kroppars losningsformaga,
sid. 6. TEgentlig vigt, sid. 6. Kemisk forening, sid. 6.
Friandskap, sid. 6. Syror och haser, sid. 6. Salter,
sid. 6. Kemisk sonderdelning, sid. 7. Akvivalentvigt,
sid. 7. Tabell o6fyer de bekantaste grunddamnens dkyvi-
valenttal, sid. 7. Skilnaden mellan organisk och oor-
ganisk kemi, sid. 8.

A% 7 o AR RE R TP R e R i o i

Vattnets v1gt sid. 9. hammausattmng, sid. 9. Flam
stillning pa konstgjord vig och sonderdelning, sid.
10. Vattnets indelning, sid. 10. Hardt och mjukt
vatten, sid. 10. Regn-, flod-, kill- och brunnsvatten,
sid. 10. Vattnets. kretslopp, sid. 10. Kolsyrade kal-
kens loslighet, sid. 11. Pannstensbildning, sid. 11.
Hérdkokning af kott och skidfrukter, sid. 12. Tviitt-
vattens egenskaper, sid. 12. Fordringar pa dricks-
vatten, sid. 12. Organiska dmnen diri, sid. 13. Dess
forbittring, sid. 18. Filtrering genom djurkol, sid. 14,
Dessas egenskaper, sid. 14. Deras aterstillande, sid.
14. Medel mot d‘mllgt vatten, sid. 15. Hafs- och 8jo-
yatten, sid. 15. Mineralvatten, sid. 15. Deras indel-
ning, egenskaper och verkan, sid. 15. Staende vat-
ten, sid. 17. i

Miollk, smor ool 0Std W asie iy ;
Mjolkens bestandsdelar, sid. 17. Kmnm]olkens sam-
mansittning, sid. 17. Mjolksorter, sid. 17. Ostémne,

2 i



IIT.

sid. 18. Mjolkkulor, sid, 18. Gridde, sid, 18. Olika
mjolkslags vattenhalt, s. 18. Mjolkens eg. v. och reak-
tion, gid. 19. Dess lopning, sid. 19. Dess surnande,
sid. 19. Olika slag af jasning, sid. 19. Lope, sid. 20.
Vassla, sid. 20. Mjolkens kokning; sid. 20. Medel
att hindra dess surnande, sid. 20. Att bringa sur
mjolk i flytande form, sid. 21. God mjolks egenska-
per, s. 21. TForfalskningar, sid. 21. Profning af
mjolk, sid. 21. Swmdr, sid. 22. Dess tillverkning,
sid, 22. Sammansittning, sid. 22. Saltning, sid. 22.
Att gora hirsket smor smakligt, sid. 22. Forfalsk-

ningar, sid. 22. Deras upptickande, sid. 23. Kirn-

mjolk, sid. 23. Smorfettets sammangittning, sid. 24.
Ost. Tillverkning, sid. 24, Mager och fet ost, sid.
24. Sammansittning, sid. 24.

Kaloy to ool kakao ol care v G BT s

Kaffebonor, sid. 25. Deras sammansittning, sid. 25.
Sonderdelning vid rostning, sid. 25. Fordelaktig rost-
ning, sid. 25. Forvaring af brindt kaffe, sid. 26. Be-
redning af kaffe, sid. 26. Hardt vattens inverkan,
sid. 26. 7¢. Tillverkning af svart och gront té, sid.

27. Kemisk sammansiittning, sid. 27. Beredning af

té, wid. 27. Tésorter, sid. 28. Forfalskningar, sid.
28. Deras upptickande, sid. 28. Kakao, sid. 28.
Bonornas bestdndsdelar, sid. 28. Kakaoskifvornas fram-
stillning, sid. 28. Choklad, sid. 28. Forfalskningar
och deras upptiackande, sid. 28,

sid.

25.




PRSI Oay Ty SEARR SR

Dl

Inledning.

Kemin utgor den gren af naturvetenskaperna, som
sysselsitter sig med kropparnes sammansittning, deras
formaga ‘att inga nya firemingar och med de krafter,
genom hvilka dessa anyo kunna upphifvas. Alla krop-
par, som finnas pa jorden, dro antingen enkla eller sam-
mansatta, hvarat de senare genom vissa kemiska medel
kunna sonderdelas i enkla kroppar. Dessa enkla krop-
par, som icke ldngre lata sonderdela sig, kallar man
grundimnen eller element. Kropparne kunna forefinnas
i tre olika tillstand; de dro antingen fasta, Aytande
eller gasformiga. Manga kroppar hafva egenskapen
att kunna antaga alla tre tillstinden (man kallar dem
dggregationstillsté’md) t. ex. vattnet, hvilket kan of-
vergd i fast (is) och i gasformigt (%asom vattenanga)
tillstand. Ofvergangen fran det fasta till det flytande
tillstindet eger rum vid smdiltpunkten, ofvergangen
fran det flytande till det gasformiga vid kokpunkten.
Man skiljer mellan bestindiga och koércibla gaser; de
forstndmda dro sadana, som endast genom det -allra
yttersta tryck och kold kunna fas att antaga flytande
eller fast tillstand (syre, viite, kviifve, koloxid m. fl.);
de koércibla gaserna deremot #ro sidana, som genom
anvindandet af de nimda medlen kunna ombyta aggrega-
tionstillstand. A

"Ett stort antal kroppar har egenskapen att vid




bertring med vissa vitskor lésa och jimnt fordela sig
i dessa. P& ett @mnes loslighetsgrad, d. v. s. pa den
mingd, i hvilken kroppen léser sig, har lésnings-
medlets temperatur ett stort inflytande, och vanligen
losa sig storre mingder at ett dmne 1 varma los-
ningsmedel dn i kalla.

Kropparne hatva olika tyngd, man siger: de hatva
olika wegentlig wvigty; talet for den egentliga vigten
eller  riattare tidtheten anger, hurn manga ganger en
kropp dr tyngre eller littare dn en lika stor volym
destilleradt vatten; sa har t. ex. kvicksilfret egent-
liga vigten 13![2, d. v. s. kvicksilfver dr 13'/2 gang
tyngre dn vatten. Fasta kroppars och viitskors egent-
liga vigt hinforas till destilleradt vatten sasom enhet,
gasernas: till luft, och man sitter badas egentliga
vigh = 1

En kemisk forening eger rum, da tva eller flere.
kroppar bilda en ny, sammansatt kropp, som har andra
egenskaper in de ursprungliga kropparne hade; orsa-
ken till foreningen anser man vara kropparnes inbor-
des kemiska friandskap. Genom denna forening bildas
af’ grunddmmnena syror och baser, at dessa senare ater-
igen salter. Syret har en stor benigenhet att forena
sig- med nistan alla kroppar, att syrsiitta (oxidera)
dem; édro dessa foreningar (eller oxider, sisom de ifven
kallas) sura, sa kallar man dem syror; #ro de lutak-
tiga ellex neutrala (d. v. s. hvarken sura eller lut-
aktiga, kallas de baser. Baser och syror forena sig
till salter. Syrorna igenkinnas genom sin sura smak
och genom egenskapen att firga vissa blda firgimnen
t. ex. lackmas, réda, baserne diremot genom att nyo
plafirga genom %Syror rodnad lackmus. :
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Pa saihma siitt som nya dmnen kunna uppsta
genom den kemiska frindskapskraften, si kunna de
anyo sonderdelas genom samma kraft; komma t. ex.
tre kroppar A, B och O tillsammans, af hvilka A
och B édro kemiskt forenade, men den tredje kroppen
C har en storre frindskap till A 4n denna till B,
sd forenar sig A med C och B afskiljes, ir den fast
och oloslig, sasom fiillning; ir den gasformig, bortgar
den under uppbrusning.

Eger icke en sadan enkel sonderdelning rum, utan
en omsesidig sionderdelning, si kallas den dubbel de-
komposition eller sonderdelning, t. ex: :

Al g

’

C 4+ D
(A -} D) och (C - B).

En sammansatt kropp . innehiller de grundimnen,
hvaraf den bestar, i bestiimda, icke forinderliga vigts-
mingder; grundimnena kunna visserligen forena sig
med hvarandra i flere andra firhillanden, men gifva
derigenom upphof till kroppar med alldeles olika egen-
skaper. De tal, som angifva, i hvilket vigtsforhallande
grundimnena torena sig med hvarandra, kallar man
kropparnas iikvivalenter. Foljande tabell innehaller
de mest kiinda grundidmnena och deras ikvivalenter.
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Kemin sinderfaller i tva delar, d. v. s. den oor-
ganiska delen, som omfattar alla icke vegetabiliska
och icke animaliska dmmen jimte mineralrikets (alla
icke med lif begafvade #mnen), och den organiska de-
len, som omfattar alla de fireningar, af hvilka viixter-
nas och djurens organ iiro bildade och hvilka bildas
i dessa organ samt deras sonderdelningsprodukter. De
organiska foreningarna karaktiriseras diraf, att de

alla innehdlla kol och att de forstoras vid inverkan ‘

af hig temperatur.




I. Vattnet.
Ett at de hutvudbehof, som forutom luft och ljus

ar i lika matt af noden for alla varelser, dr vallen.
De stora vattenmassor, som  finnas.pa var jord och
omgitva densamma, hintyda redan déirpa, hvilken be-
tydelse ligger i ordet »vattenn, och i sjaltva verket,
hwad vore vi utan vatten? Menniskans kropp bestar
nistan till tre fjirdedelar af vatten, vixterna innehalla
det i dnnu storre matt, korteligen, hvarje vegeterande
varelse, den ma vara begafvad med sirskild viljekraft
och formiga att yttra densamma eller icke, behofver
obetingadt vatten till sitt uppehille. Ritt uppskattas
dirfor vattnet endast egentligen i de tropiska trak-
terna, dir menniskor, djur och viixter ofta méinadtals
lingta efter nederbord, under det i vara tempererade
zoner fuktighet och torka omvexla timligen regelbundet.
~ Hvad vattnets kemiska sammansittning vidkom-
mer, si dr det en kind sak, att den gamla dsigten:
yvattnet ir en enkel kropp», redan vederlades af den
beromde franske kemisten Lavoisier, i det denne var
den fovste, for hvilken det lyckades att genom den
elektriska strommen sonderdela vatten i dess bida
bestandsdelar, syre och kvifve, och likaledes genom
den elektriska gnistan astadkomma vattenbildning af
- dessa bada element,




S Ty el

¢ Dylikt pa konstgjord vig af 2 volymer viite och
1 volym syre bildadt, kemiskt rent vatten finna vi
ingenstiddes i naturen, och onskade vi framstilla till-
nirmelsevis kemiskt rent vatten af det, som forekom-
mer i naturen, si maste vi underkasta detta en upp-
repad destillation.

De vattensorter, hvarmed vi hafva att gira i det
dagliga lifvet, betecknar man sésom sita, salta och
stdende vatten, och af dessa ir det hutvudsakligen
det forsta, som praktiskt anvindes till otaliga inda-
mal.  Latom oss betrakta det litet niirmare.

Det sita vattnet, som tjinar en till dricksvatten,
och hvilket vi kinna sisom regn-; flod-, kill- och byunns-
vatten, indelar man med hiinsyn till den praktiska -
anvindningen i mjulkt och hardt vatten. Till det for-
sta hora regn- och flodvatten, till det harda diremot
kill- och brunnsvatten. = Skilnaden mellan bada bestar
endast i vaftnets halt af kolsyrad kalk och kolsyrad
magnesia, hvilka bestindsdelar kunna forvandla mjukt
vatten till hérdt.

Betraktar man vattnets kretslopp, framgéar det,
att regnvatten omijligt kan vara hardt, alltsi kalk-
haltigt vatten, och af foljande skiil: Det pa jorden af-
dunstande vattnet kvarlemnar sina fasta bestandsdelar,
destilleras ‘alltsi pa visst sitt; vatteningorna bilda,
eniir de dro littare #n den atmosferiska luften och
foras uppat genom den uppat stréommande varma luf-
ten, bland annat moln och dimma och nedfallasi filjd
af afkylningen antingen i flytande form sisom regn
och dagg eller i fast form sisom sni och hagel pi
Jjordytan for att hir, sedan de fullgjort sina dem an-
visade forrittningar, dnyo begynna sitt kretslopp. Di
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vattnet alltsia vid afdunstningen gjorde sig af med sina
fasta bestandsdelar och pa sin viig icke hade haft till-
fille att upptaga ny kalk och ny magnesia, férekom-
mer det tidmligen rent, endast fororenadt af dam och
miasmor *) i luften.

Killvattnets sammansiittning  visar oss diremot,
att vi hafva att gira med ett hardt vatten; ty da
detta, ehurn ursprungligen difven regnvatten, sipprar
fram genom jorden, upptager det alltefter markens
beskaffenhet motsvarande dmnen ur denna, framfor allt
kalk, magnesia, koksalt m. m. och forvandlas diiri-
genom till hdrdt vatten. Detta dr i dnnu higre grad
fallet med Obrunnsvatten; ty da detta sipprar lang-
sammare genom jorden iin kiillvattnet, har det mer
tid att upplosa och fora med sig dessa fasta bestinds-
delar. . . < i

Det  viicker sikerligen var forvining, di jag
siiger, ‘att vattnet &r i stdnd att upplisa kolsyrad
kalk, som d&r oloslig i vatten. Detta beror dirpd,
att vattnet for med sig kolsyra, och férsik hafva visat,
att kolsyrad kalk &v loslig 1 kolsyrehaltigt vatten, dir-
emot alldeles olosligt i kolsyrefritt.

For hvad ofvan blifvit: sagdt lemnar den bekanta
pannstensbildningen det bista beviset.

Pannsten bildas i sadana apparater, som iiro be-
stimda for langvarig kokning af vatten, i angpannor
m. m. och bestar af en blandning af kolsyrad kalk
och magnesia, som i foljd af kolsyrans utdrifning ge-
nom vattnets kokning blifvit olosligt i detta.

*) Miasmor #ro osynliga, i luften beﬁ‘ntliga viixtceller,
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Da vi nu kiinna orsaken till pannstensbildningen,
sd dir det litt att forstd, hvarfor kott och skidfrukter
hirdna, om de kokas i hdrdt vatten.

Det kalkhaltiga vattnet genomtringer nimligen
cellerna och porerna, slipper, da vattnet kokat en
stund, ifran sig den kolsyrade kalken, hvilken nu af-
sitter sig pd de firsta bista berdringspunkter, som
erbjuda sig. >

Men af hvilka forhallanden kunna vi littast mirka,
om vattnet fir mygukt eller hardt?

Ofta, och isynnerhet i stora stider hor man af hus-
médrarna klagan o6fver det harda vattnets oliimplighet och
skadlighet vid tvdtt; men just detta det hiarda vattnets
forhallande till sapan ger oss ett medel i handen att
skilja mjukt vatten frin hardt. Ligger man niimligen
litet sipa i ett glas med ljumt brunnsvatten, sa upp-
loser den sig didri under afskiljning af gulaktiga flockar,
hvilka till sin sammansittning besta af en oloslig
forening af stearinsyra och oljsyra med vattnets kalk.
Man kallar dem kalksipa. Behandlar man déiremot
sapa pa samma sitt med regnvatten, sa varseblir man
ingen flockbildning eller atminstone endast en hogst
ringa. Hiraf dr tydligt, att det #r den bildade kalk-
sapan, som ir orsaken till det harda vattnets obruk-
barhet. Denna oligenhet kan wman likvil litt af-
hjalpa ddrigenom, att man forsitter det harda vatten,
man skall anviinda till kokning, med litet soda; denna
forhindrar kalksapans bildning, i det natronet i sodan
sjalf forenar sig med de nilmda syrorna.

Sedan vi nu lirt kiinna den beskaffenhet ett vatten
maste hafva for att tillfredsstilla kokets och tudtt-
husets ansprak, kunna vi ifverga till de fordringar,
som man bor stilla pi ett godt dricksvatten.
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Under det kalken var af storande inverkan i kok-
och tviittvattnet, si -hafva vi hidr att fista oss icke
s& mycket vid denna som vid vattnets andra, men
lika envisa fororenare, niml. vid de organiska dmnena,
af hvilka alla i formultnande tillstand befintliga vege-
tabiliska #imnen och alla djuriska organismer, hvilka
ard i stand att motstd matsmiiltningsprocessen, iro de
farligaste.

Btt godt dricksvatten maste vara fullkomligt
klart, firg- och luktlost och far icke visa ndgon grum-
ling vid ldngre stiende, hvilket skulle tala for for-
handenvaron af storre mingder dubbelt kolsyrade
salter, som genom luftens tilltrade sonderdelas och
blifva olosliga. Vattnet maste vidare vara kolsyre-
haltigt, hvilket man kan se pa dess perlande, och utan
all bismak.

Alltefter som ett vatten har eller icke har dessa
egenskaper, later det bediéma sig. En gulaktig firg
tyder t. ex. pa forhandenvaron af storre mingder or-
ganiska substanser.  Kalksalterna kunna, si linge de
icke gifva nagon bismak, endast vara af nytta i dricks-
vatten, emedan kalk maste tillforas var kropp pa det
ena eller andra sittet for att bidraga till benbildnin-
gen; benen bestd ndml. till 2[5 af kalksalter (mest
fosforsyrad kalk) och ![3 limgifvande dmnen.

Dét har nu sedan lang tid varit kemins upp-
gift att forbittra sddant vatten, som icke tillfreds-
stiller de fordringar man har pia dricksvatten, samt
att oskadliggora de férovenande bestandsdelarne; men
de forsta forsok man gjort i denna vig hafva tyvérr
icke ledt till si goda resultat man hoppats.
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Si manga medel in std oss till buds for att pd
kemisk viig forstora de organiska substanserna i vatt-
net, s dro de likvil icke anvindbara, endr deras
skadlighet vida ofverstiger de forhandenvarande orga-
nismernas och de endast pa linga omviigar kunna af-
ligsnas fran vattnet.

Finnes intet annat dricksvatten #n gulaktigt fir-
gadt, hvilket vanligen dessutom har en oangenim
smak, att tillgd, si har man endast tva medel att
tillgripa: antingen att filtrera vattnet genom benkol
eller koka wupp det.

Denna filtrering verkstiller man helt enkelt déri-
genom, att man ligger litet vadd ofver oppningen till
afloppsrovet i en tratt och fyller tratten med vexlande
lager af grofva benkol och tvittad sand. Annu bittre
ir att hirtill begagna en tratt af filt i st. f. af glas.

Benkolens egenskap att upptaga organiska dm-
nen ur viitskorna upptiicktes forst af Lowitz, hvilken
anviinde dem i fint pulveriseradt tillstand; sedermera
fann man likviil, att djurkolen verkade icke endast
affirgande, utan dfven kalkupptagande, om de icke
anviindes i fint, utan i groft pulveriseradt tillstand.
Dirpa grundar sig den vigtiga roll, som benkolen
spela vid sockersaftens raffinering i sockerfabrikerna.
Demna kolens egendomliga verkan anses bero pa en
slags ytattraktion; enligt en annan forklaring skall
den hiarrdra fran den i kolens porer fortitade kolsyran.

Da det dr naturligt, att kolems porer smaningom
fyllas af de #@mnen, hvilka de upptaga ur vattnet,
hvarigenom kolen férlora sin verkan, si maste man
soka rengira dem eller ateruppvicka denna verkan.
Detta sker helt enkelt pa foljande sitt: kolen be-
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handlas med utspiddd saltsyra, hvilken drager ut de
oorganiska dmnena, t. ex. kalken och magnesian, hérpa
tviittas de flere ganger med vatten, torkas och glidgas:
utan luftens tilltride for att forstira de organiska
substanserna. (Glodgningen sker bist i ett tickt kérl
af eldfast lera for koleld.

Pa detta sitt kan man 20 ganger och @nnu flere
rengira de begagnade benkolen. ;

Pa resor, da man nidgas dricka manga slags
vatten, bir man siitta nagra droppar spirituosa (bran-
vin, rom, arrak, konjak) till vattnet, for att skydda
sig mot dess mdojligen skadliga inverkan.

Jag tillater mig ytterligare tilligga ndgra ord
om saltaktiga och stagnerande vatten.

Mill de saltaktiga vattnen hora hafs- och sjo-
vatten och ‘mineralvattnen.  Skilnaden mellan sota och
salta vatten, afsedt frin deras smak, bestar enligt den
kemiska samman§ﬁttningen i de senares halt af koksalt
(== klornatrium), glaubersalt (= svafvelsyradt natron),
bittersalt (== svafvelsyrad magnesia), klorkalium, svaf-
velsyradt kali samt jod- och ‘bromforeningar. Att hafs-
och sjovattnet éro alldeles odugliga for diiitetiskt
bruk, far man forutsitta sisom bekant; likvdl kunna
de giras drickbara genom destillation.

Mineralvattnen indelar man i:

a) Kolsyrehaltiga. De hafva fatt sitt namn genom
sin halt af kolsyra, som  gifver dem den angendma
smaken. De hithorande vattnen visa sig i borjan all-
deles Kklara, efter att en kort tid hafva stitt pa en
butelj afsitta sig sméningom talrika flockar af gul
firg, hvilka utgoras af jirnoxidhydrat (en forening af
jirnoxid och vatten). Stora blasor stiga i méingd upp
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ur vattnet, under det de mindre blasorna fista sig
vid kiirlets viggar, hvarifran de lossna vid skakning
och stiga uppat. De kolsyrehaltiga vattnens smak ir
uppfriskande, deras verkan urindrifvande och befor-
drande for matsmiltningen. Hit hora vatten fran
Pyrmont, Selters, Karlsbad, Ems, Wiesbaden, Soden,
Marienbad m. fl.

b) Salthaltiga. De innehalla foretridesvis svafvel-
syradt natron (glaubersalt) och svafvelsyrad magnesia
(bittersalt) och kallas dérfor purgerande salthaltiga
vatten; andra innehalla klornatrium (kalksalt), kol-
syradt natron (soda) och dubbelt kolsyradt natron och
kallas alkaliska kolsyrevatten, Killorna i Vichy och
Teplitz lemna dylika salthaltiga vatten.

e) Jdarnvatten. De hafva fatt sitt namn pa grund
af de storre mingder jarn, som de fora med sig.
Jarnet forefinnes vanligtvis uti dem sasom kolsyrad
jarnoxidul lost i kolsyra eller sasom svafvelsyrad jirn-
oxid. Vid kolsyrans utdrifning genom vattnets kokning
eller vid ett langvarigare stiende af detsamma i luften
afsiitter sig den kolsyrade jarnoxidulen sasom kolsyre-
fri jarnoxid. Manga mineralvattens opalisering synes
bero pa en dylik forindring.

Jarnvattnens smak #r syrligt sammandragande;
verkan: upptagande af jdrn i blodet.

d) Svafvelvatten. Namnet pa grund af deras halt af
svafvelvitegas (en illaluktande forening mellan svafvel
och vite). Dess uppkomst later forklara sig pa foljande
sitt: ‘de i vattnet befintliga svafvelsyrade salterna
reduceras af organiska dmnen till motsvarande svafvel-
metaller, hvilka &terigen genom den férhanden va-
rande kolsyran sonderdelas under bildning af kolsyrade
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salter och svafvelvite. Svafvelkillor dro: Warmbrunn,
Weilbach, Soden ete.; anvindas ot kroniska hud-
akommor.

De stagnerande vattnen, hvilka vanligtvis inne-

- halla stora mingder organiska dmnen, utveckla i foljd

af dessas sonderdelning mycket kolvitegas (sumpgas,
CH,) och svafvelvite, hvilka gifva dem den karak-
tiaristiska vidriga lokten. Sadant vatten méste flere
ganger filtreras och kokas upp for att blitva drickbart.

1I. Mjolk, smor och ost.

Mjolken, denna bekanta, ogenomskinliga, hvita
viitska, har for sina nirande egenskaper tre kroppar
att tacka, hvilka dels dro upplosta uti den, dels meka-
niskt blandade med eller simmande i densamma : mjolk-
sockret, ostimnet och smoret. Utom dessa kroppar
och vatten innehaller den ytterligare nagra organiska
salter, af hvilka wman kan péavisa klorkaliam, klor-
natrium (koksalt), fosforsyrade salter och litet jirnoxid.
Smorets sammansittning dr i medeltal pA 100 delar:

Smor.. .. 078,988 del.
Mjolksocker — 5,129 » 15,524 °fo fasta bestandsdel,
Ostdmne . . 4,107 » .
Vatten . .+~ 87,476 » -

100,000 del.

Myilksockret dr ett dmne, som forefinnes i all
slags djurmjolk och som icke kan framstillas pa
konstgjord vig. Det utkristalliserar i firglisa, fyra-
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sidiga pelare ur wvasslan, om denna inkokas till si-
rapstjocklek.  Mjolksockret &dr sammansatt af kol,
vite och syre, smakar endast svagt sitt och, smilter
vid 203" Upphettas det en lingre tid vid denna
temperatur, sonderdelas det till en brunréd, amorf, i
vatten littloslic massa, laktokaramell.

Ostémnet dr olosligt i vatten, men i firening
med alkalier liser det sig och denna lésning lopnar
icke vid upphettning, sasom t. ex. dgghvitelosningar
gora. 1 torrt tillstand ér det gult, nistan smaklost
och gummiliknande klibbigt. Hiiraf gires ost, hvars
framstéllning vi skola omtala lingre fram.

Betrakta vi mjolk under mikroskop, finna vi, att
den bestir af en klar, vattenaktig viitska, hvari
simma otaliga smé, hvita, runda kulor, de s. k. mjolk-
kulorna, hvilka besta af fett- eller smirimnen, om-
gifna af en hinna. I den vattenaktiga vitskan fore-
finnes ostiimnet bundet vid natron, och mjilksockret
samt de ofvan ndmda salterna. Léter man mjolk st
i ro, s& samla sig mjolkkulorna i filjd af sin litthet
pd ytan och bilda gridden. I den under denna be-
fintliga viitskan dro mjolksockret och ostimnet upplosta.

Miingden af fasta bestandsdelar i mjolken &r
olika hos olika djur; sa innehalla t. ex.:

Fasta bestandsdelar.

Vatten .’

Jeomyplic oo Lt e g T 12—14.%0 | 87 %o
Galmiyolic. 2o el L 13-—15 %o | 8579

/ /

: o | 859]
SIOMOTICTa o vl 16—17 %o | 84 %
Koyifnomgolle o7 0 v 11—12 9% | 89 %Yo




Miingden af smor 3—5 o, af ostimne 2—8 %o,
at myjilksocker 3—9 °lo och af salter 1°/o.
Mjolkens egentliga vigt ér 1,02; den dr i farskt

tillstind svagt alkalisk.

Det skall blifva dessa raders uppgift att dryfta
och forklara de foreteelser och processer, hivilka mjolken
ir underkastad i hetta, vid staende i luften o. s. v.
Det #r bekant, att mjolken lopnar vid lingre stiende.
Orsaken ir denna: kemin kénner tre olika jisnings-
processer: spritjisning, dttikjisning och mjolksyrejis-
ning. Vid spritjisningen sonderdelas det i de jisande
imunena befintliga drufsockret och slemsockret vid en
temperatur af 22-—26° vid luftens tilltride och niir-
varon af en jisningsalstrare® (ferment). Jésnings-
alstraren ir jisten, dmnena, som bildas vid jisningen:
kolsyra och sprit (alkohol), didraf nammet sprifjisning.

Vid dttikjisningen sonderdelas sprithaltiga vitskor
(branvin, vin, 6l) vid 30—32° i dttiksyran (ittika)
under upptagande af syre ur luften.

Vid mjolksyrejisningen uppstar under mjilksockrets
sonderdelning i mjolken under ostimnets medverkan
vid en temperatur af 40—41° mjolksyra.

Da alltsd de forutsiittningar, som mjolksyrejis-
ningen kriifver, erbjudas at'mjolken, d. v. s. mjolk-
socker och ostimne iro forhanden, och det jisnings-

“alstrande fermentet: forefinnes i luften i forin af sma

osynliga celler (miasmor), si finnes intet hinder for
jisningens borjan.  En del af wmjolksockret bildar
mjolksyra, denna sonderdelar ostimnets forening med
natronet, dirigenom att den forenar sig med detta
senare till mjolksyradt natron, hvarvid ostémmet blir
fritt och afskiljes sisom ett i vatten olosligt dmne.
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Denna ostimnets afskiljning kallar man for mjol-
kens lopning. Forvandlas nu genom den fortskridande
Jjisningen den ofriga delen af mjolksockret likaledes i
mjolksyra, sd blir mjolken hirigenom sur.

Mjolkens lopning i foljd af jisning kallar man
Jrivilligt surnande i motsats’ till dess lopning genom
tillsats af syror eller lipe (slemhinnan i kalfmagen).

For att gira lope af en frisk kalfmage, tviit-
tas denna, spinnes i en ram och far torka. Skall
den anviindas, uppmjukas en afskuren bit i hett vatten
och ligges i mjolken, som bor hafva en temperatur
af 30—35° d& denna lopnat efter tva timmar. En
del lbpe siges kunna bringa 1,800 delar mjolk
till 16pning.  Hurun den verkar, kan man likviil dnnu
ej tillfredsstiillande forklara. :

Viitskan, som blir kvar, sedan den lopnade massan
blifvit fransilad, kallas vassla; var jisningen frivillig,
kallas den sur, var den orsakad genom lope, sot. 1
den  forstnimda finnes mycket mjolksyra -och litet
mjilksocker, i den sista allt mjolksocker och ingen syra.

Nu fragas: kunna vi forhindra mjolkens jisning,
d. v. s. dess surnande, och genom hvilka medel ? Hus-
midrarna koka upp den for att skydda den frin att
surna; detta forfarande framgar af nedanstaende.

Tvi hufvudvilkor for jasningen voro niirvaro af luft
och jisningsalstrare eller ferment, hvilket senare ir
firhanden i dQubbel matto, sdsom ostimme och
miasmor i luften, men genom kokningen utdrifves
bide den i mjslken befintliga luften och oskadliggoras
de jisningsviickande organismerna genom hettan. Di
nu genom den hinna, som samtidigt bildas pa mjolken,
luftens ftilltride och den ddrmed hand i band gaende
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tillforseln af miasmor till densamma i hig grad in-
skrinkes, si méste den uppkokade mjolken hilla sig
lingre utan att surna én firsk, okokad mjolk.

En tillsats af 15-—20 droppar amoniak eller en
knifsudd borsyra eller salicylsyra pia en half liter
(1 'f2 kvarter) mjolk forhindrar ifven dess surnande;
ingen af dessa tillsatser ir skadlig, amoniaken bortgir,
om mjolken uppkokas, innan den anviindes.

Tillsdttas nigra knifsuddar rent kolsyradt kali
(pottaska) till sur mjilk och uppkokas den diirefter,
blir den ater tunnflytande. Detta forklaras dirigenom,
att det afskilda ostimnet &nyo ingir forening med
kalit och bildar kali-ostimne, som ir lisligt i vatten.

Pa grund af de ofta férekommande forfalsknin-
garne af mjolk med ris- och mjilvatten och stiirkelse,
men isynnerhet genom utspidning med vatten, hafva
flere vetenskapsmin sokt finna ett medel att bestimma
mjolkens halt af fasta bestandsdelar. De egenskaper,
som god mjolk bor hafva, éro foljande: den bor endast
vara svagt blaaktig, icke genomskinlig, hafva mild,
st smak och kiinnas fet mellan fingrarna. En droppe
god wmjolk maste, da dess egentliga vigt iir 1,02,
d. v. s. iir tyngre in vatten, sjunka i detta.

Ett for hushallen limpligt och enkelt siitt att
utrona mjolkens godhet &r att hilla litet mjolk i ett
uppriittstaende graderadt glasror, dd man efter nagon
tid miter det afskilda griddlagrets tjocklek. Ju
tjockare detta ir, desto biittre #ir mjolken.

Ett annat siitt dr att med ett galaktoskop be-
stimma wmjolkens ogenomskinlighet. Ju flere mjolk-
kulor mjolken innehaller, desto ogenomskinligare ir
den, men iifven desto bittre.
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Af mjolk framstiller man som bekant smér och
ost, hvilket tillgar pa foljande siitt.

Sedan man skummat gridden fran mjolken, later
man den forra sta sa ldnge, tills den blifvit tjock
och sur; ddrpa fyller man den i smorkirl, dir smor-
kulorna genom ' omrérning och piskning (kidrning) g
sonder, sa att fettet lossnar fran hinnan och fire-
nar sig till klumpar, hvilka samla sig pa mjolkens
yta. Dessa klumpar knadas med friskt vatten, och
detta upprepas sa linge, att det senast pahiilda vattnet
afrinner klart. Sadant firskt smor bestar i medeltal af

Bhnfrfelt St Sl e 88,3%0
Ostéimne och mjolksocker . . . 0,5
NAHEn s 11,2°%o,

Storet saltas for att hindra det att hirskna,
hvilket amnars Litt intriffar pa grund af det forhan-
denvarande vattnet och ostimnet. 25—30 gram (6-—7
ort) koksalt dr tillrickligt for att salta 1 kilogram
(215 @) smor; smoret blir dnnu hallbarare, om det
saltas med koksalt, som forut fuktats med en stark
klorkalciumlosning. Men till och med pi sidant sitt
saltadt smor dr svart att hilla friskt om sommaren,
For att gora hirsket smor friskt, knadar man det
bist med vatten, hvartill man satt 30 gram koksalt
och 12 gram (3 ort) soda, samt tvittar det slutligen
med rent vatten for att afliigsna dterstoden af dessa
dmnen. T hirsket smor har niml. en del af den vid
glycerinen bundna smorsyran blifvit fri, hvilken neutra-
liseras med sodan.

Likasom mjolk dr dfven smor utsatt for manga
slags forfalskningar, hvaraf de vanligaste dro de med
rifven potatis, med mjil, borax och alun,
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For att uppticka dylika fiorfalskningar af smaret,
ligger man nagra sma smortirningar i en vigd flaska
med vid hals samt viger flaskan och smoret. Sedan
man skrifvit upp _vigten, fyller man flaskan nistan
full med vatten och later den std pad en varm spis
eller i en varm kakelugnsnisch, tills smoret smilt;
man tillsluter flaskan med en kork s tits som mijligt,
haller den upp- och nedvind i ett kiirl med varmt
vatten och later den kallna diri. Sedan smiret stelnaft,
Gppnar man korken, later vattnet afrinna och viiger
anyo. Vigtskilnaden utvisar mingden af koksaltet
och forfalskningarna. Mingden at det till forsoket
anvinda smoret far man genom att draga flaskans vigt
frain summan af smorets och flaskans vigt; uppgar nu
skilnaden till mer dn !/¢—!/5 af det anviinda smirets
vigt, sa kan man betrakta ifverskottet otver /5 af
smirets vigt sasom tillndrmelsetal for forfalskningarna.
Hirrorde dessa fran potatis eller mjil, s& kunna de
pavisas medelst jodlosning i det afrunna vattnet, i
det man kokar upp detta och ser efter, om en bla
firgning intrider efter tillsats af nagra droppar jod-
lésning. Sker detta, var smiret forfalskadt med potatis.
Pa det afrunna vattnets firg ser man vidare, om
smoret var firgadt gult pi konstgjord vig (med
gurkuma), i hvilket fall vattnet antagit denna firg.

Den viitska, som aterstar efter smorets afskilj-
ning, #r den bekanta kirnmjolken, som innehaller
mjilksocker och ostdmne i foljande forh&llande:

Vatten®. &0 LA SR Oolh
Mjolksuelker i, 0 e B o
Ostamde- Gletieas L v 4

100.
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Dessutom finnas dnnu spar af smor, som icke
forenat sig till klumpar och déirtor kvarblifvit.

Till sin kemiska sammansittning bestar smor af
en blandning af fettarter, hvilka utgira foreningar
mellan olika fettsyror och glycerin.. Dessa fettarter
dro margarin, olein och butyrin, d. v. s. foreningar af
margarinsyra, oljsyra, smorsyra, kaprol- och kaprin-
syra med. glycerin,

Till ostfabrikation anviinder man antingen skum-
mad mjolk, da man far mager ost, skummjolksost,
eller man anvinder oskummad eller en blandning af
bida, dd man far fet ost, sétmjolksost. Mjolken for-
sittes med lipe, hvarefter den lipnade massan ut-
pressas, sa att vasslan afrinner. Diirefter saltas den
och formas och torkas. Feta ostsorter édro t. ex.
schweitzerost och limburgerost.

Fet sotmjilksost innehaller pa 100 delar:

B O e 36 - delar
Ostdmne, Sy e 29 »
(AR B 30,5 »
PR 45 “p
100,00
Mager skummjilksost.
Mabten e fu e . 44 delar
Ostamne di dvias Lo 45 oy
Plobbaitiadig il ins s 0.
Agloayi o, o il he o

, e e
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I1I. Kaffe, té, kakao.

Kaffebonorna éro fréen af den alltid grina kaffe-
busken (Coffea arabica), hvars fidernesland fir Arabien
och hvilken hufvudsakligen odlas i Mokka och dess om-
gifning.

Kaffebonorna besta af en hard massa, som iir
bildad af celler, hvilka std i forening med hvarandra
genom ett nit af kanaler. 'Till sin kemiska samman-
sittning besta de af fett, vixtimnen (cellulosa), kaffe-
garfsyra, kaffeolja, fgghviteimnen och en organisk bas,
kaffein, som gifver kaffet dess upplifvande egenskap.
Miingden af kaffein, som vanligen finnes i kaffet, upp-
gir icke fullt till 1 o,

Vid kaffets anvindning till dryck siker man att
om mojligt fa allt kaffeinet och all kaffeoljan med i
losningen, hvilket man bist uppnar genom féljande
behandling :

For att littare kunna sondermala den hornartade
harda massan, hvaraf bonorna bestd, rostas kaffet i
jirntrummor; rostningen sker vid en temperatur af
150—180° och man ser pi kaffets firg, hvilken bor
vara ljusbrun, om det erhallit den onskade beskaffen-
heten.

Genom rostningen undergar sammansattnmgen en
stor forindring: den hornartade massan blir pulveri-
serbar, garfsyra, socker och fett forstoras delvis och
kaffeoljan forflyktigas genom hettan. Men di nu
kaffeoljan gifver kaffet dess behagliga aromatiska luft,
si kan man hindra oljan att forflyktiga dirigenom, att
man blandar kaffet vid rostningen med stora, hardt
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torkade brodtirningar, hvilka likt en svamp uppsug:
oljeangorna och, enir de icke sa fort uppvirmas och
alltsd dro mindre heta dn bonorna, fortita oljeingorna.
Térningarna malas och torkas tillsammans wmed bi-
norna och gifva drycken en firut okind godhet. 'Till
tre delar kaffe tager man en del hardt torkadt brid.
Det firdigrostade kaffet far kallna i slutet kiirl, som
man om mojligt bor alldeles fylla. = Vill man bevara
- det rostade kaffet en ldngre tid och hindra det att
mista sin arom, sa #r det att anbefalla att bestri bi-
norna, . medan de édnnu iiro varma, med melissocker
(1 del socker pa 30 delar kaffe); detta ligger sig
som ett lager kring bonorna (glaserar dem) och skyd-
dar deras arom. Det fint pulveriserade och malna
kaffet ligges nu i en tratt med fin Gppning och ut-
drages genom pahiillning af hett vatten, hvarvid kaffei-
net, dgghvitan och en del af garfsyran och kaffeoljan
komma i kaffelosningen. — Kokar man kaffet med
vatten i stillet for att hilla detta pi det férra och
direfter silar vitskan, sa far kaffet en vidrig, samman-
dragande smak, som hirror fran garfsyran, som hiir-
vid Ioser sig i storre mingd. En niistan fullstiindig
utdragning vinner man genom att hiillla vattnet mycket
langsamt pa kaffet och halla tratten vil betiickt.
Sirskildt far man se till, att hdrdt vatten icke
anviindes; leguminet (vixtostdmnet) ér i kaffebonorna
delvis bundet vid kalk och i denna form nistan olos-
ligt i vatten. Kommer det dnnu forhandenvarande
obundna leguminet i beréring med kalken i det harda
vattuet, sa bildar det likaledes olosligt kalk-legumin.
Denna oligenhet kan man afhjilpa genom tillsats af
litet soda, ty da natronet i sodan dr en starkare bas
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in kalken, sa forenar sig natronet med leguminet
till natron-legumin, som é&r losligare i vatten dn kalk-
foreningen.

Téplantans (Thea chinensis) blad utgéra den under
namnet té bekanta handelsvaran. Allt efter den be-
handling bladen fatt underga, skiljer man mellan
gront och svart té. Det forsta dr det genast efter
afplockningen torkade bladet, det svarta dédremot har
efter plockningen undergatt en ytlig jisning. De
plockade bladen uppliggas i luften till torkning; of-
tare hoprullas de, si att de antaga den bekanta klot-
formen, hvari téet forsindes, och utsittas diretter for
elden, d. v. s. arbetaren later en hand full téblad
falla i en glidande panna, ddr de springa sonder med
en  svag knall; de tagas snart ut for att icke for-
brinnas och torkas fullstindigt i korgar, som sti
ofver kolpannor. De pa dylikt siitt behandlade bladen
lemna det grine téet, men utsittas de, innan de komma
i pannan, forst en lingre tid for luftens inverkan, och
upprepas pannoperationen 4—6 ganger, sia lemna de
det svarta téet. :

Téets bestandsdelar éro: en flyktig olja, blad-
grint  (klorofyll), garfsyra, gummi och lim, hvilkas
organiska bas likvil icke #r nagot annat dn kaffein.
Hérat finnes i medeltal i

gront té 4 °fo
svart té 21/ %o,
alltsi betydligt mer én i kaffe.

For att fa ett godt och kraftigt té maste bladen
ofvergjutas med kokande vatten i en het kanna, men
sjilfva  kokuningen underlatas, for att undvika den
eteriska oljans forflyktigande.

De i handeln férekommande grona tésorterna édro
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Haysan, krutté, perlté, imperial- eller kejsarté, Tonkay
och Songlo; de svarta sorterna #ro Pecco, Suchon,
Kongo och Bohea.

Forfalskningar af téet, t. ex. firgningen af det
ljusgrona med berlinerblatt eller jirnvitriol, igenkinner
man bist genom att tvitta bladen med litet kallt
vatten, da detta firgas och bladen affirgas.

Kakaotridet (Theobroma cacao) bir frukter, hvilka
innehdlla kakaobonerna. Bonorna, som erhallas ge-
‘nom frukternas torkning, bestd af dgghvita, en Settart,
som man kallat kakaosmér, vidare férgamnen, garf-
syra och en organisk bas, teobromin. Denna bas har
en med kaffeinet liknande sammansittning och verkar
liksom detta narkotiskt, d. v. s. i mindre mingd upp-
lifvande, men i storre bedifvande. ;

Kakaons tillredning bestar diri, att kakaobonorna
rostas liksom kaffebonorna, for att skalen skola blifva
skora och lidtt kunna franskiljas; efter bionornas skak-
ning rifvas de pa en varm rifeylinder, hvarvid man,
da kakaosméret blir flytande vid 40°, erhaller en deg,
som i kakform bildar kakaomassan.

Forsittes massan med socker och kryddor, far
man choklad. j

De ofta férekommande forfalskningarna af denna
produkt, sirskildt med stirkelsemjol, igenkinnas litt
dirigenom, att man kokar ett stycke choklad, stort
som en fingernagel, med omkring 250 gram (10 ku-
biktum) vatten 15 till 20 minuter, silar vitskan genom
en duk och sitter litet jodlgsning till den genom-
gangna vitskan;' hirvid ger den forhandenvarande
stirkelsen sig tillkinna genom viitskans blafirgning,
under det dem blir gra, om chokoladen var ren.
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HnivergaléBiblioteket.

Godtkopssamling af viirdefulla och populira
arbeten frin skonliteraturens och
vetenskapens omriden.

Ett hifte hvar fjortonde dag. — God utstyrsel.
— Huvitt -papper och tydligt tryck. — Hvarje hifte
om 64 sidor. — Eleganta permar i guld- och svart-

tryck a 50 dre. — Pris for hvarje hifte endast
20 dore.

Biblioteket soker till storre delen sitt innehall bland den
nyaste literaturen. Urvalet #r sidant, att det pa en ging till-
fredsstaller den fint bildades ansprak pd sa till form som inne-
hall fullindade alster och den stora allméinhetens kraf pa litt-
fattlig form och underhallande intresse.

Prenumeration kan ske nir som helst & alla boklador och
a forlagsexpeditionen i Upsala. :

Sockenbiblioteken behagade sirskildt observera Vuttnet af
Dy Waurm och Konstantinopel af Edmondo de Amieis.

At »Universal-Biblioteket» har hittills ut-
kommit:

Nyaste noveller frin 1882—83 af Bret Harte. Otver-
sittning af 4. Lindgvist.” Innehallande: “Filip“, “P& San
Carmels mission®, “Ringen®, och “Gentlemannen fran la Porte®,
hyilka af kritiken erkints sisom nagra af forfattarens yppersta.
=~ Prig hift. 1 kr., eleg. inb. 1: 50, 224 sid. (40 ore).

Raskolnikow, af F. M. Dostojewskij. — Med forf:s por-
triitt och biografi. Ofversittning af D. S. Hector. En roman,
som af den europeiska kritiken sittes mycket hogt, och om
hvilken Georg Brandes yttrar: “Raskolnikow ér i psykologiskt
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hiinseende en af de ‘mdrkvirdigaste bocker jag nagonsin list.
Lis honom och gir andra uppméirksammae pa honom®. Pris
i hiiften 2: 40, haft.i tva delar 2: 50, eleg. inb. i tvd band 4: 50.
772 sid.  (2: 40).

Wladimir den store. Skaldedikt af Erik Johan Stag-
nelius. Prig 20 ore. 64 sid.

Vattnet sasom helso- och lakemedel. En familjebok
af Dot ' W. Wurm. Med tre illustr. Denne framstiende for-
fattare skildrar i detta arbete vattnet sdsom vér vin under
alla forhallanden. Han visar dess plats i den menskliga orga-
nismen och karaktiriserar dess betydelse sdsom dietiskt medel

B savil for den friska som den sjuka menniskan. — Det inre
virdet och den littfattliga framstillningen gora D:r Wurms
arbete sirdeles lasviirdt. DPris 75 ore. 189 sid. (40 ore).

Konstantinopel, af Edmondo de Amicis. Med forfis
biografi och portritt Auktorizerad ofversittning frin originalets
12:te upplaga af A. Sciulman. Edmondo Amicis ér ett namn,
som redan intager ett bland de mest framstdende rummen
inom verldsliteraturen. Af ofvanstiende arbete var den forsta
italienska upplagan redan pa forhand utsdld, och forst den
andra blef synlig i bokhandeln. Ofversittaren har personligen
af forfattaren mottagit manga virdefulla upplysningar. Pris
hift. 2: 50, eleg. inb. 3: 50. 512 'sid. (2: 60). 4

Presidenten. Beriittelse af K. G. Franzos. Ofversatt af
J. B. En kanske den mest spinnande roman, som négonsin
skrifvits. Pris hift. 1: 25, eleg. inb, 2 kr. 224 sid. (60 ore).

‘ Var rode kandidat. En fransk valepisod af K 6.
Grenville Murray. Ofversatt af S—d. Pris 20 ore. 64 sid.

Fattige stackare, af F. M. Dostojewskij. Ofversatt af

Dage. Pris hift.-1: 25, eleg. inb. 2 kr. 192 sid. (60 ore).

OBS. Prisen inom parentes beteckna, hvad bic-
kerna kosta prenumeranter.







Andamalet med dessa  hiiftens utgifvande dr att
siitta folket i tillfille att for en ringa penning inhemta
kunskap 4 dmnen, som for dem kunna vara af nytta.
Vinner foretaget gynsamt mottagande, kommer att i sam-
lingen intagas korta uppsatser om 1 & 2 hiiften fran
historiens, geografiens,” helsoldrans, fysiologiens, natur-
kunnighetens m. fl. omraden. Hiftena utgifvas tvings-
fritt, hvarje om 32 sidor till ett pris af &5 ore, et
hittills @ Sverige oerhordt billigt pris. Vi tillita
oss fista Ty folkskolelirares och bruksforestandares
uppmiirksamhet p foretaget och hoppas pi deras be-
niigna medverkan for hiftenas spridning.

Upsala i juli 1885.

Universalbibliotekets Férlagsexpedition.

UPSALA 1885.
R Almqvist & J. Wiksell's boktry ckeri.










