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INLEDNING.

En tillfredsstillande losning av den for hela folk-
ndringen sd betydelsefulla potatisfrdgan forutsdtter jamte
annat att potatisen kan vdl skétas och lagras. De re-
surser vi i detta fall besitta och den kunskap i frdga
om lagring, som livsmedelsndmnden och andra dga, har
hittills ej visat sig tillfredsstdllande, varfor pd uppdrag
av folkhushdllningskommissionen foliande rdd och an-
visningar meddelas.







. Forutsattningar for en god lagring.

Potatisen, som utgér en levande del av en vixt,
dr redan under sin vixttid utsatt fér faran att angripas
av svampar och bakterier, vilka kunna forstéra den-
samma, dd gynnsamma omstindigheter for dessas utveck-
ling féreligga. Men i synnerhet vid lagringen, d& potatisen
dessutom dr mera utsatt for yttre inflytande, kan storre
eller mindre del av férraden g& férlorad, om ej de for-
dringar, som potatisen har for att kunna leva och bibe-
hélla sig frisk, uppfyllas.

Forutsittningarna for att undvika skada och forrutt-
nelse under lagringen 4ro:

1) att all jord frinharpas fire inlagringen;

2) att alla sjuka och skadade potatisknolar frdn-
sorteras;

3) att potatisen dr torr;

4) att potatisen skyddas for kold sdvdl under trans-
port som lagring;

S) att potatisen skyddas for virme och fuktighet ;
6) att ventilation dger rum samt
7) att sakkunnig skotsel och tillsyn utévas.

Forlusterna vid lagringen uppstd genom andning,
groning och forruttnelse.

Vid andningen férbrukas en del av de nirande dm-
nen, som potatisen innehaller, medférande en storre eller
mindre oundviklig viktsforlust. ~ Ju hogre temperaturen
ar, desto storre blir denna forlust, och bor darfor lag-
ringen ske vid ldmplig temperatur, ej over + 6° a 8° C.
gller ander 132

Férvaras potatisen vid lag temperatur, intrider gro-
ningen férst fram mot varen. Begynner densamma tidi-
gare, visar detta, att lagerlokalerna #ro for varma. Ge-
nom att halla tillrickligt svala lokaler kan groningen for-
hindras dnda fram i maj till Jjuni manader. Groningen
astadkommer #dmnesforluster 1 potatisen och bor dirfor
forhindras sd mycket som maojligt.

Potatisen dr under lagringen i hog grad utsatt for
faran att genom forfrysning, svamp eller bakterier, som
sprida sig, skadas och Overga i forruttnelse.




Potansen fryser icke forrdn vid en eller annan grad
under 0° C. Redan en temperatur som ndrmar 51g 0°
ir dock farlig foér hallbarheten. Utsittes potatisen nagon
lingre tid for denna laga temperatur, blir den s6t och
mindre njutbar. Forklaringen hértill ligger déri, att en
stindig forvandling av stdrkelsen till socker #dger rum i
potatisen. Vid normal temperatur forbrinnes och for-
svinner detta socker genast genom andningen, under det
att vid starkare avkylning forbrianningen delvis inskrinkes,
sa att sockret icke fullstandigt forbrukas. So6t potatis dr
visserligen icke virdelés som matpotatis, ty den mindre
angendma smaken kan borttagas genom magasinering
nagra dagar i vanlig rumsvédrme, varvid potatisen bor hallas
fuktig for att ej skrumpna. Har ddremot potatisen tjdlat,
dr det bést att lata den ligga i kold och tinas upp i kallt
vatten, dock endast i den man, som den skall anvidndas.
Detta later sig dock ej gdrna gora annat 4n med mindre
kvantiteter. Frusen potatis dor ndmligen i de flesta fall
vid upptinandet och Overgéar snart i forruttnelse.

Man skiljer pa tvenne slag av forruttnelse, ndmligen
torrdta, framkallad av svamp och langsamt spridande sig,
samt blotrota, framkallad av bakterier, raskt spridande sig.
Blotrotan kan under hédrfér gynnsamma omstédndigheter
sprida sig s& hastigt, att ett litet infektionsstélle pa kort
tid medfor fullstindig forruttnelse.

All jord bor franharpas. Under vanliga forhallanden
harpas i regel potatisen omedelbart efter skorden. Detta
ager tyvdrr ej nu alltid rum, varfor, om sa ej skett, harp-
ning bor ske strax fore mlagrmgen

En hird for forruttnelse utgora sjuka potatisknélar,
som lagras bland de friska.

Det dr ddrfor nodvindigt att fore lagringen omsorgs-
fullt fransortera alla sjuka, stotta, skalade och med be-
gynnande forruttnelse behdftade potatisar.

Vdrme och fuktighet dro de gynnsammaste forutsitt-
ningarna for forruttnelsens spridande och méaste dérfor
genom ldmpliga isolerings- och luftningsatgdrder motarbetas.

Upptagningen bor sa vitt mojligt ske vid torrt vdder
samt potatisen givas tillfille att fa avkylas fore inlagringen.

Stérre skador uppsta, da temperaturen tillates stiga
Gyver - 8° C,
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Den storsta lagringssdkerheten erbjuder en tempera-
tur av + 3° C. till + 6° C, och ju nirmare man kan
halla sig dartill, ju béttre dr potatisen skyddad.

Ju hogre fuktigheten och vérmen dr, ju ldttare blir
arbetet for bakterierna. Fuktigheten kommer ofta med
in i lagerlokalerna, da skorden forsiggatt vid fuktig vider-
lek, och potatisen ej fatt tillfdlle att torka. Dessutom av-
giver potatisen sjilv under hela lagringstiden savil fuktig-
het som vdrme. Om potatisen- dr fuktig vid inldggningen,
bor den ej inldggas i hogre lager dn 50 cm.; om den ér torr
och avses for liangre lagring i god lokal ej hogre én 1 met.

Det mdste ddrfor sorjas for att potatisen helst in-
ldgges torr, varom icke att den far tillfdlle att torka, och
att kraftig ventilation hdlles under hela lagringstiden.

Genomluftning av sdvdl lagerlokaler som potatis-
lagret dr det bdsta hjdlpmedlet att forekomma forrutt-
nelse. Ddrfor forvaras potatisen bdst 1 spjdllddor i
lampliga lokaler.

Potatisen bor hanteras varligt, sdrskilt vid och strax
efter skorden, endr skalet da ar 10st.

Har man lagrat frisk potatis i ldmplig lokal, b6r man
aven noga akta sig for att skada densamma genom
onddigt omkastande, genom att gd ddrover med grova
skor eller att skyffla den med skarpa grepar eller spa-
dar. Skador 4 skalen uppstd I4tt hérigenom, och for-
ruttnelsebakterierna fa ldttare att utbreda sig.

-Potatis, som genom transport eller pd annat sitt
blivit skadad och pa grund ddrav utsorterats, bor forvaras

skild fran den friska, ofta genompjockas och helst ome-

delbart forbrukas.

Potatis, som vuxit 4 sandjord, dr i regel héallbarare
dn dylik, som vuxit 4 lerhaltig jord.

Torr, frisk och oskadad potatis kan vid sakkunnig
skotsel lagras utan att taga ndmnvdrd skada.

En av de viktigaste forutsdttningarna for att livsmedels-
nimnderna skola lyckas hiarmed ér, att de anskaffa personer,
som hava erfarenhet vid lagring f6r att handhava, overvaka
och skota potatisforraden under kommande konsumtionsar.

Ett samarbete mellan de kommunala livsmedelsmyn-

digheterna & ena sidan och enskilda personer, arbetsgivare




A. Lagring hos
producenten.

och omsorgsfullt.
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m. fl. & andra sidan bor aviagabringas for att 6ka och for-
bittra lagringsmojligheterna inom kommunen.

Da det ligger i en kommuns intresse att redan pa
hosten sikerstilla tillforsel och lagring av stérsta mojliga
del av den kvantitet, som atgar for konsumtion till varen,
for undvikande av vintertransporter, dr det av storsta
vikt, att allmédnheten i sa stor utstrdckning som mojligt,
forutsatt goda lagringsmojligheter forefinnas, deltager i férva-
ringen samt skoter densamma sd, att minsta mojliga for-
lust uppstar. Hérvidlag kunna industrier och anstalter
verksamt deltaga genom att bygga enkla, provisoriska
men frostfria kéllare o. dyl. och bidraga vid distributionen
till sina arbetare m. fl.

II. Lagringen.

Under vanliga forhallanden sker lagringen i stort hos
producenten, men genom kristiden hava betydande an-
sprak med ty atféljande ansvar lagts & flera hinder, som
nu sta sisom distributérer till den enskilde konsumenten.

Lagringen kan alltsa &ga rum:
A) hos producenten;

B) hos distributéren (handlanden, livsmedelsndmnd,
samkdpsforening, arbetsgivare m. fl.);

C) hos konsumenten (det enskilda hushallet m. fl.).

Det siitt, varpa producenten i 6verviigande grad lagrar
sin potatis dr i stukor.

Erfarenheten giver vid handen att i en riktigt anlagd
stuka potatisen kan skyddas for sdvil kyla som forrutt-
nelse fran skorden pa hosten till séttningen pa véren.

Detta lagringssitt dr lika sikert som lagring igodakillare,
samt ovillkorligen att foredraga mot for kompakt lagring i
dylika eller lagring i mindervirdiga killare eller lokaler.

_ For att ernad ett gott resultat méaste dock vissa for-
siktighetsmétt iakftagas samt stukorna skétas sakkunnigt
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Redan valet av plats foér stukorna inverkar pa lag-
ringsresultatet. De fa icke ldggas pa sadana stillen, att
de kunna nas av grundvatten, eller i sidnkor, dir vid ne-
derbord eller sndsmiltning vattensamlingar kunna uppsta.
Aven vid ovanligt stor nederb6rd maste de komma att
ligga torrt. Ldget bor vara higt ock torrt.

Har man tillfille att vilja mark for stukorna, bor
man ej ligga desamma & for tung jord, emedan denna
forsvarar dttorkandet av stukan samt haller fuktigheten
langre kvar runt densamma. Vid kyla och lang torka
kunna ticklagren av dylik jord 4 stukorna dven ldtt fa
genomgédende sprickor, som féra in kylan till potatisen.
Viljer man mycket litt jord, t ex. sandjord fir man €j
glomma, att dylik ldttare slédpper igenom kylan, varfor
betdckningarna maste goéras tjockare. - Mossmark r ej
heller ldmplig lika litet som stenig mark, som forsvarar
tickningsarbetet.

‘Stukorna béra helst ldggas i riktning norr och soder,
eller s& att gaveln ldgges mot det hall varifran den kallaste
vinden a platsen i fraga kan vintas. »

Marken, vara stukorna ldggas, forsinkes ett nitt

- spadtag, cirka 15 cm. djupt samt tillplattas bottnen nagot

med skyffeln. :

En storre urgrdvning skyddar visserligen nagot for
frosten, men faran for fukt 4r stérre, och genomliuft-
ningen bliver sidmre. Stukorna anliggas med trekantig
genomskédrning med en bottenbredd av 1.20 met. till 1.50
met. Hoéjden fran botten® skall vara fran 0.80 met. till

I met. Stukornas bredd och héjd bor rittas efter pota-.

tisens ftillstdnd. Ju fuktigare skordevidret varit, och ju
fuktigare potatisen dr, ju mindre bér stukans genomskir-
ning tagas. Ar potatisen av nigon orsak att anse sdsom
mindre hallbar, bér savdl bredd som hojd dven minskas.
Endast med torr, ren och hérdskalig potatis béra stukor
upp till angivna hogsta métt anviindas. En stuka av denna
storsta genomskirning innehéller per lopmeter cirka 7.5
hl. eller 525 kg. potatis. Lingden av stukorna boér vara
vald med hédnsyn tagen till:

1) mojligheterna av lagring, sa att da en stuka brytes,
dess innehéll pa dagen kan'forflyttas till andra lagerut-
rymmen och :

2) att tillgdnglig korhjilp kan pa dagen borttranspor-
tera dess innehall.

1). Val av plats
for stukorna.

2)  Storlek och
form.




3) Faror for

4) Tdckningen
av stukorna.

potatis i stukor.

i forsta ticklagret anviindas blast,. Iov eller dylikt.

Stuka.

/54 25C/7/020.
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Vad som ‘#r angivet under rubrik, “Forutsdttningar
for en god lagring®, bor iakttagas for undvikande av skada
vid lagringen.

Om potatisen icke dr mogen, foreligger dven fara vid
lagringen hérigenom.

I stora stukor okas alltid faran for sjdlvupphettning.
D& undersokning av potatisen i stukorna dr mindre ldtt
samt omsortering under vintern omojlig, bor ovillkorligen®
stukning och skotsel ske under ledning av personer,
som besitta sdvil vana som erfarenhet darvid.

Sedan harpningen och erforderlig utsortering av sma,
skadade och sjuka potatisar dgt rum, bor stukan, om po-
tatisen dr torr, omedelbart tickas for att vara skyddad mot
plotslig kyla och regn. Betdckningen ‘bor vara frostskyd-
dande, men éndock s& beskaffad, att 6verhettning‘undvikes.

Forsta betdckningsmaterialet méste vara torrt och
icke ldtt ruttnande. Sasom betdckning passar bist forr,
frisk halm i ett lager i packat tillstand av 10—15 cm.
tjocklek. Rag- och vetehalm #r bittre 4n havre- och
kornhalm. Vid brist hdra kan granris anvdndas, men bor
da lagret goras tjockare. Didremot bor aldrig till det
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Halmlagret dr’ luftforande, verkar dérigenom isole-
rande for kylan, upptager fukt samt skyddar potatisen
fran jordbetdckningen. Halmlagret skall liggas sa jamn-
tjockt som mdjligt samt hellre nagot tjockare a toppen.
A halmlagret ldgges sedan omedelbart ett lager av jord,
som tages vid sidan av stukan.

For att fa genomluftningen och avkylningen pa hosten
sd god som mojligt bor denna jordbetéickning ej goras
tjockare 4n 8—10 cm. Detta jordlager tillplattas med
skyffelns baksida. Toppen tdckes. dock dnnu icke med
jord, utan ldgges t. ex. darstddes en 15 cm. bred bréda,
mot vilken jorden tillklappas, varefter brddan borttages.

toppen uppstir séledes en rdnna, varest halmen &r
otdckt, i vilket tjdnar till avluftning av stukan. Denna rdnna
far forst tdckas, ndr stukan dr tillrdckligt utluftad och
potatisen avkyld samt kylan skulle kunna bérja in-
trdnga. ;

Utluftning och avkylning mdste ske, tills en tem-
peratur av cirka + 6° C. erhdllits inuti stukan.

Sedan later man stukan ligga, tills ldgre temperatur
intrdder och nodvindiggor fullstdndig vintertdckning.

Ar arstiden langt framskriden, utan att den nod-
vindiga avkylningen natts, kan man skydda sig mot over-
raskningar av  koélden genom att forse stukan till
halva sin hojd med vinterbetdckningen.

Ringa nederbérd skadar ej stukan eller luftningen,
men vid regnigt skorde- och lagringsvdder samt vid tung,
vattenhéllande jord kunna med fordel sdrskilda utluft-
ningsanordningar goras, bestaende av kanaler vid stukans
savil botten som topp. Vid limplig mark och torr, frisk
potatis kunna sadana anordningar vara onddiga. <

Dylika anordningar krdva mera tillsyn och overvak-
ning, s att visserligen avkylningen och utluftningen ske
i erforderlig grad, men kylan ej intrdnger i stukans inre.

De ibland i stukor anbringade ventilationsinratt-
ningarna, sasom lodrdta ventilationshuvar el. dyl. &ro
vanskligare att anvdnda. Den varma luften utgar visser-
ligen, men genom fukten kan en kondensering uppsta,
varvid vatten faller ned pa potatisen och s& sméningom
alstrar forruttnelse.  Dagvattnet kan d#dven utefter de-
samma soka sig ned i stukans inre, om ej stor omsorg
nedlagts pa forhindrandet hérav.

5) Ventilations-
anordningar.




a) Toppkanal.

b) Bottenkanal.
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En dylik anligges salunda, att man pa det férsta
halmlagret ldgger en hédssjestor ldngs efter toppen, 6ver-
taicker densamma med #&nnu ett lager halm och dirpa ett
jordlager. Sedan utdrages stangen, d& en kanal bildas
mellan de bdgge halmlagren, varigenom vidrmen och fuk-
tigheten avldgsnas, tills vintertdckningen anbringas och
kanalen stinges medelst halm. Genom en ritt anlagd
kanal skall man kunna se fran gavel till gavel av stukan.
En dylik toppkanal kan dven goras av dréineringsror eller
av nagra stinger, sa lagda, att ett mellanrum emellan de-
samma uppstar. Det hela ¢vertickes dven med litet halm,
sa att ej jorden kan stinga kanalen. Anliggandet av
kanalen medelst halm har dock flera férdelar, endr hal-
men lédttare i sig sjdlv upptager fuktigheten samt dess-
utom tjdnar till skydd mot frosten.

Bottenkanal.

Vid. sérskilt tung, lerig mark, dvensom vid inldgg-
ning av potatis med vidhingande lera samt mycket vatt
skordad, till forruttnelse inbjudande potatis, kan dessutom
en kanal anbringas for genomluftning vid stukans botten.
Densamma anordnas sa, att pi stukans botten inldgges i
mitten en lingsgdende, trekantigt byggd spjiltrumma, 20
cm. hag, gaende fran gavel till gavel.- Trummans topp
bor bestd av en 4 flatan liggande spjila.

Trumman kan #ven gbras av nagra girdselstorar,
antingen lagda direkt & stukans botten eller i en liten
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fordjupning, grdvd i bottnen. Stérarna liggas si att en
kanal erhalles men dock s&, att potatisen ej kan ramla
ned och tillstinga densamma. Stingerna eller trumman
kvarligga inuti stukan; i ovrigt skotes bottenkanalen sa-
som toppkanalen.

Sedan, som forut ndmnts, avkylningen inuti stukan
skett ned till cirka + 6° C., bor densamma strax innan
kylan intréffar fullstindigt tdckas. Detta sker genom att
ytterligare paféra jord pa det forsta tunna jordlagret till
en tjocklek av 30—50 cm., beroende av de klimatiska

_forhallandena.  Inldggandet av annu ett isoleringsskift
mellan jordlagren &r dock att fororda. Man overholjer
darfor stukan a det forsta jordlagret med halm, granris,
vass, tang, lov, grds, mossa el. dyl. till en tjocklek av
cirka 5—15 cm. Haérpa ldgges ett jordlager av 15—25
cm. tjocklek. Ett dylikt andra isoleringslager héller tem-
peraturen inuti stukan jimnare &n i en stuka med enkel
tickning. For att man icke skall bliva overraskad av kylan,
bor jorden till sista tdcklagret vara i ordning att snabbt
kunna uppkastas & stukan, om sa skulle erfordras. Vid
denna andra tickning av stukan lagges jord dven over
toppen. ;

6) Vinterbetdck-
ningen.

' Frostsikerheten okas genom snobetdckningen 1 av- .

sevard grad.

[ allmédnhet kan man vara siker, att potatisen skall
halla sig éver hela vintern, om ovan angivna foreskrifter
- iakttagits. Genom mindre skador a potatisen eller ogynn-
samma yttre forhdllanden kunna dock skador uppsta i
stukorna.

Ddrfor dar det nodvdndigt att dessa std under stdn-
dig tillsyn.

Skulle en insjunknping & nagon stuka bliva synlig, ar
detta ett tecken, att en forruttnelsehdrd har uppkom-
mit 1 stukans inre. S& snart som mojligt maste da en
undersokning vidtagas, och, om forruttnelsen redan bor-
jat, bor viss del eller hela stukans innehall 6verforas
till forbrukning eller inomhus beldgen lagerlokal. Att
aterigen tillticka en o6ppnad stuka ar vanskligt och ej
tillradligt under vintern.

Temperaturen i stukorna bor alltjamt folias, och, om
det da visar sig, att densamma 6verstiger + 8° C., maste

-

7) Vintertillsyn.
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luftning ske, och innehallet eventuellt s fort som mdj-
ligt tagas i anvandning. X

Forruttnelse 1 stukan visar sig alltid genom for-
hojd temperatur. En god stuka bor dnda fram pa varen
ej visa hogre inre temperatur dn + 6° C. men kan ligga
kvar, tills temperaturen kommer upp till + 8° C.

Undersokningskanaler bestaende av sma tratrummor,
kunna insittas 1 stukorna for temperaturmitning, men
maste storsta forsiktighet iakttagas vid anldggandet dérav,
sa att dagvattnet ej leder sig ned i stukans inre, eller kyla
hérigenom nedtranger.

B. Lagring hos Denna lagring kan ske pa tvenne sitt, dels under
distributdr. eget ansvar och dels hos odlaren, och 4r helst att fore-
Livsmedels- - qragq lagring hos den sistnimnde under dennes ansvar.

ndmnd, hand- :
lande, arbetsgi- Vid lagring under eget ansvar kan densamma 4ga rum:
vare, samkops- -
forening. el. dyl. 1) 1 stukor;
2) 1 killare;
‘3) 1 ovriga hartill apterade lokaler.
D 1 stukor. Detta lagringssatt &r i det foregdende redan be-

skrivet. Under normala forballander forekommer dock
sallan stukning, sedan potatisen transporterats ling vag.
Detta forfarande har forst under nuvarande forhallanden
borjat praktiseras i storre omfattning.

Det star ofta ej i stadernas livsmedelsmyndigheters
forméaga att anskaffa erforderliga kallare for den inkopta
potatisen, varfor forvaring i stukor maéste tillgripas.

Det ar emellertid all anledning befara, att potatisen
genom manga omlastningar tagit skada, i synnerhet den
tunnskaliga, och 6kas hérigenom alltid faran for forruttnelse.

£ Vid stukning av potatis, som transporterats ling
vag, dr en sortering och urplockning ay all skadad po-
tatis dnnu viktigare och bor ske dnnu omsorgsfullare dn
vid stukning d skordefiltet. :

Vid stukning invid stiderna bér man vilja en plats,
som helst kan inhégnas, och med goda tillférselvigar, sa




.:4—*~ __—ﬁ"

C——

17

att man vid kall vdderlek kan tomma en 6ppnad stuka
péd dagen. Desamma bora aven helst liggas sa, att man
kan kora utefter varje stuka & ena langsidan. Plats bor
dven berdknas for erhdllande av erforderlig tickjord.

All ej altt for mycket skadad potatis bor utforsiljas,
varvid koparen bor meddelas, att den ej limpar sig for
lagring utan bor avses for omedelbar forbrukning. -

Som forut namnts, lagrades under vanliga forhallan-
den potatisen hos producenten i stukor, hos konsumen-
ten 1 kédllare samt hos handlandena under kortare tid i
olika magasinslokaler.

For stiderna, som huvudsakligen lagra for successiv
forbrukning under vintern, lampar sig icke stukningen i
storre utstrdckning, emedan stukorna icke kunna dppnas

2) -Lagring i
kdllare.

annat dn vid tjdnlig védderlek, d. v. s. d& ingen namn-

vird kyla réder, utan dar far lagringen huvudsakligast
ske pa annat sétt.

Forhallandena hava &ven sa dndrats, att storre
méngder 4n forut maste lagras i kallare for att kunna
forse stiddernas befolkning med erforderliga kvantiteter,
och- darfér okas vikten av sakkunnig lagring.

For en betryggande lagring i kallare dro villkoren
desamma, som ovan anforts under rubriken, “Forutsatt-
ningar for en god lagring*.

Samtidigt dr det av storsta vikty ait de personer,
som handhava skotseln av potatisen i kdllarna, forstd
ansvaret samt dga tillrdcklig kunskap ddri.

En killare, avsedd for lagring av potatis, skall vara
torr, sval och frostfri, forsedd med erforderlig ventila-
tion eller mojliggéra anordnandet av dylik.

1 byggnader med virnieledning ar det svart att er-
hélla tillrackligt lag temperatur, men med erforderlig
isolering och ventilation kan denna svarighet ofta av-
hjélpas.

Killare, som till stor del ligga dver markytan, dro
ofta ej frostfria, men kunna latt genom uppskottning av
jord, dir sa lampar sig, eller genom uppforande av en
innervigg med luftmellanrum mot ytterviggen goras
sakra.

Lika viktigt som _frostfrihet &r ventilation. De
basta forutsdttningarna for genomluftning dro, om kéllaren

a) Fordringar
pad en god pe-
tatiskdllare.
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har Oppningar a tvenne olika sidor ndmligen fonster eller
stor frisk-luftsventil a4 en sida samt utsugningskanal &
andra sidan.

For att ernd en verksam- ventilation mdste frisk
luft tillforas samtidigt som utsugning sker pd annat hdll.

~ Skulle fonstren vara for stora, sa att fara for frost
foreligger, maste en del av desamma igensattas. Detta
blir onskvdrt dven av den orsaken, att en lagerkéllare
bor vara mork.

Vid lagring i, killare bor man skilja de olika po-
tatispartierna at, beroende pa om de avses for omedelbar
fordelning och forbrukning, kortare eller ldngre tids lag-
ring och i enlighet dirmed bora sikerhetsatgérder vidtagas.

Potatis, som transporterats pa vintern och tagit mer
eller mindre skada, bor aldrig avses for ldngre tids lag-
ring utan ga till omedelbar forbrukning och 1 synnerhet
ej inféras bland potatis, som har forutsittning att kunna
genomga en ldngre tids lagring, emedan den hos den
frostskadade potatisen efter upptinandet intrddande for-
ruttnelsen ytterst snabbt sprider sig till den friska.

Undvik ddrfor sd vitt mojligt att transportera po-
tatis vintertiden!

Potatiskillarens védggar och tak bora bestrykas med
kalkfdrg, och golvet noga rengéras fore potatisens inlag-
ring. Dir jordgolv forekommer, blandas nagot kalk i
jordlagret.

Potatisen kan i killare lagras antingen i hdgar eller
. spjallddor.

Vid lagring. 1 hog ar det synnerligen férménligt for
genomluftningen att inldgga ett trallgolv av brader & reg-
lar, s& att luften far tillfalle att cirkulera darstides.

Om killaren #r mycket stor, 4r det lampligt att
avdela densamma 1 fack, 4—5 met. breda, jimte en c:a
| met. bred géng. Potatisen bér, om den ir vat, ej
laggas hogre dn 50 cm.; om den &r fullt torr upp till
| met. hojd. Vissa héarda sorter, t. ex. “Woltmann*,
kunna, om de inldggas torra, uppldggas ndgot hogre.
Yld viggarna bor potatisen dock ej ligga hogre an

met.

For att genomlufta potatisen, dir den #ar lagd &
trallgolv, goéras ribbtrummor, tre- eller fyrkantiga, cirka
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20 cm. i genomskérning, vilka uppstillas pa trallen och
gé lodratt genom -hela potatislagret. Dylika trummor
bora uppstillas pd 2—3 met. avstand frin varandra.

Ar potatisen lagrad direkt & golvet, vilket ej bor ske
a cementgolv eller dir fukt kan befaras, béra luftkanaler,
gjorda av. ribbor liksom ovannimnda, anordnas. Dylika
kanaler liggas pa golvet med cirka 2 met. avstand frin
varandra. Fran dessa kanaler dragas ovannimnda lod-
rdta ribbtrummor upp*genom potatislagret.

Avenledes kan man gora en luftkanal genom att mot
vinkeln mellan golv och vigg luta en liten trall av hop-

Rymd: 1.0 hl. Invéindiga mitt: lingd: 790 mm., bredd 430 mm., h6jd 300 mm.
Virkesdimensioner: Stommen: 12 mm. tjocklek. Gavlar 15 mm. tjocklek.
Knutvirke: 23 mm. tjocklek.

satta spjdlor, som dvenledes avluftas upp genom potatis-
lagret. : :
: Vid lagring i hog bor alltid en liten- fri plats ldmnas
a golvet for att bédttre mojliggora omplockning.
Man bor ej i onddan ga med grova skor i potatisen.
Diérfér bora gangbrader utldggas till ventilationsanord-
ningarna och fonstren. Vid véggarna i betonkillare bor,
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i synnerhet om man e€j dr siker pa viggarnas torrhet,
en inpanelning av bréder goras, si att luften kan. cirku-
lera dar bakom.

Dubbla fonster och dorrar bora insdttas i killaren.

Vill killaren halla sig fuktig och det ej lyckas av-
hjdlpa detta genom ventilation, kan luften torkas genom
att i kiéllaren insdttas lador med oslickt kalk, som upp-
tager fuktighet och slickes. Sedan den sldckts och son-
derfallit till mjol, verkar den ej ldngre utan bor da om-
bytas.

Pa senare tid har anvdndandet av spjdllador for lag-
ring av potatis borjat tillimpas i storre omfattning och
visat sig vara ett ypperligt forfaringssdtt pa grund av de
goda luftningsmojligheterna. Luftningen, som &r ett livs-
villkor for potatisens hallbarhet, mojliggores genom lag-
ringen i de glesa spjdlladorna, som tillata, att lufter spe-
lar in Overallt. Léadorna goras av spjdlor och rymma
intill 1 hektoliter, férses med handtag for transport.

I lagerrummen staplas dessa lador upp pa varandra
i det ndrmaste &dnda upp till tak. Ladorna uppstillas i
kvarter med gangar emellan. [ kvarteren stéllas ladorna
ej alldeles tatt intill varandra, utan limnas sma mellan-
rum, dvensom mot viggarna. Onskas Oversikt av ladorna,
kunna“desamma uppstillas pa brider eller reglar, inlagda
mellan varje ladskikt eller ocksa tillverkas med knutvirket
nagot neddraget under ladans Overkant for placeringen
ovanpad varandra samt neddraget nagot under botten sa
langt att ett mellanrum erhalles mellan ladorna, da de
placeras pd varandra. Enér bristen pa sickar numera
tilltagit s& enormt, kunna dylika lador dven limpligen an-
véndas’ vid transport av potatisen.

~ Harpning, sortering och ifyllning i ladorna bor ske

direkt vid jdrnvidgsvagn eller fartyg, och transporteras
ladorna sedan, utan att potatisen behdver ytterligare roras,
direkt ned i killaren och uppstillas dir.

Ju firre génger potatisen behdver omlastas, ju bittre
undvikas skador. :

Priset pa ndimnda lador stiller sig cirka 2: 25 kr. per
styck. Amorteras desamma pa tva ar, bliver detta pr ar
ett pris av 1.6 ore per kg. potatis.
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Sedan potatisen nu inlagrats i kéllaren aterstar att soka D) Skitsel av
erhalla den ritta ‘temperaturen. Vidra sa mycket som  kdllare.
méjligt genom fonster och dorrar, i synnerhet efter po-
tatisens inldggning, och lat dem vara oppna, tills kdlden
tvingar att stinga. Pa hosten, da det dnnu dr varma
dagar, luftar man sérskilt kraftigt om nitterna, dnda tills
man fatt ned temperaturen till + 6° a + 8° C.

Nitter med ringa frost dro ej sa farliga, om ej allt
for manga fonster och dérrar dro oppna, da potatisen i
sig sjilv innehaller mycken vérme. Forsiktighet mot
nattfrost bor dock iakttagas, dvensom bor man akta sig
for att vid regniga dagar fa in fuktighet.

Forst sedan potatisen blivit torr och tillrdckligt avkyld,
dr faran for bristande hallbarhet under lagringen minskad.

En stindig uppsikt dver lagerkillarna dr dock all-
deles nédvindig, endr potatisen under hela lagringsperio-
den andas och avgiver vdrme och fuktighet, som stidse
maste avligsnas genom ventilationsanordningarna.

Anskaffa termometer i varje lagerkillare!

Utom temperaturen angiver &ven groningen under
vilka forhallanden lagringen sker, Olika sorter gro olika
tidigt, men alla borja gro vid en temperatur, som icke dr
forenlig med god lagring. Visa sig dédrfor tidigt tecken
till groning, tyder detta pa, att potatisen ligger for varmt.

Det kan dven forekomma, att potatisen borjar gro
pa vissa stillen i lagret. Detta ar ett tecken pa, att i
nirheten hirav en fuktighets- eller forruttnelsehdrd har
bildats. ‘Undersokning maéste ske pa dylika stillen, och
visar det sig da, att forruttnelse har borjat intrdda, méste
all potatis i ndrheten hdrav omsorgsfullt bortplockas.
Skulle detta icke visa sig vara till fyllest, bor all potatisen
omplockas och den skadade fransorteras.




22

Mot varen far man gora allt for att halla tempera-
turen nere, védra mera sillan och da foretridesvis kalla
dagar och nitter.

3) Lagring 1 Om av en eller annan orsak andra lokaler #n killare
; go;’e’r‘gge[”o“k’;’]’ér behdva tagas i bruk for lagring, béra, om man ej ér siker
s pa frostfriheten, viggarna beklidas med halmmattor samt
potatisen Overtdckas med halm eller dylikt, dock ej sa
tjockt, att avluftningen forhindras. Dubbeldérrar och
dubbelfonster béra insittas, och mellanrummen eventuellt

fyllas med lampligt fyllningsmaterial.

Luftkanaler béra goras savil vid golv som upp ge-
nom potatislagret.

~Kristiden sjilv skapar lagerlokaler for stiderna. Pa
grund av vissa foretags forandrade eller nerlagda verk-
samhet kunna med fordel ledigblivna lokaler apteras till
lagerlokaler, sasom bryggerilokaler, industrilokaler m. fl.
Vid en noggrann undersékning av dylika lokaler visar
det sig, ofta, att man med sma omkostnader kan Astad-
komma synnerligen goda lagerlokaler, varest fullt be-
tryggande lagring kan ernas.

Byggande av
kdllare.

I vanliga fall byggas sérskilda, fristaende potatis-
killare mest vid boningshus pa landet eller hos jordbru-
karna for forvaring av potatis for eget bruk eller utside.
Ofta goras de da av granit, beton eller slaggtegel, vilvas
av samma material samt tidckas med ett frostskyddande
- jordlager savil.a sidor som tak. '

I en del fall nedgrivas- de i jorden. Denna uppstottas
med timmer, taket gores dvenledes av timmer, och det
hela tickes med jord med inlagda isoleringsskift samt
ofta taktegel dirgver. Bigge slagen av killare idro ut-
mérkta lagerplatser fér potatis samt allmént anvinda i
vart land.

Till foljd av den osedvanligt stora betydelse, som
potatisen f. n. fatt i folknéringen, rdcka de befintliga for-
radsutrymmena ej till, och da det pad manga hall icke
limpar sig att lagra vinterbehovet i stukor, kunna dir
lampliga killare i storre eller mindre skala byggas. Vill
man icke onddigtvis fordyra anldggningen utan huvud-
sakligast avse densamma for kristiden, bér en enkel typ
foérordas.

For livsmedelsndmnder, industrier, som tillhandahalla
* na arbetare potatis, anstalter m. fl. passar en dylik an-

laggning, sirskilt dir uttagning ur lagerrummet behover
ske ofta.

-
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En dylik killare behover ej stilla sig dyrbarare, 4n
att densamma Kkan utféras for cirka 3—12 6re per kg.
lagrad potatis, beroende av férhéllanden pa olika orter
samt platsen, ddr killaren bygges. Amorteras densamma
pa flera ar, blir lagringskostnaden ju obetydlig.

Kiéllaren nedgridves i jorden pd en hogt beligen
eller fran dag- och grundvatten vil skyddad plats, eller
ocksd anldgges densamma i en backsluttning, varvid dock
noga iakttages, att vatten bakom véggarna pa ldmpligt sétt
avledes. Jorden uppstottas med rundvirke, taket tickes
av samma sorts virke eller itusagat dylikt samt flera lager
isolerande materiel, sadsom granris och jord el. dyl. lik-
som & en stuka, varefter det hela tickes med taktegel.
Drénering anordnas, dvensom trallgolv, om potatisen skall
lagras i hog.

Lagras potatisen i spjdllador, erfordras ej golv, utan
uppstéllas ladorna da & reglar. Véggarnas timmerregler
inklddas med brdder. Ventilation anordnas.

Samtidigt som denna killare dr billig, uppfyller den
villkoren for en god lagringsplats, emedan den ér:

torr, sval och frostfri. v

Ritningar dver flera typer dvensom arbetsbeskrivning
aterfinnas i slutet av denna broschyr.

Kéllarna kunna goras i olika hojd, beroende pad om
man avser desamma for lagring i hog eller i spjéllador.
Dessa killare, enklare eller stabilare byggda, anvéndas
tyviarr vid storre lagring alldeles for litet. Man drager sig
for anldggningskostnaden, men denna dr obetydlig vid jam-
forelse med de forluster, som uppstd genom ddlig lagring.

Aven hos konsumenten lagras under nuvarande for-
hallanden stérre potatiskvantiteter &n under normala tider.
Hér. forstores tyvdrr alldeles for mycket pé grund av
bristande kdnnedom om lagring och erforderlig skotsel av
potatisen.

Avon den enskilde behéver kinna till, att potatisen
maste skyddas mot kylan, att frostbitna, skadade
eller skimda knolar noga maste utsorteras fore lagringen,
att, om potatisen dr blandad med jord, denna avldgsnas,
att ventilation bor ske samt att luften bor limnas tilltridde
till potatisen.

Samma bestimmelser, som dro upptagna under ru-
briken, “Lagring i killare“, béra dven iakttagas av den
enskilde.

C) Lagring hos
forbrukaren.
(Det enskilda

hushéllet m. fl.) |
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Da potatisforradet kompletteras genom inkop pa
vintern, anbefalles pa det bestimdaste fransortering av
alla frostbitna, skiimda eller i Ovrigt skadade knolar. Om
potatisen av en eller annan orsak dr fuktig, méste luft-
ningen sirskilt noga skidtas samt omsortering ske titt och
ofta, tills potatisen har torkat.. Da forst har man nigon
sikerhet for att den skall halla sig.

Maéste, trots allt, vintertransport av potatis ske, har
faran for skador i det enskilda hushéllets kompletterings-
forrad vuxit betydligt och krédves dérfor storre omsorg
dn tillforne. Vid inlagringen bor potatisen dérfor ej
direkt stjdlpas i potatislaren utan sorteras, och den ut-
sorterade potatisen ldggas i en spjdllada el. dyl. samt for-
brukas forst. [ mindre partier kan torr, frisk potatis
lagras i torr sagspan, ddr den haller sig val bevarad samt
dven skyddad for kylan.

I vanliga fall d4ro de brukliga potatislararna gjorda med
tita sidor, lock och botten. Under nuvarande forhallanden,
da all forsiktighet med livsmedel dr av ndden, bor dven
en riktigare konstruktion anvéndas.

Till potatislar kan tagas en vanlig lar, i vilken bott-
nen ersatts med en av spjdlor. Laren bor uppstéllas pa
nagra stenar eller trireglar, sa att luften kan spela in
underifrdn. I de vanliga fasta, tita lararna kan en [0s

‘spjdlbotten inldggas, upplagd pa ett par trireglar el. dyl.,

samt bottenbrdderna a larens framsida borttagas, sa att
luften far tilltrdde under den nya bottnen. Limpligt trad-
galler kan anbringas for att halla rattorna pa avstand.

Locket bor besta av spijilor.

En énnu storre forbittring kan ernis genom att in-
ligga spjélbottnen lutande och si anbragt, att densamma
ligger ett stycke oOver golvet. Ovanfér -spjilbottnen upp-
tages ldngs efter framsidan en Gppning fér uttagande av
potatisen denna vdg. A den négot framskjutande bottnen
anbringas i bredd tvad smala liggande luckor, varmed en
del av oppningen tillslutes, s& att potatisen hindras rulla
ut. For att ytterligare férhindra detta kunna nagra lings-
gaende spjilor anbringas i laren, strax ovanfoér 6ppningen,
i 45° lutning nedat och inat.

Om det" enskilda hushallet eller andra forbrukare
lagra stérre kvantiteter, och killareutrymmet dr begrinsat,

tillrddes att verkstdlla lagringen i forut beskrivna spjdl-
lddor, men diremot icke i sdackar.
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Av rdadsla for rattor bor man icke tveka att franga
den gamla tita, ofta platbeslagna laren, ty ojimférligen

mycket storre kvantiteter forstoras genom bristande luft-

ning #n genom rattorna, och kan man pa flera sitt likvil
skydda sig for dem.

11I. Lagring vid transport av potatis.

Vid alla transporter bor potatisen vara torr, all jord bort-
harpad samt sjuka eller skadade knélar vara fransorterade.

Jdrnvigsvagnar, vari potatisen transporteras, bora vara
vil rengjorda fore transporten, i synnerhet sidana, vari
konstgodsel eller salter transporterats. Kommer ndmligen
salt i beréring med potatisen, dor den delvis och 6vergar
i snabb forruttnelse. : °

Vid transport under lag temperatur bor potatisen
skyddas medelst tickning vid dorrar och ovanpa med
halm, granris, torvstrd eller sagspan. Ar Kylan stark,
bora viggarna, varemot potatisen ligger, beklidas med
halm eller granris. ! 1

Potatisen kan lastas 1—1.5 met. hogt i vagnarna, be-
roende pa sorten. Tunnskalig eller 16s potatis, avsedd
for vinterlagring, bor ej lagras for hogt.

Antalet varmvagnar dr sa litet, att stora transporter
ej bora pardknas kunna ske i dylika.

Vid transport under vintern i s. k. kaminvagnar bor
potatisen ej lagras direkt a vagnsgolvet, endr den garna,
trots uppvdrmningen, vill frysa dérstades.

Vid lossningen fran den varma vagnen bildas, da
potatisen uttages i kylan, ett imlager kring densamma,
som overgar till is och kan forstéra potatisen, och bér
den dirfor omsorgsfullt tickas vid transporten till lager-
lokalerna.

Olika atgirder bora vidtagas vid transport i jarn-
eller trifartyg, vid mild temperatur eller kyla, storre eller
mindre fartyg samt Kortare eller ldngre resa.

Vid transport i jérnfartyg, vid kyla, stora fartyg samt
lingre resor krives storre omsorg #n i de andra fallen.
Vid transport i jdrnfartyg vid kyla bor isolering av far-

1) Transpo:t a
jdrnvag.

2) Transpori &
fartyg. -
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tygsvidggen iakttagas, sa att ej potatisen kommer i berg-
ring med densamma.

Lasten i fartygen bor ej gérna ldggas tjockare #n
1.50 met. Vid ldngre transport med storre laster dr det
nodvindigt att 4 bottnen anordna lufttrummor, som ge-
nom vertikala dylika utluftas genom potatislagret. Luft-
ning bor iakttagas vid alla transporter.

Vid mycket langa transporter i stora laster maste
synnerlig omsorg #dgnas at savidl harpning, sortering, last-
ning och ventilation. Dylik transport bér helst ske i
spjdllador, gjorda av nagot grovre virke #dn de, som
anvidndas ftill lagring i kéllare samt helst forsedda med
lock.” Dessa lador kunna vid framkomsten anvindas till
lagring av potatisen och saledes Gvertagas av mottagaren.

IV. Lagringskostnader.

Om medelférlusten vid normal lag-
ring genom viktminskning och férruttnelse
berdknas uppga till 100/, utgor detta efter 3
ett potatispris av 15 6re pr kg. ... 1.5 6re pr ke’

Vid mindre god lagring 6kas forlusten
snart, och utgér denna for varje 59, ... 075 , ,

Vid lagring i hog i forhyrd lokal efter
ett hyrespris av kr. 6: — per kvm. utgér
dottd oo i e onl sl oy 1.00

Effer kr. '12: < per kym. 000 2.00
Lagring i spjéllador, rymmande 1 hl.,

och till ink6pspris av kr. 2:25 per st. .... 3.20
Yid amortering & i @r o 0 1.60
Vid lagring i stukor hos odlaren:
For stukmnagen. (. s plap o E 1.00

For skotsel och tillsyn efter 6verens-
kommelse.

Byggande av i jorden nedgrivd potatiskéllare med
stomme av virke och isolerande tak. Killare med
invandigt matt 6 x 15 met., rymmande cirka 60,000 kg.

potatis.  Byggnadskostnaderna beroende av orts- och
platsforhallanden.

» ” ”

”» » »

” » ”
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Totalbyggnads- | Kostnad per kg. 1Kostnad vid amor-/Kostnad vid amor-
kostnad potatis | tering & tva ar | tering & fyra ar
| |
1,800: — kr. [-3 ore pr kg:l1.5 0re pr kg.l0.75 dre pr kg.
31600: 37 » ’ 6 » » » 3 » » » k5 » 0.y
5)400: TR D, !, 9 » » » 14.5 » » » 1225 B
7)200: e ”» ‘\12 » » » 6 » ”» » ‘3 ”» ”» » 1

Lagring hos odlaren med betalning for stukning,
skotsel och tillsyn samt langvéga jérnvégstransport, t. ex.
fran Skéane till mellersta Sverige.

BERRIRG G e R s SR 1 ore per kg.
Sateel oche fillsyniboex v Con i i Dot
Sl ORI s R B SR SRR

6,6 6re per kg.

Odling péa ort, ndrbeldgen konsumtionsorten, byggande
av nedgrdvda potatiskéllare samt lagring i spjéllador.

Medelbyggnadskostnad jamte amortering

diray pa tvaara e i vl S 3u 'ore. priokg
Spjéllador, som amorteras pa tva ar........ 6 s
RRSIEE o i L e R s e 1 Ve
Lillsyn-och  skotsel -av. kallareii oo Gas 1 Syini

6.6 ore per kg.

V. Arbetsbeskrivning a potatiskallare.

A ldmplig, hogt och torrt beligen mark, och vari-
fran avledning av dag- och grundvatten kan dga rum,
nedschaktas killaren cirka 1.20—2.20 met. under markens
lan. :
: Ett tickdike ligges omedelbart innanfor véggarnas
bottensyll med utfall under dorren till kéllaren samt av-
ledes runt killaren dagvattnet med ett dagvattendike.

Killarens stomme goéres av rundvirke, som barkas,
stolpar av 15 x 17.5 cm. diameter, stolpressning och syllgr
runt viggarna av 15 cm. rundvirke, som inschaktas till
halva sin tjocklek i jordviggen, de lidngsgdende takasarna
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av 20 cm. rundvirke samt syllarna, varpa stolparna stillas,
av 15 cm. dimension. .

Pa takésarna anbringas yttertakspanel av 10 cm.
rundvirke eller kluvet virke till motsvarande styrka av
125—15 cm. rundvirke med flatsidan nedat. Springorna
och mellanrummen mellan denna panel titas och fylles
vdl med mossa.

Dérover anbringas ett cirka 12 cm. tjockt lager av
granris eller vitrot sumt héara ett- cirka 20 cm. tjockt
jordlager med gréstorven nedat. A denna jorden, som
nagot tillplattas, anbringas vertikalt pa 70 cm. avstand
fran mitt till mitt 25 x 10 cm. brider, ddrd 25 x 5 cm.
taktegelldkt samt yttertak av taktegel med nockbetick-
ning.

Olika, é&ven Ilittare, takkonstruktioner kunna goras,
men bor alltid tithet och frostsikerhet astadkommas.

Sidoviiggarnas stolpresning inpanelas med stiende
25 cm. brédder & lock.

Bakre gavelviggens stolpresning inpanelas upp till
tak med liknande panel samt anbringas bakom panelen
fran den naturliga jordytan upp till taket isoleringsskift
av granris eller vitrot. Haremot uppfylles och stampas
jord omsorgsfullt upp under det utspringande takspréanget.

Ingangsviggen bestir ovan den med lutning utat pa-
fyllda markytan av dubbla vidggar. med cirka 1 met.
mellanrum, den inre isolerad med granris eller vitrot och
mellanrummet  fyllt med torvmull. Noggrann titning
maste Overallt iakttagas vid takfot, véggar, dorrar och
ventilationsanordningar.

Dubbla dérrar anbringas av dubbla, spantade bréder
med mellanldgg av tjdrpapp.

En enkel spjdldorr géres samt begagnas uteslutande
pa hosten, innan kylan intridder, for att mojliggdra den
effektivaste ventilation f6r den nédvindiga torkningen av
potatisen.

Erforderliga  ventilationshuvar av dubbla, span-
tade bridder med mellanligg av tjirpapp anordnas upp
genom taket.

Ett reglerbart vippspjdll av trd anbringas inuti de-
samma.  Friskluftsintag anordnas i gavlarna. Vid kall
vdderlek minskas ventilationen, och tilltdppas ventilations-
Gppningarna med halm.

Dar lagring i hog tillimpas, gores golvet av 2.5
%10 cm. briader med springor emellan i luckor pa
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naror, vilka luckor I10st paldggas golvreglerna for att
kunna upptagas pa vararna i och for rengdéring under
desamma.

Blakopior over potatiskillare kunna erhallas genom
Folkhushallningskommissionens Upplysningsavd.
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